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[ronea SUPERPICIE FORMA EN | DATOS CATASTRALES
[ 1] PROP: 10 APROIMADA QUE | QUE SE EX- FECHA HoRa
Na NOMBRE DEL TETAR SE BXPROPIA PROPTA POLIO, PARC.
106 Marfo Paz Bello Martin 255,00 Paroiol 12 124 ° | 30-X1-83 | 12,30
Hnos. Jimdnez Gémez, S.A. B 30.X1a 4
167 | (Ingustrias Mecénicas) 9e0.00 Parolal e 124 1-63 { 12,43
. 100 Francisco Lagos Lépez 1 160,00 Parcial 12 123 30-XI-83 | 13,00
109 Enajenacidn MHnic!ple' ds Fuenlabrada 292,00 Parcial 13 23 a [30-x1-83 | 13,15
-
110 Patra Gamsou Castrejidn 656,00 Parcial 11 24-28 | 30.X1-83 12,30
Petra Gomboa Castrején OXI-6 2.4 B
11 Justo Gonzdlez Gamboo 496.00 Pareial 1 88 a |3 3 |
112 Mareiel Molva éoa,00 Parolal n 26 a {30-XI-B3 | 14,00
- 113 DUGOPA, S.A, 40,00 Parelal 11 27 1-}11-83 9.30
114 DUGOPA, S.A, 376.00 Parelal 1 28 1-XI11-83 | 9,48
Vieents Mortin Gémez N 2 1-x11-83 | 10.00 "
13 (Chatarrarfa Martln) 192,00 Porcial n 9
116 DUGOPA, S.A, 419,00 Parciol 13 57 1-X11-83 10,15
Propiedad Comunitaria . Parcla 13 58 1-x11-83 | 10,30
1uz Representonte: Francisce Niete Garcia 8 008,00, redal
118 Queserfas Ibéricas’ (EL CIGARRAL) 2 821.00 Parcial 12 59 1-X11-83 | 10,45
119 | Papslera Comarcial, E.A, 384,00 “oreiol 13 60 1-X11-83 | 11.00
— SUPERPICTE PORMA z:x DATOS CATASTRALES recin oA
HOMD! APROXIMADA QUE | QUE SE -
.| e RE DEL PROPIETARIO SB EXPROFIA PROPIA | patIa. PARC.
120 | Motor bérica, 8.A. 112,00 Parclal 13 61 1-XI13-83 | 11,15
2
S
.
;
MINISTERI Este Ministerio, oido el Consejo Nacional de Educacién, ha
dispuesto:

DE EDUCACION Y CIENCIA

Primero.—Autorizar la adscripcién a la Universidad Politéc-

28707

ORDEN de 20 de septiembre de 1983 por la que
se autoriza la adscripcién a la Universidad Politéc-
nica de Madrid de la Escuele Superior de Cerveza
y Malta de Mad;id.

Ilmo. Sr.: Vista le propuests de Ia Universidad Politécnica

de Madrid de que se autorice la adscripcién a dicha Univer-
sidad, a través de. su Escuela Técnica Superior de Ingenieros
Industriales, de la Escuela Superior de Cerveza y Malta de
Madrid, dependiente del Patronato Mixto de Gobierno constituido
por el Instituto de Fermentaciones Industriales del Consejo Supe-
rior de Investigaciones Cientificas y de la. Fundacién Benéfico-
Dooente de le Asociacién Espafiola de Técnicos de Cerveza y
Maltq, con cuya Entidad ha suscrite un Convenio de adscripcion,
y temiendo en cuenta lo dispuesto en el articulo 73.5 de la Ley
General de Educacién, la disposicién transitoria 3.* y derogato-
ria 2 de la Ley Orgéanica 11/ 1083, de 25 de agosto,

nica de Madrid, a través de la Escuela Técnica Superior de
Ingenieros Industriales, de la Escuels Superior de Cerveza y
Malta de Madrid, aprobando el Convenio suscrito al efecto,
entre dicha Universidad y el Patronato Mixto de Gobierno cons-
tituido por el Instituto de Fermentaciones Industriales del Con-
sejo Superior de Investigaciones Cientificas y la Fundacién Be-
néfico-Docente de la Asociacién Espafiola de Técnicos de Cer-
veza y Malta, que no implicard incremento del gasto publico.

Segundo.—Autorizar a la Direccién General de Ensefianza
Universitaria para dictar cuantas resoluciones sean precisas
para el desarrollo de la presente Orden.

Lo digo a V. I. para su conocimiento y efectos.

Dios guarde a V. I.

Madrid, 20 de septiembre de 1983.—P. D. (Orden de 27 de
marzo de 1982), la Secretaria de Estado de Universidades e
Investigacién, Carmen Virgili Rodén.

Ilmo. Sr. Director general de Ensefianza Universitaria.
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CONVENIO DE ADSCRIPCION DE LA ESCUELA
DE CERVEZA Y MALTA DE MADRID A LA UNIVERSIDAD
POLITECNICA DE MADRID

&, PREAMBULO

La Escuela Superior de Cerveza y Malta se cre6é el 14 de
marzoede 1966, siendo un Instituto Coordinado entre el Instituto
de Fermentaciones Industriales dependiente del Patronato Juan
de la Cierva» del Consejo Superior de Investigaciones Clentifi-
cas y la Fundacion Benéfico-Docente de la Asociacién Espaiiola
de Técnicos de Cerveza y Malta de acuerdo con lo dispuesto
en el articulo 3.° del Decreto de la Presidencia del Gobierno del
24 de febrero de-1941 y el articulo 32 del Reglamento del Patro-
nato «Juan de la Cierva», aprobado por el Ministerio de Educa-
cion Nacional de 4 de febrero de 1949. Constituye un Centro de
Investigacion aplicada encargado de impartir las ensefianzas que

capacitan para la obtencién del diploma de Especializacién Cer-

vecera.
A.1 Gobierno y administracion

El gobierno y administracion de la Escuela estd encomen-
dado a un Patronato Mixto y.a un Director, El Patronato Mixto
esta formado por un Presidente, un Secretario, siete Vocales y
un representante de la Universidad Politécnica de Madrid, pro-
puesto por el Rector de la Universidad. El Consejo Superior de
Investigaciones Cientificas nombra al Presidente y a tres Voca-
les, y las Fundaciéon Benéfico-Docente de la Asociacién de Téc-
nicos de Cervceza y Malta, al Secretario y a cuatro Vocales.

Corresponde al Patronato Mixto:

a) Flahorar los planes de ensefianza y horario que haya de
reguiar 108 cursos. )

b) Confeccionar y aprobar los presupuestos anuales.

c) Determinar el numero de alumnos y plazas gratuitas.

d) Proponer de acuerdo con las disposiciones legales en vi-
gor, el importe de la matricula que debera ser aprobado por la
Universidad Politecnica de Madrid. :

B. INSTALACIONES DE LA ESCUELA

L& Escucla Superior de Cerveza y Malta posee las instala-
ciones siguicnies, del Consejo Superior de Investigaciones Cien-
tificas:

— Aulas en calle Serrano, namero [50.

— Laboratorio de Microbiologia sitos en el mismo Instituto.

— Laboratorio de control de materias primas y de control de
fabricacién situados en la planta que posee en Arganda del Rey,
kilémetro 24 20y de la nacional II1.

— Plantas incustriales de fabricacién de malta y cerveza en
la misma vlanta mencionada. '

La »lanta industrial esta instalada en una nave de 45 metros
de largo por 20 metros de ancho.
Posce las siguientes capacidades de fabricacion: -

— Malteria 3 a 4 tandas mensuales de 8 toneladas métricas
cada una, de cepada de remoijo,

— Pruduccion. de cerveza para cocciones de 10 hectolitros de
mosto desde la molienda de la malta hasta el llenado de la cer-
veza en botel'a, :

— Poysee una potencia total instalada de: 216 CV.

C. PERSONAL

C.1 Puestos de trabajo

1. Direclor:
2. Para el "uncionamiento de la planta industrial de Argan-
da del Rey: : .

— Un Jefe de fabricacion.
— Tres oureros fijos.

3. Para las practicas de Microbiologia €l personal del Labo-
ratorio del Instituto de Fermenlaciones Industriales en calle
Serrano, 130

4. Para las practicas de Laboratorio de Control, el personal ’

que el Insiituto posee en Arganda del Rey.
3. Secretario. ’
6. Profesores.

C.2 Niveles del personal

1. Director: Doctor Ingeniero e Ingeniero Cervecero.

2. Jefe de fabricaci6n: Ingeniero Técnico o Perito y Diplo-
mado en Cerveza y Malla.

3. Jefe de Practicas de Microbiologia:
Quimicas.

Licenciado en Farmacia e Investigador del Instituto de Fer-
mentaciones ndustriales.

4. Jefe de Practicas de Laboratorio de Control: Licenciado
en Ciencias Quimicas y Diplomado en Cerveza y Malta.

5. Fisico-Quimica aplicada: Doctor en Ciencias Quimicas y
Proflesor de Investigacién del Instituto de Fermentaciones Indus-
triales.

Doctor en Ciencias

8. Tecnologia Malteria y Maquinaria: Perito Industrial Diplo-
mado en Cerveza y Malta.

7. Electricidad, Hidraulica y Calor: Perito Industrial y Diple-
mado en Cerveza y Malta.

8. Microbiologia: Doctor en Farmacia y Profesor de Investi-
gaciéon del Instituto de Fermeutaciones Industriales.

9. Laboratorio de Control de Materias Primas y de Control
de Fabricacién: Licenciado en Ciencias Quimicas y Diplomado
en Cerveza y Malta. B

10. Tecnologia y Maquinaria de Fabricacién de Cerveza.
Frio Industrial: Doctor Ingeniero Industrial e Ingeniero Cer-
vecero. ‘ : '

11. Teoria de las Transformaciones en la fabricaciébn ds

| Cerveza y Malta: Licenciado en Ciencias Quimiocas y Diplomado

on Cerveza y Malta. .
12. Contabilidad y Legislacién Industrial: Doctor Ingenie-
ro ICAl e Ingeniero Cervecero.

C.3 Nombramientos

El Patronato Mixto propone al Director-Jefe de Estudios, y
nombra al Secretario y a los Profesores de la Escuela, ;

El Instituto de Fermentaciones Industriales nombra a los
Profesores d.e: -

-~ Microbiologia y sus practicas.

— Laboratorio de Control y sus practica
— Fisico-Quimica aplicada.

— Jefe de fabricacion. ‘

La Fundacién Benéfico-Docente nombra a los Profesores de-

— Tecnologia y Maquinaria.
— Transformaciones.

El Director Jefe de Estudios, debe recaer en titulado de
Grado Superior, que esté en posesién de titulo acreditativo de
haber realizado estudios cerveceros y haya trabajado varios
aflos en la industria del ramo. . .

El profesorado habra de tener de la Universidad a la que
se adscribe la «venia docendi» correspcndiente.

D. ENSENANZAS

Plan de estudios: Las ensefianzas que se dan en la Escuela
son las siguientes: '

Microbiologia de las fermentaciones industriales. .

Bacieriologia del aire. Bacteriologia de las aguas. Fermen-
tacion alcoholica, lactica, citrica, acética y otras. ’

Laboratorio de control de materias primas y de control de
fabricacion.

Analisis del agua de coccién. Analisis de cebadas. AnAlisis
de malta. Analisis de lupulo. Otros analisis.

Organizacion de un Laboratorio de Control de Fabricacién.
Material necesario. Control del proceso de fabricaciéon de malta.
Control del proceso de fabricacién de cerveza. Control de em-
botellado.

Fisico-Quimica aplicada. -~

Corrosion de los metales: Los agentes de oxidacién. Presién
osmotica. Ionizacion en solucién. Estudio particular de los acidos
y de las bases: Determinacién electrométrica del ph. Electroli-
tos anféteros. Oxidacién-reduccién. Equilibro del CO2, Carbona-
tos del agua. ’

Transformaciones durante la fabricacién de mealta y de cer-
veza,.

Transformaciones durante los procesos de remojo de la ce-
bada, de su germinacion y tostacion. Transformaciones durante
el proceso de coccidén, durante la refrigeraciéon del mosto y de
la fermentacién del mismo.

Tecnologia y Maquinaria.

Materias primas. Almacenamiento de granos. Remojo, ger-
minacién y tostacién de la cebada. Maquinaria necesaria. Mo-
lienda, coccion, refrigeracion del mosto, fermentacién, filtracion
v envasado. Maquinaria necesaria. Envasado de otros liquidos,
carbonatados, jarabes y esencias. Maquinaria necesaria.

Frio industrial. }

Control Técnico-econémico proceso de fabricacién.

Contabilidad y Legislacién Industrial. .

Trabajos practicos.

Analisis. Control de fabricacién. Practicas en la fabrica de
malta y cerveza de la Escuela. Conduccién de calderas de
vapor, de compresores frigorificos y de compresores de aire. .

Las ensefianzas enumeradas anteriormente se desarrollan en
un curso de nueve meses (octubre a juniol.

— Clases tedricas: Trescientas tres horas.
- — Clases practicas de Laboratorio de Conlrol y Microbiolo-
gia: Ciento noventa horas.

— Practicas en fabrica: Doscientas ochents y ocho horas.

Pruebas.—Durante el curso se efectuaran controles que ten-
dran un caricter teorico y practico con vistas a procurar una
valoracion global de la actuacién del alumnado.

Los aslumnos que hayan demastrado su suficiencia podran
solicitar la expedicién del dinloma de especializaciéon cervecera
a que corresponde las ensefanzas cursadas, de acuerdo con
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los requisitos administrativos establecidos para estos fines, ins-
truyéndose el oportuno expediente por la Secretaria de la Es-
cuela, el cual sera cursado al Rectorado de la Universidad
Politécnica de Madrid.

E. ALUMNADO

Requisitos de acceso:

Para matricularse en la Escuela es necesario esta” en pose-
sion de aiguno de los titulos siguientes:

— Licenciado en Cientias Quimicas.

— Licenciado en Ciencias Naturales.
— Licenciado en Farmacia.

— Ingeniero Agrénomo.

— Ingeniero Industrial.

— Ingeniero Electromecanico ICAIL

— Perito Agricola o asimilado.

— Perito Industrial o Ingeniero Técnico.

Se podran admitir alumnos en posesién de otros titulos previo
reconocimiento de equiparacidn con los anteriores de acuerdo
con la "Iniversidad Politécnica de Madrid.

El régimen disciplinario sera el propio de la Universidad.

— Diplomas: A los alumnos gue hayan realizado el curso de
especializacién cervecera con el debido aprovechamiento, les
sera expedido por la Universidad Politécnica de Madrid, el co-
rresponiente diploma & propuesta de la Escuela Superior de
Cerveza y Malta. . .

— Régimen administrativo: La formacién y custodia de los
exvedientes académicos de los alumnos, la formalizacién de la
inscripciéon y percepcion de los derechos de académicos, sera
realizado por los servicios administrativos del Patronato Mixto.

F. REGIMEN ECONOMICO

Para atender a los gastos derivados de la organizacién y
desarrollo de las ensefianzas la Escuela dispondra de los recur-
sos s‘guientes:

a) Asignacién del propio Instituto de Fermentaciones Indus-
triales para pago néminas de la planta industrial, gastos genera-
les de dicha rlanta (agua, electricidad y servicios varios).

b} Derechos de matricula abonados por los alumnos.

¢) Ingresos por servicios a la industria del ramo, controles,
analisis y suministros de malta.

Todos los ingresos y gastos de la Escsuela figuraran en los
respectivos capitulos del presupuesto de! Patronato Mixto de
Gobierno de la Escuela Superior de Cerveza y Malta, sin que la
Universidad Politécnica de Madrid tenga que aportar cantidad
alguna de su presupuesto.—Aprobado.

MINISTERIO DE TRABAJO
Y SEGURIDAD SOCIAL

RESOLUCION d: 7 de julio de 1983 de la Direc-
cién General de Trabejo, por ). que se homologa
con el numero 1.184 el destornillador cabeza piana,
marcc «Cahorss», referencia 905.555, fabricado y pre-
sentado por la Empresa «Cahors Espariola, S. A,
de Vilamalla (Gerona).
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Instruido en esta Direccién General de Trabajo expediente
de homologecién del destornillador cabcza plana, marca «Ca-
hors», referencia 905.555, con arreglo a lo prevenido en la Orden
de 17 de mayo de 1874, sobre homologacién de los medios de
proteccién personal de los trabajadores, se ha dictado Resolu-
cién, en cuya parte dispositiva se establece lo siguiente:

Primero.—Homologar el destornillador cabeza plana, marca
«Cahors», referencia 905.555, de 8 por 200 milimetros, fabricado
y presentado por la Empresa «Cahors Espafiola, S. A.», con
domicilio en Vilamalla (Gerona), carretera de Vilamalla a Fi-
gueras, kilémetro 1, como herramienta manual dotada de ais-
lamiento de seguridad para utilizarse en trabajos eléctricos en
instalaciones de baja tensién.

Segundo.—Cada destonillador cabeza plaze de dichas marca,
referencia y medidas llevara en gitio visible un sello inalte-
rable y que no afecte a las condiciones técnicas del mismo, y
de no ser ello posible, un sello adhesivo, con las adecuadas
condiciones de consistencia y pemanencia, con la siguiente ins-
cripcion: «Ministerio de Trabajo. Homologacién 1.184, de 7-VII-
1983. Herramienta manual de aislamiento de seguridad para tra-
bajos eléctricos en instalaciones de baja tensién. Cahors. Ten-
sién méaxima de servicio, 1.000 voltios.»

Lo que se hace publico para general conocimiento, de confor-
midad con lo dispuesto en el articulo 4.° de la Orden citada,
sobre homologacién de los medios de proteccién personal de

los trabajadores, y norma técnica reglamentaria MT-26, de ais-
lamiento de seguridad de las herramientas cléctricas utilizadas
en trabajos eléctricos en instalaciones de baja tensién apro-
bada por Resolucién de 30 de septiembre de 1981.

Madrid, 7 de julio de 1983.—El .Director general, Francisco

José Garcia Zapata.

RESOLUCION de 7 de julio de 1983, de la Direc-
cion General de Trabajo, por la que se homologa
con el numero 1.181 el destornillador cabeza -pla-
na, marca <«Cahors», referencia 905.552, de 4 por
100 milimetros, fabricado y presentado por la Em-
presa «Cahors Espariola, S. A.», de Vilamalla (Ge-
rona/.
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Instruido en esta Direccién General de Trabajo expedicr.te
de homologacién del destornillador cabeza plana, marce «Ca-

. hors», referencia 905.552, de 4 por 100 milimetros, con arreglo a

lo prevenido en la Orden de 17 de mayo de 1974, sobre homolo-
gacién de los medios de proteccién personal de lo- trabajadores,
se ha dictado Resoiucién, en cuya parte dispositiva se establece
lo siguiente:

Primero.—Homologar el destornillador cabeza plana, marca
«Cahors», referencia 905:552, :de 4 por 100 milimetros, fabricado
y presentado por la Empresa «Cahors Espafiola, S. A.», con
domicilio en Vilamalla (Gerona), carretera de Vilamalla a Fi-
gueras, kilémetro 1, como herramienta dotada de seguridad
aislante de los trabajos eléctricos en instalaciones de baja ten-
sién.

Segundo.—Cada dastonillador cabéza plana de dichas marca,
referencia y medidas llevara en sitio visible un sello inalterable
y que no afecte a las condiciones técnicas del mismo, v de no
ser ello posible, un sello adhesivo con las adecuadas condiiones
de consistencia y permanencia, con la siguiente irscripcién:
«Ministerio de Trabajo. Homologacién 1.181, de 7-VII-1983. He-
rramienta manual con aislamiento de seguridad para trabajos
eléctricos en instalaciones de baja tensién. Cahors. Tension ma-
xima de servicio, 1.000 voltios.s

Los que se hace publico para general conocimiento, de con-
formidad con lo dispuesto en el articulo 4.° de la Orden citada
sobre homologacién de los medios de proteccién personal de los
trabajadores, y norma técnica reglamentaria MT-26, de ais-
lamiento de seguridad de las herramientas manuales utilizadas
en trabajos eléctricos en instalaciones de baja tension, apro-
bada por Resolucion de 30 de septiembre de 1983.

Madrid, 7 de julio de 1983 —E] Director general, Francisco
José Garcia Zapata.

RESOLUCION de 7 de julio de 1983, de la Direc-
¢ién General de Trabajo, por .a que se homnloga
con el numero 1.189. el destornillador llave hexa-
gonal marca <Cahors», referencia 905452, entre.
cara 5 milimetros, fabricado y presentado por la
Empresa <Cahors Espanola, S. A.», de Vilamalla
(Gerona). ‘
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Instruido en esta Direccion General de Trabajo, expedicnte
de homologacién del destornillador llave hexagonal marca «Ca-
hors», referencia 905.452, entrecara 5 milimetros, con arreglo a
lo prevenido en la Orden de 17 de mayo de 1974, sobre homnloga-
ciéon de los medios de proteccidn personal de los trabajadores,
se ha dictado Resolucién, en cuya parte dispositiva se establece
lo siguiente:

Primero.—Homologar el destornillador lave hexagonal marca
«Cahors», referencia 905.452, entrecara 5 milimetros, fabvicado
y presentado por la Empresa «Cahors Espafiola, S. A.», con
domicili> en Vilamalla (Gerona), carretera de Vilamalla a Fi-
gueras, kilémetro 1, como herramienta manual dotada de aisla.
miento de seguridad para ser utilizade en trabajos eléctricos en
instalaciones de baja tensién.

Segundo.—Cada destornillador lleva hexagonal de dichas mar-
cas, referencia y medida, llevard en sitio visible un sello inal.
terable y que no afecte & sus condiciones técnicas, y de no ser
ello posible, un sello adhesivo, con las adecuadas condiciones
de consistencia y permanencia, con la siguiente inscripcion: «Mi-
nisterio de Trabajo-Homologaciéon 1.189 de 7-VII-1983-Herramienta
manual con aislamienfo de seguridad para trabajos eléctricos
en instalaciones de baja tensién-Cahors.Tensién méaxima de ser-
vicio 1.000 voltios.»

Lo que se hace publico para general conocimiento, de confor.
midad con lo dispucsto en el articulo 4.° de la Orden citada
sobre homologacién de los medios de proteccién personal de los
trabajadores y norma técnica reglamentaria MT-26 de «aisla-
miento de seguridad de las herramientas manuales utilizadas en
trabajos eléctricos en instalaciones de baja tension», aprohada
por Resolucién de 30 de septiembre de 1681.

Madrid, 7 de julio de 1883.—El Director general, Francisco
José Garcfa Zapata.



