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34.7.7. Plomo: No mas de 10 mg/kg.

34.7.8. Cobre y cinc en conjunto: No mas de 50 mg/kg.
34.7.9. Cinc: No mas de 25 mg/kg.
34.7.10. Otros metales pesados {peligrosqs desde el punto de

vista toxicolégico): Ninguna traza dosificable.
ANEXO 11

Soluciones analiticas e indicadores

1. Acetato de uranilo y cinc S. A.: Disolver 10 g. de acetato
de uranilo (CH3COO),UO, . 2H;0, calentando con 50 ml. de agua
v 5'ml. de acido acético (una soluciéon que contiene aproxima-
damente 30 por 100 p/v de CH3COOH, en agua aproximadamen-
te 5 N). Disolver 30 g. de acetato de cinc (CHzCOO)yZn . 2H;0,
calentando con 30 ml. de agua y 3 ml. de acido acético. Mezclar

las dos soluciones, dejar enfriar a temperatura ambiente y elimi-

nar por filtracion cualquier material sélido que se separe.

2. Acido acético S. A.: Soluciéon que contiene aproximada-
mente 30 por 100 p/v de CHs—COOH en agua (aproximada-
meate 5 N).

3. Acido acético diluido S. A.: Acido acético S. A., diluido
con agua de manera que contenga aproximadamente 6-por 100
p/v de CH3COOH (aproximadamente 6 N)J.

4. " Acido clorhidrico diluido S. A.: Mezclar-260 ml. de acido
clorhidrico (una solucién al 25 por 100 p/v de CIH en agua)
con agua suficiente para gue resulten 1.000 ml. (aproximadamen-
te 2 N). ) s

5. Acido sulfurico S. A.: Afadir una cantidad de acido sul-
firico de concentracién conocida a uha cantidad suficiente de
agua como para ajustar la concentracién final entre 94,5 y 95,5
de SOqHz. . R

8. Almidén S. A.: Triturar 0,5 g. de almidén (almidén de
patata o almidon de maiz o almidén soluble) con 5 ml. de agua
y .afiadir esta mezcla con agitaciéon constante, sobre agua sufi-
ciente para que resuiten unos 100 ml. Hervir durante unos mi-
nutos, enfriar y filtrar El almidén S. A., debe ser recién pre-
parado.

7. Amoniaco S. A. (A Pb) (10): Amoniaco, diluido S. A, y
gue cumple la prueba adicional siguiente; sobre 20 ml. anadir
1 ml. de cianuro potasico S. A, (A Pb) diluir a 50 ml. con agua
y agregar dos gotas de sulfuro sédico S. A. (A Pb): No debe pro-
ducirse ennegrecimiento. oo

8. Amoniaco, diluido S. A.: Una solucién que contiene apro-
ximade)xmente 10 por 100 p/v de NHj en agua (aproximadamen-
te 6 N). . '

9. Bitartratv sodico S. A.: Disolver 1 g. de bitartrato sédico,
NaHC4H,O¢ . H;O en agua hasta 10 ml. Utilicese siempre recién
preparada.

10." Bromo S. A.: Una solucién saturada de bromo en agua.

11. Cianuro potdsico S. A! (A Pb) (11): Disolver 10 g. de cia-
nuro potasico (A Pb) en 90 ml. de agua, afiadir 2 ml. de per6xido
de hidrégeno (una solucién acuosa que contiene aproximadamen-

- te 6 por 100 p/v o p/p de HyOy). Dejar en reposo durante vein-
ticuatro horas 'y completar hasta 100 ml. con agua. La solucién
resultante cumple la siguiente prueba: mezclar 2 ml. con 5 ml.
de amoniaco S. A. (A Pb) y 40 ml. de agua y afnadir 5 ml, de
nitrato de plemo S. A. No debe producirse ennegrecimiento.

12, Cloruro cobaltoso S. A. C.: Disolver 65 g. aproximada-
mente de cloruro cobaltosg (CoCls8H,0) en cantidad suficiente
de una mezcla de 25 ml. de acido clorhidrico y 975 ml. de.agua
para hacer 1.000 ml. Colocar exactamente 5 ml. de esta solucién
en un matraz de yodo de 250 ml., anadir 5 ml. de peréxido de
hidrégeno al 3 por 100 y 15 ml. de soluciéon de hidroxido sédico
al 20 por 100. Hervir durante diez minutos, enfriar y afiadir 2
gramos de Yoduro potasico y 20 ml. de acido sulfurico al 25
por 100. Cuando se ha disuelto el precipitado, valorar el yodo
que ha quedado en libertad con tiosulfato sédico 0,1 N, ana-
diendo almidén S. A. Cada m!. de tiosulfato sédico 0,1 N, es
equivalente a 23,80 mg. de CoCly6H,0. Ajustar el volumen final
de la solurcién por adicién de cantidad suficiente de la mezcla
de dcido clorhidrico y agua; para que cada ml. contenga 59,5 mi-
ligramos de CoCly - 6F,. . .

3. Cloruro fgrrico §. A.: Una solucién de cloruro férrico
al 4,5 por 100 p/v (FeCl; - 8H,0) en agua (0,5 N). .

" -4 Cloruro férrico S. A: C.: Disolver 55 g. aproximadamente
de cloruro férrico en cantidad suficiente de una mezcla de 25 ml.
de acido clorhidrico y 975 ml. de agua para hacer 1.600 ml. Colo-

car 10 ml. de esta solucién en un matraz de yodo de 250 mli., -

afiadir 15 ml. de agua y 3 g. de yoduro potdsico y dejar la mez-
cla en reposo durante quince minutos. Diluir con 100 ml. de
agua y valorar el yodo que queda en libertad con tiosulfato
sddico 0,1 N, afiadiendo almidon S. A. Cada ml. de tiosulfato
sodico 0,1 N, es equivalente a 27,03 mg. de FeCl; - 6H,0. Ajustar
el -olumen final de la solucién por adicién de cantidad sufi-
ciente de la mezcla de acido clorhidrico y agua para que cada
ml. contenga 45,0 mg. de FeClz -6H,0.

. !5 Fenolftaleina S A.: Disolver 0,2 g. de fenolfteleina
(C20H1404) en 80 ml. de etanol a] 90 por 100 y anadir una canti-
dad suficicnte de agua para que resulten 100 ml.

6 Hidroxido sodico S. A.: Disolver en agua 4,3 g. de hidré-
Xido sédico hasta completar 100 ml. (aproximadamente N).

17. Ntirato mercuriogo S. A.: Dlsolver 200 g. de mercurio en
suficiente acido nitrico y anadir agua suficiente para que resul-
ten 1.000 ml. El nitrato mercuricso S. A.
un frasco que-contenga un poco de mercurio metalico.

(10) (11_) (APb) = Exento de plomo.

debe conservarse en-

18. Nitrato de plomo S. A.: Disolver 0,1598 g. de nitrato de
plomo (NOg)3Pb en 100 ml. de agua a la que se ha afadido 1 ml.
de acido nitrico y diluir hasta 1.000 ml. Diluir después 10 ml. de
esta solucion hasta 100 m]. Cada ml. contiene 0,01 mg. de Pb.
Esta soluciéon debe usarse recién preparada.

19. O-Nitrobenzaldehido S. A.: Saturar una solucién de hi-
dréxido soédico 2 N con O-Nitrobenzaldehido (NOy,CgH,;CHO).

20. Oxalato amonico S. A.: Una solucién de axalato amoénico
al 3.0 por 100 p/v (COONH,); en agua (aproximadamente 0,5 N).

21. Permanganato potdsico S. A.: Una solucién al 1,0 por 100
p/v de permanganato potasico (MnO4K) en agua.

22. Sulfuro sodico S. A. (APb) (12): Disolver 10 g. de sulfuro
sodico (APb) en agua suficiente para dar 100 ml. y filtrar.

(12) (APb) = Exento de plomo.

ORDEN. de 6 de octubre de 1982 por la que se dic-
tan normas para el desarrollo del Real Decreto 2621/
1981, de 2 de octubre, para .facilitar el control de
aceites y grasas obtenidos por esterificacion y pro-
hibidos en alimentacién humana.
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Nustrisimo sefior:

En cumplimiento de la Proposicién no de Ley aprobada por
el Congreso deé los Diputados e! .17 de septiembre de 1981, se
cre6 por el Real! Decreto 2621/1981, de 2 de octubre, en el Re-
gistro Industrial un epigrafe vara las industrias dedicadas a
la esterificacion de aceites y grasas v otro epigrafe especial
para las que desarrollan . actividades de esterificacion de acidos
grasos procedentes de aceites y grasas vegetales y animales.

El articuio 5.° de dicho Real Decreto prohibe efectuar los
procesos de esterificacién de acidos grasos contenidos o proce--
dentes de grasas o aceites de origen animal o vegetal, en los
que se obtengan productos finales o semielaborados, destinados
a su posterior transformacién, a todo establecimiento industrial
que no esté inscrito en el correspondiente epigrafe del! citedo
Registro Industrial.

Este Registro y los sistemas.arbitrados por el Ministerio de
Sanidad -y Consumo a través de la Direccién General de Ins-
peccién del Consumo con el fin de impedir el posiblée desvio de
dichos aceites' y grasas para usos no autorizados o fraudulen-
tos, deben ser campletados mediante el establecimiento de unas
formalidades obligatorias para las industrias esterificadoras,
mayoristas, importadoras y exportadoras, al objeto de facilitar
el seguimiento de los productos que elaboran y comercializan,
asi como las materias primas utilizadas, de acverdo con el man-
dato previsto en el articulo 4.° del Real Decreto 2621/1981, de
2 de octubre, ’ ) .

- En su virtud y de acuerdo con la disposicion final segunda
del Real Decreto 262171981, de 2 de octubre. este Ministerio
tiene a bien disponer lo siguiente:

Articulo 1.© Son objeto de la presente Orden todos los pro-
ductos finales o bien semielaborados destinados a su posterior
transformacioén cuya elaboracién requiera procesos de esterifi-
cacion de acidos grasos contenidos o procedentes de grasas.o
aceites de origen anima! o vegetal.

Art. 2.0 Vendran. obligados a llevar libros de control de pro-
duccion y movimiento: :

a) Todas las industrias declaradas en el Registro Industrial
en los epigrafes dosciéntos cincuenta y tres punto cinco mil
treinta y dos y dos mil quinientos doce punto cuatro mil cien-
to ochentay dos que encuadran respectivamente las actividades
de esterificacion de aceites y grasas para .usos industriales y
las de esterificacién de acidos grasos procedentes de aceites y
grasas vegetales y animales, segun el articulo segundo del
Real Decreto dos mil seiscientos veintiuno barra mil novecien-
tos ochenta y uno. ) .

b) Los comerciantes mayoristas que intervengan.en la dis-
tribucion, los importadores o exportadores y las pla ; envasa-
doras de los productos a que hace referencia el articiYo primero
de la presente Orden.

"Art. 3.° Uno. En los libros de control de produccién y mo-
vimiento anotaran:

a) Las entradas de materias primas asi como las salidas y
existencias de los productos fabricados diariamente, en todas
las industrias a que hace referencia el apartado a) del articulo
anterior

b) Las entradas y salidas de productos y las existencias re-
sultantes, de todas las firmas comerciales o las particulares, a
que hace referencia el apartado b) del articulo anterior,

Dos. En todas las anotaciones que se recojan entradas de
productos constaréa expresamente el origen de los mismos. De
manera similar en todas las anotaciones que se recojan salidas
de productos constara expresamente el destino de las ‘'mismas.

Art. 4.© Los libros de control de produccién y movimiento,
segin modelo que se incluye en el amexo, estaran debida-
mente numerados, en orden correlativo, y convenientemente se-
lladas cada una -de las hojas por la Direccién Provincial de.
Sanidad y Consumo con anterioridad al inicio de las anota-
ciones.
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* Estos libros habran de permanecer siempre en los locales en
los que se lleve a cabo los procesos de esterificacion, envasado
o distribucién a disposiciéon de las autoridades compétentes de
la Administracién. En caso de importadores o exportadores que
realicen~las operaciones sin disponer de almacenes propios, los
libros se encontraran en sus oficinas.

Art. 5.° Todas las operaciones de eompra y venta de los
productos a que hace referencia la presente ‘Orden habran de
ir acompanados por las correspondientes facturas numeradas,
en las que conste fecha, nombre, domicilio, nimero de registro
y denominacién comercial del vendedor, nombre técnico del
producto. cantidad vendida y precio estipulado, Asimismo figu-
rarda en la factura el nombre y domicilio del comprador, su
actividad comercial o industrial 'y el-emplazamiento del esta-
-blecimiento, almucén o industria donde vaya destinada la mer-
cancia.

. Art. 6. Uno. ‘Los _fabricantes, envasadores, importadores,

exportadores y almacenisias estan obligados a formular extrac-
tos mensuales de los libros de control de producei6n y movi-.

miento, debiendo presentar estos extractos en ejemplar dupli-
cado antes del dia cinco de cada mes en la Direccién Provincial
de Sanidad y Consumo, correspondiente a la provincia en que
se produzcan, almacenen y comercialicen estos productos.
Las Direcciones Provinciales de Sanidad y Consumo, una
vez registrados los extractos, devolveran a- los interesados uno
de los ejemplares, debidamente conformado para su archivo.
Dos. En las Comunidades Auténomas o Entes Preautono-
micos que tengan asumidas competencias en esta materia, se
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formularén las declaraciones ante los 6rganos o servicios co-
rrespondientes de las mismas.

Art, 7.° El incumplimiento, falseamiento u omisién de cuan-
to se dispone sobre libros de control de produccién y movimien-
to, extractos y facturas, seran sancicnados de acuerdo con la
legislacién vigente en materia de Disciplina de Mercado y Pro-
teccion al Consumidor, sin perjuicio de las competencias de
otros Departamentos.

Art. 8¢ En caso de traslado o cambio de domicilio social
de las Empresas dedicadas a ‘as actividades a las que afecta
la, presenie Orden, éstas vendrén obligadas a notificarlo a las
Direcciones Provinciales de Sanidad y Consumo en que radi-
quen. Si el traslado o cambio de domicilio se realizara fuera
de la provincia, la notificacién se realizara tanto a la Direccién
Pﬁovi‘ncia,l en la que causa baja como en aquella en que cause
alta. .

DISPOSICION FINAL

Lo establecido en la presente Orden no excluye la competen-
cia de otros Departamentos u Organismos ni. la plena respon-
sabilidad de las Empresas o establecimientos interesados. ’

Lo qué comunif:b a V. I. para su conocimiento y cumpli-
miento. ’
Dios- guarde a V. I.
Madrid, 8 de octubre de 1982.
NUNEZ PEREZ

Ilio. Sr. Director general de Inspeccion de Consumo.

- ¢ MODELO DE LIBROS DE CONTROL -

Entradas de materias primas -Salidas de productos Existencias
Fecha " Cantidad Producto Procedencia Fecha Cantidad Producto Destino Fecha Cantidad | Observaciones
: _ )
[N
26304 ORDEN de 6 de octubre de 1982 por la que se dic- _ a) Informe técnico de la Direccién General de Control y

tan normas de autorizacion de Centros o Estableci-
mientos privados para ia realizaciéon de andlisis y
pruebas de control de la calidad de productos de
consumao. ' '

Tlustrisimo sefior:

El Real Decreto 2924/1981, de 4 de diciembre, en su articu-
lo 21, punto uno, apartado ¢J vino a establecer que a la
Direccion General de Control y Ana'isis de la Calidad le corres-
ponden, entre otras competencias, la autorizacion de aquellos
Centros o Establecimientos privados que se habiliten para la
realizacién de analisis y pruebas, otorgamiento de certificacio-
nes de calidad y homologacion-y demas instrumentos que .per-
mita la ordenaciéon juridica en ese ambito.

En su virtud, este Ministerio ha tenido a bien disponer lo
siguiente:

Primero.—La autorizacién de Centros o Establecimientos pri-
vados para la realizaciéon de pruebas de analisis de calidad de
productos de consumo, de conformidad con lo establecido en el
Real Deccreto 2024/1081, de 4 de diciembre, requerira la previa
solicitud, que debera realizarse por el titular del laboratorio en
instancia dirigida al ilustrisimo sefior Director general de Con-
trol y Analisis de la Calidad, en la que se indicara:

a) Nombre, apellidos y titulacién del solicitante.
b) Razoén social.
¢} Nombre, apellidos y titulacién del Director Técnico. El
Director Técnico, que podra ser titular, debera estar en posesién
-de titulacién universitaria superior adecuada al area concreta
en la que se pretende obtener la acreditacion.

d) Especificacién de los productos o grupos de productos:

de consumo y de los controles de la calidad para los que desea
ser autorizado.

e) El compromiso de aceptar las condiciones que se establez-
can para este tipo de laboratorio, asf como de no tener depen-
dencia alguna de Entidades o Empresas industriales, comercia-
les o financieras, que pudiesen menoscabar su independencia
profssional. . ’

f) Memoria descriptiva del equipamiento, actividades y ex-

periencias del laboratorio. :

Segundo.—Una vez presentad‘a la solicitud, la Direccién Ge-
neral de Contret y Analisis de la Calidad proceder4 a la evalua-
cién técnica del laboratorio, que podra comprender:

Analisis de la Calidad, previa comprobacién en el laboratorio
solicitante, sobre el local o locales, dotacién de material y per-
sonal, asi como de la organizacién del mismo y de los métodos
de analisis que. utiliza.

b} AnAlisis por el laboratorio de muestras de control de -
valores conocidos y estudio de la exactitud y precisién de los
resultados obtenidos.

Tercero.—A la vista de la evaluacién del laboratorio se podra
proceder a: :

a) Su autorizacion temporal para el analisis oficial de deter-
minadas muestras. Para mantener esta acreditacién el labora-
torio sera sometido periédicamente al control establecido en el
punto segundo. -

b) Denegacién de la autorizacion. En este caso, el laboratorio
podra corregir las deficiencias ehcontradas y solicitar de nuevo
la autorizaciéon a partir de los seis meses de haber sido recha-
zada la solicitud.

Cuarto.—FEl laboratorio del Centro o Establegcimiento privado
autorizado debera seguir para el control de calidad los métodos
de analisis y pruebas oficiales establecidas o que se establezcan
para cada producto o productos de consumo.

Quinto.—La Direccién General de Control y Anélisis de -la
Calidad podra encomendar a cualquier laboratorio la realizacién
de pruebas analiticas o periciales, aunque todavia no esté acre-
ditado, siempre que a su juicio cuente con capacidad suficiente
para su realizacién y no haya otro disponible de caracter pu-
blico, oficial o autorizado. '

Sexto.—La Direccion General de Control y Analisis de la Ca-
lidad establecera canales de informacién de estas -autorizaciones
con los servicios correspondientes de las Comuunidades Auténo-
mas y Entes Preautonémicos, realizando la publicacién periédica
de un catélogo de laboratorios publicos, oficiales y autorizados.

Séptimo.—La autorizacién a que se refitre la presente Orden
se entiende sin perjuicio de cualesquiera otras que vinieran
exigidas por la legislacién vigente.

Lo que comunico a V. I. para su conocimiento y efectos.
Maedrid, 6 de octubre de-1982. ~
NUNEZ PEREZ

Ilmo. Sr. Director general de Control y Analisis de la Calidad.



