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M” DE ECONOMIA Y COMERCIO

ORDEN de 8 de octubre de 1981 por’la que se
dictq norma de calidad para el comercio exterior
de calabacines. - .
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Itustrisimo sefior:

El desarrollo experimentado en los ultimos afios en el comer-
cio exterior -de calabacines, aconseia contar con una norma de
calidad para este producto y concretar de esta forma la inter-
vencién que actualmente tienen los Centros de Inspeccién del
Comercio Exterior (SOIVRE), en la exportacién e importacién
de dichos productos. : : '

En consecuencia, de acugrdo con el Ministerio de Agricultura
y oido el sector interesado, este Ministerio ha tenido a bien
dictar la siguiente norma de calidad para los calabacines.

I. NORMA TECNICA

1.1. Definicién.del producto.—La presente norma se refiere a
los calabacines, recolectados tiernos, antes de que sus semillas
se hayvan endurecido, de lag variedades' (cultivares) obtenidas
del «Cucurbita pepo L», destinados a ser entregados al consu-
midor en estado fresco, con exclusién de los calabacines des-
tinados a la transformacién industrial. )

1.2. Disposiciones relativas a la calidad.—La norma tiene
por objeto definir las salidas que deben presentar los cala-
baciones en el momento de la expedicién, después de su acondi-
cionamiento y envasado.

4.2.1. Caracteristicas minimas.—En todas las categorias, sin
perjuicio de las disposiciones particulares previstas para cada

ung de ellag y de las tolerancias admitidas los calabacines deben

precentarse:

— Enteros y provistos' de un pedunculo que pueda estar li-
geramente danado.

— Con aspecto fresco.

— Firmes. .

— Sanos, se excluyen los praductos afectados de podredum-
Yre o alteraciones tales, que los hagan impropios para el con-
sumo,

— Exentog de daflos causados por los insectos u otros pa-
rasitos. - ' - -

— Exentos de cavidades.

— Exentos de grietas.

'bl— Limpios, practicamente exentos de materias extrafias vi-
sibles. ) -

'— Con un grado de desarrollo suficiente, sin que sus semi-
llas se hayan endurecido.

— Exentos de humedad exterior anormal,

— Exentos de olor y/o0 sabor extratos.

Los calabacines deben presentar un desarrollo y un estado
tales que les permita:

— Soportar un transporte y una manipulacion y llegar en
condicionss satisfactorias al lugar de destino.

1.2.2. Clasificacién.—Log calabacineg se clasificaran en las
dos categorias que a continuacién se definen:

a) Categoria I. Los calabacines clasificados en esta cate-
goria deben ser de buena calidad y presentar las caracteristicas
del tipo varietal. N

Sin embargo, pueden presentar los defectos siguientes, a
condicién de que no perjudiquen al aspecto, la calidad, la con-
servacion ni la presentacioén del producto.

— Ligeros defectos de forma.
— Ligeros defectos dé coloracién.
— Ligeros defectos cicatrizados de epidermis.

Los caiabacines deben presentar un pedinculo cuya longitud
sea superior a tres centimetros. :

b) Categoria II. En esta categorfa se incluyen log calaba-
cines que no pueden clasificarse en categorfg I, pero qua corres-
pondan a las caracteristicas minimas anteriormente definidas

A condicién de conservar sus caracteristicas esenciales de
calidad y de presentacién, se admiten los siguientes defectos:

— Defectos de forma.

— Defectos de coloracién.

— Ligeras quemaduras de sol. .o

~ Defectos cicatrizados de epidermis a condicién de que no
perjudiquen a su conservacion.

1.3. Disposiciénes relativas a! calibrado,
El calibre se determinaré:

— Bien por‘ su longitud.
—- Bien por su peso.
a) En el caso de calibrado por longitud. esta se rtaediré

entre el punto de unién con el pedunculo y la extremidad apical
del fruto, segun la escala siguiente: '

— 7 centlmetros a 14 centimetros incluide.

-

— 14 centimetros (excluido) a 21 centimetros incluido:
— 21 centimetros (incluido) a 30 centimetros incluide. |

b) En el caso de calibrado por peso, debera
escala siguiente: P respetarse la

— 50 gramos a 100 gramos incluido.
— 100 gramos (excluido) a 225 gramos incluido.
— 225 gramog (excluido) a 450 gramos incluido.

1.4. Disposiciones relativas a2 las tolerancias.

Se admiten_ en cada envase, para los productos no confor-
mes a las exigencias de la categorfa indicada, las siguientes
tolerancias de calidad y calibre. : )

1.4.1. Tolerancias de calidad.

Categorfa I: 10 por 100 en ntimero o en peso de calabacines
que no correspondan & las caracteristicas de la categoria, pero
conformeg a las de la categaria II, o excepcionalmente admi-
tidos en lag tolerancias de esta categoria.

Categoria II: 10 por 100 en numero o en peso de calabacines
que no correspondan a las caracteristicas de la categoria ni
a las caracteristicas minimas, con excepcién de los productos
afectados de podredumbre, de magulladuras pronunciadas o de
heridas no cicatrizadas o de toda alteracién que les haga impro-
pios para el consumo.

1.4.2. Toleransias de calibre.—Para todas las categorfas, 10
por 100 en nameto o0 en pesy de calabacines cuyas longitudes o
pesog difieren como méximo un 10 par 100 del calibre marcado.

1.5. Disposi_ciones relativas a la presentacién.

1.5.1. Homogeneidad.—El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y contener calabacines del mismo origen, variedad,-
calidad y calibre y sensiblemente en el mismo estado de des-

‘arrollo y de coloracion. .

La parte visible del contenido del envase debe ser represen-
tativa del conjunto.
" 15.2. Acondicionamiento.—Log calabacines deben acondicio-
narse de forma que se asegure vna proteccién conveniente del
producto.

Los materiales utilizados en el interior del envase deYenp ser
nuevos, limpios de materias tales que no puedan causar al-
teraciones exteriores o internas a los productos. :

Se autoriza el empleo de materiales, especialmente papeles
o sellos con indicaciones comerciales, a condicién de que la-
impresién o el etiquetado se efectien mediante tintas o colas
no téxicas.

Los envases deben estar exentos de todo cuerpo extrafio.

1.8. Disposiciones relativas al marcado. Cada envase debe
llevar en caracteres visibles e -indelebles y agrupados en un
mismo lado, las indicacioneg siguientes:

A) Identificacitn.

— Embalador y/o expedidor, nombre y direccién o identifi-
cacién simbélica, expedida o reconocida por un servicio oficial.

B) Naturaleza del producto.

— «Calabaciness, si el contenido no es visible desde el ex-
terior.

Q) O;igen del producto.

A
— Pafs de origen y, eventualmente, zona de produccién o
denominacién nacional, regional o local.

D) Caracteristicas comerciales."

— Categoria. ,

— Calibre expresado por:

— Bien mnor las dimensiones minima y méaxima, cuando s®
calibre por longitud.

— Bien por los pesos mfnimo y méximo, cuando se calibre
por peso. :

E) Marca oficial de control (facultativa).
1. TRANSPORTE

- Los Centros de Inspeccién dai Comercio Exterior (SOIVRE),
facilitaran las instruccioneg necesarias para las operaciones de
carga y descarga, estiba y desestiba, con el fin de meiorar las
condiciones de conservacién del fruto durante su transporte y
para el mantenimiento d. la calidad, vigilandg su desarrollo d.e
acuerdo con lo dispuesto en la Orden ministerial de 10 de abril
de 1981 («Boletin Oficial del Estado» de 9 de mayo).

L INSPECCION

Corresponde & los Centros de Inspeccion del Comercio Ex-
terior (SOIVRE), la exigencig del cumplimiento de estas nor-
mas y adecuandose a las diciadag en la Orden ministerial de
1 de noviembre de 1970 (<Boletin Oficial del Estados» del 13).

IV. NORMAS ADMINISTRATIVAS
La Administracién de Aduenas no autorizari la importacion

- o exportacién de calabacines, sl previamente no se presenta el

certificado de calidad, expedido por el SOIVRE.
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V. NORMAS COMPLEMENTARIAS ~

Quedan facultadas la Direccién General de Exportaciéon y la
de Politica Arancelaria e Importacién, en el ambito de sus
competencias, para dictar las disposiciones complementarias
precisas para la aplicacién de la presente Orden o, en su caso,
para establecer las modificacioneg que las circunstancias acon-
sejen. . '

Lo que comunico a VV. I

Dios guarde a VV II. muchos ailos.

Madrid, 8 de -octubre de 1981.

GARCIA DIEZ

Ilmos. Sres. Directores generales de Exportacién y de Politica
Arancelaria e Importacion.

ORDEN de 8 de octubre de 1981 por la que se
dicta norma de calidad para el comercio exterior
de espinacas.

24161

Ilustrisimo sefior:

La evolucién sufrida en los ultimos afios en el comercio
exterior de las espinacas y las modificaciones adoptadas en las
normas de calidad para el comercio internacional, aprobadas en
Ginebra por la Comisién ‘Econémica para Europa (C. E. P. E),
de las Naciones Unidas. aconsejan la modificacién de la norme
actual para esta hortaliza. .

En consecuencia de acuerdo con el Ministerio de Agricultura
y oido el sector interesado, este Ministerio ha tenido a bien
dictar la siguiente norma de calidad para dicha hortaliza.

I. NORMA TECNICA

1.1. Definicién del producto.~La presente norma se refiere a
las espinacgs de las variedades (cultivares) procedentes del
«Sp'necio oleraceo L», destinadas al consump en estado fresco,
con la exclusién de las espinacas destinadag a la transforma-
ciéon industrial.

1.2. Disposiciones Telativas a le calidad —La  norma tiene
por objeto definir las -calidades que deben reunir las espi-
nacas en el momento de su expedicién, después de su acondicio-
namiento y envasadc, presentadas en hojas o en manojos.

1.2.1. Caracteristicas minimas.—En todas las categorfas, sin
perjuicio de lag disposiciones particulares previstas parg cada
una de ellas y de las tolerancias admitidas, las espinacas deben
presentarse: -

— Sanas, se excluyen, los productos afectados de podredum-
bre o alteraciones tales que las hagan impropiag para el con-
SURLOo."

— De aspecto fresco.

— Limpias, practicamente desprovistas®de tierra, de parasi-
tos y otras materias extrafias visibles.

— Exentas de pinaculo floral.

— Exentas de olor y/o sabor extrafios.

Las espinacas lavadas deben estar
curridas. ’

Para las espinacas em manojos, la raiz deYe estar cortada
inmediatamente por debajo de la base de las hojas exteriores.

Las espinacas deben presentar un ‘desarrollo conveniente y -
un estado que les permita soportar un transporte y una.mani-
pulacién para que puedan llegar en condiciones satisfactorias al
lugar de destino. ’ ’

1.2.2. Clasificacién.—Las espinacas se dlasificaran en las dos
categorias siguientes:

a) Categorfa 1. Las espinacas en hojas y las espinacas en
manojos clasificadas en esta categoria deben tener buena ca-

suficientemente es-

lidad. :
Las hojas deben presentarse:

. — Enteras.
- Con coloracién y
época de la recoleccion.
— Exentas de dafios causados por heladas,
males y por enfermedades
comestibilidad.

En lo que se refiere a las espinacas en'hoias', la longitud del
peciolo no debe sobrepasar 10 centimetros. o

b) Categorta Il. Esta categoria comprende las espinacas
en hojas 0 en manojos que no pueden clasificarse en la catego-

rIaVI. pero q.ue.corresponden a las'caracteristicas minimas an--
teriormente indicadas.

1.3. Disposiciones relativas al calibrado.—E] calibrado de
las espinacas no es obligatorio.

1.4, pzsnosw:ones relativas a las tolerancias.—Se admiten
lolerancias de calidad en cada envase para los productos que

no respondan a las exigencias d8 la categoria indicada em el
mismo.

a) Categonia I: 10 por 100 en peso de inacag que no
respondan a las caracteristicas de la oaftegort:;ppero go:?formes

aspecto nor_males para la variedad y la

pa,ré.sitbs ami-
que afecten a eu aspecto o a su

a lg categorfa II o excepcionalmente admitidas cen las toleran-
cias de esta categoria.

b) Categoria II: 10 por 100 en peso de espinacas que no
correspondan a lag caracteristicas minimag con exclusién, no.
gbs»tante, de hojas o manojos visiblemente efectados de podre-

umbre.

Ademsas, en lo que se refiere al producto en manojos se
admite el 10 por 100 en peso de los manojos cuyas raices pue-
den alcanzar un centimetro como méaximo & partir de la corona
extoerior de lag hojas, -

1.5.

1.5.1. Homogeneidad.—El contenido de cada envase debe ser
homogéneo; compuesto Gnicamente de espinacas del mismo ori-
gen, variedad y calidad. .

Esta prohibido mezclar en e! mismo envase espinacas en
hojas y espinacas en manoios. N

La parte visible del contenido del envase debe representar
al conjunto.

1.5.2, Acondicionamiento.—El acondicionamiento debe ser tal
que. asegure una proteccion conveniente del producto. Los ma-_
teriales utilizados en el interior del envase deben ger nusvos,
limpios y fabricados con -materias que no pueden causar g los
frutos alteracioneg internas o externas. Se autoriza el empleo de
materiales, siempre que la impr2sién o el etiquetado se efectien
con tintas o colag n, téxicas :

Los envases deben carecer de todo cuerpo extraiio.

Disposiciones relativas -a la presentacién.

1.6. Disposiciones relativas o rﬁarcado.—Caﬂa envase debe
llevar. en caracteres legibles indelebles, visibles desde el ex-
terior 'y agrupados en un m'smo lado, las indicaciones siguien-
tes:

A) Identificacién

. — Embalador y/o expedidor (nombre y direccién, o identi-
fir%cién sim%6lica, expedida o reconocida por un servicio ofi-
c’al).

B) Naturaleza del producto. .

— «Espinacas en hojas» o <«espinacas en manojos»,
contenido no es visible desde el exterior.

C) Origen del producto.

— Pais de origen y, eventualmente, zong de produccién o
denominacién nacional, regional o local.

D Caracteristicas comerciales.

— Categoria comercial.

E) Marca oficial de control (facultativo).
1. TRANSPORTE

si el

.

Los Centros de Inspeccién dsgl Comercio Exterior (SOIVRE),
facilitaran las instrucciones necesarias para las operaciones de
carga y descarga, estiba y desestiba, con el fin de meiorar las
condiciones de conservacién de las mercancifas durante su trans-
porte y para el mantenimiento de la calidad, vigilando su desa-
rrollo de aruerdo con lo dispuesto en la Orden min sterial de
10 de abril de 1881 («Boletin Oficial del Estado» de 8 de mayo).

II1. INSPECCION

Corresponde a los Centros de Inspeccién del Comercio Exte-
rior (SOIVRE), la exigencia del cumplimijento de estag normas
y adecuandose a las dictadas en la Orden ministerial de 1 de
noviembre de 1979 («Boletin Oficial del Estado» del 13).

1IV. NORMAS ADMINISTRATIVAS

La Aduana no autorizara la importacién o exportacién de
espinacas, si previamente no se presenta el certificado de cali-
dad expedido por el SOIVRE. Co :

V. NORMAS COMPLEMENTARIAS

Quedan facultadas a la Direccién General de Exportacién y
la de Politica Arancelaria e Importacién, en el &mbito de sus
competencias, para dictar las disposiciones complementarias pre-
cisas para la aplicacién de lg presente Orden o, en su caso,
paira establecer las modificaciones que lag circunstancias acon-
sejen,

VI. DISPOSICION DEROGATORIA

Queda derogada la Orden ministerial de 2 de julio de 1963
(<Boletin Oficial del Estados del 31), regulando la exportacién
de varias frutas y hortalizas frescas en todo  lo referente a
exportacién de espinacas, y demés disposiciones que se opon-
gan a lo establecido.

Lo que comunico a VV. II.
Dios guarde a VV. II. muchos aiflos.
Madrid, 8 de octubre de 1981.

GARCIA DIEZ

Ilmos. Sres. Directores getgera;les de Exportacién y de Politica

Arancelarnia e Importacion.



