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REGLAMENTO DELEGADO (UE) 2026/ 343 DE LA COMISION
de 6 de octubre de 2025

por el que se completa el Reglamento (UE) n.° 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo
que se refiere a las normas de comercializacion de la carne de aves de corral y se deroga el
Reglamento (CE) n.° 543/2008 de la Comisién

LA COMISION EUROPEA,
Visto el Tratado de Funcionamiento de la Unién Europea,

Visto el Reglamento (UE) n.° 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 17 de diciembre de 2013, por el que se
crea la organizaciéon comin de mercados de los productos agrarios y por el que se derogan los Reglamentos (CEE)
n.° 92272, (CEE) n.° 234/79, (CE) n.° 1037/2001 y (CE) n.° 1234/2007 del Consejo (!), y en particular su articulo 75,
apartado 2, su articulo 79, su articulo 86, letra a), y su articulo 89,

Considerando lo siguiente:

(1)  En su Comunicacién de 20 de mayo de 2020 titulada «Estrategia “De la granja a la mesa” para un sistema alimentario
justo, saludable y respetuoso con el medio ambiente» (), la Comisién anuncié la revision de las normas de
comercializacion para facilitar la aceptacion y el suministro de productos de la agricultura sostenible, y para reforzar
la funcién de los criterios de sostenibilidad teniendo en cuenta el posible impacto de estas normas sobre la pérdida y
el desperdicio de alimentos. En este contexto, es preciso también modificar las normas vigentes de comercializaciéon
de la carne de aves de corral teniendo en cuenta los avances técnicos y la demanda de los consumidores, asi como la
evolucion de la gripe aviar como factor de riesgo para los productores de carne de aves de corral criadas al aire libre.

(2)  ElReglamento (UE) n.c 1308/2013 derogd y sustituyé el Reglamento (CE) n.° 1234/2007 del Consejo (). En la parte
I, titulo II, capitulo [, seccién 1, del Reglamento (UE) n.° 1308/2013 se establecen normas de comercializacién de la
carne de aves de corral y se faculta a la Comisién para adoptar actos delegados y actos de ejecucion a ese respecto.
Con el fin de garantizar el buen funcionamiento del mercado de la carne de aves de corral en el nuevo marco
juridico, procede adoptar determinadas normas por medio de tales actos. Es conveniente que el presente Reglamento
y el Reglamento de Ejecucién (UE) 2026/344 de la Comision (*) sustituyan al Reglamento (CE) n.° 543/2008 de la
Comision (), que, por lo tanto, procede derogar.

(3) Para permitir el buen funcionamiento del mercado de la carne de aves de corral, conviene que las normas de
comercializacion de la carne de aves de corral incluyan los criterios de clasificacion, los requisitos de presentacion,
marcado y embalaje, el sistema de cria y el método de produccién, la conservacién y la manipulacién, el uso de
menciones reservadas facultativas, los niveles de tolerancia y las condiciones de importacién. Dado que todos estos
aspectos estdn estrechamente interrelacionados, es preciso que las disposiciones que rigen las normas de
comercializacion de la carne de aves de corral sean coherentes en todo su conjunto y, por lo tanto, se establezcan en
un Gnico acto delegado.

(4)  Afin de que la carne de aves de corral pueda comercializarse en distintas categorfas en funcién de su conformacién y
aspecto, es necesario establecer definiciones relativas a la especie, edad y presentacion, en el caso de las canales, y a la
conformacion anatémica y el contenido, en el caso de los cortes. En lo respecta al producto denominado «foie gras,
es preciso establecer unas normas minimas de comercializacién que sean particularmente detalladas dado el elevado
valor de ese producto y la necesidad de evitar el consiguiente riesgo de practicas fraudulentas.

() DOL 347 de 20.12.2013, p. 671, ELL http:|/data.europa.eu/eli/reg/2013/1308/oj.

() COM(2020) 381 final.

Reglamento (CE) n.° 1234/2007 del Consejo, de 22 de octubre de 2007, por el que se crea una organizacién comdn de mercados

agricolas y se establecen disposiciones especificas para determinados productos agricolas (Reglamento tnico para las OCM)

(DO L 299 de 16.11.2007, p. 1, ELL http://data.europa.eu/elijreg/2007 /123 4/0j).

() Reglamento de Ejecucién (UE) 2026/344 de la Comision, de 6 de octubre de 2025, por el que se establecen las normas de aplicacién
del Reglamento (UE) n.° 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo que se refiere a las normas de comercializacion de la
carne de aves de corral (DO L, 2026/344, 17.2.2026, ELL http://data.europa.cu/eli/reg_impl/2026/344/oj).

() Reglamento (CE) n.° 543/2008 de la Comisién, de 16 de junio de 2008, por el que se establecen normas de desarrollo del Reglamento
(CE) n.° 1234/2007 del Consejo en lo que atafie a la comercializacién de carne de aves de corral (DO L 157 de 17.6.2008, p. 46, ELL:
http://data.europa.eu/eli/reg/2008/5430j).

~
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(16)

No es necesario aplicar esas normas a determinados productos y presentaciones que tienen cardcter local o una
importancia limitada. No obstante, las denominaciones de venta de tales productos no deben inducir a error a los
consumidores por confusién con productos sujetos a dichas normas. Por otra parte, estas han de aplicarse también a
los términos descriptivos adicionales que se utilicen junto a las denominaciones de venta de dichos productos.

Con objeto de aplicar de manera uniforme este Reglamento, procede definir los conceptos de «canal», «cortes» y
«comercializacién».

La temperatura de los productos durante su almacenamiento y manipulacién reviste especial importancia a fin de
mantener un alto nivel de calidad. Por lo tanto, es conveniente establecer la temperatura minima a la que debera
conservarse la carne de aves de corral refrigerada, asi como las tolerancias en cuanto a la temperatura minima.

Entre las indicaciones que pueden utilizarse facultativamente en el etiquetado figuran las correspondientes al método
de refrigeracion y al sistema de cria. A efectos de la proteccion de los consumidores, la utilizacién de este tltimo debe
supeditarse al cumplimiento de criterios precisos sobre las condiciones de cria, la edad en el momento del sacrificio,
la duracion de la fase de engorde o la composicion de los piensos.

Cuando la mencién «cria al aire libre» figure en la etiqueta de carne de patos y ocas criados para la produccién de foie
gras», resulta conveniente que dicha mencién figure también en la etiqueta destinada al consumidor para garantizar
una informacién completa sobre las caracteristicas del producto.

En aras de la proteccion de los consumidores, conviene que los Estados miembros ejerzan una vigilancia permanente
de la compatibilidad de los productos del sector de la carne de aves de corral vendidos en sus territorios con el
Derecho de la Unién, incluidas las normas de comercializacién y las medidas nacionales adoptadas en aplicacion de
dichas disposiciones. Las empresas que utilicen términos que hagan referencia a determinados sistemas de cria
deberian ser inspeccionadas y llevar registros detallados a tal efecto.

Dado el nivel de especializacion que requieren tales inspecciones, es oportuno que las autoridades competentes de los
Estados miembros puedan encargar su realizacién a organismos independientes debidamente cualificados y
autorizados, sin perjuicio de la supervisién y precauciones pertinentes. Es conveniente establecer normas a tal fin.

Los agentes econdmicos de los terceros paises pueden desear hacer uso de las menciones facultativas relativas a los
métodos de refrigeracion y a los sistemas de cria. Con el fin de garantizar que los consumidores dispongan de
informacién precisa y fiable, es conveniente establecer lo necesario a tal efecto, siempre que medie la oportuna
certificacién de la autoridad competente del tercer pais de que se trate, que figure en una lista elaborada por la
Comisi6n.

A fin de evitar engafio a los consumidores, y habida cuenta de la evolucién econémica y tecnoldgica de la produccion
de carne de aves de corral, es preciso fijar el contenido mdximo de agua de la carne de aves de corral y definir un
sistema de control, tanto en los mataderos como en todas las fases de comercializacion, sin violar el principio de
libre circulacién de los productos en el mercado tnico.

Es necesario comprobar la absorcién de agua en el establecimiento de produccién y establecer métodos fiables para la
determinaci6n del contenido de agua afiadida al faenar las canales de aves de corral congeladas o ultracongeladas, sin
distinguir entre el liquido fisioldgico y el agua externa procedente del faenado de las aves de corral, dado que esta
distinci6n plantea dificultades de cardcter practico.

Procede prohibir la comercializaci6n, sin la mencion pertinente en el envase, de carne de aves de corral consideradas
no conformes. Por consiguiente, es necesario establecer disposiciones relativas a las menciones que han de colocarse
en los envases individuales y colectivos segin su destino, con objeto de facilitar el control y evitar que se utilicen para
otros fines.

Conviene designar laboratorios de referencia nacionales y de la Unién para la armonizacién de los requisitos relativos
al contenido de agua.

ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2026/343oj
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HA ADOPTADO EL PRESENTE REGLAMENTO:

Articulo 1

Objeto

El presente Reglamento completa el Reglamento (UE) n. 1308/2013 con disposiciones sobre las normas de
comercializacion de la carne de aves de corral, en particular en lo que se refiere a:

a,

o e a0 g e

los criterios de clasificacion y las definiciones;

los requisitos de presentacién, marcado y embalaje;
el sistema de cria y el método de produccion;

la conservacion y la manipulacion;

el uso de menciones reservadas facultativas;

los niveles de tolerancia;

g)  las condiciones de importacion.

Articulo 2

Ambito de aplicacién

El presente Reglamento se aplicard a los productos enumerados en el presente articulo. Los productos distintos de los
contemplados en el presente articulo solo podrin comercializarse en la Unidén con denominaciones que no induzcan a
error a los consumidores por prestarse a confusion con los contemplados en el presente articulo o con las menciones
previstas en el articulo 10, de conformidad con lo dispuesto en el Reglamento (UE) n.° 1169/2011 del Parlamento Europeo

y del Consejo (9.

A efectos del presente Reglamento, los productos a que se refiere el articulo 75, apartado 1, letra g), del Reglamento (UE)
n.° 1308/2013 se definen como sigue y los términos correspondientes en las demds lenguas oficiales de la Unién se
enumeran en el anexo I:

1)  Canales de aves de corral

AVES DE CORRAL DOMESTICAS (Gallus domesticus)

a)

i)
ii)

iii)

iv)

v)

pollo (de carne): ave de corral en la que la extremidad del esternén es flexible (no osificada),
gallo y gallina: aves de corral en las que la extremidad del esterndn es rigida (osificada),

capén: pollo macho castrado quirdrgicamente antes de haber alcanzado la madurez sexual y sacrificado a
una edad minima de 140 dias; una vez castrados, los capones deben pasar un periodo minimo de
engorde de 77 dias,

pollito: pollo de peso inferior a 650 gramos de peso en canal (expresado sin menudillos, cabeza ni patas);
los pollos de 650 a 750 gramos podran denominarse «pollitos» si su edad en el momento del sacrificio no
excede de 28 dias; los Estados miembros podrdn aplicar el articulo 4 del Reglamento de Ejecucién
(UE) 2026/344 para comprobar la edad de sacrificio,

gallo joven: pollo macho de estirpe ponedora en el que la extremidad del esternén es rigida pero no
completamente osificada y cuya edad minima de sacrificio es de 70 dias.

PAVOS (Meleagris gallopavo dom.)

i)

ii)

pavo (joven): ave en la que la extremidad del esternén es flexible (no osificada),

pavo: ave en la que la extremidad del esterndn es rigida (osificada).

(®) Reglamento (UE) n.* 1169/2011 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 25 de octubre de 2011, sobre la informacion alimentaria
facilitada al consumidor y por el que se modifican los Reglamentos (CE) n.° 1924/2006 y (CE) n.° 1925/2006 del Parlamento Europeo
y del Consejo, y por el que se derogan la Directiva 87/250/CEE de la Comisién, la Directiva 90/496/CEE del Consejo, la
Directiva 1999/10/CE de la Comisi6n, la Directiva 2000/13/CE del Parlamento Europeo y del Consejo, las Directivas 2002/67|CE,
y 2008/5/CE de la Comision, y el Reglamento (CE) n.° 608/2004 de la Comisién (DO L 304 de 22.11.2011, p. 18, ELL http://data.
europa.eu/elifreg/2011/1169/o0j).
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PATOS (Anas platyrhynchos dom., Cairina muschata), pato cruzado (Cairina muschata x Anas platyrhynchos)

i)  pato (joven) o anadino, pato de Berberia (joven), pato cruzado (joven): ave en la que la extremidad del
esternén es flexible (no osificada),

ii)  pato, pato de Berberfa y pato cruzado: ave en la que la extremidad del esternén es rigida (osificada).

OCAS (Anser anser dom.)

i) oca (joven) o ansarén: ave en la que la extremidad del esternén es flexible (no osificada); la capa de grasa
que envuelve la canal es fina o relativamente fina; la grasa de la oca joven puede tener un color indicativo

de una dieta especial,

ii)  oca:ave en la que la extremidad del esternén es rigida (osificada); la capa de grasa que envuelve la canal es
gruesa o relativamente gruesa.

PINTADAS (Numida meleagris domesticus)
i) pintada (joven): ave en la que la extremidad del esternén es flexible (no osificada),

ii)  pintada: ave en la que la extremidad del esternén es rigida (osificada).

A efectos del presente Reglamento, las variantes de sexo de los términos empleados en el primer pérrafo, letras a) a e),
se considerardn equivalentes.

Cortes anatomicos de las aves de corral

a)

Medio: media canal, obtenida por corte longitudinal siguiendo el plano de simetria que pasa por el esternén y la
columna vertebral.

Cuarto: cuarto trasero o delantero obtenido por corte transversal de un medio.
Cuartos traseros unidos: ambos cuartos traseros unidos por una porcion de lomo, con o sin el obispillo.

Pechuga: el esternén y las costillas, o parte de estas, distribuidas a ambos lados del mismo, con la musculatura
que los envuelve, tanto si la pechuga se presenta entera o partida por la mitad.

Muslo y contramuslo: el fémur, la tibia y el peroné con la musculatura que los envuelve; los dos cortes se hardn
por las articulaciones.

Cuarto trasero de pollo: la porcién de espalda no sobrepasa el 25 % del peso del corte.
Contramuslo: el fémur con la musculatura que lo envuelve; los dos cortes se hardn por las articulaciones.

Contramuslo sin deshuesar con una porcién de espalda: un contramuslo sin deshuesar con una porcion de
espalda se obtiene cortando un cuarto posterior en la articulacién entre la tibia y el fémur; la porcion de
espalda no sobrepasa el 35 % del peso del corte; se retiran el muslo, la rétula y la grasa abdominal; el
contramuslo con una porcién de espalda estd formado por el contramuslo, la parte de espalda adherida y la
grasa que los rodea; la glandula uropigea, la cola y la carne adyacente al hueso ilfaco pueden estar presentes
o no.

Muslo: la tibia y el peroné junto con la musculatura que los envuelve; los dos cortes se hardn por las
articulaciones.

Ala: el hiimero, el radio y el ctbito, junto con la musculatura que los envuelve; el hiimero o el radio/ctbito
junto con la musculatura que los envuelve podrdn presentarse por separado. La extremidad, incluyendo el
carpo, podra haber sido eliminada o no. Los cortes se hardn por las articulaciones.

Alas unidas: ambas alas unidas por una porcion de espalda, sin sobrepasar el peso de esta tltima el 45 % del
peso total del corte.

Filete de pechuga: la pechuga interior o exterior entera o partida por la mitad y deshuesada, es decir, sin
esternén ni costillas. Si se trata de pechugas de pavo, el filete podrd incluir Ginicamente el masculo pectoral
profundo.

Filete de pechuga con clavicula: el filete de pechuga sin piel con solo la clavicula y el extremo cartilaginoso del
esternén. El peso de la clavicula y el cartilago no debe sobrepasar el 3 % del peso del corte.

ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2026/343oj
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n)  Magret, maigret: filete de pechuga de los patos y ocas mencionados en el punto 3, con la piel y la grasa
subcutdnea que recubre el miisculo pectoral, pero sin el mutsculo pectoral profundo.

o) Filete interior: el filete se obtiene separando el musculo pectoral interno de la pechuga y del esternén. El filete
interior consiste en un solo misculo intacto con o sin tendén incorporado.

p)  Patas: las patas se obtienen cortando un muslo y contramuslo de canal en la articulacién entre el metatarso y la
tibia. Se retira la canal. Una pata estd compuesta por el metatarso y cuatro dedos (falanges) con la carne y la piel
adheridas.

q)  Garras: las garras se obtienen cortando un muslo y contramuslo de canal aproximadamente en el espolén
metatarsiano. Se retira la canal. Una garra estd compuesta por una porcién del metatarso y cuatro dedos
(falanges) con la carne y la piel adheridas.

r)  Cuello: el cuello se obtiene cortando el cuello de la canal a la altura de la articulacién del hombro y retirando la
cabeza. El cuello estd compuesto por los huesos del cuello con la carne adherida.

s)  Cabeza: la cabeza se obtiene cortando la canal al nivel de la parte superior del cuello y retirando la canal. La
cabeza esta formada por los huesos del craneo y su contenido, con el pico, la carne y la piel.

t)  Suprema: la mitad del filete sin hueso, con la primera falange del ala adherida y con piel.
u)  Farcula: clavicula con la musculatura que la envuelve.

v)  Escdpula: huesos de la escdpula con la musculatura que los envuelve.

En el caso de los productos contemplados en el primer pérrafo, letras e), g) e i), la frase dlos [...] cortes se hardn por las
articulaciones», significa que los cortes se hardn entre las dos lineas que delimitan las articulaciones, tal como se
indica el gréfico del anexo II.

Los productos a que se refiere el parrafo primero, letras d) a l), podran presentarse con o sin piel. En la etiqueta debera
mencionarse la ausencia de piel, en el caso de los productos contemplados en el parrafo primero, letras d) a j), o la
presencia de piel, en el caso de los productos contemplados en el parrafo primero, letra I).

El deshuesado, el recorte y el corte en porciones se efectuardn sin dafios para los productos contemplados en el
parrafo primero, letras d) a ).

En el caso de los productos contemplados en el parrafo primero, letras 1), m) y o), se utilizard la expresion «filete»
cuando dichos productos hayan sido sometidos a procesos de despiece (como el recorte y el corte en porciones)
insuficientes para modificar la estructura interna de las fibras musculares de la carne y eliminar sus caracteristicas.
«Foie gras»

El higado de la oca o de patos de las especies Cairina moschata o Cairina moschata x Anas platyrhynchos que hayan sido
cebados de tal manera que se produzca una hipertrofia celular adiposa del higado.

Las aves de las que se extraigan dichos higados deberdn haber sido completamente sangradas y los higados
presentardn un color uniforme.

Los higados tendrén el siguiente peso:
a)  los higados de pato tendran un peso neto minimo de 300 gramos;

b)  los higados de oca tendrdn un peso neto minimo de 400 gramos.

Articulo 3

Definiciones

A los efectos del presente Reglamento, se entenderd por:

a)

«canal»: el cuerpo entero de un ave de corral de las especies contempladas en el articulo 2, apartado 1), una vez
sangrado, desplumado y eviscerado; la extraccion de los rifiones, no obstante, es facultativa; las canales evisceradas
podran venderse con o sin menudillos, es decir, corazén, higado y molleja, introducidos en la cavidad abdominal, y
con o sin cuello;

«cortes de canales»: la carne de ave de corral que, en funcién del tamafio y las caracteristicas del tejido muscular, puede
ser identificada como procedente de una parte u otra de la canal;

ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2026/343/oj



ES

DO L de 17.2.2026

«comercializacién»: la posesion o la exposicién con vistas a la venta, la puesta a la venta, la venta, la entrega o
cualquier otro tipo de comercializacion;

d)  «etiquetado»: la definicion establecida en el articulo 2, apartado 2, letra j), del Reglamento (UE) n.°c 1169/2011.
Articulo 4
Presentacion de las canales de aves de corral
1. Las canales de aves de corral se presentardn a la venta en una de las formas siguientes:
a)  parcialmente evisceradas («sin intestinos», «atadas»);
b)  con menudillos;
¢)  sin menudillos.
2. Podrd afiadirse en el envase el término «eviscerada/s».
3. Las canales parcialmente evisceradas son aquellas de las que no se han extraido el higado, el corazén, los pulmones, la

molleja, el buche ni los rifiones.

4.

Cuando no se haya retirado la cabeza en las presentaciones de canales contempladas en el apartado 1, la trdquea, el

esofago y el buche podrdn permanecer en las canales.

5.

Los menudillos comprenderdn tnicamente el corazén, la molleja y el higado, el oviducto, las yemas y los huevos listos

para poner obtenidos de gallinas de desvieje en el matadero, asi como todas las demdas partes que los consumidores
consideren comestibles en el mercado en el que el producto esté destinado al consumo final. El higado se habra separado
de la vesicula biliar; la molleja se habra separado de su membrana cérnea y se habra vaciado de su contenido; el corazén
podrd llevar o no el pericardio.

Articulo 5

Nombres de las canales y los cortes de aves de corral

1. Las denominaciones de los productos alimenticios en el sentido del articulo 9, apartado 1, letra a), del Reglamento
(UE) n.° 1169/2011, con arreglo a las cuales se vendan los productos regulados por el presente Reglamento, serdn las
establecidas en el articulo 2 del presente Reglamento y los términos correspondientes en las demads lenguas oficiales de la
Unién que figuran en el anexo I del presente Reglamento, calificadas:

a)

b)

2.

cuando se trate de canales enteras, mediante la referencia a una de las formas de presentacion previstas en el
articulo 4, apartado 1;

cuando se trate de cortes de aves de corral, mediante la referencia a la especie correspondiente.

Las denominaciones de los productos a que se refiere el articulo 2, apartados 1) y 2), podrdn completarse con otros

términos, siempre que dichos términos se ajusten a las practicas informativas leales a que se refiere el articulo 7 del
Reglamento (UE) n.° 1169/2011.

Articulo 6

Comercializacion, etiquetado y presentacion de la carne de aves de corral

1. En el caso de la carne de aves de corral preenvasada, la condicién en la que se comercialice la carne de aves de corral
de conformidad con el anexo VII, parte V, seccion III, del Reglamento (UE) n.° 1308/2013 figurara en el envase previo o en
una etiqueta pegada al mismo.

2. No obstante lo dispuesto en el apartado 1, no serd necesario indicar las menciones previstas en dicha disposicién si se
trata de entregas de carne de aves de corral a centros de despiece o de transformacion.

ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2026/343oj
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Articulo 7
Temperatura de la carne de aves de corral congelada

Se aplicardn las siguientes disposiciones a la carne de aves de corral congelada tal como se define en el anexo VII, parte V,
seccién I, punto 3, del Reglamento (UE) n.° 1308/2013.

La temperatura de la carne de aves de corral congelada serd estable y se mantendrd, en todos los puntos del producto, a una
temperatura maxima de — 12 °C, con breves fluctuaciones al alza no superiores a 3 °C. Esa tolerancia en la temperatura del

producto se permitird en circunstancias de buen almacenamiento y distribuciéon durante el reparto local y en los
mostradores de venta al consumidor final.

Articulo 8

Categorias de carne de aves de corral

1. Lacarne de aves de corral se clasificard por calidad como de clase A o de clase B, segiin la conformacion o el aspecto
de las canales o de las partes de las canales.

2. Para ser clasificados en la categoria A, las canales y los cortes de aves de corral deberdn:

a) estar intactos, teniendo en cuenta la presentacion;

b)  hallarse limpios, sin materias extrafias visibles, suciedad ni sangre;

¢)  carecer de olores extrafios;

d)  no presentar manchas de sangre visibles, salvo que sean pequefias y discretas;

o
~

no tener huesos rotos que sobresalgan;

f)  no haber sufrido contusiones importantes.
La carne de aves de corral fresca no deberd presentar indicios de refrigeracion previa.

3. Ademds de cumplir los criterios establecidos en el apartado 2, para ser clasificados en la categoria A, las canales y los
cortes de aves de corral deberdn reunir también los siguientes requisitos:

a)  tendrdn una buena conformacién; la carne serd turgente; la pechuga bien desarrollada, ancha, larga y carnosa y los
muslos carnosos; en los pollos, patos jévenes o anadinos y pavos, se apreciard una capa uniforme y fina de grasa en
la pechuga, la espalda y el contramuslo; en los gallos, gallinas, patos y ocas jovenes se permitird una capa de grasa
espesa; en las ocas se apreciard una capa de grasa entre mediana y espesa por toda la canal; en el caso de los filetes de
pechuga, podra aceptarse hasta un 2 % en peso de cartilago (punta flexible de esternén);

b)  se tolerardn algunas pequefias plumas, cafiones (bases de la pluma) y vello (filoplumas) en la pechuga, muslos,
espalda, articulaciones de las patas y puntas de las alas; las aves de corral para coccién, patos, pavos y ocas podrin
presentar algunas plumas, cafiones (bases de la pluma) y vello (filoplumas) en otras partes de la canal;

¢)  se permitird alguna lesién, contusién o descoloramiento, siempre que sean poco numerosos, discretos y
practicamente imperceptibles y no se presenten en la pechuga ni los muslos; podrdn faltar las extremidades de las
alas; podrd permitirse una ligera rojez en las extremidades de las alas y foliculos;

d)  en la carne de ave de corral congelada o ultracongelada no deberdn apreciarse indicios de quemaduras por frio, tal
como se describe en el anexo III, excepto cuando sean fortuitas, pequefias y discretas y no estén en la pechuga ni los
muslos.

Articulo 9
Indicacién de los métodos de refrigeracién

En el etiquetado podrd aparecer la indicacién del uso de uno de los siguientes métodos de refrigeracién y de los términos
correspondientes en las demds lenguas oficiales de la Uni6én que figuran en el anexo IV:

a)  refrigeracion por aire: refrigeracion por aire frio de las canales de aves de corral;

b)  refrigeracion por aspersion ventilada: refrigeracién de las canales de aves de corral por aire frio asperjado con un
pulverizador o nebulizador;

¢)  refrigeracion por inmersion: refrigeracion de las canales de aves de corral en recipientes de agua o de hielo y agua, de
acuerdo con el proceso de avance contra la corriente.
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Articulo 10

Menciones reservadas facultativas

1. Sin perjuicio de otros sistemas de etiquetado que cubran otros sistemas de cria y que estén regulados por la legislaciéon
de la Unidn, los siguientes términos y los términos correspondientes en las demds lenguas oficiales de la Unidn que figuran
en el anexo V solo podran aparecer en el etiquetado de los productos contemplados en el articulo 2 si se cumplen las
condiciones pertinentes establecidas en el anexo VI:

a) «Alimentado conun ... % de ...»;
b) «Extensivo en interior»;

c) «Campero;

d)  «Campero tradicional»;

e)  «Campero criado en total libertad».

Los términos contemplados en el pdrrafo primero podrin completarse con indicaciones sobre las caracteristicas
particulares de los respectivos sistemas de cria.

Los tnicos términos que pueden utilizarse para designar los productos procedentes de animales criados al aire libre son los
enumerados en el parrafo primero, letras c), d) y e).

En el caso de un producto que no cumpla las condiciones para ser etiquetado con las indicaciones enumeradas en el parrafo
primero, letras c), d) o €), no podréd utilizarse ninguna etiqueta, documento comercial, material publicitario ni ninguna
forma de publicidad o de presentacion que indique, implique o sugiera que el producto procede de animales criados al aire
libre.

Cuando en la etiqueta de carne de patos y ocas criados para la produccién de «foie gras» se indique que se trata de cria al aire
libre (campero), segtin lo previsto en el apartado 1, letras ¢), d) y e), deberd también figurar la mencién «procedente de la
produccion de foie gras».

2. Laedad del ave en el momento del sacrificio o la duracién de la fase de engorde solo podréan indicarse en la etiqueta
cuando se utilicen los términos del apartado 1 y siempre que se trate de edades iguales o superiores a las indicadas en el
anexo VI, letras b), ¢) o d). No obstante, esta disposicion no se aplicard a los productos a que se refiere el articulo 2,
apartado 1), letra a), inciso iv).

3. Losapartados 1y 2 se aplicaran sin perjuicio de medidas técnicas nacionales mads estrictas que los requisitos minimos
mencionados en el anexo VI. Dichas medidas solo se aplicardn a los productores del Estado miembro de que se trate y
tnicamente cuando esas medidas técnicas nacionales sean compatibles con el Derecho de la Unién.

4. Las medidas técnicas nacionales mencionadas en el apartado 3 se comunicardn a la Comision.

5. Los Estados miembros podrdn prever la utilizacién, por parte de los explotadores de empresas alimentarias, de
términos distintos de los contemplados en los apartados 1y 2 y enunciados en el anexo VI, siempre que:

a)  los términos sean coherentes con el método de elaboracion del producto y no induzcan a error a los consumidores;
b)  los términos no creen confusion con los términos mencionados en los apartados 1y 2;
¢) el pliego de condiciones del producto esté documentado;

d) se lleven a cabo controles adecuados bajo el control de las autoridades competentes del Estado miembro
correspondiente.

6. Una vez que se cumplan las condiciones a que se refiere el apartado 5, los Estados miembros notificardn a la
Comisién los términos nacionales antes de ser utilizados por los explotadores de empresas alimentarias. La Comisién
informard a los demds Estados miembros de toda notificacién de dichos términos y los publicard en el sitio web Europa.

7. En cualquier momento, y a peticién de la Comision, los Estados miembros facilitardn toda la informacion necesaria
para evaluar la compatibilidad con el Derecho de la Unién de las medidas técnicas nacionales a que se refiere el apartado 3
y de los términos nacionales a que se refiere el apartado 5.
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Articulo 11

Registro de las menciones reservadas facultativas

1. Los explotadores de empresas alimentarias que comercialicen productos que utilicen los términos contemplados en el
articulo 10, apartado 1, llevardn un registro aparte, por tipo de cria, de lo siguiente:

a) el nombre y la direccién de los productores de esas aves de corral, que serdn registrados por la autoridad competente
del Estado miembro;

b)  a peticion de la autoridad competente, el nimero de aves criadas por cada avicultor por ciclo de produccién;
¢)  elntmeroy el peso total vivo o en canal de las aves entregadas y transformadas;

d)  los datos relativos a las ventas, incluidos el nombre y la direccién de los compradores, durante un periodo minimo de
seis meses a partir de la expedicién.

2. Los productores mencionados en el apartado 1, letra a), llevaran registros actualizados, durante un periodo minimo
de seis meses a partir de la entrega, del nimero de aves por sistema de cria, en los que constard también el niimero de aves
vendidas y el nombre y la direccién de los compradores y la cantidad y procedencia de los piensos suministrados.

Los productores que practiquen los sistemas de cria a que se refiere el articulo 10, apartado 1, letras c), d) y e), llevardn

registros en los que se mencione la fecha en que las aves hayan tenido acceso por primera vez al exterior, ademds de la
informacion contemplada en el parrafo primero del presente apartado.

3. Los fabricantes y abastecedores de piensos llevardn, durante al menos los seis meses siguientes a la entrega de los
piensos, un registro que muestre que la composicion de los piensos suministrados a los productores para el sistema de cria
al que se refiere el articulo 10, apartado 1, letra a), cumple los requisitos correspondientes que figuran en el anexo VL.

4. Las salas de incubacién llevardn un registro de las aves de las estirpes consideradas de crecimiento lento que hayan

suministrado a los productores para los sistemas de cria mencionados en el articulo 10, apartado 1, letras d) y €), durante
al menos los seis meses siguientes a la entrega.

Articulo 12

Organismos de supervision de las menciones reservadas facultativas

Los organismos designados por los Estados miembros para supervisar las indicaciones a que se refiere el articulo 10
deberdn cumplir los criterios establecidos en la norma ISOfIEC 17065 (), y estar autorizados y supervisados por las
autoridades competentes del Estado miembro de que se trate.

Articulo 13

Indicaciones facultativas en la carne de aves de corral de corral importada

La carne de aves de corral importada de terceros paises podra llevar una o varias de las indicaciones facultativas a que se
refieren los articulos 9 y 10 siempre que vaya acompaiiada de un certificado expedido por las autoridades competentes del
pais de origen en el que se dé fe de que dichos productos se ajustan a lo dispuesto en el presente Reglamento.

A peticion de un tercer pais, la Comision elaborard una lista de tales autoridades.

Articulo 14

Contenido madximo de agua en la carne de aves de corral

1. Las canales de pollo congeladas y ultracongeladas solo podran comercializarse en la Unidn si el contenido de agua,
determinado por el método de andlisis establecido en el articulo 5 del Reglamento de Ejecucién (UE) 2026/344, no supera
los valores técnicamente inevitables definidos en el anexo VII del presente Reglamento.

() ISOJIEC 17065:2012 Evaluacion de la conformidad. Requisitos para organismos que certifican productos, procesos y servicios.

ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2026/343/oj



ES

DO L de 17.2.2026

2. Los siguientes cortes de aves de corral frescos, congelados y ultracongelados solo podran comercializarse en la Union
si el contenido de agua, determinado por el método de anilisis establecido en el articulo 8 del Reglamento de Ejecucién
(UE) 2026/344, no supera los valores técnicamente inevitables definidos en el anexo VIII del presente Reglamento:

a) filete de pechuga de pollo, con o sin clavicula, sin piel;
b)  pechuga de pollo, con piel;

¢)  contramuslos, muslos, muslos y contramuslos, cuartos traseros con una porcién de espalda y cuartos traseros de
pollo, con piel;

d) filete de pechuga de pavo, sin piel;
e)  pechuga de pavo, con piel;
f)  contramuslos, muslos, muslos y contramuslos de pavo, con piel;

g)  carne de muslo y contramuslo de pavo deshuesada, sin piel.
3. El contenido mdximo de agua absorbida en las canales de pollo en los mataderos se establece en el anexo IX.

4. Laautoridad competente de un Estado miembro podrd autorizar la comercializacién de carne de aves de corral que
no se ajuste a lo dispuesto en los apartados 1 o 2 siempre que el envase lleve una cinta o una etiqueta en la que figure, en
mayusculas y en rojo, al menos una de las indicaciones establecidas en el anexo X.

Dichas indicaciones se fijardn en un lugar destacado para que resulten ficilmente visibles, claramente legibles e indelebles.
En modo alguno se ocultardn, oscurecerdn o se interrumpirdn con otras indicaciones o figuras. Las letras de los envases
individuales deberdn tener, como minimo, 1 centimetro de altura, y las de los envases colectivos, 2 centimetros.

Articulo 15
Notificacién de controles del contenido de agua

1. Lasautoridades competentes de los Estados miembros informaran sin pérdida de tiempo a los laboratorios nacionales
de referencia sobre los resultados de los controles contemplados en los articulos 5, 6 y 7 del Reglamento de Ejecucién
(UE) 2026/344, efectuados por ellas o bajo su responsabilidad.

A més tardar el 30 de junio de cada afio, los laboratorios nacionales de referencia notificardn a la Comision los resultados de
los controles contemplados en los articulos 5, 6 y 7 del Reglamento de Ejecucién (UE) 2026/344. La Comisién informard al
Comité mencionado en el articulo 229, apartado 1, del Reglamento (UE) n.° 1308/2013 de los resultados de los controles.

2. Los Estados miembros adoptardn todas las medidas necesarias para los controles contemplados en los articulos 5, 6
y 7 del Reglamento de Ejecucién (UE) 2026/344. Comunicardn a los demds Estados miembros y a la Comision dichas
medidas. Cualquier modificacién de estas medidas serd comunicada inmediatamente a los demds Estados miembros y a la
Comision.

Articulo 16

Comité de expertos en control del contenido de agua

Actuard como drgano de coordinacién de las actividades de ensayo de los laboratorios nacionales de referencia un comité
de expertos en materia de control del contenido de agua de la carne de ave de corral. Estard integrado por representantes
de la Comisi6n y de los laboratorios nacionales de referencia. Las tareas del comité y de los laboratorios nacionales de
referencia, asi como la estructura organizativa del comité, constan en el anexo XI.

Articulo 17
Derogacion
Queda derogado el Reglamento (CE) n.> 543/2008.
Las referencias al Reglamento derogado se entenderdn hechas al presente Reglamento y al Reglamento de Ejecucion

(UE) 2026/344, en su caso, y se leerdn con arreglo a la tabla de correspondencias que figura en el anexo XII del presente
Reglamento.

10/33
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Articulo 18

Entrada en vigor

El presente Reglamento entrard en vigor a los veinte dias de su publicacién en el Diario Oficial de la Unién Europea.

El presente Reglamento serd obligatorio en todos sus elementos y directamente aplicable en los
Estados miembros de conformidad con los Tratados.

Hecho en Bruselas, el 6 de octubre de 2025.

Por la Comisién
La Presidenta
Ursula VON DER LEYEN
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ANEXO I

Nombres de las canales de aves de corral a que se refiere el articulo 2, apartado 1

bg es cs da de et el en fr hr it Iv
Mue, Pollo (de | Kufe, Kylling, Hahnchen | Broiler Kotonouo Chicken, Poulet (de Pile, brojler | Pollo, ‘Broiler | Calis, broilers
Opoitnep carne) brojler slagteky- | Masthuhn TMetetvoi kat koteg | broiler chair)

lling (kpeaTomapaywyrng)

Ieren, Gallo, Kohout, Hane, Suppen- Kukk, kana, | Ietewoi kat koteg | Cock, hen, Coq, poule (a | Pijjetao, Gallo, gallina | Gailis, vista
KOKOIIIKA gallina slepice, hene, huhn hautamiseks | (yia fpéoipo) casserole, or | bouillir) kokos, Pollame da (sautésanai

dribez na | sup- voi boiling fowl kokos za brodo vai varisanai)

peceni, pehone keetmiseks pecenje ili

nebo mdeldud kuhanje

vafeni kodulind
[Teren Cap6n Kapoun Kapun Kapaun Kohikukk Kanovia Capon Chapon Kopun Cappone Kapauns
(yroew,
CKOIIEH)
SIpka, Pollito Kurdtko, Poussin, Stubenkii- | Kana-ja Neoooog, metewvapt | Poussin, Poussin, Mlado pile i | Galletto Calitis
nete kohoutek | Coquelet | ken kukktibud Coquelet coquelet mladi

pijetao
MBXKO Gallo Mlady Haneky- Bruder- Noorkukk TMetewvapt Brother Poulet male | Mladi Maschio di Jauns gailis
nuyleHLe oT | joven kohout lling fra hahn OOTAPAYWYIKNG rooster de race pijetao gallina ovaiola
TeHETNYHA aglaegger- QUG pondeuse
JTIMHYS HA linjer
KOKOLIKH
HOCAUKI
(Mnapa) Pavo (Mladd) (Mini) (Junge) (Noor)kalkun | (Neapoi) yahotkar | (Young) Dindonneau, | (Mladi) (Giovane) (Jauns) titars
nyiika (joven) | kriita kalkun Pute, yahomoUAeg turkey (jeune) dinde | puran tacchino
(Junger)
Truthahn
Iyiika Pavo Krata Avlskal- Pute, Kalkun T'dhot kot Turkey Dinde (a Puran Tacchinofa Titars
kun Truthahn yahomouAeg bouillir)

N
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bg es cs da de et el en fr hr it lv
(Mnapa) Pato (Mlada) (Ung) and | Frithmas- | (Noor)part, (Neapéc) mameg 1 (Young) duck, | (Jeune) (Mlada) (Giovane) (Jauna) pile,
naTmia, (joven) o | kachna, (Ung) tente, pardipoeg. nanaxia, (Veapeg) duckling, canard, patka, anatra piléns,
nare anadino, | kachné, berbe- Jungente, | (noor) namies Bapfapiag, (Young) caneton, (mlada) (Giovane) (jauna)
(Mraa) patode | (mladd) riand (Junge) muskuspart, | (veapég) mamieg Muscovy (jeune) mosusna Anatra muta | muskuspile,
MyckycHa | Berberfa | Pizmovd | (Ung) Flugente (noor) mulard duck (Young) | canard de patka, (Giovane) (jauna)
EIER (joven), | kachna, mular- (Junge mullard Mulard duck | Barbarie, (mlada) Anatra Mulard pile
(Mitam) pato (mladd) dand Mular- (jeune) patka ‘mulard
MIOTIap cruzado | kachna dente) canard mulard

(joven) Mulard mulard
MMatuua, Pato, Kachna, Avlsand Ente, Part, [Tatieg, maTieg Duck, Canard, Patka, Anatra Anatra | Pile,
MyckycHa | patode | PiZmovd | Avlsberbe- | Flugente muskuspart, | Bapfapiag ndtieg Muscovy canard de mogusna muta Anatra | muskuspile,
naTuia, Barbaria, | kachna, riand Mular- mullard mulard duck, Mulard | Barbarie (a patka, ‘mulard Mulard pile
MIOTIap pato kachna Avlsmu- dente duck bouillir), patka
cruzado | Mulard lardand canard mulard
mulard (@
bouillir)
(Mnapa) Oca Mlada (Ung) gds | Frithmast- | (Noor)hani, (Neapéc) xrves 1 (Young) (Jeune) oie (Mlada) (Giovane) oca | (Jauna) zoss,
rbeka, reee | (joven), | husa, gans, hanepoeg Xnvakia goose, ou oison guska zosleéns
ansarén | house (Junge) gosling
Gans,
Jungmast-
gans
I'bcka Oca Husa Avlsgds Gans Hani Xrveg Goose Oie Guska Oca Zoss
(Mnapa) Pintada | Mladd (Ung) (Junges) (Noor) (Neapéc) (Young) (Jeune) (Mlada) (Giovane) (Jauna) perlu
TOKA4YKa (joven) | perlicka perlehone | Perlhuhn | pérlkana PPOYKOKOTEG guinea fowl pintade biserka faraona vistina
Pintadeau
Tokauxa Pintada | Perlicka Avlsper- Perlhuhn | Pirlkana OpaykoKoTeS Guinea fowl | Pintade Biserka Faraona Pér]u vistina
lehgne
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Visciukas, Csirke, Fellus, Kuiken, Kurcze, Frango Pui de carne, | Kurca, Pitovni Broileri Kyckling,
vis¢iukas brojlercsirke | brojler braadkuiken | broiler broiler brojler pis¢anec — slaktkyckling
broileris brojler (broiler)
Gaidys, viSta, | Kakas, tydak, | Serduk, Haan, hen Kura Galo, galinha | Cocos, gdind | Kohut, Petelin, Kukko, kana | Tupp, hona,
gaidys (arba | siitésre vagy | tigiega soep- of rosotowa sau carne de | sliepka kokos, gryt-, eller
vita) f6zésre szdnt | (tal-brodu) stoofkip pasdre perutnina za kokhéna
trokinti szarnyas pentru fiert pecenje ali
arba virti kuhanje
Kapliinas Kappan Hasi Kapoen Kapton Capdo Clapon Kapin Kopun Chapon Kapun

(syottokukk-
0)
Visciukas Csibe Ghattuga, Piepkuiken Kurczatko Franguitos Pui tineri Kur¢iatko Mlad Kananpoika, | Poussin,
tabaka (arba coquelet piscanec, kukonpoika | coquelet
poussin mlad petelin
(coquelet) tipo (kokelet)
viséiukas)
Gaidziukas Fiatal kakas | Serduq tat- Jonge haan Kogut typu Irmdo de Pui masculi | Kohatik Petelin Munintaro- | Virphonstup-
(bébikakas) tip brother nie$nego poedeira de carne lahkega tipa | tuinen par
kukkopoika
Kalakuciukas | (Fiatal) Dundjan (Jonge) (Mlody) Peru Curcan Mladd morka | (Mlada) pura | (Nuori) (Ung) kalkon
pulyka (zghir fl-eta) | kalkoen indyk (tandr) kalkkuna
Kalakutas Pulyka Dundjan Kalkoen Indyk Peru adulto Curcan Morka Pura Kalkkuna Kalkon
Anciukas, Fiatal kacsa, | Papra (zghira | (Jonge) eend, | (Mloda) Pato, Pato Ratd (tdndrd), | (Mladd (Mlada) raca, | (Nuori) (Ung) anka,
muskusinis (fiatal) fl-eta), papra | (Jonge) kaczka Barbary, Pato | ratd (tdndrd) | kacica), kdca, | racka, ankka, ankunge (ung)
anciukas, pézsma- zghira (fellus | Barbarijse tuczona, Mulard din specia (Mlada) (mlada) (Nuori) mulardanka
mulardinis kacsa, (fiatal) | ta’ papra) eend (Jonge) | (Mloda) Cairina pizmova muskatna myskiankka | (ung) myskanka
anciukas Mulard-kacsa | muskovy Mulard’- kaczka moschata, kacica, raca, (mlada)
(zghira eend pizmova, ratd (tandrd) | (Mlady) mulard raca
fl-eta), papra (Mloda) Mulard mulard
mulard kaczka
mulard

N
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2. Antis, Kacsa, Papra, papra | Eend Kaczka, Pato adulto, Ratd, ratd din | Kacica, Raca, Ankka, Anka,
muskusiné pézsma- muscovy, Barbarijse Kaczka pato adulto | specia Pyzmovd muskatna myskiankka | mulardanka,
antis, kacsa, papra mulard | eend pizmowa, Barbary, pato | Cairina kacica, raca, mulard myskanka
mulardiné Mulard-kacsa Mulard”- Kaczka adulto moschata, Mulard raca
antis eend mulard Mulard ratd Mulard
1. Zasiukas (Fiatal) liba Wizza (Jonge) gans | Mloda ge$ Ganso Gasca (Mladd) hus, | (Mlada) gos, | (Nuori) (Ung) gas,
(zghira (tanird) hiisa goska hanhi gdsunge
fl-eta), fellusa
ta’ wizza
2. Zasis Liba Wizza Gans Ges$ Ganso adulto | Gasci Hus Gos Hanhi Gis
1. Perlinis (Fiatal) Farghuna (Jonge) (Mtoda) Pintada Bibilica (Mladd) (Mlada) (Nuori) (Ung) parlhona
vis¢iukas gyongytyak | (zghira parelhoen perliczka adultd perlicka pegatka helmikana
fl-eta)
2. Perliné vista | Gyongytyik | Farghuna Parelhoen Perlica Pintada Bibilica Perlicka Pegatka Helmikana Pirlhona
adulta
Nombres de los cortes de aves de corral a que se refiere el articulo 2, apartado 2
bg es cs da de et el en fr hr it I\%
a) Ionosurka | Medio Pllka Halvt Hilfte oder | Pool Mioa Half Demi ou Polovica Meta Puse
Halbes moitié
b) Yersyprunka | Cuarto Ctvrtka Kvart (Vorder-, Veerand Tetaptuop- | Quarter Quart Cetvrt Quarto Ceturtdala
Hinter-) 10
Viertel
) Hepasnenenn | Cuartos Neoddélend | Sammen- Hintervier- | Lahti Abwywpota | Unsepara- Quarts Neodvojene | Cosciotto Nesadalitas
3aIHM traseros zadni heangende tel am 16ikamata tetappo- | ted leg postérieurs | straznje kaju
yeTBbpTUMHKY | unidos Ctvrtka larstykker Stiick koivad pamodiov | quarters non séparés | Cetvrti ceturtdalas
d) I'bpmn Pechuga Prsa Bryst Brust, halbe | Rind Stidog Breast Poitrine, Prsa Petto con Kriitina
Brust, blanc ou 0SS0
halbierte filet sur os
Brust
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bg es cs da de et el en fr hr it Iv
e) Bytue Muslo y Stehno Helt lar Schenkel, Koib [Tt Leg Cuisse Batak sa Coscia Kaja
contra- Keule zabatkom
muslo
f) [unerxo Cuarto Stehno Kyllingeldar | Hahnchens- | Koib koos [1651 ano Chicken leg | Cuisse de Pile¢i batak | Coscetta Cala kaja ar
Oyrue c uacr | trasero de kufete s med en del | chenkel mit | seljaosaga kotonoudo | witha poulet avec | sa muguras dalu
ot rbpba, pollo casti zad af ryggen Riickens- pe &va portion of | une portion | zabatkom s
TIPUKpereH tiick, koppdtt g | the back du dos dijelom leda
KbM Hero Hithner- paxNG
keule mit
Riickenstii-
ck
2 Benpo Contra- Horni Overldr Oberschen- | Kints Mnpdg Thigh Haut de Zabatak Sovraccos- | ciska jeb
muslo stehno kel, (umou) cuisse cia skinkis
Oberkeule
h) Gempo ¢ Contra- Nevykos- Tkke- Nicht Kondiga Mnpog Bone-in Cuisse non | Zabatak s Sovraccos- | Neatkaulota
KOCTTa C muslo sin téné stehno | udbenet ldr | entbeinter | kints koos | (umovm) pe | thigh with a | désossée kosti i cia non ciska jeb
4acT oT deshuesar s Casti med en del | Oberschen- | seljaosaga Kkokaho pe portion of | avec une dijelom leda | disossata skinkis ar
rbpoa, con una hibetu af ryggen kel mit BEPOC TG the back portion du con unita muguras dalu
npukpeneH | porcion de Riickenstii- nAdTrg dos parte del
KbM Hero espalda ck attachée dorso
i) Knbnka Muslo Dolni Underlar Unterschen- | poolkoib Kvijpun Drumstick | Pilon Batak Fuso Stilbs
stehno kel,
(Palicka) Unterkeule
j) Kpuro Ala Kridlo Vinge Fliigel Tiib Orepolya Wing Aile Krilo Ala Sparns
k) Hepaspe- Alas unidas | Neoddélend | Sammen- Beide Lahti Abduayopiot- | Unsepara- | Ailes non Neodvojena | Ali non Nesadaliti
JIeHM Kpura kiidla haengende | Fliigel, 1dikamata €6 ted wings séparées krila separate sparni
vinger ungetrennt | tiivad QTEPOVYES
1) (urne or Filete de Prsni fizek Brystfilet Brustfilet, Rinnafilee Ddi\ETO Breast fillet | Filet de File od prsa | Filetto, fesa | Kratinas
ThpIm pechuga Filet aus der otrdoug poitrine, fileja

Brust, Filet

blang, filet,
noix

N
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bg es cs da de et el en fr hr it Iv
m) Qure or Filete de Filety z Brystfilet Brustfilet Rinnafilee | ®i\éto Breast fillet | Filet de File od prsa | Petto (con | Kriitinas
TBpIM ¢ pechuga prsou s med mit koos otoug pe | with poitrine s prsnom forcella), fileja ar
BUITYATA con kli¢ni kosti | enskeben Schliissel- rangluuga khewdokoka- | wishbone avec kosti fesa (con atslégas
KOCT clavicula bein o clavicule forcella) kaulu
n) Herrecro Magret, Magret, Magret, Magret, Rinnaliha Maigret, Magret, Magret, Magret Magret, Magret,
due maigret maigret maigret Maigret (,magret” magret maigret maigret maigret maigret
voi
~maigret”)
0) BBTPELIHO Filete Vnitin{ filet | Inderfilet Innenfilet Rinnafilee Oihetdkt Inner fillet | Filet Minifile Filetto lekséja fileja
due interior sisetitkk intérieur interno
p) XOluiIa Patas Béhaky Fodder Fuf§ Kannused Akpa Feet Pattes Nogica Zampe Pédas
q Kpayera Garras Pataty Ben Klaue Poiad [161 Paws Parties Stopala Piedi Pédas
inférieures pamatnes
de pattes
1) mms Cuello Krk Hals Hals Kael Aaipog Neck Cou Vrat Collo Kakls
s) I1aBa Cabeza Hlava Hoved Kopf Pea Kegahn Head Téte Glava Testa Galva
t) IWIIEIKO Suprema Supreme Supreme Supreme Vaarttikk Avartato Supreme Supréme File supreme | Suprema Kriitinas
duie ¢ koxa 1épOg (supreme) fileja ar
sparnu
u) BUITYATA Fircula Klicni kost | @nskeben | Schliissel- Rangluu ootouv tou | Wishbone | Furcula (ou | Prsna kost | Forcella Atslegas
KOCT bein OTEPVOU fourchette) kauls
V) JomaTKa Escapula Lopatka Bovblad Scapula Abaluu opomA\dTn Scapula Omoplate | Lopatica Scapola Lapstina
(ckamymna)
It hu mt nl pl pt ro sk sl fi sV
a) Pusé Fél Nofs Helft Potéwka Metade Jumatati Polend Polovica Puolikas Halva
hydina
b) Ketvirtis Negyed Kwart Kwart Cwiartka Quarto Sferturi Stvrtka Cetrt Neljannes Kvart
hydiny
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It hu mt nl pl pt ro sk sl fi sV
0) Neatskirti Osszefiiggs | ll-kwartita’ | Niet- Cwiartka Quartos da Sferturi Neoddelené | Nelocene Takaneljan- | Bakdelspart
ketvir¢iai su | combnegye- | wara tas- gescheiden tylna w coxa ndo posterioare | hydinové Cetrti nog nes
Slaunelémis | dek saqajn, mhux | achterkwar- | calosci separados neseparate stehnd
separati ten
d) Kriitinélé Mell Sidra Borst Piers, Peito Piept Prsia Prsi Rinta Brost
potéwka
piersi
e) Kulselé Comb Koxxa Hele poot, Noga Perna inteira | Pulpd Hydinové Bedro Koipireisi Klubba
hele dij stehno
f) Visciuko Csirkecomb | Koxxa tat- Poot/dij met | Noga Perna inteira | Pulpd de pui | Kuracie Piscancja Koipireisi, Kycklingk-
kulselé su a hat egy tigiega rugdeel kurczeca z de frango cuo stehno s bedra z jossa lubba med del
nugarélés részével b’porzjon (bout) czescig com uma portiune din | panvou delom hrbta | selkdosa av ryggben
dalimi tad-dahar grzbietu por¢io do spate atasatd
dorso
g) Slaunelé FelsGcomb Il-bi¢ca ta’ Bovenpoot, | Udo Coxa Pulpi Horné Stegno Reisi Lar
fuq tal-koxxa | bovendij superioard hydinové
stehno
h) Slaunelé su Csontos Koxxa Bovenpoot/ | Udo z koscia | Coxa ndo Partea de sus | Nevykostené | Stegno s Luullinen Overlar med
kaulu ir fels6comb a | bl-ghadma bovendij met | z czgdcia desossada a pulpei cu stehno s kostmi z reisi, jossa del av ryggben
nugarélés hét egy bbicca mid- | rugdeel grzbietu com uma 0s, cu 0 panvou delom hrbta | on kiinni osa
dalimi részével dahar (bout) met porgido do portiune de selkda
imgabbda been dorso spate atasatd
maghha
i) Blauzdelé Alsécomb II-bicca tisfel | Onderpoot, | Podudzie Perna Pulpa Dolné Kraca Koipi Ben
tal-koxxa onderdij inferioard hydinové
(drumstick) (Drumstick) stehno
j) Sparnelis Szérny Gewnah Vleugel Skrzydlo Asa Aripi Hydinové Peruti Siipi Vinge
kridelko
k) Neatskirti Osszefiiggs | Gwienah Niet- Skrzydla w Asas ndo Aripi Neoddelené | Nelocene Siivet kiinni | Sammanhin-
sparneliai szarnyak mhux gescheiden calosci separadas neseparate hydinové peruti toisissaan gande vingar
separate vleugels kridla

N
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It hu mt nl pl pt ro sk sl fi sV

1) Kritinélés Mellfilé Flett tas-sidra | Borstfilet Filet z piersi | Carne de Piept dezosat | Hydinovy Prsni file Rintafilee Brostfilé
file peito rezen

m) Kritinélés Mellfilé Flett tas-sidra | Borstfilet Filet z piersi | Carne de Piept dezosat | Hydinovy Prsni file s Rintafilee Brostfilé med
file su villacsonttal | bil-wishbone | met z peito com cu osul iades | rezefs prsno kostjo | solisluineen | nyckelben
raktikauliu vorkbeen obojczykiem | farcula kostou

n) Magret, Bdros Magret, Magret Magret Magret, Tacam de Magret Magret Magret, Magret,
maigret tipo kacsamellfilé | maigret maigret pasdre, maigret maigret
anties (arba | vagy bdros Spindri de
Z3sies) libamellfilé pasdre
kratinélés (magret,
file maigret)

0) Vidiné file Belsd filé Flett intern Binnenfilet Filet Filete interior | File interior | Vnitorné filé | Notranji file | Sisifilee Innerfilé

wewnetrzny
P Kojos Lib Saqajn Voet Stopy Patas Picior Nohy Stopalo Jalka Fotter
q Pédos Talp Is-sagajn bid- | Klauw Lapy Pés Labe Nozky Spodnji del Varvasosa Tépartier
dwiefer tal- stopala
annimal

1) Kaklelis Nyak Ghonq Hals Szyja Pescogo Gat Krk Vrat Kaula Hals

s) Galva Fej Ras Kop Glowa Cabega Cap Hlava Glava Pad Huvud

t) Kratinélé su | Mellfilé Suprem Supréme Filet supreme | Supremo Supremd Supreme Prsi brez Supreme Supréme
sparno szarnytével kosti s kozo
dalimi (,supreme”) in

nadlahtnico

u) Kratinkaulio | Villacsont Klavikola Vorkbeen Obojczyk Furcula Claviculd Klt¢na kost | Klju¢nica Solisluu Nyckelben
i$siSakojimas

V) Menté Lapocka Skapula Schouder- Lopatka Escapula Scapuld Lopatka Lopatica Lapaluu Skulderblad

blad
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ANEXO 11

Corte de separacion del contramuslo/muslo y contramuslo y la espalda a que se refiere el articulo 2, apartado 2,
pérrafo segundo

—  delimitacién de la articulacién coxofemoral

—— —
—
— ——
\_/‘-—‘

Corte de separacién del contramuslo y el muslo

—  delimitacion de la articulaciéon femorotibial

20/33 ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2026/343oj
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ANEXO III

Descripcion de la quemadura por frio a que se refiere el articulo 8, apartado 3, letra d)

Quemadura por frio (en el sentido de una reduccién cualitativa) es la deshidratacion més o menos localizada e irreversible
de la piel o de la carne, que puede afectar:

—  al color natural (generalmente mds pélido), o
— alsabor y el olor (insipido o rancio), o

— ala consistencia (seco, esponjoso).

ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2026/343/oj 21/33



celee

lo/¢y¢ /90T /PP 891[1p/na edonaerep/[:dny 13

ANEXO

v

Métodos de refrigeracién a que se refiere el articulo 9

bg es cs da de et el en fr hr it Iv
Bo3nyurso Refrigeracion | Vzduchem  |Luftkeling | Luftkithlung | Ohkjahutus | W0én pe aépa | Air chilling | Refroidisse- | Hladenje Raffredda- | Dzeséana ar
OXNTaX[aHe | por aire (Chlazeni ment al'air |strujanjem | mento ad gaisu

vzduchem) zraka aria
Beamymro- | Refrigeracion | Vychlazenym | Luftsprayk- | Luft- Ohkpiserdus- | Yuén pe Air spray Refroidisse- | Hladenje Raffredda- | Dzesésana ar
[yILOBO por proudem oling Sprithkiihlu- |jahutus YEKAOUO chilling ment par raspriivan- | mento per | gaisu un
OXnmaxmaHe | aspersion vzduchu s ng aspersion jem zraka aspersione e | smidzinasanu
ventilada postiikem ventilée ventilazione
Oxmaxmade | Refrigeracion | Ve vodni Neddyp- Gegenstrom- | Sukeljahutus | W0&n pe Immersion |Refroidisse- | Hladenje Raffredda- | Dzes€Sana
upes3 por ldzni ningskeling | Tauchkithlung Budion chilling ment par uranjanjem u | mento per | iegremdgjot
TOTansAHe immersién | ponofenim immersion | vodu immersione
It hu mt nl pl pt ro sk sl fi sV
AtSaldymas | Levegds hiités | Tkessih Luchtkoeling | Owiewowa Refrigeragdo | Refrigerare in | Chladené Zracno IImajdahdytys | Luftkylning
oru bl-arja por aer vzduchom hlajenje
ventilacio
AtSaldymas | Permetezéses | Tkessih b'air | Lucht- Owiewowo- | Refrigeracdo | Refrigerare Chladené Hlajenje s IImas- Evaporativ
drégnu oru hités spray sproeikoeling | natryskowa | por aspersio | prin dusare sprejovanim | prienjem prayjadhdytys | kylning
eventilacdo | cu aer
AtSaldymas | Bemeritéses | Tkessih Dompelkoe- | Zanurze- Refrigeragdo | Refrigerare Chladené vo | Hlajenje s Vesijadhdytys | Vattenkyl-
panardinant | hiités b'immersjoni | ling niowa por imersdo | prin vode potapljanjem ning
imersiune

N
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celet

ANEXOV

Sistemas de cria a que se refiere el articulo 10, apartado 1

bg es cs da de et el en fr hr it I\%

a) XpaneHa c ... | Alimen- Krmena | Fodret Mast mit ... % | Soodetud ..., mis | Exet tpagel Fed with ... | Alimenté | Hranjenos | Alimen- | Baribaar ...
% ... tadocon | (¢im)... | med...% | ... sisaldab ... % ... pe...% ... % of ... avec...% | ... % ... tatocon | % ...

I'bCKa, ... % de % (¢eho) | ... Hafermast- Kaeraga toidetud | Xrva mou Oats fed de ... Guska il...%di | arauzam
XpaHeHa ¢ Havrefo- | gans hani mayaivetat pe | goose Oie hranjena barotas
oBec Oca Husa dret gds Bpopn nourrie a zobi Oca Z0sis

engor- krmend l'avoine ingras-

dada con | ovsem sata con

avena avena

b) ExcrensuBHo | Extensivo | Exten- Ekstensivt | Extensive Ekstensiivne Extatikng Extensive Elevé a Ekstenzivan | Estensivo | Turésana
3aKPUTO en zivni v stal- Bodenhaltung | seespidamine EKTPOYTS indoor lintérieur: | uzgoju al galvenokart
(oTreman Ha | interior hale dopdrat (lindlas pidamine) (barnrea- systeme zatvorenim | coperto telpas
3aKpUTO) (skrabe red) extensif objektima (“Audzéti

.. kat)

0) CBoboreH Campero | Volny Fritgdende | Freilandhal- Vabapidamine E\evdeprg Free range | Sortanta | Slobodan All'a- Briva
HauMH Ha vybéh tung Pookne lextérieur | uzgoj perto turéSana
OTINIEXK[IaHe

d) Tpammuvonen | Campero | Tradiéni | Frilands Bauerliche Traditsiooniline [Ttnvo- Traditional | Fermier- | Tradicio- Rurale Tradicionala
cBoGomeH tradicio- | volny Freilandhal- vabapidamine TPOQELO free range élevé en nalni allaperto | briva
HAauMH Ha nal vybéh tung napadootakd plein air slobodan turéSana
OTITICXMaHe e\eldepnc uzgoj

Bookne

e) CBoboreH Campero | Volny Frilands Bauerliche Téieliku [Ttnvo- Free-range | Fermier- | Slobodan Rurale in | Pilniga
HAuMH Ha criadoen | vybé¢h—- | ... Freilandhal- liikumisvabadu- | tpogeio — total élevé en uzgoj — liberta briviba
oTriexnase | total aplnd opdraettet | tung sega aneptopiotris | freedom liberté neograni-

— IIb/IHA libertad volnost | ifuld Unbegrenzter | traditsiooniline TPOYNS Ceni ispust
cBoboya frihed Auslauf vabapidamine

9¢0T’T’L1°P T0Od
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It hu mt nl pl pt 1o sk sl fi sV

a) Lesinta ... % | ... %-ban Mitmugha bi | Gevoed met | Zywione z Alimentado | Furajate cu Kfmené ... % | Krmljeno z Ruokittu Utfodrad med
...-val/vel L%t % udzialem ... | com...%de | ...%de... % rehulla, joka | ... % ...
AviZomis etetve Wizza Met haver % ... Gaste husi kimené | gos, sisaltdd ... % | Havreutfodrad
penétos Zabbal mitmugha vetgemeste tucz owsiany | Ganso furajate cu ovsom krmljena z Kauralla gds
Zasys etetett liba bilhafur gans (gesi) engordado oviz ovsom ruokittu

com aveia hanhi

b) Ekstensyvus | Istdlloban Imrobbija Scharrel ... Ekstensywny | Produgdo Crescute in Chovanéna | Ekstenzivna | Laajaperii- Extensivt
pauksciy kiilterjesen gewwa: binnen- chow extensiva em | spatii inchise | hlbokej zaprta reja nen uppfodd
auginimas tartott sistema gehouden Scidtkowy interior — sistem podstielke sisikasvatus | inomhus
patalpose estensiva extensiv (chov v hale)

(tvartuose)

Q) Laisvai Szabadtartds | Trobbijafil- | Scharrel ... Chow Producgdo em | Crestere Vybehovy Prosta reja Vapaa laidun | Tillgang till
auginami berah met uitloop | wybiegowy | semiliber- liberd chov (chovv utomhusvis-
pauksciai (free range) dade exteriéri) telse

d) Tradiciskai Hagyomdn- | Trobbija fil- | Boerenscha- | Tradycyjny Produgdo ao | Crestere Chované Tradicio- Vapaa laidun | Traditionell
laisvai yos berah rrel ... met chéw ar livre liberd navol'no nalna prosta | — perinteinen | utomhusvis-
auginami szabadtartds | tradizzjonali | uitloop wybiegowy traditionald reja kasvatustapa | telse
pauksdiai Hoeve ...

met uitloop

e) Visiskoje Teljes Trobbija fil- | Boerenscha- | Chéw Produgdo em | Crestere Uplne vol'ny | Prostareja— | Vapaalaidun | Uppfodd i full
laisvéje szabadtartds | berah — rrel ... met wybiegowy | liberdade liberd totald | chov neomejen —tdydellinen | frihet
auginami liberta totali | vrije uitloop | bez izpust liikkkumava-
pauksdiai Hoeve ... ograniczen paus

met vrije
uitloop

N
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ES

ANEXO VI

Condiciones a las que se refiere el articulo 10, apartado 1

«Alimentado conun ... % de...»

La indicacién de los siguientes ingredientes especificos alimenticios presupone que:

i)

i)

iii)

en el caso de los cereales, representan, como minimo, el 65 % del peso de la férmula alimentaria que se haya
administrado durante la mayor parte del periodo de engorde, la cual no podra incluir mds de un 15 % de
subproductos de cereales; no obstante, cuando se haga referencia a un cereal en particular este deberd
representar al menos el 35 % de la férmula alimentaria empleada y al menos el 50 %, si se trata de maiz,

en el caso de las leguminosas y verduras de hoja verde, representan, como minimo, el 5 % del peso de la
férmula alimentaria que se haya administrado durante la mayor parte del periodo de engorde,

en el caso de los productos lacteos, representan, como minimo, el 5 % del peso de la férmula alimentaria que se
haya administrado durante el periodo final de engorde.

No obstante, podrdn utilizarse los términos «oca engordada con avena» cuando, durante las tres semanas
correspondientes al perfodo final de engorde, se administre a las ocas una racién igual o superior a 500 gramos de
avena al dfa.

«Extensivo en interior»

La utilizacién de este término implica que:

i)

i)

el grado de concentracién por metro cuadrado de suelo no supera los siguientes limites:
—  pollos, gallos jévenes, capones: 15 aves y, en todo caso, un maximo de 25 kilogramos de peso vivo,
—  patos, pintadas y pavos: 25 kilogramos de peso vivo,

—  ocas: 15 kilogramos de peso vivo,

las aves se sacrifican:

—  con 56 dias 0 mds, en el caso de los pollos,

—  con 70 dias o mds, en el caso de los pavos,

—  con 112 dias 0 mds, en el caso de las ocas,

—  con 49 dias 0 mds, en el caso de los patos de Pekin,

—  con 70 dias 0 mds, en el caso de los patos de Berberfa hembras, con 84 dias 0 mds, en el caso de los patos
de Berberfa machos,

—  con 65 dias 0 mds, en el caso de los patos cruzados hembras,
—  con 82 dias 0 mds, en el caso de las pintadas,

—  con 60 dias 0 mds, en el caso de las ocas jovenes (ansarones),
—  con 90 dias 0 mads, en el caso de los gallos jévenes,

—  con 140 dias o mds, en el caso de los capones.

«Campero»

La utilizacién de este término implica que:

i)

i)

el grado de concentracién del gallinero y la edad en el momento del sacrificio se ajustan a los limites
establecidos en la letra b), con excepcion de los pollos, cuyo grado de concentracién puede ser incrementado
a 27,5 kilogramos de peso vivo por metro cuadrado, siempre que no exceda de trece aves, y de los capones,
cuyo grado de concentracién no deberd rebasar 7,5 por metro cuadrado ni 27,5 kilogramos de peso vivo por
metro cuadrado,

durante al menos la mitad de su vida, las aves han tenido acceso continuo durante el dfa a un espacio al aire
libre que incluye una zona, cubierta de vegetacién en su mayor parte, con una superficie igual o superior a:

— 1 m?por pollo o pintada joven,
— 2 m’por pato o capén,

— 4 m’por pavo u oca.

ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2026/343/oj
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iii)

iv)

En el caso de las pintadas, los espacios al aire libre podran sustituirse por pajareras cuyo suelo tenga una
superficie al menos igual a la del edificio y cuya altura sea de 2 metros como minimo; cada ave dispondrd de al
menos 10 centimetros de longitud de aseladero en total (edificio y pajarera),

la férmula alimentaria utilizada en la fase de engorde incluye como minimo un 70 % de cereales,

el gallinero estd provisto de trampillas con una longitud combinada de 4 metros como minimo por cada 100
metros cuadrados del edificio. Cada trampilla para ocas debe ser de al menos 4 metros.

d)  «Campero tradicional»
La utilizacién de este término implica que:
i) el grado de concentracion por metro cuadrado de suelo del gallinero no supera los siguientes limites:

—  pollos: 12 aves y, en todo caso, un mdximo de 25 kg de peso vivo; no obstante, en el caso de los
gallineros méviles con una superficie igual o inferior a 150 m?, que permanezcan abiertos por la noche,
el grado de concentracién se podrd ampliar a 20 aves, con un maximo de 40 kg de peso vivo por metro
cuadrado,

—  capones: 6,25 aves (hasta 91 dfas de edad: 12) y, en todo caso, un médximo de 35 kg de peso vivo,

—  patos de Berberia y de Pekin: 8 machos y, en todo caso, un maximo de 35 kg de peso vivo; 10 hembras y,
en todo caso, un maximo de 25 kg de peso vivo,

—  patos cruzados: 8 aves, con un maximo de 35 kilogramos de peso vivo,

—  pintadas: 13 aves, con un maximo de 25 kilogramos de peso vivo,

—  pavos: 6,25 aves (hasta 7 semanas de edad: 10) y, en todo caso, un maximo de 35 kg de peso vivo,

—  ocas: 5 aves (hasta 6 semanas de edad: 10), 3 aves, si se han mantenido enjauladas durante las tres Gltimas
semanas de engorde, y, en todo caso, un méximo de 30 kg de peso vivo,

ii)  lasuperficie total utilizable de los gallineros de cada centro de produccion no supera los 1 600 m?,
i)  cada gallinero no contiene mds de:

— 4800 pollos,

— 5200 pintadas,

— 4000 patos de Berberia o de Pekin hembras, 3 200 patos de Berberia o de Pekin machos o 3 200 patos
cruzados,

— 2500 capones, ocas y pavos,

iv) el gallinero estd provisto de trampillas con una longitud combinada de 4 metros como minimo por cada 100
metros cuadrados del edificio,

v)  las aves tienen acceso continuo durante el dia a un espacio al aire libre como minimo a partir de las siguientes
edades:

— 6 semanas, en el caso de los pollos y capones,

— 8 semanas, en el caso de los patos, ocas, pintadas y pavos,

vi)  los espacios al aire libre incluyen una zona cubierta en su mayor parte de vegetacién con una superficie de al
menos:

—  2m?por pollo, pato de Berberia o de Pekin o pintada,

— 3 m?por pato cruzado,

—  4m?por capén, a partir de los 92 dias (2 m? hasta los 91 dias),

— 6 m’por pavo,

— 10 m? por oca.

En el caso de las pintadas, los espacios al aire libre podrdn sustituirse por pajareras cuyo suelo tenga una

superficie de al menos el doble de la del edificio y cuya altura sea de 2 metros como minimo; cada ave

dispondrd de al menos 10 centimetros de longitud de aseladero en total (edificio y pajarera),
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vii)
viii)

ix)

las aves engordadas pertenecen a una estirpe de crecimiento lento,

la férmula alimentaria utilizada en la fase de engorde incluye como minimo un 70 % de cereales,

las edades minimas de sacrificio son las siguientes:

81 dias para los pollos,

150 dias para los capones,

49 dfas para los patos de Pekin,

70 dias para los patos de Berberfa hembras,

84 dias para los patos de Berberia machos,

92 dias para los patos cruzados,

94 dias para las pintadas,

140 dias para los pavos y las ocas para asar comercializados enteros,
98 dias para los pavos hembra destinados al despiece,

126 dias para los pavos macho destinados al despiece,

95 dias para las ocas destinadas a la produccién de «foie gras» y «magret»,

60 dias para las ocas jovenes (ansarones),

el perfodo final de engorde en enjaulamiento no es superior a:

15 dias para los pollos de mds de 90 dias,

4 semanas para los capones,

4 semanas para las ocas y patos cruzados de mas de 70 dias destinados a la produccion de «foie gras» y

«magret».

«Campero criado en total libertad»

La utilizacién de estos términos implica el cumplimiento de los mismos criterios establecidos en la letra d) excepto
por el hecho de que las aves tendrdn acceso continuo durante el dia a espacios al aire libre de superficie ilimitada.

En caso de restriccion, incluido en caso de restriccion veterinaria adoptada sobre la base del Derecho de la Unidn para
proteger la salud ptiblica y la sanidad animal que tenga como efecto restringir el acceso de las aves de corral a los
espacios al aire libre, las aves de corral criadas conforme a los sistemas de producciéon contemplados en el parrafo
primero, letras c), d) y e), excepto las pintadas criadas en pajareras, podrdn seguir siendo comercializadas con una

indicacion especial al sistema de cria durante el periodo de aplicacién de la restriccion.
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ANEXO VII

Contenido midximo de agua en las canales de pollo a que se refiere el articulo 14, apartado 1

El contenido total de agua de los pollos, determinado mediante el método de analisis descrito en el anexo I del Reglamento
de Ejecucion (UE) 2026/344, se compara con el valor limite calculado mediante las férmulas siguientes:
a)  Refrigeracion por aire

En la hipétesis de que la cantidad minima de agua técnicamente inevitable absorbida durante el faenado corresponda

aun 2 % ('), el limite superior tolerable del contenido total de agua (W) expresado en gramos y determinado por este
método (incluido un margen de confianza) se obtendra aplicando la siguiente férmula:

pollos: W _ 3,65 x RP, + 42.

b)  Refrigeracidn por aspersion ventilada

En la hipétesis de que la cantidad minima de agua técnicamente inevitable absorbida durante el faenado corresponda
aun 4,5 % ('), el limite superior tolerable del contenido total de agua (W) expresado en gramos y determinado por
este método (incluido un margen de confianza) se obtendra aplicando la siguiente férmula:

pollos: W = 3,79 x RP, + 42.

¢)  Refrigeracién por inmersion
En la hipétesis de que la cantidad minima de agua técnicamente inevitable absorbida durante el faenado corresponda
aun 7 % ('), el limite superior tolerable del contenido total de agua (W) expresado en gramos y determinado por este
método (incluido un margen de confianza) se obtendra aplicando la siguiente férmula:

pollos: W¢ = 3,93 x RP, + 42.

d)  Otros métodos de refrigeracién o una combinacién de dos o mds métodos definidos en el articulo 9

En la hipétesis de que la cantidad minima de agua técnicamente inevitable absorbida durante el faenado corresponda
aun 2 % ('), el limite superior tolerable del contenido total de agua (W) expresado en gramos y determinado por este
método (incluido un margen de confianza) se obtendra aplicando la siguiente férmula:

pollos: W¢ = 3,65 x RP, + 42.

Si el valor medio del contenido de agua (W,) de las siete canales, determinado con arreglo al punto 6.2 del anexo I del
Reglamento de Ejecucion (UE) 2026/344 [OP: sirvanse insertar la referencia a C(2025) 8101] no fuera superior a los
limites contemplados en el punto 1 (W), la cantidad de aves de corral sometida a este control se considerard adecuada.

(") Calculada a partir de la canal, una vez deducida el agua absorbida adquirida.
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ANEXO VIII

Contenido mdximo de agua en los cortes de carne de aves de corral a que se refiere el articulo 14,
apartado 2

El contenido total de agua de los cortes de carne de aves de corral, determinado mediante el método de andlisis descrito en
el anexo II del Reglamento de Ejecucion (UE) 2025/2006, se compara con los valores limite siguientes:

En la hipétesis de que el contenido minimo de agua técnicamente inevitable absorbida durante el faenado corresponda a
un 2 %, 4 % o 6 % (') dependiendo del tipo de producto y de los métodos de refrigeracion utilizados, el limite superior de la
proporciéon W|RP (relacién entre el contenido total de agua y de proteinas) determinada por este método serd el siguiente:

Refrigeracién por aspersion

Refrigeracion por aire .
8 P ventilada

Refrigeracion por inmersién

Filete de pechuga de pollo, 3,40 3,40 3,40
sin piel

Pechuga de pollo, con piel 3,40 3,50 3,60
Contramuslos, muslos, 4,05 4,15 4,30

muslos y contramuslos,
cuartos traseros con una
porcion de espalda y cuartos
traseros de pollo, con piel

Filete de pechuga de pavo, 3,40 3,40 3,40
sin piel

Pechuga de pavo, con piel 3,40 3,50 3,60
Contramuslos, muslos, y 3,80 3,90 4,05

muslos y contramuslos de
pavo, con piel

Carne de muslo y 3,95 3,95 3,95
contramuslo de pavo
deshuesada, sin piel

En caso de que se utilicen otros métodos de refrigeracién o una combinacién de dos o mds métodos definidos en el
articulo 9, se considera que el contenido inevitable de agua asciende al 2 % y el limite superior de la proporcion W/RP serd
el fijado para el método de refrigeracién por aire en el cuadro anterior.

Si el valor medio de la proporcién entre el peso del agua y el peso de las proteinas (W,/RP,) de los cinco cortes,
determinado con arreglo al punto 6.2 del anexo II del Reglamento de Ejecucién (UE) 2025/2006, no fuera superior a la
proporcion mencionada en el presente anexo, la cantidad de cortes de aves de corral sometida a este control se considerard
adecuada.

(") Calculada a partir del corte, una vez deducida el agua absorbida adquirida. En el caso de los filetes (sin piel) y la carne de muslo y
contramuslo de pavo deshuesada, el porcentaje es de un 2 % en cada uno de los métodos de refrigeracion.
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ANEXO IX

Niveles mdximos de agua absorbida en las canales de pollo a que se refiere el articulo 14, apartado 3

El agua total absorbida en las canales de pollo, determinada mediante el método de anlisis descrito en el anexo III del
Reglamento de Ejecucion (UE) 2026/344, se compara con los valores limite siguientes:

1. El resultado no debe exceder de los porcentajes siguientes del peso inicial de la canal, o debe arrojar cualquier otra
cifra que permita respetar el contenido total de agua adquirida:
—  refrigeracion por aire: 0 %,
—  refrigeracién por aspersion ventilada: 2,0 %,
—  refrigeracion por inmersion: 4,5 %.

2. Enlos casos en que las canales se enfrien con otro método de refrigeracion o con una combinacion de dos o mds
métodos definidos en el articulo 9, el porcentaje mdximo de contenido de agua no superard el 0 % del peso original
de la canal.
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ANEXO X

Indicaciones a las que se refiere el articulo 14, apartado 4

En bulgaro: Chobpxanyero Ha Boga npepniuasa Hopmure Ha EC
En espafiol: Contenido en agua superior al limite UE

En checo: Obsah vody piekracuje limit EU

En danés: Vandindhold overstiger EU-Normen

En aleman: Wassergehalt itber dem EU-Hochstwert

En estonio: Veesisaldus iiletab EL normi

En griego: [Tepiektikotta oe vepd avatepn tou opiou EE
En inglés: Water content exceeds EU limit

En francés: Teneur en eau supérieure a la limite UE

En croata: Sadrzaj vode prelazi ograni¢enje EU

En italiano: Tenore d’acqua superiore al limite UE

En leton: Udens saturs parsniedz ES noteikto normu

En lituano: Vandens kiekis virsija ES nustatyta ribg

En hingaro: Viztartalom meghaladja az EU dltal el6irt hatdrértéket
En maltés: [l-kontenut ta’ l-ilma superjuri ghal-limitu UE
En neerlandés: Watergehalte hoger dan het EU-maximum
En polaco: Zawarto$¢ wody przekracza norme UE

En portugués: Teor de dgua superior ao limite UE

En rumano: Continutul de api depdseste limita UE

En eslovaco: Obsah vody presahuje limit EU

En esloveno: Vsebnost vode presega EU omejitev

En finés: Vesipitoisuus ylittdd EU-normin

En sueco: Vattenhalten 6verstiger den halt som ir tilliten inom EU
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ANEXO XI

Tareas y estructura organizativa del comité de expertos en el control del contenido de agua de la
carne de aves de corral a que se refiere el articulo 16

El comité de expertos serd responsable de las tareas siguientes:

a)

b)

proporcionar informacién a los laboratorios nacionales de referencia sobre los métodos de andlisis y las pruebas
comparativas de determinacién del contenido de agua de la carne de aves de corral;

coordinar la aplicaciéon de los métodos a que se refiere la letra a) por los laboratorios nacionales de referencia
mediante la organizacion de pruebas comparativas y, en particular, de ensayos de aptitud;

prestar apoyo a los laboratorios nacionales de referencia en los ensayos de aptitud, facilitindoles apoyo cientifico en
materia de evaluacién y comunicacién de datos estadisticos;

coordinar la investigacion de nuevos métodos de andlisis e informar a los laboratorios nacionales de referencia de los
avarces en este sector;

proporcionar asistencia técnica y cientifica a los servicios de la Comision, especialmente en caso de desacuerdo entre
los Estados miembros sobre los resultados de los andlisis.

El comité de expertos estard organizado de la siguiente manera:

El comité de expertos en el control del contenido de agua de la carne de aves de corral estard integrado por representantes
del Instituto de Materiales y Medidas de Referencia (IRMM), del Centro Comin de Investigacion (CCI), de la Direccién
General de Agricultura y Desarrollo Rural y de tres laboratorios nacionales de referencia. El comité estard presidido por el
representante del IRMM, que ademds designard, mediante un sistema de rotacion, los laboratorios nacionales de referencia
representados en el comité. Posteriormente, las autoridades de los Estados miembros responsables de los laboratorios
nacionales de referencia seleccionados designaran los expertos en el control del contenido de agua de la carne de aves de
corral que formardn parte del comité. Se aplicard un sistema de rotacion anual, siendo sustituido cada vez uno de los
laboratorios nacionales de referencia participantes, con el fin de garantizar cierto grado de continuidad en el comité. Los
gastos contraidos por los expertos de los Estados miembros y/o de los laboratorios nacionales de referencia en el
desempefio de sus funciones con arreglo al parrafo primero serdn costeados por los Estados miembros respectivos.
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ANEXO XII

Cuadro de correspondencias a que se refiere el articulo 17

Reglamento (CE) n.° 543/2008

Presente Reglamento

Reglamento de Ejecucién (UE) 2025/2006

Articulo 1

Articulo 2

Articulo 2

Articulo 3

Articulo 3, apartado 1

Articulo 3

Articulo 4

Articulo 4

Articulo 5

Articulo 5

Articulo 6

Articulo 6

Articulo 7

Articulo 7

Articulo 8

Articulo 8

Articulo 3

Articulo 9

Articulo 10

Articulo 9

Articulo 11

Articulo 10

Articulo 12

Articulo 11

Articulo 4

Articulo 13

Articulo 12

Articulo 14

Articulo 13

Articulo 15

Articulo 14

Articulo 5

Articulo 16

Articulo 14, apartado 4

Articulo 6

Articulo 17

Articulo 7

Articulo 18

Articulo 15

Articulo 19

Articulo 16

Articulo 20

Articulo 14

Articulo 8
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