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RECOMENDACION (UE) 2022/553 DE LA COMISION
de 5 de abril de 2022
sobre el seguimiento de la presencia de toxinas de Alternaria en los alimentos
LA COMISION EUROPEA,

Visto el Tratado de Funcionamiento de la Unién Europea, y en particular su articulo 292,

Considerando lo siguiente:

(1)

La Comision Técnica de Contaminantes de la Cadena Alimentaria (Contam) de la Autoridad Europea de Seguridad
Alimentaria (EFSA) adopt en 2011 un dictamen cientifico sobre los riesgos que plantea para la salud animal y la
salud publica la presencia de Alternaria en los alimentos ().

La EFSA también publicé mds recientemente un informe cientifico sobre la evaluacion de la exposicion alimentaria a
las toxinas de Alternaria en la poblacién europea (). En €l concluyd que la exposicion alimentaria crénica estimada a
las toxinas de Alternaria alternariol, éter monometilico de alternariol y dcido tenuazénico supera el umbral de
preocupacién toxicoldgica, por lo que es preciso obtener mas datos sobre la toxicidad especifica de cada compuesto.

La EFSA recomendé que se recogieran mds datos sobre la presencia de toxinas de Alternaria en productos
alimenticios pertinentes (frutas y productos a base de frutas, tomates y productos a base de tomates y alimentos a
base de cereales para lactantes y nifios de corta edad, entre otros). También recomendé que se utilizaran métodos
analiticos mds sensibles para reducir la incertidumbre sobre la exposicién a las diversas toxinas de Alternaria, debido
a la elevada proporcion de datos notificados como «por debajo del limite de cuantificacién» en el conjunto de datos
actualmente disponible, ya que los métodos analiticos utilizados no siempre eran suficientemente sensibles.

Las buenas practicas agricolas, correctas condiciones de almacenamiento y transporte y buenas practicas de
fabricacion pueden reducir o evitar la presencia de toxinas de Alternariaen los alimentos. No obstante, es preciso
recabar mds informacion sobre los factores que dan lugar a niveles relativamente elevados de toxinas de Alternaria
en determinados productos alimenticios, a fin de poder decidir las medidas que deben adoptarse para evitar o
reducir la presencia de esas toxinas de Alternaria.

Para orientar sobre la oportunidad de sefialar los factores que llevan a niveles relativamente elevados, o incluso
importantes, de toxinas de Alternaria en los productos alimenticios es necesario establecer valores indicativos para
los alimentos en funcién de los datos disponibles en la base de datos de la EFSA. Unicamente se han fijado niveles
indicativos para los alimentos sobre cuya presencia se dispone de datos suficientes.

Por tanto, conviene recomendar que se haga un seguimiento de las toxinas de Alternaria en los alimentos y se sefialen
los factores que dan lugar a niveles elevados en determinados alimentos.
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[97 pp.] d0i:10.2903/j.efsa.2011.2407. Disponible en: www.efsa.europa.eu/efsajournal.
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HA ADOPTADO LA PRESENTE RECOMENDACION:

(1) Los Estados miembros, en estrecha cooperacién con los explotadores de empresas alimentarias, deben controlar la
presencia en los alimentos de las toxinas de Alternaria alternariol, éter monometilico de alternariol y écido
tenuazonico, en particular en los productos transformados a base de tomate, el piment6n en polvo, las semillas de
sésamo, las semillas de girasol, el aceite de girasol, los frutos de cdscara, los higos secos y los alimentos a base de
cereales para lactantes y nifios de corta edad. Si es posible, también conviene que se analicen otras toxinas de
Alternaria y se comuniquen los resultados a la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria.

(2)  Para garantizar la representatividad de las muestras, los Estados miembros deben seguir los procedimientos de
muestreo establecidos en el Reglamento (CE) n.° 401/2006 de la Comision, de 23 de febrero de 2006 (). En el caso
de los productos transformados a base de tomate, el procedimiento de muestreo debe realizarse conforme a las
normas establecidas en la parte H (sobre productos liquidos) o en la parte I (relativa a los productos sdlidos) del
anexo I del Reglamento (CE) n.c 401/2006. Si el procedimiento de muestreo aplicado por el explotador de empresa
alimentaria se aparta de lo dispuesto en el Reglamento (CE) n.° 401/2006, debe seguir siendo representativo del lote.

(3)  Para determinar los contenidos de alternariol y de éter monometilico de alternariol, el limite de cuantificacién no
debe ser superior a 2 pgfkg en los alimentos a base de cereales para lactantes y nifios de corta edad ni superior
a 4 pg/kg en otros alimentos; el limite de cuantificacion para la determinacién del dcido tenuazénico no debe
superar los 20 ug/kg en todos los alimentos.

(4)  Los Estados miembros, con la participacién activa de los explotadores de empresas alimentarias, deben efectuar
investigaciones para sefialar los factores que dan lugar a que estos niveles superen los niveles indicativos y sobre los
efectos de la transformacién en los niveles de estas toxinas de Alternaria que figuran en el anexo de la presente
Recomendacion.

(5)  Los Estados miembros y los explotadores de empresas alimentarias deben facilitar a la EFSA, a mds tardar el 30 de
junio de cada afio, los datos del afio anterior para su compilacion en una base de datos conforme a los requisitos de
las Directrices de la EFSA sobre la Descripcion Normalizada de Muestras para alimentos y piensos y los requisitos de
informacion especificos adicionales de la EFSA ().

Hecho en Bruselas, el 5 de abril de 2022.

Por la Comisién
Stella KYRIAKIDES
Miembro de la Comisién

() Reglamento (CE) n.° 401/2006 de la Comisi6n, de 23 de febrero de 2006, por el que se establecen los métodos de muestreo y de
andlisis para el control oficial del contenido de micotoxinas en los productos alimenticios (DO L 70 de 9.3.2006, p. 12).
() https:/[www.efsa.europa.eu/en/call/call-continuous-collection-chemical-contaminants-occurrence-data-0.
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ANEXO

Niveles indicativos de alternariol, éter monometilico de alternariol y 4cido tenuazénico en determinados alimentos, en
funcion de los datos disponibles en la base de datos de la EFSA, por encima de los cuales deben realizarse investigaciones
sobre los factores que conducen a la presencia de toxinas de Alternaria o sobre el efecto de la transformacion de los
alimentos. Los niveles indicativos no son los niveles de seguridad alimentaria.

Eter monometilico de

. Alternariol . Acido tenuazénico
Alimento (ugfkg) alternariol (ug/kg)
nglkg (ug/ke) pglkg
Productos transformados a base de 10 5 500
tomates
Pimenton en polvo - - 10 000
Semillas de sésamo 30 30 100
Semillas de girasol 30 30 1000
Aceite de girasol 10 10 100
Frutos de cdscara - - 100
Higos secos - - 1000
Alimentos elaborados a base de cereales 2 2 500

para lactantes y nifios de corta edad
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