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REGLAMENTO (UE) N° 257/2010 DE LA COMISION
de 25 de marzo 2010

por el que se establece un programa para la reevaluacién de aditivos alimentarios autorizados de
conformidad con el Reglamento (CE) n° 1333/2008 del Parlamento Europeo y del Consejo sobre
aditivos alimentarios

(Texto pertinente a efectos del EEE)

LA COMISION EUROPEA,

Visto el Tratado de Funcionamiento de la Unién Europea,

Visto el Reglamento (CE) n° 1333/2008 del Parlamento Euro-
peo y del Consejo, de 16 de diciembre de 2008, sobre aditivos
alimentarios ('), y, en particular, su articulo 32,

Previa consulta a la Autoridad Europea de Seguridad Alimenta-

ria,

Considerando lo siguiente:

El Reglamento (CE) n® 13332008 establece que la Co-
misién ha de crear un programa para la reevaluacion, por
parte de la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria
(en lo sucesivo, denominada «a AESA»), de la seguridad
de los aditivos alimentarios que ya estaban permitidos en
la Uni6n antes del 20 de enero de 2009.

En 2007 la Comisién present6 un Informe al Parlamento
Europeo y al Consejo sobre los avances en la revaluacion
de los aditivos alimentarios (3. En dicho informe se
ofrece un resumen de las dltimas reevaluaciones efectua-
das por el Comité Cientifico de la Alimentaciéon Humana
(CCAH) y por la AESA y se describen las actuaciones
conexas adoptadas por la Comision Europea a partir de
los dictdmenes cientificos.

La reevaluacién de los colorantes alimentarios se ha ini-
ciado prioritariamente, ya que a estos aditivos alimenta-
rios corresponden las evaluaciones mds antiguas del
CCAH. La reevaluacién de determinados colorantes (con-
cretamente, E 102 Tartracina, E 104 Amarillo de quino-
leina, E 110 Amarillo creptisculo FCF, E 124 Ponceau 4R,
E 129 Rojo Allura AC, E 122 Carmoisina y E 160d
Licopeno) ya se ha completado. Ademds, algunos aditivos
alimentarios, tales como la E 234 Nisina y los E 214-219
Parahidroxibenzoatos, se han reevaluado en los dltimos
aflos, ya que se solicitaron nuevos datos cientificos o se
obtuvieron de cualquier otro modo. En consecuencia, no
es necesario volver a reevaluar dichos aditivos.

() DO L 354 de 31.12.2008, p. 16.
() COM(2007) 418 final.

(4)

(6)

Habida cuenta de que las evaluaciones de los edulcoran-
tes son las mds recientes, estas sustancias deben ree-
valuarse en dltimo lugar.

El orden de prioridad para la reevaluacion de los aditivos
alimentarios actualmente autorizados ha de establecerse a
partir de los siguientes criterios: el tiempo transcurrido
desde la dltima evaluacién de un aditivo alimentario por
parte del CCAH o la AESA, la disponibilidad de nuevas
pruebas cientificas, el grado de utilizacién de un aditivo
alimentario en la alimentacién humana y la exposicion
del ser humano al aditivo alimentario, teniendo también
en cuenta el resultado del Informe de la Comision sobre
la ingesta de aditivos alimentarios en la Unién Euro-
pea () de 2001. El informe «Aditivos alimentarios en
Europa 2000~ (¥, presentado por el Consejo Noérdico
de Ministros a la Comision, proporciona informacién
adicional para establecer el orden de prioridad de la ree-
valuacion de los aditivos.

Por motivos précticos y de eficacia, la reevaluacion ha de
ser llevada a cabo, en la medida de lo posible, por el
grupo de aditivos alimentarios, de acuerdo con la princi-
pal categorfa funcional a la que pertenecen. No obstante,
la AESA ha de poder iniciar la reevaluacion de un aditivo
alimentario o un grupo de aditivos alimentarios con ma-
yor prioridad, a peticion de la Comisién o por iniciativa
propia, si surgen nuevas pruebas cientificas que indiquen
un posible riesgo para la salud humana o que puedan
afectar de alguna manera la evaluacién de la seguridad de
un aditivo alimentario.

Los plazos de reevaluacién han de establecerse de con-
formidad con dicho orden de prioridades. En casos de-
bidamente justificados, y tnicamente cuando dicha ree-
valuacién pueda retrasar considerablemente la reevalua-
cién de otros aditivos alimentarios, podran revisarse los
plazos establecidos en el presente Reglamento.

En el futuro, pueden fijarse plazos mds especificos para
aditivos alimentarios concretos o grupos de aditivos ali-
mentarios concretos con objeto de permitir el correcto
funcionamiento del proceso de reevaluacién o en caso de
que surja una alerta.

() COM(2001) 542 final.

() Aditivos alimentarios en Europa 2000, Situacién de las evaluaciones

de la seguridad de los aditivos alimentarios actualmente permitidos
en la UE, Consejo Nérdico de Ministros, TemaNord 2002:560.
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(9)  Para que el proceso de reevaluacion sea eficaz, es impor-
tante que la AESA reciba de todas las partes interesadas
todos los datos pertinentes para la reevaluaciéon y que
dichas partes estén informadas con suficiente antelacion
cuando sean necesarios datos adicionales para completar
la reevaluacién de un aditivo alimentario.

(10)  Los explotadores de empresa interesados en la continui-
dad de la autorizacién de un aditivo alimentario objeto
de reevaluacion han de presentar todo dato pertinente
para la reevaluacién de dicho aditivo. En la medida de
lo posible, los explotadores de empresa han de tomar
medidas para presentar la informacién de forma colec-
tiva.

(11)  La AESA debe publicar una o mds peticiones abiertas de
datos sobre todos los aditivos alimentarios que vayan a
reevaluarse. Toda informacién técnica y cientifica sobre
un aditivo alimentario que sea necesaria para su reevalua-
cién, concretamente datos toxicoldgicos y datos pertinen-
tes para la estimacion de la exposicion del ser humano al
aditivo alimentario de que se trate, ha de ser presentada
por las partes interesadas a la AESA dentro de los plazos
establecidos.

(12)  Los aditivos alimentarios que va a reevaluar la AESA han
sido anteriormente objeto de una evaluacién de seguridad
por parte del CCAH y muchos de ellos se llevan utili-
zando desde hace mucho tiempo. La informacién que ha
de presentarse para su reevaluacion ha de incluir los
datos existentes sobre los que se bas6 la evaluacién an-
terior de un aditivo alimentario concreto y cualquier
nuevo dato pertinente sobre dicho aditivo disponible
desde su dltima evaluacién por parte del CCAH. Dicha
informaciéon ha de ser tan completa como sea posible
para que la AESA pueda realizar su reevaluacion y ela-
borar un dictamen actualizado, y ha de presentarse, en la
medida de lo posible, siguiendo la Guidance on submissions
for food additive evaluations (Orientaciones para la presen-
tacion de informacion sobre las evaluaciones de aditivos
alimentarios, que son las orientaciones actuales estableci-
das por el CCAH el 11 de julio de 2001 (%).

(13) La AESA puede necesitar informacién adicional para
completar la reevaluacién de un aditivo alimentario. En
tal caso, la AESA podré solicitar los datos necesarios con
la suficiente antelacién bien mediante una peticion
abierta de datos, bien contactando a las partes que han
presentado datos sobre el aditivo alimentario. Las partes
interesadas han de presentar la informacion solicitada en
un plazo de tiempo establecido por la AESA, que habrd
tenido en cuenta, en su caso, la opinién de dichas partes
interesadas.

(") Guidance on submissions for food additive evaluations by the Scientific
Committee on Food (Orientaciones para la presentacion de informa-
cién sobre las evaluaciones de aditivos alimentarios por el Comité
Cientifico de la Alimentacion Humana). Dictamen emitido el 11 de
julio de 2001. SCF/CS/ADD/GEN/26 final.

(14)  En el Reglamento (CE) n°® 1333/2008 se establece que la
autorizacion de aditivos alimentarios ha de tener también
en cuenta factores medioambientales. Por tanto, en el
marco de la reevaluacion de un aditivo alimentario, las
partes interesadas deben informar a la Comisién y la
AESA de todo dato pertinente en materia de riesgos
medioambientales derivados de la produccion, el empleo
y los residuos de dicho aditivo.

(15)  En caso de que no se facilite la informacién solicitada
necesaria para completar la reevaluacién de un aditivo
alimentario concreto, dicho aditivo puede retirarse de la
lista de la Unidn de aditivos alimentarios autorizados.

(16)  El procedimiento de reevaluacion de los aditivos alimen-
tarios ha de cumplir requisitos de transparencia e infor-
maci6n publica, garantizando al mismo tiempo la confi-
dencialidad de determinada informacién.

(17)  Antes de la fecha de entrada en vigor del presente Re-
glamento, la Comisién pondrd a disposicion del publico
una lista de aditivos alimentarios autorizados que estdn
siendo reevaluados con la fecha de su dltima evaluaciéon
por parte del CCAH o la AESA.

(18)  Las medidas previstas en el presente Reglamento se ajus-
tan al dictamen del Comité Permanente de la Cadena
Alimentaria 'y de Sanidad Animal, y ni el
Parlamento Europeo ni el Consejo se han opuesto a ellas.

HA ADOPTADO EL PRESENTE REGLAMENTO:

Articulo 1
Objeto y dmbito de aplicacion

1. El presente Reglamento establece un programa para la
reevaluacion por parte de la Autoridad Europea de Seguridad
Alimentaria (en lo sucesivo, denominada da AESA») de los adi-
tivos alimentarios autorizados, de conformidad con lo dispuesto
en el articulo 32 del Reglamento (CE) n® 1333/2008.

2. Los aditivos alimentarios autorizados cuya reevaluacion
por parte de la AESA ya se haya completado en el momento
de la adopcion del presente Reglamento no se reevaluardn de
nuevo. Dichos aditivos alimentarios se enumeran en el anexo L
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Articulo 2
Definiciones

A efectos del presente Reglamento, se entenderd por:

a) «aditivo alimentario autorizado» un aditivo alimentario auto-
rizado antes del 20 de enero de 2009 y recogido en la
Directiva 94/35/CE del Parlamento Europeo y del Consejo,
de 30 de junio de 1994, relativa a los edulcorantes utilizados
en los productos alimenticios ('), en la Directiva 94/36/CE
del Parlamento Europeo y del Consejo, de 30 de junio de
1994, relativa a los colorantes utilizados en los productos
alimenticios (3), y en la Directiva 95/2/CE del Parlamento
Europeo y del Consejo, de 20 de febrero de 1995, relativa
a aditivos alimentarios distintos de los colorantes y edulco-
rantes (?);

g

«explotador de empresa», las personas fisicas o juridicas res-
ponsables de asegurar el cumplimiento de los requisitos del
Reglamento (CE) n° 1333/2008 en la empresa bajo su con-
trol;

«explotador de empresa interesado», el explotador de una
empresa interesado en la continuidad de la autorizacion de
uno o varios aditivos alimentarios autorizados;

o
-~

d) «expediente original», un expediente a partir del cual se eva-
lu6 el aditivo alimentario y se permitié su utilizacién en
y p
productos alimenticios antes del 20 de enero de 2009.

Articulo 3

Prioridades de reevaluacion de aditivos alimentarios
autorizados

1.  Los aditivos alimentarios autorizados se reevaluardn en el
siguiente orden y dentro de los siguientes plazos:

a) la reevaluacion de todos los colorantes alimentarios autori-
zados recogidos en la Directiva 94/36/CE quedard comple-
tada antes del 31 de diciembre de 2015;

b) la reevaluaciéon de todos los aditivos alimentarios autoriza-
dos, distintos de los colorantes y edulcorantes, recogidos en
la Directiva 95/2|CE quedard completada antes del 31 de
diciembre de 2018;

¢) la reevaluacién de todos los edulcorantes autorizados recogi-
dos en la Directiva 94/35/CE quedard completada antes del
31 de diciembre de 2020.

DO L 237 de 10.9.1994, p. 3.
() DO L 237 de 10.9.1994, p. 13.
DO L 61 de 18.3.1995, p. 1.

2. Para determinados aditivos alimentarios de las clases fun-
cionales mencionadas en el apartado 1, en el anexo II del pre-
sente Reglamento se establecen plazos mds especificos. Dichos
aditivos alimentarios se evaluardn antes que los demds aditivos
alimentarios de la misma clase funcional.

3. En virtud de una excepcion a los apartados 1 y 2, la AESA
podrd, en cualquier momento, iniciar la reevaluacién de un
aditivo alimentario o un grupo de aditivos alimentarios de ma-
nera prioritaria, a peticién de la Comisién o por iniciativa pro-
pia, si surgen nuevas pruebas cientificas que:

a) indiquen un posible riesgo para la salud humana o

b) puedan afectar de alguna manera a la evaluacién de seguri-
dad de dicho aditivo alimentario o grupo de aditivos alimen-
tarios.

Articulo 4
Procedimiento de reevaluaciéon

Cuando se reevalte un aditivo alimentario autorizado, la AESA:

a) examinard el dictamen original y los documentos de trabajo
del Comité Cientifico de la Alimentaciéon Humana (CCAH) o
la AESA;

b) examinard, en su caso, el expediente original;

¢) examinard los datos presentados por el (los) explotador(es) de
empresas interesado(s) y/o cualquier otra parte interesada;

d) examinard los datos facilitados por la Comision y los Estados
miembros;

e) detectard toda la documentacion pertinente publicada desde
la dltima evaluacién de cada aditivo alimentario.

Articulo 5
Peticién de datos

1. Con objeto de conseguir los datos procedentes de los
explotadores de empresa interesados y demds partes interesadas,
la AESA hard peticiones abiertas de datos correspondientes a los
aditivos alimentarios en proceso de reevaluacion. Al especificar
el calendario para la presentacién de datos, la AESA concederd
un plazo razonable tras la entrada en vigor del presente Regla-
mento para que los explotadores de empresa interesados y de-
mds partes interesadas cumplan sus obligaciones.
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2. Los datos mencionados en el apartado 1 podrdn incluir,
entre otros:

a) informes de estudios del expediente original evaluado por el
CCAH o la AESA, o el Comité Mixto FAO/OMS de Expertos
en Aditivos Alimentarios (JECFA),

=

informacion sobre los datos de seguridad del aditivo alimen-
tario de que se trate que el CCAH o el JECFA no hayan
revisado anteriormente,

¢) informacién sobre las caracteristicas de los aditivos alimen-
tarios que se utilizan actualmente, incluida informacién sobre
tamafio de las particulas y caracteristicas y propiedades fisi-
coquimicas pertinentes,

d) informacién sobre el proceso de fabricacion,

e) informacién sobre métodos analiticos disponibles para la
determinacién en los productos alimenticios,

f) informacién sobre la exposicién del ser humano a los aditi-
vos alimentarios de los productos alimenticios (por ejemplo,
modelos de consumo y utilizacién, niveles de utilizacion
reales y niveles méximos de utilizacion, frecuencia de con-
sumo y otros factores que influyen en la exposicion),

g) reaccién y efectos en los productos alimenticios.

Articulo 6
Presentacion de datos

1. Los explotadores de empresa interesados y demds partes
interesadas presentardn los datos relacionados con la reevalua-
cién de un aditivo alimentario mencionados en el articulo 5,
apartado 2, en el plazo establecido por la AESA en su peticién
de datos. En la presentacion, el explotador de empresa intere-
sado y las demds partes interesadas incluirdn los datos solicita-
dos por la AESA siguiendo, en la medida de lo posible, la
Guidance on submissions for food additive evaluations (Orientaciones
para la presentaciéon de informacion sobre las evaluaciones de
aditivos alimentarios) (1).

2. En caso de que haya varios explotadores de empresa in-
teresados, podrdn, cuando sea posible, presentar los datos de
manera colectiva.

3. Si, durante la reevaluacion, se necesita informacién adicio-
nal considerada pertinente para la reevaluacién de un aditivo
alimentario concreto, la AESA solicitard a los explotadores de
empresa interesados que presenten esta informacion, y también
invitard a hacerlo a las demds partes interesadas, mediante una

(") Actualmente, el dictamen expresado por el CCAH el 11 de julio de
2001. SCF/CS/ADD/GEN/26 final.

peticion de datos abierta. Establecerd un plazo dentro del cual se
deberd presentar dicha informacion, tras haber tenido en cuenta,
cuando proceda, la opinién del explotador de empresa intere-
sado o de las demds partes interesadas sobre el tiempo necesario
para ello. En tales casos, la AESA hard la peticién de informa-
cién adicional con la suficiente antelacién, de forma que los
plazos generales para la reevaluacién establecidos en el
articulo 3, apartado 1, y en el anexo II, no se vean afectados.

4. La informaciéon que no se haya presentado en el plazo
establecido por la AESA no se tendrd en cuenta en la reevalua-
cién. Sin embargo, en casos excepcionales, la AESA podrd de-
cidir, con el acuerdo de la Comisién, tener en cuenta la infor-
macioén presentada tras el plazo si dicha informacion es rele-
vante para la reevaluacién de un aditivo alimentario.

5. Cuando la informacién solicitada no se haya presentado a
la AESA en los plazos previstos, el aditivo alimentario podrd
retirarse de la lista de la Unién de conformidad con el proce-
dimiento establecido en el articulo 10, apartado 3, del Regla-
mento (CE) n® 1333/2008 (3.

Articulo 7
Otros datos

En el marco de la reevaluacién de un aditivo alimentario, los
explotadores de empresa interesados o las demds partes intere-
sadas deberdn informar a la AESA y a la Comision de toda
informacién disponible en materia de riesgos medioambientales
derivados de la produccion, el empleo y los residuos de dicho
aditivo.

Articulo 8
Confidencialidad

1. Se podrd conceder un tratamiento confidencial a la infor-
macioén cuya revelacion pueda perjudicar de manera considera-
ble la posicién competitiva de explotadores de empresa o demds
partes interesadas.

2. Bajo ninguna circunstancia, se considerardn confidenciales
los datos siguientes:

a) el nombre y la direccién del explotador de empresa intere-
sado;

=z

el nombre quimico y una descripcién clara de la sustancia;

¢) informacién de la utilizacién de la sustancia en alimentos
especificos o en su superficie, o en las categorfas de alimen-
tos;

() DO L 354 de 31.12.2008, p. 16.
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d) los datos que presenten un interés para la determinacién de
la seguridad de la sustancia;

e) los métodos de andlisis en los productos alimenticios.

3. A los fines del apartado 1, los explotadores de empresa
interesados y las demds partes interesadas indicardn cudles de las
informaciones facilitadas desean que se traten de manera confi-
dencial. En tales casos, deberd ofrecerse una justificacion verifi-
cable.

4. A propuesta de la AESA, la Comisién decidird, tras con-
sultar con el explotador de empresa interesado y las demds
partes interesadas, qué informacién puede tratarse de manera
confidencial y se lo notificard debidamente a la AESA y a los
Estados miembros.

5. De conformidad con el Reglamento (CE) n° 1049/2001
del Parlamento Europeo y del Consejo, de 30 de mayo de 2001,
relativo al acceso del piiblico a los documentos del Parlamento
Europeo, del Consejo y de la Comision (1), la Comision, la AESA
y los Estados miembros tomardn todas las medidas necesarias
para velar por la confidencialidad adecuada de la informacién

recibida al amparo del presente Reglamento, excepto en lo que
respecta a la informacién que ha de publicarse si las circuns-
tancias asi lo requieren con objeto de proteger la salud humana,
la sanidad animal o el medio ambiente.

6. La aplicacion de los apartados 1 a 5 no afectard a la
circulacién de informacién entre la Comision, la AESA y los
Estados miembros.

Articulo 9
Seguimiento de los avances

En diciembre de cada afio, la AESA informard a la Comisién y a
los Estados miembros de los avances del programa de reevalua-
cién.

Articulo 10

Entrada en vigor

El presente Reglamento entrard en vigor el vigésimo dia si-
guiente al de su publicacién en el Diario Oficial de la Unién
Europea.

El presente Reglamento serd obligatorio en todos sus elementos y directamente aplicable en

cada Estado miembro.

Hecho en Bruselas, el 25 de marzo de 2010.

() DO L 145 de 31.5.2001, p. 43.

Por la Comisidn
El Presidente
José Manuel BARROSO



L 80/24

Diario Oficial de la Unién Europea

26.3.2010

ANEXO 1

Lista de aditivos alimentarios autorizados aprobados antes del 20 de enero de 2009 y cuya reevaluacién ha
completado la AESA en el momento de adoptar el presente Reglamento

Ao de la dltima eva-
N° E SUSTANCIA luacion por parte del |Situacion de la reevaluacion por parte de la AESA
CCAH o la AESA
E 102 Tartracina 2009 Reevaluacion completada el 23 de septiem-
bre de 2009
E 104 Amarillo de quinoleina 2009 Reevaluacion completada el 23 de septiem-
bre de 2009
E 110 Amarillo  creptsculo  FCF, amarillo 2009 Reevaluacion completada el 24 de septiem-
anaranjado S bre de 2009
E 122 Azorrubina, carmoisina 2009 Reevaluacion completada el 24 de septiem-
bre de 2009
E 124 Ponceau 4R, rojo cochinilla A 2009 Reevaluacion completada el 23 de septiem-
bre de 2009
E 129 Rojo Allura AC 2009 Reevaluacién completada el 23 de septiem-
bre de 2009
E 160d | Licopeno 2008 Reevaluacion completada el 30 de enero de
2008
E 234 Nisina 2006 Reevaluacion completada el 26 de enero de
2006
E 173 Aluminio 2008 Reevaluacion completada el 22 de mayo de
2008
E 214 p-Hidroxibenzoato de etilo 2004 Reevaluacion completada el 13 de julio de
2004
E 215 p-Hidroxibenzoato de etilo sédico 2004 Reevaluacion completada el 13 de julio de
2004
E 218 p-Hidroxibenzoato de metilo 2004 Reevaluacion completada el 13 de julio de
2004
E 219 p-Hidroxibenzoato de metilo sédico 2004 Reevaluacion completada el 13 de julio de
2004
E 235 Natamicina 2009 Reevaluacion completada el 26 de noviem-
bre de 2009
E 473 Esteres de sucrosa de los dcidos grasos 2006 Reevaluacion completada el 23 de noviem-
bre de 2004; revisada el 26 de enero de
2006
E 474 Sucroglicéridos 2006 Reevaluacion completada el 23 de noviem-
bre de 2004; revisada el 26 de enero de
2006
E 901 Cera de abejas, blanca y amarilla 2007 Reevaluacion completada el 27 de noviem-
bre de 2007
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ANEXO 1II

Prioridades especificas para determinados aditivos alimentarios dentro de las clases funcionales de aditivos

alimentarios mencionada en el articulo 3, apartados 1y 2

PARTE I: COLORANTES

Dentro del plazo general del 31.12.2015 fijado para la reevaluacién de colorantes alimentarios en el articulo 3, apartado
1, se establecen los siguientes plazos especificos para los siguientes colorantes alimentarios:

1) Los siguientes colorantes alimentarios se evaluardn antes del 15.4.2010:

E

E

E

E

E

123

151

154

155

180

Amaranto

Negro brillante BN, Negro PN
Marrén FK

Marrén HT y

Litolrubina BK

2) Los siguientes colorantes alimentarios se evaluardn antes del 31.12.2010:

E

E

100
127
131
132
133
142
150a
150b
150c
150d
161b
161g

170

Curcumina

Eritrosina

Azul patentado V
Indigotina, carmin de indigo
Azul brillante FCF

Verde S

Caramelo natural

Caramelo de sulfito cdustico
Caramelo amonico
Caramelo de sulfito aménico
Luteina

Cantaxantina

Carbonato cilcico

3) Los siguientes colorantes alimentarios se evaluardn antes del 31.12.2015:

E

E

101

120

140

141

153

160d

160a

160c

160e

i) Riboflavina, ii) Riboflavina 5-fosfato
Cochinilla, 4cido carminico, carmines
Clorofilas y clorofilinas: i) clorofilas, ii) clorofilinas

Complejos ctipricos de las clorofilas y clorofilinas: i) complejos ctpricos de clorofilas, i) complejos
ctipricos de clorofilinas

Carbon vegetal

Anato, bixina, norbixina

Carotenos: i) mezcla de carotenos, ii) betacarotenos
Extracto de pimentén, capsantina, capsorrubina

Beta-apo-8'-carotenal (C30)
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E 160f
E 162
E 163
E 171
E 172
E 174

E 175

Ester etilico del 4cido beta-apo-8'-carotenoico (C30)
Rojo de remolacha, betanina

Antocianinas

Didxido de titanio

Oxidos e hidréxidos de hierro

Plata

Oro

PARTE II: ADITIVOS ALIMENTARIOS DISTINTOS DE LOS COLORANTES Y EDULCORANTES

Dentro del plazo general del 31.12.2018 fijado para la reevaluacion de aditivos alimentarios distintos de los colorantes y
edulcorantes en el articulo 3, apartado 1, se establecen los siguientes plazos especificos para determinados aditivos
alimentarios y grupos de aditivos alimentarios:

1. Los conservantes y antioxidantes E 200-203, E 210-215, E 218-252, E 280-285, E 300-E 321 y E 586 se
evaluardn antes del 31.12.2015,

concediendo mayor prioridad dentro de este grupo a las siguientes sustancias:

E 310-312

E 320

E 321

E 220-228

E 304

E 200-203

E 284

E 285

E 239

E 242

E 249

E 250

E 251

E 252

E 280-283

E 306

E 307

E 308

E 309

Galatos

Butilhidroxianisol (BHA)

Butilhidroxitolunol (BHT)

Anhidrido sulfuroso y sulfitos

Esteres de 4cidos grasos de dcido ascérbico: i) palmitato de ascorbilo, ii) estearato de ascorbilo
Acido sérbico y sorbatos

Acido bérico

Tetraborato de sodio (bdrax)

Hexametilentetramina

Dicarbonato de dimetilo

Nitrito de potasio

Nitrito de sodio

Nitrato de sodio

Nitrato de potasio

Acido propiénico y sus sales de sodio, calcio y potasio
Extracto rico en tocoferoles

Alfa-tocoferol

Gamma-tocoferol

Delta-tocoferol

2. Los emulsionantes, estabilizadores y gelificantes E 322, E 400-E 419, E 422, E 495, E 1401 y E 1451 se
evaluardn antes del 31.12.2016,

concediendo mayor prioridad dentro de este grupo a las siguientes sustancias:

E 483

E 491-495

E 431

E 432-436

Tartrato de estearilo
Esteres de sorbitano
Estearato de polioxietileno (40)

Polisorbatos
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E 444

E 481

E 482

E 414

E 410

E 417

E 422

E 475

3. Las sustancias E 551 diéxido de silicio, E 620-625 glutamatos, E 1105 lisozima y E 1103 invertasa se

Acetoisobutirato de sacarosa
Estearoil-2-lactilato de sodio
Estearoil-2-lactilato de calcio
Acacia (goma ardbiga) (*)
Goma de garrofin (¥)

Goma tara (¥)

Glicerol

Esteres poliglicéricos de 4cidos grasos

evaluardn antes del 31.12.2016

4. Los demds aditivos alimentarios distintos de los colorantes y los edulcorantes se evaluarin antes del

31.12.2018

concediendo mayor prioridad a las siguientes sustancias:

E 552

E 553a

E 553b

E 558

E 999

E 338-343

E 450-452

E 900

E 912

E 914

E 902

E 904

E 626-629

E 630-633

E 634-635

E 507-511

E 513

Silicato de calcio

Silicato de magnesio y trisilicato
Talco

Bentonita

Extracto de quillay

Acido fosférico y fosfatos
Difosfatos, trifosfatos y polifosfatos
Dimetilpolisiloxano

Esteres de dcido monténico
Cera de polietileno oxidado
Cera de candelilla

Goma laca

Acido guanilico, guanilato disddico, guanilato dipotdsico y guanilato de calcio
Acido inosinico, inosinato disédico; inosinato dipotdsico e inosinato célcico
5™-ribonucledtidos calcicos y 5-ribonucledtido disddico

Acido clorhidrico, cloruro potésico, cloruro cilcico y cloruro magnésico

Acido sulftrico

(*) Todas las gomas naturales E 400-418 y E 425 podrian evaluarse al mismo tiempo.



