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29.4.1999

REGLAMENTO (CE) N° 881/1999 DE LA COMISION
de 28 de abril de 1999

que modifica el Reglamento (CE) n° 1854/96 por el que se establece una lista de

métodos de referencia para la realizacion del analisis y la evaluacién de la calidad

de la leche y de los productos lacteos en el marco de la organizacién comin de
mercados

LA COMISION DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS,
Visto el Tratado constitutivo de la Comunidad Europea,

Visto el Reglamento (CEE) n° 804/68 del Consejo, de 27
de junio de 1968, por el que se establece la organizacion
comun de mercados en el sector de la leche y de los
productos lacteos ('), cuya ultima modificacién la consti-
tuye el Reglamento (CE) n° 1587/96 (%), y, en particular, el
apartado 6 de su articulo 6, el apartado 5 de su articulo 7,
el apartado 4 de su articulo 8, el apartado 3 de sus
articulos 9, 10, 11, 12 y 13, los apartados 1 y 4 de su
articulo 16 y el apartado 14 de su articulo 17,

Considerando que el apartado 1 del articulo 2 del Regla-
mento (CE) n° 2721/95 de la Comisién, de 24 de
noviembre de 1995, por el que se establecen las disposi-
ciones de aplicacién de los métodos de referencia y de
rutina para el analisis y la evaluacion de la calidad de la
leche y de los productos lacteos en el marco de la organi-
zacidén comun de mercados (%), establece que, antes del 1
de abril de cada afio, debe elaborarse una lista de métodos
de referencia aplicables a los analisis contemplados en el
articulo 1 de dicho Reglamento; que, en el Reglamento

(CE) n° 1854/96 de la Comision (¥), cuya ultima modifica-
cién la constituye el Reglamento (CE) n° 745/98 (%) se
establecid dicha lista; que es preciso actualizar la lista de
métodos de referencia y sustituir el anexo del Reglamento
(CE) n° 1854/96 por otro nuevo;

Considerando que las medidas previstas en el presente
Reglamento se ajustan al dictamen del Comité de gestién
de la leche y de los productos lacteos,

HA ADOPTADO EL PRESENTE REGLAMENTO:

Articulo 1
El anexo del Reglamento (CE) n° 1854/96 se sustituira
por el anexo del presente Reglamento.

Articulo 2

El presente Reglamento entrard en vigor el tercer dia
siguiente al de su publicacién en el Diario Oficial de las
Comunidades Europeas.

El presente Reglamento sera obligatorio en todos sus elementos y directamente aplicable

en cada Estado miembro.

Hecho en Bruselas, el 28 de abril de 1999.

() DO L 148 de 28.6.1968, p. 13.
() DO L 206 de 16.8.1996, p. 21.
() DO L 283 de 25.11.1995, p. 7.

Por la Comision
Franz FISCHLER

Miembro de la Comision

() DO L 246 de 27.9.199, p. 5.
() DO L 103 de 3.4.1998, p. 8.



ANEXO

ANEXO

LISTA DE METODOS DE REFERENCIA ELABORADA EN APLICACION DE LO DISPUESTO EN EL REGLAMENTO (CE) N° 2721/95

Indice:

Min. = minimo, mix. = méximo, Anexo = anexo del Reglamento, citado, ESM = extracto seco magro, AGL = 4cidos grasos libres, IP = indice de perdxidos,
A = aspecto, S = sabor, C = consistencia, RTB = recuento total de bacterias, Term = recuento de bacterias termofilas, E:m. = Estado miembro, IDF = International
Dairy Federation, ISO = International Standards Organisation, [IUPAC = International Union of Pure and Applied Chemistry, ADPI = American Dairy Products

Institute, LCA = Leche condensada azucarada, LNE = leche o nata evaporada, ESML = extracto seco magro lacteo.

PARTE A:

Reglamento de la

o Producto Parametro Limite Meétodo de referencia Nota
Comisién
Reglamento (CE) n° 454/95 Mantequilla no salada Materia grasa lactea 82 % min. Reglamento (CE) n° 880/98 de la
Almacenamiento publico Comisién (DO L 124 de 25.4.1998,

p.- 18)

Agua 16 % méx. Reglamento (CE) n° 880/98 de la
Comisién

ESM 2 % max. Reglamento (CE) n° 880/98 de la
Comision

Acidez de la grasa 1,2 mmol/100 g de materia grasa | IDF-Standard 6B:1989

IP (max.) 0,3 miliequiv. oxigeno/1 000 g | IDF-Standard 74A:1991 (versién | Nota 1

materia grasa inglesa)

Coliformes No detectable en un 1 g Reglamento (CE) n° 1080/96 de la | Nota 3
Comisién (DO L 142 de 15.6.1996,
p- 13)

Grasa no lactea No detectable por analisis de trigli- | Anexo III

céridos

Marcadores de esteroles No detectable Reglamento (CE) n° 86/94 de la
Comisién (DO L 17 de 20.2.1994,
p- 7)

Otros marcadores:

— Vanillina No detectable Reglamento (CE) n° 1459/98 de la | Nota 2

Comisiéon (DO L 193 de 9.7.1998,
p- 16)
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Reglamento de la

Comisién Producto Parametro Limite Método de referencia Nota
— Ester etilico de 4cido caroténico | No detectable Reglamento (CE) n° 1082/96 (DO
L 142 de 15.6.1996, p. 26)
— Triglicéridos de acido enantico | No detectable ITUPAC 2301 sub §
Caracteristicas sensoriales Al menos 4 de un maximo de 5| Anexo IV
puntos para A, S, C
Dispersién en agua Al menos 4 puntos IDF-Standard 112A:1989
Reglamento (CE) n° 454/95 Mantequilla no salada Materia grasa lactea 82 % min. Reglamento (CE) n° 880/98 de la | Nota 6
Almacenamiento privado Comisién
Agua 16 % max. Reglamento (CE) n° 880/98 de la
Comision
Reglamento (CE) n° 454/95 Mantequilla salada Materia grasa lactea 80 % min. Reglamento (CE) n° 880/98 de la | Nota 6
Almacenamiento privado Comision
Agua 16 % max. Reglamento (CE) n° 880/98 de la
Comision
Sal 2 % max. IDF-Standard 12B:1988
Reglamento (CE) n° 2571/97 Mantequilla no salada Materia grasa lactea 82 % min. Reglamento (CE) n° 880/98 de la
Comision
Agua 16 % max. Reglamento (CE) n° 880/98 de la
Comisién
Marcadores:
— Esteroles Reglamento (CE) n° 86/94 de la
Comisién
— Vanillina Reglamento (CE) n° 1459/98 de la | Nota 2

— Ester etilico de 4cido caroténico

— Triglicéridos de acido enantico

Comision

Reglamento (CE) n° 1082/96 de la
Comisién

IUPAC 2301 sub §
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Reglamento de la

Comisién Producto Parametro Limite Método de referencia Nota
Reglamento (CE) n° 2571/97 Mantequilla salada Materia grasa lactea 80 % min. Reglamento (CE) n° 880/98 de la

Comisién

Agua 16 % max. Reglamento (CE) n° 880/98 de la
Comision

Sal 2 % max. IDF-Standard 12B:1988

Marcadores:

— Esteroles Reglamento (CE) n° 86/94 de la
Comision

— Vanillina Reglamento (CE) n° 1459/98 de la | Nota 2
Comision

— Ester etilico de acido caroténico Reglamento (CE) n° 1082/96 de la
Comision

— Triglicéridos de 4acido enantico IUPAC 2301 sub §

Reglamento (CE) n° 2571/97 Mantequilla concentrada | Materia grasa 99,8 % min. IDF-Standard 24:1964

Humedad & ESML 0,2 % max. IDF-Standard 23A:1988 (moisture)
IDF-Standard 24:1964 (MSNF)

Acidez de la grasa 0,35 % (oleico) max. IDF-Standard 6B:1989

PV (max.) 0,5 miliequiv. oxigeno/1 000 g mat. | IDF-Standard 74A:1991 (versién | Nota 1

grasa inglesa)

Materias grasas no lacteas Exento Anexo III del Reglamento (CE) n°
454/95

Sabor Fresco

Olor Ausencia de olores extrafios

Otros Ausencia de agentes neutraliza-

dores, antioxidantes y conservantes

Marcadores:

— Esteroles Reglamento (CEE) n° 3942/92 de la
Comision (DO L 399 de 31.12.1992,
p. 29)

— Vanillina Reglamento (CE) n° 1459/98 de la | Nota 2

— Ester etilico de 4cido carténico

— Triglicéredos de 4cido enantico

Comisiéon (DO L 193 de 9.7.1998,
p. 16)

Reglamento (CE) n° 1082/96 de la
Comision

IUPAC 2301 sub §
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Reglamento de la

Comisién Producto Parametro Limite Método de referencia Nota
Reglamento (CE) n° 2571/97 Nata Materia grasa 35 % IDF-Standard 16C:1987
Marcadores:
— Esteroles Métodos aprobados por la autoridad | Nota 2
competente
— Vanillina Reglamento (CE) n° 1459/98 Nota 2
— Ester etilico de 4cido caroténico Métodos aprobados por la autoridad | Nota 2
competente
— Triglicéridos de acido endntico IUPAC 2301 sub §
Reglamento (CE) n° 429/90 Mantequilla concentrada | Materia grasa lactea 96 % min. Métodos aprobados por la autoridad | Nota 2
competente
ESM 2 % max. Métodos aprobados por la autroidad | Nota 2
competente
Marcadores:
— Estigmasterol (95 %) 15 g/100 kg de mantequilla | Reglamento (CEE) n° 3942/92 de la
concentrada Comisién
— Estigmasterol (85 %) 17 g/100 kg de mantequilla | Reglamento (CEE) n° 3942/92 de la
concentrada Comisién
— Triglicéridos de acido enantico | 1,1 kg/100 kg de mantequilla | IUPAC 2.301 sub 5
concentrada
— Ester etilico de 4cido butirico y | Vése el punto 1 c) anexo Reglamento (CEE) n° 3942/92 de la | Nota 2
estigmasterol Comisién (estigmasterol) y método
aprobado por la autoridad compe-
tente (acido butirico)
— Lecitina (E 322) 0,5 % max. Métodos aprobados por la autoridad | Nota 2
competente
NaCl 0,75 % max. IDF-Standard 12B:1988
Acidos grasos 0,35 % (oleico) max. IDF-Standard 6B:1989
IP (max.) 0,5 miliequiv. oxigeno/ 1 000 g de | IDF-Standard 74A:1991 (versién | Nota 1
materia grasa inglesa)
Sabor Fresco
Olor Ausencia de olores extrafios
Otros Ausencia de agentes neutralizantes,

antioxidantes y conservantes
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Reglamento de la
Comisién

Producto

Pardmetro

Limite

Método de referencia

Nota

Reglamento (CEE) n° 2191/81

Reglamento (CEE) n° 2191/81

Reglamento (CEE) n° 2990/82

Reglamento (CEE) n° 2990/82

Reglamento (CE) n° 1081/96

Reglamento (CEE) n° 2921/90

Reglamento (CEE) n° 2921/90

Mantequilla no salada

Mantequilla salada

Mantequilla no salada

Mantequilla salada

Queso elaborado con
leche de cabra y/o leche
de oveja

Anexo I — Caseina 4cida

Anexo I — Caseina de
cuajo

Materia grasa lactea

Agua

Materia grasa lactea
Agua

Sal

Materia grasa lactea

Agua

Materia grasa lactea

Agua

Sal

Leche de vaca

Agua
Materia grasa
Acidez libre

Agua
Materia grasa

Ceniza

82 % min.

16 % min.

80 % min.
16 % min.

2 % maéx.

82 % min.

16 % min.

80 % min.
16 % min.

2 % max.

<1%

12,00 % méx.
1,75 % max.

0,30 % (lactico) max.

12,00 % max.
1,00 % max.
7,50 % min.

Reglalmento (CE) n° 880/98 de la
Comisién
Reglamento (CE) n° 880/98 de
Comision

—

a

—

Reglamento (CE) n° 880/98 de
Comision

Reglamento (CE) n° 880/98 de
Comision

IDF-Standard 12B:1988

a

—

a

—

Reglamento (CE) n° 880/98 de la
Comision
Reglamento (CE) n° 880/98 de
Comision

J—

a

Reglamento (CE) n° 880/98 de la
Comisién

Reglamento (CEE) n° 880/98 de la
Comisién

IDF-Standard 12B:1988

Reglamento (CE) n° 1081/96 de la
Comision

IDF-Standard 78C:1991
IDF 127A:1988
IDF-Standard 91:1979

IDF-Standard 78C:1991
IDF 127A:1988
IDF-Standard 90:1979
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Reglamento de la

Comisién Producto Parametro Limite Método de referencia Nota
Reglamento (CEE) n° 2921/90 Anexo I — Caseinatos Agua 6,00 % max. IDF-Standard 78C:1991
Proteinas licteas 88,00 % min. IDF-Standard 92:1979
Materia grasa y cenizas 6,00 % max. IDF 127A:1988
IDF-Standard 89:1979 o
IDF-Standard 90:1979
Reglamento (CEE) n° 2921/90 Anexo II — Caseina 4cida | Agua 10,00 % max. IDF-Standard 78C:1991
Materia grasa 1,50 % max. IDF 127A:1988
Acidez libre 0,20 % (lactico) max. IDF-Standard 91:1979
RTB (max.) 30,000/1 g IDF-Standard 100B:1991 Nota 3
Coliformes ausencia/0,1 g Reglamento (CE) n° 1080/96 de la | Nota 3
Comision
Term. (max.) 5,000/1 g IDF-Standard 100B:1991 Notas 3 y 4
Reglamento (CEE) n° 2921/90 Anexo I — Caseina de Agua 8,00 % max. IDF-Standard 78C:1991
cuajo Materia grasa 1,00 % max. IDF 127A:1988
Cenizas 7,50 % min. IDF-Standard 90:1979
RTB (max.) 30,000/1 g IDF-Standard 100B:1991 Nota 3
Coliformes ausencia/0,1 g Reglamento (CE) n° 1080/96 de la | Nota 3
Comision
Term. (max.) 5,000/1 g IDF-Standard 100B:1991 Notas 3y 4
Reglamento (CEE) n° 2921/90 Anexo II — Caseinatos Agua 6,00 % max. IDF-Standard 78C:1991
Proteinas lacteas 88,00 % min. IDF 92:1979
Materia grasa y cenizas 6,00 % max. IDF 127A:1988
IDF 89:1979 o IDF 90:1979
RTB (maéx.) 30,000/1 g IDF-Standard 100B:1991 Nota 3
Coliforms ausencia/0,1 g Reglamento (CE) n° 1080/96 de la | Nota 3
Comisién
Term. (max.) 5,000/1 g IDF-Standard 100B:1991 Notas 3y 4
Reglamento (CEE) n° 2921/90 Anexo IIT — Caseinatos Agua 6,00 % max. IDF-Standard 78C:1991
Proteinas lacteas 85,00 % min. IDF-Standard 92:1979
Materia grasa 1,50 % max. IDF 127A:1988
Lactosa 1,00 % max. IDF-Standard 106:1982
Cenizas 6,50 % max. IDF 89:1979 or IDF 90:1979
RTB (max.) 30,000/1 g IDF-Standard 100B:1991 Nota 3
Coliformes ausencia/0,1 g Reglamento (CE) n° 1080/96 de la | Nota 3
Comision
Term. (max.) 5,000/1 g IDF-Standard 100B:1991 Notas 3 y 4
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Reglamento de la

Comisién Producto Parametro Limite Método de referencia Nota
Reglamento (CEE) n° 1725/79 Piensos compuestos y Agua (suero acido de mantequilla [ § % max. Anexo VI
LDP (calidad para en polvo)
animales) Agua (LDP) 5% miéx. IDF-Standard 26A:1993
Materia grasa (LDP) 11 % max. IDF-Standard 9C:1987
Suero de cuajo (LDP) Ausencia Anexo IV
Almidén (LDP) Ausencia Anexo V
Agua (mezcla) 5 % max. del extracto seco magro | IDF-Standard 26A:1993
Materia grasa (mezcla) — Directiva 84/4/CEE de la Comisién | Nota 7
Suero de cuajo (mezcla) Ausencia Anexo IV
Contenido de LDP (en el producto | 50 % min. Anexo III
final)
Materia grasa (en el producto final) | 2,5 % o 5 % min. Directiva 84/4/CEE de la Comisién | Nota 7
Almidén (en el producto final) 2 % min. Anexo V Nota 8
Cobre (en el producto final) 25 ppm Directiva 78/633/CEE de la Comi- | Nota 9
sién
Reglamento (CE) n° 322/96 LDP por atomizacién Materia grasa 1,0 % méx. IDF-Standard 9C:1987
Proteinas 31,4 % (min. del extracto seco | IDF-Standard 20B:1993
magro)
Agua 3,5 % max. IDF-Standard 26A:1993
Acidez (N/10 NaOH) 19,5 ml max. IDF-Standard 86:1981
Lactatos 150 mg/100 g max. IDF-Standard 69B:1987
Fosfatasa Negativo ISO-Standard 3356:1975
Solubilidad 0,5 ml max. a 24°C IDF 129A:1988
Particulas quemadas placa B min. (15,0 mg) ADPI:1990
RTB 40,000/1 g IDF-Standard 100B:1991 Nota 3
Coliformes Negativo/0,1 g Reglamento (CE) n° 1080/96 de la | Nota 3
Comision
Suero de mantequilla Negativo Anexo VI
Suero-Cuajo Negativo Anexo V
Suero-Acido Negativo Método aprobado por la autoridad | Nota 2
competente
Agentes antimicrobianos Anexo VII
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Reglamento de la
Comisién

Producto

Pardmetro

Limite

Método de referencia

Nota

Reglamento (CEE) n° 1105/68

Reglamento (CEE) n° 1105/68

Leche descremada

Suero de mantequilla

Materia grasa

ESM

Sélidos totales

Punto de congelacién

Materia grasa
ESM
Sélidos totales

1 % max.
8,75 % min.

1 % max.
8,00 % min.

IDF-Standard 22B:1987

IDF-Standard 21B:1987
IDF-Standard 108B:1991

IDF-Standard 22B:1987

IDF-Standard 21B:1987

Nota §

Nota §

PARTE B

Los métodos de referencia incluidos en la parte B se aplicaran en los analisis de los productos recogidos por cualesquiera de los

Reglamentos indicados en la primera columna.

dReglameth Producto Cédigo NC Parametro Limite Método de referencia Nota
e la Comisién
Reglamento (CEE) n° 1150/90 | Leche y nata, sin concen- | 0401 Materia grasa (< 6 %) Los limites se especifican | IDF-Standard 1D:1996
Reglamento (CE) n° 1466/95 trar, azucarar ni edulcorar en la descripcion del codigo
Reglamento (CE) n° 1600/95 de otro modo de la nomenclatura combi-
Reglamento (CE) n° 2508/97 nada para el producto en
particular para donde éste
es aplicable como se indica
Materia grasa (> 6 %) en la parte 9 de la nomen- | IDF-Standard 16C:1987
clatura de las restituciones
por exportacion en el
Reglamento (CEE) n°® 3846/
87 de la Comision (DO L
366 de 24.12.1987, p. 1)
Leche y nata, concen- | 0402 Materia  grasa  (forma IDF-Standard 13C:1987
tradas, azucaradas o edul- liquida)
coradas de otro modo Materia  grasa  (forma IDF-Standard 9C:1993
solida)
Sacarosa (contenido normal) IDF-Standard 35A:1992
Sacarosa (contenido bajo) Método aprobado por la autoridad | Nota 2
competente
Sélidos totales (LCA) IDF-Standard 15B:1991
Sélidos totales (LNE) IDF-Standard 21B:1987

Ce/TITT

[sa]

seadoing sopeprunwoy) se[ op [eDIJ) OHEI(]

6661 v 6T



Reglamento

d s Producto Cédigo NC Parametro Limite Método de referencia Nota
e la Comisién
Suero de mantequilla, | 0403 Materia grasa IDF 1D:1996, IDF 9C:1987
leche fermentada o acidi- IDF 16C:1987, IDF 22B:1987
ficada y nata concentrada IDF 126A:1988
conteniendo aziicar Sacarosa (contenido IDF-Standard 35A:1992
afiadido o edulcoradas de normal)
otro modo . . , .
Sacarosa (contenido bajo) Método aprobado por la autoridad | Nota 2
competente
Suero, concentrado o sin | 0404 Materia grasa IDF 9C:1987, IDF 16C:1987
concentrar o azucarado; IDF 22B:1987
PFOdUCtOS/ a base de ingre- Proteinas IDF-Standard 20B:1993
dientes lacteos naturales Sacarosa (contenido nor- IDF-Standard 35A:1992
mal)
Sacarosa (contenido bajo) Método aprobado por la autoridad | Nota 2
competente
Mantequilla y otras mate- | 0405 Materia grasa (si mat. grasa Reglamento (CE) n° 880/98 de la
rias grasas derivadas de la (=< 85 %) Comision
leche; productos  lacteos Agua Reglamento (CE) n° 880/98 de la
para untar Comision
Mantequilla | Exracto seco magro Reglamento (CE) n° 880/98 de la
Comision
NaCl IDF-Standard 12B:1988
Butteroil | Materia grasa (> 99 %) IDF-Standard 24:1964
Agua (si mat. grasa IDF-Standard 23A:1988
< 99 %)
Queso y cuajada 0406 Materia grasa IDF-Standard 5B:1986

Extracto seco
Extracto seco (Ricotta)
NaCl

Lactosa

IDF-Standard 4A:1982
IDF-Standard 58:1970

IDF-Standard 88A:1988
IDF-Standard 79B:1991
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Notas de la lista de los métodos de referencia de la Unién Europea

Nota
Nota
Nota
Nota
Nota
Nota
Nota
Note
Note

1: Aislamiento de la materia grasa lictea como se describe en IDF Standard 6B:1989 (proteccién de la luz).

2: No se ha establecido ningin método de referencia.

3: La preparacién de la muestra debe efectuarse con arreglo al IDF Standard 122C:1996 o al IDF Standard 73A:1985.

4: Incubacién durante 48 horas a una temperatura de 55 °C. Precauciones a tomar para evitar la desecacion de los medios de cultivo.
S:
6
7
8
9

% ESM = ° Sélidos totales — % Materia grasa.

: La mantequilla deberd corresponder a la clase nacional de calidad del Estado meimbro de produccién que se contempla en el anexo II del Reglamento (CE) n° 454/95.
: Directiva (CEE) n° 4/84 de la Comision.

: Reglamento (CE) n° 1758/94 de la Comisién (DO L 183 de 19.7.1994, p. 14).

: Directiva 78/633/CEE de la Comisi6én.».
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