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(Actos cuya publicacién no es una condicion para su aplicabilidad)

CONSEJO

DIRECTIVA 93/77/CEE DEL CONSEJO
de 21 de septiembre de 1993

relativa a los zumos de frutas y otros productos similares

EL CONSE}O DE LAS COMUNIDADES EURCPEAS,

Visto el Tratado constitutivo de la Comunidad Econdmica
Europea y, en particular, sus articulos 43 y 100 A,

Vista la propuesta de la Comision,
En cooperacién con el Parlamento Europeo ('},
Visto el dictamen del Comité Econdémico y Social (%),

Considerando que la Directiva 75/726/CEE del Consejo,
de 17 de noviembre de 1975, relativa a la aproximacién
de las legislaciones de los Estados miembros sobre los
sumos de frutas y otros productos similares () ha sido
modificada en diversas ocasiones y de forma sustancial ;
que conviene, en aras de una mayor racionalidad y clani-
dad, proceder a la codificacidon de dicha Directiva;

Considerando que, para contribuir a la realizacién del
mercado tnico de zumos de frutas y néctares de frutas,
precisar las condiciones de produccién a fin de satistacer
las exigencias de los consumidores y facilitar las rela-
ciones comerciales sobre la base de una competencia sana
y leal procede establecer normas comunes sobre la
composicién, el empleo de denominaciones reservadas, las
caracteristicas de fabricacién y el etiquetado de los
productos en cuestion ;

Considerando, en efecto, que las diferencias que existen
entre las disposiciones nacionales relativas a tales
productos dificultan la libre circulacién y crean condi-
ciones desiguales de competencia;

Considerando que es preciso fijar las normas de fabrica-
cién y de etiquetado aplicables a los zumos y néctares

() DO = C 305 de 23. 11. 1992, p. 109 y Decisién de 23 de ju-
nio de 1993 (no publicada atn en el Diario Oficial).

@ DO e C 313 de 30. 11. 1992, p. 24.

{5 DO n¢ L 311 de 1. 12 1975, p. 40. Directiva cuya dliima mo-
dificacién la constituye la Directiva 89/394/CEE (DO n° L
186 de 30. 6. 1989, p. 14)

destinados al consumo directo asi como las normas sobre
sus materias primas, velando por que no puedan utilizarse
abusivamente las denominaciones reservadas en la
presente Directiva ;

Considerando que, de conformidad con lo dispuesto en ei
parrafo segundo del articulo 20 de la  Directiva
79/112/CEE del Consejo, de 18 de diciembre de 1978,
relativa a la aproximacion de las legislaciones de los
Estados miembros en materia de etiquetado, presentacion

y publicidad de los productos alimenticios asi como la

publicidad hecha respecto de los mismos (*), dichas dispo-
siciones deben adaptarse a las normas previstas por la
citada Directiva ;

Considerando que hasta tanto no se adopten normas
comunitarias en la materia, los Estados miembros pueden
dictar normas que regulen el etiquetado de productos que
no estén destinados ni al consumidor final ni a las colecti-
vidades ;

Considerando que la fijacién de las caracteristicas de los
productos objeto de la presente Directiva deberia poder
ser adaptada a la evolucién cientifica y técnica; que
conviene confiar su adopcién a la Comision con el fin de
simplificar y acelerar el procedimiento;

Considerando que de la misma forma deberia procederse
respecto de la determinacién de métodos de analisis rela-
tivos a los controles de los criterios de pureza de los
productos de adicién y de tratamiento que se utilizan en
la fabricacién de zumos y néctares de frutas, asi como a la
determinacién de los procedimientos para extraer las
muestras y los métodos de analisis necesarios para el
control de la composicidn y de las caracteristicas de fabri-
cacién de dichos zumos y néctares;

) DO n° L 33 de 8. 2. 1979, p. 1. Directiva cuya Gltima modifi-
cacién la constituye la Directiva 91/72/CEE (DO n° L 42 de
16. 2. 1991, p. 27).
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Considerando que conviene, en todos los casos en que el
Consejo atribuya a la Comisidn competencias para la
ejecucién de las normas establecidas en el sector de los
productos alimenticios, establecer una estrecha colabora-
cién entre los Estados'miembros y la Comisién en el seno
del Comité permanente de productos alimenticios creado
mediante la Decision 639/414/CEE {1},

Considerando que, en determinados casos, se impene el
mantenimiento de las disposiciones nacionales acompz
fiado de una clausula de revision ;

Considerando en particular que ias condiciones de utiliza-
cién posible de los acidos L-malico y D-malico en los
zumos y néctares de frutas deben examinarse en el marco
de una reglamentacién mas general sobre el empleo de
determinados 4cidos en la alimentacién;

Considerando que es necesario, a la vista de las condi-
ciones de produccién que predominan en determinados
Estados miembros, establecer ia posibilidad de que éstos
autoricen la adicidn de acido citrico al zumo de manza-
nas;

Considerando que no es posible extraer el zumo de deter-
minados frutos exdticos sin la prlpa; que, por lo tanto,
resulta necesario prever el uso de puré de frutas en la
fabricacidén de determinados zumos de frutas;

Considerando que debe hacerse extensiva a todos los
néctares de frutas la posibilidad de sustituir la totalidad de
los azdcares por miel en los limites fijados y supnmir la
facultad de utilizar conjuntamente azvicares y miel en
determinados néctares ;

Considerando que procede autorizar la adicion de
azicares a determinados zumos de frutas concentrados,
tan solo en el caso de que los mismos se destinen a la
venta directa al consumidor, no pudiende dicha adicién
de aztcares superar en el producto final los limites permi-
tidos ;

Considerando que los Estados miembros deben estar
facultados para no adoptar integramente las listas de
productos de adicién y de tratamiento previstas en la
presente Directiva hasta que sean fijados los criterios de
identidad y de pureza de dichos productos;

Considerando que la presente Directiva no debe afectar a
las obligaciones de los Estados miembros relativas a los
plazos de trasposicién de la Directiva 75/726/CEE y de
las Directivas que la han modificado,

HA ADOPTADO LA PRESENTE DIRECTIVA:

Articule f
A efectos de la presente Directiva, sc entendera por:
1. fruta:

la fruta, fresca o conservada por el frio, sana, desprovista
de alteracién, con todos sus componentes senciales para

) DO n° L 291 de i9. 11. 1969, p. 5.

ia fabricacion de zumos o néctares de frutas y en el grado
de madurez apropiada. Ei tomate no se considerara come
fruta ;

2. puré de fruta:

¢l producto susceptibie de fermentacién pero no fermen-
tado obtenide tamizando la parte comestible de frutas
enteras o peladas sin eliminar el zumo;

3. puré de fruta concentrado:

el producto obtenido a partir del puré de fruta eliminando
fisicamente una parte del agua que lo constituve ;

4. azacares:

a) en lo que respecta a la fabricacidn de zumos de frutas:

— aztcar semibiance,

— azucar {aztcar blanco),

— azucar refinado (azacar blanco refinado),
— dextrosa monochidratada,

— dextrosa anhidra,

— jarabe de glucosa deshidratada,

— fructosa ;

b} en lo que respecta a la fabricacion de néctares de frutas
ast como de zumos de frutas reconstituidos, ademas de
los azticares mencionados en la letra a):

— jarabe de glucosa,

— el azucar liquido,

— el azacar liquido glucosado,
— el jarabe de azdcar glucosado,

— la solucidn acuosa de sacarosa que responda a las
sigulentes caracteristicas :

aa) materia seca:
no menos de 62 % en peso,

bb} contenido en azicar glucosado {cociente de la
fructosa por la dextrosa: 1,0 = 0,2):
no mas de 3 % en peso sobre la materia seca,

cc) cenizas conductimeétricas :
no mas de 0,3 % en peso sobre la materia seca,

dd) coloracion de la solucidn :
ne mas de 75 unidades ICUMSA,

ee} contenido residual en anhidrido sulfuroso:
no mas de 15 mg/kg sobre la matena seca;

5. zumo de fruta:

a) el zumo obtenido a partir de frutas por procedimientos
mecinicos, susceptible de fermentacibn pero sin
fermentar, que posea el color, el aroma y el sabor
caracteristicos de los zumns de las frutas de que
proviene.
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En el caso de los agrios, el zumo de frutas proviene del
endocarpio ; no obstante, el zumo de lima podra obte-
nerse a partir del fruto entero, conforme a las buenas
practicas de fabricacién que deben permitir reducir al
minimo la presencia en el zumo de constituyentes de
las partes exteriotes del fruto;

by el producto obtenido a partir de zumo de frutas
concentrado :

— restituyendo la proporcién de agua extraida al
rumc en el proceso de concentracion ; el agua que
se afiada debe presentar unas Caracteristicas apro-
piadas, en particular desde los puntos de vista
quimice, microbiclogico y organoléptico, de forma
que se garanticen las cualidades esenciales del
zumo,
¥

— restituyendo su aroma por medio de sustancias
aromatizantes recuperadas al concentrar el zumo de

fruta de gque se trata o ¢l zumo de frutas de la
misma especie,

v que presente caracteristicas organolépticas v anali-
ticas equivalentes a las del zumo obtenido conforme a
las disposiciones previstas en la letra a} a partir de
frutas de la misma especie;

6. zumo de frutas concenirado :

el producto obtenide a partir de zumo de frutas, elimi-
nando fisicamente una parte determinada del agua que la
constituye. Cuando el producto se desune al consumo
directo la concentracién serd al menos del 50 %

7. nécrar de fruta:

el producto no fermentado pero susceptible de fermenta-
cién, obtenido afiadiende agua vy azucares al zumo de
fruta, al zumo de fruta concentrado, al puré de fruta, al
suré concentrado 0 a una mezcla de estos productos y
que ademas sea conforme con el Anexo L

No obstanie, de acuerdo con el procedimiento previsto en
el articalo 15, podra decidirse que los néctares de deter-
minadas frutas de zumo de alto contenido natural de
azGcares se puedan fabricar sin adicion de aziicares;

8. zume de fruta deshidratado :

el producio obtemdo a partir de zumo de frutas eiimi-
nando fHsicamente la casi totalidad del agua que la consn-
tuye.

1. Los Estados miembros adoptaran todas las disposi-
ciones necesarias para que los productos definidos en los
puntos 5 2 8 del articulo 1, sélo puedan comercializarse si
se ajustan a lo dispuesto en la presente Directiva.

2. Los articulos 4 a 13 solo se aplicaran a los zumos de
frutas, a los zumos de frutas concentrados, a los nectares

de frutas y a los zumos de {rutas deshidratados destinados
al consumo directo, a los zumos de frutas concentrados
utilizados para la fabricacidon de zumos o de néctares de
frutas destinadeos al consumo directo, ast como a los
zumos de frutas utilizados para la fabricacién de nectares
de frutas destinados al consumo directo.

Articulo 3

1. Las denominzaciones contempladas en los puntos 5 a
§ del articulo 1 quedaran reservadas a los productos que
en los mismos se definen v, sin perjuicio de lo establecido
en la letra aj del apartado 2 del articulo 10, deberan utili-
zarse en el comercio para designarlos.

2. Ademas quedaran reservadas las siguientes denomi-
naciones : )

a) « vruchtendrank » para los nécrares de frutas;

b) « Stissmost » para los néctares de frutas obtenidos
exclusivamente a partir de zumos de frutas, de zumos
de frutas concentrados o de una mezcla de estos dos
productos, no comestibles en estas condiciones por su
elevada acidez natural;

¢} - «succo e polpa » para .0s néctares obtenidos exclu-
sivamente a partir de pure de frutas eventualmente
concentrado,

— «sumo ¢ polpa - para los néctares de frutas obte-
nidos a partir de zumo y de pulpa de frutas even-
tualmente concentradas ;

d) « =blemost » a los zumos de manzana sin adicidn de
azicares ;

e} «sur ... saft », completada por la indicacidn en lengua
danesa del fruto utilizado. a los zumos sin adicion de
azicares, obtenidos a parur de grosellas negras, cerezas,
grosellas rojas, gioseilas blancas, frambuesas, fresas o
granos de sauco.

-

3. Cuando e} producto provenga de una sola especie de
fruta, la indicacidn de ésta sustituira a la palabra « fruta» o
acompafiara a las denominaciones que no lleven dicha
palabra.

4. El apartado 1 no obstara a que la expresion «sed ...
saft » o < sedet ... saft -, completada por la indicacion del
fruto vtilizado, se emplee en Dinamarca para designar un
producte constituido :

— por zumos obtenidos a partir de grosellas negras, cere-
zas, grosellas rojas, grosellas blancas, frambuesas, fresas
& granos de sauco,
4

— por azucares afiadidos en una cantidad superior a los
200 gramos por litro,

o

tempre que se indiquen la cantidad de azucar vy las
ondiciones de unhlizacion del producto.

)
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Articulo 4

1. Sélc se autorizaré para la fabricacion de zumos de

frutas :

2) Ia mezcla de una o mas especies entre eilas de zumos
de frutas y/o de puré de frutas;

b} el tratamiento por medio de las sustancias siguientes
— acido L-ascorbico {E 300) en la dosis necesaria para
que tenga efecto antioxidante,
— nifrogeno,
— anhidrido carbénice {E 296},
— enzimas pectoliticas,
— enzimas proteoliticas,
— eprzimas amaloliticas,
— gelatine alimentiCia,
— taning,
— bentonita,
— gel de silicio,
—— caolin,
— carbones,
— aditivos de filtracidon inentes (fonolitas, amianto,

distomita lavada, celulosa, poliamida insoiuble};

¢} los provedimientos v tratamientos fisicos usuales, como
los tratamientos térmicos, la centrifugacion, v la filtra-
cién ; et Consejo, por unanimidad v a propuesta de la
Comision podra himitar o prohibir la utilizacion de
determinados procedimientos y tratamientos.

2. Se autorizaran ademas:

a} para los zumos que no sean de pera o de uva, la
adiciérn de arzdcares en las siguientes condiciones :

or

i} en una cantidad expresada en materia seca que no
sea superior a 13 gramos por litro de zumo, para su
correccion,

ii} en una cantidad expresada en matena seca no supe-

rior z:

— 48 gramos por litro de zumo en el caso del
zumo de manzana; no obstante los Estados
miembros podran prohibir esta adicidn,

— 200 gramos por litro de zumo en el caso del
zamo de Hmoén, de lima, de bergamota, de
groselias rojas, blancas ¥ negras,

— 100 gramos por litro de zumo en los demas
<asos,

con vistas a obtener un sabor azutarado;

b} para el zumo de uva:

— e tratamiento por medio de las siguientes sustan-
cias:

— anhidndo sulfuroso {E 220}

— sulfite de sodio {E 221}

— sulfito scide de sodio {bisuifito de sodio}

E 722
S et

— atsulfito de sodio {pirosuifito de sodic o meta-
bisulfito de sodioj (E 223),

— disulfito de potasio (pirosulfito de potasio ¢
metabisulfito de potasio) (E 224),
— suifito de calcio (E 226),

— sulfito acido de calcio (bisulvito de calcio}
E 227,

o

con la condicidon de que el contenido total de
dichas sustancias expresado en anhidnido sulfuroso
dei zumo ofrecido o entregado al consumidor no
sea superior 2 10 miligramos por hitro de zumo ;

— el desulfurado por procedimientos fisicos;

— la clanficacidn por medio de caseina, clara de
huevos y otras albdminas animales;

— la desacidificacion parcial, por medio de tartrato
neutro de potasio o de carbonato de calcio,
pudiendo contener este ultimo pequefias canti-
dades de sal doble de calcio de los acidos D-tartrico
v L-malico:

¢} para los zumos de pifia, la adicion de acido citrico (E
330) en una cantidad no superior a 3 gramos por litro.

3. Queda prohibida la adicién de azicares y acidos a
un mismo zumo de frutas.

4. Si se afiade mas de un dacido a un mismo zumo O
néctar de fruta, 1a suma de las cantidades afiadidas de cada
uno de ellos, expresadas en porcentaje de la cantidad
mdxima autorizada, no debera sobrepasar 100.

Articulo 3

Sin perjuicio de otras disposiciones de la presente Direc-
tiva, el contenido de wii zumo de fruta en anhidrido sulfu-
roso comprobado al efectuarse el analisis no debera sobre-
pasar los 10 miligramos por litro de zumo.

Articulo 6

1. Sélo se autorizaran para la fabricacion de nectares de
frutas :

a) la mezcla entre ellos de nécrares de frutas de una ¢ mas
especies, pudiéndosele afiadir zumo o puré de frutas ;

b} los tratamientos v procedimientos enumerados en las
letras t; v ¢} del apartado 1 del articulo 4.

2. Se autorizaran ademas :

a} la adicidn de azdcares en una canudad que no sea
superior al 20 % en peso en relacion al peso total del
producto acabado ;

b} la adicién de agua en tal cantidd que el contenido en
zumo v/o en puré de fruta y la acidez total del
producto acabade no sean inferiores a los porcentajes
establecidos en el Anexo I; en caso de mezcla, el
contenido en zumo y/o en pureé, asi como la aCidez
wotal, seran proporcionalmente conformes a los porcen-

tajes establecidos en el Anexo I

Qv
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¢} la sustitucién total de los azicares por miel respetando
el limite del 20 % fijado en la letra a);

d) para la fabricacién de los néctares de frutas mencio-
nados en la letra ¢) del apartado 2 del articulo 3,
cuando los mismos se obtengan a partir de manzanas,
peras o melocotones o de una mezcla de dichas frutas,
la adicion de acido citrico en cantidad no superior a §
gramos por litro de preducto acabado | no obstante, el
acido citrico podra sustituirse total o parciaimente por
una cantidad equivalente de zumoc de limén

Articulo 7

Sélo se autorizaran para la fabricacidn de zumos de frutas
concentrados :

a} los tratamientos y procedimientos enumerados en el
articulo 4, con exclusidén de lo dispuesto en la letra a)
de su apartado 2. No obstante, la adicién de azdcares
prevista en dicha letra aj s6lo se autorizara cuando se
trate de zumos de fruta concentrados previamente
envasados que se destinen al consumidor final y
stempre que la adicion de azidcar se indique en la
denominacion ; en dicho caso, la cantidad total de
azucares afiadidos expresada con relacion al volumen
del zumo +«a base de concentrado » ns podra
exceder el limite permitido en la letra a} del apartado 2
dei articulo 4.

Durante un periodo de diez afios a partir del 14 de
junio de 1989, se podran afiadir azdcares al zumo de
naranja concentrado no destinado al consumidor final
en una cantidad maxima expresada en materia seca de
15 gramos por litro, con vistas a su correccion.

En el supuesto contemplado en el parrafo segundo, la
adicién de aztcares debera darse a conocer al transfor-
mador, de conformidad con los usos comerciales.

Cuando expire el plazo previsto en el parrafo segundo,
el Consejo, a propuesta de la Comisién, decidira si se
mantiene ¢ no la excepcion prevista en dicho parrafo ;

b) la deshidratacién parcial del zumo de fruta mediante
un tratamiento o un proceso fisico con exclusion del
fuego directo; el Consejo, por unanimidad y a
propuesta de la Comisién podra himitar o prohibir la
uttlizacién de determinados tratamientos o procesos ;

¢} la restitucion de sus aromas por medio de sustancias
aromiticas recuperadas al efectuarse la concentracidén
del zumo de fruta de base o de zumo de fruta de la
misma especie ; esta adicidn sera obligatonia para los
zumos de frutas concentrados destinados al consumo

directo.

Articule §

Se autorizard ademas para la fabnicacién de zumos de
frutas deshidratados la deshidraracion casi total del zumo
de fruta mediante un tratamiento o proceso fisico, con

exclusion del fuego directo, siendo obligatoria la restitu-
cidn de los componentes aromaticos esenciales proce-
dentes de la misma especie de frutas o recuperados even-
tualmente durante la deshidratacién.

Articuly 9

Los trazamientos y procedimientos previstos en los
articulos 4, 6, 7 v 8 no deberan tener por efectc el que
subsistan en {os productos tratados cualesquiera sustancias
en cantidades taies que puedan representar un peligro
para la salud humana.

Articulo 10

1. La Directiva 79/112/CEE se aplicara a los productos
sefialados en los puntos 5§ a 8 del articulo 1, en las condi-
ciones establecidas en el presente articulo.

2. a) La denominacidon de venta de los productos sefia-
lados en los puntos 5 a 8§ del articulo 1 sera la deno-
minacién que les esté reservada en virtud de lo
dispuesto en los apatados 1, 2y 3 del articulo 3.

No obstante lo anterior:

i} los Estados miembros podran hacer facultativo el
uso de Ia denominacién « néctar de fruta» con
respecto a uno o mas de los productos descritos
en el apartado 2 del articulo 3 cuando las deno-
minaciones recogidas en dicho apartado se
utilicen para designar tales productos,

1) en lo que respecta al producto definido en el
punto 8 del articule 1, el calificativo « deshidra-
tado » podrd sustituirse por la mencidn «en
polvo », 0 bien sustituirse o acompafiarse por la
indicacion del tratamiento especifico utilizado
{por ejemplo: liofilizado, o cualquier otra
mencién anéloga};

b} la denominacién de venta se completara :

1) para los productos fabricados a partir de dos o
mas clases de frutas, excepto cuando se emplee
zumo de limén en las condiciones previstas en
la letra d) del apartado 2 del articulo 6, con la
enumeracién de las frutas que contenga el
producto, citandolas en orden decreciente en
funcion del peso de los zumos de frutas o purés
de frutas utilizados, en su caso, previa reconsti-
tucion. En este Gltimo supuesto, la utilizacion
del término «fruta» sera facultativa,

it) para los productos a los que se hayan afiadido
azticares dentro de los limites previstos en el
inciso i) de la letra a) del apartado 2 del articulo
4, con la mencién «azucarado », seguida de la
indicacién de la cantidad maxima de azdcares
afiadidos, calculada en materia seca y expresada
en gramos por litro. La cantidad indicada no
podra ser superior en més de un 15% a la
cantidad efectivamente afiadida,
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it} para los néctares de frutas a que se refierc la letra
¢) del apartado 2 del articulo 3 que no se
designen exclusivamente con la denominacién
« succo ¢ polpa », de conformidad con las dispo-
siciones nacionales a que se refiere el inciso 1) de
la letra a), con la mencion « contiene pulpa de
frutas » o una mencién equivalente.

3. Seri obligatorio incluir la lista de ingredientes, con
las excepciones siguientes :

a) 1) la reconstitucién en su estadc onginal y por medio
de las sustancias estrictamente rnecesarias para
realizar esta operacion :

— de zumo de frutas a partir de zumo de frutas
concentrado,

— de puré de frutas a partir de puré de frutas
concentrado ;

it} la resiitucidon del aroma:

— al zumo de frutas concentrado,

— al zumo de frutas deshidratado,

no comportaran la obligacion de incluir la lista de
ingredientes utilizados para tal fin;

b} las sustancias enumeradas en el primer guidn de la
letra b) del apartado 2 del articulo 4 no se consideraran
como ingredientes de alguno de los productos defi-
nidos en los puntos 5 a 8 del articulo 1 cuando el
contenido en anhidnido sulfurcso de tales productos,
determinado por medio del correspondiente analisis,
no sea supenior 2 10 miligramos por litro.

4. En el etiquetado de los productos definidos en los
puntos 5 a 8 del articulo 1 se incluirdn obligatoriamente
las menciones siguientes :

a) para los zumos y néctares de frutas obtenidos total o
parcialmente a partir de un producto concentrado, la
mencion «a base de ... concentrado », completada con
la indicacién del producto conceniradc utilizado ; esta
mencidn figurard en la proximidad inmediata de la
denominacién, de forma que resalte con relacién a
todo contexto, y en caracteres bien visibles ;

b

o

para los productos definidos en los puntos §, 6 y 7 del
articulo 1 cuyo contenido en anhidrido carbénico sea
superior a 2 gramos por litro, la mencién « gasifica-
do»;

¢} para el zumo de frutas concentrado y el zumo de frutas
deshidiatado, la cantidad de agua que deba afadirse
para reconstituir el producto;

d) para el néctar de frutas, la indicacién del contenido
minimo real en zumo de frutas, puré de frutas o
mezcla de los anteriores, por la mencién « contenido
en fruta: ... % minimo »

5. Las menciones a que se refieren las letras a), b} v d)
del apartado 4 deberan figurar en el mismo campo visual

que las enumeradas en la letra aj del apartado 3 del
articule 11 de la Directiva 79/112/CEE.

6. La adicion de acido L-ascorbico en los términos de
!a letra b) del apartado 1 del articulo 4 no auterizara hacer
referencia alguna a la vitamina C.

Articulo 11

Sin perjuicio de las disposiciones que la Comunidad
adopte en esta materna, los Estados miembros podran fijar
libremente las normas de etiquetado de los productos a
que se refiere el apartado 2 del articulo 2, no destinados a
ser entregados como tales al consumidor final y a las
colectividades.

Articulo 12

Las modificaciones necesarias para adaptar 2 la evolucién
tecnica los articulos 4, 6, 7 v 8 v el Anexo I se adoptaran
segin el procedimiento previsto en el articulo 15, con
excepcidn de las que se refieran a los aditivos.

Articulo 13

1. Los Estados miembros adoptaran todas las disposi-
ciones necesarias para que la aplicacion de las disposi-
ciones nacionales no armonizadas que regulan la compo-
sicién, las caracteristicas de fabricacidn, el envasado o el
etiquetado de estos productos Gnicamente o de los
productos alimenticios en general, no pueda obstaculizar
el comercio de los productos definidos en los puntos § a
8 del articulo 1, que se ajusten a las normas previstas en la
presente Directiva.

2. El apartado | no sera aplicable a las disposiciones no
armonizadas, justificadas por razones de:

— proteccion de la salud publica,

— represidn de los fraudes, a condicion de que dichas
disposiciones no obstaculicen la aplicacion de las defi-
niciones y normas previstas por la presente Directiva,

— proteccién de la propiedad industrial y comercial, de
las indicaciones de procedencia, de las denomina-
ciones de origen y de represion de la competencia
desleal.

Articulo 14

Los criterios de identidad y de pu..z2 de los productos de
adicion y de rratamiento mencionados en los articulos 4 vy
6 se determinaran, en tanto sea necesario, segun el proce-
dimiento previsto en el articulo 15.

Articulo 15

1. Cuando deba seguirse el procedimiento definido en
el presente articulo, el Comité permanente de productos
alimenticios sera llamado a pronunciarse por su presi-
dente, ya sea a iniciativa propia o a instancia dei represen-
tante de un Estado miembro.
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2. El representante de la Comisién sometera al Comuté
un proyecto de medidas. El Comité emitira su dictamen
sobre dicho proyecto en un plazo que el presidente podra
fijar en funcién de la urgencia del asunto. El dictamen se
emitira segun la mayoria prevista en el apartado 2 del
articulo 148 del Tratado para la adopcidn de aquellas
decisiones que el Consejo deba tomar a propuesta de ia
Comisién. Los votos de los representantes de los Estados
miembios en el seno del Comité se ponderaran en la
forma prevista en el citado aruculo. El presidente no
tomara paite en la votacion.

3. a) La Comision adoptara las medidas previstas cuando
se ajusten al dictamen del Comite.

b) Cuando las medidas previstas no se ajusten al
dictamen del Comité o en ausencia de dictamen, la
Comisiéon sometera sin demora al Consejo una
propuesta relativa a las medidas que deban adop-
tarse. El Consejo se pronunciara por mavoria cuali-
ficada.

Si transcurrido un plazo de tres meses a partir del
moemento en que el Consejo hava sido llamado a
pronunciarse éste no hubiere resuelto, la Comisidn
adoptara las medidas propuestas.

Articulo 16

1. La presente Directiva no afectara a las disposiciones
de las legislaciones nacionales en virtud de las cuales:

a) esté autorizado el enriquecimiento en vitammnas de los
productos mencionados en la presente Directiva ;

b) puedan autorizarse los procesos de difusion para la
fabricacién de zumos de frutas que no sean los zumos
de uvas, agrios, pifias, peras, melocotones y albarico-
ques, a condicién de que los zumos concentrados asi
obtenidos se ajusten a la definicién del punto 5 del
articulo 1 en lo que respecta a los zumos de frutas
obtenidos a partir de zumos de frutas concentrados, y
presenten caracteristicas organolépticas y analiticas al
menos equivalentes a las de zumos concentrados obte-
nidos por procedimientos que utilicen medios mecani-
cos ;

¢} — puedan afiadirse las sustancias mencionadas en el
primer guidn de la letra b} del apartado 2 del
articulo 4, a los zumos de pifia, manzana, naranja y
pomelo, a condicién de que la cantidad total afia-
dida, expresada en anhidrido sulfuroso, no sobre-
pase los 50 miligramos por litro,

— puedan afiadirse sustancias de las mencionadas en
el primer guidn de la letra b) del apartado 2 del
articulo 4, a los zumos de limon y de lima, a condi-
cion de que la cantidad total afiadida, expresada en
anhidrido sulfurose, no sobrepase los 350 mili-
gramos por litro;

d) pueda utilizarse el dimetil-polisiloxanc en el zumo de
pifia hasta 10 miligramos por litro;

€) pueda afiadirse el acido lactico hasta § gramos por litro
a los néctares de frutas a que se refiere el punto 7 del
articulo 1 cuando se obtengan a partir de manzanas o
de peras o de una mezcla de ambas frutas

f) pueda afadirse hasta 3 gramos por litro de acido
citrico :

— a los zumos de uvas en la medida en que esta
adici6n esté autorizada antes del 19 de noviembre
de 1975,

— a los zumos de manzanas .

g) puedan afiadirse los acidos t-malico y DlL-malico,
juntos o por separado, hasta 3 gramos por litro, a los
zumos de pifia y a los nécrares de frutas mencionados
en la letra ¢} del apartado 2 dei articulo 3, cuando se
obtengan a partir de peras o de melocotones, en la
medida en que esta adicion esté autorizada antes del 19
de noviembre de 1975,

2. Las excepciones en materia de aditivos previstas en

las ietras ¢}, d}, e]. f) v g) del apartado 1 dejaran de apli-

carse cuando las regulactones en la materia sean aplicables

a es~ '3 comunitaria.

Articulo 17
La presente Directiva no se aplicara:
a) a los productos destinados a la expeiiacidn fuera de la
Comunidad ;

b) a los productos alimenticos destinados a una alimenta-
cidon especial.

Articulo 18

Los Estados miembros pedran diferir la aplicacidn de lo
dispuesto en la letra b} del apartado 1 y en el dltimo
guidén de la letra b) del apartado 2 def articulo 4, y en la
letra b) del apartado 1 del articulo 6, hasta la adopcidn de
los criterios de identidad y de pureza previstos en el
articulo 14.

Articulo 19

1. Queda derogada la Directiva 75/726/CEE asi como
las Directivas que la han modificade (), sin perjuicio de
las obligaciones de los Estados miembros relativas a los
plazos de trasposicidn que figuran en el Anexo IL

2. Las referencias a las Directivas derogadas se enten-
deran hechas a la presente Directiva con arreglo a lo
dispuesto en la tabla de correspondencias que figura en el
Anexo 1L

Articulo 2C

Los destinatarios de la presente Directiva seran los
Estados miembros.

Hecho en Bruselas, el 21 de septiembre de 1993.

Por ¢l Consejo
El Presidente
A. BOURGEOQIS

() Directivas 79/168/CEE, 81/487/CEE v 89/394/CEE.
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ANEXC I
DISPOSICIONES PARTICULARES APLICABLES A LOS NECTARES DE FRUTAS
Acidez minima Contenido minimo
expresada en | S 0
Nécuares de frutas gramo’svde acido de puré
zar‘tiil;e{*fpor expresado en %
e del peso del
producto acabado producte scabade
I. Frutas de zumo acido no consumibles en estado natural
Fruto de lz pasidn (Passiflora edulis) 8 23
Hierba mora de Quito (Solanum gquitoense} 5 25
Grosellas negras 8 25
Grosellas blancas 8 25
Grosellas rojas 8 25
Uva espina 9 30
Frutos de falso espino {(Hippopheé) 9 25
Endrinas 8 30
Ciruelas 6 30
Ciruelas silvestres 6 30
Granos de serbal 8 30
Agavanzas (Frutas de rosa spp.) 8 40
Cerezas amargas (Griotes) 8 35
Otras cerezas 6() 40
Aréndanos o mirtilos 4 40
Granos de satco 7 56
Frambuesas 7 40
Albaricoques 3¢) 40
Fresas 5() 40
Moras 6 40
Arindanos rojos 9 36
Membrilios 7 50
Limones y limas — 28
Otras frutas pertenecientes a esta categeria — 25
1. Frutas pobres en acido o con mucha pulpa o muy aroma-
tizadas, con zumo no consumible en estado natural
Mangos — 35
Plitanos — 25
Guayabas — 25
Papayas — 25
Lichis — 25
Acerolas — 25
Guanabana {(Annona muricata) — 25
Corazdén de buey o Cachiman (Annona reticuiata) — 25
Chirimoyas — 25
Granadas — 25
Anacardos —_ 25
Cajp (Spondias purpurea) — 25
Imbu (Spondias tuberosa aroda) — 30
Otras frutas pertenecientes a esta categoria — 25
IH. Frutas de zumo comestibles en estado natural

Manzanas 30) 50
Peras 30 50
Melocotones 30 45
Agrios, salvo limones y hmas s 50
Pifias 4 50
— 56

Otras frutas pertenecientes a esta categoria

") Limite no aplicable en el caso del producto mencionado en la letra <) de! apartado 2 del srticulo 3.
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ANEXO {1

PLAZOS DE TRASPOSICION

Directiva

Fechas limite

Admisidén del comercio
de los productos que
sean conformes con
la presente Directiva

Prohibicion del comercio
de los productos que
no sean conformes con
la presente Directiva

75/726/CEE (DO n° L 311 de 1. 12. 1975, p. 40)

79/168/CEE (DO n*
81/487/CEE (DO n°
89/394/CEE (DO n°

L 37 de 13. 2. 1979, p. 27)
L 189 de 11. 7. 1981, p. 43)
L 186 de 30. 6. 1989, p. 14)

18 de noviembre de 1977

I de julio de 1983
b4 de junio de 1990

19 de noviembre de 1978
19 de noviembre de 1981 (%)
i de julio de 1984

14 de junio de 1991

("} Plazo que puede ser

amphado a cuatro afios por los Estados miembros (19

de noviembre de 19825

ANEXG 111

TABLA DE CORRESPONDENCIAS

Presente Directiva

Directiva 75/726/CEE

Articulo
Articulo
Articulo
Articulo

Articulo

Articulo

Articulo

Articulo

Articulo

Articulo 1
Articulo 1
Articulo 1
Articulo 1
Articulo
Artculo 1
Articulo 1
Articulo |
Articulo |
Articulo
Articulo
Articulo
Anexo I

i B D e

~Nn

8
9
0
1
2
3

i4

5
6
6

-
7

18
19
20

apartado 1 letra f)
apartado 1 letra g)

Articulo
Articulo
Articulo
Articulo
Articulo
Articulo
Articulo
Articulo
Articulo
Articulo
Aruculo 10
Articulo 11
Articulo 11
Articulo 1t
Articulo 12
Articulo 13
Articulo 14
Articulo
Articulo
Articulo
Articulo
Articulo

[~ R B S R A S ]

O

bis

ter

16
17
18
18
Articulo 19
Anexo

parrafo primero
parrafo segundo

16 apartado | letra g)
apartado 1 letra h)

apartados 1 y 2
apartado 3




