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REGLAMENTO (CEE) N° 2456/93 DE LA COMISION
de 1 de septiembre de 1993

por el que se establecen disposiciones de aplicacion del Reglamento (CEE)
n° 805/68 del Consejo en lo relativo a las medidas generales y particulares de
intervencion en el sector de la carne de vacuno

LA COMISION DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS,

Visto el Tratado constitutivo de la Comunidad Econdmica
Europea,

Visto el Reglamento {CEE} n® 805/68 del Consejo, de 27
de junio de 1968, por el que se establece la organizacion
comun de mercados en el sector de la carne de bovino (7),
cuya altima modificacion la constituye el Reglamento
(CEE)} n* 747/93 (%), v, en particular, el apartado 7 de su
articulo 6, el apartado 4 de su articulo 6 b&is y su
articulo 25,

Considerando que las deficiencias de control observadas
en la aplicacion del régimen de intervencion hacen nece-
saria la adaptacion de las disposiciones de aplicacion
previstas en el Reglamento (CEE) n° 859/89 de la Comi-
sion, de 29 de marzo de 1989, relativo a las disposiciones
de aplicacion de las medidas generales y de las medidas
particulares de intervencion en el sector de la carne de
vacuno (*), cuya ultima modificacion la constituye el
Reglamento (CEE) n° 1759/93 (*}; que, dada la impor-
tancia de las adaptaciones a las que se debera someter el
Reglamento (CEE) n° 859/89, asi como el elevado
numero de modificaciones de que ha sido objeto, procede
redactarlo de nuevo en aras de la claridad y la transparen-
cia ; que procede, por tanto, derogar el Reglamento {CEE)
n® 855/89;

Considerando que los requisitos relativos a la identifica-
cion de las canales elegibles deben completarse mediante
la inscripcién del namero de sacrificio en el interior de
cada cuarto ; que, en lo que se refiere a la presentacién de
canales, es necesario prever un corte uniforme de las
mismas para facilitar la salida al mercado de los productos
del corte, mejorar el control de las operaciones de
deshuese y obtener, al concluir éstas, trozos de carne que
respondan a una definicidn idéntica en toda la Comuni-
dad ; que, a tal efecto, procede prever un corste recto de la
canal y definir los cuartos delanteros y traseros respectiva-
mente a 5 y a 8 costillas para reducir al maximo el
namero de cortes sin hueso y los descensos de categoria y
para revalorizar el maximo los productos obtenidos;

Considerando que sélo se puede presentar a la licitacion
una oferta por interesado y por categoria, con objeto de
evitar especulaciones que puedan falsear la situacion real
del mercado ; que, con objeto de eliminar la utilizacion de
testaferros, procede definir la nocién de interesado de
forma que se admita en ella a la categoria de operadores

() DO n° L 148 de 28. 6. 1968, p. 24.
() DO n° L 77 de 31. 3. 1993, p. 15.
() DO n° L 91 de 4. 4. 1989, p. 5.

(Y DO n° L 161 de 2. 7. 1993, p. 59.

que, tradicionalmente y por la naturaleza de sus activi-
dades econdmicas, participan en la intervencion ;

Considerando que el desarrollo de las licitaciones no ha
presentado problemas concretos ; que, consecuentemente,
deben mantenerse las disposiciones que las rigen en su
estado actual ;

Considerando que las investigaciones re fizadas en los
altimos afios han revelado fallos considerables en el
funcionamiento practico de las operaciones de interven-
cién en el sector de la carne de vacuno ; que, al descender
la encacia de los controles, las deficiencias detectadas faci-
litan las irregulandades en detrimento del presupuesto
comunitario ; que procede, por tanto, orientar mejor, en
particular en funcion de los riesgos detectados, tanto la
estructura institucional de la intervencion como los meca-
nismos y procedimientos de vigilar:cia que se apliquen ;

Considerando que los riesgos de que se produzcan irregu-
laridades son especialmente importantes cuando las
canales compradas a la intervencidn se deshuesan sistema-
ticamente ; que conviene, por tanto, exigir que las insiula-
ciones frigorificas v de despiece de los centros de inter-
vencion sean independientes de los mataderos y adjudica-
tarios que participen en el procedimiento de licitacion ;
que, para tener en cuenta las posibles dificultades prac-
ticas de determinados Estados miembros, es aceptable
establecer excepciones al principio arriba mencionado, a
condicion de que las cantidades deshuesadas estén estric-
tamente limitadas, y se refuercen los controles en et
momento de la recepcidn, a fin de poder identificar las
carnes deshuesadas e imposibihitar las manipulaciones en
la medida de lo posible; que, a la vista de las ultimas
investigaciones, resulta necesario intensificar los controles
relativos a los residuos de sustancias prohibidas en las
carnes y, concretamente, de sustancias con efectos hormo-
nales ;

Considerando que los organismos de intervencién sélo
pueden recibir productos que respondan a las condiciones
de calidad y presentacidén fijadas por la normativa comu-
nitaria ; que, a la luz de la experiencia adquirida, procede
establecer determinadas modatidades de la recepcion, asi
como reforzar los controles ; que, concretamente, se debe
prever la facultad de Hevar a cabo una inspeccion previa
en el matadero para eliminar anticipadamente las carnes
que no puedan optar a la recepcion ; que, con objeto de
mejorar la fiabilidad del procedimiento de aceptacién de
los productos entregados, conviene poder contar con
agentes cualificados, cuya imparcialidad quede garantizada
por su independencia con respecto a los interesados y por
estar sometidos a un sistema de rotacién ; que, asimismo,
deben especificarse los elementos sobre los que deban
efectuarse las verificaciones ;
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Considerando que las modalidades de congelacion afectan
directamente a la calidad y a la eficacia de la conservacion
de Ias carnes almacenadas ; que, por este motive, procede
prever que las cames con hueso no envasadas se sometan
a una congelaciébn rapida inmediatamente después de su

aceptacion y que se envasen inmediatamente después;

Considerando que, con objeto de garantizar el buen
funcionamiento de las operaciones de deshuese, conviene
prever que las salas de despiece cuenten con uno o varios
tuneles de congelacién contiguos ; que las excepciones de
este requisito deben limitarse al minimo estrictamente
necesario ; que se deben precisar las condiciones en las
que se han de llevar a cabo los controles fisicos perma-
nentes del deshuese y, concretamente, la independencia
de los controladores y el indice minimo de control ;

Considerando que procede reforzar la normativa aplicable
al acondicionamiento de los productos mediante cajas,
paletas y contenedores de oreo con objeto de faciintar la
wdentificacion de los productos almacenados y mejorar la
conservacion, de luchar mas eficazmente contra el fraude,
y permitir un mejor acceso a los productos con vistas a su
control v a su salida al mercado;

Considerando que los demas mecanismos, instrumentos y
procedimientos de la intervencion, que no se ven afec-
tados por la presente refundicién de las modalidades de
mntervencidn, han demostrado ser validos v, por tanto, se
pueden mantener en el estado actual;

Considerando que el Comité de gestion de la carne de
vacuno no ha emitido dictamen alguno en el plazo esta-
blecido por su presidente,

HA ADOPTADO EL PRESENTE REGLAMENTO:

Articulo 1
Ambito de aplicacién
El presente Reglamento establece las disposiciones de
aplicacion de las medidas gensrales y particulares de
intervencién previstas para el sector de la carne de vacuno

en los articulos 6 y 6 b&is del Reglamento (CEE)
n® 865/68.

TITULO 1

COMPRAS DE INTERVENCION

SECCION 1

Disposiciones generales

Articulo 2
Regiones de intervencion en el Reino Unido

El territorio del Reino Unido comprendera dos regiones
de intervencién, definidas del siguiente modo:

— region I: Gran Bretafia,
— region !l : Irlanda del Norte.

Articulo 3

Apertura y suspension de las compras por
licitacién

1. El articulo 6 del Reglamento (CEE) n° 805/63 se
aplicara con arreglo al siguiente procedimiento:

a) Para determinar que se cumplen las condiciones esta-
blecidas en los apartados 2 a 6 del articulo 6 del Regla-
mento {CEE) n° 805/68 respecto de las calidades o
grupos de calidades :

— la comprobacion de los precios medios de mercado
se efectuara en las condiciones previstas en el
Reglamento (CEE) n* 3310/86 de la Comision (),

— los precios de intervencion de las calidades dife-
rentes a la R 3 se obtendran por aplicacidon de los
margenes previstos en el Anexo L

b} Cuando se cumplan las condiciones previstas en el
apartado 2 del articulo 6 del Reglamento (CEE)
n* 805/68 podra decidirse la realizacion de licitaciones
conforme a las disposiciones de la seccidon 1, con
arreglo al procedimiento establecido en el articulo 27
de dicho Reglamento.

¢) Cuando se cumplan las condiciones previstas en el
apartado 4 del articulo 6 del Reglamento (CEE)
n° 805/68, las compras seran decididas por la Comi-
sion ; seran aplicables las disposiciones de la seccién 11,
excepto las del articulo 13.

d) Cuando se haga referencia 2 un grupo de calidad :

-— el precio medio de mercado comunitario se
obtendra con arreglo a la letra b) del apartado 1 del
articulo 3 del Reglamento (CEE) n® 3310/86,

— el precio medio de mercado o de intervencién en
uvn Estado miembro o regiéon de Estado miembro
correspondera a la media de los precios de mercado
o de intervencidn de cada una de dichas calidades
ponderadas entre si en funcidén de su importancia
relativa en los sacrificios de dicho Estado miembro
o regibn,

— ¢l precio medio de intervencién comunitario
correspondera a la media de los precios de inter-
vencién de cada una de dichas calidades ponde-
radas entre si en funcién de su importancia en los
sacrificios comunitarios.

Los precios de mercado contemplados en el primer y
segundo guiones se obtendran para las calidades que
puedan optar al régimen de intervencion, convertidas
en la calidad R 3 segin los coeficientes que figuran en
el Anexo IL

€) La apertura, suspension o reapertura de las compras de
intervencion se basara en las dos comprobaciones
semanales mas recientes de precios de mercado de los
Estados miembros o regiones de Estado miembro.

() DO n° L 305 de 31. 10. 1986, p. 28.
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2. Para la aplicacion del apartado 1 del articulo 6 &rs
del Reglamento (CEE) n> 805/68, la apertura, suspensidn
o reapertura de las compras de intervencién se decidiran
con arreglo al procedimiento establecido en el articulo 27
del Reglamento {CEE) n° 805/68.

Articulo 4
Condiciones de selevcién de los productos

1. Podran ser objeto de compras a ia intervencion los
productos que figuren en el Anexo IIl y que pertenezcan
a las categorias siguientes, definidas en el apartado 1 del
articulo 3 del Reglamerto (CEE) n° 1208/81 dei
Consejo (') :

— las carnes procedentes de machos jdvenes sin castrar
de mencs de dos afios (categoria A),

— las que procedan de machos castrados {categoria C}.

Los Estados miembros que procedan a la subdivisiéon de
las clases contempladas en e! apartadc 3 del articulo 3 del
citado Reglamento estaran autorizados para limitar las
compras a la intervencién a algunas de estas subclases.

No obstante lo dispuesto en el parrafo primero, a partir de
la primera licitacién de 1993 no se seguirdn aceptando en
la intervencién los productos de la categoria A clasificados
como 02 y 03 con arreglo al modelo comunitario de clasi-
ficacién.

No obstante, en los Estados miembros en los que estas
calidades hayan representadc durante 1992 mas del 66 %
del total de los sacrificios de machos de la especte bovina,
la eliminacién de dichas calidades se realizara de forma
decreciente a io largo de un periode de cinco afios natu-
rales con arreglo al cuadro que figura en el Anexo IV.

2 Sélo podran comprarse canales o medias canales :

a) que cumplan lo dispuesto en la Directiva 64/433/CEE
del Consejo (%};

b) que no tengan caracteristicas que las hagan impropias
para ¢} almacenamiento o la utilizacidn posterior ;

¢j que no procedan de animales sacrificados con caricter
de urgencia;

d} originarios de la Comunidad, con arreglo a los articulos
[ y 2 del Reglamento (CEE) n° 3620/90 de la Comi-
sion {7} ;

e} que procedan de animales a los que no les hayan sido
administradas sustancias prohibidas con arreglo al
articulo 2 de la Directiva 81/602/CEE del Consejo () y
al articulo 2 de la Directiva 88/146/CEE del
Consejo (%)

f) que no sobrepasen los niveles admisibles de radiacti-
vidad aplicables en virtud de la legislacién comunita-
ria; ¢l control del nivel de comtaminacidén radiactive
del producto solo se efectuard cuando lo exija la situa-
cién y dusante el periodo que sea necesario ; si fucre

() DO n° L 123 de 7. 5. 1981, p. 3.

¢) DO n° 121 de 29. 7. 1964, p. 2012/64.

) DO n° L 351 de 15. 12. 1990, p. 25.

(9 DO n° L 222 de 7. 8. 1981, p. 32.

() DO n° L 70 de 16. 3. 1988, p. 6.

preciso, la duracién v el alcance de las medidas de
control se determinaran con arregio al procedimiento
del articulo 27 del Reglamento (CEE) n° 805/68:

g) que cumplan los requisitos del apartado 1 o del apar-
tado 2 del articulo 2 &is de la Decision 90/200/CEE de
la Comision {f);

=

que procedan de canales cuyo peso no supere los
valores siguientes :

— 380 kg a partir de la primera licitacién de julio de
1993,

— 360 kg a partir de la primera licitaci¢ 1 de enero de
1994,

— 340 kg a partir de la primera licitacion de julio de
1994.

3. Ademas, Gnicamentz podran comprarse las canales o
medias canales :

a) que se presenten, en su caso, tras ser cortadas en
cuartos a expensas del interesado, de conformidad con
el Anexc V; en particular, la conformidad con lcs
requisitos del punto 2 de dicho Anexo debera apre-
ciarse mediante un control de cada una de las partes de
la canal; el incumplimiento de uno solo de estrs
requisitos dara lugar al rechazo de la aceptacidn ; en
caso de que se rechace un cuarto por no cumplir
dichas condiciones de presentacion, en particular
cuando una presentacion deficiente no pueda mejo-
rarse durante el procedimiento de aceptacion, el otro
cuarto de la misma media canal también debera ser
rechazado ;

b) que estén clasificadas con arreglo al modelo comuni-
tario de clasificacion previsto por el Reglamento (CEE)
n° 1208/81; los organismos de intervencién recha-
zaran los productos cuya clasificacién no consideren
conforme a dicho modelo tras un examen pormenori-
zado de cada parte de la canal;

c) identificadas, por una parte, con un marcado que
indique la categoria y la clase de conformacién y de
cobertura grasa, y, por otra, con la inscripcién del
nimero de identificacion o de sacrificio ; la marca que
indique la categoria y la clase de conformacidn y de
cobertura grasa debera ser perfectamente legible y
haberse realizado mediante estampillado con tinta
no toxica indeleble e inalterable, segin un procedi-
miento admitido por las autoridades nacionales
competentes ; las letras y cifras deberan tener por lo
menos dos centimetros de altura; las marcas se
pondran en los cuartos traseros al nivel del lomo bajo a
i3 altura de la cuarta vértebra lumbar y en los cuartos
delanteros a la altura del extremo grueso del costillar, a
una distancia aproximada de entre 18 y 30 cm de Ia
he'.~ ura dei esternon ; el nimero de identificacion o
de sacrificio se hara figurar a la altura del centro de la
parte interna de cada cuarte mediante estampillado o
con un rotulador indeleble autorizado por el orga-
nismo de intervencion ;

3} DO n° L 105 de 25. 4. 1990, p. 24
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4. En el marco de las compras de intervencién a que se
refiere el apartado 1 del articulo 6 bis del Reglamento
(CEE) n° 805/68 no seran aplicables :

— las disposiciones de los parrafos segundo a cuarto del
apartado 1 y de la letra h) del apartado 2,

— las disposiciones del Anexo I relativas a la clasifica-
cién de los productos ;

~— las disposiciones de las letras b) y ¢j del apartado 3,
con excepcién de las relativas al marcado de la cate-
goria y a la indicacidn del nimero de sacrificio.

Ademas, sblo podran comprarse canales o medias canales
que no presenten malformaciones o anomalias de peso en
relacidén con la edad del animal sacrificado.

Articulo 5
Centros de intervencifn

I.  Los Estados miembros designarin los centros de
intervencion de modo que se garantice la eficacia de las
medidas de intervencion.

Las instalaciones de dichos centros deberzn permitir :
— la aceptaciéon de las cames sin deshuesar,

— la congelaciéon de todas las carnes que deban conser-
varse en el estado en que se encuentren,

— el almacenamiento de las citadas carnes durante un
periodo minimo de tres meses en condiciones técnicas
satisfactorias.

2. Para las carnes sin deshuesar destinadas al deshue-
sado sélo podran designarse como centros de intervencion
aquéllos cuyas salas de despiece e instalaciones frigorificas
no sean las del matadero o las del adjudicatario y cuyo
tuncionamiento, direccién y personal sean independientes
del matadero o del adjudicatario.

En caso de que se presenten dificultades de orden mate-
rial, los Estados miembros podrin autorizar excepciones a
lo dispuesto en el parmafo primero, siempre que, de
conformidad con las condiciones previstas en el apartado
5 del amiculo 17, intensifiquen los controles en el
momento de la aceptacion ; en este caso se autorizara a
los organismos de intervencidn para que, sin perjuicio de
los requisitos de tipo veterinario, hagan proceder al
deshuesado de Ila totalided o parte de las cames
compradas hasta un méiximo de 1 000 toneladas adqui-
ridas semanalmente y, por encima de esta cantidad, hasta
el 50 %, como maximo, de las cantidades suplementarias
adquiridas semanalmente.

Articulo 6
Congelacion de las carnes sin deshuesar

I.  Los Estados miembros adoptarin todas las medidas
necesarias para garantizar la buena conservacién de los

productos almacenados y para limitar las pérdidas de
peso. La temperatura de congelacion debera permitir que
se obtenga una temperatura en el interior de la masa
muscular igual o inferior a —~ 7 °C en un plazo méaximo
de treinta y seis horas.

2. Para su congelacién, los cuartos sin deshuesar
deberin colgarse en los tineles de congelacion rapida
inmediatamente después de su aceptacidn.

Articulo 7
Embalaje de las carnes sin deshuesar

Las carnes sin deshuesar se embalaran inmediatamente
despues de su congelacién ripida en polietileno o poli-
propileno apto para el embalaje de productos alimenti-
cios, de al menos 0,05 milimetros de grosor, y en fundas
de algodén (estoquinetes) o de un material sintético, lo
suficientemente resistentes, de manera que las carnes
queden enteramente cubiertas (incluido el jarrete) por los
citados embalajes.

Articulo 8
Almacenamiento de las carnes sin deshuesar

1. Los organismos de intervencion almacenaran separa-
damente, ya sea por licitacion o por mes, y en lotes facil-
mente identificables :

~— los productos comprados en aplicacién de los articulos
6 y 6 bis del Reglamento (CEE) n° 805/68,

— los cuartos traseros sin deshuesar presen:ados con
arreglo a lo dispuesto en el apartado 3 del articulo 4.

Los respectivos productos seran objeto de una contabi-
lidad separada.

2. Los organismos de intervencién estaran autorizados
para almacenar por separado los cuartos delanteros sin
deshuesar considerados, por su calidad y presentacion,
aptos para la utilizacion industrial.

En tal caso, esos productos se almacenaran en lotes facil-

mente identificables y seran objeto de una contabilidad
separada.

SECCION 1T

Procedimiento de licitacién y de aceptacién

Articulo 9
Apertura y suspensidn

1. La apertura de las licitaciones, su modificacién y su
suspension seran publicadas en el Diario Oficial de las
Comunidades Europeas a mas tardar el sabado o, en casos
excepcionales, el martes anterior a la fecha de expiracion
del primer plazo de presentacion de ofertas.
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2. En el momento de la apertura de la licitacidén se
podra fijar un precio minimo por debajo del cual las
ofertas no seran admitidas.

Articule 10
Presentacidn y transmisiéon de ofertas

Durante el periodo en que la licitacién esté abierta, el
plazo para la presentacién de ofertas expirara a las 12
horas (hora de Bruselas) del segundo y cuarto martes de
cada mes, a excepcion del cuarto martes del mes de
diciembre. Si el martes fuere un dia festivo, el plazo se
adelantara veinticuatro horas. La transmisién de las ofertas
a la Comisién por parte de los organismos de interven-
cién se hara dentro de las veinticuatro horas siguientes al
final del plazo de presentacidn de ofertas.

Articulo 11
Condiciones de validez de las ofertas

1.  Unicam=nte podrin presentar ofertas :

a) los metaderos de ganado vacuno aprobados con arreglo
a la Directiva 64/433/CEE y que no se beneficien de
una excepcidén en virtud del articulo 2 de la Directiva
91/428/CEE del Consejo ('}, independientemente de su
estatuto juridico, y también

b} los tratantes de ganado o comerciantes de carne que
hagan realizar sacrificios en ellos por cuenta propia y
que figuren inscritos en un registro publico con un
numero distinto.

2. Los interesados participaran en la licitacidén ante el
organismo de intervencion de los Estados miembros
donde ésta esté abierta mediante la presentacién por
escrito de la oferta o por cualquier otro medio de comuni-
cacién escrita aceptado por el organismo de intervencion,
con acuse de recibo en ambos casos.

Las ofertas se presentarén por separado segin el tipo de
Hcitacion.

3.  Cada interesado sblo podra depositar una oferta por
categoria y licitacion.

Los Estados miembros se cercioraran de que los inte-
resados sean independientes entre ellos, con respecto a su
direccién, personal y funcionamiento.

Cuando existan serios indicios de que no sea ése el caso, o
cuando una oferta no corresponda a la realidad econd-
mica, su admisién estard supeditada a la presentacion por
el licitador de las pruebas oportunas del cumplimiento de
lo dispuesto en el parrafo segundo.

Cuando se demuestre que un licitador ha presentado mas
de una solicitud, todas sus solicitudes seran rechazadas.

() DO n° L 268 de 24. 9. 1991, p. 105.

4. La oferta incluira:

a) el nombre y domicilio del licitador;

b} la cantidad ofrecida de productos de la categoria o
categorias referidas en el anuncio de licitacidén, expre-
sada en toneladas;

¢} el precio propuesto por cada 100 kg de productos de la
calidad R 3 en las condiciones definidas en el apartado
3 del articulo 18, expresado en ecus con dos decimales
€OmMO Maximo.

No obstante, en el marco de las compras a la intervencion
a que se refiere el articulo 6 bis del Reglamento (CEE)
n° 805/68, el precio propuesto se indicara sin hacer refe-
rencia a una calidad de producto.

5. La oferta solo sera valida si:

a) se refiere a una cantidad de al menos 10 toneladas para
las licitaciones a que se refiere el articulo 6 del Regla-
mento (CEE) n° 805/68 y de al menos 5 toneladas,
para las contempladas en el articulo 6 by de dicho
Reglamento ;

b) va acompaiiada del compromiso escrito del licitador de
cumplir todas las disposiciones relativas a las compras
de que se trate;

¢) se presenta la prueba de que, antes de la expiracion del
plazo para la presentacion de ofertas, el licitador ha
constituido fa garantia de licitacién a que se refiere el
articulo 12 para la licitacién en cuestién.

6. La oferta no podra ser retirada después de finalizar el
plazo de presentacién a que se refiere el articulo 10.

7.  Debera garantizarse el caracter confidencial de las
ofertas.

Articulo 12
Garantias

1. El mantenimiento de la oferta después del cierre del
plazo de presentacion de ofertas y la entrega de los
productos en el almacén designado por el organismo de
intervencion en el plazo fijado en el apartado 2 del
articulo 16 constituirin los requisitos principales cuya
ejecucidon se garantizara mediante la constitucién de una
garantia de 30 ecus por cada 100 kg.

La garantia se constituira ante el organismo de interven-
cion del Estado miembro donde la oferta haya sido
presentada.

2. No obstante lo dispuesto en el apartado 1 del
articuio 8 y en el articulo 11 del Reglamento (CEE)
n° 2220/85 de la Comisién (%), la garantia solo se consti-
tuirad en forma de deposito en metalico tal como se define
en el articulo 13 de dicho Reglamento.

3. La garantia se liberara:

— para las ofertas que no sean aceptadas, desde el
momento en que se conozca ¢l resultado de la hicita-
cion,

() DO n° L 205 de 3. 8. 1985, p. 5.
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— para las ofertas aceptadas, tras la recepcidén de los
productos, sin perjuicio de lo dispuesto en el apartado
8 del articulo 17.

Articulo 13
Decision de adjudicacién

1. Habida cuenta de las ofertas recibidas en cada licita-
cién y con arreglo al procedimiento previsto en el articulo
27 del Reglamento (CEE) n° 805/68, se fijara un precio
maximo de compra por categoria ; para las compras a la
intervencién a que se refiere el articulo 6 del Reglamento
(CEE) n° 805/68, dicho precio maximo seré el correspon-
diente a la calidad R 3 ; si las circunstancias particulares lo
exigieren, se podra fijar un precio diferente por Estado
miembro o por regidn de un Estado miembro en funcion
de los precios medios de mercado registrados.

2. Podra decidirse no dar curso a la licitacion.

3. Si el total de las cantidades ofrecidas 2 un precio
igual o inferior al precio méaximo fijado sobrepasare las
cantidades que puedan ser compradas, las cantidades adju-
dicadas podran ser reducidas por categorias mediante la
aplicacién de coeficientes de reduccién que podran
presentar cierta progresividad en funcién de las diferen-
cias de precios y de las cantidades licitadas.

Si circunstancias particulares lo exigieren, estos coefi-
cientes de reduccidn podran diferenciarse segin los
Estados miembros o regiones de un Estado miembro, 2
fin de garantizar el correcto funcionamiento de los meca-
nismos de intervencion.

Articulo 14
Precio maximo de compra

1. Excepto en el caso de las licitaciones contempladas
en el articulo 6 &5 del Reglamento (CEE) n° 805/68, no
se tomaran en consideracin las ofertas que sobrepasen el
precio medio de mercado registrado en un Estado
miembro o una regién de un Estado miembro por cali-
dad, convertido en la calidad R 3 segun los coeficientes
establecidos en el Anexo II, y que se incrementard en 8
ecus por cada 100 kilogramos de peso canal. Sin embargc.
para los Estados miembros o regiones de un Estado
miembro que cumplan las condiciones del apartado 4 del
articulo 6 del Reglamento (CEE) n° 805/68, el incre-
mento sera de 5 ecus.

2.  En el caso de las licisaciones contempladas en el
apartado 2 del articulo 6 y en el articulo 6 bis del Regla-
mento {CEE) n° 805/68 y sin perjuicio de lo dispuesto en
el apartado 1, se rechazara la oferta cuando el precio

propuesto sea superior al precio maxime contemplado en
el articulo 13, valido para la licitacidon en cuestion.

3. Cuando el precic de compra adjudicado a un hci-
tador en el marco de una licitacion contemplada en el
articulo 6 del Reglamento (CEE) n® 805/68 sea supertor al
precio medio de mercado contemplado en el apartado 1,
ese precio adjudicado se ajustara multiplicandolo por el
coeficiente resultante de la aplicacidn de la formula A que
figura en el Anexo VI del presente Reglamento. No
obstante, ese coeficiente no podra:

— ser superior a la unidad, mi

— Hevar a una disminucion del precio adjudicado de un
importe superior a la diferencia entre ese precio adju-
dicado y el precio medio de mercado.

En la medida en que un Estado miembro disponga de
datos fiables y de medios de control adecuados, podra
decidir si calcula el coeficiente corrector por licitador
segin la formula B que figura en el mismo Anexo.

4. Lcs derechos v obligaciones que se deriven de la
licitacion seran intransferibles.

Articulo 13
Limitacion de las compras

Los organismos de intervencion de los Estados miembros
que, debido a entrega, masivas de carnes a la intervencion
en el marco de las medidas contempladas en los articulos
6 v 6 bis del Reglamento (CEE) n* 805/68, no estén en
condiciones de hacerse cargo inmediatamente de las
carnes ofrecidas, estaran autorizados para limitar las
compras a las cantidades de las que puedan hacerse cargo
en su territorio O en una de sus regiones de intervencion.

Los Estados miembros velaran por que la aplicacién de
esta limitacion obstaculice en la menor medida posible la
igualdad de acceso de los vendedores a la intervencion.

Articulo 16
Informacion del licitador y entrega

t.  El organismo de intervencion informara inmediata-
mente a cada licitador del resultado de su participacién en
la Hcitacion.

El organismo de intervencion extendera con la mayor
brevedad al licitador una nota de entrega numerada en la
que se indicara:

a) Ia cantidad que se habra de entregar;

b} el precio adjudicado;

c) el calendario de entrega de los productos ;

d) el centro o los centros de intervencion donde habra de
realizarse la entrega.
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6. En caso de que la cantidad de productos rechazada
sea superior al 20 % del lote entregado vy descargado, el
lote sera rechazado en su totalidad.

7. Sélo se pagari el precio de la cantidad efectivamente
entregada y aceptada. No obstante, si esta cantidad fuere
superior 2 la cantidad adjudicada, s6lo se pagara ¢ ecio
de [a cantidad adjudicada

8.  Si la cantdad efectivamente entregada y aceptada
fuere infenior a la cantidad adjudicada, la garanta:

} se liberara en su totalidad st la diferencia no supera el
5% o 175 kilogramos;

b} salvo en caso de fuerza mayor, se perderéd.

— en proporcién a las cantidades no entregadas o no
aceptadas si la diferencia no supera el 15 %,

— en su totalidad en todos los demas casos, no
obstante lo dispuesto ¢n el apartado 1 del articulo
22 del Reglamento {CEE) n* 2220/85.

Articulo 18
Precio pagado al adjudicatario

1. El orgamismo de mtervencion pagarz al adjudicatario
el precio indicado en su oferta dentro de un plazo que
comenzara el cuadragésimo quinto dia despues del finai
de Ia recepcién de los productos y terminard el sexagé-
simo quinto dia después de dicha fecha.

2. En el caso de que, en el marco de una licitacién
contemplada en el amiculo 6 del Reglamento {CEE)
n® 805/68, Ia recepcion se realice por otras calidades que
no sean la calidad R3, ¢l precio que se pague al adjudica-
tarto se corregira mediante el coeficiente de correccidon
aplicable a la calidad comprada, que figura en el Anexo IL

No obstante, esta disposicion no se aplicara a las canales
cuyo peso esté comprendido entre 130 y 200 kg

3. Por precio de compra de las carnes se entendera el
precio franco instalacién frigorifica del centro de inter-

Por precio de compra de las cames destinadas en su tota-
lidad al deshuesado se entendera el precio franco sala de
despiece del centro de intervencion.

Los gastos de descarga correran a cargo del vendedor.

Articulo 19
Tipo de conversiéa

El tipo de conversion que se aplicara a los importes a que
se refiere el articulo 14 v Ia letra b) del apartado 1 de!
articulo 16 sera el tipe de conversién agricola aplicable el
dia de entrada en vigor del Reglamento por el que se fijen
el precio miximo de compra y las cantidades de carne de
vacune que se compren 2 la intervencion en virtud de fa

licitacién correspondiente.

TITULO §i

DESHUESADO DE LAS CARNES COMPRADAS POR
LOS ORGANISMOS DE INTERVENCION

Articulo 20
Autorizacidon de deshuesado

Quedan autorizados a hacer deshuesar una parte o la tota-
lidad de la carne comprada:

— en el marco de las licitaciones contempladas en el
articulo 6 Jel Reglamento (CEE) n° 805/68, todos los
orgamismos de intervencion,

— en el marco de las licitaciones contempladas en el
articulo 6 415 de dicho Reglamento, tdnicamente el
organismo de intervencién del Reino Unido.

Articulo 21
Condiciones generales de deshuesado

t.  El deshuesado sdlo podra efectuarse en salas de
despiece autorizadas a que se refiere la letra a} del punto B
del apartado 1 del articulo 3 de la Directiva 64/433/CEE,
que dispongan de uno o varios tineles de congelacion en
sus inmediaciones.

A peticion de un Estado miembro, la Comisién podra
autorizar una excepcion a las obligaciones derivadas del
parrafo primero; en su decision la Comision tendra en
cuenta la evolucién de los equipos, los requisitos sanita-
rios y de contro} y el objetivo de lograr una armonizacién
progresiva en este sector ; la excepcion se concederd por
un periodo limitado.

2. los cortes deshuesados deberan cumplir las condi-
ciones de la Directiva 64/433/CEE vy los requisitos del
Anexo VIL

3. El deshuesado no podra iniciarse antes del final de
las operaciones de recepcidn de cada lote entregado.

4. Ninguna otra camne podrid presentarse en la sala de
despiece en el momento del deshuesado, la limpieza y el
embalaje de las carnes de vacuno de intervencidn.

No obstante, podra haber carne de porcino en la sala de
despiece al mismo tiempo que carne de vacuno, siempre
que sea tratada en otra cadena de trabajo.

5. Las operaciones de deshuesado se efectuaran entre
las 7 y las 18 horas y no se prolongarin durante la noche,
el sibado y el domingo o los dias festivos. Este horario
podra ampliarse como maximo dos horas, siempre que se
garantice la presencia de las autoridades encargadas del
control.

St las speraciones de deshuesado no pudieren terminarse
el dia de la recepcion, las salas de refrigeracion en las que
estén almacenados los productos serin precintadas por la
autoridad competente y el precinto sblo podra ser retirado
por Ia misma autoridad al reanudarse las operaciones de
deshuesado.
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Articule 22
Contratos y pliegos de condiciones

1. El deshuesado se Hevara a2 cabo en virtud de
contratos cuyas clausulas seran fijadas por los organismos
de intervencién, de acuerdo con sus pliegos de condi-
ciones.

2. Los pliegos de condiciones de ius organismos de
tntervencién estableceran los requisitos impuestos a las
salas de despiece, determinardn el equipamiento necesario
¥ garantizaran la conformidad con la normativa comuni-
taria en lo que se refiere a la preparacidn de los cortes.

Indicaran, en particular, las condiciones detalladas del
deshnesado, especificando las modalidades de preparacién,
bmpieza, embalaje, congelacion y conservacién, de ios
cortes con vistas a su recepcion por parte del organismo
de imtervencion.

Los interesados pedran obtener los pliegos d= condicicnes
de los organismos de intervencidn en las direcciones indi-
cadas en el Anexo VIIL

Articulo 23
Control de las operaciones de deshuesado

t.  Los orranismos de intervencion garantizaran que se
ejerza un control fisico permanente de todas las opera-
ciones de deshuesado.

Lz ejecucién de este control podra delegarse a organismos
que sean totalmente independientes de los comerciantes,
matarifes y almacenistas relacionados con las operaciones.
Ea 1wl caso, los organismos de intervencién encomen-
daran a sus agentes una inspeccién por sorpresa de las
eperaciones de deshuesado correspondientes a cada oferta.
Con ocasion de esta inspeccidon se efectuara un examen
por sondeo de Ias cajas de cortes antes y después de la
congelacién y una comparacion de las cantidades Hevadas
al deshuesado con las cantidades producidas, por una
parte, y los huesos, trozos de grasa y otros desechos, por
otra. Este examen deberd realizarse en un 5% como
minim> de las cajas obtenidas.

2. Las operaciones de deshuesado de los cuartos delan-
teros ¥ traseros deberan Hevarse a cabo por separado. En
cada operacion diaria de deshuesado:

—— se comparara ¢} némero de cortes y de cajes obtenido,

— se cumphimentara una hop de rendimiento en la que
figurard por separado el rendimiento del deshuesado
de los cuartos delanteros y traseros.

Articule 24
“eondiciones particelares de deshuesado

. DPumnate - .sarrollo de las operaciones de deshuc-
sado, limpicza y embalaje anteriores a la congelacién, la
temperatura interna de la camne no deberd, en ningin
momento, ser saperior 2 + 7 °C. El mansporte de los
cortes no estara autorizado antes de su congelacion rapida,

salvo en lo que concierne a las excepciones previstas en el
apartado 1 del articulo 21.

2. Todas las etiquetas y cuerpos extrafios deberan reti-
rarse por completo inmediatamente antes de! deshuesado.

3. Deberan separarse limpiamente todos los huesos,
tendones, cartilagos, ligamentum nuche y tejidos conec-
tivos gruesos. La limpieza de los cortes debera limitarse a
la retirada de los trozos de grasa, cartilagos, tendones,
nervios gruesos y otros despojos concretos. Deberan elimi-
narse todos los tejidos visiblemente nerviosos y linfaticos.

4. Los vasos y coagulos sanguineos grandes y las super-
fictes manchadas deberan retirarse cuidadosamente con
un minimo de manipulaciones de limpieza.

Articulo 25
Acondicionamiento de los cortes

I. Los cortes se embalaran inmediatamente después de
su deshuesado y de tal modo que ninguna parte de la
came entre en contacto directo con la caja de cartén, con
arreglo a los requisitos del Anexo VIL

2. El polietileno utilizado para cubrir las cajas y el utili-
zado en peliculas o sacos para el embalaje de los cortes
debera tener un grosor minimo de 0,05 milimetros y sera
de una calidad apta para el embalaje de productos alimen-
ticios.

Si los cortes se envuelven individualmente y se colocan en
cajas de cartdon con el interior recubierto de una hoja o
bolsa de polietileno, ésta tendra como minimo 0,05 mili-
metros de grosor.

3. Las cajas y paletas utilizadas deberan cumplir las
condiciones previstas en el Anexo IX.

Articulo 26
Almacenamiento de los cortes

Los cortes obtenidos se almacenaran en instalaciones
frigorificas situadas en el terrizorio del Estado miembro
del que dependa el organismo de intervencidn.

Salvo que se disponga otra cosa de acuerdo con el proce-
dimiento previsto en el articulo 27 del Reglamento (CEE)
n* 805/68, dichas instalaciones deberan permitir el alma-
cenamiento de todas las camnes deshuesadas asignadas por
el organismo de intervencién durante un periodo minimo
¢ tres meses en condiciones técnicas satisfactorias.

Articulo 27
Gastos de deshuesado
Los contratos contemplados en el apartado 1 del articulo
22 y Ia retribucion correspondiente a los mismos cubrirdn

las operaciones y gastos que resulten de la aplicacion del
presente Reglamento y, en particular :
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a} los eventuales gastos de transporte a la sala de desptece
de las carnes sin deshuesar después de su aceptacion ;

b} las operaciones de deshuesado, limpieza, embalaje y
congelacién rapida ;

¢} el almacenamiento de los cortes congelados, su carga,
transporte y recepcidon por el organismo de inteiven-
cion en las instalaciones frigorificas por él designadas ;

d} los gastos de material, en particular para el embalaje ;

e} el valor de los huesos, trozos de grasa y demas despojos
que puedan dejar los organismos de intervencioén en
las salas de despiece.

Articulo 28
Plazos

Las operaciones de deshuesado, limpieza v embalaje se
terminaran en los diez dias naturales siguientes al sacrifi-
cio. No obstante, los Estados miembros podran fijar
plazos mas cortos.

La congelacion rapida se hara inmediatamente después
del embalaje y se iniciara, en todo caso, el mismo dia que
éste; el volumen de las cames deshuesadas no podra
superar la capacidad de los tineles de congelacion.

Articulo 29
Rechazo de los productos

En caso de incumplimiento de las disposiciones de los
articulos 20 a 28 por la empresa que realice el deshue-
sado, los productos obtenidos no serdn aceptados por el
organismo de intervencion y la retribucién no sera debida.
Ademas, le empresa que realice el deshuesado pagara al
organismo de intervencion un importe igual al precio
maximo de compra aceptado por éste para el producto en
cuestién.

TITULO M1
DISPOSICIONES GENERALES Y FINALES

Artieulo 30
Almacenamiento y control de los productos

I. Los organismos de intervencion se cercioraran de
que I» entrada en almacén y el almacenamiento de las
carnes contempladas en el presente Reglamento se
efectien de modo que se constituyan lotes facilmente
identificables y cobmodamente accesibles.

2. La temperatura de almacenamiento debera ser igual
o inferior a — 17°C.

3.  Los Estados miembros adoptarin cuantas medidas
sean necesarias para garantizar la buena conservacién
cuantitativa y cualitativa de los productos almacenados y
sustituirdan inmediatamente los embalajes deteriorados.

Cubriran los riesgos inherentes mediante un seguro, bien
en forma de obligacidn contractual de los almacenistas,
bien de seguro global del organismo de intervencion ; el
Estado miembro podra ser asimismo su propio asegura-
dor.

4. Durante el periodo de almacenamiento, la autoridad
competente procedera a efectuar un control periddico de
cantidades importantes de los productos almacenados tras
las licitaciones realizadas a lo largo de un mes.

Los agentes que efectien el control no podran recibir
instrucciones referidas a éste procedentes del organismo o
servicio que haya llevade a cabo las compras.

Articulo 31
Comunicaciones

1. Los Estados miembros comunicaran inmediatamente
a la Comision cualquier modificacion relativa a 1a lista de
centros de intervencion y, en la medida de lo posible, a su
capacidad de congelacidn y almacenamiento.

2. Los Estados miembros comunicaran por télex o
telefax a la Comision, a mas tardar diez dias después del
final de cada periodo de recepcion, las cantidades entre-
gadas v aceptadas a la intervencidn.

3. Los Estados miembros comunicaran a la Comisién, a
mas tardar el 21 de cada mes respecto del mes anterior,
los siguientes datos :

— las cantidades semanales y mensuales compradas a la
intervencién, desglosadas por productos y calidades, de
acuerdo con el modelo comunitario de clasificacion de
canales establecidc en el Reglamento (CEE)
n* 1208/81,

— las cantidades de cada producto deshuesado y sin
deshuesar para las que se haya celebrado un contrato
de venta durante el mes considerado,

— las cantidades de cada producto deshuesado y sin
deshuesar para las que se haya expedido una orden de
retirada 0 un documento similar durante el mes consi-
derado,

— las existencias, tanto fisicas como no comprometidas,
que haya al final del mes de cada producto sin
deshuesar, indicando le estructura por edad de las no
comprometidas.

4.  Los Estados miembros comunicaran a la Comisidn, a
mas tardar al final de cada mes respecto del mes anterior,
los siguientes datos :

— las cantidades de cada producto deshucsado obtenidas
a partir de las cames de vacuno sin deshuesar
compradas en intervencion durante el mes conside-
rado,

— las existencias, tanto fisicas como no comprometidas,
que haya al final del mes considerado de cada
producto deshuesado, indicando la estructura por edad
de las no comprometidas.
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5. Las comunicaciones previstas en los apartados 1 a 4
relativas a las compras a la intervencién a que se refieren
los articulos 6 v 6 bis del Reglamento (CEE) n° 805/68 se
realizardn por separado.

6. A efectos del presente articulo se entendera :

— por existencias no comprometidas, las que ain no
hayan sido objeto de un contrato de venta,

— por existencias fisicas, el total de las existencias no
comprometidas y de las existencias que, habiendo sido
objeto de un conrrato de venta, no hayan sido reco-
gidas todavia.

Articule 32

Derogacion

I.  Queda derogado el Reglamento (CEE) n° 859/89.

2. Las referencias al Reglamento derogado se enten-
deran hechas al presente Reglamen . y deberan leerse de
acuerdo con el cuadro de correspondencia que figura en
el Anexo X.

Articulo 33

Entrada en vigor

El presente Reglamento entrara en vigor el séptimo dia
siguiente al de su publicacion en el Diarro Oficial de las
Comunidades Europeas.

Sera aplicable a partir de la segunda licitacion de
septiembre de 1993.

El presente Reglamento sera obligatorio en todos sus elementos vy directamente aplicable

en cada Estado miembro.

Hecho en Bruseias, el 1 de septiembre de 1993.

Por la Comision
René STEICHEN

Miembro de la Comisicn
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ANEXO [
Diferencias de los precios de intervencion entre la calidad R 3 y las otras calidades en ecus
por 100 kg
Cailidades Categoria A Categoria C
Uz + 20 + 20
U3 + 15 + 15
U4 — + 5
R2 + 5 —
R4 — - 10
02 ~ 15 —
03 -~ 20 - 20
ANEXO IT
Coeficientes para la conversion de las ofertas {calidad R 3) hacia las otras calidades elegibles
Categoria A Categoria C
Cahidades Nivel alto Nivel medio Nivel bajo Nivel alto Nivel medio Nivel bajo
de la clase de fa clase de 1a clase de la clase de la clase de la clase
(+) {©) {-) +) {©) (-}
uz2 1,064 1,058 1,044 1,064 1,058 1,044
us3 1,049 1,044 1,029 1,049 1,044 1,029
U4 —_ — — 1,020 1015 1,000
R2 1,020 1,015 1,000 — — —
R3 1,006 1,000 0985 1,006 1,000 0,985
R4 — —_— — 0977 0,971 0,956
o2 0962 0,956 0,942 —_ — _
O3 0,948 0,942 0,927 0,948 0942 0,927
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ANEXO III — BILA

G III — ANHANG Il — [IAPAPTHMA Ill — ANNEX 11l — ANNEXE 11

— ALLEGATO Ill — BIJLAGE Ili — ANEXO 11T

Productos elegibles para la intervencidn

Produkterne, der er kvalificeret til intervention

Interventionsfihige Erzeugnisse

IIpotévra emkilipa via tnv napépbaon

Products eligible for intervention
Produits éligibles a Fintervention

Prodotti ammissibili alf’intervento

Produkten die in aanmerking komen voor interventie

BELGIQUE/BELGIE
Carcasses, demi-carcasses:

Hele dieren, balve dieren :

— Catégorie A classe U2 /

Categorie A, klasse U 2

— Catégorie A classe U3 /

Categorie A, klasse U 3
— Catégorie A classe R2 /
Categorie A, klasse R 2

— Catégorie A classe R3 /
Categorie A, klasse R 3

DANMARK

Hele og balve kroppe :

— Kategori A, kiasse R2
~— Kategori A, klasse R3
— Kategori- A, klasse O2
— Kategori A, klasse O3
— Kategori C, klasse R3
— Kartegori C, klasse O3

DEUTSCHLAND

Produtos elegiveis para a intervencio

Ganze oder balbe Tierkorper:

— Kategorie A, Klasse U2
— Kategorie A, Klasse U3
— Kategorie A, Klasse R2
— Kategorie A, Klasse R3
— Kategonie C, Klasse R3
— Kategorie C, Klasse R4
— Kategorie C, Klasse O3

EAAAAA

Oioxcinpa 1 yioé oedya
— Kamyopia A, xidon R2
— Kamyyopia A, xiéon R3

ESPANA

Canales o semicanales :
— Categoria A, clase U2
-~ Categoria A, clase U3
— Categoria A, clase R2
— Categoria A, clase R3

FRANCE
Carcasses, demi-carcasses :

— Catégorie A classe U2
— Catégorie A classe U3

— Catégorie A classe R2
— Catégorie A classe R3
— Catégorie C classe U2
— Catégorie C classe U3
— Catégorie C classe U4
— Catégorie C classe R3
~— Catégorie C classe R4

— Catégorie C classe O3

IRELAND

Carcases, balf-carcases:

— Category C class U3
~— Category C class U4
— Category C class R3
— Category C class R4
— Category C class O3

ITALIA

Carcasse ¢ mezzene:

— QCategoria A classe U2
— Categoria A classe U3
— Categoria A classe R2
— Categoria A classe R3

LUXEMBOURG

Carcasses, demi-carcasses :

— Cartégorie A classe R2
— Catégorie C classe R3
— Catégorie. C classe O3

NEDERLAND
Hele dieren, halve dieren :

— Categorie A, klasse R 2
— Categorie A, klasse R 3
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UNITED KINGDOM

A. Great Britain

Carcases, half-carcases :

— Category C class U3
— Category C class U4
— Category C class R3
— Category C class R4

ANEXO IV

. Northern Ireland

Carcases, balf-carcases :

— Category C class U3
— Category C class U4
— Category C class R3
— Category C class R4

Cantidades maximas de productos de las calidades 02 y 03 de la categoria A que pueden ser
compradas por la intervencion en los Estados miembros a que se refiere el parrafo tercero

del apartado 1 del articulo 4

(en miles de roneladasy

Afio Canudades
1993 321
1994 25,1
1995 17,0
1996 7.5
1997 3.1
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ANEXO V

Condiciones aplicables a las canales, medias canales y cuartos

Canales o medias canales, frescas o refrigeradas (c6digo NC 0201) procedentes de animales sacrifi-
cados como maximo seis dias y como minimo dos dias antes.

Con arreglo al presente Reglamento, se entendera por:

a) canal : el cuerpo entero del animal sacrificade, tal como se presenta despues de las operaciones
de sangrado, eviscerado y desollado, presentado :

— sin cabeza y sin pies ; la cabeza se separa de la canal a la altura de la articulacidn occipito-at-
loidea y los pies se seccionan a la altura de las articulaciones carpo metacarpianas o tarso
metatarsianas,

— sin los 6rganos contenidos en las cavidades toracica y abdominal, sin los rifiones, la grasa de
rinonada ni la grasa de la cavidad pelviana,

— sin los 6rganos sexuales con los masculos unidos,

— sin los pilares del diafragma,

— s rabo y sin la pnimera vértebra caudal,

— sin médula espinal,

-— sin grasa de los testiculos y sin la grasa adyacente de la cara interna de la falda,
— sin la linea aponeurdtica del musculo abdominal,

— sin corona de la cara interna de la pierna,

— sin gotera de la yugular (vena grasa),

— con el cuello cortado con arreglo a las prescipciones veterinaries,

— la grasa de la parte anterior del esterndén no podra superar 1 ¢m de espesor ;

b) media canal: el producto obtenido por separacién de la canal contemplada en la letra a)

siguiendo el plano de simetria que pasa por el centro de las vértebras cervicales, dorsales,
lumbares y sacras y por el centro del esternon v de la sinfisis isquio-pubiana. Las vértebras
dorsales y lumbares no deberan estar dislocadas ;

—

} cuartos delanteros -

(8]
RN

— corte de la canal tras secado y refrigeracién segin las condiciones del punio S,
-~ corte recto en la quinta costilla;
d} cuartos trasercs :
— corte de la canal tras secado y refrigeracion,
— corte recto en la octava costilla.

. Los productos contemplados en el punto | deberan proceder de canales bien sangradas, cuyo

desollado se haya realizado correctamente y que no presenten rastros superficiales de sangre, equi-
mosis, hematomas ni arrancamiento de grasas superficiales. La pleura costal debers estar intacta.

. Los productos contemplados en las letras ) y d) del punto 2 deberin proceder de canales o medias

canales que respondan a las condiciones en las letras a) y b) del punto 2.

Los productos contemplados en los puntos 1y 2 deberin ser refrigerados inmediatamente después
del sacrificio, por lo menos durante veinticuatro horas, a fin de obtener, tras el periodo de refrige-
raci0n, una temperatura interior que no exceda de + 7 °C. Dicha temperatura deberd mantenerse
hasta el momento de la recepcidn.
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ANEXO VI

Calculo de los coeficientes de correccion a que se refiere el apartado 3 del articulo 14

Formula A
- a
coeficiente n = —
b

donde

a = media de los precios medios de mercado registrados en el Estado miembro o en la regién del
Estado miembro de que se trate durante las (dos) {tres) semanas siguientes a la decisién de licita-
cibén ;

b = precio medio de mercado registrado en el Estado miembro o en la region del Estado miembro
de que se trate, contemplado en el apartado 1 del articulo 14 y aplicable a la licitacion de que
se trate.

Foérmula B

. . v a
coeficiente n’ = —
b
donde
a’ = media de los precios de compra pagados por el licitador por ios animales de la misma calidad y

de la misma categoria que los que se consideren para el calculo del precio medio de mercado
durante las (dos) (tres) semanas siguientes a la decisién de licitacién ;

b’ = media de los precios de compra pagados por el licitador por los animales que se consideren
para el cilculo del precio medio de mercado durante las dos semanas que se tomen en consi-
deracidén para la comprobacién del precio medio de mercado aplicable a la licitacién en cues-
ton.
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ANEXO vII
Instrucciones para el deshuesado en los organismos de intervencidn

I. CUARTOS TRASEROS

1.2.  Descripcion de las piezas

1.2.1. Jarrete de intervencién
Corte y deshuesado : separar mediante un corte que atraviese la articulacion femoro-tibia-rotuliana y
despegar de la tapa y la contratapa siguiendo la direccion natural del musculo ; dejar el musculo del
talon unido al jarrete, quitar los huesos del jarrete (tibia, peroné y calcaneo).
Recorte : recortar los extremos de los tendones de manera que queden pegados a la camne.
Envasado y embalaje : estas piezas deberan ser individualmente envueltas en polietileno antes de ser
embaladas en una caja también forrada de polietileno.

1.22. Babilla de intervencion
Corte y deshuesado : separar de la tapa mediante un corte recto hacia abajo v siguiendo la linea del
fémur y, a partir de la contratapa, siguiendo ia fibra natural de la carne. La rétula debera permanecer
unida.
Recorte : quitar la rétula con su capsula y tendon. La capa externa de grasa no debera superar 1 cm en
ningin punto.
Envasado y embalaje : estas piezas deberan ser individualmente envueltas en polietileno antes de ser
embaladas en cajas de cartdon también forradas de polietileno.

1.23. Tapa de intervencidn
Corte y deshuesado : separar de la contratapa y el jarrete mediante un corte que siga la fibra natural de
la came ; separar del fémur; quitar la sinfisis isquio-pabica.
Recorte : quitar la base del pene con el cartilago y las ternillas que lo rodean, v la glindula escrotal
(superficial inguinal). Quitar el cartilago y los tejidos conjuntivos unidos al hueso peiviano. La capa
externa de grasa no debera superar 1 cm en ningin punto.
Envasado y embalaje : estas piezas deberan ser individualmente envueltas en polietileno antes de ser
embaladas en cajas de carton también forradas de polietileno.

1.24. Contratapa de intervencidn
Corte y deshuesado : separar de la tapa y el jarrete mediante un corte que siga la fibra natural de la
camne ; quitar el fémur.
Recorte : quitar el gran canlago que se halla unide a la articulacién del hueso ; quitar el ganglio linfa-
tico poplitec y la grasa que lo rodea. La capa externa de grasa no deberd superar 1 cm en ningiin
punto.
Envasado y embalaje - estas piezas deberan ser individualmente envueltas en polietileno antes de ser
embaladas en cajas de carntdn también forradas de polietileno.

1.2.5. Solomillo de intervencién
Corte : el solomillo debera ser obtenido en toda su longitud separando la parte mas gruesa del hueso
iliaco y despegandolo progresivamente del resto de las vértebras, separindolo del lomo.
Recorte . quitar las glandulas y desgrasar. Dejar la fasci muscular y la cadena muscular intacta y unida.
Deberd tenerse especial cuidado a la hora de separar, recortar y embalar esta apreciada pieza.
Envasado y embalaje : los solomillos deberan empaquetarse en sentido longitudinal, superponiendo
alternativamente la parte gruesa de uno a la parte fina de otro, dejando la fascia muscular hacia arriba ;
no deberan doblarse. Estas piezas deberan ser individualmente envueltas en polietileno antes de ser
embaladas en cajas de canton previamente forradas de polietileno.

1.26. Cadera de intervencidn

Corte y deshuesado : Esta pieza debera separarse de la contratapa vy la babilla mediante un corte recto
iniciado en un punto situado aproximadamente a 5 cm de la parte posterior de la quinta vértebra
sacra, pasando por otro punto situado a3 unos 5 cm de la sinfisis isquio-pubica, teniendo cuidado de no
desgarrar la babilla.

Separar del lomo mediante un corte entre 12 Gluma vértebra lumbar y la primera vértebra sacra, despe-
pndo el borde anterior del hueso pélvico. Quitar los huesos y cartilagos.

Recorte : separar la bolsa de grasa de la superficie interior del masculo largo dorsal. La capa externa de
grasa no deberd superar | cm en ningin punto. Debera tenerse especial cuidado a ta hora de separar,
recortar y embalar esta apreciada pieza.

Envasado y embalaje : estas piezas deberin ser individualmente envueltas de polietileno antes de ser
embaladas en cajs de cartdn también forradas de polietileno.
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Lomo de intervencidn

Corte y deshuesado : esta pieza debera separarse del lomo mediante un corte recto entre la dltima
vértebra lumbar y la primera vértebra sacra. Debera separarse del entrecot (cinco costillas) mediante un
corte recto entre la décima y la undécima costilla. Quitar limpiamente la espina dorsal. Las costillas y
partes de la columna que contienen la apofisis deberan quitarse en una sola pieza.

Recorte : quitar todos los pedazos de cartilago que queden una vez finalizada la operacion de deshue-
sado. Quitar los tendones. La capa externa de grasa no debera superar 1 ¢cm en ningun punto. Debera
tenerse especial cuidado a la hora de separar, recortar y envasar esta apreciada pieza.

Envasado y embalaje : estas piezas deberan ser individuaimente envueltas en polietileno antes de ser
embaladas en cajas de carton previamente forradas de polienleno.

Falda del costillar de intervencidn

Corte v deshuesado : separar toda la falda del cuarto trasero desde el corte recto a la altura de la octava
costilla, cortando desde el punto en el que se despegue, siguiendo la fibra natural de la carne en torno
a la superficie de los misculos traseros, hasta el punto paralelo a la mitad de la dltima veértebra lumbar.
Seguir cortando hacia abajo en linea recta, de forma paralela al solomillo, desde la decimotercera a la
sexta costilla, inclusive, en linea paralela al borde dorsal de la columna vertebral, de forma que el corte
no se halle a mas de 5 cm del extremo lateral del misculo dorsal. Quitar todos los huesos y cartilagos
en una sola capa. La falda debera quedar en una sola pieza.

Recorte : eliminar la capa de tejido conjuntivo que cubre la grasa pectoral dejando esta grasa intacta.

Recortar la grasa de forma que el porcentaje global de grasa visible {externa e intersticial) no supere un
30 %.

Envasado y embalaje : la falda podra doblarse solo una vez para su embalaje. No debera cortarse ni
enrollarse. Debera envasarse de forma que la parte interior quede claramente visible. Antes de
proceder a la operacion de embalaje, las cajas deberan ser forradas con polietileno para que las piezas
estén totalmente cubiertas.

Entrecot de intervencidn {cinco costillas)

Corte y deshuesado : esta pieza debera separarse del lomo mediante un corte recto entre la décima vy la
undécima costilla y debera incluir las costillas sexta a décima {(inclusive). Quitar los musculos intercos-
tales y la pleura de una sola vez junto con las costillas. Quitar la espina dorsal y los cartilagos, asi
como la punta de la escapula.

Recorte : Quitar la espina dorsal. La capa externa de grasa no debera superar I ¢m en ningun punto.
La cipsula debera permanecer unida.

Envasado y embalaje : estas piezas deberan ser individualmente envueltas en polietileno antes de ser
embaladas en cajas de cartén previamente forradas de polietileno.

CUARTOS DELANTEROS
Descripcion de las piezas
Morcillo de intervencidn

Corte y deshuesado : separar mediante un corte alrededor de la articulacién que separa el radio y el
himero. Quitar el radio.

Recorte : recortar los extremos de los tendones de manera que queden pegados a la came.

Envasado y embalaje : estas piezas deberdn ser individualmente envueltas en polietileno antes de ser
embaladas en cajas de cartén rambién forradas de polietileno. Los morcillos no deben ser embalados
junto con los jarretes.

Paieta de intervencidn

Corte y deshuesado : separar la paleta del cuarto delantero cortando en una linea que siga la fibra
natural del musculo, airededor de los bordes de la paleta y el cartilago de prolongacion de la escapula,
siguiendo la direccién natural. El misculo que se halla debajo de la escapula debera ser parcialmente
despegado, aunque no separado del todo, para permitir un deshuesado mas limpio. Quitar el hamero.

Recorte : quitar los cartilagos con sus capsulas y tendones. Recortar la grasa de forma que el porcentaje
global de grasa visible (externa e intersticial} no supere el 10 %.

Envasado y embalaje : estas piezas deberin ser individualmente envueltas en polietileno y embaladas
en una caja de candn previamente forrada de polietileno.
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214

Pecho de intervencidn

Corte v deshuesado : separar del cuarto delanterc mediante un corte recto, siguiendo una linea perpen-
dicular a la mitad de la primera costilla. Quitar los musculos intercostales y la pleura junto con las
costillas, el esterndn v los cartilagos. La cobertura debera permanecer unida. Debers separarse la grasa
situada debajo de la cobertura.

Recorte : recortar la grasa de forma que el porcentaje global de grasa visible (externa e intersticial) no
supere el 30 %.

Envasado y embalaje : cada pieza debera ser individualmente envuelta en polietileno y embalada en
una caja de cartdén previamente forrada con polietileno, de manera que las piezas queden totalmenete
cubiertas.

Cuarto delantero de intervencion

Corte y deshuesado : la pieza restante tras la separacion del pecho, la espalda v el morciilo sc clasifica
como cuarto delantero. Los huesos costales han de quitarse de una sola vez v los del cuello limpia-
mente.

La cadena muscular (fongus collly debe permanecer unida a esta pieza.

Recorte : quitar los ‘endones con sus capsulas y certilagos. Recortar la grasa de forma que el porcentaje
q S 3 2125 A q p J
global de grasa wis ble {externa e intersticial} no supere el 10 %.

Envasado y embala e : estas piezas deberdn ser individualmente envueltas en polietileno antes de ser
embaladas en cajas de cartdn previamente forradas de polietileno.
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ANEXO VIII — BILAG VIII — ANHANG VIII — HAPAPTHMA VIII — ANNEX VIII —
ANNEXE VIII — ALLEGATO VIli — BIJLAGE VIII — ANEXO VIH

Direcciones de los organismos de intervencién — Interventionsorganernes aresser — Anschriften

der Interventionsstellen —— Awvdbvesis tov opyavicpov napepbaccog — Addresses of the

intervention agencies — Adresses des organismes d’intervention — Indirizzi degli organismi
d’intervento — Adressen van de interventiebureaus — Enderecos dos organismos de intervencio

Belgigue/Belgie :

Office belge de I'économie et de Pagriculture

Rue de Treves 82

B-1040 Bruxelles

Belgische Dienst voor Bedrijfsleven en Landbouw

Trierstraat 82

1040 Brussel

Tel. (32/2) 287 24 11 ; telex 24076 OBEA BRU B / 65567 OBEA BRU B ; telefax {32/2) 230 25 33.

Bundesrepublik Deutschland :

Bundesanstalt far landwirtschaftliche Marktordnung (BALM)
Abteilung 31

Adickesallee 40

D-60322 Frankfurt am Main

Tel. (069) 1564-772/773; Telex 411727 ; Telefax {069) 1564-796/791.

Danmark -

Direktoratet for Markedsordningeme

EF-Direktoratet

Nyropsgade 26

DK-1602 Kgbenhavn V

thf. 331541 30; telex 15137 DK ; fax 33926948, 339269 23.

Eiiada:

Kmvotpogixy

Itadiov 33

GR-ASfqva 10559

Twr 3212359 térel 221683,

Esparia :

SENPA (Servicio Nacional de Productos Agrarios)

Calle Beneficencia 8

E-28005 Madrid

Tel. (91} 347 65 00, 347 63 10 ; télex SENPA 23427 E, SENPA 41818 E ; telefax (913521 98 32, 522 43 87.

Franee :

OFIVAL

Tour Montparmasse

33, avenue du Maine

F-75755 Pans Cedex 15

Tél. {331) 4538 8400 ; télex 205476 ; welefax (331) 45 38 36 77.

Ireland :

Department of Agriculture, Food and Forestry

Kiidare Street

IRL-Dublin 2

Tel. (01} 67890 11 ext. 2278 ; telex 93292 AGRIEIL; telefax {01) 661 62 63.

Iralia :

Azienda di Stato per gl interventi nel mercato agricolo (AIMA)
via Palestro, 81,

00185 Roma

Tel. 49 49 91 ; telex 61 3003
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Luxembourg :

Service d'économie rurale, section cheptel et viande
113-115, rue de Hollerich

Luxembourg

Tél (352) 478/443 ; télex 2537.

Nederland :

Ministerie van Landbouw, Natuurbeheer en Visserij
Voedselvoorzieningsin- en verkoopbureau (VIB}

Burg. Kessenplein 3

Postbus 960

6430 AZ Hoensbroek

Tel. (045) 23 83 83 ; telex 56396 ; telefax (045) 22 27 35.

United Kingdum :

Intervention Board for Agricultural Produce
Fountain House

2 Queens Walk

UK-Reading RG1 7QW

Berkshire RG1 7QW

Tel. (0734) 58 36 26 ; telex 848302.

Portugal :

INGA — Instituto Nacional de Intervencio e Garantia Agricola
Rua Camilo Castelo Branco, n° 45 - 2°

P-1000 Lisboa

Tel. 35588 12/7 ; telex 66207/8/9/10 ; telefax 353 32 51.
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ANEXO IX

Condiciones aplicables a las cajas de cartén y a las paletas

L Condiciones aplicables a lay cajas de carton

I.

z

*

(¥

i0.

1.

2

3

Las cajas deberan ser de formato vy peso estandar v de una solidez suficiente para resistir la
presion causada por su superposition.

Las cajas utilizadas no podran indicar ¢l nombre del centro de sacrificio o
procedan los productos.

Cada caja debera pesarse por separado una vez Henada : no se autorizaran las cajas llenadas
hasta alcanzar un peso fijado por anticipado.

El peso neto de los cortes por caja no podra ser superior a2 30 kg

Solo podran colocarse en la misma caja cortes bien identificados que tengan la misma deno-
minacion ¥ procedan de la misma categoria de animales ; las caias no podran en ningin caso
contener trozos de grasa u otros desechos.

Cada caja de cartdn ira precintada:

— en cada uno de sus dos extremos laterales, con una etiqueta del organismo de interven-
cion,

— en el centro de sus caras anterior y posterior, aunque solamente en Ia cara anterior en el
caso de cajs monobloque. con una etiqueta oficial de la inspeccién veterinaria.

Estas etiquetas deberan tener un nimero de serie continuo vy estar fijadas de modo que se
destruvan al abnr la caja

Las etiquetas del organisi..o de intervencidn deberan indicar el nimero del contrato de licita-
cion y del lote, el tipo v el numero de cortes. el peso neto v la fecha de embalaje : sus dimen-
siones no podran ser inferiores a 20 X 20 cm ; las etiquetas de 1a inspeccion veterinania indi-
caran el namero de autorizacion de la sala de despiece.

Los mimeros de seric de las etiquetas contempladas en ¢! punto 6 deberin registrarse para

cada contrato v debera ser posible cotear ¢l numero de cajas unhizadas con ¢! numero de
euquetas expedidas.

Las cajas deberan amarrarse con cuatro flejes, dos a lo largo y dos a lo ancho, a 10 ¢m aproxi-
madamente de las esquinas.

Cuando las etiquetas se rasguen al realizarse controies, seran sustituidas por una etiqueta tnica
expedida por el organismo de intervencion a las autoridades competentes.

L. Condiciones aplicables a las paletas y cajas

Las cajas de canton se almacenarin en paletas de torma separada por adjudicaciones o por
meses y por cortes ; las paletas se identificaran mediante etiquetas en las que se indicara el
numero de la adjudicacion, el tipo de corte, el peso neto del producto, la tara v el namero de
cajas por corte.

Los cuartos st deshuesar se almacenarin, de forma separada por adjudicaciones o por meses,
en cajas distintas segur sean cuartos delanteros o traseros : las cajas se identificaran con una
etiqueta ent la que se indique ¢l némero de ia adjudicacion. <l nimero de cuartos v su clasifi-
cacion, desglosados en cuartos delanteros v traseros, peso neto de éstos v tara

La situacion de las paletas y cajas se consignara en un plano de almacenamiento.
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ANEXO X
Cuadro de correspondencia
Reglamento (CEE} o 859/89 Presente Reglamento
— Articulo 1
Articulo 1 Articulo 2
Articulo 2, apartado 1, puntos a) a2 d} Articulo 3, apartado 1, puntos a) a d)
Asticulo 2, apartade 1, punto €) —_
Articalo 2, apartado 1, punto f} Articulo 3, apartado !, punto e)
Articulo 2, apartado 2 Articulo 3, apartado 2
Armicule 3 Articulo 18, apurtado 3
Articulo 4, apartado 2, puntos ¢} a g} Articulo 4, apartado 2, puntos d) a h)
Articulo 4, apartado 3, punto aj Articulo 4, apartado 2, punto ¢}
Articulo 4, apartado 3, puntos b} a d) Articulo 4, apartado 3. puntos a) a ¢)
Arniculo 4, apartado 3, punto €} —
Articufo 5 Articulo 15
Articulo 6, apartado | Articulo 5, apartado 1
Asticelo 6, apartado 1 bix Articulo 8, apartado 1
— Articulo 5, apartado 2
Articulo 6, apartado 2 Articulo 8, apartado 2
Amicule 6, apartado 3 Articulo 6, apartado 1
— Articulo 6, apartado 2
Ariculo 6, apartado 4 Articulo 7
Articulo &, apartado 5 Articulo 8, apartado 1
Articulo 7 Articulo 9
Armiculo 8 Articulo 10
— Articulo 11, apartade 1
Amiculo 9, apartado 1 Articulo 11, apartado 5, punto b}
Arvculo 9, apartado 2 Articulo 11, apartados 2 v 3
— Articulo 11, apartado 3
Articule 9, apartado 3, puntos a} a ¢} Armiculo 11, apartado 4, punios a) a ¢)
Arnicule 9, apartado 3, punto d) —
Articulo 9, apartados 4 a2 6 Amticulo 11, apartados 5 a 7
Asticudo 10, apartade 2 Articulo 12, apartado 3
Articulo 190, apartade 3 Articulo 12, apartado 2
Articulo 1} Articulo 13
Articule 12 Articulo 14
Agrticulo 13, apartades 1 y 2 Articulo 16, apartados 1 y 2
— Articulo 17, apartado |
Articulo 13, apartade 3 Articulo 17, apartados 2 v 6
— Articulo 17, apartados 3 a 5
Asticulo 13; apartados 4 ¥ § Articulo 17, apartados 7 v 8
Articulo 14 —
Articulo 15, apartados |y 2 Articulo 18, apartados 1 y 2
Articulo 16 Artculo 19
Articulo 17 —_
Asticule 18, apastade 1 Asticulo 20
Articulo 18, apartado 2 Articulo 21, apartado 2
Articulo 19, apartade 1 Articulo 21, apartado 1 v articulo 22, apartado 1
Asticulo 19, aparado 2 Articulo 22, apartado 2
Articulo 192, apartado 3 —
-— Amiculo 21, apartado 3
Asticulo 28, apartado | Articulo 13, apartado 1
— Articulo 23, apartado 2
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