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RECOMENDACION DE LA COMISION
de 9 de noviembre de 1992
relativa a un programa coordinado de control oficial de los productos alimenti-
cios para 1993

(92/540/CEE)

LA COMISION DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS,

Visto el Tratado constitutivo de la Comunidad Econémica Europea y, en particular, el
segundo guién de su articulo 155,

Vista la Directiva §9/397/CEE del Consejo, de 14 de junio de 1989, relativa al control
oficial de los productos alimenticios () y, en particular, el apartado 3 de su articulo 14,
Considerando que, con vistas 2 la realizacién y al funcionamiento del mercado interior, es
necesario establecer programas coordinados de control de productos alimenticios a escala
comunitaria ;

Considerando que, con dichos programas, no sélo debe comprobarse el cumplimiento de
la legislacién comunitaria sinc también la adecuacién de los productos alimenticios para

‘el consumeo;

Considerando que, si se realizan simultineamente los programas individuales de cada
Estado y los coordinados, pueden adquirirse conocimientos de los que hoy se carece en
gran medida;

Considerando que ef Comité permanente de productos alimenticios ha sido consultado y
s¢ hs manifestado en favor del programa coordinado de control para el ailo 1993,

RECOMIENDA A LOS ESTADOS MIEMBROS QUE, DURANTE EL ANO 1993, TOMEN MUES-
TRAS DE LOS SIGUIENTES PRODUCTOS Y COMPRUEBEN DETERMINADOS PARAME-
TROS:

L Adulteracion de zumos de naranja.

II. Nitratos y nitritos en los preparados con verduras para nifios de corta edad.
HL Control del peso de mariscos ultracongelados.
IV. Andlisis. microbiolégico de helados.

V. Andlisis microbiolégico de platos preparados.

Explicaciones sobre el programa coordinado de control para 1993

En 1993, se llevard a cabo por primera vez un programa coordinado de control con arreglo
a lo dispuesto en el apartado 3 del articulo 14 de la Directiva 89/397/CEE. En su Reco-
mendacion, la Comisién se limita conscientemente a un programa escueto con pocos
grupos de productos alimenticios y parimetros que se pueden determinar ficilmente. Con
Yos andlisis propuestos, se pretende comprobar el cumplimiento de las normas de protec-
cién sanitaria, la garantia de un intercambio comercial leal y la proteccion de los intereses
de los consumidores.

Ea Comisién renuncia a fijar un porcentaje fnico en las muestras que deben analizarse y
en los controles en las empresas. Deben recogerse muestras suficientes para tener en
cuenta aspectos sanitarios y de competencia, es decir, no sélo deben tomarse en considera-
cion. Jos fabricantes importantes en el comercio intracomunitario sino-que ¢l analisis debe
ser suficientemente amplio para conseguir un panorama general del mercado del producto
alimenticio de que se trate.

Por parte de la Comisidn, en este primer programa coordinado de control, no se formula
indicacién alguna sobre la toma de muestras o los métodos de analisis. Cada Estado
miembro tomari las muestras seglin su sistema oficial de control de productos alimenti-
cios y las analizara de acuerdo con las disposiciones establecidas y de uso habitual. En los
impresos de respuesta anexos se indicardn y describirin brevemente los métodos analiticos
empleados.

() DO L 186 de 30. 6. 1989, p. 23.
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En caso de que, en ios dos Gltimos afios, un Estado miembro haya realizado anélisis deta-
llados sobre uno de los productos y pardmetros propuestos, que abarquen todas las cues-
tiones del programa coordinado de control, no serin necesarios analisis adicionales. Se
pondrén a disposicién de la Comisidn los resultados de los anilisis anteriores.

A fin de comprobar si un producto cumple los requisitos, y en lugar de tomas de muestras
y de anilisis, podréd igualmente procederse a controles en las empresas.

I. Adulteracién de zumos de naranjs

La finalidad del andlisis es determinar si se ha utilizado demasiada agua o azéicar en la
fabricacién de zumo de naranja y concentrado de zumo de naranja y en la redilucién de
concentrados de zumo de naranja. Debe, ademds comprobarse si la redilucién y el azuca-
rado estin indicados conforme a lo establecido. .

Véase al respecto la Directiva 75/726/CEE del Consejo (') y la Directiva 89/397/CEE.

1. Nitratos y mitritos en los preparados con verduras para nifios de corta edad

La existencia de cantidades elevadas de nitratos y nitritos en los alimentos es un peligro
para la salud de los lactantes y de los nifios de corta edad. En este delicado sector, los
consumidores esperan que haya un alto nivel de proteccién. Por tanto, conviene realizar
un inventario a escala comunitaria. Para poder proceder, en su caso, 2 un estudio mas
detallado, deberdn indicarse, ademas de los datos globales, los valores individuales para
cada tipo dc verdura.

HI. Control del peso de mariscos ultracongelados

Para su transporte, los mariscos se ultracongelan y, en determinadas circunstancias, se
cubren con una capa de hielo. Frecuentemente, el peso indicado no coincide con el peso
escurrido. A fin de supervisar un intercambio comercial leal y proteger al consumidor
frente a operadores en situacién econémicamente ventajosa, se controlara el peso escurrido
de los productos siguientes:

~ vieiras,

— CAMALONeS,
— langostas,
— volandeiras.

IV. Anilisis microbiolégico de helados

De los resultados de los anilisis enviados hasta el momento por los Estados miembros se
desprende que, 2 menudo, la calidad de los helados presenta irregularidades desde el punto
de vista microbiolégico.

El objetivo del inventario a escala comunitaria es determinar si, debido a la falta de
higiene en la fabricacién y comercializacién de helados, el consumo de éstos supone un
riesgo para la salud. Ademds del Escherichia coli y del niimero de gérmenes, se debe
determinar la presencia de Staphylococeus aurens como germen indicador de la falta de
higiene y de Salmonella ssp. como germen patégeno.

V. Anaiisis microbiolégico de platos preparados

De los resultados de los andlisis enviados hasta el momento por los Estados miembros se
desprende que los platos preparados siguientes presentan problemas microbiolégicos :

() DO o £ 311 de 1. 12 1975, p. 40.
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1) platos preparados sometidos a tratamiento térmico, cuya manipulacién posterior puede
producir contaminacién y que, en su caso, se calientan antes de consumirse ;

2) platos preparados sin tratamiento térmico, pero estabilizados de otra forma, por ejem-
plo, con conservantes;

3) platos preparados no cocinados que no se someten a ningiin tratamiento térmico poste-
rior ;

4} platos preparados no cocinados que se someten a tratamiento térmico antes de su
consumo.

Por consiguiente, deben analizarse muestras de dichos platos preparados a fin de deter-

minar si contienen gérmenes patdgenos, gérmenes que indiquen una falta de higiene o

gérmenes caracteristicos de una descomposicion microbiolégica. El presente programa no

se ocupa de los platos preparados con envasado estéril o sometidos a un tratamiento que

mata los gérmenes (por ejemplo, las conservas).

Hecho en Bruselas, el 9 de noviembre de 1992,
Por la Comisién
Martin BANGEMANN
Vicepresidente
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ANEXO
Programa coordinado de controles segin el apartado 3 del articulo 14 de a Directiva Estado miembro :
89/397/CEE del Consejo, de 14 de jumic de 1989, relativa al control oficial de los
productos alimenticios

L. ADULTERACION DE ZUMOS DE NARANJA, 1993
Analisis
Némero de m Nimero de muestras
que presentan Base juridica de la objecion

anali una irregularidad

L1. Zumos de naranja analizados

L1.1. Adicién de agua

L1.2. Adicién de azicar

Li.3. Indicacién de la redilucién

L1.4. Indicacién de la adicion de azicar

£2.  Método de andlisis aplicado (referencia de la norma, descripeién del procedimiento, inclusién del espectro de aminas, determinacién

de los minerales)

coordinado de controles segin el apattado 3 del articulo 14 de fa Directiva Estado miemb.o:

89/397/CEE del Consejo, de 14 de junio de 1989, relativa al contrel oficial de los
productos alimenticios

I. ADULTERACION DE ZUMOS DE NARANJA, 1993

Controles de fabricacién

Nimero de
Nimero de empresas aduiteraciones
controladas detectadas mediante

ef control de empresa

Base juridica de la objecién

13. Controles de fabricacion
13.1. Adicién de agua

132. Adicién de aziicar

133. Indicacién de la redilucién

134. Indicacién de la adicién de azficar

L4. Obligacién de contabilizacién {tachar lo que no corres-
ponda) si/no

LS. Otras informaciones. Indicaciones, dificultades
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a coordinado de controles segin el apartado 3 del articulo 14 de la Directiva Estado miembro:
89/397/CEE del Consejo, de 14 de junic de 1989, relativa al control oficial de los
productos alimenticios

. NITRATOS Y NITRITOS PRESENTES EN LOS PREPARADOS CON VERDURAS PARA NINOS DE CORTA

EDAD, 1993
Resumen
N . . - L. Valor timite
N Promedio Valor maximo Valor minimo de ref X
wmere {mg/kg) {mg/kg) (mg/kg) ode resencd
{mg/kg)
IL1.1. Anilisis de nitratos
11.1.2. Anilisis de nitritos
2 Método de andlisis aplicado (referencia
de la norma, descripcién del procedi-
miento)
1L.2.1. Nitratos
2.2, Nitritos
H3. Otras informaciones. Indicaciones, dificultades
coordinado de controles segin el apartado 3 del articulo 14 de la Directiva Estado miembro :
89/397/CEE del Consejo, de 14 de junio de 1989, relativa al control oficial de los
productos alimenticios
II. NITRATOS Y NITRITOS PRESENTES EN LOS PREPARADOS CON VERDURAS PARA NINOS DE CORTA
EDAD, 1993
Valores individuales
. o En caso de objecién, mencionar
Denontinacion de la prueba Clase de verdura :;;;:;; g:;;z la base juridica de la misma,

la normativa, etc.
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Programa coosdinade de controles segun ef apartade 3 del arncule 13 de la Directina Estado mie

89/397/CEE del Consejo, de 14 de mnio de 1989, relativa al control ohicial de los
productos alimenticios

HI. CONTROL DEL PESO DE MARISCOS ULTRACONGELADOS, 1993

Nornero de muestras Drvergencia maxima detectada
que presentan expresada como porcentae
unz regulandad del peso indicado

Namero de muestras
analizadas

Base juridica de
ta objecidn

HL1. Vieiras

I11.2. Camarones

H13. Langostas

111 4. Volandeiras

I11.5. Método de andlisis aplicado (referencia de la norma y descripcién del procedimiento)

{11.6. Otras informaciones, indicaciones, dificultades
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coordinado de controles segin el apartado 3 del articulo 14 de la Directiva Estado miembro :
89/397/CEE de! Consejo, de 14 de junio de 1989, relativa al control oficial de los
productos alimenticios
V. ANALISIS MICROBIOLOGICO DE HELADOS, 1993
" Namero No Valor Base
:‘T d'oﬁmf’ﬁ de muestras | detectable | 10- <10°110% < 10°10° < 10% 10~ <1010 <104 104 < 107 Fimite o juridica
£ analizadas -<10 de la objecién| de referencia

V.1. Modificaciones  organo-
lépticas relacionadas con
el contenido elevado de
gérmenes

V2. Echerischia coli

V3. Stapbylococcus aureus

V4. Bacillus cereus

V.S, Salmonella ssp. en 25 g
c en 25 ml

V6. Listeria monocytogenes
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¥.8. Owras mformaciones, indicaciones, dificultades




