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REGLAMENTO (CEE) N° 2044/89 DEL CONSEJO
de 19 de junio de 1989

por el que se modifica el Reglamento (CEE) n° 358/79 relativo a los vinos espumosos
producidos en la Comunidad, definidos en el punto 15 del Anexo I del Reglamento (CEE) n°
822/87

EL CONSEJO DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS,

Visto el Tratado constitutivo de la Comunidad Econémica
Europea y, en particular, su articulo 43,

Vista la propuesta de la Comisidn (1),
Visto el dictamen del Parlamento Europeo (2),
Visto el dictamen del Comité Econémico y Social (3),

Considerando que las disposiciones especificas sobre los
vinos de calidad producidos en regiones determinadas figu-
ran en el Reglamento (CEE) n° 823/87 (*4), modificado por
el Reglamento (CEE) n® 2043/89 (5); que dicho Reglamento
ha sido modificado, suprimiéndose las disposiciones técnicas
relativas en particular a la produccién y la puesta en
circulacién de los vecprd con el fin de transferir estas
disposiciones al Reglamento (CEE) n°® 358/79 (¢), modifi-
cado en tltimo lugar por el Reglamento (CEE) n° 3805/
85 (7), a menos que deban insertarse en el Reglamento (CEE)
n°® 3309/85 del Consejo, de 18 de noviembre de 1985, por el
que se establecen las normas generales para la designacién y
la presentacién de los vinos espumosos y de los vinos
espumosos gasificados (#), modificado en dltimo lugar por el
Reglamento (CEE)n°® 2045/89 (%), o que resulten superfluas
debido a normas paralelas mds recientes;

Considerando que, habida cuenta la admisién del mosto de
uva concentrado rectificado en la vinificacién por el Regla-
mento (CEE) n® 822/87 del Consejo, de 16 de marzo de
1987, por el que se establece la organizacién comun del
mercado vitivinicola (1°), modificado en dltimo lugar por el
Reglamento (CEE) n® 1236/89 (1), y con el fin de conceder
la preferencia como materia de base para la elaboracién de
los vinos espumosos a los productos procedentes de la vid,
conviene prever que las elaboraciones de vinos espumosos
puedan utilizar el mosto de uva concentrado rectificado; que,
para evitar efectos negativos sobre la calidad, debe contem-
plarse la posibilidad de que los Estados miembros prohiban
la utilizacién de mosto de uva concentrado para la elabora-
cién de vinos espumosos;

Considerando que la experiencia adquirida demuestra la
necesidad de precisar mejor la composicién del licor de
embotellado utilizado para la elaboracién de vinos espumo-
sos, en particular para los vecprd; que el vino empleado para
constituir una suspension vinica de levadura no debe ser del
mismo origen que el vino al que se afiade dicha suspensién
para provocar la formacién de espuma;

Considerando que tanto el lugar de implantacién de un
vifiedo y las condiciones climaticas que en él imperan cada
aflo como las medidas vitivinicolas, y sobre todo los
procedimientos y el tratamiento enoldgicos utilizados justo
después de la recoleccién de la uva, determinan en gran
medida las caracteristicas de un vino espumoso de calidad,
producido en una regién determinada; que por ello, pero
también para disminuir el riesgo de manipulacién desleal que
pudiera producirse con ocasién de los cambios sucesivos de
propietario de la materia prima, conviene disponer que la
transformacion de las uvas en mosto y del mosto asi obtenido
en vino, al igual que la elaboracién del vino espumoso a
partir de dichos productos, deberdn efectuarse en el interior o
en las inmediaciones de la regién vinicola determinada en la
que se hayan recogido las uvas empleadas;

Considerando que a fin de evitar a los productores de los
vecprd afectados las pérdidas ocasionadas por la ruptura de
los usos comerciales tradicionales, es oportuno conceder a
los Estados miembros la posibilidad de permitir que, con
caricter excepcional, se elabore un vecprd corrigiendo el
vino de base mediante la incorporacién de uno o de varios
productos vitivinicolas que no sea(n) originario(s) de la
regi6on determinada cuyo nombre lleva dicho vino espumoso;
que es necesario, por otra parte, conceder a los Estados
miembros la posibilidad de autorizar, en determinados
casos, que la elaboracidn de un vecprd se efecttie fuera de la
regién determinada cuyo nombre lleva dicho vino espumo-
$0;

Considerando la conveniencia de aplicar los mismos métodos
de analisis a todas las categorias de vino con objeto de
facilitar la comparacion de los resultados de los diversos
andlisis; que resulta necesario precisar que los métodos de
analisis previstos en el marco de la aplicacion del articulo 74
del Reglamento (CEE) n® 822/87 son también vélidos para
el anélisis de los vinos espumosos,

HA ADOPTADO EL PRESENTE REGLAMENTO:

Articulo 1

El Reglamento (CEE) n° 358/79 queda modificado como
sigue:
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1)

4)

5)

El articulo 1 se sustituird por el texto siguiente:
«Articulo 1

El presente Reglamento establece las normas comple-
mentarias a las del Reglamento (CEE) n® 822/87 en lo
que se refiere a la produccién y comercializacién de los
vinos espumosos, incluidos los del tipo aromatico,
definidos en el punto 15 del Anexo I de dicho Regla-
mento.»

El parrafo segundo del articulo 2 se sustituird por el
texto siguiente:

«Las disposiciones del presente Reglamento, con exclu-
sién del titulo II, se aplicaran asimismo a los vinos
espumosos de calidad producidos en regiones determi-
nadas, contemplados en el segundo guién del parrafo
segundo del apartado 2 del articulo 1 del Reglamento
(CEE) n° 823/87, denominados en lo sucesivo
“vecprd”.»

En el articulo 4:

a) se suprime el apartado 1;

b) el apartado 2 se sustituird por el texto siguiente:
«2.  El Hlcor de expedicién tnicamente podra
componerse de:

— sacarosa,

— mosto de uva,

— mosto de uva parcialmente fermentado,
— mosto de uva concentrado,

— mosto de uva concentrado rectificado,
— vino,

)

— una mezcla de dichos productos,

con adicién, en su caso, de destilado de vino.»

Las letras e) y f) del parrafo segundo del apartado 1 del
articulo 5 seran sustituidas por el texto siguiente:

«e) que el método utilizado sea la adicién de sacarosa,
de mosto de uva concentrado o de mosto de uva
concentrado rectificado.

El enriquecimiento podra realizarse mediante adi-
cién de sacarosa o de mosto concentrado cuando
este método se practique de modo tradicional o
excepcional en el Estado miembro de que se trate,
de conformidad con la normativa existente a 24 de
noviembre de 1974. No obstante, los Estados
miembros podran excluir la utilizacién del mosto
. de uva concentrado.»

Se inserta el articulo siguiente:
«Articulo 10 bis

El licor de tiraje para vinos espumosos solo podrd
componerse de levaduras, secas o en suspensién vinica,
y de:

— mosto de uva,
— mosto de uva parcialmente fermentado,

— mosto de uva concentrado,

6)

— mosto de uva concentrado rectificado, o

— sacarosa y vino.»

El articulo 13 se sustituird por el texto siguiente:
«Articulo 13

1.  El grado alcohdlico volumétrico total:

a) de los vinos base destinados a la elaboracién de los
vinos espumosos de calidad serd por lo menos de
9% vol;

b) de los vinos base destinados a la elaboracién de
vecprd, serd por lo menos de: )

— 9,5% vol en las zonas viticolas C III,
— 9% vol en las demds zonas viticolas.

No obstante, los vinos base destinados a la elabo-
racién de ciertos vecprd, que figuren en una lista
que se establecerd y elaborados a partir de una
Unica variedad de vid, podrdn poseer un grado
alcohdlico volumétrico total no inferior a 8,5 %
vol.

2. Lalista de los vecprd, a que se refiere el parrafo
segundo del apartado 1 se establecerd segun el proce-
dimiento previsto en el articulo 83 del Reglamento
(CEE) n° 822/87.»

El articulo 14 se sustituira por el texto siguiente:
«Articulo 14

El grado alcohdlico volumétrico adquirido de los vinos
espumosos de calidad y de los vecprd, incluido el
alcohol contenido en el licor de expedicién que en su
caso haya afiadido, serda 10 % vol como minimo.»

Se inserta el articulo siguiente:
«Articulo 14 bis

1.  Los vecprd, sélo se obtendran o elaborarin:

— a partir de uva procedente de las variedades de vid
que figuran en la lista contemplada en el apartado 1
del articulo 4 del Reglamento (CEE) n° 823/87 y
que se hayan recogido en la regién determinada;

— mediante transformacién de la uva, a que se refiere
el primer guién, en mosto y del mosto asi obtenido
en vino, como también mediante la elaboracién de
vino espumoso a partir de dichos productos, en la
-region determinada en donde se hayan recolectado
las uvas utilizadas.

2. No obstante lo dispuesto en el primer guién del
apartado 1, cuando se trate de una practica tradicional
regulada por disposiciones especiales del Estado miem-
bro productor, dicho Estado miembro podr4 permitir,
mediante autorizaciones expresas y sin perjuicio de un
control adecuado, que un vecprd, se obtenga corrigiendo
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el producto de base de dicho vino afiadiéndole uno o
varios productos vitivinicolas que no sean originarios
de la region determinada cuyo nombre ostenta dicho
vino, siempre que:

— este tipo de productos vitivinicolas de adicién no sea
producido dentro de esta regién determinada, con
las mismas caracteristicas que las de los productos
no originarios,

— esta correccion se conforme a las practicas enoldgi-
casy a las definiciones que contempla el Reglamen-
to (CEE) n® 822/87,

— el volumen total de productos vitivinicolas de
adicién no originarios de la regién determinada no
sobrepase 10 % del volumen total de los productos
empleados, originarios de la regién determinada.

El Estado miembro puede ser autorizado, segtin el
procedimiento previsto en el articulo 83 del Regla-
mento (CEE) n® 822/87, a permitir en casos
excepcionales porcentajes de adicién superiores a
10%,

— el vecprd, obtenido de esta forma figure en una lista
que se ha de establecer.

Cuando los productos vitivinicolas de adicién puedan
ser producidos dentro de la regién determinada en
cuestién las autorizaciones previstas en el parrafo
primero serdn de cardcter transitorio, con un plazo
maximo de aplicacién de 10 afios, a partir del 1 de
septiembre de 1989.

3. No obstante lo dispuesto en el segundo guién del
apartado 1, podra elaborarse un vecprd, en una zona en
la proximidad inmediata, cuando el Estado miembro
interesado lo haya previsto mediante una autorizacién
expresa y bajo determinadas condiciones.

Ademais, los Estados miembros, basindose en autori-
zaciones individuales o en autorizaciones expresas de
duracion inferior a cinco afios, y a reserva de un control
apropiado, podran permitir que un vecprd, se elabore
incluso fuera de una zona en la proximidad inmediata
de la regién determinada en cuestién:

a) cuando se trate de una practica tradicional en uso
por lo menos desde el 24 de noviembre de 1974 o,
por lo que se refiere a los Estados miembros que se
hayan adherido a la Comunidad después de esta
fecha, antes de la fecha en que la adhesién haya
surtido efecto;

b) en los demds casos, y si se trata de una prictica en
uso antes del 1 de septiembre de 1989, durante un
periodo transitorio que finalizara el 31 de agosto de
1992,

4.  Lasnormas de desarrollo del presente articulo se
estableceran de acuerdo con el procedimiento previsto
en el articulo 83 del Reglamento (CEE) n® 822/87.

Se referirdn, en particular, a:

— la delimitacién de las zonas en la proximidad
inmediata de una regioén determinada, teniendo en

cuenta, en particular, la situacién geografica y las
estructuras administrativas,

~ lalista delos vecprd, que sean objeto de las practicas
tradicionales contempladas en el apartado 2.»

9) El articulo 15 se sustituird por el texto siguiente:

«Articulo 15

1. Parala preparacién del licor de tiraje destinado a
la elaboracién de un vino espumoso de calidad, dnica-
mente podra utilizarse, adema4s de levaduras secas o en
suspension vinica, sacarosa y mosto de uva concentra-
do, rectificado o no:

— mosto de uva o mosto de uva parcialmente fermen-
tado a partir de los cuales pueda obtenerse un vino
apto para la obtencién de un vino de mesa,

— vinos aptos para la obtencién de un vino de
mesa,

— vinos de mesa,

o
— veprd.
Para la preparacién del licor de tiraje destinado a la
elaboracién de un vecprd, sélo podran utilizarse,
ademds de levaduras secas o en suspensién vinica,

sacarosa y mosto de uva concentrado, rectificado o
no:

— mosto de uva,

— mosto de uva parcialmente fermentado,
— vino,
— veprd,

aptos para la obtencién del mismo vecprd, que aquél al
que se afiada el licor de tiraje.

2. No obstante lo dispuesto en el punto 15 del
Anexo I del Reglamento (CEE) n® 822/87, los vinos
espumosos de calidad y los vecprd, acusaran, cuando se
conserven a la temperatura de 20 °C en recipientes
cerrados, una sobrepresién minima de 3,5 bar.

No obstante, para los vinos espumosos de calidad y los
vecprd contenidos en recipientes de una capacidad
inferior a 25 centilitros, la sobrepresién minima sera de
3 bar.

3. Las normas de desarrollo del presente articulo se
establecerdn  segin el procedimiento previsto en el
articulo 83 del Reglamento (CEE) n°® 822/87.»

10) La fecha de 1 de septiembre de 1987 que figura en el

apartado 3 del articulo 17, se sustituird por la de 1 de
septiembre de 1990.

11) El articulo 18 se sustituir4 por el texto siguiente:

«Articulo 18

1. Los vinos espumosos de calidad de tipo y los
vecprd del tipo aromatico tinicamente podran obtener-
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se utilizando, para la constitucién del vino base, mostos
de uva o mostos de uva parcialmente fermentados que
procedan de variedades de vid de lalista que figura en el
Anexo, siempre que dichas variedades estén reconoci-
das como aptas para la produccién de veprd, en la
regién determinada cuyo nombre llevan.

No obstante, podra obtenerse un vino espumoso de
calidad del tipo aromatico utilizando, para la constitu-
cién del vino de base, vinos procedentes de uva de la
variedad de vid “Prosecco” que hayan sido cosechadas
en las regiones de Trentino-Alto Adige, Vencto y
Friuli-Venezia Giulia.

El control del proceso fermentativo, antes y después de
la constitucién del vino base, tnicamente podra efec-
tuarse, para la transformaci6n en el vino base espumo-
so, mediante la refrigeracién o por otros métodos
fisicos.

Queda prohibida la adicion de un licor de expedi-
cién.

2.  No obstante lo dispuesto en el articulo 14, el
grado alcohdlico volumétrico adquirido de los vinos
espumosos de calidad del tipo aromatico y el de los
vecprd, del tipo aromético no podr4 ser inferior a 6 %
vol.

12)

13)

El grado alcohdlico volumétrico total de los vinos
espumosos de calidad del tipo aromdtico y el de los
vecprd del tipo aromatico no podr4 ser inferior a 10 %
vol.

3. No obstante lo dispuesto en el parrafo primero
del apartado 2 del articulo 15, los vinos espumosos de
calidad del tipo aromdtico acusaran, cuando se conser-
ven a la temperatura de 20 °C en recipientes cerrados,
una sobrepresién no inferior a 3 bares.

4. No obstante lo dispuesto en el articulo 17, la
duracién del proceso de elaboracién de los vinos
espumosos de calidad del tipo aromético no podra ser
inferior a un mes.»

Fl articulo 20 se sustituird por texto siguiente:
«Articulo 20

Los métodos de analisis que deben utilizarse para la
aplicacién del presente Reglamento seran los contem-
plados en el articulo 74 del Reglamento (CEE) n°
822/87.»

En el Anexo, el término «Parellada» se insertara antes
del término «Perle».

Articulo 2

El presente Reglamento entrara en vigor el 1 de septiembre de
1989.

El presente Reglamento serd obligatorio en todos sus elementos y directamente aplicable en

cada Estado miembro.

Hecho en Luxemburgo, el 19 de junio de 1989.

Por el Consejo
El Presidente
C. ROMERO HERRERA



