10. 1. 89

Diario Oficial de las Comunidades Europeas

Ne L 7/33

RECOMENDACION DE LA COMISION
de 21 de diciembre de 1988

relativa a la adopcién de normas sobre conservas de setas

(89/12/CEE)

LA COMISION DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS,

Visto el Tratado constitutivo de la Comunidad Econdémica
Europea y, en particular, su articulo 155,

Considerando que en estos momentos no hay normas
comunitarias sobre conservas de setas, ni sobre los
procesos de fabricacién y los elementos que pueden
incluirse en los preparados a base de este producto, ni
sobre la proteccién de algunas denominaciones ni sobre la
reserva de algunos modos de preparacién ; que sélo hay
dos Estados miembros que hayan puesto en practica
disposiciones para lograr de un modo u otro estos objeti-
VoS ;

Considerando que, dada la experiencia y con objeto de
lograr evitar los obstaculos que puedan oponerse 2 la libre
circulacién de las conservas de setas y de favorecer la
competencia leal dentro de la Comunidad, parece
deseable incitar a los Estados miembros a que apliquen
disposiciones nacionales en este terreno que estén de
acuerdo de forma general con el objeto de la presente
Recomendacién ; :

Considerando que la Recomendacién, que solicita la
cooperacién voluntaria de los Estados miembros, consti-
tuye un instrumento eficaz para estimular la iniciativa de
los medios afectados; que, antes de elaborar normas
restrictivas estableciendo normas comunes de calidad para
los productos destinados al consumo en la Comunidad o
exportados a terceros paises, conviene proceder de esta
suerte,

RECOMIENDA A LOS ESTADOS MIEMBROS :

1. Adoptar normas de fabricacién de conservas de setas de
acuerdo con las disposiciones siguientes :

Todas las conservas de setas de Paris (de lecho) con
excepcion de los preparados culinarios como «setas a
la griega» etc, deberin prepararse a partir de setas
frescas [variedades cultivadas (') de Acaricus Bisporus o
Psalliota Bisporal'y agua o del jugo de la coccién de
setas con adicién facultativa de sal (ClNa), vinagre o
4cido citrico cristalizado de calidad alimentaria, espe-
cias, plantas aromiticas, acido ascorbico empleado
como antioxidante vy, eventualmente, glutamato de
sodio.

De conformidad con esta definicién, no podrin
emplearse proteinas, almidén u otras sustancias desti-
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nadas a limitar la pérdida de peso de las setas (even-
tualmente aumentando la retencién de agua).

2. Reservar las denominaciones «setas », « seta de Paris »,
«seta de lecho » para las conservas formadas por setas y
agua, con o sin adicion de sal y/o acidos como los
anteriormente citados, con exclusiéon de cualquier otro
ingrediente.

Estas denominaciones podran completarse con la indi-
cacion «al natural » cuando el liquido empleado para
cubrir las setas se componga exclusivamente de agua y
sal.

Reservar las designaciones « a létuvée», « a l'étouffée
y «preparadas en su jugo» para las conservas
compuestas de setas y del jugo de su coccidn con
adicién facultativa de sal, 4cidos como los citados en el
apartado 1, especias y plantas aromaticas.

Cualquier otro modo de preparacién culinaria debera
sefialarse en la etiqueta mediante la indicacién apro-
piada.

3. Adoptar métodos de examen y anélisis que pongan en
practica los principios siguientes :

Las tomas de muestras que efectien los organismos
designados para proceder a los analisis se efectuaran
sobre la materia prima durante la fabricacién y antes
de la fase de coccién de las setas. El liquido utilizado
Gnicamente deberd contener agua y las sustancias indi-
cadas en el apartado 1.

4. Comunicar a la Comisién, en el plazo de tres meses
contando a partir de la notificacién de la presente
Recomendacidn, el texto de las disposiciones norma-
tivas y administrativas que tomen en aplicaciéon de la
presente Recomendacién.

Los destinatarios de la presente Recomendacién son los
Estados miembros.

Hecho en Bruselas, el 21 de diciembre de 1988.

Por la Comisién
Frans ANDRIESSEN

Vicepresidente



