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REGLAMENTO (CEE) N° 33/89 DEL CONSEJO
de 5 de enero de 1989

que modifica el Reglamento (CEE) n° 103/76 por el que se establecen las normas
comunes de comercializacién para ciertos pescados frescos o refrigerados

LA COMISION DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS,

Visto el Tratado constitutivo de la Comunidad Econdémica
Europea,

Visto el Reglamento (CEE) n° 3796/81 del Consejo, de 29
de diciembre de 1981, por el que se establece la organiza-
cién comin de mercados en el sector de los productos de
la pesca(!), cuya Gltima modificacién la constituye el
Reglamento (CEE) n° 3468/88 (), y, en particular, el apar-
tado 3 de su articulo 2, -

Vista la propuesta de la Comision,

Considerando que, el Reglamento (CEE) n° 103/76 (3,
cuya Gltima modificacién la constituye el Reglamento
(CEE) n° 3940/87 (¥, fij6 las normas comunes de comer-
cializacién para ciertos pescados frescos o refrigerados ;

Considerando que el articulo 14 fer del Reglamento
(CEE) n° 3796/81 prevé, para las especies enumeradas en
su Anexo VI, un régimen de ayuda global cuya aplicacién
requiere la fijacion de normas comunes de comercializa-
cibn; que, por lo tanto, es necesario incluir estos
productos en el Reglamento (CEE) n° 103/76;

Considerando que la experiencia ha puesto de manifiesto
la necesidad de simplificar el sistema de normas comunes
de comercializacidn, con objeto de garantizar una aplica-
¢ién mds uniforme en la Comunidad ; que, en consecuen-
cia, conviene sustituir el método aritmético de clasifica-
ciébn por una serie de criterios minimos que permitan
mejorar la calidad de los pescados respecto a las distintas
categorias de frescura en cuestién ;

Considerando que el estado de frescura del pescado es
determinante para apreciar su calidad ; que conviene, por
lo tanto, precisar el método de apreciacién del estado de
frescura ;

Considerando que la presencia de parasitos puede afectar
el valor comercial de los productos puestos a la venta;
que conviene precisar que la eventual influencia negativa
de los parédsitos en la calidad del producto debera ser
tenida en cuenta al proceder a la clasificacién ;

Considerando que conviene prever la posibilidad de
aplicar un sistema de muestreo a pescados peldgicos que
no sean el arenque y la caballa ; que, por consiguiente, es
preciso autorizar a la Comisién para que adopte las
normas de desarrollo para las especies que deban some-
terse a dicho sistema;

Considerando que es necesario evitar que el mercado de
los productos de la pesca se vea perturbado por la comer-
cializacién de especies de calidad no satisfactoria, que
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podria disuadir al consumidor de comprar estos produc-
tos; que es conveniente fijar para todas las especies de
pescado de mar, salvo las especies anadromas, criterios
minimos de frescura con vistas a su comercializacién para
la alimentacién humana ;

Considerando, por tanto, que procede modificar el Regla-
mento (CEE) n° 103/76,

HA ADOPTADO EL PRESENTE REGLAMENTO:

Articulo 1

El Reglamento (CEE) n° 103/76 queda modificado como
sigue :

1. El articulo 3 se sustituird por el texto siguiente :
« Articulo 3

Se establecen normas de comercializacién para las
siguientes especies de pescado de mar del cédigo
NC 0302, con la excepcién de la carne de pescado :
— Sollas (Pleuronectes platessa)

— Atln blanco (Thunnus alalunga)

— Atan rojo (Thunnus thynnus)

— Patudo (Thunnus o Parathunnus obesus)

— Arenques de la especie Clupea harengus

— Bacalaos de la especie Gadus morbua

— Sardinas de la especie Sardina pilchardus

— Eglefinos (Melanogrammus aeglefinus)

— Carboneros (Pollachius virens)

— Abadejo (Pollachius pollachius)

— Caballas de la especie Scomber scombrus

— Caballas de la especie Scomber japonicus

— Jurel (Trachurus spp.)

— Galludos (Sgualus acanthias)

— Pintarrojas (Scyliorbinus spp.)

— Gallinetas nérdicas (Sebastes spp.)

— Merlanes (Merlangus merlangus)

— Bacaladilla (Micromesistius poutassou o Gadus
poutasson)

— Maruca y escolano azul (Molva spp.)

— Anchoas (Engraulis spp,)

— Merluza de la especie Merluccius merluccius
— Gallos (Lepidorbombus spp.)

— Japutas-(Brama spp.)

— Rapes (Lophius spp.)

— Limanda (Limanda limanda)
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— Mendo limén (Micostumus kitt)
— Faneca (Trisopterus luscus)

— Boga (Boops boops)

— Caramel (Maena smaris)

— Congrio (Congef conger)

— Rubios (Trigla spp.)
— Lisa (Mugil spp.)

— Raya (Raja spp.)»

. El pérrafo tercero del articulo § se sustituird por el
texto siguiente :

« En funcién del baremo de clasificaciéon que figura en

el Anexo A, el pescado se clasificard en lotes corres-
pondientes a una de las categorias de frescura Extra, A
o B

. El articulo 6 se sustituird por el texto siguiente:
« Articulo 6

1. El pescado de la categoria de frescura Extra, A o
B presentard, como minimo, las clasificaciones estable-
cidas en el Anexo A para la categoria de que se trate.

2. El pescado de la categoria de frescura Extra estara
desprovisto de sefiales” de presion o desolladuras,
manchas o decoloracién fuerte.

3. El pescado de la categoria de frescura A no
presentara manchas ni decoloracién fuerte. Se tolerara
una proporcién minima que presente ligeras sefiales de
presién y desolladuras superficiales.

4. Por lo que respecta a los pescados de categoria B,
se tolerard una minima proporcién de pescado que
presente mayores sefiales de presion y ligeras desolla-
duras. El pescado no presentara manchas ni decolora-
cion fuerte.

5. Sin perjuicio de la normativa aplicable en materia
de sanidad, al efectuar la clasificacién de los productos
en las diferentes categorias de frescura se tomara igual-
mente en consideracién la presencia de parésitos y su
eventual influencia negativa en la calidad del producto,
dada su naturaleza y presentacion.

6. Los peces pescados por buques cuya duracién de
salida sea mayor de un dia aproximadamente y que tras
su captura no hayan sido conservados en hielo o some-
tidos a otro medio equivalente de tratamiento, o
mantenidos a un nivel de temperatura equivalente sufi-
cente para garantizar la frescura del producto, no
podran ser clasificados en las categorfas Extra o A,
excepto si una verificacién apropiada lo permitiera.

7. Las normas de desarrollo del presente articulo
serdn aprobadas con arreglo al procedimiento previsto
en el articulo 33 del Reglamento (CEE) n° 3796/81. »

. Los articulos 8 bis a 12 se sustituirdn por los articulos
siguientes :

« Articulo 9 -

Los peces peligicos podrin clasificarse en las dife-
rentes categorias de frescura y de calibrado basandose
en un sistema de muestreo. Dicho sistema deberd
garantizar un maximo de homogeneidad al lote en
cuanto a la frescura y a la talla de los pescados.

Las normas de desarrollo del presente articulo, espe-
cialmente en lo que respecta a la determinacién del
namero de muestreos a efectuar, el peso o el volumen
de pesado de cada una de las muestras, asi como los
métodos de valoracién de la clasificacién y de la verifi-
cacién del peso de los lotes comercializados se estable-
ceran segtn el procedimiento previsto en el articulo 33
del Reglamento (CEE) n° 3796/81.

Articulo 10

1. El pescado mencionado en el articulo 3 proce-
dente de terceros paises sdlo podrd ser apto para la
alimentacién humana en la Comunidad :

a) si es conforme a las disposiciones de los articulos 4,
5,6 7,8y9;

b) si es presentado en embalajes con la indicacién
claramente visible y perfectamente legible :

— del pais de origen impreso en caracteres latinos
de una altura minima de 20 milimetros,

— de la especie del pescado,
— del modo de presentacién',

— de la categoria de frescura y de la categoria de
calibrado,

— del peso neto en kilogramos del pescado conte-.
nido dentro de los embalajes,

— de la fecha de clasificacién y de la fecha de
expedicion,

— del nombre y direccién del expedidor.

2. No obstante, el pescado procedente directamente
de las zonas de pesca, que sea introducido en un punto
de la Comunidad por buques con bandera de un tercer
pais y destinado a la comercializacién para la alimenta-
cién humana, estard sujeto, en lo referente al consumo,
a las mismas disposiciones aplicables a la produccién
comunitaria.

Articulo 11

Los profesionales efectuarin la clasificacién por catego-
rias de frescura y categorias de calibrado con el
concurso de expertos designados para este fin por las
organizaciones profesionales afectadas.

Articulo 12

Cada FEstado miembro comunicard a los restantes
Estados miembros y a la Comisién, a mas tardar un
mes antes de la fecha de aplicacién del presente Regla-
mento, una lista de los nombres y direcciones de los
expertos y organizaciones profesionales contemplados
en el articulo 11. Cualquier modificaciéon de dicha lista
ser4 comunicada a los otros Estados miembros y a la
Comision.
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Articulo 13

El pescado de mar, salvo las especies del codigo
NC 0302 que no figuren en el articulo 3, no podra
ponerse a la venta para consumo humano dentro de la
Comunidad, si su grado de frescura es igual o inferior
al grado considerado como no admitido en el Anexo
A. Las verificaciones correspondientes se efectuaran
con arreglo a lo dispuesto en el articulo 11.»

5. El articulo 13 pasara a ser el articulo 14.

6. El Anexo A se sustituird por el texto que figura en el
Anexo I del presente Reglamento

7. El Anexo B se completard con el cuadro que figura en
el Anexo II del presente Reglamento.
Articulo 2

El presente Reglamento entrara en vigor el dia siguiente
al de su publicacién en el Diario Oficial de las Comuni-
dades Europeas.

El presente Reglamento sera obligatorio en todos sus elementos y directamente aplicable

en cada Estado miembro.

Hecho en Bruselas, el 5 de enerc de 1989.

Por el Consefo
El Presidente
F. FERNANDEZ ORDONEZ



