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DIRECTIVA DEL CONSEJO
de 10 de julio de 1975

por la que se modifica la Directiva 71/118/CEE, relativa a problemas sanitarios en materia de
intercambios de carnes frescas de aves de corral

(75/431/CEE)

EL CONSEJO DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS,

Visto el Tratado constitutivo de la Comunidad Econé-
mica Europea, y, en particular, sus articulos 43 y 100,

Vista la propuesta de la Comisién,
Visto el dictamen del Parlamento Europeo (),
Visto el dictamen del Comité econémico y social (?),

Considerando que el establecimiento de la organizacién
comin de mercados en el sector de la carne de aves de
corral no tendra los efectos esperados mientras que los
intercambios se encuentren frenados por la disparidad
existente en los Estados miembros en materia de disposi-
ciones sanitarias en dicho sector; que dichas disparidades
no han sido totalmente suprimidas por la Directiva
71/118/CEE del Consejo de 15 de febrero de 1971, rela-
tiva a problemas sanitarios en materia de intercambios de
carnes frescas de aves de corral (°), modificada en Gltimo
lugar por la Directiva 74/387/CEE (*), que no contiene
disposiciones referentes a las salas de despiece; que es
necesario uniformar las normas en materia de higiene y
de control que deben aplicarse en dichas salas de des-
piece;

Considerando que, tal como se ha hecho ya con los ma-
taderos, conviene dejar a los Estados miembros la tarea
de autorizar las salas de despiece asi como de velar por
el cumplimiento de las condiciones previstas para dicha
autorizacion;

Considerando que, teniendo en cuenta la situacion exis-
tente en lo referente a las modalidades de produccion de
determinadas carnes de aves de corral y para hacer posi-
ble que determinados establecimientos existentes se adap-
ten a las disposiciones de la Directiva, es necesario auto-
rizar a los Estados miembros a conceder plazos suple-
mentarios para que puedan mantenerse dichas modalida-
des, en especial las referentes a las operaciones de

(*) DO n° C 127 de 18. 10. 1984, p. 29.
(*) DO n° C 116 de 30. 10. 1974, p. 31.
() DO n° L 55 de 8. 3. 1971, p. 23.

() DO n° L 202 de 24. 7. 1974, p. 1.

extraccién de las visceras, y realizarse dichas adaptacio-
nes; que, por otra parte, dado que la aplicacion de deter-
minadas disposiciones lleva consigo adaptationes estruc-
turales o administrativas importantes, conviene conceder
a los Estados miembros la posibilidad de conceder excep-
ciones;

Considerando que la aplicacién de la regulacion que re-
sulta de la Directiva 71/118/CEE ha permitido compro-
bar la necesidad de modificar determinadas disposiciones
de dicha Directiva de acuerdo con la experiencia adqui-
rida;

Considerando que, para permitir la realizacién de estu-
dios suplementarios en lo referente a los procedimientos
de refrigeraci6n de la carne de aves de corral, es necesa-
rio aplazar la fecha a partir de la cual quedara prohibida
la utilizacién del procedimiento de refrigeracién llamado
«Spinchiller»;

Considerando que conviene prever el recurso a un proce-
dimiento rapido y eficaz para introducir en determinadas
disposiciones adaptaciones técnicas o para establecer
normas de ejecucion;

Considerando que conviene establecer un control comu-
nitario para comprobar si las normas prescritas se han
aplicado uniformemente en cada Estado miembro; que
conviene prever que las modalidades de dichos controles
deben precisarse de acuerdo con un procedimiento co-
munitario dentro del Comité veterinario permanente;

HA ADOPTADO LA PRESENTE DIRECTIVA:

Articulo 1
La Directiva 71/118/CEE queda modificada de acuerdo
con los articulos siguientes.
Articulo 2
El texto del articulo 2 se sustituira el texto siguiente:
«Articulo 2

Con arreglo a la presente Directiva, se entendera
por:

a) canal: el cuerpo entero de un ave de corral des-
pués del sangrado, desplumado y extraccién de las
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b)

<)

d)

e)

g)

h)

)

k)

visceras; no obstante, seran facultativas la ablacién
de los rifiones asi como la seccion de las patas a la
altura del tarso y la ablacién de la cabeza;

partes de la canal: las partes de la canal tal como
se define en la letra a);

despojos: las carnes frescas distintas de las de la
canal tal como se define en la letra a), aun cuando
estén en contacto natural con la canal, asi como la
cabeza y las patas cuando se presenten separadas
dela canal;

visceras: los despojos que se encuentran en la caja
toracica, en la abdominal y en la pelviana, inclu-
yendo la triquea y el esofago vy, en su caso, el

buche;

inspeccién sanitaria ante mortem: inspeccion de
aves de corral vivas de acuerdo con el Capitulo IV
del Anexo I,

inspeccion sanitaria post mortem: inspeccion de
aves de corral sacrificadas en el matadero, inme-
diatamente después del sacrificio, de acuerdo con
el Capitulo VI del Anexo I;

veterinario oficial: el veterinario designado por la
autoridad central competente del Estado miem-
bro;

auxiliar: técnico oficialmente designado por la au-
toridad central competente del Estado miembro
para ayudar al vetertnario oficial;

pais exportador: el Estado miembro desde el cual
se expiden a otro Estado miembro las carnes fres-
cas de aves de corral;

pais destinatario: el Estado miembro hacia el que
se expiden carnes frescas de aves de corral proce-
dentes de otro Estado miembro;

lote: cantidad de carne incluida en el mismo certi-
ficado;

establecimiento: matadero o sala de despiece
autorizados en las condiciones previstas en el arti-
culo 5.»

Articulo 3

Se sustituir el texto del articulo 3 por el texto siguiente:

«Articulo 3

1.

Cada Estado miembro velara para que solo se

acepten para los intercambios las carnes frescas de

aves de corral que, sin perjuicio de las disposiciones
de los articulos 11, 15, 15 bis y 16, retnan las condi-
ciones siguientes.

A. Cuando se trate de canales o de despojos, debe-
ran:

a) haberse obtenido en un matadero autorizado y
controlado, de acuerdo con el apartado 1 del
articulo 5;

b) proceder de un animal que haya sido sometido
a una inspeccién sanitaria ante mortem reali-
zada por un veterinario oficial o por auxiliares,
de acuerdo con las disposiciones del articulo 4
y que haya sido considerado, después de dicho
examen, apto para el sacrificio para los inter-
cambios de carnes frescas de aves de corral;

c) haber sido tratados en condiciones de higiene
satisfactorias, de acuerdo con las disposiciones
del Capitulo V del Anexo I;

d) haber sido sometidos a una inspeccién sanita-
ria post mortem garantizada por un veterinario
oficial o por auxiliares, de acuerdo con las dis-
posiciones del articulo 4, y reconocidos aptos
para el consumo humano de acuerdo con las
disposiciones del Capitulo VII del Anexo I;

e) llevar un marcado de inspecci6n veterinaria, de
acuerdo con las disposiciones del Capitulo X
del Anexo I; en su caso, podri tomarse la de-
cision de modificar o de completar las disposi-
ciones de dicho Capitulo de acuerdo con el
procedimiento previsto en el articulo 12 bis,
para tener en cuenta, en particular, las diferen-
tes formas de presentacién comercial, siempre
que concuerden con las normas de higiene, en
especial, y no obstante, lo dispuesto en el Capi-
tulo X, se determinaran siguiendo dicho pro-
cedimiento — y por primera vez antes del 1 de
julio de 1976 — las condiciones en que podra
autorizarse la comercializacién, en grandes
embalajes, de canales, partes de canales o des-
pojos que no hayan sido marcados de acuerdo
con la letra a) del n° 44.3 del Capitulo X;

f) de acuerdo con las disposiciones del Capitulo
XII del Anexo 1, ser almacenados, tras la ins-
peccién post mortem en condiciones de higiene
satisfactorias dentro de establecimientos o de
almacenes frigorificos contemplados en el arti-
culo 5 ter;

g) estar convenientemente embalados, de acuerdo
con el Capitulo XIII del Anexo I; cuando se
utilice una envoltura protectora, ésta debera
cumplir las indicaciones del mismo capitulo.
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En su caso, podra tomarse la decisién de mo-
dificar o completar las disposiciones de dicho
capitulo de acuerdo con el procedimiento pre-
visto en el articulo 12 bis, para tener en cuenta,
en particular, las diferentes formas de presen-
tacién comercial, siempre que concuerden con
las normas de higiene; no obstante, las disposi-
ciones relativas al grado de transparencia y de
coloracién las envolturas protectoras, adopta-
das en el marco de dicho procedimiento, no
podran dar como resultado que se impida la
aparicion en dichas envolturas de las marcas o
informaciones escritas exigidas o admitidas por
la regulacién comunitaria;

h) ser transportados de acuerdo con el Capitulo
X1V del Anexo 1.

B. Cuando se trate de partes de canales o de carnes
deshuesadas, éstas deberan:

a) haber sido despiezadas en una sala de despiece
autorizada y controlada de acuerdo con el
apartado 1 del articulo 5;

b) haber sido despiezadas y obtenidas cumpliendo
las disposiciones del Capitulo VIII del Anexo I
y proceder:

— bien de carnes frescas de animales scarifi-
cados en el Estado miembro y que cumplan
las disposiciones de la presente Directiva;

— bien de carnes frescas introducidas desde
otro Estado miembro y que cumplan las
disposiciones de la presente Directiva,

— bien de carnes frescas importadas desde
terceros paises de acuerdo con las condi-
ciones previstas por las disposiciones comu-
nitarias para la importacién de carnes fres-
cas de aves de corral procedentes de terce-
ros paises;

¢) almacenarse en condiciones que correspon-
dan a las disposiciones del Capitulo XII del
Anexo I;

d) haber sido sometidas, de acuerdo con las dis-
posiciones del Capitulo IX del Anexo I, a un

control garnatizado por un veterinario oficial;

~—

e) reunir las condiciones contempladas en las
letras c), e), g) y h) del punto A.

2.  Cuando las salas de despiece utilicen carnes
frescas distintas de las carnes de aves de corral, éstas
deberan cumplir las normas comunitarias en la mate-
ria.

3.  Deberan excluirse de los intercambios:

a) las carnes frescas de aves de corral tratadas con
agua exigenada o con otras sustanctas de accion
decolorante o bien con colorantes naturales o arti-
ficiales;

b) las carnes frescas de aves de corral tratadas con
antibiéticos o con sustancias conservantes o con
ablandadores.

4.  No obstante, si el Estado miembro destinatario
lo autorizare, las condiciones contempladas en los
puntos A y B del apartado 1 no serin obligatorios
para las carnes destinadas a un uso distinto del con-
sumo humano directo; en tal caso, el Estado miem-
bro destinatario adoptara todas las medidas que per-
mitan evitar que las carnes puedan utilizarse con fines
distintos a aquellos a los que estan destinadas.

5. Las condiciones del punto A del apartado 1 no
se aplicarén a la carne fresca de aves de corral de su
produccion, cedida directamente por el productor de
aves de corral al consumidor final para su consumo
propio, en casos aislados, con exclusion de la venta
ambulante, por correspondencia o en un mercado.

Sin embargo, no obstante lo dispuesto en el pirrafo
primero y hasta el 15 de agosto de 1981, los Estados
miembros podran autorizar la cesién de carnes fres-
cas de aves de corral, en pequefias cantidades, por
agricultores productores de aves de corral, en pe-
queiia escala:

— o bien directamente al consumidor final en los
mercados semanales mas proximos a su explota-
cidn;

— ob bien a un minorista para la venta directa al
consumidor final simpre que dicho minorista
ejerza su actividad en la misma localidad que el
productor o en una localidad proxima.

Quedan excluidas de tal excepcién la venta ambu-
lante, la venta por correspondencia y, en lo referente
al minorista, la venta en un mercado. Los Estados
miembros adoptarin las medidas necesarias para ga-
rantizar el control sanitario de dichas operaciones.

6. Las condiciones de almacenamiento previstas en
la letra f) del punto A y en la letra c) del punto B del
apartado 1 no serin aplicables a las operaciones de
almacenamiento efectuadas en los locales, o sus ane-
xo0s, donde se pongan a disposicion directa del con-
sumidor final las canales y las carnes de aves de co-
rral despiezadas o deshuesadas.

Las condiciones de embalaje previstas en la letra g)
del punto A del apartado 1 no seran aplicables a las
canales no embaladas individualmente introducidas
en los locales o en sus anexos, arriba contemplados,
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cuando se hubiere efectuado en ellos un embalaje di-
rigido a — la puesta a disposicién directa del consu-
midor final.

7. Las condiciones del punto B del apartado 1 no
se aplicarin a la carne fresca de aves de corral, emba-
lada o no, cuando las operaciones de despiece o de
deshuesado se hayan efectuado en los locales de
venta o de utilizacién, o en un local contiguo, para la
puesta a disposicion directa del consumidor final, con
exclusién de la venta ambulante, por correspondencia
o en un mercado.»

Articulo 4

El texto del articulo 4 se sustituira por el texto siguiente:

<Articulo 4

1.  En el momento de las inspecciones sanitarias
ante mortem y post mortem del control sanitario de las
carnes despiezadas previsto enel Capitulo IX del
Anexo I y del control de las condiciones higiénicas
que deben reunir los establecimientos, de acuerdo
con las disposiciones de los Capitulos Il y V del
Anexo I, el veterinario oficial podra estar asistido por

auxiliares que actien bajo su control y responsabi-
lidad.

2. Sélo se admitira como auxiliares a personas que
rednan las condiciones previstas en el Anexo II. A
propuesta de la Comisién, el Consejo adoptara nor-
mas més detalladas relativas al nivel de formacién in-
dicado para los auxiliares en las letras b) y d) del n° 1
y en el n° 4 del Anexo II.

3. Los auxiliares solo ayudarin al veterinario ofi-
cial en las tareas siguentes:

— el control de la aplicacién de las disposiciones hi-
giénicas previstas en los Capitulos III y V del
Anexo I,

— la comprobaci6n de la ausencia de las manifesta-
ciones mencionadas en el n° 16 dsl Capiwlo VII
del Anexo I en el momento de la inspeccién sani-
taria ante mortem,

— la comprobacion de que no se presentan los casos
mencionados en el n° 32 del Capiwlo VII del
Anexo I en el momento de la inspeccién sanitaria
post mortem,

— el control sanitario de las carnes despiezadas pre-
visto en el Capitulo IX del Anexo I,

— el control de los vehiculos o medios de transporte
asi como de las condiciones de carga previsto en
el n° 53 del Capitulo XIV.»

Articulo 5

El texto del articulo 5 se sustituira por el texto siguiente:

«Articulo 5

1. Todos los mataderos y salas de despiece autori-
zados se inscribiran en listas separadas, llevando cada
matadero y cada sala de despiece un namero de re-
gistro sanitario. Cada Estado miembro comunicari a
los demas Estados miembros y a la Comision las
listas de los establecimientos por él autorizados.

La Comisién se encargara de la publicacion de dichas
listas en el Diario Oficial de las Comunidades Euro-
peas.

Un Estado miembro no podra autorizar un estableci-
miento a no ser que se garantice el cumplimiento de
las disposiciones de la presente Directiva en cada
caso preciso y, en particular:

a) en lo referente a los mataderos, los Capitulos I y
III del Anexo I;

b) en lo referente a las salas de despiece, los Capitu-
los II y III del Anexo I.

El Estado miembro retirarid su autorizacién si no se
cumplieren las condiciones contempladas en el pa-
rrafo tercero. Si se hubiere efectuado un control de
acuerdo con el articulo 5 bis, el Estado miembro de
que se trate tendrd en cuenta las conclusiones de él
resultantes. Se comunicari la retirada de la autoriza-
cién a los demas Estados miembros asi como a la Co-
misién.

2. El control de los establecimientos se efectuara
bajo la responsabilidad de un veterinario oficial; éste
podra hacer que le ayuden en la ejecucion de las ta-
reas puramente técnicas, por auxiliares especialmente
formados con tal fin.

Las modalidades de dicha ayuda se estableceran de

acuerdo con el procedimiento previsto en el articulo
12 bis.

3. Si un Estado miembro estimare que no se cum-
plen o han deja do de cumplirse las condiciones de
autorizacién en relacién con un establecimiento de
obtro Estado miembro, informari de ello a la Comi-
si6n asi como a la autoridad central competente de
dicho Estado miembro.

4.  La Comisién emprenderi también el procedi-
miento previsto en el articulo 5 bis. Si las conclusio-
nes de la peritacién lo justificaren, los Estados miem-
bros podran recibir autorizacién para, de acuerdo
con el procidimiento previsto en el articulo 12, prohi-
bir la introduccién en su territorio de productos pro-
cedentes de dicho establecimiento.
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En virtud del procedimiento previsto en el arti-
culo 12, podra retirarse dicha autorizacién si las con-
clusiones de una nueva peritacién efectuada en las
condiciones previstas en el articulo 5 bis 10 justifica-
ren.»

Articulo 6

Se afiadirin los siguientes articulos:

«Articulo 5 bis

Veterinarios especialistas de los Estados miembros y
de la Comision controlarin periédicamente sobre el
terreno si los establecimientos autorizados observan
efectivamente las disposiciones de la presente Direc-
tiva, en particular, las de los Capitulos I, II y III del
Anexo . Enviaran a la Comisién un informe sobre el
resultado de los controles efectuados.

El Estado miembro en cuyo territorio se efcectie un
contro] prestard a los expertos toda la ayuda necesa-
ria para el cumplimiento de su misién.

Los expertos de los Estados miembros encargados de
proceder a dichas comprobaciones serin designados
por la Comisibn a propuesta de dichos Estados
miembros; deberin tener la nacionalidad de un Es-
tado miembro distinto de aquél en que se efectie el
control y, en el caso previsto en los apartados 3 y 4
del articulo 5, que no sea la de los Estados miembros
en litigio.

Los controles se efectuarin en nombre de la Comuni-
dad, que correrd con los gastos con ellos relacio-
nados.

Las disposiciones generales de aplicacién del presente
articulo, en particular en lo referente a la frecuencia
y a las modalidades de ejecucién de los controles
contemplados en el parrafo primero y las disposicio-
nes de aplicacion en lo referente a la designacién de
los veterinarios especialistas, asi como el procedi-
miento que éstos deberin observar para establecer su
informe, se fijarin de acuerdo con el procedimiento
previsto en el articulo 12 bis.

Articulo 5 ter

Los almacenes frigorificos situados fuera de un mata-
dero o de una sala de despiece quedarin, en lo refe-
rente al almacenamiento de las carnes frescas de aves
de corral, bajo el control de un veterinario oficial.

La autoridad central competente del Estado miembro
en cuyo territorio se encuentre el almacén frigorifico
serd responsable de la aceptacion de dicho almacén
frigorifico para el almacenamiento de carnes frescas
de aves de corral asi como de la retirada de dicha
admisién.

Articulo 7

Se sustituira el texto del articulo 6 por el texto siguiente:
«Articulo 6

Sin perjuicio de las disposiciones del apartado 3 del
articulo 3 y hasta la entrada en vigor de las posibles
disposiciones comunitarias, no se verin afectadas por
la presente Directiva las disposiciones de los Estados
miembros:

a) referentes a las condiciones relativas a la admision
de los almacenes frigorificos mencionados en el
articulo 5 tery a la posible retirada de dicha admi-
s16n;

b) referentes al tratamiento de las aves de corral con
sustancias que puedan hacer peligroso o nocivo
para la salud humana el consumo de carnes fres-
cas de aves de corral, asi como a la absorcion por
las aves de corral de sustancias como: antibiéticos,
estrogenos, tireostaticos, ablandadores, pesticidas,
herbicidas o sustancias arsenicales o antimoniales;

c) referentes a la adicién a las carnes frescas de aves
de corral de sustancias extrafias asi como su trata-
miento mediante radiaciones ionizantes o ultravio-
letas.»

Articulo 8

En el articulo 8, se sustituirdn las palabras «Capitulo
VII» por las de «Capitulo XI».

Articulo 9

En el articulo 9, se sustituiran las palabras «segunda frase
del parrafo segundo del apartado 3 del articulo 5» por
las de «apartado 4 del articulo 5».

Articulo 10

Se afiadira el siquiente articulo:
«Articulo 12 bis

1.  En caso de que se haga referencia al precedi-
miento establecido en el presente articulo, el Comité
veterinario permanente, creado por la Decisién el
Consejo de 15 de octubre de 1968, denominado en lo
sucesivo el “Comité”, ser4 convocado sin demora por
su Presidente, bien por iniciativa de éste o bien a pe-
ticién de un Estado miembro.

2.  Dentro del Comité, los votos de los Estados
miembros se ponderarin de la forma prevista en el
apartado 2 del articulo 148 del Tratado. El Presi-
dente no tomara parte en la votacién.
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3. El representante de la Comision presentard un
proyecto sobre las medidas que se deban adoptar. El
Comité emitird su dictamen sobre dichas medidas en
un plazo que el Presidente podra fijar con arreglo a
la urgencia de los problemas presentados a examen.
Se pronunciara por mayoria de cuarenta y un votos.

4. La Comision adoptari las medidas y las pondra
inmediatamente en aplicacién cuando concuerden
con el dictamen del Comité. Si no concordaren con
el dictamen del Comité, o en ausencia de dictamen,
la Comisién presentard inmediatamente al Consejo
una propuesta relativa a las medidas que se deban
adoptar. El Consejo adoptari las medidas por mayo-
ria cualficada.

Si, transcurrido un plazo de tres meses a partir de la
fecha de su convocatoria, el Consejo no hubiera
adoptado medidas, la Comision adoptara las medidas
propuestas y las pondri inmediatamente en aplica-
cion, salvo en el caso de que el Consejo se hubiera
pronunciado por mayoria simple contra dichas medi-
das.»

Articulo 171

El texto del articulo 14 se sustituird por el texto si-
gulente:

«Articulo 14

1. Los Estados miembros prohibiran la utilizacién
del procedimiento de refrigeracién de las aves de co-
rral llamado “Spinchiller” empleado en la actualidad.
Dicha prohibicién s6lo sera obligatoria dieciocho me-
ses después de la presentacion del informe contem-
plado en el apartado 2 y, a mis tardar, a partir del 1
de enero de 1978.

2. Previa consulta a los Estados miembros en el
seno del Comité veterinario permanente, la Comisién
presentard al Consejo, antes del 1 de julio de 1976,
un informe referente a los procedimientos de refrige-
racién que no estén incluidos en la prohibicién del
apartado 1.»

Articulo 12

El texto del articulo 15 se sustituird por el texto si-
gulente:

«Articulo 15

Hasta la aplicacion de las disposiciones comunitarias
relativas a las importaciones de carnes frescas de aves
de corral procedentes de terceros paises, los Estados
miembros aplicarian a dichas importaciones disposi-
ciones cuando menos equivalentes a las resultantes de
la presente Directiva.

Se

Las carnes frescas de aves de corral importadas po-
dran ser objeto de intercambios dentro del Estado
miembro importador. En ningan caso podrin llevar
el marcado de inspeccion veterinaria previsto en el
Capitulo X del Anexo I y, cuando estén despiezadas
o. deshuesadas, deberan tratarse de acuerdo con las
— disposiciones del punto B del apartado 1 del arti-
culo 3.

Quedarin sometidas a las disposiciones nacionales de
cada Estado miembro en lo referente a los intercam-
bios intracomunitarios.»

Articulo 13

afadiran los articulos siguientes:
«Artriculo 15 bis

El Consejo, por unanimidad y a propuesta de la Co-
misién, determinara, antes del 31 de diciembre de
1976, las disposiciones aplicables a las carnes frescas
picadas, trituradas o troceadas de forma aniloga; con
tal fin, la Comisién le presentara una propuesta antes
del 31 de julio de 1976. Hasta la entrada en vigor de
las disposiciones asi establecidas por el Consejo, las
carnes contempladas en el presente articulo quedaran
sometidas a las legislaciones nacionales.

Articulo 15 ter

El Consejo, por unanimidad y a propuesta de la Co-
mision, determinari, antes del 1 de enero de 1978,
las temperaturas que se deberin observar durante las
faenas de despiece, de deshuesado y de embalaje, tal
como este Gltimo estd previsto en los nameros 47 y
48 del Capitulo XIII del Anexo i y sin perjuicio de
las disposiciones previstas en los parrafos segundo y
tercero del n® 37 del Capitulo VIII del Anexo I.»

Articulo 14

El articulo 16 se modificara de la siguiente manera:

Se

a) se afiadiran las palabras «y del articulo 16 bis»
después de las palabras «Sin perjuicio de las dispo-
siciones del articulo 14»;

b) en la letra b), las palabras «en el plazo maximo de
cinco afios a partir de la notificacién de la Direc-
tiva» se sustituirdn por las de «el 1 de enero de
1977».

Articulo 15

afadira el articulo siguiente:
«Articulo 16 bis

No obstante, en lo referente a las carnes frescas de
aves de corral obtenidas y puestas en circulacién en
su territorio, y no obstante lo dispuesto en la letra b)
del articulo 16:
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a) los Estados miembros podran, antes de que trans-

curra el plazo contemplado en la letra b) del arti-
culo 16, conceder a los mataderos o salas de des-
piece, situados en sus territorios y que ejerzan
dicha actividad antes del 15 de febrero de 1975,

cuando lo soliciten expresamente:

— un plazo suplementario, que podra llegar hasta
el 15 de agosto de 1977, a més tardar, para
cumplir las disposiciones de los Capitulos 1 y
II del Anexo |,

— un plazo suplementario, que podri llegar, a
més tardar, hasta el 15 de agosto de 1979,
para cumplir las disposiciones relativas al con-
trol de los establecimientos asi como a las ins-
pecciones ante mortem y post mortem previstas
por la presente Directiva,

— un plazo suplementario, que podra llegar, a
mas tardar, hasta el 15 de agosto de 1981,
para cumplir las disposiciones relativas al sacri-
ficio y a la extraccion de las visceras previstos

cepcion asi como toda modificacién del estatuto
de dichos mataderos o salas de despiece;

b) — el examen médico anual previsto en el n° 12

del Capitulo III del Anexo I s6lo sera obliga-
torio a partir de una fecha que deber4 deter-
minar el Consejo, por unanimidad y a pro-
puesta de la Comisién, antes del 15 de febrero
de 1980,

— la intervencién del veterinario oficial, tal como
se prevé en la presente Directiva, s6lo sera
obligatoria, en lo referente al control de las sa-
las de despiece y del almacenamiento, a partir
de una fecha que deberid determinar el Con-
sejo, por unanimidad y a propuesta de la Co-
mision.

Cuando se recurra a una de las excepciones pre-
vistas en el presente apartado, estara prohibido el
empleo del marcado de inspeccidn veterinaria pre-
visto en el Capitulo X del Anexo L1.»

en el Capitulo V del Anexo L.

Los Estados miembros comunicarin inmediata-
mente a la Comision la lista de mataderos y salas
de despiece a las que se haya concedido una ex-

Articulo 16

Se sustituira el texto del Anexo I por el texto siguiente:

«<ANEXO I

CAPITULO 1

CONDICIONES DE HIGIENE RELATIVAS A LOS MATADEROS

1. Los mataderos deberin contar al menos con:

a) un local o un emplazamiento cubierto lo bastante amplio y ficil de limpiar y desinfectar para la
inspeccidn ante mortem de las aves de corral;

b) un local o un emplazamiento cubierto especial facil de limpiar y de desinfectar, reservado para las
aves de corral enfermas o sospechosas;

¢) un local de sacrificio de dimensiones tales que las operaciones de aturdido y de sangrado, por una
parte, y de desplume, asociado en algunos casos al calentamiento, por otra, se efectien en emplaza-
mientos especiales cada una de ellas. Toda comunicacion entre el local de sacrificio y el local o el
emplazamiento contemplado en la letra a), distinta de la abertura reducida destinada solamente al
paso de las aves que se van a sacrificar, debera contar con una puerta de cierre automatico;

d) un local de extraccion de visceras y de envasado de dimensiones tales que las operaciones de extrac-
ci6n de visceras se efectiien en un emplazamiento lo bastanta alejado de los otros lugares de trabajo
o separado de éstos Gltimos por un tabique que impida que se manche. Toda comunicacién entre el
local de extraccion de visceras y de envasado y el local de sacrificio, que no sea la reducida abertura
destinada solamente al paso de los animales sacrificados, deber4 contar con una puerta de cierre

automatico;

~

¢) en caso de necesidad, un local de expedicion;
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h)

k)

uno o varios locales frigorificos suficientemente amplios;

un local o una instalacién para la recuperacion de las plumas, a no ser que éstas sean tratadas como
desperdicios;

locales especiales que cierren con llave, reservados respectivamente para el almacenamiento de las
carnes consignadas, por una parte, y, por otra para el de las carnes insalubres y declaradas no aptas
para el consumo humano asi como de los desperdicios, siempre que dichas carnes y desperdicios no
sean evacuados diariamente del matadero;

un local especial reservado para el tratamiento técnico o a la destruccién de las carnes declaradas
no aptas para el consumo humano de acuerdo con el n° 32 y de las que, de acuerdo con el n® 33,
quedan excluidas del consumo humano, de los desperdicios y de los subproductos del sacrificio de
uso industrial cuando dicho tratamiento técnico o dicha destruccién se realicen en el estableci-
miento;

vestuarios, lavabos y duchas, asi como retretes con descarga de agua, no pudiendo estos altimos dar
directamente a los locales de trabajo; los lavabos deberén tener agua corriente caliente y fria, dispo-
sitivos para la limpieza y la desinfeccion de las manos asi como toallas de un solo uso; debera haber
lavabos junto a los retretes. A partir del 15 de febrero de 1980, los retretes deberin tener grifos que
no puedan accionarse a mano;

un emplazamiento especialmente acondicionado para lasbasuras, a no ser que éstas sean evacuadas
inmediatamente de forma higiénica;

un emplazamiento y dispositivos suficientes para la limpieza y la desinfeccion de los jaulones y de
los vehiculos;

m) un local lo bastante acondicionado, cerrado con llave, a disposicion exclusiva del servicio veterina-

no;

n) en los locales de trabajo, dispositivos suficientes para la limpieza y la desinfeccién de las manos y

(o]

P

q

~

~—

~—

r)

s)

)

u

~

del material de trabajo; dichos dispositivos deberan encontrarse lo mis cérca posible de los lugares
de trabajo; los grifos no podran accionarse a mano; dichas instalaciones deberan contar con agua
corriente fria y caliente, con productos de limpieza y de desinfeccion, asi como con toallas de un
solo uso para la limpieza de las herramientas, el agua debers tener un temperatura no inferior a
+ 82° C; ‘

instalaciones tales que permitan efectuar en todo momento y de manera eficaz las operaciones de
inspeccion veterinaria prescritas en la presente Directiva;

un cercado suficiente del matadero;

sin perjuicio de las disposiciones de las letras a), b), c) y d), una separacién suficiente entre el sector
limpio y el sector manchado;

en los locales mencionados de a) a j):

— suelo de material impermeable, facil de limpiar y de desinfectar e imputrescible, dispuesto de tal
manera que haga posible que el agua corra ficilmente,

— paredes lisas cubiertas, hasta una altura de al menos 2 metros, de un revestimiento o de una
pintura lavable y clara y con 4ngulos y esquinas redondeados;

ventilacién suficiente y, si fuere necesario, una buena evacuacién de los vahos;

iluminaci6n suficiente, natural o artificial, que no modifique los colores en los locales reservados a
las aves de corral vivas o sacrificadas;

una instalacién que garantice el suministro de agua potable, a presion exclusivamente, en cantidad
suficiente; no obstante, para la produccion de vapor, la lucha contra incendios, la refrigeracion de
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las miquinas frigorificas, asi como para la evacuaciéon hidraulica de las plumas, siempre que se
adopten las disposiciones adecuadas para evitar toda contaminacién, podra autorizarse, con carac-
ter excepcional siempre que los conductos instalados a tal fin no permitan la utilizacién de dicha
agua para otros fines, una instalaciéon suministradora de agua no potable;

Las cafierias de agua no potable deberan diferenciarse de las utilizadas para el agua potable y no
deberin pasar a través de los locales donde se encuentren las carnes.

No obstante, hasta el 15 de febrero de 1980, el paso de las cafierias de agua no potable a través de
los locales donde se encuentren las carnes se podri autorizar, con caricter excepcional, en los
mataderos que estuvieran en actividad antes del 15 de febrero de 1975, siempre que, en las partes
que atraviesan dichos locales, dichas cafierias carezcan de grifos o de tomas de agua;

v) una instalacién que suministre a presion una cantidad suficiente de agua potable caliente;
w) un dispositivo de evacuacion de las aguas residuales que retina condiciones higiénicas;
x) los dispositivos apropiados de proteccién contra animales indeseables como insectos, roedores, etc.;

y) herramientas e instrumental de trabajo, asi como instrumental que entre en contacto con las aves de
corral durante la conservacién, de material inalterable, ficil de limpiar y de desinfectar; en especial,
queda prohibido el uso de la madera;

z) recipientes especiales, estancos, inalterables e inviolables para la recogida de carnes declaradas ina-
decuadas para el consumo humano tal como se definen en el n° 32.

CAPITULO 11

CONDICIONES DE HIGIENE RELATIVAS A LAS SALAS DE DESPIECE

2. Las salas de despiece deberan contar al menos con:
a) un local frigorifico suficientemente amplio para la conservacién de las carnes;

b) un local para las operaciones de despiece y de deshuesado asi como para las operaciones de envasado

previstas en el n° 48;

c) un local para las operaciones de embalaje previstas en el n° 47 y para la expedicion de las carnes;

) un local lo bastante acondicionado, que cierre con llave, a disposicion exclusiva del servicio veterina-
rio;
vestuarios, lavabos, duchas asi como retretes con descarga de agua, no pudiendo éstos ultimos dar

directamente a los lugares de trabajo; los lavabos deberan tener agua corriente caliente y fria, dispo-
sitivos para la limpieza y desinfeccion de las manos, asi como toalla de un solo uso. Deberan colo-
carse lavabos junto a los retretes. A partir del 15 de febrero, éstos deberan tener grifos que no se
puedan accionar a2 mano;

f) recipientes especiales, estancos, de materiales inalterables, con tapadera y un sistema de cierre que

impida a las personas no autorizadas acceder a su interior, destinados a recibir carnes o desperdicios
de carnes procedentes del despiece y no destinados al consumo humano, o un local que cierre con
llave destinado a recibir dichas carnes y desperdicios si su abundancia lo hiciere necesario o si no se
retiraren o destruyeren al finalizar cada jornada laboral;
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en los locales previstos en la letra a):

— suelo de material impermeable, facil de limpiar y de desinfectar e imputrescible, dispuesto de tal
manera que el agua corra facilmente,

— paredes lisas recubiertas, hasta una altura de al menos 2 metros, de un revestimiento o de una
pintura lavable y clara, y con angulos y esquinas redondeados;

en los locales previstos en la letra b):

— suelo de material impermeable, facil de limpiar y de desinfectar e imputrescible, dispuesto de tal
manera que el agua pueda correr ficilmente; la conduccién de dicha agua hacia pozos negros
con sifon y enrejado deberi hacerse al abrigo del aire libre,

— paredes lisas, cubiertas, hasta la altura de almacenamiento y al menos hasta una alwra de 2
metros de un revestimiento o de una pintura lavable y clara, y con 4ngulos y esquinas redondea-
dos;

un dispositivo de refrigeracion que permita, en los locales previstos en la letra a), mantener las carnes
permanentemente a una temperatura interna inferior o igual a + 4 °C;

un termometro o un teletermémetro registrador en el local de despiece;

instalaciones que permitan efectuar en todo momento y de manera eficaz las operaciones de inspec-
cién y de control veterinario prescritas en la presente Directiva;

instalaciones que garanticen una aireacion suficiente en los locales en que se proceda al faenado de
las carnes;

m) en los locales en que se proceda al faenado de las carnes, iluminacién natural o artificial que no

n)

(o]

~

~
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modifique los colores;

una instalacién que garantice el suministro de agua potable, con presién exclusivamente, en cantidad
suficiente; no obstante, para la produccion de vapor y para combatir los incendios, asi como para la
refrigeracion de las maquinas frigorificas, se autorizard, con carcter excepcional, siempre que las
caferias instaladas con tal fin no permitan la utilizacion de dicha agua con otros fines, una instala-
cién suministradora de agua no potable.

Las cafierfas de agua no potable deberan diferenciarse de las utilizadas para el agua potable y no
deberin pasar a través de los locales de trabajo y de almacenamiento de las carnes.

No obstante, hasta el 15 de febrero de 1980, el paso de las tuberias de agua no potable a través de
los locales en que se encuentran las carnes podra autorizarse, con caricter excepcional, en las salas
de despiece que estuvieran en actividad antes del 15 de febrero de 1975, siempre que, en las partes
que atraviesan dichos locales, dichas cafierias estén desprovistas de grifos o de tomas de agua;

una instalacién que proporcione una cantidad suficiente de agua potable caliente a presion;
un dispositivo de evacuacion de las aguas residuales que retna condiciones higiénicas;

en los locales en que se proceda al faenado de las carnes, dispositivos suficientes que permitan la
limpieza y la desinfeccion de las manos y del material de trabajo, que deberin encontrarse lo mas
cerca posible de los puestos de trabajo. Los grifos no deberan poder accionarse a la mano. Dichas
instalaciones deberin contar con agua corriente fria y caliente, con productos de limpieza y de desin-
feccion asi como de toallas de un solo uso. Para la limpieza de las herramientas, el agua debera tener
una temperatura no inferior a + 82 °C;
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r) un equipo que responda a las exigencias de la higiene para la manipulacién de las carnes y el almace-
namiento de los recipientes utilizados para la carne, de forma que ni las carnes, ni los recipientes
entren en contacto directo con el suelo;

s) dispositivos adecuados de proteccidn contra los animales indeseables, como insectos, roedores, etc.;

t) dispositivos y herramientas de trabajo, como por ejemplo las mesas de despiece, las bandejas de
despiece amovibles, los recipientes, las cintas transportadoras y las sierras, de materiales resistentes a
la corrosién, que no puedan alterar las carnes, ficiles de limpiar y de desinfectar; en particular,
queda prohibido el empleo de la madera.

CAPITULO I

HIGIENE DEL PERSONAL, DE LOS LOCALES, DEL MATERIAL Y DE LAS HERRAMIENTAS
EN LOS ESTABLECIMIENTOS

3. Se exigira la mayor limpieza posible por parte del personal asi como de los locales, del material y de las
herramientas.

a) El personal deber4, en particular, llevar ropa de trabajo y gorro limpios, de color claro y faciles de
lavar. El personal destinado al sacrificio de los animales, al faenado y a la manipulacién de las
carnes, debera lavarse y desinfectarse las manos varias veces en el transcurso de una misma jornada
de trabajo asi como cada vez que se reanude el trabajo. Las personas que hayan estado en contacto
con animales enfermos o con carne infectada deberin lavarse inmediatamente con todo cuidado las
manos y los brazos con agua caliente, y luego desinfectarlos. No se podra fumar en los lugares de
trabajo y de almacenamiento;

b) No debera haber ningin animal en los establecimientos. En lo referente a los mataderos, dicha pro-
hibicién no se aplicard a los animales de tiro, a las aves de corral destinadas al sacrificio, a los
conejos y a los pajaros que no sean los contemplados en el apartado 1 del articulo 1 y destinados al
sacrificio inmediato, con tal que no hayan sido alojados, sacrificados, preparados ni almacenados al
mismo tiempo que dichas aves de corral ni en los mismos locales.

No obstante, en los Estados miembros que dispongan que los pijaros deben ser sacrificados de
acuerdo con las disposiciones de la presente Directiva, las carnes frescas procedentes de dichos pija-
ros podran almacenarse en el mismo local que las carnes frescas procedentes de animales domésticos
pertenecientes a las especies contempladas en el apartado 1 del articulo 1.

La destruccién de los roedores, de los insectos y de toda clase de paréisitos debera realizarse de
forma sistemaitica;

¢) Los locales enumerados en las letras a), b), ) y d) del n° 1 y en las letras b) y c) del n° 2 deberan
limpiarse y desinfectarse de acuerdo con las necesidades y, en cualquier caso, al finalizar las opera-
ciones de la jornada;

d) Las jaulas que sirvan para la entrega de las aves de corral deberan estar construidas con materiales
resistentes a la corrosion, faciles de limpiar y de desinfectar. Deberan limpiarse y desinfectarse cada

vez que se vacie su contenido;

~

El material y las herramientas utilizadas para el sacrificio, el faenado de las carnes y su almacena-
miento deberin mantenerse en buen estado de conservacion y de limpieza. Deberdn limpiarse y des-
infectarse cuidadosamente varias veces durante una misma jornada de trabajo asi como al finalizar
las operaciones de la jornada y antes de volver a utilizarse cuando se hayan manchado, en particular,
por contacto con gérmenes de una enfermedad;

[

~—

f) Los recipientes destinados a guardar la carne de aves de corral insalubre e inadecuada para el con-
sumo humano asi como los despojos deberi vaciarse, limpiarse y desinfectarse, después de su utiliza-
cién, siempre que sean vaciados.

4. Los locales, las herramientas, el material de trabajo y los equipos empleados en el sacrificio, en el
faenado de las carnes y en su almacenamiento sélo deberan utilizarse para dichos fines.
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5. Las carnes de aves de corral, asi como los recipientes que las contengan, no deberin entrar en contacto
directo con el suelo.

6. Las plumas deberan evacuarse a medida que se proceda al desplumado.

7. El empleo de detergentes, de desinfectantes y de medios de lucha contra los animales nocivos no
debers afectar a la salubridad de las carnes.

8. La utilizaci6n de agua potable sera obligatoria para todos los usos.

No obstante, sin perjuicio de las condiciones previstas en la letra u) del n° 1 y en la letra n) del n° 2,
estara autorizada la utilizacién de agua no potable para la produccién de vapor, la lucha contra incen-
dios, la refrigeracion de las maquinas frigorificas asi como para la evacuacion de las plumas.

9. Estara prohibido extender serrin o cualquier otra materia aniloga en el suelo de los locales de trabajo
y de almacenamiento de las carnes.

10. El despiece se realizara de tal manera que se evite cualquier mancha en las carnes. Se eliminarin las
esquirlas de huesos y los coidqulos de sangre. Las carnes procedentes del despiece y no destinadas al
consumo humano se recogeran poco a poco en los recipientes previstos en la letra f) del n° 2.

11. Las faenas de sacrificio y la manipulacién de las carnes deberan estar prohibidos a las personas capaces
de contaminarlas, en particular a las personas:

a) aquejadas o de las que se sospeche que estin aquejadas de tifus abdominal, de paratifus A y B, de
enteritis infecciosa (salmonelosis), de disenteria, de hepatitis infecciosa, de escarlatina, o sean trans-
misoras de los agentes de dichas enfermedades;

b) aquejadas o de las que se sospeche que estan aquejadas de tuberculosis contagiosa;

~—

c) aquejadas o de las que se sospeche que estan aquejadas de una enfermedad de la piel contagiosa;
d) que ejerzan simultineamente una actividad por la que se puedan transmitir microbios a las carnes;

e) que lleven un apésito en las manos, a no ser que se trate de un apésito estanco que proteja una
herida no purulenta.

12. Deberi exigirse un certificado médico a toda persona destinada al faenado de las carnes de aves de
corral. Centificars que nada se opone a dicha actividad; deber4 renovarse cada afo y cada vez que el
veterinario oficial lo solicite; debera estar a disposicion de este altimo.

CAPITULO IV

INSPECCION SANITARIA ANTE MORTEM

13. Las aves de corral destinadas al sacrificio deberan someterse a la inspeccion ante mortem dentro de las
24 horas siguientes a su llegada al matadero. Dicho examen debera renovarse inmediatamente antes del
sacrificio si hubieren transcurrido més de 24 horas desde la inspeccion ante mortem.

14. La inspeccién ante mortem podra limitarse a la investigacién de los dafios causados por el transporte,
siempre que las aves de corral hayan sido examinadas en la explotacién de origen en las 24 horas
anteriores y hayan sido consideradas sanas. Por otra parte, debers demostrarse su identidad al llegar al
matadero.
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15.

16.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24,

Cuando el examen ante mortem en la explotacion de origen y en el matadero no sea efectuado por el
mismo veterinario oficial, los animales deberin ir acompanados de un certificado sanitario que con-
tenga las indicaciones previstas en el Anexo IIL

La inspeccién ante mortem debers efectuarse en las debidas condiciones de iluminacion.

La inspeccién debera permitir precisar:

a) si las aves de corral estin aquejadas de una enfermedad transmisible al hombre o a los animales, o si
presentan sintomas o se encuentran en un estado general que permita temer la aparicion de tal
enfermedad;

b) si presentan sintomas de una enfermedad o de un trastorno de su estado general que pueda hacer
las carnes no aptas para el consumo humano.

. Se declararin no aptas para el consumo humano las aves de corral aquejadas de peste aviar, de la

enfermedad de New Castle, de rabia, de salmonelosis, de colera o de ornitosis.

No podrin sacrificarse para el consumo humano en estado natural de carnes frescas los animales de los
que se haya comprobado:

— por la presencia de aves de corral enfermas en el matadero,
— por informaciones sanitarias referentes a su procedencia,

que han tenido contacto con péjaros aquejados de peste aviar, de la enfermedad de New Castle, de
rabia, de salmonelosis, de célera o de ornitosis, de tal manera que pueda transmitirse la enfermedad.

Las aves de corral contempladas en los nimeros 16, 17 y 18 deberén ser sacrificadas por separado y en
altimo lugar.

CAPITULO V

HIGIENE DEL SACRIFICIO

Las aves de corral introducidas en los locales de sacrificio deberan ser sacrificadas inmediatamente
después de haber sido aturdidas.

No obstante, podr4 no aplicarse el aturdimiento cuando esté prohibido por un rito religioso.

El sangrado deber4 ser completo y realizado de tal manera que la sangre no pueda manchar fuera del
lugar de sacrificio.

El desplumado deber4 ser inmediato y completo.

La extraccion de las visceras debera evectuarse sin demora. La canal deberé abrirse de manera que se
puedan inspeccionar las cavidades y todas las visceras. Con tal fin, el higado, el bazo y el wbo diges-
tivo deberan extraerse del canal de manera que no se manche ésta y que las conexiones naturales de
dichas visceras se mantengan hasta el momento de la inspeccién.

Después de la inspeccion, las visceras extraidas deber4n separarse inmediatamente de la canal y se
debersn quitar inmediatamente las partes no aptas para el consumo humano.

Las visceras o partes de visceras que hayan quedado en la canal, con excepcion de los rifiones, deberin
extraerse en seguida a ser posible en su totalidad, en condiciones de higiene satisfactorias.
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27.

28.

29.

30.

31.

Quedara prohibido: insuflar carnes de aves de corral y limpiarlas con pafios, asi como rellenar las
canales, a no ser con un lote de despojos comestibles correspondientes a una de las aves de corral
sacrificadas en el establecimiento.

Estard prohibido proceder al descuartizamiento de la canal, a toda retirada o tratamiento de las carnes
de aves de corral antes de finalizar la inspeccion. El veterinario oficial podra imponer cualquier otra
manipulacién exigida por la inspeccion.

Las carnes consignadas y las carnes declaradas no aptas para el consumo humano de acuerdo con el n°
32 o excluidas del consumo humano de acuerdo con el n® 33, las plumas y los desperdicios deberin
transportarse siempre que sea posible en los locales, instalaciones o recipientes previstos en las letras g),
h) e i) del n° 1 y deberan manipularse de manera que se limite lo mas posible la contaminacién.

Después de la inspeccion y de la retirada de las visceras, las carnes frescas de aves de corral deberin
limpiarse y refrigerarse inmediatamente de acuerdo con las normas de higiene.

CAPITULO VI

INSPECCION SANITARIA POST MORTEM

Todas las partes del animal deberan someterse a inspeccion inmediatamente después del sacrificio.
La inspeccion post mortem deberi efectuarse en condiciones adecuadas de iluminacién.

La inspeccion post mortem debera constar de:

a) el examen visual del animal sacrificado;

b) siempre que sea necesario, la palpacion y la incision del animal sacrificado;

¢} la investigacion de las anomalias de consistencia, de olor Yy, en su caso, de sabor;

d) en caso necesario, exidmenes de laboratorio.

CAPITULO VII

DECISION DEL VETERINARIO OFICIAL EN LA INSPECCION POST MORTEM

. Se declararn no aptas para el consumo humano, en su totalidad, las aves de corral cuya inspeccion
post mortem revele uno de los siguientes casos:

— muerte resultante de una causa distinta del sacrificio,
— manchas generalizadas,

— importantes lesiones y equimosis,

— olor, color, sabor anormales,

— putrefaccién,

— anomalias de consistencia,

~ caquexia,



03/Vol. 08

Diario Oficial de las Comunidades Europeas

191

— hidrohemia,

— ascitis,

— lictericia,

— enfermedades infecciosas,

— aspergilosis,

— toxoplasmosis,

— parasitismo extendido subcutaneo o muscular,
— tumores malignos o maltiples,

— leucosts,

— intoxicacién.

2. Se declararin no aptas para el consumo humano las partes del animal sacrificado que presenten
lesiones o contaminaciones localizadas que no afecten a la salubridad del resto de la carne.

33. Quedaran excluidas del consumo humano la cabeza separada de la canal, con excepcién de la lengua y
las visceras arriba enumeradas: traquea, pulmones separados de la canal de acuerdo con las disposicio-
nes del n® 24, es6fago, buche, intestino y vesicula biliar.

CAPITULO VIl

DISPOSICIONES REFERENTES A LAS CARNES DESTINADAS A SER DESPIEZADAS

34. El despiece de la canal en partes de canal o el deshuesado so6lo se efectuarin en las salas de despiece.

35. El empresario del establecimiento, o su representante, deber4 facilitar las operaciones de control de la
empresa, en particular, efectuar toda manipulacién que se considere atl y poner a disposicion del
servicio de control las instalaciones necesarias; en particular, debera poder indicar al veterinario oficial
encargado del contro! la procedencia de las carnes introducidas en el establecimiento.

36. Las carnes que no reinan las condiciones de la letra b) del punto B del apartado 1 del articulo 3 no
podran estar en las salas de despiece autorizadas a no ser que estén almacenadas en emplazamientos
especiales; deberan despiezarse en otros lugares o en otros momentos que las carnes que rednan dichas
condiciones. El veterinario oficial debera tener libre acceso en todo momento a los almacenes frigorifi-
cos y a todos los locales de faenado para garantizar el cumplimiento estricto de las anteriores disposi-
ciones.

37. Las carnes frescas destinadas a ser despiezadas deberin colocarse, desde su introduccién en la sala de
despiece y hasta el momento de su utilizacién, en el local previsto en la letra a) del n° 2; dicho local
deber4 permitir garantizar de forma permanente la conservacién a una temperatura inferior o igual
a+4°C

Sin embargo, no obstante lo dispuesto en el n° 28, las carnes se podran trasladar directamente del local
de sacrificio al de despiece.

En este caso, el local de sacrificio y el local de despiece deberan estar lo suficientemente préximos
entre si y situados en un mismo grupo de construcciones, pues las carnes deberan trasladarse sin rup-
tura de la cadena de uno a otro local gracias a la extensién de la red mecénica de manipulacion del
local de sacrificio, y el despiece debers realizarse sin demora. Una vez realizados el despiece y emba-
laje previsto, las carnes debersn transportarse inmediatamente al local frigorifico previsto en la letra a)
deln° 2.
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38. Las carnes deberan introducirse en los locales contemplados en la letra b del n° 2 con arreglo a las
necesidades. Una vez efectuados el despicce y el embalaje previsto, deberan transportarse al local frigo-
rifico previsto en la letra a) del n° 2.

39. Salvo en caso de despicce en caliente, el despiece no debers tener lugar mis que cuando la carne haya
alcanzado una temperatura inferior o igual a + 4 °C.

40. Queda prohibida la limpieza de las carnes frescas con pafos.

CAPITULO IX
CONTROL SANITARIO DE LAS CARNES DESPIEZADAS
41. Las salas de despiece se someteran a un controlejercido por un veterinario oficial.

42. El control del veterinario oficial incluira las tareas siguientes:

a) control del registro de entrada de las carnes frescas y de salida de las carnes despiezadas;

~—

b

~—

inspeccion sanitaria de las carnes frescas que se encuentren en la sala de despiece;

C

~—

control del estado de limpicza de los locales, de las instalaciones y de la herramienta, asi como de la
higiene del personal;

d

~

ejecucion de toda toma de muestras necesaria para efectuar los examenes de laboratorio encamina-

dos a detectar, por ejemplo, la presencia de gérmenes nocivos, de aditivos o de otras sustancias
A por ¢ ¢ s

quimicas no autorizadas. Los resultados de dichos eximenes se harin constar en un registro;

€) cualquier otro control que considere util para el cumplimiento de las disposiciones de la Directiva.

CAPITULO X

MARCADO DE INSPECCION VETERINARIA

43. El marcado de inspeccion veterinaria deberi efectuarse bajo la responsabilidad del veterinario oficial
que, con tal fin, tendra y conservara:

a} los instrumentos destinados al marcado de inspeccion veterinaria de las carnes, que s6lo podra
entregar al personal auxiliar en el momento del marcado y durante el tiempo necesario para éste;

b) las etiquetas y las envolturas, en la medida en que estén ya provistos de las sefiales previstas en el n°
44, asi como los marchamos en forma de placa, mencionados en el n° 44. Dichas etiquetas, envoltu-
ras y marchamos en forma de placa se entregaran al personal auxiliar en el momento preciso en que
deban utilizarse y en nimero proporcionado a las necesidades.

44.1. El sello oficial incluira:

a) — en la parte superior, las dos primeras letras, en caracteres latinos y en mayusculas, del nombre
del pais exportador;

— en el centro, el nimero de registro sanitario del matadero o, en su caso, de la sala de despiece;

— en la parte inferior, una de las siglas CEE, EEG, EWG, EQF o EEC.

Los caracteres deberan tener una altura de 0,2 centimentros tanto en las letras como en los nime-
ros;
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b) un 6valo de 6,5 por 4,5 centimetros en el que figuren las indicaciones enumeradas en la letra a),
teniendo en cuenta que las letras deberén tener una altura de 0,8 centimetros y los nameros de 1,1
centimetros.

. El material de marcado debers estar formado por un material que retna todas las exigencias de

higiene y en el que sean perfectamente legibles las indicaciones contempladas en el apartado 1.

. a) El marcado de inspeccién veterinaria contemplado en la letra a) del apartado 1 deber4 hacerse:

— sobre o, de forma legible, bajo las envolturas u otros embalajes de las canales embaladas indi-
vidualmente,

— sobre las canales no embaladas individualmente, mediante aplicacién de un marchamo en
forma de placa o de cualquier otra sefial aprobada de acuerdo con el procedimiento previsto
en el articulo 12 bis,

— sobre o, de forma visible, bajo las envolturas u otros embalajes de partes de canales o de
despojos envasados en pequefias cantidades;

b) El marcado de inspecci6n veterinaria contemplado en la letra b) del apartado 1 deberi efectuarse
en los embalajes globales que contegan canales, partes de canales o despojos sefialados de acuerdo
con la letra a).

. Cuando un marcado de inspeccién veterinaria se efectie un una envoltura o en un embalaje de

acuerdo con el apartado 3:

— dicho marcado debers aplicarse de tal manera que se destruya en el momento de abrir la envol-
tura o el embalaje,

o]

— la envoltura o el embalaje deberan estar sellados de tal manera que no puedan volver a utilizarse
una vez abiertos.

CAPITULO XI

CERTIFICADO DE INSPECCION VETERINARIA

45. El ejemplar original del certificado de inspeccién veterinaria, que debers acompafar a las carnes fres-

cas de aves de corral durante su transporte al pais destinatario, deber4 ser expedido por un veterinario
oficial en el momento del embarque. El certificado de inspeccion veterinaria debers corresponder, en
su presentacién y contenido, al modelo del Anexo IV; debera redactarse al menos en la lengua del pais
destintario y deber4 incluir las informaciones previstas en el modelo del Anexo IV.

CAPITULO XII

ALMACENAMIENTO

46. Las carnes frescas de aves de corral, tras la refrigeracién prevista en el n° 28, deberan mantenerse a una

temperatura que no podra pasar en ningin momento de + 4 °C.

CAPITULO XIII

EMBALAJE

47. a) Los embalajes (por ejemplo, cajas de madera, de carton) deberan responder a todas las mormas de

higiene, en particular:
— no podran alterar los caracteres organolépticos de la carne,

— no podrin transmitir a la carne sustancias nocivas para la salud humana,
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— tener la solidez suficiente para garantizar una proteccion eficaz de las carnes durante el trans-
porte y las manipulaciones;

b) Los embalajes no podran volver a utilizarse para embalar las carnes, a no ser que sean de materiales
resistentes a la corrosion, faciles de limpiar y hayan sido previamente limpiados y desinfectados.

48. Cuando las carnes frescas de aves de corral vayan recubiertas en el embalaje de una envolura (por
ejemplo, hjojas de plastico) en contacto directo con ellas, dicha operacion debera efectuarse de una
manera que responda a las normas de la higiene.

Dichos embalajes deberan ser transparentes, incoloros y reunir, ademas, las condiciones indicadas en la
letra a) del n® 47; no podran utilizarse por segunda vez para el embalaje de la carne.
Las partes de aves de corral o despojos separados de la canal deberin ir siempre rodeados de una
envolwura protectora que responda a dichos criterios y esté sélidamente cerrada.

CAPITULO XIV

TRANSPORTE

49. Las carnes frescas de aves de corral deberan transportarse en vehiculos o artefactos concebidos y equi-
pados de tal forma que se garantice durante todo el tiempo del transporte la temperatura prevista en el
Capitulo XII.

50. Los medios de transporte de las carnes de aves de corral no podran utilizarse para el desplazamiento
de animales vivos ni de ningun producto que pueda alterar o contaminar las carnes, a nor ser que
hayan sido sometidos, después de la descarga de los productos citados mas arriba, a una limpieza, a
una desinfeccién y, en su caso, a una desodorizacién eficaces.

51. Las carnes frescas de aves de corral no podran transportarse al mismo tiempo que materias que pue-
dan, durante el transporte, alterarlas o transmitirles un olor cualquiera, a no ser que se tomen precau-
ciones para evitar dichas eventualidades.

52. Las carnes frescas no podrin transportarse en un vehiculo que no esté limpio y desinfectado.

53. El veterinario oficial debera comprobar, antes de la expedicién, que los vehiculos o artefactos de trans-
porte y las condiciones de carga concuerdan con las condiciones de higiene determinadas en el pre-
sente Capitulo.»

Articulo 17
El texto del Anexo II se sustituira por el texto siguiente:
«ANEXO 11
CONDICIONES EXIGIDAS PARA LOS AUXILIARES
1. Sélo podran admitirse como auxiliares las personas que:

a) demuestren, mediante certificacion de una autoridad competente en la materia, su certificado de
buena conducta.

Cuando en un Estado miembro no se expida dicha certificacion, podri ser sustituida por una decla-
racion jurada o una declaracion solemne hecha por la persona interesada ante una autoridad judicial
o administrativa, un notario o un organismo professional cualificado de dicho Estado miembro;
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b) dispongan de una instruccién basica suficiente;
c) sean fisicamente aptos para el ejercicio de dicha funcioén;

d) demuestren, tras una prueba de capacidad, poseer los conocimientos técnicos suficientes.

2. Sin perjuicio de las disposiciones de los numeros 11 y 12 del Capitulo III del Anexo I, no podran
emplearse como auxiliares las personas que:

a) ejerzan una actividad que pudiera presentar un peligro de infeccién de las carnes frescas de aves de
corral;

b) ejerzan el oficio de carnicero, exploten un matadero de aves de corral o trabajen en él en cualquier
otro concepto, se dediquen al comercio de las aves de corral o de alimentos destinados a las aves de
corral, realicen funciones de asesoramiento en materia de alimentacién de las aves de corral, practi-
quen la avicultura con fines profesionales o estén empleados en explotaciones agricolas con las que
las una un vinculo de parentesco o de estrecho interés que pueda afectar a la imparcialidad de su
juicio.

3. La autoridad central competente del Estado miembro o la autoridad designada por ésta organizara la
prueba de capacidad mencionada en la letra d) del n° 1. Sélo se admitird para dicha prueba a los
candidatos que justifiqien haber realizado un periodo de practicas preparatorio de tres meses de dura-
cién bajo la direccién de un veterinario oficial.

4. El examen mencionado en el n° 3 constard de una parte teérica y de una parte prictica y tratara de las
siguientes materias:

a) parte tebrica:
— nociones fundamentales de anatomia y de fisiologia de las aves de corral,
— nociones fundamentales de patologia de las aves de corral,
— nociones fundamentales de anatomo-patologia de las aves de corral,
— nociones fundamentales de higiene y, en particular, de higiene de la empresa,

— métodos y procedimientos de sacrificio de las aves de corral, de su preparacion, de su envasado y
de su transporte,

— conocimiento de las disposiciones legales, reglamentarias y administrativas necesarias para el ejer-
cicio de sus funciones;

b) parte practica:
— examen y evaluacién de las aves de corral destinadas al sacrificio,
— examen y evaluaci6n de las aves de corral sacrificadas,
— determinacion de la especie animal tras un examen de las partes tipicas de un animal,

— determinacién de varias partes de aves de corral sacrificadas que presenten alteraciones, y comen-
tario,

— practica habitual de la inspeccién post mortem en cadena.»

Articulo 18

El texto del Anexo IV se sustituira por el texto siguiente:
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«ANEXO IV

MODELO
CERTIFICADO DE INSPECCION VETERINARIA

relativo a carnes frescas de aves de corral (') destinadas a un Estado miembro de la CEE

R, () ettt et eSS SRR e n b st s
I. Identificacién de las carnes

(especie animal)
Naturaleza de 1as PIEZas: ......coovoiiieiiiicicc et
Naturaleza del embalaje: ..ot ettt et e
Nimero de las unidades de embalaje: ..ot

PO MLO: oottt ettt e e et ettt ettt e teete et et ebeeaeeus oAt ebeastebe st arbes st easeteese ek aesea b atensbetaenasanenasensaren

I1. Procedencia de las cammes

III. Destino de las carnes

Las carnes se expiden

(pais y lugar de destino)

por el medio de transporte SIGUIENTE (P).......coooiiiiiiiiii et st caecs e esmenenans

Nombre y direccion del expedidor: ...

Nombre y direccion del destinatarion ..o

IV. Certificacién de inspeccién veterinaria
El abajo firmante, veterinario oficial, certifica:
a) — que las carnes de aves de corral arriba designadas (*)
— que los embalajes de las carnes arriba designadas (*)
llevan un sefial que prueba que
— las carnes proceden de animales sacrificados en mataderos debidamente autorizados (*);
— las carnes han sido despiezadas en una sala de despiece debidamente autorizada (*);

b) que dichas carnes se reconocen como aptas para el consumo humano tras una inspeccién veterinaria
efectuada de acuerdo con la Directiva del Consejo, de 15 de febrero de 1971, relativa a problemas
sanitarios en materia de intercambio de carnes frescas de aves de corral;

¢) que los vehiculos o artefactos de transporte y las condiciones de carga de dicha expedicién concuer-
dan con las exigencias de higiene establecidas en la citada Directiva.

Hecho en ..o s €l e

(Firma del veterinario oficial)

(") Camnes frescas de aves de corral: las camnes frescas procedentes de las siguientes especies: gallinas, pavas, pintadas,
patos y gansos domésticos, que no hayan sido someudos a nmfun tratamiento encaminado a garantizar su conserva-
ciébn; no obstante se considerarin frescas las carnes tratadas mediate frio.

(*) Facultatvo.

() En los vagones y camiones, indicar el nimero de matricula; en los aviones, el namero de vuelo; en los barcos, su
nombre.

(*) Tachese lo que no proceda.»



03/Vol. 08 Diario Oficial de las Comunidades Europeas 197

Articulo 19

Los Estados miembros aplicaran las disposiciones legales, reglamentarias y administrativas
necesarias para cumplir la presente Directiva, a m4s tardar, el 1 de enero de 1977.

Articulo 20

Los destinatarios de la presente Directiva serin los Estados miembros.

Hecho en Bruselas, el 10 de julio de 1975.

Por el Consejo
E! Presidente
E. COLOMBO



