LEGISLACION CONSOLIDADA

Orden de 20 de octubre de 1983 por la que se aprueba la Norma
General de Calidad para la leche concentrada destinada al mercado
interior.

Presidencia del Gobierno
«BOE» num. 254, de 24 de octubre de 1983
Referencia: BOE-A-1983-27944

TEXTO CONSOLIDADO
Ultima modificacion: 29 de marzo de 2013

Excelentisimos sefiores:

De conformidad con lo establecido en el Decreto 1043/1973 de 17 de mayo, por el que
se regula la Normalizacién de Productos Ganaderos en el mercado interior, y teniendo en
cuenta los Decretos de Presidencia del Gobierno 2484/1967, de 21 de septiembre, por el
que se aprueba el texto del Codigo Alimentario Espafiol, y el 2519/1974, de 9 de agosto,
sobre su entrada en vigor, aplicacion y desarrollo, parece oportuno dictar la presente Norma
General de Calidad para la Leche Concentrada; visto el informe de la Comisién
Interministerial para la Ordenacion Alimentaria, y de conformidad con los acuerdos del
FORPPA.

En su virtud, a propuesta de los Ministros de Agricultura, Pesca y Alimentacion, de
Economia y Hacienda y de Sanidad y Consumo, esta Presidencia del Gobierno dispone:

Primero.

Se aprueba la Norma General de Calidad para la Leche Concentrada destinada al
mercado interior que se recoge en el anejo Unico de esta Orden.
Segundo.

La toma de muestras, asi como las determinaciones analiticas, se realizaran de acuerdo
con los métodos oficiales de andlisis vigentes.
Tercero.

De conformidad con lo dispuesto en el Decreto 1043/1973, de 17 de mayo, por el que se
regula la Normalizacién de Productos Ganaderos en el mercado interior, los Departamentos
responsables velaran por el cumplimiento de lo dispuesto en la presente Orden en el ambito
de sus respectivas competencias y a través de sus drganos administrativos encargados, que
coordinaran sus actuaciones, y, en todo caso, sin perjuicio de las competencias que
correspondan a las Comunidades Auténomas y a las Corporaciones Locales.

Cuarto.

La presente Orden entrard en vigor en todo el territorio del Estado espafiol, en el
momento de su publicacién en el «Boletin Oficial del Estado», excepto lo dispuesto en el
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apartado 12. «Etiquetado y rotulacion de la norma», que entrard en vigor en las fechas
fijadas para la entrada en vigor del titulo IV del Real Decreto 2058/1982, de 12 de agosto,
por el que se aprueba la Norma General de Etiquetado, presentacion y publicidad de los
productos alimenticios envasados.

DISPOSICION TRANSITORIA

Se prohibe la venta de la leche concentrada desnatada definida en el apartado 5.2 de
esta norma, hasta que se determinen los regimenes de comercializacion y precios de la
misma.

Lo que comunico a VV. EE. para su conocimiento y efectos.
Dios guarde a VV. EE. muchos afios.

Madrid, 20 de octubre de 1983.
MOSCOSO DEL PRADO Y MUNOZ

Excmos Sres. Ministros de Agricultura, Pesca y Alimentacion; de Economia y Hacienda y
de Sanidad y Consumo.

ANEJO UNICO
Norma general de calidad para la leche concentrada
1. Nombre de la norma.
Norma general de calidad para la leche concentrada.
2. Objeto de la norma.

La presente norma tiene por objeto definir aquellas condiciones y caracteristicas que
debe reunir la leche concentrada para su comercializacién y consumo en el mercado interior.

3. Ambito de aplicacion.

La presente norma se refiere a la leche de vaca concentrada destinada a su
comercializacion en el mercado interior.

4. Definicion.

Se entiende por leche concentrada la leche natural, entera, desnatada o semidesnatada,
pasterizada y privada de parte de su agua de constitucion. La descripcion de la pasterizacion
sera la establecida en la «Norma General de Calidad para la Leche Pasterizada destinada al
mercado interior».

5. Denominaciones.
5.1 Leche concentrada entera o leche concentrada.

La que contenga un minimo del 11,75 p.100 de materia grasa de la leche y un minimo
del 30,15 p.100 de extracto seco magro procedente de la leche, expresados en porcentaje
en masa sobre la masa del producto final.

5.2 Leche concentrada desnatada.

La que contenga, como maximo, un 1,10 p.100 de materia grasa de la leche, y un
minimo de 30,90 p.100 de extracto seco magro procedente de la leche, expresados en
porcentaje en masa sobre la masa del producto final.

5.3. Leche concentrada semidesnatada:

La que contenga un minimo del 5,50 por 100 y un maximo del 6,60 por 100 de materia
grasa de la leche y un minimo del 30,40 por 100 de extracto seco magro procedente de la
leche, expresados en porcentaje en masa sobre la masa del producto final.

6. Tratamiento.
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6.1 Proceso de elaboracion. (Derogado)
6.2 Otras operaciones permitidas.

6.2.1 Normalizacion de la proporcion de grasa y extracto seco magro para satisfacer los
requerimientos de composicién del apartado 5.

6.2.2 Homogeneizacion.

6.2.3. Termizacion previa de la leche, fuera o dentro del centro de elaboracion, en flujo
continuo, a una temperatura comprendida entre 62° y 65° C durante un tiempo de diez a
veinte segundos, seguida de inmediata refrigeracion a no mas de 4° C, debiendo
conservarse posteriormente a un maximo de 8° C.

7. Factores esenciales de composicién y calidad.
7.1 Ingrediente Unico.
Leche de vaca.

7.2 Caracteristicas fisico-quimicas.
7.2.1 Organolépticas.

La leche concentrada dispuesta para su venta deberd presentar las siguientes
caracteristicas:

— Color uniforme, ligeramente amarillento.
— Olor y sabor caracteristicos.

7.2.2. Intrinsecas:
Materia grasa de la leche:

Leche concentrada entera: Minimo 11,75 por 100 m/m.
Leche concentrada desnatada: Maximo 1,10 por 100 m/m.
Leche concentrada semidesnatada: Minimo 5,50 y maximo 6,60 por 100 m/m.

indices de la grasa de la leche:

indice de refraccion a 40° C: De 1,4540 a 1,4557.
indice de Reichert: De 26 a 32.

indice de Polenske: De 1 a 4.

Indice de Kirchner: De 19 a 27.

El limite minimo de colesterol dentro de los esteroles sera del 98 por 100 de la fraccion
esterdlica del insaponificable, determinados por cromatografia gaseosa.

Extracto seco magro:

Leche concentrada entera: Minimo 30,15 por 100 m/m.
Leche concentrada desnatada: Minimo 30,90 por 100 m/m.
Leche concentrada semidesnatada: Minimo 30,40 por 100 m/m.

Impurezas (prueba de filtracién por disco de algodén): Grado 0.
Prueba de fosfatasa: Negativa.

7.2.3 La leche concentrada una vez reconstituida poseera las mismas caracteristicas
establecidas para la leche pasterizada, en cuanto a su composicion se refiere.

8. Norma microbiolégica y contaminantes. (Derogado)

9. Prohibiciones. (Derogado)

10. Higiene. (Derogado)

11. Envasado. (Derogado)
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12. Etiguetado y presentacion.

El etiquetado de los productos recogidos en esta Norma, debera cumplir lo dispuesto en
el Real Decreto 212/1992, de 6 de marzo, por el que se aprueba la Norma General de
Etiquetado, Presentacion y Publicidad de Productos Alimenticios, con la indicacién de las
siguientes particularidades.

12.1 La denominaciéon de venta sera la establecida en el apartado 5 de la Norma,
pudiéndose afadir el calificativo de pasterizada.

12.2 La expresién "homogeneizada" si la leche ha sufrido este tratamiento.

12.3 (Derogado)

12.4 Se indicarad segun los casos la equivalencia en leche entera, semidesnatada o
desnatada.

13. (Derogado)

Este texto consolidado no tiene valor juridico.
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