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MINISTERI DE LA PRESIDENCIA

9351 CORRECCIO d‘errors del Reial decret 118/2003,
de 31 de gener, pel qual s'aprova la llista
de substancies permeses per a la fabricacio
de materials i objectes plastics destinats
a entrar en contacte amb els aliments | es
regulen determinades condicions d‘assaig.

(«BOE» 122, de 20-5-2004.)

Advertits errors en el Reial decret 118/2003, de 31
de gener, pel qual s'aprova la llista de substancies per-
meses per a la fabricacié de materials i objectes plastics
destinats a entrar en contacte amb els aliments i es
regulen determinades condicions d’assaig, publicat en
el «Butlleti Oficial de I'Estat» nimero 36, d'11 de febrer
de 2003, i en el suplement en catala nimero 6, d'1
de marc de 2003, es procedeix a fer-ne les rectificacions
oportunes referides a la versié en llengua catalana:

A la pagina 1383, segona columna, a l'annex |, a
I'apartat Il. Disposicions especials relacionades amb la
migracio global, al paragraf quart, on diu: «... M, 0 M3-M,
o passin...», ha de dir: «... M4 o M3-M> no passin...».

A la pagina 1391, a I'annex I, seccié B, on diu: «Di-
cicloropentadié», ha de dir «Diciclopentadié».

A la pagina 1404, a I'annex V, secci6 A, a la columna
Nom(3), on diu: «Acid oftalic», ha de dir: «Acid o-ftalic»;
on diu: «Anhidrid oftalic», ha de dir: «Anhidrid ftalic»;
on diu: «Polodimetilsiloxa, gamma-hidroxipropilat», ha de
dir: «Polidimetilsiloxa, gamma-hidroxipropilat».

L'annex IV es reprodueix integrament:

«ANNEX IV
SECCIO A

Llista d’estimulants i productes alimentaris

1. A la llista, no exhaustiva, de productes alimen-
taris, que s’inclou més endavant, s'estableixen els simu-
lants que s’han d'utilitzar en les proves de migracié res-
pecte a un producte alimentari o a un grup de productes
alimentaris i s’han d’indicar amb les abreviatures
seguents:

Simulant A: aigua destillada o aigua de qualitat equi-
valent.

Simulant B: acid acétic al 3 per cent (P/V), en solucid
aquosa.

Simulant C: etanol al 10 per cent (V/V), en solucié
aquosa.

Simulant D: oli d'oliva rectificat (apartat 7.1a); quan
per raons tecniques lligades al metode d’analisi sigui
necessari utilitzar altres simulants, I'oli d'oliva s'ha de
substituir per una barreja de triglicérids sintétics (apartat
7.2a) o per oli de gira-sol (apartat 7.3a). Si tots els simu-
lants citats com a simulant D son inapropiats, es poden
utilitzar altres simulants aixi com altres condicions de
temps i temperatura.

No obstant aixo, el simulant A s’ha d’utilitzar Unica-
ment en els casos esmentats especificament en el qua-
dre de les condicions d’assaig.

2. Per cada producte alimentari o per cada grup
de productes alimentaris només s’utilitza el simulant o
els simulants indicats amb el signe X, utilitzant per a
cada simulant una nova mostra del material o objecte
de que es tracti. L'absencia del signe X significa que
per a I'esmentada partida o subpartida no es requereix
cap prova.

3. Quan el signe X aparegui seguit per una xifra
de la qual estigui separat per una ratlla obliqua, el resultat
de les proves de migracié s’ha de dividir per la xifra
esmentada. Aquesta, anomenada “coeficient de reduc-
cid”, ha de tenir en compte, de manera convencional,
el major poder d’extraccié del simulant dels aliments
grassos amb relacié a determinats tipus de productes
alimentaris.

4. Si el signe X esta acompanyat, entre paréntesis,
de la lletra a, només cal utilitzar un dels dos simulants
indicats:

a) Si el pH del producte alimentari és superior a
4,5, s'utilitza el simulant A.

b) Siel pH del producte alimentari és inferior o igual
a 4,5, s'utilitza el simulant B.

5. Si un producte alimentari figura a la llista tant
sota una partida especifica com sota una partida general,
cal utilitzar unicament el o els simulants previstos sota
la partida especifica.

6. Quan el producte alimentari o el grup de pro-
ductes alimentaris no estiguin inclosos a la llista de pro-
ductes alimentaris que s'inclou més endavant, els assajos
s’han de fer, utilitzant, entre els simulants d'aliments que
indica l'apartat 1, els que s’assemblin més al compor-
tament real de I'aliment.

7. Caracteristiques que han de complir els produc-
tes inclosos a I'epigraf simulant D.

Ta Caracteristiques de I'oli d’oliva rectificat:

Index de iode (Wijs) = 80-88.

Index de refraccié a 25 °C = 1,4665-1,4679.

Acidesa (expressada en percentatge d’'acid
oleic) = 0,5 per cent maxim.

Index de peroxids (expressats en miliequivalents d’oxi-
gen per kg d’'oli) = 10 maxim.

2a Composicié de la barreja de triglicerids sintetics:

Distribucio dels acids grassos:
Nombre d'atoms de C en els residus d'acids grassos:
6, 8,10, 12, 14, 16, 18, altres.

Area GLC (percentatge):
1, 6-9, 8-11, 45-52, 12-15, 8-10, 8-12,< 1.

Puresa:

Contingut en monoglicerids (determinat per via enzi-
matica): £ 0,2 per cent.

Contingut de diglicerids (determinat per via enzima-
tica): £ 2,0 per cent.

Materies no saponificables: < 0,2 per cent.

Index de iode (Wijs): £ 0,1 per cent.

Index d’'acidesa: < 0,1 per cent

Contingut en aigua (K. Fischer): < 0,1 per cent.

Punt de fusié: 28 + 2 °C.

Espectre d’absorcid tipica (gruix de la capa: d = 1
cm; referencia: aigua a 35 °C).

Longitud d'ona (nm): 290 310 330 350 370 390
430470510.

Transmissid (percentatge): 2 15 37 64 80 88 95
97 98.

Almenys 10 per cent de transmitancia de llum a 310
nm (cubeta d’1 cm; referéncia: aigua a 35 °C).

3a Caracteristiques de I'oli de gira-sol:

Index de iode (Wijs): 120-145.

Index de refraccié a 20 °C: 1,474-1,476.

Index de saponificacié: 188-193.

Densitat relativa a 20 °C: 0,918-0,925.

Materies no saponificables: 0,5 per cent-1,5 per cent.
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Ndmero de ) y ) ) Simulants que s’han d'utilitzar
referéncia Denominacié dels productes alimentaris

A B C D
01 Begudes.
01.01 |Begudes no alcoholiques o begudes alcoholiques el grau alcoholic de| X(a) X(a)
les quals sigui de menys de 5 per 100 de vol.:
Aigiies, sidres, sucs de fruites o d’hortalisses, simples o concentrats,
mostos, nectars de fruites, llimonades, sodes, xarops, biter, infusions,
café, te, xocolata liquida, cerveses i altres.
01.02 |[Begudes alcoholiques el grau alcoholic de les quals sigui de 5 per 100
de vol. o més:
Begudes classificades sota la partida nimero 01.01 pero el grau alcoholic X(*) X(**)
de les quals sigui de 5 per 100 de vol. o més: vins, aiguardents,
licors.
01.03 [Diversos: alcohol etilic sense desnaturalitzar. X(*) X(**)
02 Cerals, derivats dels cereals, productes de galeteria, de forn de pa i
de pastisseria.
02.01 [Midons i fecules.
02.02 |[Cereals en estat natural, en flocs, en lamines (inclosos el blat de moro
inflat i els pétals de blat de moro i altres).
02.03 |Farines de cereals i semoles.
02.04 |Pastes alimentaries
02.05 [Productes secs de forn de pa, galeteria i productes secs de pastisseria:
A. Que presentin matéries grasses en la seva superficie. X/5
B. Altres.
02.06 |Productes frescos de forn i pastisseria: X/5
A. Que presentin matéries grasses a la seva superficie.
B. Altres. X
03 Xocolates, sucres i els seus derivats, productes de confiteria.
03.01 [|Xocolates, productes recoberts de xocolata, succedanis i productes reco- X/5
berts de succedanis.
03.02 |[Productes de confiteria: X/5
A. En forma solida:
I. Que presentin matéries grasses en la seva superficie.
Il. Altres. X/3
B. En forma de pasta:
II. Que presentin materies grasses en la seva superficie.
. Humits. X
03.03 |[Sucres i articles de confiteria:
A. En forma solida.
B. Meli similars. X
C. Melasses o xarops de sucre. X
04 Fruites, hortalisses i els seus derivats.
04.01 |Fruites senceres, fresques o refrigerades.
04.02 [Fruites transformades: X(a) X(a)
A. Fruites seques o deshidratades, senceres o en forma de farina o
de pols.
B. Fruites en trossos, o en forma de puré o de pasta.
C. Fruites en conserva (melmelades i productes similars, fruites senceres| X(a) X(a)
o en trossos, en forma de farina o de pols, conserves en un mitja
liquid):
. En un medi aquos.
II. En un medi olios. X(a) X(a X
lll.  En un medi alcoholic (> 5 per 100 vol.). X(*) X
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Numero de
referéncia

Denominacio dels productes alimentaris

Simulants que s’han d'utilitzar

B

C

04.03

04.04
04.05

05
05.01

05.02

06
06.01

06.02
06.03

06.04
06.05

06.06

06.07

06.08

07
07.01

07.02

07.03
07.04

Fruits de clofolla (cacauets, castanyes, ametlles, avellanes, nous comunes,
pinyons i altres):

A. Descorticats, assecats.
B. Descorticats i torrats.
C. Enforma de pasta o de crema.

Hortalisses senceres, fresques o refrigerades.
Hortalisses transformades:

A. Hortalisses seques o deshidratades, senceres, en forma de farina
o de pols.

B. Hortalisses en trossos, en forma de puré.

C. Hortalisses en conserves:

I.  En un medi aqués.
II. Enun medi olids.
lll.  En un medi alcoholic (> 5 per 100 vol.).

Greixos i olis.

Greixos i olis animals i vegetals, naturals o elaborats (inclosos la mantega
de cacau, el llard, la mantega fosa).

Margarina, mantega i altres materies grasses compostes d’emulsions
d’aigua en oli.

Productes animals i ous.

Peixos:

A. Frescos, refrigerats, salats, fumats.
B. En forma de pasta.

Crustacis i molluscos (inclosos les ostres, els musclos i els cargols) que
no estiguin protegits naturalment per la seva closca o la seva petxina.

Carns de totes les especies zoologiques (inclosos els ocells de corral
i la caca):

A. Fresques, refrigerades, salades, fumades.

B. En forma de pasta, de crema.

Productes transformats a base de carn (pernil, llonganissa, baco i altres).
Conserves o semiconserves de carn o de peix:

A. Enun mediaquéds.

B. En un medi oliés.

Ous sense closca:

A. En pols o assecats.
B. Altres.

Rovell d'ou:

A. Liquid.
B. En pols o congelats.

Clara d’ou assecada.

Productes lactis.
Llet:

A. Sencera.

B. Parcialment deshidratada.

C. Parcialment o totalment desnatada.
D. Totalment deshidratada.

Llet fermentada, com el iogurt, la llet batuda i les seves associacions
amb fruites o derivats de fruites.

Nata i nata acida.

Formatges:

A. Sencers amb crosta.
B. Fosos.
C. Tots els altres.

X(a)

X(a)

X(a)

X XX X XX

X
L

X(a)

XXX

X(a)

X(a)
X(a)

X(a)

X(a)
X(a)

X/5(~k~k~k)

X/3(***)

X/2

X/3(***)
X/3(")

X/4

X/4

X/3(")
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Ndmero de ) y ) ) Simulants que s’han d’utilitzar
referéncia Denominacio dels productes alimentaris

A B C D
07.05 |Quall:
A. Liquid o pastos. X(a) X(a)
B. En pols o assecat.
08 Productes diversos.
08.01 |Vinagre. X
08.02 |Aliments fregits o rostits:
A. Patates fregides, bunyols i altres. X/5
B. D’origen animal. X/4
08.03 |Preparacio de sopes, potatges o caldos preparats (extractes, concentrats),
preparacions alimentaries heterogénies homogeneitzades, plats pre-
parats:
A. En pols o assecats:
I. Que presentin materies grasses en la seva superficie. X/5
Il. Altres.
B. Liquids o pastosos:
I.  Que presentin matéries grasses en la seva superficie. X(a) X(a) X/3
Il. Altres. X(a) X(a)
08.04 |Llevats o substancies fermentants.
A. En pasta. X(a) X(a)
B. Secs.
08.05 |[Sal de cuina.
08.06 |Salses: X(a) X(a)
A. Que no presentin matéries grasses en la seva superficie.
B. Maionesa, salses derivades de la maionesa, nata per a amanida i| X(a) X(a) X/3
altres salses emulsionades (emulsioé de tipus d'oli en aigua).
C. Salsa que contingui oli i aigua que formin dues capes diferents.| X(a) X(a) X
08.07 |Mostasses (amb excepcid de les mostasses en pols de la partida niumero| X(a) X(a) X/3(**)
08.17).
08.08 |Llesques de pa, “sandvitxos”, torrades i altres que continguin qualsevol X/5
classe d'aliments:
A. Que presentin materies grasses en la seva superficie.
B. Altres.
08.09 |Gelats. X
08.10 [Aliments secs: X/5
A. Que presentin materies grasses en la seva superficie.
B. Altres.
08.11 |Aliments congelats o supercongelats.
08.12 |Extractes concentrats el grau alcoholic dels quals sigui del 5 per 100 X(*) X
de vol. d'alcohol o més.
08.13 |Cacau: X/5 (***)
A. Cacau en pols.
B. Cacau en pasta. X/3 (")
08.14 |Cafe, fins i tot torrat o descafeinat o soluble, succedanis de café granulat
o en pols.
08.15 |Extractes de café liquid. X
08.16 [Plantes aromatiques i altres plantes: camamilla, malva, menta, te, tilla
i altres.
08.17 |Especies i aromes en el seu estat normal: canyella, clau, mostassa en
pols, pebre, vainilla, safra i altres.
Notes:

(*) Agquesta prova s’efectua Unicament en el cas que el pH sigui inferior o igual a 4,5.
(**) Aquesta prova es pot efectuar, en cas de liquids o de begudes el grau d'alcohol dels quals sigui més de 10 per cent de vol. d'alcohol, amb etanol en solucié aquosa
d’una concentracié analoga.
(***) Siamb una prova apropiada és possible demostrar que no s'estableix cap «contacte gras» amb el material plastic, es pot ometre la prova amb el simulant D.
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SECCIO B

Normes basiques per a la verificacié global
i especifica de la migracié

1. «Els assajos de migracio» per a la determinacié
de la migracio especifica i global s’efectuen utilitzant
els «simulants d'aliments», que preveu el capitol |, i les
«condicions convencionals d'assaig de la migracié», que
estableix el capitol II.

2. «Els assajos substitutius» que utilitzen els «mit-
jans d’assaig» d’acord amb les «condicions convencio-
nals d'assajos substitutius», tal com estableix el capitol
lll, es porten a terme si I'assaig de migracié que utilitza
els simulants d’aliments grassos (vegeu el capitol I) no
és viable per raons tecniques relatives al métode d'a-
nalisi.

3. Quan es compleixin les condicions que especifica
el capitol IV, en lloc dels assajos de migraciéo amb simu-
lants d’'aliments grassos es poden permetre «els assajos
alternatius» que indica el capitol IV.

4. En els tres casos es pot permetre:

a) Reduir el nombre d'assajos que cal realitzar a
aquell o aquells que, en el cas concret objecte d’examen,

s'admetin comunament com els més estrictes sobre la
base de les proves cientifiques.

b) Ometre els assajos de migracio, o els substitutius
o els alternatius, quan hi hagi proves concloents que
els limits de la migracié no poden ser excedits en cap
de les condicions previsibles d'Us del material o objecte.

CAPITOL |
Simulants d’aliments

. Introduccid

No sempre és possible utilitzar aliments per examinar
els materials en contacte amb els productes alimentaris,
per la qual cosa s’utilitzen simulants d'aliments. Per con-
vencio es classifiquen segons tinguin les caracteristiques
d'un o més tipus daliments. Els tipus d'aliments i els
simulants d’aliments que s’han d’utilitzar s'indiquen en
el quadre 1. En la practica sén possibles diverses barre-
ges de tipus d’aliments, per exemple aliments grassos
i aliments aquosos. La seva descripcié és al quadre 2,
acompanyada de la indicacié del simulant o simulants
d’aliments que cal seleccionar en dur a terme els assajos
de migracié.

QUADRE 1

Tipus d'aliments i simulants d’aliments

Tipus d'aliments

Classificacié convencional

Simulant d'aliment Abreviatura

Aliments aquosos (és a dir, ali-| Productes alimentaris |'assaig|Aigua destillada o aigua de qua-|Simulante A.

ments aquosos que tinguin

un pH > 4,5). amb el simulant A.

Aliments acids (és a dir, ali-|Productes alimentaris
dels quals només esta prescrit

ments aquosos que tinguin
un pH < 4,5b).
Aliments alcoholics.

amb el simulant B.
amb el simulant C.
Aliments grassos.

amb el simulant D.
Aliments secs.

dels quals només esta prescrit

Productes alimentaris ¢
dels quals només esta prescrit

Productes alimentaris ¢
dels quals només esta prescrit

litat equivalent.

I'assaig | Acid acétic al 3 per cent (p/v).|Simulant B.

I'assaig | Etanol al 10 per cent (v/v). Aques-| Simulant C.

ta concentracio s’ha d’ajustar a
la graduacié alcohodlica real de
I'aliment si és superior al 10 per
cent (v/v).

I"assaig | Oli d’oliva rectificat o altres simu-| Simulant D.

lants d’aliments grassos.

Cap. Cap.

Il.  Seleccio dels simulants d’aliments

1. Materialsiobjectes destinats a entrar en contacte
amb tota mena d’aliments:

Els assajos s’efectuen utilitzant els simulants d‘ali-
ments indicats a continuacié, que sén considerats els
més estrictes, en les condicions d’assaig que especifica
el capitol Il, prenent una nova mostra del material o
objecte plastic per a cada simulant.

a) Acid acetic al 3 per cent (p/v) en solucié aquosa.
b) Etanol al 10 per cent (v/v) en solucié aquosa.
c) Oli d'oliva rectificat («simulant D de referéncia»).

No obstant aixd, aquest simulant D de referencia es
pot substituir per una barreja sintetica de triglicérids o
doli de gira-sol o d'oli de blat de moro amb especifi-
cacions normalitzades («altres simulants d’aliments gras-
sos», denominats «simulants D»). Si a l'utilitzar qualsevol
d’aquests altres simulants d’aliments grassos se sobre-
passen els limits de la migracid, per determinar l'incom-

pliment és obligatoria una confirmacié del resultat uti-
litzant oli d'oliva, quan sigui técnicament possible. Si
aquesta confirmacié no és teécnicament possible i el
material o objecte sobrepassa els limits de la migracio,
es considera que no compleix els requisits d'aquest Reial
decret.

2. Materialsiobjectes destinats a entrar en contacte
amb tipus especifics d’aliments:

Aquest cas es refereix Unicament a les situacions
seglients:

a) Quan el material o objecte ja esta en contacte
amb un producte alimentari conegut.

b) Quan el material o objecte va acompanyat, de
conformitat amb les normes de I'article 9 del Reial decret
1425/1988, de 25 de novembre, d'una mencié espe-
cifica que indica amb quins tipus d’aliments descrits en
el quadre 1 es pot utilitzar o no, per exemple «només
per a aliments aquosos».
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c) Quan el material o objecte va acompanyat, de
conformitat amb les normes de l'article 9 del Reial decret
1425/1988, de 25 de novembre, d'una mencié espe-
cifica que indica amb quins productes alimentaris o grups
de productes alimentaris esmentats a la llista de deno-
minacions de productes alimentaris i simulants es poden
utilitzar o no. Aquesta indicacioé s'expressa:

1r En les fases de comercialitzacid diferents de la
fase de venda al detall, utilitzant el «nimero de refe-
réncia» o la «denominacié dels productes alimentaris»
que figura a la llista de denominacions de productes
alimentaris i simulants esmentada abans.

2n En la fase de venda al detall, utilitzant una indi-
cacié que es refereix Unicament a uns pocs aliments
o grups d'aliments, preferentment amb exemples facil-
ment comprensibles.

En aquestes situacions, els assajos s’efectuen utilit-
zant en el cas b) el simulant o simulants d’aliments indi-
cats com a exemples en el quadre 2, i en els casos
a) i ¢), el simulant o simulants esmentats a la llista de
denominacions de productes alimentaris i simulants. Si
els productes alimentaris o grups de productes alimen-
taris no s’'inclouen a la llista esmentada, cal seleccionar
I'element del quadre 2 que s’assembli més al producte
alimentari o grup de productes alimentaris objecte d’exa-
men.

Si el material o objecte esta destinat a entrar en con-
tacte amb més d'un producte alimentari o grup de pro-
ductes alimentaris amb diferents coeficients de reduccio,
s’apliquen a cada producte alimentari els coeficients de
reduccié adequats al resultat de I'assaig. Si un o més
resultats de I'esmentat calcul excedeix els limits, llavors
el material no és apte per a aquest producte alimentari
concret o grup de productes alimentaris.

Els assajos es duen a terme en les condicions d'assaig
que especifica el capitol Il, prenent una nova mostra
per a cada simulant.

QUADRE 2

Simulants d‘aliments que s’han de seleccionar per exa-
minar, en casos especials, materials destinats a entrar
en contacte amb aliments

Aliments de contacte Simulant
Només aliments aquosos. Simulant A.
Només aliments acids. Simulant B.
Només aliments alcoholics. Simulant C.
Només aliments grassos. Simulant D.

Tots els aliments aquosos i acids.|Simulant B.
Tots els aliments aquosos i alco-|Simulant C.

holics.
Tots els aliments acids i alcoholics.|Simulants B i C.
Tots els aliments aquosos i grassos.|Simulants A i D.
Tots els aliments acids i grassos.|Simulants B i D.
Tots els aliments aquosos, alcoho-|Simulants CiD.

lics i grassos.
Tots els aliments acids, alcoholics|Simulants B, C i D.

i grassos.

CAPITOL Il

I. Condicions d’assaig de migracié
(temps i temperatures)

Les proves de migracio s’efectuen elegint, entre els
temps i les temperatures que indica el quadre 3, els
que corresponguin a les pitjors condicions previsibles
del contacte dels materials i objectes plastics en estudi

i a qualsevol informacié d’etiquetatge sobre la tempe-
ratura maxima d’us. Per aix0, si el material o objecte
plastic esta destinat a una aplicacid de contacte amb
aliments coberta per una combinacié de dos o més
temps i temperatures seleccionats del quadre, I'assaig
de migracié es du a terme sotmetent la mostra suc-
cessivament a totes les pitjors condicions aplicables pre-
visibles adequades a la mostra, utilitzant la mateixa por-
ci6 de simulant d’aliment.

Il. Condicions de contacte comunament
reconegudes més estrictes

En aplicacié dels criteris generals segons els quals
la determinacié de la migracio se circumscriu a les con-
dicions d’assaig que, en el cas especific examinat, siguin
reconegudes com les més estrictes d'acord amb les
dades cientifiques, a continuacié s'ofereixen alguns
exemples concrets de condicions de contacte durant els
assajos.

1. Materials i objectes de materia plastica destinats
a entrar en contacte amb productes alimentaris en qual-
sevol condicid de temps i temperatura:

Si no hi ha etiqueta o instruccions que indiquin la
temperatura i el temps de contacte previsibles en les
condicions reals d'utilitzacid, els assajos s’han d’efectuar
utilitzant, segons el tipus d’aliments, els simulants A i/o
B i/o C durant quatre hores a 100 °C o durant quatre
hores a la temperatura de reflux, i/o el simulant D durant
dues hores només a 175 °C. Aquestes condicions de
temps i temperatura sén considerades per convencio
les més estrictes.

2. Materials i objectes de materia plastica destinats
a entrar en contacte amb productes alimentaris a la tem-
peratura ambient o a una temperatura inferior durant
un periode no especificat:

Si I'etiqueta indica que els materials o objectes estan
destinats a una utilitzacié a temperatura ambient o a
una temperatura inferior, o si per la seva naturalesa és
evident que estan destinats a una utilitzacié a tempe-
ratura ambient o a una temperatura inferior, I'assaig s'e-
fectua a 40 °C durant 10 dies. Aquestes condicions de
temps i temperatura sén considerades per convencid
les més estrictes.

3. Substancies migrants volatils:

Per a la migracié especifica de substancies volatils,
els assajos amb simulants s’efectuen de tal manera que
s’evidencii la perdua de substancies migrants volatils que
es pugui produir en les pitjors condicions d’utilitzacio
previsibles.

4. Casos especials:

1r En els assajos de migracié dels materials i objec-
tes de matéria plastica per a Us en forns de microones,
s'utilitza un forn convencional o un forn de microones
en les condicions de temps i temperatura pertinents
seleccionades del quadre 3.

2n Si, com a conseqiiencia dels assajos en les con-
dicions de contacte especificades en el quadre 3, es
produeixen canvis fisics o d'un altre tipus a la mostra
que no es produeixen en les pitjors condicions previsibles
d’us del material o objecte examinat, els assajos de
migracié es duen a terme en les pitjors condicions pre-
visibles d'Us en qué aquests canvis fisics o d'un altre
tipus no tinguin lloc.

3r No obstant les condicions que preveuen el qua-
dre 3 i l'apartat 2, si un material o objecte de materia
plastica es pot utilitzar en la practica durant periodes
inferiors a 15 minuts a temperatures entre 70°C i 100 °C
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(per exemple, «xompliment en calent») i aixo s’indica ade-
quadament a |'etiqueta o les instruccions, només cal efec-
tuar l'assaig de dues hores a 70 °C. No obstant aixo,
si el material o objecte també esta destinat per a la
conservacié a temperatura ambient, 'assaig se substi-
tueix per un assaig a 40 °C durant 10 dies, considerat
per convencio el més estricte.

4t En aquells casos en qué les condicions conven-
cionals de l'assaig de migracié no estiguin adequada-
ment cobertes per les condicions de contacte de |'assaig
del quadre 3 (per exemple, temperatures de contacte
superiors a 175 °C o temps de contacte inferior a cinc
minuts), es poden utilitzar altres condicions de contacte
que siguin més apropiades al cas examinat, sempre que
les condicions seleccionades puguin suposar les pitjors
condicions previsibles de contacte per als materials o
objectes de materia plastica examinats.

QuADRE 3

Condicions convencionals per als assajos
de migraciéo amb simulants d’aliments

Condicions de contacte en les pitjors

D . . Condicions d'assai
condicions d'Us previsibles 9

Durada del contacte: Durada de l'assaig:

t<5 min. Vegeu les condicions
de l'apartat 4.4t

5 min <t<0,5 hores. 0.5 hores.
0.5h<t<1 hora. 1 hora.
1h<t<2hores. 2 hores.

2 h<t<4 hores. 4 hores.

4 h<t<24 hores. 24 hores.
t> 24 hores. 10 dies.

Temperatura de contacte: | Temperatura de I'assaig:

T<b5°C 5°C
5°C<T<20°C 20°C
20°C<T<40°C 40°C
40°C<T<70°C 70°C

70°C<T<100°C 100 °C o temperatura

de reflux

100°C<T<121°C 121°C ()
121°C<T<130°C 130°C ()
130°C<T<150°C 150 °C (%)
T>150°C 175°C (%)

(*) Agquesta temperatura només s'utilitza per al simulant D. Per als simulants A,
B o C, l'assaig es pot substituir per un assaig a 100°C o a temperatura de reflux
durant quatre vegades el temps seleccionat d'acord amb les normes generals de
I'apartat 1.

CAPITOL Ill

Assajos substitutius de mateéries grasses
per a la migracié global i especifica

1. Sino es poden utilitzar simulants d’aliments gras-
sos per raons tecniques relacionades amb el métode
d’analisi, s’"han d’utilitzar en lloc seu tots els mitjans d’as-
saig prescrits en el quadre 4, en les condicions d'assaig
corresponents a les condicions d’assaig relatives al simu-
lant D.

Aquest quadre proporciona alguns exemples de les
condicions convencionals més importants d'assaig de
la migracié i les seves corresponents condicions con-
vencionals d’assaig substitutiu. Per a les altres condicions
d’assaig no recollides en el quadre 4, s’han de tenir en
compte aquests exemples, aixi com I'experiencia de que
es disposi per al tipus de polimer objecte d’examen.

S’ha utilitzar per a cada assaig una nova mostra. S’ha
d'aplicar en cada mitja d'assaig les mateixes normes
prescrites en els capitols | i Il per al simulant D. Si s’escau,
s’han d’utilitzar els coeficients de reduccié establerts a
la llista de productes alimentaris i simulants. Per asse-
gurar-se que es compleixen tots els limits de migracio,
s’ha de seleccionar el valor més alt obtingut utilitzant
tots els mitjans d’assaig.

No obstant aix0, si es comprova que la realitzacio
dels assajos provoca a la mostra modificacions fisiques
o d'un altre tipus, que no es produeixen en les pitjors
condicions previsibles d'Us del material o objecte en exa-
men, es descarta el resultat d’aquests mitjans d’assaig
i se selecciona el més gran dels valors restants.

2. No obstant el que disposa l'apartat 1, es poden
ometre un o dos dels assajos substitutius previstos en
el quadre 4, si els assajos esmentats es consideren gene-
ralment inapropiats per a la mostra en examen sobre
la base de dades cientifiques.

QuADRE 4
Condicions convencionals per als assajos
substitutius

Condicions d'assaig Condicions d‘assaig Condicions d'assaig Condicions d‘assaig

amb el simulant D amb isoocta amb etanol al 95% amb MPPO(*)

10d-6°C 05db°C 10d-6°C -
10d-20°C 1d-20°C 10d-20°C -
10d-40°C 2d-20°C 10d-40°C -
2h-70°C 0,5 h-40°C 2,0 h-60 °C -

0,5 h-100°C | 06 h-60°C(*) | 25h60°C | 0,5h-100°C
1h-100°C | 1,0h-60°C(™) | 3,0h-60°C(**) | 1h-100°C
2h-100°C | 1,6h-60°C(*") | 3,5h-60°C(*™) | 2h-100°C

0,56h-121°C | 1,6 h-60°C(*) | 3,5h-60°C () | 0,5h-121°C
1h-121°C 2 h-60°C (™) 4 h-60°C (™) 1h-121°C
2h-121°C | 256h-60°C(*") | 45h60°C(™) | 2h-121°C

0,56 h-130°C | 2,0h-60°C(*) | 40h-60°C(*) | 0,5h-130°C
1h-130°C | 25h-60°C(*) | 45h-60°C(*) | 1h-130°C
2h-150°C | 3,0h-60°C(**) | 5,0h-60°C(*™) | 2h-150°C
2h-175°C | 4,0h-60°C(*) | 6,0h-60°C(*™) | 2h-175°C

(*) MPPO = oxid de polifenilé modificat.

(**) Els mitjans d’assaig volatils s'utilitzen fins a una temperatura maxima de 60 °C.
Una condicié previa d'utilitzacié dels assajos substitutius és que el material o objecte
suporti les condicions d'assaig que s'utilitzarien en un altre cas amb un simulant D.
Se submergeix una mostra en oli d'oliva en les condicions adequades. Si les propietats
fisiques es modifiquen (per exemple, fusié o deformacid), llavors el material es considera
no apte per a Us a I'esmentada temperatura. Si les propietats fisiques no es modifiquen,
es continuen els assajos substitutius utilitzant noves mostres.
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CAPITOL IV

Assajos alternatius de matéries grasses
per a la migracié global i especifica

1. Es pot permetre I'is del resultat d’assajos alter-
natius, tal com s’especifica en aquest capitol, sempre
que es compleixin les dues condicions segients:

a) Els resultats obtinguts en un “assaig de compa-
racié” mostrin que els valors sén iguals o superiors als
obtinguts en 'assaig amb el simulant D.

b) La migracié en assajos alternatius no excedeixi
els limits de migracid, una vegada aplicats els coeficients
de reduccié adequats, establerts en el quadre de pro-
ductes alimentaris i simulants que es troba a la secci6
A d’aquest annex.

Sino es compleix alguna d’aquestes condicions, s’han
de portar a terme els assajos de migracid.

2. No obstant la condicié esmentada previament en
el paragraf a) de 'apartat 1, és possible deixar d’efectuar
I'assaig de comparacid si existeix una altra prova con-
cloent, basada en resultats cientifics experimentals, que
els valors obtinguts en l'assaig alternatiu sén iguals o
superiors als obtinguts en |I'assaig de migracio.

3. Assajos alternatius.

Tr Assajos alternatius amb mitjans volatils: aquests
assajos utilitzen mitjans volatils com isoocta o etanol
al 95 per cent o altres solvents volatils o barreja de
solvents. S’han de dur a terme en condicions de contacte
tals que es compleixi la condicié que estableix el paragraf
a) de l'apartat 1.

2n Assajos d’extraccid: es poden fer servir altres
assajos que utilitzin mitjans amb un poder d’extraccio
molt fort en condicions d'assaig molt estrictes, si esta
reconegut de manera general sobre la base de dades
cientifiques que els resultats obtinguts utilitzant aquests
assajos ("assajos d’'extraccid”) sén iguals o superiors als
obtinguts en I'assaig amb el simulant D.

MINISTERI DE FOMENT

ORDRE FOM/1392/2004, de 13 de maig,
relativa a la notificacio i el lliurament de
rebuigs generats pels vaixells. («BOE» 123,
de 21-5-2004.)
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El Reial decret 1381/2002, de 20 de desembre,
sobre installacions portuaries de recepcié de rebuigs
generats pels vaixells i residus de carrega, té per objecte
la transposicié al nostre ordenament intern de la Direc-
tiva 2000/59/CE, del Parlament Europeu i del Consell,
de 27 de novembre, del mateix titol. La seva finalitat
ésreduir les descarregues al mar dels rebuigs i els residus
procedents dels vaixells, de manera que s’incentivi |'Us
d’installacions portuaries de recepcié d'aquests residus.

Els articles 6 i 7.1 del Reial decret esmentat esta-
bleixen les obligacions referents a la comunicacio i el
lliurament dels rebuigs transportats en els vaixells que
arribin als ports espanyols. Aixi mateix, I'article 9 regula
la possibilitat d’exempcié de les obligacions esmentades,
atorgada per la capitania maritima corresponent als
vaixells que operin en transit regular i efectuin escales
freqlents i regulars en determinats ports, sempre que
justifiquin que tenen implantat un sistema de lliurament
de rebuigs.

L'apartat segon de l'article 9 del Reial decret
1381/2002 autoritza el ministre de Foment per des-
plegar les condicions per a I'expedicié de les certifica-
cions esmentades.

En virtut d'aixo, disposo,

Article 1. Objecte.

L'objecte d'aquesta Ordre és regular les condicions
per a I'atorgament, per part de les capitanies maritimes,
de les certificacions d'exempcié total o parcial de les
obligacions que regulen l'article 6 i I'apartat 1 de l'article
7 del Reial decret 1381/2002, de 20 de desembre,
sobre installacions portuaries de recepcié de rebuigs
generats pels vaixells i residus de carrega.

Article 2.  Ambit d’aplicacid.

Els capitans dels vaixells que operin en transit regular,
amb escales frequients i regulars en determinats ports,
poden sollicitar a les capitanies maritimes de qualsevol
dels ports d’escala de les rutes esmentades, d'acord amb
les condicions que més endavant es despleguen, una
certificacié d’exempcio total o parcial de les obligacions
que regulen I'article 6 i I'apartat 1 de I'article 7 del Reial
decret 1381/2002, de 20 de desembre.

Article 3. Definicions.

Als efectes d'aquesta Ordre s’entén per:

a) «Transit regular amb escales freqiients i regulars
en ports determinats»: la realitzacié per part d’'un vaixell
d'una ruta entre dos o més ports, amb escales perio-
diques i constants entre els mateixos ports, durant un
temps determinat.

b) «Exempcio total»: I'exempcio al vaixell de notificar
i lliurar tots els tipus de rebuigs que es generen a bord,
per als quals el Reial decret 1381/2002, de 20 de
desembre, en determina el lliurament a una installacio
receptora autoritzada.

c) «Exempcio parcial»: I'exempcio al vaixell de noti-
ficar i lliurar un o més rebuigs, perd no per a tots els
rebuigs que genera el vaixell.

Article 4. Requisits generals per a [|'atorgament
d’exempcions.

1. La sollicitud d’exempcié s’ha d’'emplenar segons
el model que figura a I'annex 1 d’aquesta Ordre i I'ha
de signar el capita o, en nom seu, el representant del
vaixell per al qual se sollicita I'exempcio.

2. A la sollicitud d’exempcié s'hi ha d’adjuntar una
coOpia compulsada del contracte de prestacié del servei
o de la carta d'acceptacié dels rebuigs per part de la
installacié portuaria de recepcié del port on el vaixell
efectui els lliuraments de rebuigs.

3. S’hihad’adjuntar també una certificacié del nolie-
jador, 'armador o el propietari acreditativa que fa viatges
regulars entre els mateixos ports.

4. Elsdocuments a queé fa referéncial'apartat 2 ante-
rior han de contenir, almenys, la informacié segient:

4.1 Nom, adreca postal, telefon i fax de la installacio
portuaria de recepcio.

4.2 Nomi carrec de la persona que exerceix la direc-
ci6 de la installacié portuaria de recepcio.

4.3 Dades identificatives de I'autoritzacié concedida
per l'entitat gestora del port a la installacié portuaria
de recepcio.

4.4 Nom, bandera, nimero OMI i senyal distintiu
del vaixell a que es refereix el document en qliestid.



