BOLETIN OFICIAL DEL ESTADO

Martes 1 de septiembre de 2026 Sec. Ill.

Pag. 118275

lll. OTRAS DISPOSICIONES

UNIVERSIDADES

18427 Resolucion de 16 de junio de 2026, de la Universidad Europea del Atlantico,
por la que se publica la modificacion del plan de estudios de Graduado o
Graduada en Nutricion Humana y Dietética.

De conformidad con lo dispuesto en la seccién 3.2, relativa a la modificacion de los
planes de estudios, del Real Decreto 822/2021, de 28 de septiembre, por el que se
establece la organizacion de las ensefianzas universitarias y del procedimiento de
aseguramiento de su calidad, y una vez recibido el informe favorable de la Agencia
Nacional de Evaluacion de la Calidad y Acreditacion, de fecha 9 de marzo de 2026, a las
modificaciones presentadas del plan de estudios conducente a la obtencion del titulo de
Graduado o Graduada en Nutricion Humana y Dietética por la Universidad Europea del
Atlantico, publicado mediante Resolucion de 14 de mayo de 2015 de la Universidad
Europea del Atlantico en el «Boletin Oficial del Estado» de fecha 22 de junio de 2015.

Este Rectorado ha resuelto publicar la modificacion plan de estudios conducente a la
obtencion del citado titulo.

El plan de estudios a que se refiere la presente resolucion quedard estructurado
conforme figura en el anexo de la misma.

Santander, 16 de junio de 2026.—EIl Rector, Rubén Calderén Iglesias.

ANEXO

Plan de estudios del titulo de Graduado o Graduada en Nutricion Humana
y Dietética por la Universidad Europea del Atlantico

Caddigo RUCT: 2503050

Rama del conocimiento: Ciencias de la Salud.

Campo de estudio: Fisioterapia, podologia, nutricion y dietética, terapia ocupacional,
Optica y optometria y logopedia.

Profesion regulada: Dietista-Nutricionista.

Resolucién: Resolucion de 5 de febrero de 2009, BOE de 17 de febrero de 2009.

Norma: Orden CIN/730/2009, de 18 de marzo, BOE de 26 de marzo de 2009.

Distribucion del plan de estudios en créditos ECTS, por tipo de materia

Tipo de materia Créditos ECTS
Basicas (BA). 60
Obligatorias (OB). 126
Optativas (OP). 18
Practicas externas (PR). 30
Trabajo Fin de Master (TFM). 6
Total créditos. 240
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Distribucion de los créditos del plan de estudios por asignaturas/materias por secuencia temporal
Asignatura Créditos Materia Tipo
Primer semestre
Quimica general y andlisis quimico. 6 Quimica. FB
Biologia celular y molecular. 6 Biologia. FB
Anatomia humana. 6 Estructura y Funcién del Cuerpo Humano. FB
Bioestadistica. 6 Estadistica. FB
Fisiologia del cuerpo humano I. 6 Estructura y Funcion del Cuerpo Humano. FB
Segundo semestre
Quimica organica. 6 Quimica. FB
Antropologia y psicologia del comportamiento alimentario. 6 Antropologia y Psicologia. OB
Bioquimica. 6 Bioquimica. FB
Microbiologia y parasitologia. 6 Seguridad Alimentaria. FB
Fisiologia del cuerpo humano II. 6 Estructura y Funcion del Cuerpo Humano. FB
Tercer semestre
Nutricion y metabolismo. 6 Nutricion. FB
Nutricién y dietética. 6 Nutricion. OB
Bromatologia I. 6 Ciencia y Tecnologia de los Alimentos. OB
Fisiopatologia y farmacologia I. 6 Fisiopatologia, Dietoterapia y Nutricion Clinica. OB
Técnicas culinarias y gastronomia I. 6 Ciencia y Tecnologia de los Alimentos. OB
Cuarto semestre
Salud publica. 6 Nutricion Comunitaria. 0B
Valoracion del estado nutricional y la composicion corporal. 6 Nutricion Comunitaria. OB
Bromatologia II. 6 Ciencia y Tecnologia de los Alimentos. OB
Fisiopatologia y farmacologia Il. 6 Fisiopatologia, Dietoterapia y Nutricion Clinica. 0B
Dietética aplicada. 6 Dietética. 0B
Quinto semestre
Higiene y seguridad alimentaria. 6 Seguridad Alimentaria. OB
Restauracion colectiva. 6 Nutricién Comunitaria. OB
Dietoterapia . 6 Fisiopatologia, Dietoterapia y Nutricion Clinica. OB
Calidad y gestion de la empresa alimentaria. 6 Gestion de Empresas Alimentarias. OB
Optativa . 6
Produccion de materias primas animales. Ciencia y Tecnologia de los Alimentos. OoP
Psicologia de la motivacion. Antropologia y Psicologia. OP g
Inglés 1. Inglés. OP 5 g
Nutricion y deporte. Nutricion Deportiva. OoP g z
Intolerancias y alergias alimentarias. Fisiopatologia, Dietoterapia y Nutricién Clinica. OP % §
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Asignatura Créditos Materia Tipo
Sexto semestre
Epidemiologia y nutricion comunitaria. 6 Nutricion Comunitaria. OB
Deontologia y legislacién alimentaria. Gestion de Empresas Alimentarias. OB
Dietoterapia II. 6 Fisiopatologia, Dietoterapia y Nutricién Clinica. OB
Préacticas Académicas Externas I. 6 Précticas Académicas Externas. PE
Optativa Il. 6
Higiene en la industria alimentaria. Seguridad Alimentaria. OoP
Gestion de servicios de restauracion colectiva y catering. Gestion de Empresas Alimentarias. OP
Ayudas ergogénicas. Nutricion Deportiva. OP
Inglés Il. Inglés. OoP
Técnicas culinarias y gastronomia Il. Ciencia y Tecnologia de los Alimentos. OP
Séptimo semestre
Métodos y técnicas de investigacion en nutricion. 6 Nutricion. OB
Nutricion artificial. 6 Fisiopatologia, Dietoterapia y Nutricion Clinica. OB
Educacion y coaching nutricional. 6 Nutricién Comunitaria. OB
Prescripcion dietética. 6 Dietética. 0B
Optativa Ill. 6
Disefio e innovacion en alimentacion. Ciencia y Tecnologia de los Alimentos. OP
Promocion y prescripcion de actividad fisica para la salud. Nutricion Deportiva. OoP
Andlisis sensorial de los alimentos. Ciencia y Tecnologia de los Alimentos. OoP
Resolucidn de conflictos y mediacién. Antropologia y Psicologia. OoP
Octavo semestre

Préacticas Académicas Externas II. 24 Précticas Académicas Externas. PE
Trabajo Fin de Grado. 6 Trabajo Fin de Grado. TFG
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