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lll. OTRAS DISPOSICIONES

UNIVERSIDADES

3494 Resolucion de 17 de enero de 2023, de la Universidad Camilo José Cela, por
la que se publica el plan de estudios de Graduado o Graduada en Nutricion
Humana y Dietética.

Este Rectorado ha resuelto lo siguiente:

Obtenida la verificacion del plan de estudios por el Consejo de Universidades, previo
informe favorable de la Fundacién para el conocimiento Madri+d, autorizada su
implantacion por la Comunidad de Madrid y establecido el caracter oficial de los titulos
por Acuerdo de Consejo de Ministros de 11 de julio de 2022 (BOE num. 173, de 20 de
julio de 2022, por Resolucién de la Secretaria General de Universidades de 13 de julio
de 2022).

Este Rectorado ha resuelto publicar el plan de estudios conducente a la obtenciéon
del titulo de Graduado o Graduada en Nutricibn Humana y Dietética. El plan de estudios
quedara estructurado conforme figura en el anexo de la presente resolucion.

Villanueva de la Cafada, 17 de enero de 2023.—-El Rector, Emilio Lora-Tamayo
D’'Ocon.
ANEXO

Plan de estudios conducente al titulo de Graduado o Graduada en Nutriciéon
Humana y Dietética (rama de Ciencias de la Salud)

1. Distribucion del plan de estudios en créditos ECTS

Tipo de materia Créditos
Formacién Basica (FB). 60
Obligatorias (OB). 138
Optativas (OP). 12
Practicas Externas (PE). 24
Trabajo Fin de Grado (TFG). 6

Total. 240

2. Distribuciéon de materias basicas en el plan de estudios

Rama de la materia Materias Curso Asignaturas EC.:TS por
asignatura
Ciencias de la Salud. Anatomia 1  Anatomia Humana. 6
Humana.
Ciencias de la Salud. Fisiologia. 1 Fisiologia Humana. 6
Ciencias de la Salud. Biologia. 1  Inmunologia. 6
Ciencias de la Salud. Biologia. 2  Biologia Molecular. 6
Ciencias de la Salud. Biologia. 1 Biologia Celular. 6
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Rama de la materia Materias Curso Asignaturas E‘.:TS por
aS|gnatura
Ciencias de la Salud. Quimica. 1 Bioquimica. 6
Ciencias de la Salud. Quimica. 1  Quimica Aplicada. 6
Ciencias de la Salud. Estadistica. 1 Bioestadistica. 6
Ciencias de la Salud. Historia. 1 Ar]tropolog’la de la 6
Alimentacion.
Ciencias de la Salud. Psicologia. 1 PS|colog|ay_ . . 6
Comportamiento alimentario.
3. Plan de estudios resumido por materia y curso académico
Nivel 1-médulo Nivel 2 materias TS por Nivel 3-asignaturas E?TS por Caré_cter celn Semestre
materia asignatura asignatura
Anatomia.
6 Anatomia Humana. 6 FB 1.0
Estructura y Funcién del Cuerpo Humana.
Humano. Fisiologfa. 6 Fisiologia Humana. 6 FB 1.0
Biologia. 6 Inmunologia. 6 FB 20
Biologia. Biologia Molecular. 6 FB 3°
12
Fundamentos Quimicos, Bioquimicos  Biologia. Biologia Celular. 6 FB 1
y Biologicos. Quimica. Bioquimica. 6 FB 1°
12
Quimica. Quimica Aplicada. 6 FB 2.0
Estadistica Aplicada a las Ciencias de Estadistica. 6 Bioestadistica. 6 B 90
la Salud.
Antropolog]a y Sociologia de la Historia. 6 Ar]tropolog’la dela 6 B 10
Alimentacion. Alimentacion.
o Psicologia y
Bases P5|cq|og|cas del Psicologia. 6 Comportamiento 6 FB 2°
Comportamiento. . .
alimentario.
Informatica. g  |ICAplicadasalas 6 oB 20
. . . . Ciencias de la Salud.
Formacion Obligatoria Propia de la
ucJc. Inglés Técnico. 6 Inglés Técnico. 6 OB 3.0
Farmacologia. 6 Farmacologia Aplicada. 6 OB 4.0
Bromatologia. 6 OB 3°
Bromatologia descriptiva. 6 OB 4.0
Ciencias de los Alimentos. Bromatologia. 24 Andlisis de los alimentos. 6 OB 5.0
Te_cnologla de los 6 OB 6.
alimentos.
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Nivel 1-médulo Nivel 2 materias 25 por Nivel 3-asignaturas E(_:TS por Cara’_tcter LBl Semestre
materia aS|gnatura a5|gnatura
Microbiologia y
Parasitologia de los 6 OB 3.0
Agentes 1o alimentos.
Contaminantes. ) ;
qumologla de los 6 OB 40
alimentos.
Higiene, Seguridad Alimentaria y Economia y Gestion de
.z . 11 e 0
Gestion de Calidad, Economia y Gestion. 6 empresas alimentarias. 6 OB 5.
Higiene y Seguridad. 6 H!glene y.Segundad 6 OB 6.
alimentaria.
Gestion de la. Control de calidad en la.
6 6 (0]:} 8.°
Calidad. industria alimentaria.
Funcién Endocrina y Endocrinologia aplicada. 6 (02} 3°
o ] 12
Fisiopatologia. Fisiopatologia. 6 OB 40
Nutricién basica. 6 OB 40
Nutricion en las etapas de
Nutricion en Estados la vida. 6 OB 5.2
Ciencias de la Nutricion, la Dietéticay = Fisioldgicos y 24 - '
|a Sa|ud. Patomgicosl Nutr|C|én Clin|ca. 6 OB 7.0
A!lmentamon y Actividad 6 OB 70
Fisica.
g_utngon avanzaday 6 0B 5o
Dietética. 12 letetica.
Dietoterapia. 6 OB 70
Salud Publicay
lud Plblica. Legislacion. B o
Salud Publica, Legislacion y Salud Publica 6 i i 6 ° 5
Deontologia Sanitaria y Nutricion alimentaria.
Comunitaria. Restauracion Colectiva. 6 OB 8.0
Nutricion Comunitaria. 12
Nutricion comunitaria. 6 OB 6.0
Practicum |. 6 PE 6.0
Practicum. Practicas Externas. 24 Practicum I1. 6 PE 70
Practicum Ill. 12 PE 8.°
Trabajo Fin de Grado. g;%%o Fin de. 6 Trabajo Fin de Grado. 6 TFG 8.0
Nutrlgenom_lc_z% e 6 op 6.0
Inmunonutricién.
Nutricion y Alto rendimiento 6 op 6.
deportivo.
Asignaturas Optativas. Asignaturas Optativas. 24
Nutricion y Alimentacion en
Trastornos de la conducta 6 oP 70
alimentaria.
Gastronomia y Enologia. 6 OoP 70
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4. Plan de estudios por curso y semestre

Primer curso: 60 créditos ETCS

Primer semestre Caracter Créditos
Anatomia Humana. FB 6
Biologia Celular. FB 6
Fisiologia Humana. FB 6
Bioquimica. FB 6
Antropologia de la Alimentacion. FB 6
Segundo semestre Caracter Créditos
Bioestadistica. FB 6
Inmunologia. FB 6
Quimica Aplicada. FB 6
Psicologia y Comportamiento alimentario. FB 6
TIC Aplicadas a las Ciencias de la Salud. OB 6

Segundo curso: 60 créditos ETCS

Tercer semestre Caracter Créditos
Idioma Moderno. OB 6
Biologia Molecular. FB 6
Bromatologia. OB 6
Endocrinologia aplicada. OB 6
Microbiologia y Parasitologia de los alimentos. OB 6

Cuarto semestre Caracter Créditos
Farmacologia Aplicada. OB 6
Nutricion bésica. OB 6
Bromatologia descriptiva. OB 6
Fisiopatologia. OB 6
Toxicologia de los alimentos. OB 6

Tercer curso: 60 créditos ETCS

Quinto semestre Caracter Créditos
Nutricion avanzada y Dietética. OB 6
Nutricién en las etapas de la vida. OB 6
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Quinto semestre Caracter
Salud Publica y Deontologia alimentaria. OB
Andlisis de los alimentos. OB
Economia y Gestién de empresas alimentarias. OB

Sexto semestre Caracter
Nutricion comunitaria. OB
Tecnologia de los alimentos. OB
Higiene y Seguridad alimentaria. OB
Practicum I. PE
Optativa I. OoP

Cuarto curso: 60 créditos ETCS

Séptimo semestre Caracter
Nutricion clinica. OB
Dietoterapia. OB
Alimentacién y Actividad Fisica. OB
Practicum 1. PE
Optativa Il. oP

Octavo semestre Caracter
Control de calidad en la industria alimentaria. OB
Restauracion Colectiva. OB
Practicum I11. PE
Trabajo Fin de Grado. TFG
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