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lll. OTRAS DISPOSICIONES

UNIVERSIDADES

7497 Resolucién de 15 de junio de 2020, de la Universidad de Santiago de
Compostela, por la que se publica el plan de estudios de Master en Ingenieria
de Procesado de Alimentos.

Obtenida la verificacion del plan de estudios por el Consejo de Universidades, previo
informe favorable de la Agencia para la Calidad del Sistema Universitario de Galicia, asi
como la autorizacién de la comunidad auténoma de Galicia, y establecido el caracter
oficial del titulo por acuerdo del Consejo de Ministros de 29 de noviembre de 2019
(publicado en el BOE de 17 de diciembre, por Resolucion del Secretario General de
Universidades de 3 de diciembre de 2019),

Este Rectorado ha resuelto lo siguiente:

Publicar el plan de estudios conducente a la obtencion del titulo de Master
Universitario en Ingenieria de Procesado de Alimentos por la Universidad de Santiago de
Compostela.

Santiago de Compostela, 15 de junio de 2020.—EI Rector, Antonio Lopez Diaz.

ANEXO
Master Universitario en Ingenieria de Procesado de Alimentos

Cddigo RUCT: 4316983.

Rama de conocimiento: Ingenieria y Arquitectura.

Universidades participantes: Universidad de Santiago de Compostela.
Modalidad de imparticion: presencial.

Cuadro 1. Distribucién de créditos ECTS segun el tipo de asignatura

Tipo de asignatura Créditos ECTS

Obligatorias. 30
Optativas. 30
Practicas externas OB. 18
Trabajo fin de master. 12

Créditos totales. 90

Cuadro 2. Plan de estudios del master

Materia Caracter  Créditos Curso Médulo -

Q

Estrategia comercial de la empresa alimentaria. Obligatorio. 6 1.0 §
Gestidn de procesos en la industria alimentaria. Obligatorio. 6 1.0 s £
N

Gestion de la calidad alimentaria. Obligatorio. 6 1.°  Materias Obligatorias. § 2
o £

Procesos y equipos de la industria agroalimentaria. Obligatorio. 6 1.° 2 g
0o

Automatizacion de instalaciones eléctricas. Obligatorio. 6 1. 2 §
oS
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Materia Caracter  Créditos Curso Médulo
Propiedades fisicoquimicas de alimentos. Optativo. 6 1.0
Gestidn energética de los procesos alimentarios. Optativo. 3 1.°
Nanotecnologia alimentaria. Optativo. 3 1.0
Procesos de deshidratacion de alimentos. Optativo. 3 1.0
Vigilancia y control en el procesado de alimentos. Optativo. 3 1.0
Caracterizacién de alimentos. Optativo. 3 1.°
Técnicas avanzadas en analisis de alimentos. Optativo. 3 1.0 Materias Optativas.
Irradiacion con microondas en la industria alimentaria. Optativo. 3 1.0
Envases alimentarios. Optativo. 3 1.°
l’ﬁ;n:ri?c?;as innovadoras en el procesado y mejora nutricional de los Optativo. 3 10
Gestién de proyectos. Optativo. 3 1.0
Aditivos alimentarios y auxiliares de fabricacion en industrias alimentarias.  Optativo. 3 1.°
Procesos de separacion mediante tecnologia de membranas. Optativo. 3 1.°
Practicas externas. Obligatorio. 18 2°  Précticas Externas y Trabajo Fin de
Trabajo fin de master. Obligatorio. 12 20 Master.

cve: BOE-A-2020-7497

https://lwww.boe.es BOLETIN OFICIAL DEL ESTADO D. L.: M-1/1958 - ISSN: 0212-033X

Verificable en https://www.boe.es



		2020-07-08T02:14:58+0200




