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lll. OTRAS DISPOSICIONES

UNIVERSIDADES

6292 Resolucién de 23 de abril de 2018, de la Universidad Autébnoma de Madrid,
por la que se publica la modificacién del plan de estudios de Graduado en
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos.

Una vez aceptada por el Consejo de Universidades, previo informe favorable de la
Fundacién para el Conocimiento Madri+d, la modificacion del plan de estudios ya
verificado,

Este Rectorado, de conformidad con lo dispuesto en el articulo 28 del Real
Decreto 1393/2007, de 29 de octubre, ha resuelto publicar de nuevo el plan de estudios
conducente a la obtencién del titulo oficial de Graduado en Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos, que, con efectos desde el curso 2018-2019, quedara estructurado segun consta
en el anexo de esta resolucion.

Madrid, 23 de abril de 2018.—El Rector, Rafael Garesse Alarcon.

ANEXO

Plan de estudios conducente al titulo de Graduado en Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos (Rama Ciencias)

5.1 Estructura de las ensefianzas

Tabla 1. Distribucion del plan de estudios en ECTS por tipo de materia.

Tipo de materia Créditos
Formaciénbasica...................... 60
Obligatorias .......................... 132
Optativas ................ ... .. ...... 24
Practicasexternas . .................... 9
TrabajodefindeGrado ................. 15

Total. ... ... 240

Tabla 2. Esquema del plan de estudios.

Primer curso

Modulo Materia Asignatura ngi_li_tgs Caracter
Ciencias Basicas. Biologia. Biologia Celular y Molecular. 6 Formacion basica.
Quimica. Quimica I. 6 Formacion basica.
Quimica Il 6 Formacion basica.
Andlisis Quimico. 6 Formacion basica.
Fisica. Fisica. 6 Formacion basica. S
Mateméticas. Matematicas. 6 Formacion basica. g
Estadistica. Estadistica. 6 Formacién basica. §
Ciencias de la Alimentacion. | Produccion de Materias Primas | Produccion de Materias Primas 6 Obligatoria. '-'OIJ
Alimentarias. Alimentarias. ﬁ
3
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Maédulo Materia Asignatura Cé%j.:.tgs Caracter
Tecnologia de Alimentos. Tecnologia de los Alimentos. Operaciones y Procesos en la 6 Obligatoria.
Industria Alimentaria I.
Alimentacion y Salud. Antropologia de la Alimentacién. | Antropologia de la Alimentacion. 6 Obligatoria.
Segundo curso
Médulo Materia Asignatura CE?T“SS Caracter
Ciencias Basicas. Fisiologia. Fisiologia Humana. 6 Formacion basica.
Bioquimica. Bioquimica. 6 Formacién basica.
Biologia. Microbiologia. 6 Formacién basica.
Ciencias de la Alimentacion. | Composicion y Propiedades de | Composicion y Propiedades de los 6 Obligatoria.
los Alimentos. Alimentos |.
Composicion y Propiedades de | Composicion y Propiedades de los 6 Obligatoria.
los Alimentos. Alimentos II.
Composicion y Propiedades de |Quimica y Bioquimica de los 6 Obligatoria.
los Alimentos. Alimentos.
Tecnologia de Alimentos. Tecnologia de los Alimentos. Tecnologia de Productos Vegetales. Obligatoria.
Ingenieria de la Industria Obligatoria.
Alimentaria.
Operaciones y Procesos en la 6 Obligatoria.
Industria Alimentaria Il.
Seguridad Alimentaria. Seguridad Alimentaria. Microbiologia y Parasitologia 6 Obligatoria.
Alimentarias.
Tercer curso
Modulo Materia Asignatura Cé(-;);i_li_tgs Caracter
Tecnologia de Alimentos. Tecnologia de los Alimentos. Tecnologia de la Leche y 6 Obligatoria.
Ovoproductos.
Tecnologia de la Carne y Pescado. 6 Obligatoria.
Tecnologia de Aceites y Grasas. 6 Obligatoria.
Biotecnologia Alimentaria. Biotecnologia Alimentaria. 6 Obligatoria.
Ciencias de la Alimentacion. | Analisis de Alimentos. Técnicas de Analisis de Alimentos . 6 Obligatoria.
Técnicas de Analisis de Alimentos II. 6 Obligatoria.
Alimentacion y Salud. Nutricién. Nutricién y Dietética. 6 Obligatoria.
Seguridad Alimentaria. Seguridad Alimentaria. Toxicologia Alimentaria. 6 Obligatoria.
Gestion y Calidad. Gestion y Calidad. Higiene Alimentaria. 6 Obligatoria.
Optativa. 6 Optativa.
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Cuarto curso
Médulo Materia Asignatura Céeéj_li_tgs Caracter
Gestioén y Calidad. Gestion y Calidad. Gestion de la Calidad. 6 Obligatoria.
Economia de los Mercados 6 Obligatoria.
Alimentarios y Legislacion.
Tecnologia de Alimentos. Tecnologia de los Alimentos. | Tecnologia del Vino y Bebidas 6 Obligatoria.
Alcohdlicas.
Optativas. 18 Optativa.
Trabajo fin de Grado y practicas | Practicas externas. Practicas externas. 9 Practicas externas.
extemnas. Trabajo fin de Grado. Trabajo fin de Grado. 15 Trabajo fin de Grado.
Optativas
Maodulo Materia Asignatura Cé%ﬂ_li_tgs Caracter
Ciencias de la Alimentacién. | Analisis de Alimentos. Analisis sensorial de Alimentos. 6 Optativa.
Tecnologia de Alimentos. Biotecnologia Aplicada. Biotecnologia Aplicada. 6 Optativa.
Tecnologias de Conservacién|Tecnologias de Conservacion 6 Optativa.
Alternativas. Alternativas.
Tecnologia Culinaria. Tecnologia Culinaria. Optativa.
Aprovechamiento de Subproductos | Aprovechamiento de Subproductos Optativa.
Agroalimentarios. Agroalimentarios.
Investigacion, desarrollo e|lnvestigacién, desarrollo e 6 Optativa.
Innovacién en Industrias| Innovacion en Industrias
Alimentarias. Alimentarias.
Fermentaciones Alimentarias. Fermentaciones Alimentarias. 6 Optativa.
Gestion y Calidad. Gestion y Calidad. Gestion de la empresa alimentaria. 6 Optativa.
Alimentacién y Salud. Salud Publica. Salud Publica. 6 Optativa.
Alimentos Funcionales. Alimentos Funcionales. 6 Optativa.
Nutrigenética. Nutrigenética. 6 Optativa.
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