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lll. OTRAS DISPOSICIONES

UNIVERSIDADES

Resolucién de 12 de septiembre de 2016, de la Universitat de Valéncia, por la
que se publica el plan de estudios de Graduado en Ciencias Gastronémicas.

8923

Obtenida la verificacion del plan de estudios por el Consejo de Universidades previo
informe favorable de la Agencia Nacional de Evaluacion de la Calidad y Acreditacion, asi
como la autorizacion de la Comunidad Auténoma y establecido el caracter oficial del
titulo por Acuerdo del Consejo de Ministros de 11 de diciembre de 2015 (publicado en
el «BOE» de 24 de diciembre de 2015 por Resolucién de la Secretaria General de
Universidades de 15 de diciembre de 2015).

Este Rectorado, de conformidad con lo dispuesto en el articulo 35.4 de la Ley
Organica 6/2001, de 21 de diciembre, de Universidades, en la redaccion dada por la Ley
Organica 4/2007, de 12 de abril, ha resuelto publicar el plan de estudios conducente a la
obtencion del titulo oficial de Graduado o Graduada en Ciencias Gastronémicas por la
Universitat de Valéncia (Estudi General), que quedara estructurado segun consta en el
Anexo a esta Resolucion.

Valencia, 12 de septiembre de 2016.—EIl Rector, Esteban Jesus Morcillo Sanchez.

ANEXO

Plan de Estudios del titulo de Graduado o Graduada en Ciencias Gastronémicas
por la Universitat de Valéncia (Estudi General)

Rama de conocimiento: Ciencias.
Centro de imparticiéon: Facultad de Farmacia.
Curso de implantacion: 2015/2016.

1. Distribucion del plan de estudios por caracter de materia en créditos ECTS:

Caracter de la materia ECTS
FormaciénBasica. . .................... 60
Obligatorias .......................... 130,5
Optativas ................ ... .. ...... 19,5
Practicas Externas (obligatorias) .. ........ 18
Trabajo Fin de Grado (obligatorio) . ........ 12

Créditostotales . ................. 240

2. Descripcion de los médulos de que consta el plan de estudios:

Modulo: Formacion Basica

Materias Asignaturas Caracter ECTS | Curso

Quimica. Formacién Basica. 6 1.° -

Quimica/Rama de Ciencias. S
Quimica Bioldgica y Bioquimica. Formacién Basica. 6 1.° %

Fisica/Rama de Ciencias. Fisica. Formacién Basica. 6 1.° §
w

Matematicas/Rama de Ciencias. Analisis de datos. Formacioén Basica. 6 1.° Q
w
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Materias Asignaturas Caracter ECTS | Curso
Biologia Animal. Formacién Basica. 6 1.°
Biologia/Rama de Ciencias.
Biologia Vegetal. Formacién Basica. 6 1.°
Fisiologia/Rama de Ciencias de la Salud. Fisiologia general. Formacién Basica. 6 1.°
Pqulogla/Rama de Ciencias Sociales y Psicologia del consumidor y de los Formacion Basica. 6 10
Juridicas. recursos humanos.
Derecho/Rama de Ciencias Sociales y Juridicas. Aspecto§ Iggales de la actividad Formacion Basica. 6 1.°
gastronomica.
Empresa/Rama de Ciencias Sociales y Juridicas. | Gestion de empresas gastrondmicas. |Formacion Basica. 6 1.°
Créditos totales. 60
Médulo: Ciencias de los Alimentos
Materias Asignaturas Caracter ECTS Curso
Nutricion. Obligatorio. 6 2°
Nutricién y Dietética.
Dietética. Obligatorio. 6 2°
Bromatologia. Bromatologia. Obligatorio. 6 2°
Microbiologia y Parasitologia Alimentarias. | Microbiologia y Parasitologia Alimentarias. Obligatorio. 45 2°
Seguridad Alimentaria. Seguridad Alimentaria. Obligatorio. 4,5 2°
Gastronomia Mediterranea. Obligatorio. 6 2°
Gastronomia.
Gastronomia Internacional. Obligatorio. 6 3.°
Creatividad e innovacion. Creatividad e innovacion. Obligatorio. 6 3.°
Restauracion colectiva. Restauracion colectiva. Obligatorio. 6 3.°
Créditos totales. 51
Modulo: Tecnologia de los Alimentos
Materias Asignaturas Caracter ECTS Curso
Tecnologia de los alimentos. Obligatorio. 6 2°
Tecnologia de los alimentos.
Materiales y equipos. Obligatorio. 6 2.°
Técnicas de cocina. Técnicas de cocina. Obligatorio. 6 2°
Sensorialidad. Sensorialidad. Obligatorio. 6 3.
Sumilleria y Cocteleria. Sumilleria y Cocteleria. Obligatorio. 6 3.°
Créditos totales. 30
8
(9]
Modulo: Ciencias Sociales y Juridicas 3
g
i . . S
Materias Asignaturas Caréacter ECTS Curso &8
o £
Economia Aplicada. Economia Aplicada. Obligatorio. 4,5 2.° 35
0o
Politicas publicas. Politicas publicas. Obligatorio. 45 2.° ] §
o T
33
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Materias Asignaturas Caracter ECTS Curso
Etnogastronomia. Etnogastronomia. Obligatorio. 6 3.°
Gestidn de calidad. Gestiodn de calidad. Obligatorio. 6 3.°
Sistemas de produccion y logistica. Sistemas de produccion y logistica. Obligatorio. 6 3.°
Economia Sectorial. Economia Sectorial. Obligatorio. 6 3.
Emprendimiento y plan de negocio. Emprendimiento y plan de negocio. Obligatorio. 6 3.°
Idiomas y gastronomia. Idiomas y gastronomia. Obligatorio. 4,5 4.°
Desarrollo local. Desarrollo local. Obligatorio. 6 4.°
Créditos totales. 49,5
Médulo: Practicas Externas
Materias. Asignaturas. Caracter. ECTS Curso
Practicas externas. Practicas externas. Obligatorio. 18 4.°
Créditos totales. 18
Modulo: Trabajo Fin de Grado
Materias Asignaturas Caracter ECTS Curso
Trabajo fin de grado. Trabajo fin de grado. Obligatorio. 12 4.°
Créditos totales. 12
Médulo: Itinerario Gestién de Cocina
Materias Asignaturas Caracter ECTS Curso
Técnicas de cocina aplicadas. Técnicas de cocina aplicadas. Optativo. 6 4.°
Gestion de cocina. Gestion de cocina. Optativo. 4.5 4.°
Arte y gastronomia. Arte y gastronomia. Optativo. 4,5 4°
Showcooking. Showcooking. Optativo. 4,5 4.°
Créditos totales. 19,5
Médulo: Itinerario Gestién de Industria Alimentaria
Materias Asignaturas Caracter ECTS Curso
Creacién de empresas gastrondmicas. Creacién de empresas gastrondmicas. Optativo. 6 4°
Consejos reguladores en la Comunitat|Consejos reguladores en la Comunitat | Optativo. 4,5 4° 8
Valenciana. Valenciana. §
Avances Tecnolégicos. Avances Tecnolégicos. Optativo. 4,5 4.° § §
® 3
TIC en gastronomia. TIC en gastronomia. Optativo. 4,5 4.° g ?‘:
N o
Créditos totales. 19,5 <o
o8
D g

Mas informacion en la

http://lwww.boe.es

pagina web: http://www.uv.es.
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