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MINISTERIO DE AGRICULTURA,
PESCAY ALIMENTACION

ORDEN APA/4099/2007, de 21 de diciembre, por la que se
publica la Orden AYG/781/2007, de 24 de abril, de la Con-
sejeria de Agricultura y Ganaderia de la Junta de Castilla
y Leon, por la que se reconoce el vino de calidad producido
en region determinada Denominacion de Origen
«Arlanza» y se aprueba su Reglamento, y de la Orden
AYG/1687/2007, de 5 de octubre, por la que se modifica la
anterior.
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El 27 de abril de 2007 se publico, en el «Boletin Oficial de Castilla y
Ledn», la Orden AYG/781/2007, de 24 de abril, de la Consejeria de Agri-
cultura y Ganaderia de la Junta de Castilla y Le6n, por la que se reconoce
el v.c.p.r.d. Denominacién de Origen «Arlanza» y se aprueba su Regla-
mento.

El 29 de octubre de 2007 se ha publicado en dicho «Boletin Oficial» la
Orden AYG/1687/2007, de 5 de octubre, por la que se modifica el Regla-
mento del v.c.p.r.d., aprobado por la Orden AYG/781/2007.

La Ley 24/2003, de 10 de julio, de la Vina y del Vino, prevé, en su
articulo 32, la publicacién en el «Boletin Oficial del Estado» de la nor-
mativa especifica de los vinos de calidad producidos en regién determi-
nada, v.c.p.r.d., aprobada por las comunidades auténomas, a efectos de su
proteccion nacional, comunitaria e internacional.

A tal fin han sido remitidas al Ministerio de Agricultura, Pesca y Ali-
mentacion las certificaciones de las Ordenes AYG/781/2007, de 24 de abril,
y AYG/1687/2007, de 5 de octubre, por la que se modifica el Reglamento
del v.c.p.r.d., aprobado por la Orden AYG/781/2007, y cuya publicacion
debe ordenarse.

En su virtud, dispongo:

La publicacion en el «Boletin Oficial del Estado» de la Orden
AYG/781/2007, de 24 de abril, de la Consejeria de Agricultura y
Ganaderia de la Junta de Castilla y Ledn, por la que se reconoce el
v.c.p.r.d. Denominacién de Origen «Arlanza» y se aprueba su Regla-
mento, asi como de la Orden que la modifica, AYG/1687/2007, de 5
de octubre, que figuran como anexo a la presente disposicion, a los
efectos de su protecciéon nacional, comunitaria e internacional.

Madrid, 21 de diciembre de 2007.—La Ministra de Agricultura, Pesca y
Alimentacién, Elena Espinosa Mangana.

ANEXO

Orden AYG/781/2007, de 24 de abril, por la que se reconoce el
v.c.p.r.d. Denominaciéon de Origen «Arlanza» y se aprueba su
Reglamento

Por Orden de 23 de febrero de 1998 («BOC y L» ntimero 40, de 27 de
febrero), de la Consejeria de Agricultura y Ganaderia, se reconoci6 el
derecho de uso de la mencion «Vino de la Tierra» a los viticultores, elabo-
radores y embotelladores que pertenezcan a la Asociacién Vino de la Tie-
rra «Ribera del Arlanza».

Mediante Orden AYG/1611/2004, de 21 de octubre («BOC y L» nimero 209,
de 28 de octubre), se reconocié el v.c.p.r.d. «Vino de Calidad del Arlanza»
y se aprob6 su Reglamento.

El Reglamento (CEE) ntimero 1493/1999 del Consejo, de 17 de mayo
de 1999, por el que se establece la organizacién comun del mercado vitivi-
nicola, regula en su titulo VI y en su anexo VI los vinos de calidad produ-
cidos en regiones determinadas (v.c.p.r.d.).

Por su parte, la Ley 24/2003, de 10 de julio, de la Vina y del Vino
(«BOE» de 11 de julio), regula, entre otros aspectos, los niveles diferen-
ciados del origen y la calidad de los vinos, dedicando su articulo 22 a los
Vinos con Denominacion de Origen.

La Ley 8/2005, de 10 de junio, de la Vina y del Vino de Castilla y Le6n
(«BOC y L» nimero 116, de 16 de junio), establece en el capitulo III del
titulo II el procedimiento para reconocer y extinguir un nivel de protec-
cion, y el Decreto 51/2006, de 20 de julio, por el que se aprueba el Regla-
mento de la Ley de la vifia y del Vino de Castilla y Leén («BOC y L»
ndmero 141, de 21 de julio), desarrolla en su articulo 31 el procedi-
miento para el reconocimiento del nivel de proteccién de Denominacion
de Origen.

Asimismo, la Ley 8/2005, de 10 de junio, de la Vina y del Vino de Casti-
lla y Leodn, establece, en su disposicion transitoria segunda, que: «Las
asociaciones con derecho a la utilizacion de la categoria vinos de calidad
con indicacién geografica, Valles de Benavente, Tierra del Vino de

Zamora, Arlanza, Tierra de Leon y Arribes, tendran garantizado el acceso
al nivel de proteccion Vino con Denominacién de Origen una vez transcu-
rridos cinco anos desde que se les reconoci6 el derecho a la utilizacién de
la mencion Vinos de la Tierra. En todo caso deberan acreditar, a la fecha
de presentacion de la solicitud, el cumplimiento de los restantes requisi-
tos exigidos por la presente Ley».

La Asociaciéon «Vino de Calidad del Arlanza» presento solicitud para el
reconocimiento del nivel de proteccién Vino con Denominacion de Ori-
gen «Arlanza», adjuntando la siguiente documentacion: el certificado del
acuerdo adoptado en la Asamblea General de dicha Asociacion celebrada
el 4 de julio de 2006 para solicitar el cambio de nivel de proteccién, el
estudio justificativo que acredita el cumplimiento de los requisitos exigi-
dos para este nuevo nivel de proteccion, el proyecto de Reglamento de la
Denominacion de Origen «Arlanza», propuesto por la Asociacién «Vino
de Calidad del Arlanza», la propuesta de nombramiento del Consejo
Regulador provisional de acuerdo con lo establecido en el proyecto de
Reglamento y el Sistema de Control y propuesta de composicion y funcio-
namiento del Organo de Control.

En cumplimiento de lo establecido en el Reglamento de la Ley de la
Vina y del Vino de Castilla y Leén se concedi6 el preceptivo tramite de
audiencia, dando publicidad a la solicitud de reconocimiento en el «<BOC y L»
de 9 de octubre de 2006, sin que ninguno de los posibles operadores afec-
tados hayan planteado alegaciones en el plazo de un mes establecido.

Segun el articulo 32.1.32.° del Estatuto de Autonomia de Castilla y
Leén, aprobado por la Ley Organica 4/1983, de 25 de febrero («BOE»
namero 52, de 2 de marzo), en la redaccion dada al mismo por la Ley
Organica 4/1999, de 8 de enero («BOE» numero 8, de 9 de enero), la
Comunidad de Castilla y Leon tiene competencia exclusiva en materia de
denominaciones de origen y otras indicaciones de procedencia relativas a
productos de la Comunidad, en colaboraciéon con el Estado.

Por todo ello, y en cumplimiento de lo establecido en el articulo 22 de
la Ley 8/2005, de 10 de junio, de la Vinia y del Vino de Castilla y Leon; en el
articulo 27 del Reglamento de esta Ley, aprobado por el Decreto 51/2006,
de 20 de julio, y en el articulo 26.f) de la Ley 3/2001, de 3 de julio, del
Gobierno y de la Administracion de la Comunidad de Castilla y Leodn,
dispongo:

Articulo 1.
«Arlanza».

Reconocimiento del v.c.p.r.d. Denominacion de Origen

Queda reconocido el v.c.p.r.d. Denominacién de Origen «Arlanza».

Articulo 2. Organo de Gestion del v.c.p.r.d. Denominacion de Origen
«Arlanza».

Se autoriza el Consejo Regulador provisional propuesto en la Junta
Directiva de la Asociacién «Vino de Calidad del Arlanza» de 4 de julio
de 2006, como Organo de Gestion del v.c.p.r.d. Denominacién de Origen
«Arlanza».

Articulo 3.  Sistema de control y certificacion del v.c.p.r.d. Denomina-
cion de Origen «Arlanza».

El control sera efectuado por un Organo de Control de naturaleza
publica, adscrito al Consejo Regulador, autorizindose la composiciéon y
funcionamiento propuesto por la Junta Directiva de la Asociacién «Vino
de Calidad del Arlanza» de 2 agosto de 2006.

Articulo4. Aprobacion del Reglamento del v.c.p.r.d. Denominacion de
Origen «Arlanza».

Se aprueba el Reglamento del v.c.p.r.d. Denominacion de Origen
«Arlanza», cuyo texto figura como Anexo a la presente Orden.

Articulo 5.

La zona de produccioén, elaboracién y crianza, variedades de uvas uti-
lizables, sistemas de cultivo, elaboracion y crianza, asi como coeficientes
maximos de produccién y transformacion quedan establecidos en el
Reglamento aprobado por la presente Orden.

Articulo 6. Proteccion nacional, comunitaria e internacional.

La presente Orden se remitira, en el plazo de un mes desde su publica-
cién, al Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion a efectos de su
proteccién nacional, comunitaria e internacional.

Disposicion derogatoria.

Se deroga la Orden AYG/1611/2004, de 21 de octubre, por la que se
reconoce el v.c.p.r.d. «Vino de Calidad del Arlanza» y se aprueba su Regla-
mento.
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Disposicién final.

La presente Orden entrara en vigor al dia siguiente de su publicacion
en el «Boletin Oficial de Castilla y Leén».

Valladolid, 24 de abril de 2007.—El Consejero de Agricultura y Ganade-
ria, José Valin Alonso.

ANEXO

Reglamento del v.c.p.r.d. Denominacion de Origen «Arlanza»

CAPITULO I

Ambito de proteccion y su defensa

Articulo 1. Proteccion.

1. De acuerdo con lo dispuesto en el Reglamento (CE) 1493/99, del
Consejo, de 17 de mayo, por el que se establece la organizaciéon comun de
mercado vitivinicola; en la Ley 24/2003, de 10 de julio, de la Vina y del
Vino; en la Ley 8/2005, de 10 de junio, de la Viia y del Vino de Castilla y
Leon, y con sujecion a lo establecido en el Decreto 51/2006, de 20 de julio,
por el que se aprueba el Reglamento de la Ley de la Vifia y el Vino de Cas-
tillay Leon, quedan amparados o protegidos bajo el nivel de proteccion de
la Denominacion de Origen «Arlanza», los vinos que cumplan con todos
los requisitos establecidos en este Reglamento, ademaés de lo exigido en la
legislacion vigente.

2. El nombre geografico «Arlanza» es un bien de dominio publico
cuyo titular es la Comunidad de Castilla y Le6n y como tal no puede ser
objeto de apropiacion individual, venta, enajenacion o gravamen.

3. En el ambito territorial de la Denominacién de Origen «Arlanza»,
las marcas, nombres comerciales, razones sociales o nombres de munici-
pios que hagan referencia o coincidan total o parcialmente con el nombre
«Arlanza», inicamente podran utilizarse en el etiquetado de vinos que
gocen de esta proteccion, sin perjuicio de lo que establezca la normativa
vigente con relacion a la designacién, presentacion y protecciéon de pro-
ductos vitivinicolas.

Articulo 2. FExtension de la proteccion.

1. La proteccion otorgada se extiende, aplicada a los vinos, tanto al
nombre geografico «Arlanza», como a los nombres de los términos muni-
cipales y localidades de la zona de produccion delimitada en el articulo 5
de este Reglamento.

2. La proteccion se extiende a todas las fases, desde la produccion
hasta la comercializacién, la presentacion, la publicidad, el etiquetado y
los documentos comerciales de los vinos amparados.

3. Queda prohibida la utilizacién en otros vinos de nombres, marcas,
términos, expresiones y signos que por similitud fonética o grafica con los
protegidos por el presente Reglamento puedan inducir a confusién con
los mismos, ain en el caso de que vayan precedidos de los términos
«tipo», «estilo», «<imitacion», «cepa», «embotellado en», «con bodega en»,
u otros términos analogos.

4. Las marcas, nombres comerciales o razones sociales que hagan
referencia al nombre geografico protegido para el presente nivel,
Denominacion de Origen «Arlanza», Gnicamente podran emplearse en
vinos con derecho al mismo, sin perjuicio de lo previsto en la norma-
tiva comunitaria.

Articulo 3.  Organos competentes.

1. La defensa de la Denominacién de Origen y la aplicacion de este
Reglamento quedan encomendadas al Consejo Regulador de la Denomi-
nacion de Origen «Arlanza» y a su Organo de Control, al Instituto Tecno-
logico Agrario de Castilla y Ledn, en adelante denominado abreviada-
mente ITACyL, a la Consejeria de Agricultura y Ganaderia de la Junta de
Castilla y Ledn, al Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion y a la
Unién Europea, cada uno en el ambito de sus respectivas competencias.

2. El Consejo Regulador elevara al ITACyL para su tramitacién, si
procediera, las propuestas que afecten a los derechos y deberes de sus
operadores inscritos cuando estas no estén contempladas entre las fun-
ciones establecidas en el articulo 26 del presente Reglamento.

Articulo 4. Logotipo.

1. [El Consejo Regulador adoptara y registrara un logotipo como sim-
bolo de la Denominacién de Origen «Arlanza».

2. Se autoriza el uso del nombre de la Denominaciéon de Origen
«Arlanza» al Consejo Regulador a efectos del registro del citado logotipo
en el Registro de Marcas de la Oficina Espafiola de Patentes y Marcas.

CAPITULO II
De la produccion de uva

Articulo 5. Zona de produccion.

La zona de produccion de uva para la elaboracién de los vinos protegi-
dos por la Denominacion de Origen «Arlanza» estara constituida por los
terrenos que el Consejo Regulador, en base a criterios exclusivamente
técnicos previamente valorados e informados por el Organo de Control,
considere especialmente aptos para la produccién de uvas de las varieda-
des que se especifican en el articulo siguiente, con la calidad necesaria
para ser destinada a la elaboracién de tales vinos y que estén ubicados en
los siguientes términos municipales y entidades locales:

Provincia de Burgos: Avellanosa de Muné y las entidades locales
menores de: Pinedillo, Paules del Agua y Torrecitores del Enebral;
Ciruelos de Cervera y la entidad local menor de Briongos de Cervera;
Cebrecos, Cilleruelo de Abajo, Cilleruelo de Arriba, Covarrubias y la
entidad local menor de Ura; Fontioso, Iglesiarrubia, Lerma y las entida-
des locales menores de: Revilla Cabriada, Castrillo Solarana, Rabé de
los Escuderos, Santillan del Agua, Ruyales del Agua y Villoviado; Los
Balbases, Madrigal del Monte, Madrigalejo del Monte y la entidad local
menor de Montuenga; Mahamud, Nebreda, Peral de Arlanza, Pineda
Trasmonte, Pinilla Trasmonte, Puentedura, Quintanilla del Agua, Tor-
dueles, Quintanilla del Coco y la entidad menor Castroceniza; Quintani-
lla de la Mata, Retuerta, Revilla Vallejera, Royuela de Riofranco, Santa
Cecilia, Santa Inés, Santa Maria del Campo, Santibanez del Val, Santo
Domingo de Silos, Solarana, Tordomar, Torrecilla del Monte, Torrepa-
dre, Valles de Palenzuela, Villafruela, Villahoz, Villalmanzo, Villamayor
de los Montes, Villangémez y la entidad menor Villafuertes; Villaverde
del Monte y Zael.

Dentro del Término municipal de Los Balbases unicamente sera
apto para el cultivo del vinedo amparado la zona situada en el poligono
catastral 523.

Dentro del Término municipal de Ciruelos de Cervera tinicamente sera
apto para el cultivo de vifiedo amparado la zona situada en el poligono
catastral 518.

Provincia de Palencia: Baltanas y la entidad local menor de Valdecanas
de Cerrato, Cobos de Cerrato, Cordovilla la Real, Espinosa de Cerrato,
Herrera de Valdecainas, Hornillos de Cerrato, Palenzuela, Quintana del
Puente, Tabanera de Cerrato, Torquemada, Villahan y Villodrigo.

Articulo 6. Variedades de uva.

La elaboracion de los vinos protegidos se realizara exclusivamente
con uvas de las variedades siguientes.

a) Variedades de uva blanca.

Variedades autorizadas: Albillo y Viura.

b) Variedades de uva tinta.

Variedades principales: Tinta del Pais.
Variedades autorizadas: Garnacha, Mencia, Cabernet Sauvignén, Mer-
lot y Petit Verdot.

Articulo 7. Densidades de plantacion.

La densidad de plantacién minima sera de 2.000 cepas por hectarea,
tanto en formaciones en vaso como en espaldera.

Articulo 8. Rendimientos mdximos admitidos.

1. Los rendimientos maximos admitidos por hectarea en vifiedos en
plena produccion, entendiendo como tal a los de mas de 4 aios, seran los
siguientes:

Variedades blancas: 10.000 Kg/Ha.
Variedades Tintas: 7.000 Kg/Ha.

2. Estos limites podran ser modificados en determinadas campafas
por el Consejo Regulador, a iniciativa propia o a peticién de los operado-
res interesados y efectuada con anterioridad a la vendimia, previo informe
técnico razonado que evidencie que tal variacion no va a incidir negativa-
mente en la calidad de los vinos. En caso de que tal modificacién se pro-
duzca, la misma no podra superar el 15 por 100 de los limites fijados.
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Esta modificacién podra realizarse diferenciando por areas geografi-
cas homogéneas o entre parcelas de secano y parcelas con autorizacion
de riego.

3. Se admitiran uvas procedentes de vifiedos del tercer y cuarto ano
desde su implantacion hasta un rendimiento maximo autorizado de:

Afos 1.°y 2.% 0 por 100 del maximo autorizado en vifiedos adultos.
Afio 3.° 33 por 100 del maximo autorizado en vifiedos adultos.
Ano 4.°: 75 por 100 del maximo autorizado en viiiedos adultos.
Ano 5.° y siguientes: 100 por 100 del maximo autorizado.

4. El control de los rendimientos maximos de uva por hectarea admi-
tidos se realizara por parcelas viticolas homogéneas. Se define como
«parcela viticola homogénea» la superficie de vifiedo con unas caracteris-
ticas agrondémicas comunes.

5. Latotalidad de las uvas procedentes de parcelas cuyos rendimien-
tos maximos por hectarea superen los limites admitidos precitados, no
podran destinarse a la elaboracién de vino protegido por la Denomina-
cién de Origen «Arlanza».

Articulo 9. Prdcticas de cultivo.

1. Laformacion de la cepa y su conduccion se efectuaran en funciéon
de los suelos y condiciones técnicas de cada viiiedo y teniendo en cuenta
los rendimientos maximos admitidos en el articulo anterior y conside-
rando para las formaciones en vaso y espaldera y sus variantes un limite
de 40.000 yemas productivas por hectarea.

2. Queda prohibida la plantacion, sustituciéon de marras, injerto «in
situ» y el sobreinjerto, en vifiedos inscritos, de variedades de uva no pre-
vistas en el articulo 6 del presente Reglamento.

3. El Consejo Regulador restringira, previo informe técnico justifica-
tivo, el uso de determinados productos fitosanitarios y la realizacién de
practicas de cultivo que afecten negativamente a la calidad de la uva y/o
al proceso de vinificacion.

Articulo 10. Riego del viiedo.

1. Se permite el riego de vinedo en las plantaciones inferiores a dos
anos desde su fecha de plantacion en cualquier época del ano.

2. Con caracter general se establecen las siguientes condiciones para
el riego de la vid:

2.1 Se permite el riego de vifiedo con anterioridad al 31 de julio de
cada ano.

2.2 El Consejo Regulador autorizara el riego de viiedo con posterio-
ridad al 31 de julio cuando determine que se dan condiciones de déficit
hidrico, en las condiciones que establezca y previa solicitud justificada
del viticultor.

2.3 Se entendera que existe déficit hidrico cuando la pluviometria de
la campana viticola sea inferior al 75 por 100 de la pluviometria media de
los ultimos diez anos, tomando como referencia siempre los datos de las
mismas estaciones meteorolégicas. No obstante cuando un viticultor
presente datos justificativos de la existencia de déficit hidrico en sus par-
celas podra autorizarse el riego de las mismas

2.4 Las aportaciones maximas de riego permitidas seran las precisas
hasta alcanzar la pluviometria media de la zona.

2.5 En todo caso, el Consejo Regulador podra modificar la fecha
limite de riego cuando existan causas técnicas que lo justifiquen, debiendo
tener en cuenta lo dispuesto en el articulo 5 de la Ley 8/2005, de 10 de
junio, de la Viia y del Vino de Castillay Leén, y en el articulo 12 de Regla-
mento de esta Ley, aprobado por Decreto 51/2006, de 20 de julio.

2.6 La zona de produccion de uva podra dividirse en zonas homogé-
neas de riego, a efectos de autorizaciones, en funcién de la disponibilidad
de datos meteorologicos para el calculo.

3. El Consejo Regulador establecera criterios especificos a aplicar
en determinadas campaiias, si la situacion coyuntural asi lo requiere.

4. Elriego se podra realizar de forma localizada mediante goteros o
similares. Excepcionalmente, y previa solicitud justificada por el viticul-
tor, el Consejo Regulador podra autorizar otros sistemas de riego como «a
manta» 0 «por surcos» o por aspersion.

Articulo 11. Vendimia.

1. Lavendimia se realizara cuando la uva adquiera el grado de madu-
rez adecuada, en funcién de la graduacion alcohdlica volumétrica poten-
cial. Las graduaciones minimas de las distintas variedades seran:

Variedades Blancas: 10,5 por 100 Vol.
Variedades Tintas: 11,5 por 100 Vol.

2. Los remolques para el transporte de uva a granel deberan ser de
acero inoxidable, o estar recubiertos de pintura epoxidica alimentaria.

También se permite el uso de lonas para evitar el contacto directo de la
uva con el remolque.

3. El Consejo Regulador podra proponer para cada campana condi-
ciones particulares de la vendimia.

4. Para campanas especificas, el Consejo Regulador podra reducir la
graduacion alcohdlica probable de la uva definida en el apartado 1 de este
articulo hasta un grado, previo estudio justificativo de la calidad de la uva.
En ningin caso se permitird que en una misma campaifia se incrementen
los rendimientos por hectéarea y se reduzca el grado alcohélico probable.

5. El manual de calidad del Organo de Control, teniendo en cuenta
los requisitos minimos propuestos por el Consejo Regulador, determinara
un procedimiento de control de vendimia, que incluird, como minimo, las
condiciones sanitarias y de madurez, los tiempos maximos de entrega, las
condiciones de transporte a bodegas, los medios de control, el uso de la
cartilla de viticultor o medio de control utilizado y la cosecha asignada a
cada viticultor.

Articulo 12.  Otros usos de la uva.

1. El viticultor que lo desee podra, para una campana determinada,
descalificar la produccién de uva de una o varias parcelas inscritas en la
Denominacién de Origen poniéndolo en conocimiento del Consejo Regu-
lador. Asimismo debera comunicarle si dicha produccion sera destinada a
otro nivel de proteccion, de acuerdo con lo establecido en el articulo 12
de la Ley 8/2005, o a otros usos.

Antes del 1 de septiembre de cada afio debera comunicar al Consejo
Regulador la intencién de descalificar la uva procedente de una o varias
parcelas, indicando el motivo de la descalificacion y el destino de la
misma, segin el modelo que se establezca en el Manual de la Calidad. No
podra descalificarse la uva durante tres campanas seguidas salvo por
motivos climaticos o por causas justificadas.

2. Si, por motivos climaticos, fitosanitarios o por incidencias de cul-
tivo, parte de la parcela o parcelas viticolas no reunieran las condiciones
exigidas por el Reglamento, el viticultor solicitara su descalificacion al
Organo de Control, quedando obligado ademas a realizar las comunica-
ciones al Consejo Regulador previstas en el apartado anterior.

3. Cuando el Organo de Control compruebe que la produccién de uva
no se ajusta a lo establecido en este Reglamento, se procedera a la desca-
lificacion de la uva para esa campana viticola.

4. Los viticultores que tengan parcelas descalificadas, sean éstas a
peticién propia o por decision del Organo de Control, deberan comunicar
a éste la fecha de vendimia de las mismas.

5. La uva descalificada sera elaborada de forma independiente del
resto, debiendo permanecer el vino elaborado perfectamente diferen-
ciado e identificado hasta su venta.

CAPITULO III

De la elaboracion del vino

Articulo 13. Elaboracion del vino.

1. La elaboracién, almacenamiento, envejecimiento, embotellado y
etiquetado de vinos con Denominacién de Origen «Arlanza» se realizara
en bodegas enclavadas dentro de los términos municipales de la zona
de produccion indicada en el articulo 5 del presente Reglamento, cuyas
instalaciones estén inscritas en el Registro de Bodegas al que alude el
articulo 33 del presente Reglamento.

2. En las bodegas inscritas en el Registro de Bodegas del Consejo
Regulador no podra realizarse la elaboracion, almacenamiento o manipu-
lacién de uvas mostos o vinos obtenidos de superficies viticolas situadas
fuera de la zona de produccion. No obstante en momentos puntuales y
previamente justificados se podra autorizar temporalmente la utilizacion
y manipulacién de esos productos si proceden de Castilla y Leon.

3. Los titulares de las bodegas inscritas en el registro de la Denomi-
nacion de Origen «Arlanza», aparte de los controles que pueda establecer
el Organo de Control, seran responsables junto con el correspondiente
viticultor, de que las uvas que ingresen en sus bodegas para la elaboracion
de vino protegido proceda de parcelas inscritas que no superen los rendi-
mientos maximos autorizados.

4. Larecepcion, elaboracion, almacenamiento y crianza, en las bode-
gas inscritas, de uvas, mostos o vinos no amparados por esta Denomina-
cién se hara de forma separada de la destinada a vinos acogidos a la pro-
teccion de esta Denominacién, debiendo permanecer perfectamente
diferenciados e identificados hasta su venta.

5. Parala extraccién del mosto s6lo podran utilizarse sistemas meca-
nicos que no danen o dilaceren los componentes sélidos del racimo. En
especial quedara prohibido el empleo de maquinas despalilladoras o
estrujadoras de accién centrifuga de alta velocidad y prensas continuas.
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6. Enlaextraccion de mostos se aplicaran presiones adecuadas para
su separacion de los orujos, de forma que el rendimiento no sea superior
a 72 litros de vino por cada 100 kilogramos de vendimia, sin perjuicio de
lo previsto en el parrafo siguiente. Las fracciones de mosto o vinos obte-
nidas por presiones en las que se supere el rendimiento establecido, no
podran ser destinadas a la elaboracién de vinos protegidos.

7. El Consejo Regulador, excepcionalmente, una vez efectuadas las
correspondientes comprobaciones y solicitados los informes pertinentes
al Organo de Control, si considera que se mantienen las condiciones de
calidad requeridas en este Reglamento, previamente a la vendimia podra
aprobar el incremento de los rendimientos de extraccién. En ningin caso
el rendimiento podra exceder de 74 litros de vino por cada 100 kilogramos
de uva. Esta decisién se comunicara al ITACyL en el plazo de quince dias.

8. La elaboracion debera realizarse en depdsitos o recipientes que
eviten la contaminacion del vino. Cuando se trate de depésitos de obra
estos deberan estar recubiertos con resinas epoxidicas alimentarias o
similares.

CAPITULO IV

Tipos de vinos, caracteristicas y envasado

Articulo 14. Tipos de vinos.

Los tipos de los vinos amparados por la Denominaciéon de Origen
«Arlanza» seran los siguientes:

a) «Blanco», elaborado a partir de las variedades blancas recogidas
en el articulo 6 del presente Reglamento.

b) «Rosado», elaborado a partir de las variedades tintas y blancas
citadas en el articulo 6, con un minimo del 50 por 100 de la variedad Tinta
del Pais.

c) «Tinto», elaborado a partir de las variedades tintas citadas en el
articulo 6, con un minimo del 50 por 100 de la variedad Tinta del Pais.

Articulo 15. Caracteristicas de los vinos.

1. Las caracteristicas analiticas de los vinos amparados por la Deno-
minacion de Origen seran las siguientes:

a) Vinos blancos:

Graduacion alcohdlica volumétrica adquirida minima en % Vol: 10,5.
Acidez total minima en gr./l. de Acido Tartarico: 4,5.

Acidez volatil maxima en gr./l. de Acido Acético: 0,8.

Anhidrido sulfuroso total maximo expresado en mg./l.: 150.

Azucares reductores maximos expresado en gr./1.: 9,0.

b) Vinos rosados:

Graduacién alcohdlica volumétrica adquirida minima en % Vol: 11,0.

Acidez total minima en gr./l. de Acido Tartarico: 4,5.

Acidez volatil maxima en gr./1. de Acido Acético: 0,8 para los vinos que
se comercializan en el primer ano siguiente al de la recoleccién. Los vinos
con edad superior a un ano no podran superar 1 gr./litro hasta 10 por 100
Vol y 0,06 gr./l. por cada grado que exceda de 10 por 100.

Anhidrido sulfuroso total maximo expresado en mg./1.: 150.

Azucares reductores maximos expresado en gr./1.: 9,0.

c) Vinos tintos jovenes:

Graduacion alcohélica volumétrica adquirida minima en % Vol: 11,5.

Acidez total minima en gr./l. de chdo Tartarico: 4,5.

Acidez volatil maxima en gr./l. de Acido Acético: 0,8 para los vinos que
se comercializan en el primer ano siguiente al de la recoleccién. Los vinos
con edad superior a un aio no podran superar 1 gr./litro hasta 10 por 100
Vol y 0,06 gr./l. por cada grado que exceda de 10%.

Anhidrido sulfuroso total maximo expresado en mg./1.: 150.

Azicares reductores maximos expresado en gr./1.: 4,0.

d) Vinos tintos de Crianza, Reserva y Gran Reserva:

Graduacion alcohoélica volumétrica adquirida minima en % Vol: 12)0.

Acidez total minima en gr./l. de Acidp Tartarico: 4,5.

Acidez volatil maxima en gr./l. de Acido Acético: 1 gr./litro hasta 10
por 100 Vol y 0,06 gr./1. por cada grado que exceda de 10 por 100.

Anhidrido sulfuroso total maximo expresado en mg./l.: 150.

Azucares reductores maximos expresado en gr./1.: 4,0.

2. Las caracteristicas organolépticas de los vinos amparados por la
Denominacién de Origen seran las siguientes:

a) Vinos blancos:

En fase visual presentaran un color amarillo pajizo, limpio y brillante,
sin particulas en suspension.

Su fase olfativa se caracterizara por aromas frutales, francos y limpios.

En boca seran vinos sabrosos y equilibrados.

b) Vinos rosados:

En fase visual presentaran un color rojo fresa, limpios y brillantes. Sin
particulas en suspension.

Su fase olfativa se caracterizara por intensos aromas frutales a fruta
del bosque. Sin olores extranos.

En boca seran frescos, sabrosos y equilibrados.

¢) Vinos tintos jovenes:

En fase visual presentaran un color rojo intenso, con ribetes que deno-
tan juventud. Sin particulas en suspension.

Su fase olfativa se caracterizara por un importante potencial aroma-
tico a frutas silvestres. Limpio de aromas.

En boca presentaran una buena estructura, seran sabrosos y equili-
brados.

En determinadas ocasiones estos vinos pueden aparecer afectados de
un periodo de permanencia en barricas, inferior a lo especificado en la
mencion crianza.

d) Vinos tintos de Crianza, Reserva y Gran Reserva:

En fase visual presentaran un color rojo guinda con los tonos propios
del envejecimiento. Limpios y sin particulas en suspension.

Su fase olfativa se caracterizara por aromas limpios y equilibrados
madera —fruta en funcién de su periodo de envejecimiento.

En boca seran secos y equilibrados en acidez.

Articulo 16. Enwvasado, embotellado y etiquetado.

1. Los vinos amparados por la Denominacion de Origen «Arlanza»,
Unicamente podran circular y ser expedidos por las bodegas inscritas, en
tipos de envase que no perjudiquen su calidad y prestigio, y hayan sido
previamente aprobados por el Consejo Regulador.

2.  Elembotellado y etiquetado de vinos amparados por la Denomina-
cién de Origen «Arlanza» debera ser realizado exclusivamente por los
titulares de las bodegas inscritas en el correspondiente Registro de Bode-
gas a que refiere el articulo 33 del presente Reglamento.

3. Todos los vinos amparados que se comercialicen para consumo
se expediran embotellados y etiquetados. Las botellas deberan ser de
vidrio, de las capacidades autorizadas por la Union Europea, quedando
excluidas las botellas de 1 litro de capacidad. El cierre de las botellas se
realizara con tapoén cilindrico de corcho natural o aglomerado de corcho
o por cualquier otro sistema debidamente aprobado o por el Consejo
Regulador.

4. No obstante lo anterior, el Consejo Regulador podra autorizar
otros envases y cierres especiales para usos especificos siempre que ello
no deteriore la calidad ni la imagen de los vinos protegidos.

CAPITULO V

Del envejecimiento e indicaciones propias de los vinos

Articulo 17. Indicaciones sobre envejecimiento y sus meétodos.

1. Elenvejecimiento de los vinos se realizara en las bodegas inscritas
en el Registro descrito en el articulo 33 del presente Reglamento, en barri-
cas de madera de roble con capacidad maxima de 330 litros y edad
maxima de ocho anos.

2. Los vinos tintos y rosados podran hacer uso de la mencion
«Crianza» cuando cumplan los siguientes requisitos:

a) Vinos rosados: Con un periodo minimo de envejecimiento de die-
ciocho meses, contados a partir del 1 de noviembre del afio de la vendi-
mia, de los que, al menos, seis meses habra permanecido en barricas de
roble.

b) Vinos tintos: Con un periodo minimo de envejecimiento de veinti-
cuatro meses, contados a partir del 1 de noviembre del aio de la vendi-
mia, de los que, al menos, seis meses habra permanecido en barricas de
roble.

3. Los vinos tintos y rosados podran hacer uso de la menciéon
«Reserva» cuando cumplan los siguientes requisitos:

a) Vinos rosados: Con un periodo minimo de envejecimiento de vein-
ticuatro meses, contados a partir del 1 de noviembre del aio de vendimia,
de los que habra permanecido, al menos, seis meses en barrica de roble y
en botella el resto de dicho periodo.
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b) Vinos tintos: Con un periodo minimo de envejecimiento de treinta
y seis meses, contados a partir del 1 de noviembre del ano de vendimia, de
los que habra permanecido, al menos, doce meses en barrica de roble y en
botella el resto de dicho periodo.

4. Los vinos tintos y rosados podran hacer uso de la mencion «Gran
Reserva» cuando cumplan los siguientes requisitos:

a) Vinos rosados: Con un periodo minimo de envejecimiento de cua-
renta y ocho meses, contados a partir del 1 de noviembre del afio de ven-
dimia, de los que habra permanecido, al menos, seis meses en barrica de
roble y en botella el resto de dicho periodo.

b) Vinos tintos: Con un periodo minimo de envejecimiento de
sesenta meses, contados a partir del 1 de noviembre del ano de vendimia,
de los que habra permanecido, al menos, dieciocho meses en barrica de
roble y en botella el resto de dicho periodo.

Articulo 18. Otras indicaciones.

1. Sera obligatoria la indicacién del aio de la cosecha en el etique-
tado de todos los vinos protegidos aunque no hayan sido sometidos a
envejecimiento.

2. Estaindicacién se aplicara a los vinos elaborados con uva recolec-
tada en el ano que se mencione en la indicacién y que no hayan sido mez-
clados con vino procedente de uvas de otras cosechas. No obstante, a
efectos de corregir las caracteristicas de los vinos de determinada cose-
cha, se permitira su mezcla con los de otras, siempre que el volumen de
vino de la cosecha a que se refiera la indicacién entre a formar parte en el
producto resultante en una proporcién minima del 85 por 100.

3. El etiquetado podra hacer mencion al nombre de la variedad de
uva principal si el vino procede en un 85 por 100 o mas de mostos obteni-
dos de dicha variedad. Podra incluirse el nombre de dos variedades
cuando el vino proceda en su totalidad de las dos, indicindose éstas por
orden decreciente de importancia cuantitativa.

CAPITULO VI

Organizacion general y supervision
de la Denominaciéon de Origen

Articulo 19. Organos.

1. La organizacion y funcionamiento de la Denominacion de Origen
«Arlanza» se basara en la actuacion conjunta y paralela del Organo de
Gestion denominado Consejo Regulador, con la composicién y funciones
desarrolladas en el Capitulo VII del presente Reglamento, y del Organo de
Control de naturaleza publica adscrito al mismo, responsable del control
y certificacion de los productos amparados, y cuyas funciones se desarro-
llan en el Capitulo XI del presente Reglamento.

2. Tanto el Consejo Regulador como el Organo de Control funciona-
ran sin dependencia jerarquica ni administrativa entre los mismos.

Articulo 20. Ambito de competencias.

_ El ambito de competencias, tanto del Consejo Regulador como del
Organo de Control, estara determinado:

a) Enlo territorial: Por la zona de produccion definida en el articulo 5
anterior.

b) En cuanto a los productos: Por las uvas, mostos y vinos protegi-
dos por la Denominacién de Origen «Arlanza».

c) En cuanto a las personas: Por los titulares de inscripciones en los
Registros a que refiere el articulo 31 del presente Reglamento.

CAPITULO VII
Del Consejo Regulador

Articulo 21.  Naturaleza juridica y funcionamiento.

1. El Organo de Gestién de la Denominacién de Origen «Arlanza»,
que recibe la denominacién de Consejo Regulador, se constituye como
una corporacién de derecho publico y cuenta con personalidad juri-
dica propia, autonomia econémica y plena capacidad de obrar para el
cumplimiento de sus funciones, actuando sin animo de lucro.

2. Su actuacion se sometera al derecho privado, excepto en los
supuestos en que ejerza potestades administrativas en los que quedaran
sujetos al derecho administrativo; en tal caso, contra sus actos podra
interponerse recurso de alzada ante el 6rgano competente de la Conseje-
ria de Agricultura y Ganaderia, cuya resolucién pondra fin a la via admi-
nistrativa.

3. El Consejo Regulador podra participar, constituir o relacionarse
con toda clase de asociaciones, fundaciones y sociedades civiles o mer-
cantiles, estableciendo entre si, en su caso, los oportunos acuerdos de
colaboracién.

4. El Consejo Regulador, en el plazo de un ano desde su constitucién
aprobara su Procedimiento de actuacién en el que reflejara su sistema de
calidad y funcionamiento, especificando las actuaciones para llevar a
cabo las funciones especificadas en el articulo 26.2 de este Reglamento.
5. Corresponde al ITACyL el control, vigilancia e inspeccion del
Organo de Gestion.

Articulo 22. Composicion y atribuciones.

1. El Consejo Regulador contara con la siguiente estructura orga-
nica:

Pleno.
Presidente.
Vicepresidente.

2. Las funciones de los 6rganos enumerados en el apartado anterior
seran las que se determinan en los articulos siguientes.

Articulo 23.  El Pleno.
1. El Pleno estara constituido por:

Cuatro vocales en representacion de los viticultores, elegidos por y
entre los titulares de parcelas inscritas en el correspondiente Registro.

Cuatro vocales en representacion de los vinicultores, elegidos por y
entre los titulares de bodegas inscritas en el correspondiente Registro.

2. A las reuniones asistird, con voz pero sin voto, un representante
designado por la Consejeria de Agricultura y Ganaderia.

Articulo 24. Eleccion de vocales y pérdida de dicha condicion.

1. Correspondera a la Consejeria de Agricultura y Ganaderia orga-
nizar los procesos de eleccion de los vocales de conformidad con el
articulo 30.1 de la Ley 8/2005, el presente Reglamento y la normativa de
la Consejeria de Agricultura y Ganaderia reguladora de este proceso elec-
toral.

2. Por cadauno de los vocales se designara un suplente, elegido en la
misma forma que el titular.

3. Todos los vocales electos seran renovados cada cinco afnos,
pudiendo ser reelegidos.

4. Los titulares de parcelas o bodegas inscritas en uno o varios Regis-
tros no podran tener representacion doble, ni por si mismos ni por medio
de algun integrante de sus 6rganos de administracién o direccion, ni a
través de otras entidades en las que, por si o por sus socios, participen en
mas de un veinte por ciento. De darse las circunstancias anteriores, los
operadores afectados deberan optar por su presentacion a la eleccion en
un Unico Registro.

5. Los vocales se elegiran de cada uno de los estratos que determi-
nara la Consejeria de Agricultura y Ganaderia.

6. Los vocales electos representantes de una entidad inscrita perde-
ran su condicion de vocal:

Al dejar de pertenecer a dicha entidad por la que fueron elegidos aun-
que siguieran vinculados al sector.

Cuando cause baja en el Registro la entidad por la que el vocal fue
elegido.

Cuando durante el mandato incurran en uno de los supuestos de repre-
sentacion doble.

Cuando ellos o la entidad a la que representan hubieran sido sanciona-
dos por resolucion firme en materia de vitivinicultura.

En cualquiera de los casos anteriores se procedera a su sustitucién por
sus respectivos suplentes.

7. El Consejo Regulador comunicara a la Consejeria de Agriculturay
Ganaderia las modificaciones posteriores que pudieran producirse en la
composicion del Pleno.

Articulo 25. Presidente y Vicepresidente.

1. El Presidente sera elegido por mayoria cualificada de dos tercios
de los vocales electos del Pleno. El resultado de la eleccién del Presidente
se notificara al érgano competente de la Consejeria de Agricultura y
Ganaderia, para su nombramiento por el Consejero.

Si en el plazo de dos meses desde la toma de posesion de los vocales
no se hubiera llegado a acuerdo para la propuesta de Presidente, se pro-
cedera a la convocatoria de un nuevo proceso electoral, y la Consejeria de
Agricultura y Ganaderia designara una comision gestora hasta el nombra-
miento del Presidente.
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Al Presidente le corresponden las funciones de representar al Consejo
Regulador, convocar, presidir y moderar las sesiones del Pleno, ejecutar
sus acuerdos, y cualquier otra funcién que pueda serle encomendada de
acuerdo con la legislacién vigente, sus disposiciones de desarrollo o por
este Reglamento.

2. El Vicepresidente serd nombrado de la misma forma que el Presi-
dente y sustituira a éste en los casos de ausencia.

3. Siel Presidente o el Vicepresidente son elegidos de entre los voca-
les, para mantener la paridad no se cubrira su puesto de vocal.

Articulo 26. Fines y funciones.

1. Son fines del Pleno del Consejo Regulador la representacion de los
intereses economicos y sectoriales de sus integrantes, en particular de los
minoritarios; la defensa, garantia y promocién tanto de los vinos ampara-
dos como de la propia denominacién, asi como la investigacion y desarro-
llo del mercado.

2. Para el cumplimiento de estos fines, el Pleno del Consejo Regula-
dor desempeiiara las siguientes funciones:

a) Proponer al ITACyL, para su tramitacion, el Reglamento de la
Denominacion de Origen y sus posibles modificaciones.

b) Orientar la produccion y la calidad, y promocionar e informar a
los consumidores sobre la Denominacién de Origen y, en particular, sobre
sus caracteristicas especificas de calidad.

¢) Velar por el cumplimiento del Reglamento de la Denominacion de
Origen, debiendo denunciar cualquier uso incorrecto ante el Organo de
Control o ante los 6rganos administrativos y jurisdiccionales compe-
tentes.

d) Establecer, segun criterios de defensa y mejora de la calidad y
dentro de los limites fijados por este Reglamento, los rendimientos, limi-
tes maximos de produccién y de transformacion, la forma, condiciones y
control del riego, o cualquier otro aspecto de coyuntura anual que pueda
influir en estos procesos, detallados en el articulo 37.2 del Reglamento
de la Ley de la Vina y del Vino de Castilla y Le6n, aprobado por el
Decreto 51/2006.

e) Calificar cada anada o cosecha y determinar los requisitos que
deben cumplir las etiquetas de los vinos en el ambito de sus competen-
cias.

f) Llevar los Registros definidos en el Reglamento de la Denomina-
cién de Origen.

¢) Elaborar estadisticas de produccion, elaboracién y comercializa-
cién de los productos amparados, para uso interno y para su difusion y
general conocimiento.

h) Gestionar los recursos econémicos establecidos para su financia-
cion.

i) Aprobar los presupuestos de ingresos y gastos.

j) Proponer, en el ambito de sus competencias, inicialmente en el
plazo maximo de tres meses desde la asuncién de sus funciones y poste-
riormente cuando lo considere necesario, los requisitos minimos de con-
trol a los que debe someterse cada operador inscrito en todas y cada una
de las fases de produccién, elaboracién y comercializacion de los vinos
amparados, los minimos de control para la concesién inicial y para el
mantenimiento de la certificacion.

k) Colaborar con las autoridades competentes en materia de vitivini-
cultura y en particular en el mantenimiento del Registro Viticola de Casti-
lla y Ledn, asi como con los érganos encargados del control.

1) Cualquiera otra que pueda desarrollar para el mejor logro de sus
fines, de acuerdo con la normativa vigente.

3. Los acuerdos sobre las funciones del apartado j) anterior deberdn
ser comunicados al Organo de Control.

Articulo 27. Secretario.

El Consejo Regulador designara un Secretario, que dependera directa-
mente del Presidente, y que tendra los siguientes cometidos especificos:

a) Preparar los trabajos del Consejo Regulador y tramitar la ejecu-
cién de sus acuerdos.

b) Asistir alas sesiones del Consejo Regulador con voz pero sin voto,
cursar las convocatorias, levantar las actas y custodiar los libros y docu-
mentos del mismo.

c) La gestion de los asuntos relativos al régimen interno del Consejo
Regulador.

d) Las funciones que se le encomienden por el Presidente relaciona-
das con la preparacion e instrumentacion de los asuntos de la competen-
cia del Consejo Regulador.

e) Tramitar las comunicaciones, notificaciones, peticiones de datos,
rectificaciones o cualquiera otra clase de escritos dirigidos al Consejo
Regulador.

f) Expedir certificaciones de los acuerdos aprobados.

g) Cuantas otras funciones sean inherentes a su condicién de Secre-
tario del Consejo Regulador.
h) Redactar la memoria anual y el programa de actividades.

Articulo 28. Adopcion de acuerdos.

1. Los acuerdos del Pleno del Consejo Regulador se adoptaran por
mayoria de dos tercios del total de los miembros con derecho a voto
cuando vengan referidos a propuestas de Reglamento de la Denomina-
ci6én de Origen o sus modificaciones, la elaboracion de los presupuestos
de ingresos y gastos, asi como a la ubicacién de la sede del Consejo
Regulador.

2. El resto de acuerdos se adoptaran por mayoria simple, siendo
necesario para su validez que estén presentes la mitad mas uno de los
miembros del Pleno con derecho a voto.

3. Si el Presidente no es elegido de entre los vocales, tendra voto de
calidad.

4. Los acuerdos del Pleno se haran publicos al menos en el tablén de
anuncios que debera existir en la sede del Consejo Regulador.

5. Los acuerdos del Pleno sobre las funciones senaladas en las
letras d), f), h) y j) del punto 2 del articulo 26 del presente Reglamento
deberan comunicarse al ITACyL, en el plazo de una semana desde su
adopcion.

Articulo 29. Comisiones.

El Consejo Regulador podra constituir Comisiones para tratar o resol-
ver asuntos concretos. Estas Comisiones informaran de sus actuaciones
al Pleno del Consejo Regulador.

Articulo 30. Personal.

1. Para el cumplimiento de sus fines, el Consejo Regulador contara
con la plantilla de personal necesaria contratada en régimen laboral.

2. El Consejo Regulador podra contratar para trabajos especificos el
personal necesario, siempre que tenga aprobado en el presupuesto dota-
cion suficiente para estos fines.

3. A todo el personal del Consejo Regulador, tanto de caracter fijo
como temporal, le sera de aplicacion la legislacion laboral vigente.

CAPITULO VIII
De los Registros

Articulo 31. Registros.
1. El Consejo Regulador llevara los siguientes Registros:

a) Registro de Parcelas Viticolas.
b) Registro de Bodegas.
c) Registro de Etiquetas.

2. Todas las personas fisicas o juridicas que lo soliciten y que cum-
plan los requisitos establecidos para producir uvas o vinos amparados
segun define este Reglamento, tendran derecho a inscribir en los Regis-
tros establecidos en este articulo las parcelas, bodegas o etiquetas, salvo
que se hubiera impuesto sancion de pérdida temporal o definitiva del uso
del nombre protegido o concurra otra causa establecida en la norma-
tiva nacional o autonémica que impida su inscripcién o el mantenimiento
de la misma. El cumplimiento de los requisitos establecidos en este
Reglamento, sera acreditado mediante informe favorable del Organo de
Control.

3. Las solicitudes de inscripcion en los Registros se dirigiran al Con-
sejo Regulador en los impresos dispuestos o establecidos por el mismo,
acompanando los datos, documentos y comprobantes que en cada caso
sean requeridos por las disposiciones y normas vigentes.

4. Lainscripcion en estos Registros no exime a los interesados de la
obligacion de inscribirse en aquellos otros Registros que con caracter
general estén establecidos.

5. El Consejo Regulador denegara, de forma motivada y previo
informe del Organo de Control, las inscripciones de parcelas Viticolas de
bodegas de elaboracion, almacenamiento, envejecimiento o embotellado
que no se ajusten a los preceptos de este Reglamento o a las condiciones
de caracter técnico que les sea de aplicacion.

6. El Consejo Regulador denegara, de forma motivada, las inscripcio-
nes de etiquetas que no se ajusten a los preceptos de este Reglamento o a
los requisitos que determine en el ambito de sus competencias.

7. Alos efectos de este Reglamento, se consideraran productores a
los viticultores titulares de parcelas viticolas inscritas o a sus explotado-
res si existe cesion, arrendamiento, aparceria u otra forma de explotacion
y elaboradores a los titulares de inscripciones en el Registro de Bodegas.
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Articulo 32. Registro de Parcelas Viticolas.

1. En el Registro de Parcelas Viticolas se deberan inscribir todas
aquéllas situadas en la zona de produccién, cuya uva pretenda destinarse
a la elaboracién de vinos protegidos por la Denominacion de Origen
«Arlanza».

2. Enlainscripcion figurard el nombre del titular, con indicacién de
su condicion de propietario o de cualquier otro derecho real de uso, y, en
su caso, del aparcero, arrendatario o cualquier otro titular de un derecho
real de uso, debidamente acreditada en ambos casos, paraje, término
municipal, nimero de poligono y parcela en que esté situada, superficie
catastral y de produccion, variedad o variedades de vifiedo, tipo de plan-
tacion, edad, si es de secano o de regadio, en este tltimo caso tipo de
riego, y cuantos otros datos requiera el Organo de Gestién y sean necesa-
rios para su clasificacion y localizacion.

3. Alasolicitud de inscripcion se acompaiara certificado de inscrip-
cion en el Registro Viticola de Castilla y Ledn, plano o croquis detallado,
segun determine el Consejo Regulador, de las parcelas objeto de la
misma, y, en su caso, autorizacion de plantaciéon expedida por el Orga-
nismo competente.

4. No se admitira la inscripcién en el Registro de Parcelas Viticolas
las plantaciones nuevas mixtas que en la practica no permitan una abso-
luta separacién de las diferentes variedades en la vendimia.

Articulo 33. Registro de Bodegas.

1. En el Registro de Bodegas se inscribiran todas aquellas bodegas
catalogadas como elaboradoras, de almacenamiento, de envejecimiento,
de embotellado que, situadas en la zona de produccion, vayan a dedicarse
ala vinificacién de uva o mosto procedente de vinedos inscritos, asi como
al almacenamiento, el envejecimiento, el embotellado y el etiquetado de
vinos que puedan optar a ser protegidos por la Denominacién de Origen
«Arlanza»

2. Enlainscripcion figurara el nombre del titular, razén social, loca-
lidad y lugar de emplazamiento, caracteristicas, nimero y capacidad de
los envases y maquinaria, sistema de elaboracién y cuantos datos sean
precisos para la perfecta identificacion y catalogacion de la bodega. En el
caso de que la empresa elaboradora no sea propietaria de los locales, se
hara constar, con su debida acreditacion, esta circunstancia, asi como la
identidad del propietario. Se acompanara copia de la inscripcién en el
Registro de Industrias Agrarias asi como un plano o croquis a escala con-
veniente donde queden reflejados todos los detalles de construccion e
instalacion.

3. Ademas de lo establecido en los puntos anteriores:

a) Paralainscripciéon de Bodegas Elaboradoras, ademas de los datos
a que se hace referencia en el punto 2 de este articulo, se haran constar la
maquinaria y depdsitos necesarios para la elaboracién de vinos de calidad
teniendo en cuenta las prohibiciones del articulo 13 de este Reglamento.

b) Para la inscripcion de Bodegas de Almacenamiento, ademas de
los datos a que se hace referencia en el punto 2 de este articulo, se haran
constar, todos aquellos especificos de este tipo de bodegas, es decir, las
instalaciones, maquinaria, depdsitos y envases utilizados durante las
labores propias de las mismas.

c) Paralainscripcién de Bodegas de Envejecimiento, ademas de los
datos a que se hace referencia en el punto 2 de este articulo, se haran
constar todos aquellos especificos de este tipo de bodegas como son el
numero, el tipo y la capacidad de las barricas de roble existentes.

d) Para la inscripcion de Bodegas Embotelladoras, ademas de los
datos a que se hace referencia en el punto 2 de este articulo, se haran
constar los datos especificos de este tipo de bodegas, como son las insta-
laciones y maquinaria de estabilizacion y embotellado, asi como la capa-
cidad de las mismas.

4. Cuando una bodega esté inscrita en el Registro de bodegas, en
varias categorias del mismo, debera cumplir con lo establecido en este
articulo para cada una de las categorias en que se inscriba.

Articulo 34. Registro de Etiquetas.

1. En el Registro de Etiquetas se inscribiran todas aquellas etiquetas
que el Consejo Regulador autorice para su utilizaciéon por las bodegas
inscritas en la comercializacion de vinos amparados por la Denominacién
de Origen «Arlanza», asi como las marcas y nombres comerciales que las
bodegas empleen en la comercializacion de estos vinos.

2. En la etiqueta debera figurar una marca inscrita en el Registro de
Marcas de la Oficina Espanola de Patentes y Marcas, el nombre Denomi-
nacioén de Origen «Arlanza»dentro del mismo campo visual y en las condi-
ciones que establezcan los requisitos determinados por el Consejo Regu-
lador en el ambito de sus competencias.

3. La solicitud de inscripcion debera acompanarse del oportuno cer-
tificado de la Oficina Espainola de Patentes y Marcas acreditativo de la

inscripcion de la marca que figura en la etiqueta solicitada y de su titula-
ridad.

4. Sera denegada la inscripcién de aquellas etiquetas cuyo contenido
no se ajuste a los preceptos de este Reglamento.

Articulo 35. Actualizacion de las inscripciones.

1. Se debera comunicar al Organo de Gestion, en el plazo de un mes
desde que tenga lugar, cualquier variacion que afecte a los datos suminis-
trados en el momento de la inscripcion en los Registros.

2. El Organo de Gestion podra requerir cuanta informacion estime
necesaria para la correcta llevanza y actualizaciéon de sus Registros.

CAPITULO IX
De los derechos y obligaciones

Articulo 36. Derechos.

1. Los productores podran producir uva en sus vifiedos inscritos con
destino a la elaboracién de vinos amparados por la Denominacion de
Origen «Arlanza». El Consejo Regulador queda obligado a proporcionar-
les, antes del inicio de cada campana de vendimia, la Cartilla de Viticultor
u otro medio técnico de control que le permita acreditar el origen y canti-
dad de la uva por parcelas a que tienen derecho en esa campana, que se
hara en funcién de los rendimientos maximos de uva que le sean de apli-
cacion.

2. Los elaboradores podran, en sus bodegas e instalaciones inscritas,
elaborar, almacenar, envejecer o embotellar vinos, segin proceda, ampa-
rados por la Denominacion de Origen «Arlanza».

3. El derecho al uso del nombre geografico «Arlanza» en propa-
ganda, publicidad, documentacién o etiquetas es exclusivo de los titula-
res de inscripciones en los Registros correspondientes y sélo para los
vinos amparados por ella.

Articulo 37. Obligaciones.

1. Todo productor o elaborador, titular de inscripciones en los Regis-
tros del Consejo Regulador, es responsable de la actividad que desarrolla,
debiendo realizarla de acuerdo con la normativa general que le sea de
aplicacion, y de modo especial con las normas especificas establecidas en
este Reglamento.

2. Todo productor o elaborador, titular de inscripciones en los Regis-
tros del Consejo Regulador, queda obligado al cumplimiento de las nor-
mas que dentro de su competencia dicte el Organismo competente de la
Administracion o de los acuerdos que adopte el Consejo Regulador.

3. Los operadores titulares de inscripciones en los Registros del Con-
sejo Regulador deberan estar al corriente de pago en sus obligaciones
econdmicas con el mismo.

4. Todo operador inscrito en los Registros del Consejo Regulador
queda obligado a facilitar las labores de control realizadas por los contro-
ladores o inspectores del Organo de Control.

5. Para garantizar el cumplimiento de las condiciones establecidas
en este Reglamento y los acuerdos del Consejo Regulador los productores
y elaboradores titulares de inscripciones en los Registros del Consejo
Regulador deberan llevar el autocontrol establecido en los puntos
siguientes.

6. El autocontrol de productores implicara la llevanza actualizada,
para cada parcela inscrita, de al menos las siguientes anotaciones:
Numero de yemas por hectarea, tratamientos fitosanitarios, indicando
fecha, producto y dosis, los riegos y sus dosis, fechas de vendimias, las
producciones obtenidas por parcela, y otras que establezca el Organo de
Control.

7. El autocontrol de elaboradores implicara la llevanza actualizada,
para cada bodega inscrita, de, al menos, las siguientes anotaciones por
cada partida: Entradas de uvas por procedencia, variedades, fechas y
graduacion alcohdlica volumétrica natural, rendimientos de extraccion
uva-vino, destino previsto y ubicacion en la bodega, técnicas de elabora-
cion aplicadas, fechas de entradas a depdsitos y barricas, tiempos y con-
diciones de permanencia, practicas, productos enologicos utilizados y
dosis, analisis fisico-quimicos y sensoriales, fechas de embotellados, eti-
quetados y contraetiquetados, calificaciones obtenidas y numeracién de
las contraetiquetas asignadas.

Articulo 38. De la produccion y elaboracion.

1. Los productores o elaboradores, titulares de inscripciones en los
Registros del Consejo Regulador para el vino protegido, sélo podran rea-
lizar las practicas de cultivo y de elaboracién, almacenamiento, envejeci-
miento, embotellado y etiquetado de vinos, en los vinedos, bodegas e
instalaciones inscritas en los Registros del Consejo Regulador. En caso
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contrario, los productos resultantes no adquiriran o, de tenerlo adquirido,
perderan el derecho a la utilizacion de la mencién Denominacién de Ori-
gen «Arlanza».

2. Enlas bodegas inscritas en el Registro del Consejo Regulador, no
podra realizarse la elaboracion, almacenamiento o manipulacion de uvas,
mostos o vinos obtenidos de vifiedos situados fuera de la zona de produc-
cién de la Denominacion de Origen «Arlanza»

3. Como excepcién a lo dispuesto en el apartado anterior, siempre
que las uvas procedan de vifiedos inscritos en el Registro Viticola de Cas-
tilla y Ledn, el Consejo Regulador podra autorizar en las condiciones que
determine, la elaboracion de estos productos no amparados siempre y
cuando se garantice la separacién e independencia de los vinos y previo
informe de la bodega en el que se justifique su necesidad.

Articulo 39. De la utilizacion de marcas y nombres comerciales.

1. Como norma general, las marcas y nombres comerciales inscritos
en el Registro de Etiquetas del Consejo Regulador solamente podran ser
utilizados en la comercializacion de vinos amparados por la Denomina-
cién de Origen «Arlanza» sin perjuicio de lo dispuesto en los apartados 3
y 4 del articulo 23 del Reglamento de la Ley de la Vifia y el Vino de Castilla
y Leén, aprobado por el Decreto 51/2006.

2. Se permitira la utilizacién de una marca o nombre comercial ins-
crito en la Denominacién de Origen «Arlanza» en la comercializacion de
vinos que, dentro de la Comunidad de Castilla y Ledn, gocen del nivel de
proteccion Denominacién de Origen. Previamente se debera comunicar
tal utilizacion al Consejo Regulador de la Denominacién de Origen
«Arlanza».

3. Se permitira la utilizacién de una marca o nombre comercial ins-
crito exclusivamente en Consejos Reguladores de las Denominaciones de
Origen de Castilla y Le6n en la comercializacion de vinos amparados por
la Denominacién de Origen «Arlanza». Previamente se debera comunicar
tal utilizacion al Consejo Regulador de la Denominaciéon de Origen
«Arlanza».

Articulo 40. Expedicion y contraetiquetado de productos.

1. Toda expedicién de mosto, vino o cualquier otro producto de la
uva o subproducto de la vinificacién entre bodegas inscritas, ain pertene-
ciendo a la misma razon social, debera acompanarse del documento de
acompanamiento a que refiere el articulo 19 del Reglamento de la Ley de
la Vifia y del Vino de Castilla y Leén aprobado por el Decreto 51/2006.

2. La expedicion de los productos a que se refiere el apartado ante-
rior, tanto si va dirigida a una bodega inscrita como a una bodega no ins-
crita, debera ser comunicada previamente al Organo de Control con
antelacion minima de cuarenta y ocho horas.

3. Cualquier envase en que se expidan vinos amparados para el con-
sumo irdn provistos de contraetiquetas o precintas numeradas, expedidas
previamente por el Organo de Control, que deberan ser colocadas en la
propia bodega de forma visible que no permita una segunda utilizacion.

4. El Organo de Control expedira contraetiquetas especificas para
cada tipo de vino y mencion.

Articulo 41. Declaraciones para el control.

1. Con objeto de controlar la produccién, elaboracién y existencias,
asi como las calidades, tipos y todo aquello que sea necesario para acredi-
tar el origen, trazabilidad y calidad de los vinos amparados por la Denomi-
nacion de Origen «Arlanza», las personas fisicas o juridicas titulares de
las inscripciones de parcelas viticolas y bodegas estaran obligadas a pre-
sentar al Organo de Control, las siguientes declaraciones:

a) Los titulares de inscripciones en el Registro de Parcelas Viticolas
presentaran al Organo de Control, en el plazo de un mes desde la finaliza-
cién de la vendimia, una declaracion de la produccién obtenida en cada
parcela viticola inscrita; indicando variedades y destinos de las uvas y,
en el caso de venta, el nombre del comprador. Las cooperativas de viti-
cultores podran tramitar en nombre de sus asociados las citadas declara-
ciones.

b) Los titulares de inscripciones en el Registro de Bodegas presenta-
ran al Organo de Control, antes del 15 de diciembre del afio de la cosecha,
una declaracién de la uva procesada, consignando sus variedades y pro-
cedencias, asi como de los mostos y vinos obtenidos, su localizacion y
especificando los diversos tipos que elaboren. En tanto tengan existen-
cias deberan declarar mensualmente, dentro de los diez primeros dias de
cada mes, una declaracién de existencias y su localizacién, entradas y
salidas de bodega, trasiegos de partidas, entradas y salidas a barricas,
declaraciones de embotellado, de partidas calificadas.

_¢©) Cualesquiera otras declaraciones complementarias que solicite el
Organo de Control en orden a establecer un mas estricto seguimiento de
la produccion y elaboracion de los productos sometidos a su control.

2. Las declaraciones que se efectiien en relacién con lo sefialado en
el apartado anterior seran archivadas por los servicios técnicos del
Organo de Control para la verificacion del cumplimiento de los requisitos
de certificaciéon por parte de los titulares de inscripciones en los Regis-
tros. Esta documentaciéon se archivara por un periodo minimo de seis
afios desde la calificacion de la partida y debera ser tratada tnicamente
para uso interno del Organo de Control.

3. Asimismo seran obligatorias cuantas declaraciones y otros docu-
mentos sean requeridos por el Organo de Control o por el Consejo Regu-
lador en cumplimiento de este Reglamento y, si procede, en las disposi-
ciones y actos que dentro de sus competencias dicte el Organismo
competente de la Administracion.

4. Todas las declaraciones previstas en este articulo son indepen-
dientes de las declaraciones obligatorias que, con caracter general, esta-
blezca, para el sector vitivinicola, la legislacién vigente.

CAPITULO X
Recursos economicos del Consejo Regulador

Articulo 42. Recursos economicos del Consejo Regulador.
1. El Consejo Regulador contara con los siguientes recursos:

a) Las cuotas sobre inscripcion previa, inscripcion, mantenimiento,
producciones y modificaciones de inscripcion.

b) Los ingresos que obtenga por la prestacion de servicios.

c) Las subvenciones que puedan concederle las Administraciones
Publicas.

d) Las rentasy productos de su patrimonio.

e) Las donaciones, legados, ayudas y cualesquiera otros recursos
que puedan corresponderle.

2. El Consejo Regulador garantizara, en todo caso, al Organo de Con-
trol de naturaleza publica adscrito al mismo, los recursos econémicos
necesarios para el desemperfio de sus funciones de certificacion. Para ello
el Consejo Regulador asumira en su presupuesto los gastos del Organo de
Control propuestos por éste.

Articulo 43. Cuotas sobre inscripcion previa, inscripcion, produccio-
nes, mantenimiento y modificaciones de inscripcion.

1. Inscripcion previa: A las bodegas que soliciten la inscripcién en el
Registro de bodegas se les aplicara, en el momento de la presentacion de
la solicitud, una cuota de 1 euro/hl de capacidad instalada.

2. Cuotas de inscripcion:

a) De parcelas viticolas: 10 euros/Ha.

b) De bodegas de elaboracién, crianza y embotellado: En funcién de
su capacidad instalada, para el cdlculo del importe total de la cuota se
aplicaran sucesivamente los siguientes tramos:

Hasta 1.000 hl., 0,5 euros/hl.

De 1.000 a 5.000 hl., 0,3 euros/hl.
De 5.000 a 15.000 hl., 0,2 euros/hl.
De 15.000 a 30.000 hl., 0,1 euro/hl.
Mas de 30.000 hl., 0,05 euros/hl.

c) Debodegas de almacenamiento exclusivamente: En funcién de su
capacidad instalada, para el calculo del importe total de la cuota se apli-
caran sucesivamente los siguientes tramos:

Hasta 5.000 hl., 0,8 euros/hl.
De 5.000 a 15.000 hl., 0,4 euros/hl.
Mas de 15.000 hl., 0,3 euros/hl.

3. Las cuotas anuales sobre producciéon seran:

a) Viticultores: El 1 por 100 del valor de las uvas obtenidas en las
parcelas inscritas. La base de calculo sera el resultado de multiplicar el
ndmero de hectareas de vifiedo inscritas por el valor medio de la produc-
cién por hectarea. Este valor medio sera determinado anualmente por el
Consejo Regulador. Los sujetos pasivos seran los correspondientes pro-
ductores titulares de las parcelas inscritas.

b) Bodegas:

1. El2por 100 del valor del vino contraetiquetado. La base de calculo
sera el precio medio, en el afio anterior, de la unidad de vino embotellado
y contraetiquetado por el volumen contraetiquetado. El precio medio
mencionado de la unidad de vino sera fijado anualmente por el Consejo
Regulador. Los sujetos pasivos seran los correspondientes elaboradores
titulares de bodegas inscritas que hayan embotellado y contraetiquetado.

2. El1por 100 del valor del vino elaborado en la bodega y no contrae-
tiquetado. La base de calculo sera el precio medio de la unidad de vino a
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granel en el afio anterior por el volumen obtenido y no contraetiquetado.
El precio medio de la unidad sera el fijado anualmente por el Consejo
Regulador. Los sujetos pasivos seran los corres pondientes elaboradores
titulares de bodegas inscritas.

4. Las cuotas anuales sobre mantenimiento de las inscripciones
seran:

a) De parcelas viticolas: 5 euros/ha, a descontar de la cuota de pro-
duccién de uva.

b) De bodegas: 50 por 100 de la cuota de inscripcion, a descontar de
la cuota de produccién de vino.

5. Las cuotas sobre modificaciones de inscripcion se cobraran:

a) Cuando se modifique la superficie de vinedo de una parcela ins-
crita que implique visita al campo, por un importe de 5 euros/ha de la
parcela sobre la superficie modificada.

b) Cuando se incremente la capacidad instalada de las bodegas, de
conformidad con las cuotas de inscripcién establecidas en el punto 2,
sobre el incremento de la capacidad instalada.

6. El Consejo Regulador fijara al inicio de cada ejercicio los precios
medios tanto del valor de la uva como del vino.

Articulo 44. Ingresos por prestacion de servicios.

1. La emision de certificados de origen se cobrara por un importe
del 0,1 por 100 del valor de la mercancia a que refiere.

2. El resto de servicios prestados a solicitud del operador inscrito,
incluida la primera toma de muestras y el proceso de calificacion corres-
pondiente, o motivadas por incumplimientos del Reglamento, se cobrara
por su coste real. El Consejo Regulador establecera anualmente en forma
de tarifas el coste de sus servicios.

CAPITULO XI
Del Sistema de Control

Articulo 45.  El Organo de Control.

1. El sistema de control y certificacion del v.c.p.r.d. Denominacion
de Origen «Arlanza» sera efectuado por un Organo de Control de natura-
leza publica, adscrito al Organo de Gestion, tal y como se configura en el
articulo 37.1.a) de la Ley 8/2005, de 10 de junio, de la Vifia y del Vino de
Castilla y Ledn.

2. El Organo de Control estara constituido por:

Comité de Certificacion.
Director Técnico.
Veedores y personal técnico.

3. Las funciones de vigilar y controlar que la produccion, el origen,
la elaboracion, almacenamiento, crianza, embotellado, etiquetado, con-
traetiquetado y calidad de los vinos protegidos sea conforme con lo esta-
blecido en este Reglamento, las ejercera el Organo de Control. En con-
creto le corresponden las siguientes funciones:

a) Proponer ala Consejeria de Agricultura y Ganaderia para su apro-
bacig’)n el Manual de Calidad y sus modificaciones previo conocimiento
del Organo de Gestion.

b) Efectuar las inspecciones y los informes previos a la inscripcion,
0 a su mantenimiento, de los operadores en los correspondientes Regis-
tros del Organo de Gestion.

c) Controlar la produccién, la procedencia, la elaboracion y el pro-
ducto terminado para su certificacion.

d) Controlar el uso debido de las etiquetas y contraetiquetas de
acuerdo con lo establecido por el Organo de Gestion.

e) Levantar las actas de inspeccion, elaborar los informes, asi como
incoar y tramitar los expedientes sancionadores dentro de las competen-
cias que le correspondan.

4. El ()rgano de Control, en el ejercicio de sus actividades, debera
cumplir las siguientes obligaciones:

a) Comunicar a ITACyL, al menos dos veces por campana, el listado
de aquellos productores a los que controlen, el volumen del vino contro-
lado, certificado y las incidencias producidas.

b) Contar con un programa anual de prevision de controles habitua-
les y periodicos, en el que se definirdn el caracter y la frecuencia de
dichos controles, que deberan desarrollarse de forma regular durante un
periodo determinado, sin perjuicio de los controles derivados de la exis-
tencia de indicios de irregularidad.

c) Remitir a ITACyL, con periodicidad semestral, un informe con los
resultados de los programas de control realizados durante el periodo
anterior, con indicacion de los criterios que se han tenido en cuenta para
la elaboracion de dichos programas, el nimero y caracter de los controles
realizados y el namero y caracter de las irregularidades detectadas, sin
perjuicio de la iniciaciéon de expedientes sancionadores, si procede.

d) Facilitar ala Consejeria de Agricultura y Ganaderia y al ITACyL el
acceso a sus despachos e instalaciones y a cuanta informaciéon y ayuda
estimen necesaria para verificar el cumplimiento de sus obligaciones en
virtud de la normativa autonémica, nacional y comunitaria.

e) Comunicar al ITACyL la denegacion o suspension temporal de la
utilizacion del nombre geografico protegido impuesta a un operador ins-
crito en sus Registros, asi como las medidas adoptadas.

5. Como representante del Organo de Control actuara el Presidente
del Comité de Certificacion o el vocal o técnico en quien éste delegue.
6. Corresponde al ITACyL el control, vigilancia e inspeccion del
Organo de Control.

Articulo 46. Comité de Certificacion. Composicion y funcionamiento.

1. El Comité de Certificacion es el maximo responsable del control
y la certificacion de los productos amparados por la Denominacién de
Origen.

2. Los miembros del Comité de Certificacion seran:

Un experto en viticultura que actuara en representacion de los viticul-
tores, designado por éstos.

Un experto en enologia que actuara en representacion de las bodegas,
designado por éstas.

Un representante de los consumidores.

Un experto en evaluaciéon de la Conformidad.

3. En la composicién del Comité de certificacion no debera existir
predominio de interés de ningun sector, entendiendo por tales a viticulto-
res, bodegas y consumidores. Un representante no podra simultanea-
mente ser miembro del Consejo Regulador y del Comité de Certificacion.

4. Los miembros del Comité de Certificacion se renovaran cada cua-
tro anos, pudiendo ser reelegidos.

5. Lapropuesta de los miembros del primer Comité de Certificacion
se realizara por el Consejo Regulador durante los tres meses siguientes a
su constitucién. Las posteriores propuestas de renovacion se realizaran
dentro de los tres meses siguientes a la finalizacién del plazo de cuatro
anos recogido en el epigrafe 4 de este articulo. Para cada representante se
designara un titular y su suplente.

6. En la primera reunion se elegira al Presidente entre los miembros
del Comité y se designara al secretario, que actuara con voz pero sin
voto y que podra ser el director técnico u otro empleado del Organo de
Control.

7. Los representantes perderan su condicion de miembros del
Comité de Certificacion:

Por inasistencia, sin causa justificada a tres reuniones consecutivas a
las que fue convocado.

En el caso de que ellos o la entidad a la que pertenezcan hubieran sido
sancionados por resolucién firme en materia de vitivinicultura.

En cualquiera de los casos anteriores se procedera a la sustitucion por
sus respectivos suplentes.

8. El Comité de Certificacion se reunira, al menos, una vez cada tres
meses, a iniciativa de su Presidente, a peticién de, al menos, el 30 por 100
de los vocales o por una solicitud motivada del Director Técnico.

9. Los acuerdos se adoptaran con el voto favorable de la mayoria de
los asistentes Para la validez de sus actos deberan estar presentes la
mayoria de sus miembros.

10. Cuando el Presidente sea el experto en evaluacion de conformi-
dad tendra voto de calidad.

11. Los asuntos tratados en el Comité de Certificacién seran secretos
y sus miembros firmaran un compromiso de confidencialidad sobre los
asuntos conocidos en el mismo.

12. El Comité de Certificacion podra delegar en el Director Técnico
la emision de los informes de certificacion correspondientes a las altas y
al mantenimiento en los Registros y las resoluciones de calificacion de
vinos. La delegacion de estas competencias debera adoptarse por mayo-
ria absoluta.

Articulo 47. Funciones del Comité de Certificacion.
El Comité de Certificacion desarrollara las siguientes funciones:

a) Elaborar y proponer al ITACyL para su aprobacién, inicialmente
en el plazo maximo de seis meses desde la constitucion del Comité de
Certificaciéon, el Manual de Calidad con sus procedimientos e instruccio-
nes técnicas a las que ha de ajustarse en sus actuaciones, incluyendo los



4726 Jueves 24 enero 2008

BOE num. 21

minimos de control establecidos por el Consejo Regulador, asi como sus
posibles modificaciones o actualizaciones. El Manual de Calidad se comu-
nicara previamente al Consejo Regulador para su conocimiento e informe
si se estima conveniente.

b) Elaborar el Plan Anual de Control, teniendo en cuenta los contro-
les minimos, y las posibles medidas coyunturales, propuestos por el Con-
sejo Regulador. Este Plan Anual se comunicara previamente al Consejo
Regulador para su conocimiento e informe si estima conveniente.

c) Proponer al Consejo Regulador:

Las altas, bajas y modificaciones en los Registros.

El presupuesto anual de gastos del Organo de Control.

La plantilla necesaria para realizar las labores de control.

El nombramiento y cese del personal de control, incluido el del Direc-
tor Técnico.

d) Resolver las reclamaciones interpuestas frente a las resoluciones
que dicte en el ejercicio de sus competencias y las del Director Técnico,
en su caso.

e) En los casos en que el presunto infractor esté inscrito en los
Registros contemplados en el articulo 31 del presente Reglamento, incoar
y tramitar los expedientes sancionadores en las materias a que refiere
este Reglamento asi como nombrar al instructor y secretario responsable
de los mismos, en su caso.

f) Comunicar al Instituto Tecnolégico Agrario de Castilla y Leon el
nombramiento y cese de los integrantes del Comité de Cata.

Articulo 48. Director Técnico y veedores.

1. Para el desarrollo de las funciones inspectoras el ()rgano de Con-
trol contara entre su personal con veedores, que actuaran coordinados y
bajo la tutela de un Director Técnico responsable del control. Tanto los
veedores como el Director Técnico deberan ser habilitados por la Direc-
cién General de Industrializacién y Modernizacion Agraria.

2. Enel gjercicio de sus funciones de inspeccién y control en materia
de vitivinicultura, los veedores tendran la consideracién de agentes de la
autoridad, pudiendo solicitar el apoyo necesario de cualquier otra autori-
dad, asi como de las fuerzas y cuerpos de seguridad en los términos pre-
vistos por la normativa del Estado.

Articulo 49. Controles.

Los controles sobre parcelas viticolas y bodegas inscritas, que se
determinaran en el Manual de Calidad del Organo de Control, se realiza-
ran conforme a lo establecido en el Reglamento de la Ley de la Vina y el
Vino de Castilla y Le6n, aprobado por el Decreto 51/2006, con sujecién a
las siguientes actuaciones minimas que podran complementarse con
aquellas otras que el Organo de Control considere necesarias para el ade-
cuado control de lo dispuesto en este Reglamento:

1. En parcelas viticolas:

a) Para las inscripciones en el Registro de Parcelas Viticolas reali-
zara una auditoria documental relativa a la identificacion de las mismas,
la verificacion de su inscripcién en el Registro Viticola de Castilla y Ledn,
los planos, las variedades, los marcos de plantacion y los contratos de
arrendamiento o cualquier otro derecho real de uso, si procediera. Poste-
riormente, a través de una auditoria de campo, se comprobara la veraci-
dad de los datos suministrados.

b) Las auditorias para el mantenimiento de inscripciones en el Regis-
tro de Parcelas Viticolas se realizaran anualmente, como minimo en un
namero de parcelas igual a la raiz cuadrada del total de parcelas inscritas.
En el campo se comprobara el cumplimiento de las practicas de cultivo
definidas en el capitulo II del presente Reglamento, el autocontrol llevado
por su titular y su concordancia con las declaraciones a que refiere el
articulo 41 anterior, el control del riego y otras practicas reguladas en este
Reglamento.

c¢) Anualmente se realizaran ademas, previo al comienzo previsto de
la vendimia, aforos de cosecha sobre al menos la raiz cuadrada de las
parcelas de vifiedo inscritas para comprobar si se ajustan a las produccio-
nes maximas admitidas. A instancia del Consejo Regulador, en funcion
del riesgo de exceso de produccion por hectarea, se podra efectuar un
mayor nimero de aforos.

2. Enbodegas:

a) Para las inscripciones en el Registro de Bodegas se realizara una
auditoria documental relativa a verificar la inscripcién de la bodega como
tal en el Registro de Industrias Agrarias integrado en el Registro Industrial
Unico de Castilla y Ledn, la documentacion referida a planos y descrip-
cién de las instalaciones, homologacién de maquinaria y cuantos compro-
bantes sean precisos para su catalogacién. Posteriormente, en auditoria
«in situ», se comprobara la veracidad de los datos suministrados, la iden-
tificaciéon de depésitos, el cumplimiento de las normas de higiene, las

condiciones de la maquinaria y las instalaciones, se verificara la identifi-
cacion de las barricas y de la linea embotelladora si procediera, y se
determinara la capacidad de produccion.

b) Las auditorias para el mantenimiento de inscripciones en el Regis-
tro de Bodegas se realizaran anualmente a todas las bodegas inscritas. A
estos efectos, se comprobaran los libros registro de entradas y salidas, las
existencias, el autocontrol llevado por su titular, la llevanza de la contabi-
lidad vitivinicola establecida por la Consejeria de Agricultura y Ganaderia
segun lo dispuesto en el Reglamento CE nimero 884/2001 de la Comisién,
de 24 de abril, la concordancia con las declaraciones a que refiere el
articulo 41 del presente Reglamento, se realizaran aforos de vino, se com-
probara el rendimiento de extraccion, la trazabilidad, los aditivos o mate-
riales que se utilicen, la edad y caracteristicas de las barricas, si proce-
diera, el cumplimiento de los requisitos de etiquetado, el control de
contraetiquetas, la calificacién de vinos y, en general el cumplimiento de
las condiciones de elaboracion, caracteristicas de los vinos y del enveje-
cimiento descritos en los capitulos III, IV y V de este Reglamento.

Articulo 50. Calificacion de vinos.

1. Todas las partidas de vino, para ser amparadas bajo la protec-
cion de la Denominacién de Origen «Arlanza», deberan superar un
proceso de calificacion de acuerdo con el articulo 8 del Reglamento
CE numero 1607/2000 de la Comision, de 24 de julio, y con las Normas de
Calificacion incluidas en el Manual de Calidad del Organo de Control.

2. El elaborador inscrito que tenga partidas de vinos que cumplan las
exigencias reglamentarias y las condiciones para ser comercializados,
presentara una solicitud al Organo de Control en la que figuraran los
datos identificativos de la partida o partidas cuya calificacion solicita, con
sus correspondientes andlisis fisico-quimicos y organolépticos, asi como
una declaracion de que la partida presenta caracteristicas uniformes y
esta perfectamente identificada.

3. El Organo de Control, una vez recibida la solicitud y comprobado
que la partida o partidas cumplen las condiciones de produccion estable-
cidas en este Reglamento lo reflejara en un informe, tomara las oportunas
muestras y efectuara un analisis fisico-quimico y un examen organolép-
tico mediante cata. Estos examenes deberan realizarse exhaustivamente,
partida a partida y de conformidad con lo indicado en el titulo VI del
Reglamento (CE) 1493/99 y disposiciones de desarrollo.

4. Se considerara partida de vino, cuando éste se encuentre a granel,
el vino de caracteristicas uniformes y trazabilidad comprobada cuyo volu-
men no supere los 1.000 hectolitros, salvo que el vino estuviese contenido
en un unico deposito y este fuera de capacidad superior, en que la partida
podra alcanzar el volumen equivalente a la capacidad del mismo.

5. Se considerara partida de vino embotellado, el lote formado por
botellas cuyo volumen conjunto no supere los 1.000 hectolitros, que con-
tengan vino de caracteristicas uniformes y trazabilidad comprobada.

6. En el caso de vinos sometidos a envejecimiento en barrica, la par-
tida la constituyen el conjunto de botellas, barricas o depdsitos de carac-
teristicas uniformes y trazabilidad comprobada. En estos vinos la toma de
muestras para calificacion de vinos envejecidos se realizara en la fase
final del proceso de envejecimiento reglamentario, en botellas, barricas u
otros contenedores de envejecimiento.

7. El Organo de Control contara, para el examen organoléptico de
los vinos, con un Comité de Cata establecido de acuerdo con lo dispuesto
en el Reglamento de la Ley de la Vina y del Vino de Castilla y Leén, apro-
bado por el Decreto 51/2006, de 20 de julio, y en el presente Reglamento.
Estara formado por, al menos, cinco catadores bajo la supervision de un
responsable del panel debidamente cualificado y con experiencia en ana-
lisis sensorial de vinos.

8. La puntuaciéon minima exigible para la calificaciéon organoléptica
de vinos amparados, de conformidad con el Anexo II del Reglamento de
la Ley de la Vina y del Vino, aprobado por el Decreto 51/2006, de 20 de
julio, sera de 72 puntos.

9. La calificacion solicitada se concedera cuando se reunan las
siguientes condiciones:

Que el informe del personal técnico del Organo de Control relativo al
cumplimiento de las condiciones de produccién sea favorable.

Que los resultados de los analisis demuestren que los productos cum-
plen con la normativa general y se encuentran dentro de los valores esta-
blecidos en este Reglamento.

Que el Comité de Cata dictamine que el vino retne todas las caracte-
risticas organolépticas exigidas mediante la obtencién de la puntuacion
organoléptica minima indicada en el punto anterior.

10. Cuando no se cumpla alguna de las condiciones anteriores, el
vino no podra emplear el nombre de la Denominacion de Origen «Arlanza»
y se denegara su calificacion.

11.  El Organo de Control vigilara las cantidades de cada tipo de vino
amparado que podra expedir cada bodega inscrita, de acuerdo con las
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cantidades de uva elaborada, existencias de campanas anteriores y adqui-
siciones de vinos o mostos procedentes de otras bodegas inscritas.

12.  Seran descalificados aquellos vinos cuya produccién, elabora-
cién, crianza o caracteristicas no sean conformes con los preceptos de
este Reglamento o de la legislacion vigente.

13. Los vinos descalificados podran ser amparados por cualquier
otro nivel de proteccién inferior establecidos en el capitulo II del titulo IT
de la Ley 8/2005, de 10 de junio, de la Vina y del Vino de Castilla y Ledn,
siempre que cumplan los requisitos establecidos para dicho nivel.

14. La calificacion obtenida por un vino podra ser recurrida ante el
Comité de Certificacion inicamente cuando el elaborador pueda aportar
informacién complementaria que justifique su toma en consideracion.
Los acuerdos adoptados pondran fin a la via administrativa.

15. Las calificaciones tendran una vigencia de seis meses para los
vinos calificados que permanezcan en depdsito y de doce meses para
los vinos embotellados. Caducada la vigencia, si la partida no ha sido
contraetiquetada para su salida al mercado al amparo de la Denominacion
de Origen «Arlanza», se debera solicitar nueva calificacion.

16. Los vinos que hayan sido calificados deberan mantener las cuali-
dades fisico-quimicas y organolépticas caracteristicas, teniendo en
cuenta las modificaciones derivadas de su correcta y natural evolucion,
especialmente en cuanto a color, aroma y sabor.

17.  Unvino calificado perdera la calificacién si se mezcla con otro no
calificado, descalificado o en proceso de calificacion.

18. El Organo de Control podra descalificar un vino previamente
calificado en caso de constatarse una modificacién, en detrimento de su
calidad, de la composicion o las caracteristicas organolépticas, o cuando
en su transporte, almacenamiento o procesos eventuales de envejeci-
miento se hubieran incumplido los preceptos sefialados en este Regla-
mento o en las demas normas que resulten de aplicacion.

19. El elaborador podra renunciar a la calificacién obtenida para la
totalidad o para una parte de la partida, debiendo anotar en sus registros
que se trata de un vino que ha perdido la condicion de vino amparado y
comunicar la nueva situacién al Organo de Control.

CAPITULO XII
Régimen sancionador

Articulo 51.  Regla general.

El régimen sancionador del presente Reglamento sera el establecido
en el titulo IIT de 1a Ley 24/2003, de 10 de julio, de la Viiia y del Vino; en el
titulo VI de la Ley 8/2005, de 10 de junio, de la Vifia y del Vino en Castilla y
Ledn, y en el titulo VII del Reglamento de la Ley de la Vina y del Vino de
Castilla y Leén, aprobado por el Decreto 51/2006.

Articulo 52. Infracciones del Consejo Regqulador.

Tiene la consideracién de infraccion muy grave, la intromision del
Consejo Regulador en la actividad de su Organo de Control de naturaleza
publica o la perturbacion de la independencia o inamovilidad de los con-
troladores.

Articulo 53. Infracciones de los operadores inscritos.

De conformidad con lo dispuesto en la legislacion vigente, las infrac-
ciones cometidas por operadores inscritos en relaciéon con actuaciones
contempladas en la norma voluntaria a que refiere este Reglamento, y sin
perjuicio de las demas infracciones establecidas en la legislacion basica
de la Vina y del Vino, podran ser leves, graves y muy graves, segun se
indica en el articulo siguiente.

Articulo 54. Tipificacion de las infracciones cometidas por los opera-
dores inscritos.

1. Seran infracciones leves las siguientes:

a) Lasinexactitudes u omisiones en los datos y comprobantes que en
cada caso sean precisos en los Registros de la Denominacién de Origen,
cuando la diferencia entre la cantidad consignada y la real no supere un
cinco por ciento de esta ultima.

b) No comunicar cualquier variacion que afecte a los datos suminis-
trados en el momento de la inscripcion en los Registros, cuando no haya
transcurrido mas de un mes desde que haya acabado el plazo fijado en
este Reglamento.

c) Cualquier otra infraccién de este Reglamento o de los acuerdos
del Consejo Regulador que establezcan obligaciones adicionales a las
generales de cualquier vitivinicultor en materia de declaraciones, contabi-
lidad vitivinicola especifica, documentos de acompanamiento y otros
documentos de control.

2. Seran infracciones graves las siguientes:

a) Lasinexactitudes u omisiones en los datos y comprobantes que en
cada caso sean precisos en los Registros de la Denominacién de Origen,
cuando la diferencia entre la cantidad consignada y la correcta supere al
cinco por ciento de dicha diferencia.

b) Elincumplimiento de las normas especificas establecidas en este
Reglamento, sobre practicas de produccién, elaboracién, transformacion,
conservacion, transporte, acondicionamiento, etiquetado, envasado y
presentacion.

c) La expedicion, comercializacion o circulacién de vinos ampara-
dos sin estar provistos de las contraetiquetas, precintas numeradas o
cualquier otro medio de control establecido por este Reglamento.

d) Efectuar operaciones de elaboracion, envasado o etiquetado de
vinos amparados en instalaciones no inscritas en la Denominacion de
Origen, ni autorizadas.

e) Elimpago de las cuotas obligatorias establecidas para la financia-
cién del Consejo Regulador.

f) Cualquier otra infraccion a lo dispuesto en este Reglamento, o de
los acuerdos del Consejo Regulador en materia de produccion, elabora-
cién o caracteristicas de los vinos amparados.

g) La elaboracion y comercializacion de vino amparado por esta
Denominacion a partir de uvas, mostos o vinos procedentes de vinedos no
inscritos en la Denominacién de Origen.

h) Utilizar en la elaboracién de vinos amparados, uvas procedentes
de parcelas en las que los rendimientos hayan sido superiores a los auto-
rizados.

i) La existencia de uva, mostos o vinos en bodegas inscritas sin la
preceptiva documentacion que ampare su origen como producto de la
Denominacién, o la existencia en bodega de documentacion que acredite
unas existencias de uva, mostos o vinos protegidos sin la contrapartida de
estos productos. Las existencias de vino en bodega deben coincidir con
las existencias declaradas documentalmente, admitiéndose una toleran-
cia del 2 por 100 en mas o en menos.

3. Seran infracciones muy graves las siguientes:

a) Lautilizacién, cuando no se tenga derecho a ello, de indicaciones,
nombres comerciales, marcas, simbolos o emblemas que hagan referen-
cia a los nombres amparados por la Denominacién de Origen, o que, por
su similitud fonética o grafica con los nombres protegidos o con los sig-
nos o emblemas que le sean caracteristicos, puedan inducir a confusion
sobre la naturaleza, calidad u origen de los productos, aunque vayan pre-
cedidos por los términos «tipo», «estilo», «género», «imitacion», «suceda-
neo» u otros analogos.

b) La utilizacién, cuando no se tenga derecho a ello, de las mencio-
nes reservadas a los v.c.p.r.d. reguladas en el parrafo b) del articulo 3 de
la Ley 24/2003.

c) Eluso de los nombres protegidos en productos a los que expresa-
mente se les haya negado, asi como las infracciones de los articulos 18.2
y 18.3 de la Ley 24/2003.

d) La indebida tenencia, negociacion o utilizacién de los documen-
tos, etiquetas, contraetiquetas, precintas y otros elementos de identifica-
cion propios de la Denominacién de Origen, asi como la falsificacion de
los mismos, siempre que esto no sea constitutivo de delito o falta.

Articulo 55. Sanciones.

1. Las infracciones leves seran sancionadas con apercibimiento o
multa de hasta 2.000 euros, pudiendo rebasarse este importe hasta alcan-
zar el valor de las mercancias, productos o superficies objeto de la infrac-
cion. En materia especifica de viticultura, el calculo del valor de los pro-
ductos se realizara en la forma prevista en el apartado 2.

2. Las infracciones graves seran sancionadas con multa compren-
dida entre 2.001 y 30.000 euros, pudiendo rebasarse este importe hasta
alcanzar el cinco por ciento del volumen de ventas del producto objeto de
infraccion correspondiente al ejercicio econémico inmediatamente ante-
rior al de iniciacién del procedimiento sancionador.

En el caso de infracciones graves en materia especifica de viticultura,
el importe de la sancion sera del tanto al quintuplo del valor de la produc-
cién afectada. Esta se calculara multiplicando la produccién anual media
por hectarea en el quinquenio precedente en la zona donde esté enclavada
la superficie afectada por el precio medio ponderado en el mismo periodo
y en la misma zona y provincia.

3. Las infracciones muy graves seran sancionadas con multa com-
prendida entre 30.001 y 300.000 euros, pudiendo rebasarse este importe
hasta alcanzar el diez por ciento del volumen de ventas del producto
objeto de infraccién correspondiente al ejercicio econémico inmediata-
mente anterior al de la iniciacién del procedimiento sancionador.

4. Cuando las infracciones graves sean cometidas por operadores
inscritos en la Denominacién de Origen y afecten a ésta, podra imponerse
como sancion accesoria la pérdida temporal del uso del nombre prote-
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gido por un plazo maximo de tres afos. Si se tratase de infracciones muy
graves, podra imponerse como sancion accesoria la pérdida temporal por
un plazo maximo de cinco anos o la pérdida definitiva de tal uso.

5. En el supuesto de la comision de infraccion grave o muy grave, el
dérgano competente para resolver podra imponer como sancion accesoria
alguna de las siguientes:

Medidas de correccion, seguridad o control que impidan la continui-
dad de la produccién del dano.

Decomiso de mercancias, productos, envases, etiquetas y demas obje-
tos relacionados con la infraccién, cuando se trate de productos no iden-
tificados.

Clausura temporal, parcial o total, de la empresa sancionada, por un
periodo maximo de cinco afos.

Suspension del Organo de Control, de forma definitiva o por un
periodo maximo de diez afios.

6. Las sanciones previstas en este Reglamento seran compatibles
con la pérdida o retirada de derechos econémicos previstos en la norma-
tiva comunitaria.

Articulo 56. Graduacion de las sanciones.

1. Paraladeterminacion concreta de la sancion a imponer se tendran
en cuenta los siguientes criterios:

a) La existencia de intencionalidad o de simple negligencia. Se con-
sidera un indicio de la existencia de intencionalidad o de simple negligen-
cia el incumplimiento de los requerimientos que desde la Consejeria de
Agricultura y Ganaderia o el Instituto Tecnolégico Agrario de Castilla y
Leo6n hayan realizado al infractor.

b) La existencia de reiteracion. Se entiende por tal la concurrencia
de mas de una irregularidad o infraccién que se sancione en el mismo
procedimiento.

c) La naturaleza de los perjuicios causados, especialmente el efecto
perjudicial que la infraccién haya podido producir sobre la salud o los
intereses econdmicos de los consumidores, los precios, el consumo y el
prestigio de los productos.

d) La existencia de reincidencia. Se entiende por tal la comision en
el término de tres afios de mas de una infraccién de la misma naturaleza,
cuando asi haya sido declarado por resolucion firme.

e) Laextension de la superficie de cultivo o el volumen de productos
afectados por la infraccion.

f) El volumen de produccién o de ventas y la posicién del infractor
en el sector vitivinicola.

g) Elreconocimiento y la subsanacion por el sujeto responsable de
los defectos detectados en la infraccion antes de la resolucion del proce-
dimiento sancionador.

2. Estos criterios no podran ser tenidos en cuenta cuando estén conteni-
dos en la conducta infractora o formen parte del propio ilicito administrativo.

3. La cuantia de la sancién podra minorarse cuando los hechos cons-
titutivos de la infraccién sancionada ocasionen, al mismo tiempo, la pér-
dida o retirada de ayudas o subvenciones, en proporcion a la efectiva
pérdida o retirada de éstas.

4. Asimismo podra minorarse motivadamente la sancién en atencién
a circunstancias especificas del caso cuando ésta resulte excesivamente
onerosa.

5. Laresolucion administrativa que recaiga en el procedimiento san-
cionador debera explicitar los criterios que hayan tenidos en cuenta para
la graduacion de la sancion.

6. En todo caso, en la graduacion de la sancién que recaiga debera
asegurarse que la comision de la infraccion no resulte mas beneficiosa
para el infractor que el cumplimiento de la norma infringida.

Articulo 57. Procedimiento.

1. La potestad sancionadora se ejercera conforme a los principios y
procedimiento establecidos en la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de
Régimen Juridico de las Administraciones Publicas y del Procedimiento
Administrativo Comun, y en el Reglamento Regulador del Procedimiento
Sancionador de la Administracion de las Comunidad de Castilla y Leo6n,
aprobado por Decreto 189/1994, de 25 de agosto.

2. En cuanto a las medidas cautelares que puedan adoptarse antes o
durante la tramitacion del procedimiento sancionador, se estara a lo dispuesto
en el articulo 35 de la Ley 24/2003, de 10 de julio, de la Vina y del Vino.

Articulo 58. Incoacion e instruccion.

1. Cuando el presunto infractor sea un operador inscrito en alguno
de los registros de la Denominacién de Origen «Arlanza», la competencia
para incoar e instruir los procedimientos sancionadores correspondera a
su Organo de Control.

2, Asimismo, cuando llegue a conocimiento del Consejo Regulador o
del Organo de Control cualquier presunto incumplimiento de la norma-
tiva vitivinicola de una persona fisica o juridica no inscrita en sus Regis-
tros, incluido el incumplimiento de la normativa propia de la Denomina-
cién de Origen, debera ponerlo inmediatamente en conocimiento de la
Consejeria de Agricultura y Ganaderia.

Articulo 59. Resolucion.
La resolucién de los expedientes sancionadores correspondera:

a) Al Delegado Territorial de la Junta de Castilla y Leén de la provin-
cia en que se hubiera cometido la infraccion, si ésta fuera leve.

b) Al Director General de Industrializacién y Modernizacion Agraria
en materia de vinicultura, al Director General de Politica Agraria Comuni-
taria en materia de regulacion del mercado vitivinicola y al Director Gene-
ral de Produccion Agropecuaria en materia de viticultura, si la sancion se
impone por la comisién de una falta grave.

Asimismo corresponde al Director General de Industrializacion y
Modernizacién Agraria la resolucion de los expedientes sancionadores en
las materias cuya inspeccién corresponde al ITACyL segun establece el
articulo 60 del Reglamento de la Ley de la Vina y del Vino de Castilla y
Ledn, aprobado por el Decreto 51/2006, cuando la sancion se impone por
la comision de una falta grave.

c) Al Consejero de Agricultura y Ganaderia, si la sancion se impone
por la comision de una falta muy grave y su cuantia no excede de 300.000
euros.

d) A laJunta de Castilla y Ledn, si la sancién a imponer excede
de 300.000 euros.

Articulo 60. Prescripcion de infracciones y sanciones.

1. Las infracciones leves prescribiran al ano, las graves a los dos
anos y las muy graves a los tres anos.

2. Las sanciones impuestas por infracciones leves prescribiran al
afio, las impuestas por infracciones graves a los dos afios y las impuestas
por infracciones muy graves a los tres afos.

Orden AYG/1687/2007, de 5 de octubre, por la que se modifica el Regla-
mento del v.c.p.r.d. Denominacién de Origen «Arlanza», aprobado por la
Orden AYG/781/2007, de 24 de abril.

Mediante la Orden AYG/781/2007, de 24 de abril («B.O.C. y L.»
nimero 81, de 27 de abril), se reconoce el v.c.p.r.d. Denominacién de
Origen «Arlanza» y se aprueba su Reglamento.

Segun el articulo 26.2.a) de la Ley 8/2005, de 10 de junio, de la Vina y del
Vino de Castilla y Le6n, corresponde al 6rgano de gestion de los v.c.p.r.d.
proponer el Reglamento del v.c.p.r.d. y sus posibles modificaciones.

El Pleno del Consejo Regulador de la Denominaciéon de Origen
«Arlanza», en su reunion de 13 de agosto de 2007, adopt6 el acuerdo de
proponer a la Consejeria de Agricultura y Ganaderia la modificacion del
articulo 39 del Reglamento regulador de este v.c.p.r.d., con el fin de incor-
porar una nueva regulacion sobre la utilizaciéon de marcas y nombres
comerciales que aporte una mayor claridad expositiva a la materia regu-
lada sobre el texto precedente.

Asimismo, el Pleno del Consejo Regulador de la Denominacion de Origen
«Arlanza», en su reunion de 17 de septiembre de 2007, adopté el acuerdo de
proponer a la Consejeria de Agricultura y Ganaderia la modificacion del arti-
culo 15, apartado 1, del citado Reglamento, en lo relativo al parametro de la
acidez total minima de todos los vinos, debiendo ajustarse al que aporta la
uva de la zona, coincidente con el que se justific6 en su momento para el
reconocimiento del v.c.p.r.d. «Vino de Calidad del Arlanza».

En virtud de lo anterior, y en el ejercicio de las facultades conferidas
por el articulo 26.1.f) de la Ley 3/2001, de 3 de julio, del Gobierno y de la
Administracion de la Comunidad de Castilla y Leén, y en el articulo 21.2
de la Ley 8/2005, de 10 de junio, de la Vina y del Vino de Castilla y Leon,
dispongo:

Articulo dnico.

Se modifica el Reglamento del v.c.p.r.d. Denominacién de Origen
«Arlanza», aprobado por la Orden AYG/781/2007, de 24 de abril, en los
siguientes términos:

1. Elarticulo 15, apartado 1, pasa a tener la siguiente redaccion:

«1. Las caracteristicas analiticas de los vinos amparados por
la Denominacién de Origen seran las siguientes:

a) Vinos blancos:

Graduacion alcohdlica volumétrica adquirida minima en %
Vol.: 10,5. .

Acidez total minima en gr./l. de Acido Tartérico: 4,0.

Acidez volatil maxima en gr./l. de Acido Acético: 0,8.
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Anhidrido sulfuroso total maximo expresado en mg./1.: 150.
Azicares reductores maximos expresado en gr./1.: 9,0.

b) Vinos rosados:

Graduacion alcohdlica volumétrica adquirida minima en %
Vol.: 11,0.

Acidez total minima en gr./l. de Acid,o Tartarico: 4,0.

Acidez volatil maxima en gr./l. de Acido Acético: 0,8 para los
vinos que se comercializan en el primer ano siguiente al de la
recoleccion. Los vinos con edad superior a un afno no podran supe-
rar 1 gr./litro hasta 10 por 100 Vol. y 0,06 gr./l. por cada grado que
exceda de 10 por 100.

Anhidrido sulfuroso total maximo expresado en mg./1.: 150.

Azicares reductores maximos expresado en gr./1.: 9,0.

c) Vinos tintos jovenes:

Graduacion alcohodlica volumétrica adquirida minima en %
Vol.: 11,5.

Acidez total minima en gr./l. de Acidp Tartarico: 4,0.

Acidez volatil maxima en gr./l. de Acido Acético: 0,8 para los
vinos que se comercializan en el primer afio siguiente al de la
recoleccion. Los vinos con edad superior a un afio no podran supe-
rar 1 gr./litro hasta 10 por 100 Vol. y 0,06 gr./l. por cada grado que
exceda de 10 por 100.

Anhidrido sulfuroso total maximo expresado en mg./1.: 150.

Azucares reductores maximos expresado en gr./1.: 4,0.

d) Vinos tintos de Crianza, Reservay Gran Reserva:

Graduacién alcohélica volumétrica adquirida minima en %
Vol.: 12,0. )

Acidez total minima en gr./l. de Acido Tartarico: 4,0.

Acidez volatil maxima en gr./l. de Acido Acético: 1 gr./litro
hasta 10 por 100 Vol. y 0,06 gr./l. por cada grado que exceda de 10
por 100.

Anhidrido sulfuroso total maximo expresado en mg./1.: 150.

Azicares reductores maximos expresado en gr./1.: 4,0.»

2. El articulo 39 tendra la siguiente redaccion:

«Articulo 39. De la utilizacion de marcas y nombres comer-
ciales.

1. La utilizacion de las marcas y nombres comerciales inclui-
dos en las etiquetas inscritas en el Registro de Etiquetas del Con-
sejo Regulador de la Denominacion de Origen «Arlanza» se ajus-
tard a lo establecido en la legislacion vigente sobre propiedad
industrial y sobre materia vitivinicola.

2. En el caso de que una marca o nombre comercial empleado
para la designacion de un vino amparado por la Denominacién de
Origen «Arlanza» vaya a utilizarse en la comercializacién de vinos
no amparados por la misma, se debera comunicar tal circunstancia
al Consejo Regulador de la Denominacion de Origen «Arlanza»
previamente a su utilizacion.

3. En el caso de que una marca o nombre comercial se venga
utilizando o se haya utilizado en la comercializacién de vinos no
amparados por la Denominacién de Origen «Arlanza» y pretenda
emplearse para la designacion de vinos amparados por la misma,
se debera comunicar adecuadamente tal circunstancia en la solici-
tud de inscripcién de la etiqueta.»

Disposicién final. Entrada en vigor.

La presente Orden entrara en vigor al dia siguiente de su publicaciéon
en el «Boletin Oficial de Castilla y Leén».

Valladolid, 5 de octubre de 2007.-La Consejera de Agricultura y Gana-
deria, Silvia Clemente Municio.

1324 ORDEN APA/4100/2007, de 21 de diciembre, por la que se
publica la Orden AYG/782/2007, de 24 de abril, de la Con-
sejeria de Agricultura y Ganaderia de la Junta de Castilla
y Leon, por la que se reconoce el vino de calidad producido
en region determinada Denominacion de Origen «Tierra
del Vino de Zamora» y se aprueba su Reglamento, y de la
Orden AYG/1688/2007, de 5 de octubre, por la que se modi-

fica la anterior.

E127 de abril de 2007 se publicé en el Boletin Oficial de Castilla y Leon
la Orden AYG/782/2007, de 24 de abril, de la Consejeria de Agricultura y

Ganaderia de la Junta de Castilla y Ledén, por la que se reconoce el
v.c.p.r.d. Denominaciéon de Origen «Tierra del Vino de Zamora» y se
aprueba su Reglamento.

El 29 de octubre de 2007 se ha publicado en el Boletin Oficial de Casti-
llay Le6n la Orden AYG/1688/2007, de 5 de octubre, por la que se modifica
el citado Reglamento del v.c.p.r.d. Denominacién de Origen «Tierra del
Vino de Zamora».

La Ley 24/2003, de 10 de julio, de la Vina y del Vino, prevé, en su arti-
culo 32, la publicacion en el «Boletin Oficial del Estado» de la normativa
especifica de los vinos de calidad producidos en regiéon determinada
(v.c.p.r.d.), aprobada por las comunidades auténomas, a efectos de su
proteccion nacional, comunitaria e internacional.

A tal fin, han sido remitidas al Ministerio de Agricultura, Pesca y Ali-
mentacion las certificaciones de las mencionadas Ordenes AYG/782/2007,
de 24 de abril, y AYG AYG/1688/2007, de 5 de octubre, cuya publicacion
debe ordenarse.

En su virtud, dispongo:

Lapublicacién en el «Boletin Oficial del Estado» de la Orden AYG/782/2007,
de 24 de abril, de la Consejeria de Agricultura y Ganaderia de la Junta de
Castilla y Ledn, por la que se reconoce el v.c.p.r.d. Denominacion de Ori-
gen «Tierra del Vino de Zamora» y se aprueba su Reglamento, asi como de
la Orden que la modifica, AYG/1688/2007, de 5 de octubre, que figuran
como anexo a la presente disposicion, a efectos de su proteccién nacio-
nal, comunitaria e internacional.

Madrid, 21 de diciembre de 2007.—La Ministra de Agricultura, Pesca y
Alimentacion, Elena Espinosa Mangana.

ANEXO

Orden AYG/782/ 2007, de 24 de abril, por la que se reconoce el
v.c.p.r.d. Denominacién de Origen «Tierra del Vino de Zamora»,
y se aprueba su Reglamento

Por Orden de 13 de septiembre de 2000 («BOC y L» n.° 188, de 27 de
septiembre), de la Consejeria de Agricultura y Ganaderia, se reconocio el
derecho de uso de la mencion «Vino de la Tierra» a los viticultores, elabo-
radores y embotelladores que pertenezcan a la Asociacién Vino de la Tie-
rra «Tierra del Vino de Zamora».

Mediante Orden AYG/1941/2004, de 22 de diciembre («BOC y L»
namero 250, de 29 de diciembre), se reconocio el v.c.p.r.d. «Vino de Cali-
dad de Tierra del Vino de Zamora» y se aprobo su Reglamento.

El Reglamento (CEE) n.° 1493/1999, del Consejo, de 17 de mayo
de 1999, por el que se establece la organizaciéon comun del mercado vitivi-
nicola, regula en su titulo VI y en su anexo VI los vinos de calidad produ-
cidos en regiones determinadas (v.c.p.r.d.).

Por su parte, la Ley 24/2003, de 10 de julio, de la Vina y del Vino
(«<BOE» de 11 de julio) regula, entre otros aspectos, los niveles diferencia-
dos del origen y la calidad de los vinos, y en su articulo 22, a los vinos con
denominacion de origen.

La Ley 8/2005, de 10 de junio, de la Vifia y del Vino de Castilla y Le6n
(«BOC y L» n.° 116, de 16 de junio), establece en el capitulo III del titu-
lo IT el procedimiento para reconocer y extinguir un nivel de proteccion,
y el Decreto 51/2006, de 20 de julio, por el que se aprueba el Reglamento
de la Ley de la vina y del Vino de Castilla y Le6n («<BOC y L» n.° 141,
de 21 de julio), desarrolla en su articulo 31 el procedimiento para el reco-
nocimiento del nivel de proteccion de Denominacién de Origen.

Asimismo, la Ley 8/2005, de 10 de junio, de la Vina y del Vino de Casti-
lla y Ledn, establece en su disposicién transitoria segunda que «Las aso-
ciaciones con derecho a la utilizacion de la categoria vinos de calidad con
indicacion geografica, Valles de Benavente, Tierra del Vino de Zamora,
Arlanza, Tierra de Leén y Arribes, tendran garantizado el acceso al nivel
de proteccién Vino con Denominacién de Origen una vez transcurridos
cinco anos desde que se les reconocio el derecho a la utilizacién de la
mencion Vinos de la Tierra. En todo caso, deberan acreditar, a la fecha de
presentacion de la solicitud, el cumplimiento de los restantes requisitos
exigidos por la presente Ley».

La Asociacion «Vino de Calidad de Tierra del Vino de Zamora» pre-
sent6 solicitud para el reconocimiento del nivel de proteccion Vino con
Denominacién de Origen «Tierra del Vino de Zamora», adjuntando la
siguiente documentacion: el certificado del acuerdo adoptado en la Asam-
blea General de dicha Asociacién celebrada el 10 de agosto de 2006 para
solicitar el cambio de nivel de proteccién, el estudio justificativo que
acredita el cumplimiento de los requisitos exigidos para este nuevo nivel
de proteccidn, el proyecto de Reglamento de la Denominacion de Origen
«Tierra del Vino de Zamora», propuesto por la Asociacion «Vino de Cali-
dad de Tierra del Vino de Zamora», la propuesta de nombramiento del
Consejo Regulador provisional de acuerdo con lo establecido en el pro-
yecto de Reglamento y el Sistema de Control y propuesta de composicion
y funcionamiento del Organo de Control.



