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Relacion de propietarios con bienes y derechos afectados
L.A. 66 kV D/C E/S «Coronil» de la linea a 66 kV «Palacios-Morén», en el término municipal El Coronil
Datos de la finca Afeccién
N°
Vuelo (m) Apoyos
psaerczrlla Propietario y direccion N.° parcela e poves Suelo
rogecto Término municipal Paraje seglin Poligono n.°
proy catastro Sup. Ocup.
Long. Ancho N.° (mz). Temp.
(m?)
1 Herederos de Zeman Diez. C/ Cadiz, Edif 3, | El Coronil. Boca de Asna. 4 2 1.284 14 4 46 7220 | Cereal.
Local 31, Jerez de la Frontera. Cadiz 11402. Secano.
n.°60,4,3yn°2
2 D. Antonio Sosa Nuiiez. C/ Luis Montoto, 25 2.° | El Coronil. Boca de Asna. 1 2 147 14 - 735 | Girasol.
A Sevilla. Sevilla 41007. Secano.
3 [ Sca. Del Campo San Roque. C/ Industria n.° 9 | El Coronil. Las Chungas. 24 2 108 14 1 34 740 | Girasol.
El Coronil. Sevilla 41760. n°1 Secano.

COMUNIDAD AUTONOMA
DE CASTILLA-LA MANCHA

71.159/07. Anuncio de 8 de noviembre de 2007, de
la Delegacion Provincial de Industria y Sociedad
de la Informacion de Toledo, sobre otorgamiento
de Permiso de Investigacion «José Luis» n.° 4052.

La Delegacion Provincial de Industria y Sociedad de
la Informacién de Toledo hace saber que ha sido otorga-
do el Permiso de Investigacién nimero 4.052 (0-1-0),
denominado «José Luis», cuyo titular es Arytel Almona-
cid, Sociedad Anénima, para recursos de la Seccién C),
extension de 59 cuadriculas mineras, en los términos
municipales de Almonacid de Toledo, Nambroca y Villa-
minaya (Toledo).

Toledo, 8 de noviembre de 2007.—La Delegada Pro-
vincial, Marfa Jests de la Oliva Mancebo.

COMUNIDAD
DE CASTILLA Y LEON

71.200/07. Anuncio de la Direccion General del
Instituto Tecnologico Agrario de Castilla 'y Leon,
por la que se da publicidad a la solicitud de modi-
ficacion del pliego de condiciones de la indica-
cion geogrdfica protegida «Pimiento Asado del
Bierzo».

El Reglamento CE N.° 510/2006 del Consejo, de 20
de marzo de 2006, establece la proteccion de las indica-
ciones geograficas y de las denominaciones de origen de
los productos agricolas y alimenticios.

El Reglamento CE N.° 1898/2006 de la Comision,
de 14 de diciembre de 2006, establece las disposiciones
de aplicacion del Reglamento (CE) N.° 510/2006 del
Consejo sobre la proteccion de las indicaciones geografi-
cas y de las denominaciones de origen de los productos
agricolas y alimenticios.

El Real Decreto 1069/2007, de 27 de julio, regula el
procedimiento para la tramitacion de las solicitudes de
inscripcion en el registro comunitario de las denomina-
ciones de origen protegidas y de las indicaciones geogra-
ficas protegidas y la oposicién a ellas, asi como sus mo-
dificaciones, y establece en su articulo 6.1 que, una vez
comprobada una solicitud de modificacion de pliego de
condiciones, el 6rgano competente de la Comunidad
Auténoma publicard en el «Boletin Oficial del Estado»
un anuncio de dicha solicitud.

Este Instituto Tecnolégico Agrario de Castilla y Leén
es competente en el dmbito territorial de la Comunidad
Auténoma de Castilla y Ledn, segin lo dispuesto en el
apartado a) del articulo 41 de la Ley 8/2005, de 10 de

junio, de la Vifia y del Vino de Castilla y Leén, para
realizar las actuaciones administrativas para el reconoci-
miento o extincion, en su caso, por la Consejeria de
Agricultura y Ganaderia de los distintos niveles de pro-
teccion de los vinos y en general de todas las figuras de
calidad agroalimentaria.

La Indicacion Geografica Protegida «Pimiento Asado
del Bierzo» se encuentra registrada por Reglamento CE
N.°417/2006, de la Comision, de 10 de marzo de 2006.

Recibida la solicitud de modificacién del pliego de
condiciones de la Indicacién Geografica Protegida «Pi-
miento Asado del Bierzo» presentada por la agrupacion
«Promotora del Pimiento Asado del Bierzo», verificado
que la misma estd facultada para solicitar tal modifica-
cién, y que dicha modificacion solicitada estd justificada,
procede iniciar el procedimiento nacional de oposicion
previsto en el apartado 5 del articulo 5 del Reglamento
CE n.° 510/2006 del Consejo mediante la publicacién en
el Boletin Oficial del Estado de un anuncio sobre dicha
solicitud de modificacion que se incluye como Anexo I,
junto con el Documento Unico que figura como Anexo II
elaborado segtin el modelo previsto por el Reglamento
(CE) n.° 1898/2006 de la Comision, de 14 de diciembre.

De acuerdo con lo previsto en el articulo 6.2 del citado
Real Decreto, en el plazo de dos meses a partir de la fe-
cha de publicacion en el «Boletin Oficial del Estado» de
la solicitud de modificacion, cualquier persona fisica o
juridica que esté establecida o resida legalmente en Espa-
na, cuyos legitimos derechos o intereses considere afec-
tados, podrd oponerse al registro pretendido, mediante la
correspondiente declaracién de oposicion dirigida a la
Direccion General del Instituto Tecnoldgico Agrario de
Castilla y Leén, en Carretera de Burgos km. 119, Finca
Zamaduenas, 47071- Valladolid.

Anexo I

Solicitud de modificacion de conformidad con el ar-

ticulo 9 del Reglamento (CE) N.° 510/2006 del Consejo,

sobre la proteccion de las indicaciones geogrdficas y de

las denominaciones de origen de los productos agricolas
y alimenticios

Apartado del pliego de condiciones afectado por la
modificacion: Zona geografica.

Tipo de modificacién: Modificacién del documento
unico o de la ficha resumen.

Modificacién solicitada:

El pliego de condiciones de IGP Pimiento Asado del
Bierzo, asi como su ficha resumen, establecia que la zona
de elaboracion o asado del pimiento seria coincidente
con la zona de produccién agricola, que abarcaba a 17
términos municipales de la comarca de El Bierzo, en la
provincia de Leén.

En la linea marcada por el Reglamento CE 510/2006
del Consejo, de 20 de marzo de 2006, sobre la proteccion
de las indicaciones geogréficas y de las denominaciones
de origen de los productos agricolas y alimenticios, se
propone modificar el pliego de condiciones con objeto de
no aplicar restricciones geograficas a la zona de elabora-

cién dado que no existen aspectos naturales del medio
geografico que se transmitan al producto durante el asado
del pimiento.

La agrupacion denominada «Promotora del Pimiento
Asado del Bierzo», con sede en ¢/ Ave Maria n.° 29, 1.°,
oficina 8. 24400- Ponferrada (Ledn) se encuentra legiti-
mamente interesada para la presentacién de la presente
solicitud de modificacién al integrar en su composicién a
los productores y elaboradores impulsores del reconoci-
miento de la IGP Pimiento Asado del Bierzo.

Anexo II
Documento tinico

Reglamento (CE) N.° 510/2006 del Consejo sobre la

proteccion de las indicaciones geogréficas y de las deno-

minaciones de origen de los productos agricolas y ali-
menticios

«Pimiento Asado del Bierzo».
N.° CE: IGP xDOP ?.

1. Denominacién: «Pimiento Asado del Bierzo».
2. Estado miembro o tercer pais: Espafia.
3. Descripcién del producto agricola o alimenticio.

3.1 Tipo de Producto: Clase 1.6.: Pimientos trans-
formados.

3.2 Descripcién del producto que se designa con la
denominacién indicada en el punto 1.

El producto a proteger es el fruto de la planta de pi-
miento (Capsicumannuum L.), de ecotipo Bierzo, desti-
nado a consumo humano y que se presenta asado y enva-
sado.

El pimiento pertenece al ecotipo del Bierzo, es un
conjunto de individuos que presentando caracteristicas
genéticas idénticas a las de la variedad a la que pertene-
cen, estdn adaptados a las condiciones del Bierzo, pre-
sentando diferencias morfoldgicas y fisiologicas debidas
al medio, y precisamente por ello, reciben como sobre-
nombre «del Bierzo».

1. Las caracteristicas fisicas y morfoldgicas exigi-
bles al pimiento fresco son:

Superficie: Presenta paredes lisas, con pocas hendidu-
ras y poco marcadas, sin hendidura estilar. Piel tersa y
brillante, sin rugosidades ni zonas blandas, de color de
rojo pdlido a rojo oscuro. No se admitirdn los que tengan
zonas verdes.

Niimero de I6bulos: 3-4.

Conformacién: Triangular alargada, longitud superior
a 10 cm. y anchura superior a 6 cm.

Apice: Con punta roma.

Pericarpio: Presenta carne firme, que tolera la presion
manual sin dafios. El espesor medio de la carne del pi-
miento es inferior a 8 mm.

Peso por unidad: Superior a 160 gramos.
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2. Las caracteristicas minimas de calidad exigibles
al pimiento fresco son:

Pimientos enteros, bien desarrollados, provistos de
pedinculo, limpios y exentos de humedad exterior, mate-
rias extrafas visibles u olores extrafios.

En el caso de tener algtin defecto superficial de origen
sanitario o climatoldgico su superficie total no excedera
de 1 cm? en cada pimiento.

El pimiento deberd mantener su forma y consistencia,
considerandose defectuosos aquellos frutos malformados
o deformados.

3. Las caracteristicas fisico-quimicas y organolépti-
cas exigibles al pimiento asado son:

Color: De rojo palido a rojo oscuro.

Olor: Olor tipico a pimiento asado, olor a humo.

Sabor: Sabor primario ligeramente amargo con regus-
to a humo medio bajo y poco picante.

Superficie: Algo fisurada.

Restos quemados: Inferior a 1,5 cm2. en 100 gramos
de pimiento.

Presencia de semillas: Hasta 10 semillas en 100 gra-
mos de pimiento.

Caldo: Liquido poco espeso.

Textura: Dureza baja o blanda, con cohesividad me-
dia-baja.

Homogeneidad: El contenido del envase deberd ser
homogéneo en cuanto a coloracién, forma, tamaio y
consistencia.

Hidratos de Carbono: Inferior al 5%. Confiere el sabor
tipico ligeramente amargo.

Fibra alimentaria: Inferior al 3 %. Confiere la baja
dureza tipica.

Los pimientos asados en conserva se pueden presentar
enteros o en trozos. Cuando se presentan enteros ha de
pertenecer a las categorias comerciales Extra o Primera,
y cuando se presentan en trozos, ha de pertenecer a la
categoria comercial Primera, segtin establece la norma de
calidad vigente para conservas vegetales aplicable a con-
servas de pimientos.

3.3 Materias primas (inicamente en el caso de los
productos transformados).

3.4 Piensos (tinicamente en el caso de los productos
de origen animal).

3.5 Fases especificas de la produccién que deben
llevarse a cabo en la zona geografica definida.

En la zona geografica de produccion delimitada, situa-
da en el centro de la comarca del Bierzo, tinicamente
tendrd lugar la produccién agricola de los pimientos.

Las parcelas deben presentar suelos de textura franca
y con pH entre 5,0 y 7,0, y estar plantadas con plantas del
ecotipo del Bierzo. Sélo se permiten los riegos en lineas
6 localizados, que impidan que la base del tallo esté en
contacto con el agua. La recoleccion se realiza manual-
mente y de forma escalonada en varias pasadas, seleccio-
nando en cada una aquellos pimientos que presenten las
caracteristicas mds acordes con lo descrito en el pliego de
condiciones.

La produccion de pimientos del ecotipo El Bierzo, en
dicha comarca, es el aspecto fundamental que transmite
las cualidades al producto final, incluso cuando su asado
no se realiza en dicha zona.

3.6 Normas especiales sobre el corte en lonchas, el
rallado, el envasado, etc.
3.7 Normas especiales sobre el etiquetado.

Las industrias de elaboracién y envasado que hayan
obtenido el certificado del Consejo Regulador utilizardn
obligatoriamente en las etiquetas la mencién «Indicacion
Geografica Protegida Pimiento Asado del Bierzo» y el
logotipo del Consejo Regulador.

El etiquetado de los envases utilizados en la comercia-
lizacion de Pimiento Asado del Bierzo IGP deberd ser
autorizado por el Consejo Regulador previamente a su
puesta en circulacién. No se autorizaran las etiquetas que
por cualquier causa puedan dar lugar a confusién en el
consumidor. Podrd ser anulada la autorizacion cuando
hayan variado las circunstancias que concurrieron en la
misma, previa audiencia de la firma autorizada.

Cualquier tipo de envase en el que se expidan para su
consumo los pimientos asados protegidos ird provisto del
distintivo numerado expedido por el Consejo Regulador
que serd colocado por la planta envasadora inscrita.

4. Descripcion sucinta de la zona geografica.

La zona geografica de produccién agricola delimitada
se encuentra situada en el centro de la comarca del Bier-
z0, en el extremo noroeste de la provincia de Ledn, y por
tanto de la Comunidad Auténoma de Castilla y Leén y
abarca 17 términos municipales.

5. Vinculo con la zona geogrifica.

5.1 Cardcter especifico de la zona geografica.

La zona de produccion delimitada es una fosa tectoni-
ca enmarcada por un cinturén montafioso constituido por
diversas sierras y montes, de tal modo que sélo presenta
una salida fécil por el valle del rio Sil. La altitud media de
los municipios productores de pimiento se sittia en torno
a los 550 metros sobre el nivel del mar.

Los suelos donde se asientan los cultivos del pimiento
son de tipo franco, profundos, sueltos, permeables y con
un drenaje moderadamente bueno. Pobres en materia or-
gdnica, calcio, fésforo, potasio y sodio, y con una rela-
cién Carbono/Nitrégeno entre 8 y 10. Los valores pH
suelen ser ligeramente dcidos, entre 5,5y 7,0.

El Bierzo dispone de clima Mediterraneo, (indice de
mediterraneidad de 5,28), por ser una zona con prolonga-
das horas de sol, temperatura mediaanual de 12,5 .°C y
una precipitacién media anual de 800 mm.

El periodo medio de heladas es amplio, desde el 11 de
noviembre al 4 de abril, lo cual permite la mayoria de los
afios cultivar el pimiento a primeros de mayo y recolec-
tarlo desde mediados de agosto hasta primeros del mes
de noviembre.

5.2 Cardcter especifico del producto.

La especificidad del producto viene dada por el origen
geogréfico de la produccion, que otorga al pimiento eco-
tipo del Bierzo unos bajos niveles de hidratos de carbono
y de fibra alimentaria, lo cual otorga al pimiento asado
una baja dureza y un sabor ligeramente amargo.

5.3 Relacién causal entre la zona geografica y la
calidad, la reputacion u otras caracteristicas especificas.

El nimero de horas de sol, 1a radiacién solar y la tem-
peratura estdn directamente relacionados con el bajo ni-
vel de hidratos de carbono generados por la actividad
fotosintética de la planta.

El contenido en fibra alimentaria —principalmente ce-
lulosa—, que también depende de la actividad fotosintéti-
ca, se encuentra también en un porcentaje bajo.

Por otro lado, las referencias historicas y literarias
prueban una reputacién del producto basada en la tradi-
ci6n de cultivo del pimiento asi como a las caracteristicas
de su asado y embotado.

El asado se realiza mediante el método tradicional de
plancha u horno, calentados con lefia o gas, pues no me-
noscaban la calidad del producto. Este procedimiento
aporta al pimiento un aroma y regusto a humo que no se
altera pues solo se le afiade una pequefia cantidad de
aceite, sal y zumo de limén o dcido citrico.

Todo el proceso de asado, descorazonado y pelado se
realiza de forma manual, sin utilizar soluciones quimicas,
ni siquiera lavado con agua. Por este motivo el pimiento
asado presenta algunos restos quemados y semillas que
nos indican de su elaboracion manual.

Puesto que estas operaciones de asado pueden ser
realizadas igualmente en cualquier zona, se ha optado por
no restringir la zona de elaboracion.

Valladolid, 9 de noviembre de 2007.—El Director Ge-
neral, Jesus Maria Gomez Sanz.

71.521/07.  Anuncio de la Delegacion Territorial
de la Junta de Castilla y Leon en Avila sobre
otorgamiento del permiso de investigacion «Las
Zorreras» niimero 1.102.

La Delegacién Territorial de la Junta de Castilla y
Leo6n en Avila, Servicio Territorial de Industria, Comer-
cio y Turismo, hace saber:

Que se ha otorgado el permiso de investigacion, que a
continuacion se cita, con expresion del nombre, nimero,
recurso, cuadriculas, términos municipales, titular, ve-
cindad y fecha de resolucion:

Permiso de investigacion «Las Zorreras»; nimero
1.102; arenas feldespaticas; 16 cuadriculas mineras, El
Bohodén y San Pascual; «Callecons, Sociedad Limita-

d;}»; calle Onésimo Redondo, nimero 57, Fontiveros
(Avila); 28 de septiembre de 2007.

Lo que se hace puiblico en aplicacion de lo establecido
en el articulo 101.5 del vigente Reglamento General para
el Régimen de la Mineria.

Avila, 28 de septiembre de 2007.—El Jefe del Servicio
Territorial, por delegacién (Resolucion de 20/01/04) del
Delegado Territorial de la Junta de Castilla y Ledén en
Avila), Alfonso Nieto Caldeiro.

UNIVERSIDADES

71.181/07. Anuncio de la Universidad de Girona
sobre extravio de titulo.

En cumplimiento de la Orden ministerial de 8 de julio
de 1988 se hace publico el extravio de un titulo de Licen-
ciada en Psicologia a nombre de Marta Roher Casellas,
de la Facultad de Ciencias de la Educacion.

Girona, 9 de octubre de 2006.—Secretario General de
la Universidad de Girona, José Luis Linares Pineda.

71.201/07. Anuncio de la Universidad de Valen-
cia, Facultat de Farmacia, sobre extravio de titu-
lo de Licenciada en Farmacia.

Se anuncia el extravio de titulo de Licenciada en Far-
macia con nimero de Registro Nacional de Titulos
110852 de fecha de expedicion 27 de julio de 2001, de
dofia Maria Angeles Valldecabres Lahuerta a efectos de
la Orden de 8 de julio de 1988.

Burjassot, 8 de noviembre de 2007.—El Vicedecano,
Juan José Server Carrid.

71.203/07. Anuncio de la Universidad de Valen-
cia, Facultat de Farmacia, sobre extravio de titu-
lo de Licenciada en Farmacia.

Se anuncia el extravio de titulo de Licenciada en Far-
macia con nuimero de Registro Nacional de Titulos
98474 de fecha de expedicién 6 de abril de 2000, de dofia
Rosa Marfa Campos Arévalo a efectos de la Orden de 8
de julio de 1988.

Burjassot, 22 de octubre de 2007.-El Vicedecano,
Juan José Server Carrid.

71.392/07. Resolucion de la Facultad de Geografia
e Historia de la Universidad Complutense de Ma-
drid sobre extravio de un titulo de licenciada en
Geografia e Historia, Seccion de Historia del Arte.

Se anuncia el extravio del Titulo de Licenciada en
Geografia e Historia, Seccién de Historia del Arte, expe-
dido a favor de dofia Mercedes Gaton Fraile, expedido
el 17 de marzo de 1994, niimero 1994/159852 del Regis-
tro Nacional de Titulos.

Lo que se hace publico por término de treinta dias en
el «Boletin Oficial del Estado», en cumplimiento de lo
previsto en la Orden Ministerial de 8 de julio de 1988
(«BOE» del 13).

Madrid, 16 de enero de 2007.-La Decana, Mercedes
Molina Ibénez.

71.417/07. Anuncio de la Universidad del Pais
Vasco/EHU, Escuela Universitaria de Ingenieria
Técnica Industrial de Bilbao, sobre extravio de
un titulo de Ingeniero Técnico Industrial, espe-
cialidad en Electronica Industrial.

Se anuncia el extravio del Titulo de Ingeniero Técnico
Industrial, especialidad en Electrénica Industrial, con
nimero de Registro Nacional de Titulos 2005/083665 de
fecha de expedicién 27 de septiembre de 2004, de don



