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regulan las actividades de transporte, distribucién, co-
mercializacién, suministro y procedimientos de autoriza-
cién de instalaciones de energia eléctrica, no presentan-
dose alegacién ni oposicion alguna durante el plazo
reglamentario.

Resultando que por el Area de Industria y Energfa de
la Delegacién del Gobierno en la Comunidad Valencia-
na, de acuerdo con lo previsto en el articulo 127 del cita-
do Real Decreto, se remite un ejemplar del anteproyecto
y el texto del anuncio de informacion publica al Ayunta-
miento de Valencia, a fin de su exposicion al publico, y
emision de informe sobre su conformidad, oposicién o
reparos a la instalacién proyectada, recibiéndose diligen-
cia de su exposicion en la que no consta que se hayan
presentado alegaciones, y reiterandose la peticion de in-
forme sin que se haya producido pronunciamiento por
parte del Ayuntamiento, por lo que de conformidad con
el citado articulo ha de entenderse emitido informe en
sentido favorable.

Resultando que por el Area de Industria y Energia de
la Delegacion del Gobierno en la Comunidad Valencia-
na, se remite el texto del anuncio de informacion publica
a la Federacion de Asociaciones de Vecinos de Valencia,
para su conocimiento y efectos oportunos.

Vista la Resolucién de la Direccién General de Politi-
ca Energética y Minas de fecha 24 de julio de 2006 por la
que se autoriza la transmision de la titularidad de la tota-
lidad de los activos de transporte de Infraestructuras de
Alta Tensién, S. A. (INALTA) a favor de Red Eléctrica
de Espaiia, S. A. (REE).

Visto el informe favorable del Area de Industria y
Energia de la Delegacion del Gobierno en la Comunidad
Valenciana.

Visto el informe de la Comision Nacional de Energia
aprobado por el Consejo de Administracion en su sesion
celebrada el dia 5 de julio de 2007.

Considerando que se han cumplido los tramites regla-
mentarios establecidos en el Real Decreto 1955/2000 de
1 de diciembre.

Esta Direccion General de Politica Energética y Minas
ha resuelto:

Autorizar a Red Eléctrica de Espaiia, S. A. (REE) la
reforma-ampliacion del sistema de 220 kV de la subesta-
cion a 220/132/20 kV de «Fuente San Luis», en el térmi-
no municipal de Valencia, que consta basicamente de:

Sustitucién del parque de 220 kV en intemperie por
uno nuevo, de tipo blindado con tecnologia GIS, configu-
racion en doble barra con acoplamiento y aislamiento en
SF6:

Posicién de linea Patraix.
Posicién de transformador.

La finalidad de la reforma-ampliacién de la subesta-
cion es reforzar el suministro de energia eléctrica a la
ciudad de Valencia, garantizando la maxima disponibili-
dad de potencia y estabilidad del suministro.

Esta instalacion no podrd comenzar a construirse
mientras no cuente el peticionario de la misma con la
aprobacion del proyecto de ejecucion, previo cumpli-
miento de los trdmites que se sefialan en el Titulo VII del
Real Decreto 1955/2000, de 1 de diciembre, debiendo
solicitarse la indicada aprobacion en el plazo méximo de
seis meses, sin perjuicio de lo establecido en el articu-
lo 4.° del Real Decreto 2351/2004, por el que se modifica
el procedimiento de resolucion de restricciones técnicas y
otras normas reglamentarias del mercado eléctrico.

Caso de no ser factible lo anteriormente expuesto se
procederd por el peticionario de la autorizacién a cumplir
lo que para concesion de porroga se ordena en el Capitulo
IV del Decreto 1775/1967, de 22 de julio.

Contra la presente Resolucion cabe interponer recurso
de alzada ante el Ilmo. Secretario General de Energia en
el plazo de un mes, de acuerdo con lo establecido en la
Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico
de las Administraciones Publicas y del Procedimiento
Administrativo Comun, modificada por la Ley 4/1999, de
13 de enero, y en el articulo 14.7 de la Ley 6/1997, de 14
de abril, de Organizacion y Funcionamiento de la Admi-
nistracion General del Estado.

Madrid, 17 de julio de 2007.—El Director General,
Jorge Sanz Oliva.

MINISTERIO DE AGRICULTURA,
PESCA Y ALIMENTACION

52.160/07. Resolucion de 31 de julio de 2007, de la
Direccion General de Industria Agroalimentaria y
Alimentacion, por la que se da publicidad a la soli-
citud de registro de la indicacion geogrdfica protegi-
da «Cordero de las sierras de Segura y La Sagra».

El Real Decreto 1414/2005, de 25 de noviembre, por
el que se regula el procedimiento para la tramitacion de
las solicitudes de inscripcion en el registro comunitario
de las denominaciones de origen protegidas y de las indi-
caciones geogrdficas protegidas, y la oposicion a ellas,
establece en su articulo 5.1 que, una vez comprobada la
solicitud de registro, el Ministerio de Agricultura, Pesca
y Alimentacion publicard en el «Boletin Oficial del Estado»
un anuncio de la solicitud.

De acuerdo con lo previsto en el articulo 5.2 del citado
Real Decreto, en el plazo de dos meses a partir de la fe-
cha de publicacion en el «Boletin Oficial del Estado» de
la solicitud antes mencionada, cualquier persona fisica o
juridica cuyos legitimos derechos o intereses considere
afectados, podra presentar solicitud de oposicion al regis-
tro dirigida a la Direccion General de Industria Agroali-
mentaria y Alimentacién, Subdireccion de Calidad
Agroalimentaria y Agricultura Ecolégica del Ministerio
de Agricultura Pesca y Alimentacion, que se especifica
en el apartado 1 de la ficha que figura como anexo de esta
resolucion.

Recibida la solicitud de registro de la Indicacion Geo-
grafica Protegida «Cordero de las sierras de Segura y La
Sagra», cuyos solicitantes se identifican en el apartado 2
de la ficha, se procede a la publicacién de un anuncio
sobre la solicitud de registro y de la ficha resumida pre-
vista en el anexo VIII del Reglamento (CE) n.° 1898/2006
de la comisién, de 14 de diciembre de 2006.

Madrid, 31 de julio de 2007.— La Directora General,
Almudena Rodriguez Sanchez-Beato.

Anexo

FICHA RESUMEN DE LA SOLICITUD DE REGISTRO DE LA IGP
«CORDERO DE LAS SIERRAS DE SEGURA Y LA SAGRA»

Reglamento (CE) n.° 510/2006 del Consejo sobre la protec-
cion de las indicaciones geogrdficas y de las denominaciones
de origen de los productos agricolas y alimenticios

«Cordero de las Sierras de Segura y la Sagra» n.° CE:
DOP () IGP (x)

1. Servicio o departamento competente del Esta-
do miembro:

Nombre: Subdireccién General de Calidad Agroali-
mentaria y Agricultura Ecoldgica. Direccion General de
Industria Agroalimentaria y Alimentacion. Secretaria
General de Agricultura y Alimentacion. Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacion.

Direccion: Infanta Isabel, 1, 28071 Madrid

Teléfono: 34 91 347 53 94.

Fax: 34 91 347 54 10.

2. Agrupacion solicitante:

Nombre: Asociacion Nacional de Criadores de Ovino
Segurefio.

Direccion: Poligono La Encantada, s/n. 18830 Hués-
car, Granada, Espana.

Teléfono: 34 958 74 13 16

Fax: 34 9587230 16

Composicion: Productor/transformador (x). Otros ().

3. Tipo de producto: Clase 1.1: Carne fresca (y des-
pojos).

4. Descripcion del Pliego de Condiciones:

4.1 Denominacion del producto: Indicacién geogra-
fica protegida «Cordero de las Sierras de Segura y La
Sagra».

4.2 Descripcion:

a) Definicién: Carne fresca comercializada en canal,
media canal o en partes despiezadas con o sin hueso o en

unidades de venta al consumidor, obtenida a partir de los
corderos (macho o hembra) procedentes de la raza ovina
«Segurefia».

Los corderos se sacrifican antes de los 95 dias de vida,
con un peso de 9,0-12,0 kg en canal oreada, sin cabeza ni
asaduras.

b) Razas: Sélo seran admitidos los corderos de raza
«Segurefia», considerado un ecotipo configurado a partir
del tronco «Entrefino» del ovino espaiol y seleccionado,
a partir del siglo XIII, en la antigua provincia maritima
de Segura de la Sierra (abrupto y amplio nudo orografico
en donde convergen las provincias de Almeria, Granada,
Jaén, Murcia y Albacete).

La raza presenta una gran rusticidad y adaptacién a
medios ecoldgicos abruptos e insuficientes, y los corde-
ros obtenidos de ella muestran una relativa precocidad en
su crecimiento, debido al consumo integro de la leche
producida por las madres dedicadas exclusivamente a la
produccién de sus crias.

¢) Caracteristicas de las canales:

Peso de la canal completa, sin cabeza ni asaduras en
frio: 9,0-12,0 kg (después del periodo de oreo).

Presentacion: Canal completa, sin cabeza ni asaduras,
con faenado y sangrado adecuados y carente de defectos.

Clasificacion de la canal: Calidad 1.* segtin la norma-
tiva europea de clasificacion de canales ligeras recogida
en el Reglamento CEE 2137/92.

Conformacién de la canal: Clase de conformacién R y O
(normativa europea de clasificacion de canales ligeras,
Reglamentos CEE 2137/92 y 461/93).

Grasa: Serd de color blanco-cremoso.

Cobertura grasa de la canal: Tendrd valores entre 2 y
3 (Normativa Europea de clasificacion de canales ligeras,
Reglamentos CEE 2137/92 y 461/93).

Grasa pélvico-renal: Se presentard de 1 a 2 en machos
y de 2 a 3 en hembras, segin clasificacion de Colomer-
Rocher.

d) Caracteristicas de la carne:

Color de la carne: Es rosa pdlido a rosa.

Caracteristicas organolépticas: Escaso sabor y olor
caracteristico al sebo de cordero, acompafiado de una
textura cuya palatabilidad manifiesta gran terneza y jugo-
sidad inicial y continuada en la masticacion.

4.3 Zona geografica: Los corderos nacen y se crian,
hasta el momento del sacrificio, en la zona de produccién
de la IGP «Cordero de las Sierras de Segura y La Sagra».

El sacrificio y despiece se realiza en mataderos y salas
de despiece autorizados por la CEE.

La zona delimitada de produccién de ganado ovino,
para la obtencion de canales amparadas por la indicacién
geografica protegida, comparte caracteristicas comunes
en cuanto al medio natural y métodos de produccion,
fundamentales para alcanzar los estdndares de calidad del
producto, en relacién a las zonas limitrofes

Se incluyen un total de 142 municipios cuya relacion,
agrupados por Comunidades Auténomas, provincias y
comarcas, es la siguiente:

Comunidad Auténoma de Andalucia:

Provincia de Almeria: Comarca de Almanzora (11
municipios), comarca de Alto Nacimiento (8 munici-
pios), comarca de Filabres-Alhamilla (8 municipios),
Comarca de Los Vélez (4 municipios).

Provincia de Granada: Comarca de Baza (8 munici-
pios), comarca de Guadix (33 municipios), comarca de
Huéscar (6 municipios).

Provincia de Jaén: Comarca de El Condado (8 munici-
pios), comarca de La Loma y Las Villas (6 municipios),
comarca Norte (3 municipios), comarca Sierra de Cazorla
(9 municipios), comarca Sierra de Segura (13 munici-
pios).

Junta de Comunidades de Castilla-LLa Mancha:

Provincia de Albacete: Comarca Sierra Segura (10
municipios), comarca Sierra Alcardz (10 municipios)

Comunidad Auténoma Regién de Murcia:
Provincia de Murcia: Comarca Noroeste (5 munici-
pios).

4.4 Prueba del origen: Los controles y la certifica-
ci6n son los elementos que avalan el origen, la trazabili-
dad y las especificaciones del producto.
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La entidad de certificacion realiza controles en dos
vertientes:

a) En cuanto a que la produccion se realiza en la
zona geografica especificada.

b) En cuanto a las caracteristicas del producto son
las especificadas en el pliego de condiciones.

Para comprobar que el producto amparado es origina-
rio de la zona, la entidad de certificacion lleva los si-
guientes registros:

Registro de ganaderias: se inscriben en este registro
aquellos titulares de explotaciones ganaderas situadas en
la zona de produccidn, cuyos animales puedan suminis-
trar carne destinada a ser amparada por la indicacién
geogrifica protegida, y lo soliciten voluntariamente.

Registro de cebaderos: se inscriben aquellos titulares
de explotaciones de cebo autorizadas que, estando ubica-
das en la zona de produccién, engorden ganado proce-
dente de explotaciones inscritas en el Registro de Gana-
derfas de la Indicacion Geografica Protegida.

Registro de industrias: se inscriben aquellos titulares
de mataderos, salas de despiece o almacenes frigorificos
autorizados que puedan suministrar carne amparada por
la indicacion geogrifica protegida. Asimismo, se inscri-
ben aquellos que, careciendo de instalaciones, son titula-
res de nimero de registro sanitario que les autoriza para
el transporte y comercializacién de carne (comercializa-
dores).

En todos los Registros figuran todos los datos perti-
nentes para la perfecta identificacion y localizacion de
cada uno de los operadores de la indicacién geogréfica
protegida.

El responsable de la inscripcién y mantenimiento de
los diferentes registros de la IGP serd la entidad de certi-
ficacion.

Todos los inscritos en dichos Registros, las instalacio-
nes y sus productos, estardn sometidas al control de la
entidad de certificacion para verificar el cuamplimiento de
los preceptos del pliego de condiciones de la indicacién
geogrdfica.

Solamente se puede aplicar la indicacién geogréfica
protegida «Cordero de las Sierras de Segura y La Sagra»
a las canales, medias canales o piezas procedentes de
corderos producidos, cebados, sacrificados y elaborados
por operadores inscritos y que retinen las caracteristicas
conforme a las especificaciones de este Pliego de Condi-
ciones.

La trazabilidad queda garantizada por:

Identificacién individualizada de los corderos en las
ganaderias inscritas mediante crotal. En éste aparece c6-
digo de identificacion de la explotacion, el distintivo de
la indicacion geografica protegida y un nimero que lo
relaciona con el nacimiento en la explotacién. Esta nu-
meracién se reinicia el 1 de enero de cada afio.

Identificacién individualizada de los corderos en los
cebaderos inscritos, segtin la legislacion vigente.

Inspeccién «ante mortem», en matadero, de animales,
crotales y documentos de acompafiamiento para compro-
bar el cumplimiento de las normas de este pliego de
condiciones.

Separacion de los lotes de animales aptos para la IGP
para su sacrificio por separado.

Separacion de los lotes de canales aptas para la IGP.

Las canales se marcardn con un sistema de rotulacién
continuo en sus dos hemicanales, desde el cuello a la
grupa, con tinta indeleble de uso alimentario, con el dis-
tintivo de la indicacion geografica protegida «Cordero de
las sierras de Segura y La Sagra».

Las canales que cumplan los requisitos sefialados en
este pliego de condiciones quedaran identificadas me-
diante una etiqueta numerada, colocada en una de las
extremidades traseras, en la que se recoge el peso, el
distintivo de la indicacion geografica protegida y en la
que aparece la palabra «<CANAL».

En el caso de piezas envasadas, los envases deberan ir
provistos de una etiqueta numerada con el distintivo de la
indicacién geografica protegida.

La etiqueta utilizada, tanto para piezas envasadas como
no envasadas, contendrd la palabra «DESPIECE» junto
con el distintivo de la indicacion geografica protegida.

4.5 Método de obtencion:

Condiciones de produccidn: Las ovejas se explotan en
régimen extensivo o semiextensivo, siendo un modelo de

explotacién mixta oveja/hierba y oveja/cereal, dentro del
cual se desarrollan las précticas tradicionales de la zona
de produccion de la IGP.

Los animales adultos mantienen un pastoreo durante
casi todo el afio. Se aprovechan pastos de rastrojeras de
cereal y leguminosas forrajeras, pastizal y praderas per-
manentes de regadio, utilizando en cada €poca la poten-
cialidad de la zona de produccién. El pastoreo se puede
complementar, cuando sea necesario, con la administra-
cién de materias primas autorizadas por la legislacion
vigente.

Un ndmero reducido de explotaciones practica la
transhumancia-transterminancia, realizandose desplaza-
mientos largos de los rebafios hasta las zonas de pastoreo
temporales. Estas zonas de pastoreo estdn siempre dentro
de la delimitacion geografica de la Indicacion.

El régimen alimenticio de los corderos es exclusiva-
mente lacteo en sus primeras tres semanas de vida y
mixto (leche materna y un concentrado de iniciacién)
hasta el destete, que se realiza entre los 40 y 50 dias de
edad. La alimentacion posterior al destete se realiza con
los concentrados autorizados por la legislacién vigente y
elaborados a base de materias primas nobles: cereales,
leguminosas, vitaminas y minerales.

En ningun caso los corderos con destino a sacrificio
acompaiian a los adultos a la zona de pastoreo.

Queda expresamente prohibido el empleo de produc-
tos que puedan interferir en el ritmo normal de creci-
miento y desarrollo del animal, asi como el de derivados
animales reciclados.

Condiciones de elaboracién: La elaboracién compren-
de las practicas de transporte, sacrificio, faenado y obten-
cion de canales y carne.

Durante el transporte hasta el matadero, se prohibe
coger a los corderos por la piel, evitando en todo momen-
to darles golpes.

El sacrificio de los animales y el faenado de sus carnes
no puede ser simultdneo al de otros animales no inscritos.

Durante el faenado se evitard en todo momento el roce
de la piel del cordero con la carne. Asimismo, el personal
que realice el desollado debera ser distinto al que realice
el eviscerado.

La maduracién de las canales deberd comenzar como
maximo a partir de los 20 minutos tras el sacrificio. Se
llevard a cabo en cdmaras frigorificas en las que la tem-
peratura maxima serd de + 2 °C. y se realizard hasta que
en el interior de la masa muscular alcance la temperatura
de + 7 °C, id6nea para su conservacion y transporte. En
todos los casos, el periodo de maduracion de la carne serd
como minimo de 24 horas, desde el sacrificio hasta que la
carne sea adquirida por el consumidor.

La temperatura de almacenamiento cumplird lo esta-
blecido en la legislacion vigente: El periodo maximo de
conservacion de la carne sin envasar no deberd superar
los siete dias desde el sacrificio, siempre conservando la
cadena de frio (+7 °C en el interior de la canal y sus pie-
zas). Como métodos de envasado para alargar la vida del
producto se aceptardn el envasado a vacio, con o sin uti-
lizacion de atmésfera modificada. Estd prohibida la con-
gelacién como método de conservacion, ya que disminu-
ye las caracteristicas cualitativas del producto.

Podran comercializarse con la etiqueta de la indica-
cién geografica protegida «Cordero de las Sierras de Se-
gura y La Sagra»: canales, medias canales y despiece
debidamente identificadas mediante etiqueta numerada
colocada por operadores inscritos en el Registro de In-
dustrias.

4.6 Vinculo:

Histérico. La zona de produccién de ganado ovino
para la obtencion de canales amparadas por la indicacion
geogrdfica, engloba la confluencia entre las provincias de
Granada, Jaén, Almeria, Murcia y Albacete, encuadran-
dose en las denominadas cordilleras Béticas Orientales.
El drea constituye la antigua provincia maritima del Se-
gura, asi como las zonas en las que los ganados realiza-
ban trashumancia para el aprovechamiento de los pastos
de primavera, tales como las sierras que rodean el altipla-
no granadino (comarcas de Guadix y la parte occidental
de Almeria). Existen escritos que ponen de manifiesto
los censos y caracteristicas del ganado ovino de la pro-
vincia de esta drea, dejando constancia de la ocupacion
de la zona aludida, por un ecotipo especial de ganado la-
nar de gran precocidad cuyos corderos adquieren desa-
rrollo considerable, siendo su carne, por su excelente ca-

lidad, muy apreciada en los mercados, al que se le conoce
desde tiempo inmemorial como «ovino segurefio.
Natural. La zona delimitada responde a una region de
caracteristicas y condiciones homogéneas en la cual tiene
su mayor presencia la oveja «Segurefia». El drea delimi-
tada retine las siguientes caracteristicas agroclimdticas:

Altitud igual o superior a 500 m sobre el nivel del
mar.

Tipo de invierno: Ci («citrus»), av (avena cdlido) o Av
(Avena fresco)

Periodo seco o drido igual o inferior a 5 meses

Periodo frio o de heladas igual o superior a 5 meses.

Las caracteristicas particulares de la zona de produc-
cién del cordero amparado por la indicacién geografica
protegida estriban en unas condiciones agroclimdticas
muy rigurosas, propias del sureste peninsular, con clima
extremado tipo continental, de inviernos frios y duros, y
veranos calurosos y secos, con importantes variaciones
térmicas diarias y escaso e irregular régimen de lluvias,
que al actuar sobre suelos de caracteristicas agroldgicas
deficientes, de naturaleza pardo-caliza, en muchos casos
degradados, condicionan el periodo de vegetacién de los
pastos, reduciéndolo a un corto periodo anual.

Estas condiciones han configurado a lo largo del tiem-
po un modo de vida y sustento de sus habitantes, basado
en gran medida en el aprovechamiento de los pastos. En
este sentido, las duras condiciones que caracterizan este
medio han determinado que la especie ovina sea, précti-
camente, la Unica capaz de vivir y producir en €l, y espe-
cialmente, la raza «Segurefia», conocido en estos parajes
desde tiempo inmemorial como uno de los recursos mas
preciados para el sustento de la poblacion que alli se
asienta. Estas condiciones han dado lugar a unas formas
de trabajo con el ganado ovino, que se mantienen en la
actualidad, basado en la dualidad cereal — oveja, hecho
que lo diferencia con las zonas ganaderas limitrofes de
Andalucia, Murcia y Castilla-La Mancha. Las caracteris-
ticas organolépticas de la carne de los corderos de la raza
«Segurefia» producidos en la zona delimitada, son dife-
rentes a las de los corderos de la misma raza producidos
en otras zonas como Sevilla, Mdlaga y zonas de litoral de
las provincias de Granada, Murcia, Almeria y Alicante.
Este hecho tiene una explicacion directa relacionada con
las caracteristicas climdticas de la zona de produccién de
1a IGP, ya que los duros inviernos y las noches frescas en
verano, hacen que la sudoracién de estos animales sea
menor que en otras zonas de inferior altitud, lo que le
confiere un grado diferente de calidad a la carne.

Condiciones de produccién. Diversos autores han
realizado numerosos trabajos sobre los distintos caracte-
res del referido ecotipo ovino, para dejar sobradamente
justificado que este tipo de cordero proporciona una car-
ne con unas caracteristicas diferenciales de calidad debi-
das a la influencia del manejo de los factores de produc-
cién. Entre ellas se encuentra la coloracién de la carne
rosada, aspecto éste que se relaciona intimamente con la
edad del animal, la alimentacién con concentrados y la
no utilizacién de forrajes verdes, también la jugosidad y
textura tierna, gracias a la infiltracion de grasa en el mus-
culo, y carne exenta de olor y sabor a sebo de cordero,
estas dos dltimas caracteristicas relacionadas con la edad
y alimentacion del animal. Todas las caracteristicas dife-
renciales del producto derivan de la suma integral de su
propia rusticidad, el ecosistema singular en el que se
desenvuelven las reproductoras, su alimentacion, mane-
jo, el aprovechamiento tnico de la lactacion para alimen-
tacion de la crfa y el particular desarrollo precoz de los
corderos. Todo ello le confieren una vocacién eminente-
mente cdrnica, y, en consecuencia, elevado rendimiento a
la canal, otorgdndole al peso 6ptimo de sacrificio de este
cordero, caracteres diferenciados de una canal ligera,
muy bien conformada, de color rosa claro y nivel de en-
grasamiento de cobertura e infiltracién ptima. La conse-
cuencia ultima es la obtencion de una carne con especia-
les cualidades de jugosidad y textura, que la diferencian
en esta banda de peso, del resto de los ovinos espaiioles.
Estas caracteristicas le han otorgado la tradicional repu-
tacion que ostenta, consiguiendo una especial demanda
en la zona de produccion.

4.7 Estructura de control:

Nombre: Organismo de certificacién del consejo re-
gulador de la IGP «Cordero de las sierra de Segura 'y La
Sagra».
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Direccidn: Carretera de Huéscar-Santiago de la Espa-
da, kilometro 13.
Finca de Los Morales.
18.830 Huéscar (Granada)
Teléfono: (34) 958 72 80 00.
Fax: (34) 958 -72 80 10.
E-mail: info@corderoseguraylasagra.es

4.8 Etiquetado: La indicacién geogréfica protegida
tendrd un disefio de etiqueta o distintivo para las diferen-
tes fases del proceso: Produccion, sacrificio y despiece.

Las canales se identificardn con una etiqueta numerada
y con el distintivo de la indicacién geogréfica protegida.
Esta etiqueta contendra la palabra «<CANAL».

En la fase de despiece se utilizard una etiqueta numerada
y con el distintivo de la indicacién geogréfica protegida.
Esta etiqueta contendrd la palabra «DESPIECE».

MINISTERIO
DE ADMINISTRACIONES
PUBLICAS

52.255/07. Anuncio del Area de Industria y Ener-
gia de la Delegacion del Gobierno en La Rioja
por el que se somete a informacion piiblica la so-
licitud de autorizacion administrativa, aproba-
cion del proyecto de ejecucion y reconocimiento,
en concreto, de la utilidad piblica del proyecto
«Addenda 1 al proyecto de autorizacion Gasoduc-
to Lemona-Haro» y sus instalaciones auxiliares,
en las provincias de La Rioja, Alava y Vizcaya.

A los efectos previstos en la Ley 34/1998, de 7 de
octubre, del Sector de Hidrocarburos; en el Real Decre-
to 1434/2002, de 27 de diciembre, por el que se regulan
las actividades de transporte, distribucion, comercializa-
ci6én, suministro y procedimientos de autorizacion de
instalaciones de gas natural, en relacién con los articu-
los 17 de la Ley de Expropiacién Forzosa, de 16 de di-
ciembre de 1954, y 56 de su Reglamento (Decreto de 26
de abril de 1957); se somete a informacién publica el
proyecto cuyas caracteristicas se sefialan a continuacion:

Peticionario: Enagds, S.A., con domicilio a efectos de
notificaciones en Madrid (C.P. 28005), P.° de los Olmos 19.

Objeto de la peticién: Solicitud de autorizacion admi-
nistrativa, aprobacién del proyecto de ejecucion y reco-
nocimiento, en concreto, de la utilidad publica del pro-
yecto de instalaciones denominado «Addenda 1 al
proyecto de autorizaciéon Gasoducto Lemona-Haro» y
sus instalaciones auxiliares.

Descripcién de las instalaciones: La presente Adden-
da recoge las modificaciones al proyecto principal que a
continuacién se relacionan:

Modificaciones de trazado:

En la provincia de Alava: Entre los vértices V-VI-039
y V-VI-044 en el término municipal de Labastida y entre
los vértices V-VI-116 y V-VI-116.2 en el término muni-
cipal de Berantevilla.

En la provincia de Vizcaya: Entre los vértices V-BI-447
y V-BI-452 en el término municipal de Dima; entre los
vértices V-BI-523 y V-BI-532 en el término municipal
de Zednuri y entre los vértices V-BI-584 y V-BI-588 en
el término municipal de Igorre.

Modificaciones en instalaciones auxiliares:

En la provincia de La Rioja: Posicién 35 —Estacién de
Comprensiéon de Haro— (lecho de dnodos y valvula de
conexion del nuevo Gasoducto Lemona-Haro con el
nudo de vdlvulas existentes).

En la provincia de Alava: Estacion de Proteccién Ca-
tédica con trasforrectificador, con acometida eléctrica y
lecho anddico en los términos municipales de Iruna de
Oka y Vitoria; Posicién 43X-02 (ampliacién del lecho
anddico a 250 metros) en el término municipal de Le-
gutiano.

En la provincia de Vizcaya: Posicion 43X en el térmi-
no municipal de Lemona.

Presupuesto: Al no existir incremento en la longitud
del trazado y dado que la variacidn, por lo que se refiere
a instalaciones concentradas, implica un menor nimero
de elementos, debido fundamentalmente a la disminu-
cién de instalaciones que se produce en la posicion 43X
de Lemona, el presupuesto total del proyecto no sufre
ningtn incremento.

El proyecto incluye planos parcelarios y la relacion
concreta e individualizada de bienes y derechos afectados.

Afeccion a fincas de propiedad privada:

La afeccion a fincas de propiedad privada derivada de
la construccion del gasoducto y sus instalaciones auxilia-
res se concreta en la siguiente forma:

Uno. Expropiacién del pleno dominio de los terre-
nos sobre los que han de construirse las instalaciones fi-
jas en superficie.

Dos. Para las canalizaciones y cable de comunica-
ciones del gasoducto:

A) Imposicién de servidumbre permanente de paso
sobre una franja de terreno de un ancho de cuatro (4)
metros, dos a cada lado del eje, por donde discurrird en-
terrada la tuberia o tuberfas que se requieran para la
conduccidn del gas, asi como para el cable de comunica-
ciones del gasoducto. Esta servidumbre estard sujeta a las
siguientes limitaciones al dominio:

1. Prohibicién de efectuar trabajos de arada o simi-
lares a una profundidad superior a cincuenta (50) centi-
metros, asi como la plantacion de drboles o arbustos de
tallo alto, a una distancia inferior a dos (2) metros conta-
dos a partir del eje de la tuberia o tuberias.

2. Prohibicion de realizar cualquier tipo de obra,
construccion, edificacion; o de efectuar acto alguno que
pudiera dafiar o perturbar el buen funcionamiento de las
instalaciones, a una distancia inferior a diez (10) metros
del eje de la tuberia y a ambos lados de la misma. Esta
distancia podrd reducirse siempre que se solicite expresa-
mente y se cumplan las condiciones que, en cada caso,
fije el 6rgano competente de la Administracion.

3. Libre acceso del personal y equipos necesarios
para poder vigilar, mantener, reparar o renovar las insta-
laciones, con pago, en su caso, de los dafios que se oca-
sionen.

4. Posibilidad de instalar los hitos de sefializacion o
delimitacion y los tubos de ventilacion, asi como de rea-
lizar las obras superficiales o subterrdneas que sean nece-

sarias para la ejecucion o funcionamiento de las instala-
ciones.

B) Ocupacién temporal, como necesidad derivada
de la ejecucion de las obras, de la zona que se refleja para
cada finca en los planos parcelarios de expropiacion. En
esta zona se podrd hacer desaparecer, temporalmente,
cualquier obstdculo y se realizardn las obras necesarias
para el tendido e instalacién de la canalizacion y elemen-
tos anexos, ejecutando los trabajos u operaciones preci-
sas para dichos fines.

Tres. Para el paso de los cables de conexion y de
elementos dispersores del sistema de proteccion catddica:

A) Imposicién de servidumbre permanente de paso
sobre una franja de terreno de un (1) metro de ancho, por
donde discurrirdn enterrados los cables de conexion que
se requieran. Para los lechos dispersores de la proteccion
catddica, el terreno sobre el que se establece la servidum-
bre permanente de paso, serd la superficie de la propia
instalacion, mds una franja perimetral de un (1) metro.
Esta servidumbre estard sujeta a las siguientes limitacio-
nes de dominio:

1. Prohibicién de efectuar trabajos de arada o simi-
lares a una profundidad superior a cincuenta (50) centi-
metros, asi como la plantacién de arboles o arbustos a
una distancia inferior a un metro y medio (1,5) contados
a partir del eje del cable o cables o del limite de la insta-
lacion enterrada de los lechos dispersores, pudiendo
ejercer el derecho a talar o arrancar los drboles o arbustos
que hubiera a distancia inferior a la indicada.

2. Libre acceso del personal y equipos necesarios
para poder vigilar, mantener, reparar o renovar las insta-
laciones, con pago, en su caso, de los dafios que se oca-
sionen.

B) Ocupacién temporal, como necesidad derivada
de la ejecucion de las obras, de la zona que se refleja para
cada finca en los planos parcelarios de expropiacion. En
esta zona se podrd hacer desaparecer, temporalmente,
cualquier obstdculo, y se realizardn las obras necesarias
para el tendido y montaje de las instalaciones y elemen-
tos anexos, ejecutando los trabajos u operaciones preci-
sas a dichos fines.

Lo que se hace ptblico para conocimiento general y
especialmente de los propietarios de terrenos y demds ti-
tulares afectados por dicho proyecto, cuya relacién se
inserta al final de este anuncio, para que pueda ser exami-
nado el proyecto, por lo que respecta a la provincia de La
Rioja, en este Area de Industria y Energia de la Delega-
ci6én del Gobierno en La Rioja, sita en Logrofio, C/ Mi-
guel de Villanueva, 2 —4°; en la provincia de Alava, enel
Area Funcional de Industria y Energia de la Subdelega-
cion del Gobierno en Alava, sito en Vitoria-Gasteiz,
C/ Olaguibel, 1; y, en la provincia de Vizcaya, en la De-
pendencia del Area Funcional de Industria y Energia de
la Subdelegacién del Gobierno en Vizcaya, sita en Bil-
bao, Plaza Federico Mollua, 5, y presentar por triplicado,
las alegaciones que consideren oportunas en el plazo de
veinte dias a partir del siguiente al de la insercién de este
anuncio. Los planos parcelarios podran ser igualmente
consultados en los Ayuntamientos afectados.

Logrofio, 16 de julio de 2007.~El Director del Area de
Industria y Energia de la Delegacion del Gobierno en La
Rioja, Angel Hernandez Gonzilez.



