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subvenciones establece el articulo 14 de la misma Ley, asi como las ins-
trucciones especificas del Ministerio de Educacién y Ciencia. La transfe-
rencia se efectuara durante el primer trimestre del ejercicio 2008.

II1.5.2 Las universidades presentaran, en el plazo que se determine y
ante la Direccion General de Universidades, una certificacion que acre-
dite la incorporacion a su contabilidad de los importes recibidos.

1.6  Justificacion de las ayudas

II1.6.1 La utilizacion de las subvenciones se justificara por las entida-
des ante la Direccién General de Universidades dentro de los tres meses
siguientes a la terminacion de las acciones, con certificacion acreditativa,
las sujetas a fiscalizacion del Tribunal de Cuentas y con documentos ori-
ginales, las no sujetas a tal fiscalizacién.

II1.6.2 Las universidades beneficiarias remitiran durante el mes de
febrero de 2009, previa solicitud a los investigadores responsables de los
proyectos, la memoria cientifica de las actividades desarrolladas durante
la celebracion de los talleres y seminarios financiados. La memoria ira
acompanada de un certificado econémico donde se recoja el desglose de
los gastos efectuados.

II.7  Obligaciones de los profesores e investigadores beneficiarios

Los beneficiarios de las ayudas para la organizacion de talleres y semi-
narios estan obligados a:

III.7.1 Aceptar las normas fijadas en esta convocatoria y de los cen-
tros receptores, en el ambito de sus competencias, y cumplir las condicio-
nes senaladas por el Ministerio de Hacienda para la justificacion de los
fondos publicos.

II1.7.2 Declarar cualquier otra ayuda solicitada o concedida, finan-
ciada con fondos publicos o privados espafioles, comunitarios o extranje-
ros, destinada a financiar el taller o seminario.

II1.7.3 Cumplimentar los informes, formularios y demas documentos
que, a los efectos del disfrute de la ayuda, le sean requeridos por la Direc-
cién General de Universidades.

III.7.4 Los cambios en la planificacion de las tareas a realizar en los
talleres o seminarios asi como las modificaciones en el calendario inicial-
mente propuesto deberan ser solicitados a través de la universidad bene-
ficiaria y requeriran ser autorizados por la Direccion General de Universi-
dades. Sélo en casos excepcionales podra autorizarse la realizacion total
o parcial del taller o seminario en fechas posteriores al 31 de diciembre
de 2008.

II1.7.5 La publicacion de los resultados que se deriven de los proyec-
tos conjuntos se hara segin las normas de cada pais y las férmulas habi-
tuales de uso en la comunidad universitaria. En dichas publicaciones,
sera indispensable hacer mencién a la Direccién General de Universida-
des del Ministerio de Educacion y Ciencia como entidad financiadora.

II1.7.6 Someterse a las actuaciones de comprobacién y control finan-
ciero que puedan realizar los érganos competentes, tanto nacionales
como comunitarios, aportando cuanta informacién le sea requerida en el
ejercicio de las actuaciones anteriores.

II1.7.7 Elincumplimiento de las obligaciones mencionadas implicara
la anulacion de la ayuda concedida y el reintegro de las cantidades inde-
bidamente percibidas, a las que se anadiran los intereses de demora que
correspondan, sin perjuicio de las otras responsabilidades en las que
pudiera incurrir. A estos efectos, la Direcciéon General de Universidades
instrumentara los procedimientos de supervision oportunos.

MINISTERIO DE AGRICULTURA,
PESCAY ALIMENTACION

ORDEN APA/1290/2007, de 20 de abril, por la que se
publica la Orden de 1 de febrero de 2006, de la Consejeria
de Agricultura de la Junta de Comunidades de Castilla-
La Mancha, por la que se reconoce la denominacion de
origen «Dehesa del Carrizal» para determinados vinos
de calidad producidos en dicho pago viticola y se estable-
cen sus normas de produccion, y de la Orden de 10 de
enero de 2007, que modifica la anterior.
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El 28 de febrero de 2006 se publicé en el Diario Oficial de Castilla-
La Mancha la Orden de 1 de febrero de 2006, de la Consejeria de Agri-
cultura de dicha Comunidad, por la que se reconoce la denominacién

de origen Dehesa de Carrizal para determinados vinos de calidad pro-
ducidos en dicho pago viticola y se establecen sus normas de produc-
cion.

El 25 de enero de 2007 se publicé, asimismo en el Diario Oficial de Cas-
tilla-La Mancha, la Orden de 10 de enero de 2007, de la Consejeria de Agri-
cultura, por la que se modifica la citada Orden de 1 de febrero de 2006.

La Ley 24/2003, de 10 de julio, de la Vina y del Vino, prevé, en su
articulo 32, la publicacién en el Boletin Oficial del Estado de la norma-
tiva especifica de los vinos de calidad producidos en region determinada
(veprd) aprobada por las comunidades auténomas, a efectos de su pro-
teccion nacional, comunitaria e internacional.

A tal fin, han sido remitidas al Ministerio de Agricultura, Pesca y Ali-
mentacion las certificaciones de las mencionadas 6rdenes de 1 de febrero
de 2006 y de 10 de enero de 2007, cuya publicacién debe ordenarse.

En su virtud, dispongo:

La publicacién, en el Boletin Oficial del Estado, de la Orden de 1 de
febrero de 2006, de la Consejeria de Agricultura de la Junta de Comunida-
des de Castilla-La Mancha, por la que se reconoce la denominacion de
origen Dehesa del Carrizal para determinados vinos de calidad produci-
dos en dicho pago viticola y se establecen sus normas de produccion, asi
como de la Orden de 10 de enero de 2007, que la modifica, que figuran en
el anexo de la presente disposicion, a efectos de su proteccién nacional,
comunitaria e internacional.

Madrid, 20 de abril de 2007.-La Ministra de Agricultura, Pesca y Ali-
mentacion, Elena Espinosa Mangana.

ANEXO

I

Orden de 01-02-2006, de la Consejeria de Agricultura, por la que se
reconoce la denominacion de origen Dehesa del Carrizal para determina-
dos vinos de calidad producidos en dicho pago viticola y se establecen
sus normas de produccion.

Vista la propuesta del Director del Instituto de la Vid y el Vino de Cas-
tilla-La Mancha, de fecha 20-01-2006, para la aprobacion de las normas de
produccion de los vinos de calidad producidos en el pago «Dehesa del
Carrizal», elaboradas a partir de la propuesta inicial formulada por la
entidad IUNG, S.L. y tramitada a través del procedimiento establecido en
el Decreto 127/2000, de 1 de agosto, por el que se establecen las condicio-
nes del reconocimiento de las denominaciones de origen de los vinos de
calidad reconocida producidos en pagos viticolas determinados (DOCM
nam. 79, de 08-08-00) y estimando que concurren inicialmente todos los
requisitos fijados en el mismo, asi como en la Ley 8/2003, de 20-03-2003,
de la Vina y el Vino de Castilla-La Mancha (DOCM num. 50, de 08-04-03),
en el ejercicio de la facultad atribuida a este 6rgano por el articulo 23.2.c
de la Ley 11/2003, de 25 de septiembre, del Gobierno y del Consejo consul-
tivo de Castilla-La Mancha, para dictar normas reglamentarias en el
ambito de las propias competencias (DOCM n.° 143, de 06-10-03), dis-
pongo:

Articulo tnico.

Como anexo de la presente Orden se establecen las normas de produc-
cién aplicables en la evaluacion de la conformidad de los vinos de calidad
producidos en el pago «Dehesa del Carrizal».

Disposicion transitoria.

Hasta el momento en que comience a regir la obligacion prevista en el
apartado 2 de la disposicion final segunda de la Ley 8/2003, de 1a Vina y el
Vino de Castilla-La Mancha, de recurrir a organismos de control indepen-
dientes autorizados, correspondera a la Delegacion Provincial de Agricul-
tura de Ciudad Real la verificacion del cumplimiento de los requisitos
fijados y la toma de muestras sobre las partidas para las que la productora
solicite la calificaciéon como vcprd, incluidas las de los vinos ya elabora-
dos y presentes en la bodega en la fecha de la adopcion de la presente
Orden.

Disposicion final.

La presente Orden entrara en vigor el dia siguiente al de su publicacién
en el Diario Oficial de Castilla-La Mancha.

Toledo, 1 de febrero de 2006.-La Consejera de Agricultura, M.* Merce-
des Gémez Rodriguez.
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1) Nombre geografico y delimitaciéon del area viticola.

a) Nombre: Dehesa del Carrizal.

b) Delimitacién del area viticola: La superficie del vifiedo actual-
mente ocupa, segun el Registro Viticola, 22 4283 ha distribuidas en las
parcelas 449a, 449ec, 449ea, 449eb, 449ada, 449adb, 449adc y 449eca del
poligono 9 del término municipal de Retuerta del Bullaque (Ciudad
Real).

2) Variedades de vid:

Tintas: Cabernet Sauvignon, Syrah, Merlot, Tempranillo.
Blanca: Chardonnay.

3) Practicas culturales.—El marco de plantacion del vifiedo plantado
en el ano 1987 y 1997 es 3x2 m (1.666 plantas/ha) en empalizada con sis-
tema de conduccién y poda Cordén-Royat. El marco de plantacion del
vinedo plantado en el ano 1998 es de 3x1,66 (2.000 plantas/ha) en empali-
zada con sistema de conduccién y poda Smart-Dyson.

El ntimero de yemas por pulgar sera 2 6 3 segin rendimientos de la
ultima vendimia, con una carga maxima por planta de 20-30 yemas y carga
maxima por ha de 60.000 yemas.

Se aplicaran riegos deficitarios para evitar el engorde del fruto con la
consiguiente dilucion de sustancias, teniendo el riego una incidencia sig-
nificativa en la concentracién de dichas sustancias, y por tanto, en la
calidad de la uva y el vino. Se realizara con el sistema de riego por goteo.

El riego se limitara a una aportacion maxima total de 400 I/m? al afo
teniendo en cuenta la pluviometria desde la floracién a envero, siempre y
cuando se aprecie su necesidad mediante control visual del estado de las
hojas. Los riegos seran cortos de 4 6 5 horas hasta capacidad de campo.

En lo que respecta a la fertirrigacion se consideraran los resultados de
los analisis de peciolos recogidos durante el envero. Los parametros a
determinar en el andlisis seran los siguientes:

Macronutriente Ap onel(liss;ﬁgerencia
Nitrogeno (N) ...t 12-20
Foésforo(P) ..., 15-20
Potasio (K) ...t 20-25

Se anadiran micronutrientes por via foliar durante los tratamientos
fitosanitarios cuya dosis vendra determinada por las exigencias nutritivas
de la planta.

4) Zona de transformacién.—La transformacion de las uvas cosecha-
das en los vifiedos delimitados se realizara en la bodega ubicada en la
propiedad.

5) Grado alcohélico volumétrico natural minimo.—El grado alcoho-
lico volumétrico natural minimo que tendran los veprd «Dehesa del Carri-
zal» sera de 12% vol.

6) Meétodos de vinificacion y elaboracion:

a) Tintos de Cabernet Sauvignon y Syrah:

Fermentacion alcohdlica a temperatura comprendida entre 22-30 °C.
Encubado de 10 a 30 dias de maceracién. Descube y prensado con pro-
grama de presion maxima 1,5 kg/cm? que no permitird obtener mas de
60-70 litros por cada 100 kg de vendimia. Fermentacion malolactica a
temperatura comprendida entre 20-22 °C que dura de 10 a 30 dias. Enveje-
cimiento en barricas de roble de 225 y 300 litros de capacidad, con un
tiempo de antigiiedad de 5 anos como maximo, durante 12-24 meses, y
tinos de madera, tiempo controlado por degustacion. Clarificacién con
albumina de huevo o clarificante que no altere organolépticamente el
vino. Filtracién minima o nula.

b) Tinto procedente del ensamblaje en proporciones variables de los
varietales Cabernet Sauvignon, Merlot y Syrah:

Fermentacion alcohdlica a temperatura comprendida entre 22-30 °C.
Encubado de 10 a 30 dias de maceracién. Descube y prensado con pro-
grama de presion maxima 1,5 kg/cm? que no permitird obtener mas de
60-70 litros por cada 100 kg de vendimia. Fermentacion malolactica a
temperatura comprendida entre 20-22 °C que dura de 10 a 30 dias. La vini-
ficacion y crianza de los monovarietales se hace por separado. Durante
esta crianza se realiza el ensamblaje mediante cata, completindose la
crianza una vez ensamblado. La crianza total es de 12 a 24 meses. Enveje-
cimiento en barricas de roble francés de 225 y 300 litros de capacidad y
tinos de madera de 4.000 litros, barricas con una antigiiedad de 2-3 afnos
en los primeros meses, posteriormente en nuevas o de un afo, tiempo
controlado por degustacion. Filtracion minima o nula.

c) Tinto procedente del ensamblaje en proporciones variables de los
varietales Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah y Tempranillo:

Fermentacién alcohoélica a temperatura comprendida entre 22-30 © C.
Encubado de 10 a 30 dias de maceracion. Descube y prensado con pro-
grama de presion maxima 1,5 kg/cm? que no permitird obtener mas de
60-70 litros por cada 100 kg de vendimia. Fermentaciéon malolactica a
temperatura comprendida entre 20-22 °C que dura de 10 a 30 dias. La vini-
ficacién y crianza de los monovarietales se hace por separado. Durante
esta crianza se realiza el ensamblaje mediante cata, completandose la
crianza una vez ensamblado. La crianza total es de 8 a 12 meses. Enveje-
cimiento en barricas de roble francés con cinco afos de antigiiedad como
maximo de 225y 300 litros de capacidad y tinos de madera de 4.000 litros,
tiempo controlado por degustacion. Filtracion minima o nula.

d) Blanco Chardonnay:

Maceracion en frio durante 6-12 horas a temperatura comprendida
entre 15-20 °C. Prensado sin sobrepasar 1,5 kg/cm? que no permitira obte-
ner mas de 60-70 litros por cada 100 kg de vendimia. El 25-50% del mosto
obtenido fermentara sobre lias en barricas nuevas de roble francés
durante 3-4 meses a una temperatura maxima de 20 °C. El mosto restante
fermentara en depdsitos de acero inoxidable con control de temperatura
que sera < 15 °C durante un tiempo a determinar por cata. Estabilizacion
tartarica por frio y filtrado.

7) Condiciones y limites para llevar a cabo la acidificacién.—Se
podran acidificar los mostos y vinos durante la fermentacién o durante el
proceso de descubado y prensado afiadiendo dosis que respeten la legis-
lacion vigente. La practica se declarara a la autoridad y quedara reflejada
en los registros.

8) Rendimientos maximos por hectarea.

Cabernet Sauvignon: 10.000 kg/ha.
Syrah: 12.000 kg/ha.

Merlot: 8.500 kg/ha.

Chardonnay: 9.000 kg/ha.
Tempranillo: 10.000 kg/ha.

9) Elementos caracteristicos de los veprd «Dehesa del Carrizal» a
determinar mediante un analisis fisico-quimico:

Analitica completa de producto terminado

Parametros quimicos ;‘ég::zigi Tolerancias maximas
Grado alcohédlico ............. 12-15% +/-0,2 % vol
Azucares reductores .......... <4gl +/-0.5 g/1
Acideztotal .................. 4-7g/1 +/-0,3 g/1
Acidezvolatil ................. < 16,7 meq/1 +/-3 meq/1
SO,total ..................... <120 mg/1 +/-15 mg/1

10) Elementos caracteristicos de los vcprd Dehesa del Carrizal a
determinar mediante un analisis organoléptico.

Tinto Cabernet Sauvignon:

Fase visual: Color rojo rubi con ribetes atejados que con el tiempo
evolucionan a castanos. Capa media.

Fase olfativa: Intenso caracter varietal, pimienta y tabaco. Aromas de
crianza en barrica, especias, cedro y de monte bajo. Balsamicos.

Fase gustativa: Seco, de facil entrada, bien pulido. Complejo en el
centro de boca, recuerdos de caja de puros, tabaco de pipa, minerales,
jara. Ligera astringencia final.

Tinto Syrah:

Fase visual: Rojo picota de media a media-alta intensidad.

Fase olfativa: Aromas varietales, bayas, cuero. Caracter frutal. Ligeras
maderas en segundo plano.

Fase gustativa: Seco y frutal. Llena mucho la boca. Paso lento, notas
de bayas, algo rustico. Tanino presente. Largo final.

Tinto procedente del ensamblaje en proporciones variables de los
varietales Cabernet Sauvignon, Merlot y Syrah.

Fase visual: Color rojo cereza, limpio y brillante. Muy ligera evolucion.
Capa media alta.

Fase olfativa: Aroma de media intensidad bien ensamblado. Frutas
rojas maduras, cueros, tabaco, café y cacao.

Fase gustativa: Seco y redondo. Fruta confitada, compota. Tostados de
roble de buena calidad. Tanino presente pero maduro, no agresivo. Ele-
gante. Largo y rico final.
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Tinto procedente del ensamblaje en proporciones variables de los
varietales Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah y Tempranillo

Fase visual: Color rojo guinda con muy ligeros tonos teja, de media a
media-alta intensidad.

Fase olfativa: Intenso aroma frutal: frutos de bosque: mora y fram-
buesa y bayas. Limpio y directo. En segundo plano recuerdos de crianza:
coco, tostados, torrefactos.

Fase gustativa Seco con recuerdos golosos por su caracter frutal.
Sabroso. Compota, mermelada, fruta roja madura. Ligera astringencia de
madera. Tostados y maderas limpias. Largo final de caracter frutal.

Blanco Chardonnay:

Fase visual: Color amarillo pajizo-verdoso ligeramente subido de
color. Limpio y brillante. Puede presentar un pequeio precipitado de
sales tartaricas.

Fase olfativa: Aroma de fruta exotica y fruta blanca de hueso. Mante-
quilla, mantecados, levaduras. Recién embotellado recuerdos de madera
limpia y tostados, que van matizandose con el tiempo.

Fase gustativa: Seco, untuoso, casi graso. Tanino de madera nueva.
Fruta tropical, lias y tostados. Final potente y fresco.

II

Orden de 10-01-2007, de la Consejeria de Agricultura, por la que se
modifica la Orden de 01-02-2006, de la Consejeria de Agricultura, por la
que se reconoce la denominacién de origen Dehesa del Carrizal para
determinados vinos de calidad producidos en dicho pago viticola y se
establecen sus normas de produccion.

Mediante la Orden de esta Consejeria de 1 de febrero de 2006 (DOCM
n.° 45, de 28-02-06) se reconoce la denominaciéon de origen Dehesa del
Carrizal para determinados vinos de calidad producidos en dicho pago
viticola y se establecen sus normas de produccion.

Habiéndose advertido errores en la publicacién de la orden mencio-
nada y considerando que deben matizarse algunas definiciones, es pre-
ciso modificar determinadas disposiciones de la Orden de 01-02-2006.

En el proceso de elaboracién de esta modificacion, de conformidad con
lo previsto en el articulo 10.3.b) del Decreto 231/2004, de 6 de julio, por el que
se aprueban los Estatutos del Instituto de la Vid y el Vino de Castilla-La Man-
cha, ha sido consultado el Comité de Gestion de los veprd.

De acuerdo con lo expuesto y en virtud del ejercicio de la facultad
atribuida a este érgano por el articulo 23.2.c de la Ley 11/2003, de 25 de
septiembre, del Gobierno y del Consejo Consultivo de Castilla-La Man-
cha, para dictar normas reglamentarias en el ambito de las propias com-
petencias, dispongo:

Articulo dnico.

La Orden de 01-02-2006, de la Consejeria de Agricultura, por la que se
reconoce la denominacién de origen Dehesa del Carrizal para determina-
dos vinos de calidad producidos en dicho pago viticola y se establecen
sus normas de produccion, quedara modificada del siguiente modo:

1. Eltitulo de la Orden de 01-02-2006, de la Consejeria de Agricultura,
se sustituye por el siguiente: Orden de 01-02-2006, de la Consejeria de
Agricultura, por la que se reconoce los vinos de calidad producidos en el
pago Dehesa del Carrizal y se establecen sus normas de produccion.

2. Enlalineas decimocuarta, decimosexta, decimoctava y decimono-
vena de las letras b) y ¢) del punto 6 del Anexo, donde dice: «....crianza»,
debe decir:«....envejecimiento».

3. En el tercer parrafo del punto 9 del Anexo, donde dice: «....Grado
alcohdlico», debe decir: «....Grado alcohdlico volumétrico adquirido».

Disposicién final.

La presente orden entrara en vigor el dia siguiente al de su publicacion
en el Diario Oficial de Castilla-La Mancha.

Toledo, 10 de enero de 2007.—La Consejera de Agricultura, M.* Merce-
des Gémez Rodriguez.
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ORDEN APA/1291/2007, de 20 de abril, por la que se
publica la Orden de 4 de octubre de 2006, de la Consejeria
de Agricultura y Agua de la Comunidad Autonoma de la
Region de Murcia, por la que se aprueba el reglamento de
la denominacion de origen «Yecla» y de sus organos de
gestion y control.

El 23 de octubre de 2006 se publico en el Boletin Oficial de la Region
de Murcia la Orden de 4 de octubre de 2006, de la Consejeria de Agricul-

tura y Agua, por la que se aprueba el Reglamento de la Denominacién de
Origen «Yecla» y de sus 6rganos de gestion y control.

La Ley 24/2003, de 10 de julio, de la Vina y del Vino, prevé, en su articu-
lo 32 1a publicacién en el Boletin Oficial del Estado de la normativa espe-
cifica de los vinos de calidad producidos en region determinada (vcprd)
aprobada por las Comunidades Auténomas, a efectos de su proteccion
nacional, comunitaria e internacional.

A tal fin, ha sido remitida al Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimen-
tacion la certificacion de la citada Orden de 4 de octubre de 2006, de la
Consejeria de Agricultura y Agua de la Regién de Murcia, cuya publica-
cién debe ordenarse.

En su virtud, dispongo:

La publicacion en el Boletin Oficial del Estado la Orden de 4 de octu-
bre de 2006, de la Consejeria de Agricultura y Agua, por la que se aprueba
el Reglamento de la Denominacién de Origen «Yecla» y de sus 6rganos de
gestion y control, que figura en el anexo de la presente disposicion, a
efectos de su proteccion nacional, comunitaria e internacional.

Madrid, 20 de abril de 2007.-La Ministra de Agricultura, Pesca y Ali-
mentacion, Elena Espinosa Mangana.

ANEXO

Orden de 4 de octubre de 2006, de la Consejeria de Agricultura y
Agua, por la que se aprueba el Reglamento de la Denominacion de
Origen «Yecla» y de sus 6rganos de gestion y control

LaLey 24/2003, de 10 de julio, de la Vinay del Vino ha derogado la Ley 25/1970,
de 2 de diciembre, del Estatuto de la Vifia, del Vino y de los Alcoholes por
la que se venian regulando los Consejos Reguladores de las Denominacio-
nes de Origen y Denominaciones de Origen Calificadas de vinos y exige la
adaptacion de los Reglamentos a la nueva disposicion en lo que se refiere
a la personalidad juridica de sus respectivos 6rganos de gestion, al esta-
blecimiento de sistemas separados de gestion y control, a la composicion
de los miembros del ()rgano de Gestion y representatividad de los mismos
y en consecuencia a su sistema electoral; al establecimiento de cuotas
para la financiacién del Organo de Gestién; al etiquetado y al régimen
sancionador.

Respecto a la naturaleza juridica, la reciente Ley Regional 6/2003, de
12 de noviembre, de los Consejos Reguladores, los define como corpora-
ciones de derecho publico autonomia econémica y plena capacidad de
obrar para el cumplimiento de las funciones derivadas del régimen aplica-
ble a los Consejos Reguladores y que se regiran ademas de por la norma-
tiva aplicable, por los reglamentos que las desarrollen y ajustaran su
actividad al derecho privado con caracter general, a excepcion de la
actuacion derivada de la inscripcion en los registros establecidos por la
normativa vigente y de las funciones de supervision de acreditacién del
cumplimiento del sistema de control establecidos en la nueva Ley 24/
2003, de 10 de julio, de la Vina y del Vino.

Por otro lado, en base a experiencias de bodegueros y del propio
Departamento de Viticultura y Enologia del Instituto Murciano de Investi-
gacion y Desarrollo Agroalimentario se ha comprobado en la variedad de
vid tinta Petit Verdot; y las variedades de vid blancas Moscatel de Grano
Menudo y Sauvignon Blanco unas buenas adaptaciones ecolégicas y un
excelente comportamiento enologico lo que se han manifestado en la
calidad de los vinos. Por todo ello, se hace conveniente la inclusion de
estas variedades viniferas entre las autorizadas para la elaboracion de los
vinos amparados por esta Denominacién de Origen.

En consecuencia, es preciso aprobar un nuevo Reglamento de la
Denominacion de Origen «Yecla» y de sus érganos de gestién y control,
para adaptarlo a la normativa vigente.

En su virtud, a propuesta del Consejo Regulador de la Denominacién de
Origen «Yecla» y en el ejercicio de las competencias atribuidas por la 6/2003,
de 12 de noviembre, de los Consejos Reguladores, en su Disposicion adi-
cional, la Ley 7/2004, de 28 de diciembre, de Organizacion y Régimen
Juridico de la Administracion Publica, de 1a Comunidad Auténoma de la
Region de Murcia, en su articulo 25.4, y la Ley 6/2004, de 28 de diciembre,
del Estatuto del Presidente y del Consejo de Gobierno de la Region de
Murcia en su articulo 38, dispongo:

Articulo Unico. Aprobacién del Reglamento, rganos de gestion y control.

Se aprueba el texto del Reglamento de la Denominacion de Origen
«Yecla» y de sus organos de gestion y control, que se reproduce en el Anexo.

Disposicion transitoria primera.

Se concede un plazo de tres meses a partir de la entrada en vigor de
esta Orden, para que el actual Consejo Regulador convoque elecciones.



