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En caso de conclusion positiva, una descripcion de la variedad figura
en anexo al presente informe.

Observaciones:
Fecha:

Firma:

2.2 Protocolo de operaciones para la recepcion, almacenamiento
y preparacion de las muestras de las diferentes variedades de
patata, que se incluyen en los diferentes ensayos

Localizacion: Terrenos e instalaciones de la Junta de Castilla y Le6n en
Albillos (Burgos).

Plan de trabajo anual: El Plan de trabajo anual se detallara en un
manual interno de procedimiento a acordar entre las partes y que tendra
en cuenta las siguientes actividades:

1. Recepcion del material vegetal enviado, llevando un libro Registro
de entrada. Comprobacion de las denominaciones varietales, cantidad en
peso, nimero y tamaio de los tubérculos recibidos.

2. Control del estado sanitario del material recibido.

3. Almacenamiento del material en condiciones adecuadas hasta que
se realice la preparacion de los ensayos.

4. Comunicacion a la OEVV de la recepcion del material.

5. Preparacion de los envases con los tubérculos necesarios para
cada una de las parcelas de los ensayos de valor agronémico de patata, de
acuerdo con las instrucciones enviadas por esta Oficina Espafiola de
Variedades Vegetales.

6. Comunicacion a la OEVV de que se ha preparado el material nece-
sario para todos los ensayos y que se encuentra dispuesto para su envio.

7. Envio del material indicado a través del medio de transporte que
cada comunidad elija, bien por sus propios medios, bien a través de la
agencia de transportes que esta Oficina tenga contratada.

8. Comunicacion a la OEVV de que todo el material de valor agrono-
mico ha salido de las instalaciones de la Junta.

667 ORDEN APA/4261/2005, de 22 de diciembre, por la que se
ratifica el reglamento de la indicacion geogrdfica prote-
gida «sobao pasiego» y de su consejo regulador.

El articulo 5 del Real Decreto 1643/1999, de 22 de octubre, por el que
se regula el procedimiento para la tramitacion de las solicitudes de ins-
cripcién en el Registro comunitario de las Denominaciones de Origen
Protegidas y de las Indicaciones Geograficas Protegidas, dispone, de con-
formidad con lo previsto en el articulo 5.5 del Reglamento (CEE) 2081/92,
del Consejo, de 14 de julio de 1992, relativo a la proteccién de las indica-
ciones geograficas y de las denominaciones de origen de los productos
agricolas y alimenticios, que se podra conceder una proteccién nacional
transitoria a partir de la fecha de la transmision de la solicitud de registro
de la denominacion de origen de que se trate a la Comision Europea,

Transmitida la solicitud de registro de la Indicacién Geografica Prote-
gida «Sobao Pasiego», que se ajusta a lo dispuesto en el Reglamento
(CEE) 2081/92 y en la Ley 24/2003, de 10 de julio, de la Vifia y del Vino y
disposiciones complementarias y aprobado el Reglamento de la Indica-
cién Geografica Protegida «Sobao Pasiego» por Orden GAN/47/2005, de
5 de octubre (BOC del 19), de la Consejeria de Ganaderia, Agricultura y
Pesca del Gobierno de Cantabria y de acuerdo con lo establecido en el
Real Decreto 4188/1982, de 29 de diciembre, por el que se transfirieron a
la Comunidad Autéonoma de Cantabria competencias y funciones del
Estado en materia de denominaciones de origen, viticultura y enologia,
corresponde al Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion, ratificar
y publicar dicho Reglamento,

En su virtud acuerdo:

Se ratifica el Reglamento de la Indicacién Geografica Protegida
«Sobao Pasiego», aprobado por Orden GAN/47/2005, de 5 de octubre
(BOC del 19), de la Consejeria de Ganaderia, Agricultura y Pesca del
Gobierno de Cantabria, que figura como anexo a la presente disposicion,
al efecto de su proteccion nacional transitoria en el sentido del Regla-
mento 2081/92, del Consejo, de 14 de julio, relativo a la proteccion de las
indicaciones geograficas y de las denominaciones de origen de los pro-
ductos agricolas y alimenticios, que cesara a partir de la fecha en que la
Comisién Europea adopte una decision sobre el registro solicitado.

Madrid, 22 de diciembre de 2005

ESPINOSA MANGANA

ANEXO

Reglamento de la Indicacion Geografica Protegida
«Sobao Pasiego»

CAPITULO I

Disposiciones Generales

Articulo 1. Base legal de la proteccion.

De acuerdo con lo dispuesto en el Reglamento (CEE) 2081/1992, del
Consejo, de 14 de julio, relativo a la proteccion de la indicaciones geogra-
ficas y de las denominaciones de origen de los productos agricolas y
alimenticios; en la Ley 24/2003, de 10 de julio, de la vina y del vino; en la
Ley 25/1970, de 2 de diciembre, y en su reglamento aprobado por Decre-
to 835/1972, de 23 de marzo; en el Real decreto 728/1988, de 8 de julio, por
el que se establece la normativa a que deben ajustarse las denominacio-
nes de origen, especificas y genéricas de los productos agroalimentarios
no vinicos; en el Real Decreto 1643/1999, de 22 de octubre, por el que se
regula el procedimiento para la tramitacion de las solicitudes de inscrip-
cién en el registro comunitario de las denominaciones de origen prote-
gidas y de las indicaciones geograficas protegidas; y en la Orden de 25 de
enero de 1994, del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién, por
la que se precisa la correspondencia entre la legislacion espafiola y el
Reglamento (CEE) 2081/1992, en la Ley 3/2000, de 24 de julio, por la que
se crea el Organismo Auténomo Oficina de Calidad Alimentaria; en la
Ley 30/1992, de 26 de noviembre de Régimen Juridico de las Administra-
ciones Publicas y del Procedimiento Administrativo Comun; y en la
Ley 6/2002, de 18 de diciembre, de Régimen Juridico del Gobierno de
Cantabria y de la Administraciéon de la Comunidad Auténoma de Can-
tabria; quedan amparados por la indicacién geografica protegida «Sobao
Pasiego» los sobaos que, reuniendo las caracteristicas definidas en este
reglamento, cumplan en su elaboracién y comercializacion los requisitos
exigidos por el mismo, por el pliego de condiciones y por la legislacion
vigente.

Articulo 2. Extension de la proteccion.

La Indicacién Geografica Protegida «Sobao Pasiego» no se podra apli-
car a ningun otro tipo de sobao que el definido por este reglamento, ni se
podran utilizar términos, expresiones, marcas o signos que, por su simili-
tud fonética o grafica con ésta, puedan inducir a confusién con los que
son objeto de proteccién, aun en el caso de que vayan precedidos por las
expresiones tipo, estilo, elaborado en, envasado en, u otras analogas.

Articulo 3.  Organos competentes.

1. Ladefensa de la Indicacion Geografica Protegida, la aplicacién de
su reglamento, la vigilancia del cumplimiento del mismo, asi como el
fomento y control de la calidad del producto amparado, se encomiendan
al Consejo Regulador de la Indicacion Geografica Protegida, a la Conseje-
ria de Ganaderia, Agricultura y Pesca del Gobierno de Cantabria, a la
Oficina de Calidad Alimentaria, al Ministerio de Agricultura, Pesca y Ali-
mentacion y a la Comision de las Comunidades Europeas, en el ambito de
sus respectivas competencias.

2. El Consejo Regulador elevara a la Oficina de Calidad Alimentaria
los acuerdos que afecten a los derechos y deberes de los inscritos, para su
aprobacion, si procediera.

CAPITULO I
De la elaboracion

Articulo 4. Zona de elaboracion.

La zona de elaboraciéon y envasado de los sobaos amparados por la
Indicacién Geografica Protegida «Sobao Pasiego» se encuentra centrada
en la denominada comarca del Pas, que abarca la zona delimitada por los
rios Pas y Pisuena y el area de influencia de dichos rios. Dicha zona se
encuentra situada en la zona centro de la Comunidad Auténoma de Can-
tabria y esta constituida por los siguientes términos municipales: Anievas,
Arenas de Igufa, Astillero (El), Barcena de Pie de Concha, Camargo, Car-
tes, Castafieda, Cieza, Corrales de Buelna (Los), Corvera de Toranzo,
Entrambasaguas, Liérganes, Luena, Marina de Cudeyo, Medio Cudeyo,
Miengo, Miera, Molledo, Penagos, Piélagos, Polanco, Puente Viesgo,
Reocin, Ribamontan al Mar, Ribamontan al Monte, Riotuerto, San Felices
de Buelna, San Pedro del Romeral, San Roque de Riomiera, Santa Cruz de
Bezana, Santa Maria de Cayon, Santander, Santillana del Mar, Santiurde
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de Toranzo, Saro, Selaya, Suances, Torrelavega, Vega de Pas, Villaca-
rriedo, Villaescusa, Villafufre.

Articulo 5.  Ingredientes y aditivos.

1. El Sobao Pasiego se elaborara exclusivamente con los siguientes
ingredientes: mantequilla, harina de trigo, azicar, huevo, e ingredientes
minoritarios a criterio del productor (miel, dextrosa, glucosa y sal).

Las proporciones y caracteristicas de estos ingredientes, en peso son:

Mantequilla: 26 % (+/-3).-La tnica grasa admitida en la elaboracién
del Sobao Pasiego es la mantequilla, producto graso obtenido exclusiva-
mente de leche o nata de vaca higienizadas cuyas caracteristicas funda-
mentales son:

Consistencia s6lida y homogénea.

Color amarillo uniforme mas o menos intenso.
Sabor y olor caracteristicos.

Contenido en materia grasa superior al 80 %.
Exenta de grasas extrafas a la leche.

Harina de trigo: 26 % (+/-4).—Sera harina de calidad, obtenida de Triti-
cum Aestivum, con las siguientes caracteristicas alveo graficas determi-
nadas en un alveografo de Chopin:

Fuerza (W): maximo de 165. 10-4 Julios.

Equilibrio o relacién P/L (relacién tenacidad/ extensibilidad): maximo
de 0,6.

Humedad: maximo 15 %

Con posibilidad de antioxidantes sin mejorantes.

Azicar: 26 % (+/—4).-El aztucar empleado sera azicar comun (saca-
rosa) de la categoria blanquilla y de tamafio de la particula granulado.

Huevo: 19 % (+/-6).—-El huevo sera siempre huevo cascara, nunca
yemas y claras por separado, ni huevo pasteurizado o con otro trata-
miento térmico.

Ingredientes minoritarios: en la elaboracion de la masa de los Sobaos
Pasiegos se podra incorporar uno de los siguientes ingredientes o una
mezcla de varios de ellos, hasta alcanzar el sabor caracteristico del pro-
ducto: miel, dextrosa, glucosa y sal (cloruro sédico) en proporciéon del
0,3 % (+/-0,3).

2. Se admitira el empleo de los siguientes aditivos:

Agente impulsor: 1,5 % (+/-1,5).—Los agentes que proporcionen la tex-
tura al producto estaran compuestos por bicarbonato sédico con un acido
so6lido que en contacto con agua en el horneado liberen CO,. Los acidos
usados seran de accioén rapida, de modo que la liberacién de CO, se pro-
duzca integramente en el horneado y no quede acido y bicarbonato sin
reaccionar. En ninguin caso podra usarse bicarbonato amoénico.

Conservante: Se admite, en funcién de las condiciones de conserva-
cién, la adicién de sorbato potasico en cantidad maxima de 1,5 gramos
por cada kilogramo de masa.

Aroma a mantequilla.

Humectante.

Articulo 6. Procedimiento de elaboracion.

Para la elaboracién del Sobao Pasiego se efectuaran unicamente las
siguientes operaciones y en el siguiente orden:

1. Preparacion de la mezcla: el batido/amasado se realizard mediante
un proceso de cremado previo, segun el siguiente esquema:

Con el accesorio de pala se amasa la mantequilla con el azticar hasta
que forme una «pomada». No es necesario que la grasa (mantequilla) esté
atemperada, aunque se recomienda que esté a temperatura ambiente.

Se incorporan los huevos a la batidora y se amasan a una velocidad
media el tiempo necesario para que se incorpore el huevo a la masa. Esta
etapa también se realiza con el accesorio de pala para evitar que se airee
mucho la mezcla, ya que si no resultaria un producto demasiado espon-
joso.

En la ultima fase de mezclado se afiade la harina junto con el impulsor.
Mientras se anade se utilizara una velocidad lenta, aumentando posterior-
mente a una velocidad media.

Queda prohibido el uso de masa previamente congelada en la elabora-
cién del Sobao Pasiego.

2. Dosificado: Una vez acabada la fase de batido / amasado se proce-
dera a la dosificacion de la masa sobre moldes o capsulas rectangulares
de papel. Esta operacién podra realizarse de forma manual o mediante
escudilladoras automaticas.

Las capsulas podran ser de 3 pesos segun el destino del sobao:

Grande: 130-180 g.
Mediano: 40-80 g.
Pequeiio: 20-40 g.

3. Horneado: Una vez vertido el batido sobre las capsulas, se colocan
en el horno donde se mantienen distintos tiempos y temperaturas en fun-
cion del tamano y del tipo de horno. Estos parametros para el sobao
grande podran variar entre 190°y 240 °C durante 10-25 minutos en horno
de aire y 170-250 °C durante 15-18 minutos en horno de pisos.

4. Enfriado: Las bandejas salen del horno y se enfrian por espacio de
al menos una hora antes de proceder a la etapa de envasado ya que el
envasado en caliente daria lugar a condensaciones en el envase.

5. Envasado: Una vez frios los sobaos se envasan individualmente o
en grupos en el propio obrador de elaboracion.

6. Queda prohibida la conservacion mediante sistemas de congela-
cién.

CAPITULO III
Caracteristicas del Sobao Pasiego

Articulo 7. Descripcion del producto.
1. Caracteristicas técnicas:

Los sobaos protegidos por la Indicacion Geografica deberan reunir las
siguientes caracteristicas:

a. Organolépticas:

Aspecto externo: el Sobao Pasiego es una masa batida de forma rec-
tangular, cuya miga es de un color amarillo intenso y su superficie tiene
un color tostado caracteristico.

Textura: los Sobaos Pasiegos deben presentar una textura densa pero
esponjosa y jugosa.

Flavour: el sabor del producto es eminentemente dulce, destacando de
modo especial el aroma a mantequilla.

b. Morfolégicas:

En funcién del peso del producto se distinguen tres tipos de sobaos:

Sobao Pasiego grande: el peso sera de entre 130-180 g.
Sobao Pasiego mediano: el peso sera de entre 40-80 g.
Sobao Pasiego pequerio: el peso sera de entre 20-40 g.

c) Presentacion: El Sobao Pasiego se presentara en una capsula
(denominada tradicionalmente gorro) en la que los dobleces constituyen
unas alas caracteristicas.

2. Caracteristicas fisico-quimicas:

Humedad: Minimo el 15 % y Maximo el 20 %

Proteinas: Minimo el 4 %, sin limite maximo

Grasa con hidrolisis acida: Minimo el 24 % y Maximo el 32 %
Hidratos de carbono (Glucosa): Minimo el 45 %, sin limite maximo.
Cenizas: Minimo sin limite, Maximo el 1,70 %

Actividad de agua (aw): Minimo el 0,7 % y Maximo el 0,9 %.

3. Caracteristicas microbiolégicas: Debera cumplir con los requisi-
tos establecidos en la Reglamentacion Técnico Sanitaria de productos de
confiteria, pasteleria, bolleria y reposteria.

CAPITULO IV

Registro de obradores

Articulo 8. Naturaleza y dmbito.

1. El Consejo Regulador establecera el registro de obradores de la
Indicacién Geografica Protegida «Sobao Pasiego».

2. Sera obligatorio la inscripcién de aquellos obradores que estando
ubicados en la zona de elaboracién y reuniendo las condiciones estableci-
das en este reglamento, deseen hacer uso de la Indicaciéon Geografica
Protegida.

3. Elregistro se organiza con los instrumentos siguientes:

Libro de inscripciones donde figurara: nimero de registro, la denomi-
nacion, razon social o nombre del titular de 1a empresa y direccion.

Archivo donde se depositaran un ejemplar completo de cada expe-
diente de inscripcion.

Articulo 9. Procedimiento de inscripcion.

1. Las solicitudes de inscripcién se dirigiran al Consejo Regulador, e
iran acompanadas de la documentacién exigida en el correspondiente
proceso de inscripcion adoptado por el Consejo.

Dichas solicitudes podran presentarse directamente en el Consejo o
en los lugares y forma previstos en el articulo 105.4 de la Ley de Can-
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tabria 6/2002, de 10 de diciembre, de Régimen Juridico del Gobierno y de
la Administracién de la Comunidad Auténoma de Cantabria.

Sila documentacion presentada no reuniera todos los requisitos exigi-
dos, el Consejo Regulador requerira al interesado para que en el plazo de
diez dias habiles subsane o acompaie los documentos preceptivos, con
indicacion de que si asi no lo hiciera, se le tendra por desistida de su peti-
cién, previa resolucion que debera ser dictada en los términos previstos
en el art. 42.1 de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre

2. Una vez presentada la documentacion, si es conforme con los
requisitos establecidos en el presente capitulo el Consejo Regulador
resolvera procediendo a la inscripcion del obrador, resolucion que vendra
precedida de las comprobaciones e informes que se consideren proce-
dentes.

3. El plazo maximo para resolver y notificar la resolucion sera de
seis meses contados a partir de la fecha en que la solicitud haya tenido
entrada en el Registro.

Transcurrido dicho plazo sin que se haya notificado la resolucién, la
solicitud podra entenderse desestimada.

4. Contra la resolucion se podra interponer recurso de alzada, diri-
gido al titular de la Consejeria de Ganaderia, Agricultura y Pesca de
acuerdo con lo establecido en el articulo 128 de la Ley de Cantabria
6/2002, de 10 de diciembre.

5. Practicada la inscripcion el Consejo Regulador expedira un certi-
ficado acreditativo de la inscripcion.

6. Las inscripciones en este registro no eximen a los interesados de
la obligacion de inscribirse en aquellos que con caracter general estén
establecidos, debiendo acreditarlo en el momento de la solicitud en el
registro de obradores de la indicacién geografica.

Articulo 10. Incidencias posteriores.

Cualquier modificacion de los datos suministrados en la inscripcion
debera ser comunicada al Consejo Regulador en el momento en que esta
se produzca. La comunicacion debera efectuarse de forma previa a la
realizacion efectiva de la modificacién en aquellos casos en que requiera
la autorizacion del Consejo.

Articulo 11. Controles.

El organismo de control realizara las inspecciones documentales y
sobre el terreno que considere necesarias para la comprobaciéon de los
datos aportados en la documentacion para la inscripcion en el registro,
asi como cualquier otra comprobacién que se estime conveniente para su
correcto funcionamiento.

Articulo 12. Baja en el registro.

La baja en el registro de obradores de la Indicacién Geografica puede
producirse:

a) A peticion del interesado, en cuyo caso debera transcurrir un
periodo de un ano para proceder a una nueva inscripcién, salvo cambio
de titularidad y debiendo satisfacer las exacciones pendientes y retirar
todos los documentos comerciales y etiquetas con referencias a la indica-
cién geografica.

b) Como consecuencia de modificaciones en las condiciones tenidas
en cuenta en la solicitud para su inscripcion.

c¢) Araiz de infracciones cometidas por los operadores en las que se
contemple como sancion la baja en el registro.

d) Por una producciéon de sobaos amparados inferior al 5% de la
produccion anual de sobaos, salvo por causa de fuerza mayor debida-
mente justificada y aceptada por el Consejo Regulador. Dicho porcentaje
podra ser modificado a propuesta del Consejo Regulador.

En el supuesto a) el Consejo Regulador resolvera en el mismo
momento del tramite y emitira la resolucion correspondiente. En los
supuesto b), ¢) y d) 1a baja se producira previa instruccién del correspon-
diente expediente administrativo.

CAPITULO V

Inspeccion y Control

Articulo 13.  Competencia.

Sin perjuicio de las competencias o funciones asignadas a otros 6rga-
nos de la Administracion, la Oficina de Calidad Alimentaria sera el orga-
nismo de control de la Indicacién Geografica Protegida «Sobao Pasiego»
de acuerdo con lo dispuesto en la ley 3/2000, de 24 de julio, de creacion
del mencionado organismo auténomo.

Articulo 14. Objeto y dmbito.

1. Las actuaciones de control e inspeccién tienen como finalidad la
comprobacion de la conformidad de los sobaos pasiegos amparados por
la indicacién geografica con las disposiciones del presente reglamento y
se extenderan a las fases de elaboracién, almacenamiento y comercializa-
cion de los mismos.

2. Los controles se efectuaran:

a) De forma habitual, periédica y programada.
b) En aquellos supuestos que haya indicio de irregularidad.

3. El control consistira en una o varias de las operaciones siguien-
tes:

a) Inspeccion
b) Toma de muestras y analisis
c) Examen del material escrito y documental.

4. Estaran sometidos a inspeccion:

a) Elestado y uso que se haga en las fases de elaboracién, almacena-
miento y comercializacion de los terrenos, locales, oficinas, instalaciones
y su entorno, medios de transporte, equipos y materiales.

b) Las materias primas, los ingredientes, los auxiliares tecnolégicos
y demas productos utilizados para la preparacion y elaboracion de los
sobaos pasiegos.

c¢) Los productos semiacabados, los productos acabados dispuestos
para su comercializacion.

d) Los procedimientos utilizados para la elaboracion o el tratamiento
de los sobaos pasiegos.

e) Eletiquetado y la presentacion.

f) Los medios de conservacion.

5. Las disposiciones relativas a inspeccién y toma de muestras seran
las contenidas en el Real Decreto 1945/1983, de 22 de junio por el que se
regulan las infracciones y sanciones en materia de defensa del consumi-
dor y de la producciéon agroalimentaria o norma que le sustituya y demas
disposiciones que resulten de aplicacion.

CAPITULO VI
Derechos y obligaciones

Articulo 15. Titulares de los derechos.

Las personas fisicas o juridicas inscritas en el registro de obradores de
la Indicacion Geografica tendran derecho a:

a) Utilizar la Indicacion Geografica Protegida «Sobao Pasiego» en la
comercializacion de sobaos procedentes de las instalaciones inscritas,
elaborados conforme a lo establecido en este reglamento y que retinan las
caracteristicas que se recogen en el capitulo III del mismo.

b) Eluso exclusivo del logotipo de la indicacién geografica en la pro-
paganda, publicidad, documentos, etiquetas, etc. de las firmas inscritas.

c¢) Recibir informacion y poder participar en las actuaciones de pro-
mociones genéricas efectuadas por el Consejo Regulador, la Oficina de
Calidad Alimentaria o la Consejeria de Ganaderia, Agricultura, Pesca y
Alimentacion.

d) Participar en los procesos electorales del Consejo como elector
de sus representantes, asi como a candidato a miembro del mismo.

e) Figurar en el directorio de operadores inscritos en la Indicacién
Geogréfica.

Articulo 16.  Obligaciones generales.

Las personas fisicas o juridicas inscritas en el registro de obradores de
la Indicacion Geografica quedan obligadas a:

a) Cumplir las disposiciones de este Reglamento, del Pliego de Con-
diciones y de los acuerdos que dentro de sus competencias adopten la
Consejeria de Ganaderia, Agricultura, Pesca y Alimentacion, la Oficina de
Calidad Alimentaria y el Consejo Regulador.

b) Colaborar en la realizacion de las visitas de inspeccion que realice
el organismo de control, y facilitar la tarea de los inspectores, proporcio-
nandoles la informacion que soliciten. Permitir el libre acceso a todas las
dependencias y edificaciones de la empresa, asi como a su documenta-
cién técnica, industrial, mercantil y contable.

c¢) Exhibir la documentacion que sirva de justificaciéon del movi-
miento de mercancias y de las transacciones realizadas y facilitar a los
inspectores una copia o reproduccién cuando lo soliciten.

d) Permitir que se practique la toma de muestras de los productos o
de las mercancias que envasan, elaboran o comercializan.

e) Utilizar la indicacion geografica protegida y los documentos de
circulaciéon y de control de mercancias exigidos tinicamente en aquellos
sobaos que cumplan las disposiciones de este Reglamento.
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f) Comunicar por escrito al Consejo todas las modificaciones que
afecten a las industrias y/o los productos y sus procesos de elaboracion
y/o envasado y, en general, las que afecten a la cualificacion final de los
productos protegidos. Esta comunicacion debera efectuarse de forma
previa a la realizacién efectiva de la modificacion de que se trate en todos
aquellos casos en que ésta requiera la autorizacién del Consejo.

g) Solicitar autorizaciéon al Consejo sobre los contenidos de cual-
quier material de publicidad y promocion que haga referencia a la indica-
cién geografica protegida. Esta autorizacion es condicion previa a la
impresion y la circulacion de este material.

h) Comprobar que las materias primas e ingredientes utilizados en la
elaboracion de los sobaos protegidos cumplen las disposiciones de este
reglamento.

Articulo 17. Tasas.

Los operadores que sometan sus producciones al sistema de control
de la Oficina de Calidad Alimentaria deberan satisfacer las siguientes
tasas de acuerdo con lo dispuesto en la Ley de Cantabria 7/2004, de 27 de
diciembre, de Medidas Administrativas y Fiscales:

a) Sobre productos amparados: el 0,5 % del volumen de «sobaos
pasiegos» vendido por el precio medio de venta.

b) Porla expedicién de precintos, etiquetas, contra etiquetas y otros
sistemas de control: el 200 % del valor documentado.

Articulo 18. Etiquetado y envasado.

1. Los sobaos amparados seran expedidos al mercado etiquetados y
envasados.

2. Las etiquetas comerciales y envases, antes de su puesta en circula-
cién deberan ser autorizadas por el Consejo Regulador, a los efectos que
se relacionan en este reglamento.

3. Sera denegada la autorizacion de aquellas etiquetas incorrectas o que
por cualquier causa puedan inducir a confusion al consumidor. También
podra ser revocada la autorizacion de una concedida anteriormente cuando
hayan variado las circunstancias de la firma propietaria de la misma, instru-
yéndose expediente segin la Ley 30/1992, de 26 de noviembre.

En todo caso, se respetaran las competencias que correspondan a
otros 6rganos en materia de supervision del cumplimiento de las normas
generales de etiquetado.

4. En el etiquetado de los sobaos amparados, ademas de las indicacio-
nes obligatorias que establece la normativa sobre etiquetado y presenta-
cion de los productos alimenticios, figuraran las indicaciones siguientes:

El nombre de Indicacion Geografica: «Sobao Pasiego».
La mencién «Indicacién Geografica Protegida» o «IGP».

Estas indicaciones deberan agruparse en el mismo campo visual y
deberan ir en caracteres visibles, legibles e indelebles y deberan tener
unas dimensiones superiores al resto de indicaciones que figuren en el
etiquetado.

5. En la misma etiqueta o contra-etiqueta, previamente autorizada
por el organismo de control y de manera que no oculten el etiquetado
establecido por la normativa general figuraran asi mismo:

El logotipo identificador de la Indicacion Geografica.

La numeracion de control proporcionada por el Organismo de control.

El nombre del Organismo de Control con la mencién «control
ODECA».

Las menciones especificas a que hace referencia este apartado solo
podran ser utilizadas por los titulares de los obradores inscritos para la
exclusiva comercializacion de los sobaos protegidos.

Articulo 19. Controles.

1. Todas las personas fisicas o juridicas titulares de bienes inscritos
en el registro, las instalaciones y sus productos, estaran sometidas al con-
trol realizado por el organismo de control, con objeto de verificar que los
productos que ostentan la Indicaciéon Geografica Protegida «Sobao
Pasiego» cumplen los requisitos de este reglamento.

Los controles se basaran en inspecciones de los obradores, revision de
la documentacion y analisis de las materias primas y del producto aca-
bado.

2. Cuando se compruebe que los sobaos no se han obtenido de
acuerdo a los requisitos de este reglamento o presente defectos o altera-
ciones sensibles, no podran comercializarse bajo el amparo de la indica-
cién geografica protegida, sin perjuicio de la incoacién, en su caso, del
correspondiente procedimiento sancionador.

Articulo 20. Declaraciones para el control.

1. Con objeto de poder controlar la elaboracién y expedicion, asi
como los volimenes de existencias, en su caso, y cuando sea necesario

para poder acreditar el origen y calidad de los sobaos amparados, las
personas fisicas y juridicas titulares de las instalaciones inscritas vendran
obligadas a cumplir con las siguientes formalidades:

a) Deberan llevar un libro de control, segin modelo adoptado por el
Consejo Regulador, en el que ademas de otros datos que considere opor-
tunos figuraran diariamente el nimero de hornadas y la cantidad de pro-
ducto elaborado, con especificacion de los distintos formatos, y las ven-
tas efectuadas.

b) En los primeros 15 dias de cada trimestre natural, presentaran al
drgano de control una declaracién donde se reflejen todos los datos del
trimestre anterior, siendo suficiente fotocopia firmada de los asientos que
figuren en dicho libro.

2. Las declaraciones a que se refiere el apartado 1 de este articulo no
podran facilitarse ni publicarse mas que de forma general, sin referencia
alguna de caracter individual.

Articulo 21.  Elaboracion de productos no protegidos.

1. En las instalaciones inscritas en el registro de obradores de la
Indicacion Geografica Protegida, los procesos de elaboracién de sobaos
protegidos no podran ser simultaneos a los de otros productos no prote-
gidos.

2. En todo caso, la elaboracion de productos no protegidos debera
contar con la autorizacion del Consejo Regulador y se hara de manera que
se evite en todo momento su mezcla o confusiéon con el producto con
derecho al amparo de la Indicacion Geogréafica Protegida.

3. El Consejo Regulador establecera normas generales y/o particula-
res para estos supuestos.

CAPITULO VII

Del Consejo Regulador

Articulo 22. Naturaleza y dmbito competencial.

1. El Consejo Regulador de la Indicaciéon Geografica Protegida
«Sobao Pasiego» es un 6rgano colegiado de la Oficina de Calidad Alimen-
taria, donde tendra su sede, adscrito a la Unidad de Apoyo Técnico, tal y
como dispone el articulo 9.1 del anexo de la Ley de Cantabria 3/2000.

2. El Consejo Regulador se regira por las normas establecidas en
éste capitulo y en su defecto por lo dispuesto en el articulo 64 y siguientes
de la Ley de Cantabria 6/2002, de 10 de diciembre, de Régimen Juridico
del Gobierno y de la administracion de la Comunidad Auténoma de Can-
tabria.

3. El ambito de competencia del Consejo Regulador estara determi-
nado:

a) Enlo territorial, por la zona de elaboracion.

b) En razén de los productos, por los sobaos protegidos en cual-
quiera de sus fases.

c) Enrazon de las personas, por las titulares de bienes inscritos en el
registro de Obradores de la Indicacién Geografica Protegida.

Articulo 23. Funciones.

1. Aplicar los preceptos de este Reglamento y velar por su cumpli-
miento para lo cual, ejercera las funciones que se le encomiendan en el
articulo 9.2 del Estatuto del Organismo Auténomo Oficina de Calidad
Alimentaria anexo a la Ley de Cantabria 3/2000.

2. Velar por el prestigio de la Indicacion Geografica y perseguir su
empleo indebido. A estos efectos el Consejo Regulador notificara a las
autoridades competentes el uso irregular de la indicacién geografica por
personas no inscritas en los registros.

3. El Consejo Regulador podré revisar este Reglamento y el pliego de
condiciones y proponer las modificaciones oportunas de los mismos para
preservar o mejorar las caracteristicas del sobao pasiego.

Articulo 24. Composicion.
El Consejo Regulador estara constituido por:

a) Un presidente propuesto por el Consejo Regulador y nombrado
por el Consejero de Ganaderia, Agricultura y Pesca. En caso de que el
presidente sea elegido de entre los vocales mantendra su condicién de
vocal.

b) Un vicepresidente elegido de entre los vocales por el Consejo
Regulador y nombrado por el Consejero de Ganaderia, Agricultura y
Pesca que mantendra su condicion de vocal.

c) Cuatro vocales en representacion del sector elegidos por los titu-
lares de los obradores inscritos en el registro de la Indicacién Geografica
Protegida.
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d) Un vocal técnico en representacion de la Oficina de Calidad Ali-
mentaria designado por el Director de la misma.

e) Un secretario designado por el Director de la Oficina de Calidad
Alimentaria.

Articulo 25. Vocales.

1. Por cada uno de los cargos de vocal del Consejo Regulador se
designara un suplente, elegido en la misma forma que el titular.

2. Los cargos de vocal seran renovados cada cuatro anos, pudiendo
ser reelegidos

3. El plazo para la toma de posesion de los vocales sera como
maximo de un mes desde la fecha de eleccion o designacion.

4. Los vocales a los que se refiere el apartado c) del articulo anterior
deberan estar vinculados al sector que representan, bien directamente, o
por ser representantes de sociedades que se dediquen a la actividad que
han de representar.

5. Los vocales elegidos por pertenecer en calidad de representantes
de una firma inscrita cesaran en su cargo al cesar como representantes de
la misma, aunque siguieran vinculados al sector, procediéndose a desig-
nar a un sustituto en la forma establecida.

6. Causara baja el vocal que durante el periodo de vigencia de su
cargo sea sancionado por infraccién grave en las materias que regula este
Reglamento, o la firma a la que representa. Igualmente causara baja por
ausencia injustificada a dos sesiones consecutivas en el plazo de un afio,
o por causar baja en el registro de obradores de la Indicacion Geografica
Protegida.

7. En el caso de dimision o baja de un vocal su puesto serda ocupado
por el suplente correspondiente, si bien su mandato sélo durara hasta que
se celebre la primera renovacién del Consejo Regulador.

Articulo 26. Presidente.

1. La duracion del mandato del presidente sera de cuatro anos,
pudiendo ser reelegido.
2. El presidente cesara:

a) Al expirar el término de su mandato.

b) A peticién propia, una vez aceptada su dimision.

c) Por decision del Consejero de Ganaderia, Agricultura y Pesca,
bien por propia iniciativa o, a propuesta del Director de la Oficina de Cali-
dad Alimentaria o del Consejo Regulador por mayoria de sus miembros.
En todos los casos previa instruccion del correspondiente expediente,
con audiencia del interesado.

3. En caso de cese, abandono o fallecimiento, el Consejo Regulador
propondra un nuevo presidente en el plazo de tres meses, al Consejero de
Ganaderia, Agricultura y Pesca, para su nombramiento.

4. Las sesiones del Consejo Regulador en que se estudie la propuesta
para nuevo presidente, en los casos previstos en el apartado anterior,
seran presididas por el vicepresidente.

5. Al presidente le corresponde:

Representar al Consejo Regulador. Esta representacion podra dele-
garla en cualquier miembro del Consejo, de manera expresa, en los casos
que sea necesario.

Cumplir y hacer cumplir las disposiciones de este Reglamento.

Convocar y presidir las sesiones del Consejo, seiialando el orden del
dia, sometiendo a la decision del mismo los asuntos de su competencia y
ejecutar los acuerdos adoptados.

Organizar el régimen interno del Consejo.

Informar la Oficina de Calidad Alimentaria de las incidencias en rela-
cién con la produccion y el mercado.

Remitir a la Oficina de Calidad Alimentaria, aquellos acuerdos que
para cumplimiento general adopte el Consejo, en virtud de las atribucio-
nes que le confiere este Reglamento y aquellos que por su importancia
estime deben ser conocidos por la misma.

Visar las actas y certificaciones de los acuerdos del Consejo Regula-
dor.

Dirimir con su voto los empates a efectos de adoptar acuerdos.

Aquellas otras funciones que el Consejo Regulador acuerde o le sean
encomendadas por la Consejeria de Agricultura y Ganaderia o la Oficina
de Calidad Alimentaria.

Articulo 27. Vicepresidente.

1. Al Vicepresidente le correspondera:

Sustituir al presidente en ausencia o cese del mismo
Asumir las funciones que le delegue el presidente, asi como las que
especificamente acuerde el Consejo Regulador.

2. La duracién del mandato de vicepresidente sera de cuatro ainos.

3. El vicepresidente cesara al terminar el periodo de su mandato o a
peticion propia, una vez aceptada su dimision. En caso de cese el Consejo
Regulador propondra el nombramiento de un nuevo vicepresidente.

Articulo 28.  Secretario.
Corresponde al Secretario:

Preparar los trabajos del Consejo Regulador y tramitar la ejecucion de
sus acuerdos.

Asistir a las sesiones con voz pero sin voto, cursar las convocatorias,
levantar las actas y custodiar los libros y documentos del mismo.

La gestion de los asuntos relativos al régimen interno del Consejo Regu-
lador.

Las funciones que se le encomienden por el presidente relacionadas con
la preparacion e instrumentacion de los asuntos de la competencia del
Consejo Regulador.

Recibir los actos de comunicacion de los vocales por el Consejo Regula-
dor, y por tanto las notificaciones, peticiones de datos, rectificaciones o
cualquiera otra clase de escritos de los que deba tener conocimiento.

Expedir certificaciones de consulta, dictamenes y acuerdos aprobados.

Cuantas otras funciones sean inherentes a su condicién de Secre-tario.

Articulo 29. Régimen interno.

El Consejo Regulador se reunira cuando lo convoque el presidente, bien
por propia iniciativa o a peticion de la mitad de los miembros, siendo obli-
gatorio celebrar sesién por 1o menos una vez al semestre.

Las sesiones del Consejo Regulador se convocaran con cinco dias de
antelacion al menos, debiendo acompaiar a la citaciéon el orden del dia para
la reunion, en la que no podran tratar mas asuntos que los previamente
senalados. En caso de necesidad, cuando asi lo requiera la urgencia del
asunto a juicio del presidente, se citara a los vocales por cualquier medio
que permita su constancia y con veinticuatro horas de antelacion como
minimo. En todo caso, el Consejo Regulador quedara validamente consti-
tuido cuando estén presentes la totalidad de sus miembros y asi lo acuer-
den por unanimidad.

Cuando un vocal no pueda asistir, lo notificara al Consejo Regulador y
podréa delegar su voto, por escrito en otro vocal titular.

Para la valida constitucion del Consejo, a efectos de celebracion de
sesiones, deliberaciones y toma de acuerdos, se requerira la presencia del
presidente y secretario o, en su caso, de quienes les sustituyan y de la mitad
al menos de sus miembros.

No alcanzando el quérum establecido en el punto anterior quedara vali-
damente constituido en segunda convocatoria, transcurrida media hora de
la citacién de la primera, con la presencia del presidente, el secretario y un
vocal.

Los acuerdos del Consejo Regulador se adoptaran por mayoria de los
miembros presentes.

El Consejo Regulador podra constituir Comisiones para tratar o resol-
ver asuntos concretos. En todo caso estas Comisiones informaran de sus
actuaciones en la primera reunién que celebre el Consejo Regulador.

CAPITULO VIII

Infracciones, sanciones y procedimiento

Articulo 30. Disposiciones aplicables.

Todas las actuaciones que sea preciso desarrollar en el ejercicio de la
potestad sancionadora en la materia a que refiere este Reglamento, asi
como la tramitacion de los correspondientes procedimientos sancionado-
res se ajustara a lo dispuesto en la Ley de Cantabria 3/2000, de 24 de julio
por la que se crea el Organismo Auténomo Oficina de Calidad Alimentaria
(ODECA), la Ley 24/2003, de 10 de julio, de la Vinha y del Vino; el Real
Decreto 1945/1983, de 22 de junio, que regula las infracciones y sanciones
en materia de defensa del consumidor y de la produccién agroalimentaria;
la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las Administra-
ciones Publicas y del Procedimiento Administrativo Comun, modificada
por la Ley 4/1999 de 13 de enero, el reglamento del procedimiento para el
ejercicio de la potestad sancionadora aprobado por Real Decreto 1398/
1993, de 4 de agosto y cuantas disposiciones estén vigentes en su momento
sobre la materia.



