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Secretaria: Dona Teresa Alonso Gonzalez, Escala de Técnicos
Facultativos Superiores de O0O.AA. del MAPA.

Tribunal suplente:

Presidenta: Dofa Cristina R. Clemente Martinez, Cuerpo de
Ingenieros Agrénomos.

Vocales:

Don Luis Gonzélez-Quevedo Tejerina, Escala de Técnicos Facul-
tativos Superiores de O0O.AA. del MAPA; dofia Isabel Bombal Diaz,
Cuerpo de Ingenieros Agrénomos, y don José Luis Agilero Mone-
dero, Cuerpo Nacional Veterinario.

Secretaria: Dofia M.? Luz Goémez-Jover Torregrosa, Cuerpo
Superior de Administradores Civiles del Estado.

El Tribunal podra disponer la incorporacion a sus trabajos de
asesores especialistas para todos o alguno de los ejercicios.

ANEXO IV
Instrucciones para cumplimentar la solicitud

Este apartado se rellenara segin lo establecido en la solicitud de
admisién a pruebas selectivas en la Administracion Publica y liquida-
cion de tasas de derechos de examen (modelo 790) vy en las siguien-
tes instrucciones particulares.

En el recuadro 15, «Cuerpo o Escala», se consignara «Cuerpo de
Ingenieros Agrénomos», «Cédigo», se consignara «0100».

En el recuadro 17, «Forma de acceso», se consignara «L».

En el recuadro 18, «Ministerio/Organo/Entidad convocante», se
consignara «Agricultura, Pesca y Alimentacién».

En el recuadro 19, se consignara la fecha del Boletin Oficial del
Estado en el que haya sido publicada la convocatoria.

En el recuadro 20, «Provincia de examen», se consignara
«Madrid».

En el recuadro 21, «Minusvalia», los aspirantes con discapacidad
podran indicar el porcentaje de minusvalia que tengan acreditado, y
solicitar, expresandolo en el recuadro 23, las posibles adaptaciones
de tiempo y medios para la realizacién de los ejercicios en que esta
adaptacion sea necesaria.

Los aspirantes con grado de minusvalia igual o superior al 33%
que deseen participar en el proceso selectivo por el cupo de reserva
para personas con discapacidad, deberan indicarlo en el recua-
dro 22.

En el recuadro 24, «Titulos académicos oficiales», se consignara
«Ingeniero Agronomo».

En el recuadro 25, apartado A, se consignara el idioma elegido
para la realizacion del segundo ejercicio.

El importe de la tasa por derechos de examen sera de 26,02 €.

El ingreso del importe correspondiente a los derechos de exa-
men se efectuard, junto con la presentacion de la solicitud, en cual-
quier banco, caja de ahorros o cooperativa de crédito de las que
acttian como entidades colaboradoras en la recaudacion tributaria.
En la solicitud debera constar que se ha realizado el correspondiente
ingreso de los derechos de examen, mediante validacién de la enti-
dad colaboradora en la que se realice el ingreso, a través de certifica-
cién mecanica, o en su defecto, sello vy firma autorizada de la misma
en el espacio reservado a estos efectos.

Las solicitudes suscritas en el extranjero podran cursarse a tra-
vés de las representaciones diplomaticas o consulares espariolas
correspondientes. A las mismas se acompaiiara el comprobante ban-
cario de haber ingresado los derechos de examen en la cuenta
corriente niimero 0182 9071 08 0200000957 del Banco Bilbao
Vizcaya Argentaria a nombre de «Tesoro Puablico. Ministerio de Minis-
terio de Agricultura, Pesca y Alimentacion. Derechos de examen». El
ingreso podra efectuarse directamente en cualquier oficina del Banco
Bilbao Vizcaya Argentaria mediante transferencia desde cualquier
entidad bancaria.

12560 ORDEN APA/2375/2005, de 30 de junio, por la que

se convoca proceso selectivo para ingreso, por el sis-
tema general de acceso libre, en el Cuerpo Nacional
Veterinario.

En cumplimiento de lo dispuesto en el Real Decreto 121/2005,
de 4 de febrero, por el que se aprueba la oferta de empleo publico

para el afio 2005, y con el fin de atender las necesidades de personal
de la Administracién Publica,

Este Ministerio, en uso de las competencias que le estan atribui-
das en el articulo 13 de la Ley 6/1997, de 14 de abril, de Organiza-
cién y Funcionamiento de la Administracién General del Estado,
previo informe favorable de la Direccion General de la Funcién
Pablica, acuerda convocar proceso selectivo para ingreso en el
Cuerpo Nacional Veterinario.

La presente convocatoria tiene en cuenta el principio de igualdad
de trato entre hombres y mujeres por lo que se refiere al acceso al
empleo, de acuerdo con el articulo 14 de la Constitucién espafiola, la
Directiva Comunitaria de 9 de febrero de 1976 y lo previsto en el
Acuerdo de Consejo de Ministros de 4 de marzo de 2005, por el que
se aprueba el Plan para la igualdad de género en la Administracién
General del Estado, y se desarrollara de acuerdo con las siguientes:

Bases Comunes

Las bases comunes por las que se regira la presente convocatoria
son las establecidas en la Orden APU/423/2005, de 22 de febrero
(Boletin Oficial del Estado nam. 48, de 25 de febrero de 2005).

Bases Especificas

1. Descripcién de las plazas

Se convoca proceso selectivo para cubrir 21 plazas del Cuerpo
Nacional Veterinario, Cédigo 0102, por el sistema general de acceso
libre.

La distribucion por destinos de las plazas convocadas es la
siguiente: 8 en el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion,
7 en el Ministerio de Administraciones Publicas v 6 en el Ministerio
de Sanidad y Consumo.

Del total de estas plazas se reservaran 2, para quienes tengan la
condicién legal de personas con discapacidad con un grado de min-
usvalia igual o superior al 33%.

2. Proceso selectivo

El proceso selectivo se realizara mediante el sistema de oposi-
cién, con las valoraciones, ejercicios y puntuaciones que se especifi-
can en el Anexo 1.

Incluira la superacion de un curso selectivo. Para la realizacién
de este curso selectivo, los aspirantes que hayan superado la fase de
oposicién seran nombrados funcionarios en practicas por la autori-
dad convocante.

3. Programas

El programa que ha de regir el proceso selectivo es el que figura
como Anexo II a esta convocatoria.

4. Titulacién

Se requerira estar en posesion o en condiciones de obtener el
titulo de Licenciado en Veterinaria. En el caso de titulaciones obteni-
das en el extranjero se debera estar en posesion de la credencial que
acredite su homologacién.

5. Solicitudes

5.1 Quines deseen participar en este proceso selectivo deberan
cumplimentar el modelo oficial de solicitud de admisién a pruebas
selectivas en la Administracion Puablica y liquidacion de derechos de
examen (modelo 790) que se facilitara gratuitamente en el Ministerio
de Agricultura, Pesca y Alimentacién, en el Centro de Informacién
Administrativa del Ministerio de Administraciones Publicas, en la
Direccién General de la Funcién Pablica, en las Delegaciones y Sub-
delegaciones del Gobierno, en las representaciones diplomaticas y
consulares de Espafa en el extranjero vy en la pagina de Internet
www.map.es/servicios al ciudadano/empleo publico/procesos selec-
tivos.

5.2 La presentacién de solicitudes se realizara en el Registro
General del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién o en la
forma establecida en el articulo 38.4 de la Ley 30/1992, de 26 de
noviembre, de Régimen Juridico de las Administraciones Publicas y
del Procedimiento Administrativo Comtn, en el plazo de veinte dias
naturales contados a partir del dia siguiente al de la fecha de publica-
cién de esta convocatoria en el «Boletin Oficial del Estado» v se diri-
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giran al Subsecretario del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimen-
tacion. La no presentacion de la solicitud en tiempo y forma supondra
la exclusion del aspirante.

La solicitud se cumplimentara de acuerdo con las instrucciones
del Anexo IV.

6. Tribunal

6.1 El tribunal calificador de este proceso selectivo es el que
figura como Anexo Il a esta convocatoria.

6.2 Eltribunal, de acuerdo con el articulo 14 de la Constitucién
Espaiiola, velara por el estricto cumplimiento del principio de igual-
dad de oportunidades entre ambos sexos.

6.3 A efectos de comunicaciones y demas incidencias, el Tribu-
nal tendré su sede en el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimenta-
cién, Paseo de la Infanta Isabel n.° 1, 28014 Madrid, teléfonos
91 3475263 6 91 3475259, direccién de correo electrénico
«imoranfu@mapya.es».

7. Desarrollo del proceso selectivo

El orden de actuacién de los opositores se iniciara alfabética-
mente por el primero de la letra F, segtn lo establecido en la Resolu-
cién de la Secretaria General para la Administracion Publica de 10
de enero de 2005 (Boletin Oficial del Estado de 17 de enero).

8. Norma final

Al presente proceso selectivo le seran de aplicacion la Ley
30/1984, de 2 de agosto; el R.D. 364/1995, de 10 de marzo; el
resto de la legislacion vigente en la materia y lo dispuesto en la pre-
sente convocatoria.

Contra la presente convocatoria podra interponerse, con carac-
ter potestativo, recurso de reposicion ante el excelentisimo sefior
Ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacién en el plazo de un mes
desde su publicacién o bien recurso contencioso-administrativo, en el
plazo de dos meses desde su publicacion, ante el 6rgano juridisccio-
nal competente, de conformidad con lo dispuesto en la Ley 30/1992,
de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las Administraciones
Publicas vy del Procedimiento Administrativo Comin, y en la Ley
29/1998, de 13 de julio, reguladora de la Jurisdicciéon Contencioso-
Administrativa, significindose que, en caso de interponer recurso de
reposicion, no se podra interponer recurso contencioso-administra-
tivo hasta que aquél sea resuelto expresamente o se haya producido
la desestimacién presunta del mismo.

Asimismo, la Administraciéon podra, en su caso, proceder a la
revision de las resoluciones del Tribunal, conforme a lo previsto en la
citada Ley 30/1992, de 26 de noviembre.

Madrid, 30 de junio de 2005.-La Ministra, P.D. (Orden
APA/1603/2005, de 17 de mayo, BOE de 2 de junio), el Subsecre-
tario, Santiago Menéndez de Luarca.

Sres. Subsecretario del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimenta-
cién y Presidente del Tribunal Calificador.

ANEXO I

Descripcién del Proceso Selectivo

El proceso selectivo constara de las siguientes fases:

Oposicién.
Curso selectivo.

1. La oposicion estara formada por los siguientes ejercicios:

Primer ejercicio: Consistira en el desarrollo por escrito, durante
un periodo méximo de 4 horas, de 2 temas de caracter general y sobre
materias relacionadas, pero no coincidentes, con el programa, elegi-
dos por el opositor de entre 3 temas propuestos por el Tribunal.

Los opositores haran la lectura de su ejercicio ante el Tribunal,
en sesion publica, previo sefialamiento de fecha.

En este ejercicio se valoraran los conocimientos, la capacidad de
redaccion, la originalidad en el planteamiento del tema vy el orden
légico en la exposicién del mismo, asi como la utilizaciéon adecuada
del lenguaje.

Se otorgara una calificacion maxima de 10 puntos, siendo nece-
sario obtener un minimo de 5 puntos para acceder al ejercicio
siguiente.

Segundo ejercicio: Consistira en la traduccién directa, sin diccio-
nario, de un texto de francés, inglés o aleman, propuesto por el Tri-
bunal, sobre temas relacionados con el programa, durante un tiempo
méaximo de una hora. Dicho texto serad leido publicamente ante el
Tribunal, previo sefialamiento de dia y hora, procediéndose seguida-
mente a mantener una conversacién en el idioma elegido durante un
tiempo maximo de 15 minutos.

Se otorgara una calificacién maxima de 10 puntos, siendo nece-
sario obtener un minimo de 5 puntos para acceder al ejercicio
siguiente.

Tercer ejercicio: Consistira en la exposicion oral de 3 temas, uno
de cada una de las partes del programa. Para ello, el opositor elegira
un tema de entre 2 sacados al azar de la primera parte del programa,
e igualmente sacara al azar los otros 2 temas, de los cuales un tema
correspondera a la segunda parte del programa vy el otro a la ter-
cera.

Cada uno de los temas debera ser expuesto en un tiempo
maximo de 15 minutos, disponiendo el opositor de 10 minutos para
la preparacion previa de los mismos.

Finalizada la exposicion, el Tribunal podra realizar preguntas
sobre el contenido de los temas que haya desarrollado el opositor.

Se otorgara una calificacién maxima de 20 puntos, siendo nece-
sario obtener un minimo de 10 puntos para acceder al ejercicio
siguiente.

Cuarto ejercicio: Consistira en redactar por escrito, en el plazo
maximo de 4 horas, un supuesto practico propuesto por el Tribunal.

El ejercicio sera leido ptblicamente ante el Tribunal por los aspi-
rantes, previo sefialamiento de dia y hora, pudiendo el Tribunal, a la
finalizacion de la lectura, realizar cuantas preguntas considere conve-
niente sobre el contenido del supuesto.

Se otorgara una calificacién maxima de 20 puntos, siendo nece-
sario obtener un minimo de 10 puntos para superarlo.

La calificacién final del proceso selectivo vendra determinada
por la suma de las puntuaciones obtenidas en cada uno de los ejerci-
cios.

2. El Curso selectivo consistira en:

Todos los aspirantes que superen las pruebas de la oposicion
seran nombrados funcionarios en practicas por la autoridad convo-
cante y deberan realizar un curso selectivo, que tendra una duracién
maxima de tres meses.

El contenido del curso ira dirigido a la adquisicién de los impres-
cindibles conocimientos practicos sobre el funcionamiento de la
Administraciéon Publica, asi como de conocimientos de programas
informaticos.

Ira dirigido igualmente a la adquisicién de conocimientos sobre
las areas de agricultura, ganaderia, pesca y alimentacion; y sanidad y
consumo.

Para su valoracién, la autoridad convocante otorgara la califica-
cién de «apto» o «no apto», siendo necesaria la calificacién de «apto»
para superarlo.

Potestativamente, el 6rgano convocante podra incluir a conti-
nuacion del curso selectivo un periodo de practicas que podra desa-
rrollarse mediante la ocupacién de un puesto de trabajo.

En caso de empate, el orden de prelacién se establecera aten-
diendo a los siguientes criterios:

1. Mayor puntuacién obtenida en el cuarto y tercer ejercicio,
por este orden.

2. Calificacién obtenida en los restantes ejercicios en orden de
realizacién.

Los aspirantes que tengan la condicién de funcionarios de Orga-
nismos Internacionales estaran exentos de la realizacién de aquellos
ejercicios que la Comisién Permanente de Homologacion considere
que tienen por objeto acreditar conocimientos ya exigidos para el
desempeiio de sus puestos de origen en el Organismo Internacional
correspondiente.

En los ejercicios de los que se exima a los aspirantes que osten-
ten la condicién de funcionarios de Organismos Internacionales, se
otorgara la calificacién minima exigida en la convocatoria para la
superacién de los mismos.

Los interesados podran renunciar a tal calificacién y participar
en las pruebas de las que han sido eximidos en igualdad de condicio-
nes que el resto de los aspirantes. Tal renuncia debera llevarse a cabo
con anterioridad al inicio de las pruebas selectivas.
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ANEXO II
Programa

PARTE 1

Administracién vy Politicas Publicas

Tema 1. La Constitucion espafiola de 1978. Caracteristicas,
estructura, principios y valores fundamentales. Los derechos funda-
mentales y su especial proteccién.

Tema 2. La Corona: atribuciones y competencias. Las Cortes
Generales: composicién y funciones.

Tema 3. El Gobierno. Composicién, designacién, funciones y
relaciones con el resto de los poderes del Estado.

Tema 4. La Administracién Puablica: principios constituciona-
les. La Administracién General del Estado y su organizacién perifé-
rica. La organizacién territorial del Estado. Las Comunidades Aut6-
nomas. Distribucién competencial. Los conflictos de competencias.
Las coordinacion entre las distintas administraciones puablicas.

Tema 5. El Derecho Administrativo. Concepto y fuentes.

Tema 6. La Ley 30/1992, de Régimen juridico de las Adminis-
traciones Publicas y del procedimiento administrativo comtin, modifi-
cada por la Ley 4/1999.

Tema 7. Régimen juridico del personal al servicio de las Adminis-
traciones publicas. Deberes y derechos de los funcionarios publicos.

Tema 8. El contrato administrativo. Concepto, tipos, princi-
pios, caracteristicas y elementos. Adjudicacién. Ejecucién.

Tema 9. Presupuestos Generales del Estado. Estructura. El
ciclo presupuestario: elaboracién, ejecucién y control.

Tema 10. Principios, politicas v medidas de igualdad de
género. Normativa vigente en el ordenamiento comunitario y nacio-
nal. Especial referencia al Plan para la igualdad de género en la
Administracién General del Estado.

Tema 11. La Union Europea. Antecedentes histéricos, evolu-
cién, objetivos y perspectivas de futuro.

Tema 12. Las ampliaciones de la Unién Europea. Politicas
europeas y ampliacién. Los nuevos candidatos. Acuerdo de Asocia-
cion de la Union Europea. Consecuencias agrarias y sanitarias.

Tema 13. La Unién Europea en el contexto internacional.
Acuerdos internacionales de la Unién Europea. Perspectivas de
futuro.

Tema 14. Ordenamiento juridico de la Unién Europea: sus
fuentes e incidencias en el ordenamiento espafiol. La toma de deci-
siones en la Unién Europea.

Tema 15. Instituciones comunitarias: el Consejo, el Parla-
mento, la Comision y el Tribunal Europeo de Justicia. Composicién y
atribuciones. Funcionamiento y relaciones institucionales.

Tema 16. La integraciéon de Espaia en la CEE. El tratado de
adhesion. El periodo transitorio. La integraciéon de las Islas Cana-
rias.

Tema 17. Configuracién de la Politica Agraria Comun. Histo-
ria, principios, objetivos e instrumentos.

Tema 18. La financiacién de la Politica Agraria Comun.

Tema 19. Evolucién y reformas de la PAC: Causas y evalua-
cion. La reforma a medio plazo de la PAC.

Tema 20. Las nuevas perspectivas de la PAC: multifuncionali-
dad, seguridad alimentaria, sostenibilidad y bienestar animal. El
modelo agrario europeo actual.

Tema 21. La politica de proteccién de los consumidores en la
Unién Europea. El Libro Blanco de la Seguridad Alimentaria.

Tema 22. La politica ambiental en la Unién Europea. Principa-
les aspectos relacionados con la agricultura y con la salud puablica. El
protocolo de Kyoto.

Tema 23. La OMC: origen, evolucién y rondas de negociacién.
La globalizacién del comercio agroalimentario.

Tema 24. Acuerdos relacionados con la agricultura, la pesca y
la salud publica. Concepto y caracteristicas del principio de equiva-
lencia.

Tema 25. El principio de precaucién. Las trabas al comercio
mundial agroalimentario. Barreras sanitarias (Acuerdo SPS) y las
trabas técnicas al comercio (Acuerdo TBT).

Tema 26. Organismos internacionales relacionados con la agri-
cultura y la alimentacién: FAO, OCDE, Codex Alimentarius Mundi.
Instituciones. Funciones.

Tema 27. Organizacion Mundial de la Salud. Estructura. Fun-
ciones. Reglamento Sanitario Internacional.

Tema 28. Oficina Internacional de Epizootias. Cédigo Zoosani-
tario Internacional. Listas A y B de enfermedades. Aspectos sanita-
rios del comercio internacional.

Tema 29. El Consejo de Europa. Su importancia en materia
agraria y sanitaria. Competencias y funciones.

Tema 30. El Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién.
Estructura. Relaciones con otros Departamentos, Administraciones e
interlocutores sociales.

Tema 31. El Ministerio de Sanidad y Consumo. Estructura.
Interrelacién con otros Departamentos y con otras Administraciones
Publicas. Las Agencias: Agencia Espafola de Medicamentos y Pro-
ductos Sanitarios, la Agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria.

Tema 32. La Direccién General de Agricultura de la Comision
de las Comunidades europeas. Estructura y funciones. La Direccién
General de Pesca de la Comisiéon de las Comunidades europeas.
Estructura y funciones.

Tema 33. La Direccién General de Sanidad y Protecciéon de los
Consumidores de la Comisién de las Comunidades europeas. Estruc-
tura y funciones. Los comités cientificos. La Autoridad Europea de
Seguridad Alimentaria.

Tema 34. LaLey 14/1986, General de Sanidad. La Ley 8/2003,
de Sanidad Animal. La Ley General para la Defensa de los Consumi-
dores y Usuarios.

Tema 35. La poblacién espaiiola: estructura, evolucién y ten-
dencias. La poblacién rural.

Tema 36. Politica econémica: conceptos, instrumentos y limi-
taciones.

Tema 37. Politica agraria. Objetivos e instrumentos de la poli-
tica agraria. Objetivos e instrumentos clasicos. Ampliacion de objeti-
vos e instrumentos modernos. Alcance y eficacia.

Tema 38. Politica de producciones: caracteristicas de las pro-
ducciones agrarias. La bisqueda del equilibrio oferta-demanda. Jus-
tificacion de la intervencion de las Administraciones en las produccio-
nes agrarias.

Tema 39. Politica de precios y politica de rentas. Medidas de
mantenimiento de rentas y sostenimiento de precios. Fiscalidad agra-
ria. Seguros agrarios. Seguridad social agraria. Subvenciones agra-
rias.

Tema 40. Politica de comercializacién agraria. El asociacio-
nismo en la comercializacion. Normativa legal.

Tema 41. Politica alimentaria. El consumo vy la cadena alimen-
taria en la Unién Europea y en Espafa. Politica de fomento de la
calidad alimentaria.

Tema 42. El desarrollo rural. Medidas comunitarias y aplica-
cién en Espaia. Politica de estructuras agrarias. Evolucién. Objeti-
vos, instrumentos y alcance actual de la politica de estructuras. Los
fondos estructurales agrarios y su gestién.

Tema 43. Conservacion y preservacion de los espacios natura-
les. Situacién actual. Red Natura 2000. Normativa legal.

Tema 44. El desarrollo sostenible aplicado a la agricultura, la
ganaderia y la pesca. Conceptos, principios vy reglas que rigen el
desarrollo sostenible.

Tema 45. Politica pesquera. Evoluciéon. La Europa azul. Los
acuerdos bilaterales y los acuerdos comunitarios con otros paises.
Sociedades mixtas. Los organismos multilaterales en pesca. Politica
de recursos pesqueros. Politica de estructuras pesqueras. Politica de
mercados de productos de la pesca. El FROM.

Tema 46. Politica de sanidad animal en Espafa y en la Unién
Europea. Objetivos. Organizacién y estructura de los Servicios de
Sanidad Animal en Espafia. Funciones de planificacién, coordinacién
v ejecucion.

Tema 47. Politica de salud publica, evolucién histérica. Con-
cepto y evolucion de salud-enfermedad. Funciones de la salud
publica. Veterinaria de la salud publica.

Tema 48. Politica sanitaria. El Sistema Sanitario Nacional. Pla-
nificacién, organizacién, direccién y evaluacién de programas. Finan-
ciacién de los gastos en salud. Modelos sanitarios.

ParTE 11
Sectores y Mercados Agroalimentario, Ganadero y Pesquero

Tema 1. La empresa agraria. Caracteristicas diferenciales.
Estructura productiva. La empresa agraria en la Unién Europea y en
Espaia. Perspectivas.

Tema 2. La empresa pesquera. Caracteristicas diferenciales.
Estructura productiva. La empresa pesquera en la Union Europea y
en Espaia. Perspectivas.

Tema 3. La empresa alimentaria. Caracteristicas diferenciales.
Estructura productiva. La empresa alimentaria en la Unién Europa y
en Espaiia. Perspectivas.

Tema 4. Las producciones intensivas y extensivas. Caracteristi-
cas diferenciales y problematica.
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Tema 5. Asociacionismo agrario y pesquero. Férmulas asocia-
tivas. Cooperativas. Sociedades agrarias de transformacién. Las
agrupaciones de productores agrarios y pesqueros. Otras figuras
asociativas.

Tema 6. Organizaciones Interprofesionales en el sector agra-
rio, ganadero y pesquero. Constitucién y funcionamiento. Lineas de
actuacion. Normativa legal.

Tema 7. Mercados v lonjas. La formacién del precio en el sec-
tor agrario y pesquero. Precios de los productos agrarios y de los
medios de produccién. La constatacién oficial de precios: precios
testigo. Observatorio de precios.

Tema 8. La comercializacién agraria, pesquera y alimentaria.
Interdependencias. Escalones y circuitos comerciales. Peculiaridades
sectoriales. La transparencia de los mercados. La informaciéon de
precios. Tipificacién y normalizacién.

Tema 9. La comercializacién en origen y en destino de los pro-
ductos agrarios. Principales aspectos que condicionan la comerciali-
zacién en origen de los productos agrarios. Los mercados en origen.
Las asociaciones de productores agrarios y la comercializacién en
origen. Canales tradicionales y canales alternativos de la comerciali-
zacién en destino. Los mercados de destino. La Empresa nacional
MERCASA. La presencia de los productos agrarios en los mercados
en destino.

Tema 10. La comercializacion pesquera. Los mercados en ori-
gen. Las lonjas. Principales aspectos que condicionan la comerciali-
zacion de productos de la pesca. Canales alternativos. Tipificacion y
normalizaciéon. La comercializacién en destino. Calidad en los pro-
ductos pesqueros.

Tema 11. Canales de comercializacién. El comercio mayorista
de productos alimentarios. Importancia y caracteristicas. El comercio
minorista. Las formas tradicionales v las actuales. La problematica
derivada. El consumidor vy el comercio alimentario.

Tema 12. Los medios de produccion en agricultura, ganaderia
v pesca.

Tema 13. Seleccion en ganaderia. Procedimientos de mejora
genética. Valoracion de reproductores, control de rendimientos. Los
libros genealdgicos. La biotecnologia aplicada a la mejora gana-
dera.

Tema 14. Las razas autdctonas espaiiolas. Importancia como
conservadoras del patrimonio genético. Su funcién en el mantenimiento
del medio natural. Principales razas. Asociaciones de criadores.

Tema 15. La alimentacion animal. Perspectiva de futuro. La
industria de la alimentacién animal. Normativa legal.

Tema 16. La identificaciéon animal. Importancia y objetivos.
Sistemas de identificacién. Normativa legal. La identificacion electré6-
nica.

Tema 17. El movimiento pecuario. Implicaciones zootécnicas y
sanitarias. Normativa legal.

Tema 18. Proteccién de los animales y bienestar animal. Impli-
caciones zootécnicas y sanitarias. Normativa legal.

Tema 19. La ordenacidén de las explotaciones ganaderas. Pro-
gramas de ordenacién. El impacto ambiental de las explotaciones
ganaderas. Normativa legal.

Tema 20. La trazabilidad aplicada a las producciones agrarias
y pesqueras. La trazabilidad aplicada a la industria agroalimentaria y
pesquera.

Tema 21. La calidad diferenciada en las producciones agrarias.
Indicaciones Geograficas Protegidas (IGP), Denominaciones de
Origen Protegidas (DOP), Especialidades Tradicionales Garantiza-
das (ETG).

Tema 22. Las producciones agrarias ecolégicas. La produccién
integrada.

Tema 23. Produccién de carne de vacuno. Importancia econé-
mica. Sistemas de produccién. Caracteristicas diferenciales con el
resto de la Unién Europea. OCM de la carne de vacuno: estructura y
competencias.

Tema 24. Produccién de carne de ovino. Importancia econé-
mica. Sistemas de producciéon. Caracteristicas diferenciales con el
resto de la Unién Europea. OCM de la carne de ovino: estructura y
competencias.

Tema 25. Produccién de carne de porcino. Importancia econé-
mica. Sistemas de produccion. Caracteristicas diferenciales con el
resto de la Union Europea. OCM de la carne de porcino: estructura y
competencias.

Tema 26. Produccion de carne de ave. Importancia econémica.
Sistemas de produccién. Caracteristicas diferenciales con el resto de
la Unién Europea. OCM de la carne de ave: estructura y competen-
cias.

Tema 27. Produccién de conejo. Importancia econémica. Sis-
temas de produccién. Las producciones apicolas. Caracteristicas e
importancia econémica.

Tema 28. Produccién de leche. Importancia econémica. Siste-
mas de produccién. Caracteristicas diferenciales con el resto de
Unién Europea. OCM de la leche y productos lacteos: estructura y
competencias.

Tema 29. Produccién de huevos. Importancia econémica. Sis-
temas de produccién. Caracteristicas diferenciales con el resto de la
Unién Europea. OCM de los huevos: estructura y competencias.

Tema 30. La produccién equina. Importancia econémica. Sis-
temas de produccién. Caracteristicas diferenciales con el resto de la
Unién Europea.

Tema 31. La explotacién de los recursos pesqueros. El equili-
brio bioldgico. Técnicas y artes de pesca.

Tema 32. Produccién en acuicultura marina. Importancia eco-
némica. Sistemas de produccion. Caracteristica diferenciales con el
resto de la Unién Europea.

Tema 33. Produccion en acuicultura continental. Importancia
econdmica. Sistemas de produccion. Caracteristica diferenciales con
el resto de la Union Europea.

Tema 34. Regulacion del mercado en los productos ganaderos
vy pesqueros sin OCM especifica y en los productos de fuera del
Anexo 1.

Tema 35. La OCM del sector de la pesca. Antecedentes y evo-
lucién. Caracteristicas principales de la regulacion. El coste y princi-
pales parametros de la regulacién. El mercado comunitario de la
pesca. La aplicaciéon de la OCM en Espana.

Tema 36. La industria agroalimentaria, forestal y pesquera en
la Unién Europea v en Espaiia. Caracteristicas diferenciales.

Tema 37. La empresa en el sector de la industria agroalimenta-
ria. Caracteristicas y tipos. Principales producciones. Grupos empre-
sariales. La penetracién multinacional. El suministro de materias
primas. Contribucién al desarrollo rural.

Tema 38. El consumo de productos agroalimentarios y pesque-
ros en Espaiia y en la Uni6n Europea. La demanda alimentaria. Los
habitos de consumo. Tendencias. Repercusiones para la salud.

Tema 39. La calidad de los alimentos. Definicion y principios.
El control de la calidad en los alimentos. El control oficial. El control
voluntario. La certificacién agroalimentaria. El autocontrol: analisis
de peligros y puntos criticos de control. Disposiciones vigentes.

Tema 40. La tecnologia en la industria alimentaria. Los aditivos
alimentarios. Los tratamientos de conservacién. Los contaminantes
en los alimentos. Etiquetado, presentacién y publicidad de los ali-
mentos. Normativa.

Tema 41. Los nuevos alimentos. Concepto. Tipos. Organismos
modificados genéticamente. Requisitos y procedimiento de autoriza-
cién. Normativa aplicable.

Tema 42. La investigacion, experimentacion y divulgacién en
los sectores agrario, pesquero y alimentario. Planificaciéon de la
investigacion agraria. Programas y organizacién. Transferencia tec-
noldgica.

Tema 43. La agricultura en la Unién Europea. Heterogeneidad
y caracteristicas de la agricultura comunitaria. Las grandes produc-
ciones continentales. Los productos mediterraneos. La posicién
importadora/exportadora de la agricultura comunitaria.

Tema 44. El comercio exterior agrario en Espafna. Anteceden-
tes y evolucién. El balance del comercio exterior agrario. Los secto-
res dinamicos de la exportacion. Las dependencias de la importacion.
El comportamiento de los productos transformados.

Tema 45. El comercio mundial de productos agrarios. Principa-
les caracteristicas y corrientes del comercio mundial de productos
basicos, especializados y transformados. Las Bolsas mundiales del
comercio de productos agrarios.

Tema 46. La agricultura en EE.UU. Caracteristicas. Produccion
agraria y politica agraria en los EE.UU. Posicion en el comercio mun-
dial.

Tema 47. La agricultura de los paises del grupo CAIRNS. Com-
ponentes y caracteristicas de su sector agrario. Posicién en el comer-
cio mundial.

Tema 48. La agricultura en el Mediterraneo Sur. La agricultura
en los paises de economias emergentes (Brasil, China, India). Carac-
teristicas. Posicién en el comercio mundial.

Tema 49. Tratados internacionales en materia de pesca. Impor-
tancia econémica. Consecuencias para Espana.

Tema 50. La cooperacion agraria internacional de la Unién
Europea vy de Espafa. Gestién de los programas de cooperacion.
Evaluacion de los proyectos de desarrollo y cooperacién.
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Parte Il
1. Sanidad Veterinaria

Tema 1. Objetivos y estructura de los programas de sanidad
animal en las distintas especies animales. Agrupaciones de Defensa
Sanitaria. Integracién del sector ganadero en los planes de control y
erradicacion. La Red de Alerta Sanitaria.

Tema 2. Respuesta inmune. Componentes. Identificacion y
medida de la respuesta inmune. Técnicas analiticas de diagnéstico
inmunoldgico. Epidemiologia. Tipos de vacunas: calidad, seguridad vy
eficacia. Vacunas obtenidas por biotecnologia. Estrategias de inmu-
noprofilaxis. Diferenciacion inmunolégica entre animales vacunados
e infectados.

Tema 3. Ecologia de la enfermedad. Distribucién de la enfer-
medad en las poblaciones. Vectores de enfermedades. Prevencién de
vectores y plagas: lucha antivectorial.

Tema 4. Determinantes de la enfermedad. La unidad epidemio-
légica. Vigilancia epidemiolégica de enfermedades del ganado. La
Red de Alerta Sanitaria de Vigilancia Epidemiolégica

Tema 5. Enfermedades infecto-contagiosas del ganado vacuno.
Epidemiologia, diagnéstico, control y erradicacién.

Tema 6. Las Enfermedades Espongiformes Transmisibles.
(EET). EEB vy scrapie. Programa Integral Coordinado de vigilancia y
control de las EET.

Tema 7. Enfermedades infecto-contagiosas del ganado ovino y
caprino. Epidemiologia, diagnéstico, control y erradicacion.

Tema 8. Enfermedades infecto-contagiosas del ganado por-
cino. Epidemiologia, diagnéstico, control y erradicacion.

Tema 9. Enfermedades infecto-contagiosas de las aves. Epide-
miologia, diagnéstico, control y erradicacion.

Tema 10. Enfermedades infecto-contagiosas de los équidos.
Epidemiologia, diagnéstico, control y erradicacién. Enfermedades
infecto-contagiosas en apicultura y acuicultura. Epidemiologia, diag-
néstico, control y erradicacion.

Tema 11. Enfermedades de la lista A de la OIE. Enfermedades
de declaracion obligatoria en la Unién Europea y Espaiia. Sistemas
de vigilancia y control. Planes de lucha.

Tema 12. Programas Nacionales de erradicaciéon de enferme-
dades. Situacién actual. Normativa legal.

Tema 13. Zoonosis no alimentarias. Clasificacién. Situacién
epidemioldgica nacional.

Tema 14. Brucelosis, Salmonelosis, Listeriosis. Epidemiologia.
Situacién sanitaria mundial, con especial referencia a Europa. Sus
implicaciones en salud publica.

Tema 15. Campilobacteriosis, Yersiniosis, Colibacilosis y Botu-
lismo. Epidemiologia. Situacién sanitaria mundial, con especial refe-
rencia a Europa. Sus implicaciones en salud publica.

Tema 16. Tuberculosis, Tétanos y Carbunco. Epidemiologia.
Situacién sanitaria mundial, con especial referencia a Europa. Sus
implicaciones en salud publica.

Tema 17. Leptospirosis. Tularemia. Enfermedad de Lyme. Epi-
demiologia. Situacién sanitaria mundial, con especial referencia a
Europa. Sus implicaciones en salud publica.

Tema 18. Fiebre Q vy Fiebre exantematica del Mediterraneo.
Epidemiologia. Situacién sanitaria mundial, con especial referencia a
Europa. Sus implicaciones en salud publica.

Tema 19. Rabia. Epidemiologia. Situacién sanitaria mundial,
con especial referencia a Europa. Sus implicaciones en salud pablica
y en la sanidad animal.

Tema 20. Hidatidosis, Teniosis y Cisticercosis. Epidemiologia.
Situacion sanitaria mundial, con especial referencia a Europa. Sus
implicaciones en salud publica.

Tema 21. Leishmaniosis, Triquinosis, Toxoplasmosis. Epide-
miologia. Situacién sanitaria mundial, con especial referencia a
Europa. Sus implicaciones en salud pablica

Tema 22. Normas sanitarias aplicables a subproductos anima-
les no destinados al consumo humano.

2. Higiene Alimentaria. Medicamento

Tema 23. Evaluacién. Autorizacion y registro de los medica-
mentos veterinarios. Procedimiento Centralizado de Autorizacién de
Medicamentos. Procedimiento de Reconocimiento Mutuo de Autori-
zacién de Medicamentos.

Tema 24. Farmacologia. Grupos principales de farmacos.
Mecanismos de accion. Resistencias. Caracteristicas farmacocinéti-
cas. Interacciones farmacolégicas. Reacciones adversas.

Tema 25. Los alimentos como causa o vehiculo de enfermeda-
des: infecciones, intoxicaciones y alergias alimentarias. Aspectos
bidticos y abiéticos.

Tema 26. Plan Nacional para la investigacién de residuos en
animales vivos y sus productos. Ejecucién y valoracién.

Tema 27. Residuos de plaguicidas en productos de origen ani-
mal y vegetal. Incidencia en el medio ambiente y en la salud publica.
Estudios toxicologos y evaluacién de inocuidad.

Tema 28. Micotoxinas: Aflatoxinas y ocratoxinas. Implicacio-
nes en seguridad alimentaria.

Tema 29. Laboratorios de analisis de alimentos. Métodos ofi-
ciales reconocidos. Buenas practicas de laboratorio. Acreditacion.
Laboratorios de referencia. Toma de muestras de productos alimen-
ticios con fines de analisis de laboratorio. Procedimiento administra-
tivo a seguir.

Tema 30. La nueva normativa comunitaria en materia de segu-
ridad alimentaria e higiene alimentaria. Principios de la seguridad
alimentaria. El paquete de higiene.

Tema 31. La carne. Obtencién, despiece y clasificaciéon comer-
cial. Higiene e inspeccién. Caracteres anatémicos y composicion de
los diferentes tipos de carne. Métodos de diferenciacién de los distin-
tos tipos de canales. Etiquetado especifico. Normas sanitarias para
su importacion.

Tema 32. Condiciones sanitarias y de policia sanitaria de pro-
duccién y comercializacion de las carnes de aves de corral. Condicio-
nes sanitarias y de policia sanitaria aplicables a la produccién y
comercializacion de carne de conejo doméstico, de caza de granja y
caza silvestre.

Tema 33. Produccién y comercializacién de carnes picadas,
preparados de carnes y productos carnicos. Condiciones sanitarias y
normativa aplicable.

Tema 34. Embutidos crudos curados. Salazones carnicas. Pro-
ductos carnicos tratados por el calor. Platos preparados carnicos y
otros preparados carnicos. Tipos. Elaboracién. Legislacion.

Tema 35. Condiciones sanitarias aplicables a productos de
origen animal no cubiertos por normas especificas y destinados al
consumo humano. Gelatina. Colageno. Ancas de rana. Caracoles.
Normativa aplicable.

Tema 36. Peces, moluscos y crustaceos. Caracteres anatomi-
cos. Composicién quimica y valor nutritivo. Controles de calidad
fisicos, quimicos y microbiolégicos. Clasificacion y diferenciacion de
las principales especies comestibles que abastecen el mercado.

Tema 37. Normas sanitarias v de policia sanitaria aplicables a
la produccién y comercializacién de los productos pesqueros y de la
acuicultura. Normas sanitarias aplicables a los productos de la pesca
a bordo de determinados buques pesqueros. Normas sanitarias y de
policia sanitaria aplicables a la produccién y comercializacion de
moluscos bivalvos vivos. Contaminacién de origen biético y abiético
en los peces, moluscos y crustaceos. Peces téxicos. Su influencia en
la salud publica. Disposiciones legales en la Unién Europea y en
Espana.

Tema 38. Leche. Definicion. Composiciéon y valor nutritivo.
Tipos de leche vy productos lacteos. Caracteristicas. Diferenciacién.
Alteraciones y adulteraciones. Condiciones sanitarias aplicables a la
produccion y comercializacién de leche cruda, leche tratada térmica-
mente y de los productos lacteos.

Tema 39. Huevos, ovoproductos y miel. Definicion. Composi-
cién y valor nutritivo. Alteraciones. Normas de comercializacién.
Condiciones especificas de salud pablica para la comercializacion.
Alteraciones y adulteraciones.

Tema 40. Cereales y derivados. Harina, sémolas de trigo y
otros productos de su molienda. Pan y panes especiales. Pasteleria,
confiteria, bolleria y reposteria. Galletas. Pastas alimenticias.

Tema 41. Aceites vegetales comestibles. Grasas comestibles.
Normas sanitarias aplicables. Alteraciones. Masas fritas. Caldos,
consomés, sopas y cremas. Normas sanitarias aplicables. Alteracio-
nes.

Tema 42. Azacares. Turrones y mazapanes. Caramelos y chi-
cles. Condimentos y especias. Sal y salmueras. Vinagres. Elabora-
cién. Normas sanitarias aplicables. Alteraciones.

Tema 43. Cacao y chocolate. Café y sucedaneos. Té y deriva-
dos. Infusiones. Normas sanitarias aplicables. Alteraciones.

Tema 44. Elaboracion, distribucién y comercio de comidas
preparadas. Normas sanitarias aplicables. Alteraciones. Preparados
alimenticios para regimenes dietéticos y/o especiales. Normas sanita-
rias aplicables.

Tema 45. Frutas, verduras. Derivados de la fruta: zumos y néc-
tares. Hortalizas y frutos secos. Conservas y semiconservas vegeta-
les. Aceitunas. Setas. Tipos. Alteraciones y contaminaciones. Trata-
mientos técnicos autorizados. Control sanitario. Legislacion.

Tema 46. Criterios sanitarios de la calidad del agua de con-
sumo humano. Hielos. Normas aplicables. Alteraciones. Aguas mine-
rales. Aguas de bebida envasadas. Bebidas refrescantes. Bebidas
alcohoélicas. Normas sanitarias aplicables. Alteraciones.
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3. Sanidad Exterior.

Tema 47. Comercio exterior. Importacién y exportacién. Pro-
ductos sometidos a control sanitario en frontera: Sanidad Exterior,
Sanidad Animal, Sanidad Vegetal.

Tema 48. Sanidad Exterior. Real Decreto 1418/1986. Regla-
mento Orgéanico de Sanidad Exterior. Referencias de la Ley 8/2003
a la sanidad exterior.

Tema 49. Control sanitario de viajeros internacionales. Policia
sanitaria mortuoria internacional. Normativa legal. Vigilancia higié-
nico sanitaria de recintos e instalaciones portuarias y aeroportua-
rias.

Tema 50. Los controles veterinarios aplicables en los intercam-
bios intracomunitarios de los animales y productos de origen animal.

Tema 51. Los controles veterinarios sobre los animales y los
productos procedentes de paises terceros. Condiciones generales y
tipos de controles. Documentos que intervienen en la actividad ins-
pectora. Puestos de Inspeccién Fronterizos: condiciones y caracteris-
ticas de autorizacion.

Tema 52. Mecanismos de autorizacion de animales y productos
de un pais tercero. Concepto de armonizacién. Acuerdos veterinarios
de la Unién Europea con paises terceros.

Tema 53. Controles sanitarios en frontera: excepciones, reim-
portaciones, rechazos. Medidas especiales de salvaguardia frente a
animales y productos. Reduccién de frecuencias en los controles
sanitarios en frontera.

Tema 54. Sistemas informaticos de gestién en sanidad veteri-
naria: Red informatica ANIMO, SHIFT y TRACES.

Tema 55. Coédigo Aduanero Comunitario: concepto de adua-
nas v tipos. Clasificacién arancelaria de las mercancias. Destinos y
regimenes aduaneros.

Tema 56. Caracteristicas y controles veterinarios en los trans-
bordos, transitos y en los casos especiales de seguimiento (canaliza-
ciones). Concepto de zona franca, depésito franco, depésito adua-
nero. Controles veterinarios que se realizan en los mismos.
Aprovisionamiento de medios de transporte maritimo.

ANEXO Il
Tribunal Calificador

Tribunal titular:

Presidenta: Dofia Asuncién Lépez Rodriguez, Cuerpo Nacional
Veterinario.

Vocales:

Don Juan Antonio Puigserver Martinez, Cuerpo de Abogados del
Estado; dofia Ana Rodriguez Castafio, Cuerpo Nacional Veterina-
rio, v dofia Almudena Arriba Hervas, Escala Técnica de Gestién

de O0.AA.

Secretaria: Dofia Soledad Lépez Larrio, Cuerpo Superior de
Administradores Civiles del Estado.

Tribunal suplente:

Presidente: Don Pedro Angel Garcia Gonzalez, Cuerpo Nacional
Veterinario.

Vocales:

Don Heriberto Morilla Abad, Cuerpo Superior de Administrado-
res Civiles del Estado; don. Juan Antonio Agiiero Monedero, Cuerpo
Nacional Veterinario, y dofia Marta Garrido Garcia, Cuerpo Nacional
Veterinario.

Secretaria: Dofia Amparo Parrilla Pelaez, Escala Técnica de Ges-

tion de O0.AA.

El Tribunal podra disponer la incorporaciéon a sus trabajos de
asesores especialistas para todos o alguno de los ejercicios.

ANEXO IV

Instrucciones para cumplimentar la solicitud

Este apartado se rellenara segun lo establecido en la solicitud de
admision a pruebas selectivas en la Administracién Pablica y liquida-
cion de tasas de derechos de examen (modelo 790) y en las siguien-
tes instrucciones particulares.

En el recuadro 15, «Cuerpo o Escala», se consignara «Cuerpo
Nacional Veterinario», «cédigo», se consignara «0102».

En el recuadro 17, «Forma de acceso», se consignara «L».

En el recuadro 18, «Ministerio/Organo/Entidad convocante», se
consignara «Agricultura, Pesca y Alimentacién»

En el recuadro 19, se consignara la fecha del Boletin Oficial del
Estado en el que haya sido publicada la convocatoria.

En el recuadro 20, «Provincia de examen», se consignara
«Madrid».

En el recuadro 21, «Minusvalia», los aspirantes con discapacidad
podran indicar el porcentaje de minusvalia que tengan acreditado, y
solicitar, expresandolo en el recuadro 23, las posibles adaptaciones
de tiempo y medios para la realizacién de los ejercicios en que esta
adaptacion sea necesaria.

Los aspirantes con grado de minusvalia igual o superior al 33%
que deseen participar en el proceso selectivo por el cupo de reser-
va para personas con discapacidad, deberan indicarlo en el recua-
dro 22.

En el recuadro 24, «Titulos académicos oficiales», se consignara
«Licenciado en Veterinaria».

En el recuadro 25, apartado A, se consignara el idioma elegido
para la realizacién del segundo ejercicio.

El importe de la tasa por derechos de examen sera de 26,02 €.

El ingreso del importe correspondiente a los derechos de exa-
men se efectuara, junto con la presentacion de la solicitud, en cual-
quier banco, caja de ahorros o cooperativa de crédito de las que
act@ian como entidades colaboradoras en la recaudacion tributaria.
En la solicitud debera constar que se ha realizado el correspondiente
ingreso de los derechos de examen, mediante validacion de la enti-
dad colaboradora en la que se realice el ingreso, a través de certifica-
cién mecanica, o en su defecto, sello y firma autorizada de la misma
en el espacio reservado a estos efectos.

Las solicitudes suscritas en el extranjero podran cursarse a tra-
vés de las representaciones diplomaticas o consulares espafolas
correspondientes. A las mismas se acompaifiara el comprobante ban-
cario de haber ingresado los derechos de examen en la cuenta
corriente nimero 0182 9071 08 0200000957 del Banco Bilbao
Vizcaya Argentaria a nombre de «Tesoro Publico. Ministerio de Agri-
cultura, Pesca y Alimentacién. Derechos de examen». El ingreso
podra efectuarse directamente en cualquier oficina del Banco Bilbao
t)/izcaya Argentaria mediante transferencia desde cualquier entidad

ancaria.

ADMINISTRACION LOCAL

RESOLUCION de 30 de diciembre de 2004, del
Avyuntamiento de Alfarp (Valencia), por la que se
anuncia la oferta de empleo publico de 2004.

12561

Provincia: Valencia.

Corporacion: Alfarp.

Numero de cédigo territorial: 46026.

Oferta de empleo publico correspondiente al ejercicio de 2004
(aprobada por Decreto de Alcaldia, de fecha 30 de diciembre
de 2004).

Funcionarios de carrera

Grupo segin Art. 25 Ley 30/84: C. Clasificacion: Escala de
Administracién Especial, subescala Servicios Especiales, clase Policia
Local y sus Auxiliares. N.° de vacantes: 1. Denominacién: Auxiliar
Policia Local.

Grupo segin Art. 25 Ley 30/84: C. Clasificaciéon: Escala de
Administracion General, subescala Administrativa. N.° de vacan-
tes: 1. Denominacién: Administrativo.

Personal laboral

Nivel de titulacién: Certificado de Escolaridad. Denominacién del
puesto: Operario de Servicios Polivalentes. N.° de vacantes: 1.

Nivel de titulacién: Certificado de Escolaridad. Denominacién del
puesto: Operario de Limpieza. N.° de vacantes: 1.

Esta oferta de empleo anula la publicada en el B.O.E. n.° 117,
de 17 de mayo, asi como la correccién de errores publicada en el
B.O.E. n.° 142, de 15 de junio de 2005, respectivamente.

Alfarp, 30 de diciembre de 2004.-La Alcaldesa.



