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 ANEXO III

Instrucciones para cumplimentar la solicitud

Este apartado se rellenará según lo establecido en la solicitud de 
admisión a pruebas selectivas en la Administración Pública y liquida-
ción de tasas de derechos de examen (modelo 790) y en las siguien-
tes instrucciones particulares.

En el encabezamiento de la solicitud, en el recuadro correspon-
diente a Ministerio, los aspirantes consignarán: «Educación y Cien-
cia». En el recuadro relativo a centro gestor se hará constar «Consejo 
Superior de Investigaciones Científicas».

En el recuadro 15, «Cuerpo o Escala», se señalará «Profesores 
Investigación», consignándose el código 5402 en el espacio reser-
vado para el mismo que figura a su lado.

En el recuadro 17, «Forma de acceso», se consignará «L».
En el recuadro 18, «Ministerio/Órgano/Entidad convocante», se 

consignará «CSIC».
En el recuadro 19, se consignará la fecha del Boletín Oficial del 

Estado en el que haya sido publicada la convocatoria.
En el recuadro 21, «Minusvalía», los aspirantes con minusvalía 

podrán indicar el porcentaje de minusvalía que tengan acreditado, y 
solicitar, expresándolo en el recuadro 23, las posibles adaptaciones 
de tiempo y medios para la realización de los ejercicios en que esta 
adaptación sea necesaria.

En el recuadro 24, «Títulos académicos oficiales», se consignará 
la titulación que posee para participar en estas pruebas, en virtud de 
lo señalado en la base 3 de esta convocatoria.

En el recuadro 25, apartado A) del epígrafe «Datos a consignar 
según las Bases de la convocatoria», se hará constar expresamente el 
área de conocimiento y especialización científica o tecnológica a la 
que concurre.

El importe de la tasa por derechos de examen será de 26,02 euros.
El ingreso del importe correspondiente a los derechos de exa-

men se efectuará, junto con la presentación de la solicitud, en cual-
quier banco, caja de ahorros o cooperativa de crédito de las que 
actúan como entidades colaboradoras en la recaudación tributaria. 
En la solicitud deberá constar que se ha realizado el correspondiente 
ingreso de los derechos de examen, mediante validación de la enti-
dad colaboradora en la que se realice el ingreso, a través de certifica-
ción mecánica, o en su defecto, sello y firma autorizada de la misma 
en el espacio reservado a estos efectos.

Las solicitudes suscritas en el extranjero podrán cursarse a tra-
vés de las representaciones diplomáticas o consulares españolas 
correspondientes. A las mismas se acompañará el comprobante ban-
cario de haber ingresado los derechos de examen en la cuenta 
corriente número 0182-2370-44-0200203771, del Banco Bilbao 
Vizcaya Argentaria, a nombre de «Tesoro Público. Ministerio de Edu-
cación y Ciencia. Cuenta restringida para la recaudación de tasas en 
el extranjero». El ingreso podrá efectuarse directamente en cualquier 
oficina del Banco Bilbao Vizcaya Argentaria mediante transferencia 
desde cualquier entidad bancaria 

 10440 ORDEN ECI/1888/2005, de 9 de junio, por la que se 
convoca proceso selectivo para ingreso, por el sis-
tema de concurso-oposición libre, en la Escala de 
Titulados Superiores Especializados del Consejo 
Superior de Investigaciones Científicas.

En cumplimiento de lo dispuesto en el Real Decreto 121/2005, 
de 4 de febrero, por el que se aprueba la oferta de empleo público 
para el año 2005, y con el fin de atender las necesidades de personal 
de la Administración Pública.

Este Ministerio, en uso de las competencias que le están atribui-
das en el artículo 13 de la Ley 6/1997, de 14 de abril, de Organiza-
ción y Funcionamiento de la Administración General del Estado, 
previo informe de la Dirección General de la Función Pública, y 
acuerdo de la Junta de Gobierno del CSIC, acuerda convocar prue-
bas selectivas para ingreso en la Escala de Titulados Superiores 
Especializados (Código –5405-) del Consejo Superior de Investigacio-
nes Científicas.

La presente convocatoria tiene en cuenta el principio de igual-
dad de trato entre hombres y mujeres por lo que se refiere al acceso 
al empleo, de acuerdo con el artículo 14 de la Constitución Espa-
ñola, la Directiva Comunitaria de 9 de febrero de 1976 y lo previsto 
en al Acuerdo de Consejo de Ministros de 4 de marzo de 2005, por 
el que se aprueba el Plan para la igualdad de género en la Adminis-
tración General del Estado, y se desarrollará de acuerdo con las 
siguientes:

Bases comunes

Las bases comunes por las que se regirá la presente convocatoria 
son las establecidas en la Orden APU/423/2005, de 22 de febrero 
(Boletín Oficial del Estado n.º 48 de 25 de febrero de 2005).

Bases específicas

1. Descripción de las plazas

Se convoca proceso selectivo para cubrir diez plazas de la Escala 
de Titulados Superiores Especializados del Consejo Superior de 
Investigaciones Científicas (Código –5405-) por el sistema de con-
curso-oposición libre.

Del total de estas plazas se reservará una, para quienes tengan 
la condición legal de personas con discapacidad con un grado de 
minusvalía igual o superior al 33 por 100.

La distribución por especialidades de las plazas convocadas por 
acceso general es la siguiente: 

N.º de 
plazas Denominación Centro de destino Tribunal 

n.º

    

1 Replicación y tecnologías de amplificación de DNA. Estructura y función de 
DNA polimerasas  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Ctro. Biología Molecular  . . . . . . . . . . . . . . . . 1

1 Responsable de bienestar animal  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Insto Neurociencias  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2

1 Sistemas de adquisición/comunicación en oceanografía  . . . . . . . . . . . . . . . . Unidad de Tecnologías Marinas  . . . . . . . . . . . 3

1 Transferencia de tecnología y gestión de proyectos en el área de agroalimenta-
ción  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Ctro. de Edafología y Biol. Aplicada del Segura. 4

1 Tecnología microelectrónica  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Insto. Microelectrónica de Barcelona  . . . . . . . 5

1 Especialista de laboratorio homologado-acreditado para ensayos de materiales 
metálicos  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Ctro. N. Investigaciones Metalúrgicas  . . . . . . . 6

1 Análisis microbiológico de alimentos  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Insto. del Frío  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7

1 Técnicas asociadas con la catálisis homogénea  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Insto. Invest. Químicas Sevilla  . . . . . . . . . . . . 8

1 Transferencia de tecnología y gestión de proyectos y contratos  . . . . . . . . . . . Organización Central (OTT) CSIC  . . . . . . . . . 9
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 La distribución de especialidades por las que podrán concurrir 
los aspirantes que participen en el proceso selectivo por el cupo de 
reserva para personas con discapacidad es la siguiente: 

Denominación Centro de 
destino

Tribunal 
n.º

   
Humanidades . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . CSIC 10
Biología y Biomedicina, Ciencias Agrarias, Recursos 

Naturales, Ciencia y Tecnología de Alimentos . . . CSIC 10
Ciencia y Tecnologías Químicas, Ciencias y Tecnolo-

gía de Materiales, Ciencia y Tecnologías Físicas  . CSIC 10

 La plaza del cupo de reserva para personas con discapacidad 
será adjudicada, de entre los aspirantes con discapacidad del citado 
cupo que hayan aprobado el proceso selectivo, a aquel candidato que 
mayor puntuación final obtenga, con independencia del área de espe-
cialización científica y tecnológica por la que concurra.

2. Proceso selectivo

El proceso selectivo se realizará mediante el sistema de con-
curso-oposición libre, con las valoraciones, pruebas y puntuaciones 
que se especifican en el Anexo I.

3. Programas

El programa que ha de regir el proceso selectivo es el que figura 
como Anexo II a esta convocatoria.

4. Titulación

Estar en posesión o en condiciones de obtener el título de Licen-
ciado, Ingeniero o Arquitecto, o equivalente. En el caso de titulacio-
nes obtenidas en el extranjero deberá estarse en posesión de la cre-
dencial que acredite su homologación.

5. Solicitudes

5.1 Quienes deseen participar en este proceso selectivo debe-
rán cumplimentar el modelo oficial de solicitud de admisión a prue-
bas selectivas en la Administración Pública y liquidación de derechos 
de examen (modelo 790) que se facilitará gratuitamente en el Con-
sejo Superior de Investigaciones Científicas (C/Serrano, 117, 28006 
Madrid), en el Centro de Información Administrativa del Ministerio de 
administraciones Públicas, en la Dirección General de la Función 
Pública, en las Delegaciones y Subdelegaciones del Gobierno, en las 
representaciones diplomáticas y consulares de España en el extran-
jero y en la página de Internet www.map.es/servicios_al_ciu-
dadano/empleo_publico/procesos_selectivos

5.2 La presentación de solicitudes se realizará en el Registro 
General del Consejo Superior de Investigaciones Científicas o en la 
forma establecida en el artículo 38.4 de la Ley 30/1992, de 26 de 
noviembre, de Régimen Jurídico de las Administraciones Públicas y 
del Procedimiento Administrativo Común, en el plazo de veinte días 
naturales contados a partir del día siguiente al de la fecha de publica-
ción de esta convocatoria en el «Boletín Oficial del Estado» y se diri-
girán al Presidente del Consejo Superior de Investigaciones Científi-
cas. La no presentación de la solicitud en tiempo y forma supondrá 
la exclusión del aspirante.

La solicitud se cumplimentará de acuerdo con las instrucciones 
del Anexo IV.

5.3 Ningún aspirante podrá presentar más de una solicitud, ni 
concurrir a más de un área de especialización.

5.4 A la solicitud se acompañará Curriculum Vitae.

7. Tribunales

7.1 Los Tribunales calificadores de este proceso selectivo son 
los que figuran como Anexo III a esta convocatoria.

7.2 Los Tribunales de acuerdo con el artículo 14 de la Consti-
tución Española, velarán por el estricto cumplimiento de igualdad de 
oportunidades entre ambos sexos.

7.3 A efectos de comunicaciones y demás incidencias, los 
Tribunales tendrán su sede en los locales del Consejo Superior de 
Investigaciones Científicas, C/ Serrano, n.º 117. 28006 Madrid, 
teléfono (91) 5855265/5263 y Fax 91 585 53 59, dirección de 
correo electrónico p.decabo@orgc.csic.es, mj.navas@orgc.csic.es y 
j.ruiz@orgc.csic.es.

8. Desarrollo del proceso selectivo

Dentro de cada especialidad, el orden de actuación de los oposi-
tores se iniciará alfabéticamente por el primero de la letra «F», según 
lo establecido en la Resolución de la Secretaria de Estado para la 
Administración Pública de 10 de enero de 2005 (Boletín Oficial del 
Estado de 17 de enero).

9. Norma final

Al presente proceso selectivo le serán de aplicación la 
Ley 30/1984, de 2 de agosto; el R.D. 364/1995, de 10 de marzo, 
el resto de la legislación vigente en la materia y lo dispuesto en la 
presente convocatoria.

Contra la presente convocatoria, podrá interponerse, con carácter 
potestativo, recurso de reposición ante el excelentísimo señor Presi-
dente del Consejo Superior de Investigaciones Científicas en el plazo 
de un mes desde su publicación o bien recurso contencioso–adminis-
trativo, en el plazo de dos meses desde su publicación, ante el órgano 
jurisdiccional competente, de conformidad con lo dispuesto en la Ley 
30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Jurídico de las Adminis-
traciones Públicas y del Procedimiento Administrativo Común, y en la 
Ley 29/1998, de 13 de julio, reguladora de la Jurisdicción Conten-
cioso–Administrativa, significándose, que en caso de interponer 
recurso de reposición, no se podrá interponer recurso contencioso–
administrativo hasta que aquel sea resuelto expresamente o se haya 
producido la desestimación presunta del mismo.

Asimismo, la Administración podrá, en su caso, proceder a la 
revisión de las resoluciones del Tribunal, conforme a lo previsto en la 
citada Ley 30/1992, de 26 de noviembre.

Lo que se hace público para general conocimiento.
Madrid, 9 de junio de 2005.–La Ministra, P. D. (Orden 

ECI/87/2005, de 14 de enero, Boletín Oficial del Estado de 28 de 
enero), el Presidente del Consejo Superior de Investigaciones Cientí-
ficas, Carlos Martínez Alonso.

Sra. Subdirectora General de Recursos Humanos del CSIC y Presi-
dentes de los Tribunales Calificadores

ANEXO I

Descripción del proceso selectivo

Publicada por resolución de la Presidencia del CSIC la citación 
para la realización de la fase concurso, en el lugar, fecha y hora 
determinados, previo llamamiento del Tribunal, los candidatos aspi-
rantes presentarán ante el mismo los trabajos y documentos acredi-
tativos del contenido de su correspondiente currículum vitae. Asi-
mismo, entregarán al Tribunal, en sobre cerrado un resumen, de un 
máximo de cinco páginas (UNE-A4) mecanografiadas a doble espacio 
con el tamaño de letra de 12 puntos, en el que se contenga su visión 
acerca de la actividad que podría desarrollar, en su caso, en relación 
con el área de conocimiento o especialidad objeto de la plaza convo-
cada, así como de sus posibles líneas de evolución y estado actual de 
la técnica en ese ámbito.

El concurso-oposición se desarrollará de forma independiente 
para cada una de las especialidades, constará de dos fases que se 
desarrollarán en castellano:

1. Fase de concurso

La fase de concurso consistirá en la exposición oral y pública por 
el aspirante, en el tiempo máximo de una hora, de los méritos alega-
dos relacionados con el punto 1.1. de este Anexo y de las actividades 
en el ámbito técnico y tecnológico desarrolladas, descritas en el currí-
culum vitae. Seguidamente, el Tribunal debatirá con el aspirante, 
durante un tiempo máximo de una hora, sobre el contenido de la 
exposición oral del mismo, pudiendo formular todas las preguntas 
que considere convenientes y, fundamentalmente, aquellas que se 
relacionan con los trabajos de carácter técnico o tecnológico más 
relevantes en que haya intervenido el aspirante.

1.1 Relación de méritos que han de tenerse en cuenta en la 
selección y sistema de calificación.

En la calificación de los aspirantes en la fase concurso se valora-
rán:

a) Hasta un máximo de 20 puntos: Participación en proyectos 
de ingeniería o de naturaleza técnica. Dirección y coordinación de 
actividades tecnológicas. Dirección y realización de ensayos, análisis 
y experimentos. Diseño, construcción, mejora y supervisión de insta-
laciones y equipos. Control y seguridad de instalaciones y procesos. 
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Este ejercicio será eliminatorio, calificándose como «apto» o «no 
apto».

2.3 Tercer ejercicio:

Exposición oral y pública por el aspirante, durante un tiempo 
máximo de una hora, de su visión de la actividad que podría desarro-
llar, en su caso, en relación con el área de conocimiento o especiali-
dad objeto de la plaza convocada, así como de sus posibles líneas de 
evolución y estado actual de la técnica en ese ámbito. Seguidamente, 
el Tribunal debatirá con el aspirante durante un tiempo máximo de 
una hora, acerca de los contenidos técnicos o tecnológicos expuestos 
y de todos aquellos aspectos que considere relevantes.

Se valorará su conocimiento de la especialidad y de las innova-
ciones y avances que haya experimentado, así como su visión de la 
evolución del área en el futuro y de las posibles líneas de actuación.

El tercer ejercicio tendrá una valoración máxima de diez puntos, 
y será necesario alcanzar cinco puntos, como mínimo, para supe-
rarla.

La calificación de los aspirantes en la fase de oposición se hará 
mediante deliberación conjunta de los miembros de los correspon-
dientes Tribunales.

En ningún caso la puntuación obtenida en la fase de concurso 
podrá aplicarse para superar la fase de oposición.

Al calcular el valor medio de las puntuaciones en cada uno de 
los ejercicios, se excluirá del cómputo de puntuaciones la más alta y 
la más baja, sin que en ningún caso pueda ser excluida más de una 
máxima y una mínima.

La puntuación final de la fase de oposición de cada aspirante 
vendrá determinada por la suma del valor medio de las puntuaciones 
asignadas en cada uno de los ejercicios.

3. Puntuación final del concurso-oposición

La puntuación final del concurso-oposición será la suma de las 
puntuaciones parciales obtenidas en cada fase.

En el supuesto de producirse empates al confeccionar las listas 
de aspirantes aprobados, aquellos se dirimirán a favor del que 
hubiese obtenido mayor puntuación en la fase de concurso. De per-
sistir el empate se acudirá sucesivamente a la puntuación de los 
méritos contemplados en este anexo apartados 1.1. a), 1.1. b) y 
1.1. c). Si se mantuviera el empate, el orden se establecerá aten-
diendo a la mayor puntuación obtenida por los aspirantes en el tercer 
ejercicio de la fase de oposición. Si persiste el empate, el orden se 
establecerá atendiendo a la mayor puntuación obtenida por los aspi-
rantes en el primer ejercicio de la fase de oposición.

Los aspirantes que tengan la condición de funcionarios de Orga-
nismos Internacionales estarán exentos de la realización de aquellas 
pruebas que la Comisión Permanente de Homologación considere 
que tienen por objeto acreditar conocimientos ya exigidos para el 
desempeño de sus puestos de origen en el Organismo Internacional 
correspondiente.

ANEXO II

Programa

Materias comunes

1. La Constitución española de 1978. Derechos fundamentales 
y libertades públicas.

2. La organización territorial del Estado. Las Comunidades 
Autónomas. Las Entidades Locales.

3. La Administración General del Estado: Organización y fun-
cionamiento. La Ley 6/1997, de 14 de abril, de Organización y 
Funcionamiento de la Administración General del Estado.

4. La Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Jurídico 
de las Administraciones Públicas y del Procedimiento Administrativo 
Común. El procedimiento administrativo. Los derechos de los ciuda-
danos ante las Administraciones Públicas.

5. Los contratos de las Administraciones Públicas. Tipos de 
Contratos.

6. La gestión de los recursos públicos (I). El régimen jurídico 
del personal de la Administración Pública.

7. La gestión de los recursos públicos (II). El Presupuesto Gene-
ral del Estado: contenido. Elaboración. Fases de ejecución.

8. La Ley 13/1986, de 14 de abril, de Fomento y Coordinación 
General de la Investigación Científica y Técnica.

9. El Sistema español de ciencia y tecnología (I). El Ministerio 
de Educación y Ciencia: organización y funciones.

Prestación de servicios de carácter científico o técnico. Estudio, con-
servación y evaluación de colecciones de ciencias naturales. Partici-
pación en el estudio y desarrollo de nuevos procesos, sistemas o 
métodos. Desarrollo de actividades que den lugar a la obtención de 
las patentes y modelos de utilidad.

b) Hasta un máximo de 15 puntos: Realización de estudios, 
informes y dictámenes de carácter técnico. Obtención, clasificación y 
evaluación de datos de interés general o sectorial. Redacción y publi-
cación de estudios y trabajos técnicos. Contribuciones a congresos y 
reuniones, comités y representaciones nacionales e internacionales.

c) Hasta un máximo de 5 puntos: Participación en actividades 
de formación y especialización en el áreas de conocimiento de carác-
ter técnico o tecnológico. Dirección de tesis de licenciaturas y maes-
trías. La tutoría de becarios del programa de formación de personal 
investigador o de otros programas de formación en proyectos técni-
cos o tecnológicos. Experiencia en centros de investigación, técnicos 
o tecnológicos nacionales o extranjeros.

Los méritos a valorar serán aquellos que se tuvieran debida-
mente acreditados en la fecha de finalización del plazo de presenta-
ción de solicitudes.

1.2 La calificación de los aspirantes en la fase de concurso se 
hará mediante deliberación conjunta de los miembros de los corres-
pondientes Tribunales. Dicha calificación deberá justificarse indivi-
dualmente por los miembros de los Tribunales mediante formulación 
por escrito de un juicio razonado relativo a la valoración de cada uno 
de los méritos antes relacionados. Los mencionados escritos de justi-
ficación se unirán al acta correspondiente.

La puntuación final de la fase de concurso de cada aspirante 
vendrá determinada por la suma del valor medio de las puntuaciones 
asignadas en cada uno de los apartados a), b) y c), siendo necesario 
alcanzar veinte puntos, como mínimo, para pasar a la fase de opo-
sición.

Al calcular el valor medio de las puntuaciones se excluirá del 
computo de puntuaciones la más alta y la más baja, sin que en ningún 
caso pueda ser excluida más de una máxima y una mínima.

2. Fase de oposición

La fase de oposición constará de los ejercicios eliminatorios, que 
a continuación se indican:

2.1 Primer ejercicio:

En este ejercicio, los aspirantes deberán desarrollar por escrito 
un tema elegido por el opositor de entre dos sacados al azar de entre 
los que figuran en el programa de materias comunes del anexo II de 
esta convocatoria, y un tema elegido por el opositor de entre dos 
sacados al azar de entre los que figuran en el grupo de materias espe-
cíficas correspondiente a la especialidad elegida por el aspirante, del 
anexo II de esta convocatoria.

Para la realización de este ejercicio los aspirantes dispondrán de 
un período de tiempo total de tres horas.

El ejercicio deberá ser leído por el opositor en sesión pública 
ante el Tribunal por los aspirantes, previo señalamiento de fecha. 
Concluida la lectura, el Tribunal podrá realizar preguntas en relación 
con las materias expuestas y solicitar aclaraciones sobre las mismas, 
durante un plazo máximo de diez minutos.

En este ejercicio cada Tribunal valorará el volumen y compren-
sión de los conocimientos, la claridad de expresión y la capacidad de 
expresión.

El primer ejercicio tendrá una valoración máxima de 30 puntos, 
quince por cada uno de los temas elegidos, siendo necesario alcan-
zar, al menos, la puntuación de 7,5 puntos en cada uno de los temas 
para superarlo.

2.2 Segundo ejercicio: Idioma.

Consistirá en la realización por escrito, durante un tiempo 
máximo de una hora, de una traducción directa al castellano sin dic-
cionario, de un texto en inglés, francés o alemán a elección del aspi-
rante, propuesto por el Tribunal.

El ejercicio deberá ser leído por el opositor en sesión pública 
ante el Tribunal, quien dispondrá de quince minutos para dialogar 
con el aspirante, en su caso, y en el idioma que este hubiera elegido, 
sobre aspectos relacionados con el ejercicio o sobre cualquier tema 
que pudiera plantear con la finalidad exclusiva de comprobar su 
conocimiento del idioma elegido. El Tribunal podrá contar con la 
asistencia de una persona experta en el idioma elegido por el aspi-
rante.

Se valorará el conocimiento del idioma elegido, la capacidad de 
comprensión y la calidad de la traducción al castellano.
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10. El Sistema español de ciencia y tecnología (II). Los organis-
mos públicos de investigación. Su regulación.

11. El Sistema español de ciencia y tecnología (III). Las Comu-
nidades Autónomas. Las Universidades.

12. La Política Común de I+D de la Unión Europea. Las institu-
ciones europeas de ciencia y tecnología.

13. Los programas comunitarios de investigación y desarrollo. 
El régimen y gestión de las ayudas comunitarias.

14. Plan Nacional de Investigación Científica, Desarrollo e 
Innovación Tecnológica.

15. La gestión de la Investigación Científica y el desarrollo tec-
nológico (I): Convenios y contratos en el ámbito de la investigación 
científica y el desarrollo técnico.

16. La gestión de la investigación científica y el desarrollo tec-
nológico (II): La gestión de proyectos de I+D+i.

17. La gestión de la investigación científica y el desarrollo tec-
nológico (III): la transferencia de tecnología.

18. La gestión de la investigación científica y el desarrollo tec-
nológico (IV): La protección jurídica de los resultados de la investiga-
ción.

19. Estructura y régimen jurídico de los recursos humanos en 
los organismos públicos de investigación: El personal funcionario. El 
personal laboral. Modalidades de contratación

20. Políticas de Igualdad de Género. Normativa vigente.

Materias específicas

«Replicación y tecnologías de amplificación de DNA. Estructura 
y función de DNA polimerasas»:

1. Estructura primaria del DNA: Nucleótidos, nomenclatura. 
Cadenas polinucleotídicas. Estructura de la doble hélice del DNA: 
apareamiento de bases. Estructura del B-DNA.

2. Melting y reannealing del DNA: Melting, reannealing, 
medida de la complementariedad, hibridación. Cinética de reasocia-
ción. Secuencias repetitivas y no repetitivas del DNA.

3. Forma del DNA: Alteraciones en el B-DNA dependientes de 
la secuencia. Mecanismos de la modificación de la estructura depen-
dientes de la secuencia. Carreras de pares AT, y GC. B-DNA con 
desapareamientos. A-DNA y Z-DNA.

4. Superenrollamiento del DNA.
5. Curvatura del DNA.
6. Interacciones específicas DNA-proteínas.
7. Los aminoácidos: Fórmula general y estereoquímica. Clasifi-

cación de los 20 aminoácidos codificados genéticamente. Ionización 
e hidrofobia.

8. Péptidos: Concepto, nomenclatura. El enlace peptídico. Res-
tricciones conformacionales de los polipéptidos.

9. Elementos de estructura secundaria de las proteínas: Hélices 
alfa, láminas beta y bucles.

10. Predicción de estructura de las proteínas: Comparación de 
secuencias, alineamientos múltiples. Predicción de estructuras tridi-
mensionales. Diseño por homología.

11. Síntesis semidiscontinua del DNA. Coordinación de la sín-
tesis de las cadenas retrasada y adelantada: El modelo de 
holoenzima  III de la DNA polimerasa de Escherichia coli.

12. Mecanismos de iniciación de la síntesis del DNA (I): Inicia-
dores preformados de RNA.

13. Mecanismos de iniciación de la síntesis del DNA (II): Inicia-
dores nacientes de RNA. Iniciación de la síntesis del DNA mitocon-
drial. Fragmentos de Okazaki. IRNA. DNA polimerasa alfa: DNA 
primasa.

14. Mecanismos de iniciación de la síntesis del DNA (III): Inicia-
ción de la replicación primada por proteína. «Sliding-back», «Stepwise 
sliding-back» y «jumping-back».

15. Proteínas implicadas en la replicación del bacteriófa-
go ø29: Proteína terminal, SSB y DBP.

16. Función de las proteínas codificadas por los genes 1, 16.7 
y 17 del bacteriófago ø29. Implicación en el proceso replicativo.

17. Proteínas de unión a banda simple. Naturaleza de la unión. 
Efectos de la unión sobre el DNA. Propiedades.

18. DNA helicasas: Estructura, mecanismo y función.
19. Factores de procesividad de las DNA polimerasas.
20. «Cargadores» de los factores de procesividad de las DNA 

polimerasas.
21. Enzimología de la horquilla de replicación eucariota. Repli-

cación de la cadena retrasada.
22. Creación de las horquillas de replicación en los orígenes de 

replicación. Terminación de la replicación del DNA.
23. Regulación de la iniciación de la replicación del DNA.
24. DNA polimerasas (I): Características generales y clasifica-

ción en familias de las DNA polimerasas.

25. DNA polimerasas (II): Estructura general del dominio de 
polimerización. El centro activo de polimerización. Unión del dsDNA 
al dominio de polimerización. Mecanismo de la catálisis de polimeri-
zación.

26. DNA polimerasas (III): Estructura del dominio exonucleasa 3´–5´. 
Catálisis de la reacción de exonucleolisis 3´–5´. Unión del ssDNA al dominio 
exonucleasa 3´–5´. Coordinación de las actividades de polimerización y 
exonucleolisis 3´–5´.

27. DNA polimerasas (IV). Fidelidad de la replicación del DNA (I). 
Fidelidad de sustitución de bases: Fidelidad de inserción, extensión de 
extremos desapareados. Corrección de pruebas.

28. DNA polimerasas (V): Fidelidad de la replicación del DNA (II): 
Alineamientos erróneas de DNA. Contribución de proteínas accesorias a 
la fidelidad. Síntesis translesiva.

29. DNA polimerasas (VI): Características estructurales de las 
DNA polimerasas de tipo procariótico. El centro activo de polimeri-
zación de tipo procariota: sitios de preinserción e inserción.

30. DNA polimerasas (VII): Características estructurales de las 
DNA polimerasas de tipo eucariótico (I): Estructura del complejo 
replicativo de la DNA polimerasa del bacteriófago RB69.

31. DNA polimerasas (VIII): Características estructurales de las 
DNA polimerasas de tipo eucariótico (II): La DNA polimerasa del 
bacteriófago ø29 (I). Actividades de síntesis y degradación. Caracte-
rísticas funcionales diferenciales. Mapeo de residuos implicados en la 
unión de los sustratos.

32. DNA polimerasas (IX): Características estructurales de las 
DNA polimerasas de tipo eucariótico (III): La DNA polimerasa del 
bacteriófago ø29 (II). Estructura de la DNA polimerasa. Bases estruc-
turales de las capacidades de desplazamiento de banda y elevada 
procesividad de síntesis.

33. DNA polimerasas (X): La DNA polimerasa del bacteriófa-
go ø29 como herramienta de amplificación de ácidos nucleicos: 
amplificación del DNA con proteína terminal. Evolución in vitro de 
genomas con proteína terminal.

34. DNA polimerasas (XI): La familia X de las DNA polimera-
sas (I). La DNA polimerasa beta: organización estructural, fidelidad 
de síntesis, reparación por excisión de bases.

35. DNA polimerasas (XII): La familia X de las DNA polimera-
sas (II). Pol lambda, pol mu, TdT. Papel en la reparación de roturas 
del dsDNA.

36. DNA polimerasas (XIII): La familia Y de las DNA polimerasas.
37. Análisis de las interacciones proteína-DNA por retraso en 

gel. Metodología. Medida de las cinéticas de unión.
38. Electroforesis unidimensional de proteínas. Geles de polia-

crilamida. Principios del método. Preparación del gel. Catalizadores. 
Preparación de muestras. Electroforesis. Detección de las proteínas.

39. Análisis de la fidelidad de las polimerasas por ensayo de 
reversión. Ensayo de mutación «forward».

40. Modelo para expresar la fidelidad de la síntesis del DNA en 
términos de la integración de la intensidad de bandas en gel.

41. Medida de la fidelidad de inserción en polimerasas sin acti-
vidad exonucleasa 3´–5´. Determinación de las constantes de disocia-
ción.

42. Medida de la fidelidad en presencia de actividad correctora 
de pruebas. Determinación del recambio dNTP-dNMP.

43. Determinación de la fidelidad en DNA polimerasas procesi-
vas con actividad exonucleasa.

44. Análogos de fosfatos para el estudio de las DNA polimera-
sas.

45. Mecanismos de inhibición de las DNA polimerasas por 
análogos 2´–deoxiribonucleosidos 5´–triphosphatos.

46. Métodos para analizar la procesividad de las DNA poli-
merasas.

47. Proteolisis limitada de las DNA polimerasas como prueba 
de dominios funcionales.

48. Metodología de análisis de la replicación de genomas linea-
les con proteína terminal. Iniciación, «sliding-back», transición, elon-
gación. Terminación.

49. Purificación de DNA polimerasas. Técnicas generales, 
seguimiento de la purificación, cuantificación, determinación de 
pureza.

50. DNA polimerasas quiméricas termoestables. Resistencia a 
inhibidores.

51. Reacción en cadena de la ligasa (LCR). Mecanismo de 
acción de las ligasas. Reacción de detección de la ligasa (LD-R) 
y MLPA.

52. Reacción en cadena de las polimerasas PCR.
53. PCR de supresión. Multiplex PCR basada en la metodolo-

gía de supresión. Principios y aplicaciones.
54. PCR «on-chip». Principios y aplicaciones.
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55. PCR de molécula única. Principios. Ventajas respecto a 
la PCR convencional.

56. PCR en tiempo real.
57. Amplificación por desplazamiento de banda. Principios y 

aplicaciones.
58. Amplificación isotérmica (I): amplificación isotérmica 

mediada por «loops».
59. Amplificación isotérmica (II): Amplificación por círculo 

rodante (I): RCA mediada por ligación (L-RCA) y asistida por PNAs. 
RCA en inmunoensayos múltiples.

60. Amplificación isotérmica (III): Amplificación por círculo 
rodante (II): Tecnologías basadas en la DNA polimerasa del bacterió-
fago ø29: amplificación de DNA plasmídico y de genomas totales.

«Responsable de bienestar animal»:

1. Legislación europea en protección del animal de labora-
torio.

2. Legislación española en protección del animal de labora-
torio.

3. Tramitación de importación y exportación de animales de 
experimentación.

4. Ética en experimentación animal. Comités Éticos de Experi-
mentación Animal.

5. El animal de laboratorio y la experimentación animal: Defi-
nición. Significación.

6. El ratón como modelo experimental: Anatomía y Fisiología
7. El ratón como modelo experimental: Reproducción y 

Manejo.
8. El ratón como modelo experimental: Genética.
9. La rata como modelo experimental: Anatomía, Fisiología, 

Reproducción y Manejo
10. El cobaya como modelo experimental: Anatomía, Fisiolo-

gía, Reproducción y Manejo.
11. El gato como modelo experimental: Anatomía, Fisiología, 

Reproducción y Manejo.
12. El hurón como modelo experimental: Anatomía, Fisiología, 

Reproducción y Manejo.
13. El mono como modelo experimental: Anatomía, Fisiología, 

Reproducción y Manejo.
14. Aves: gallinas y codornices como modelo experimental: 

Anatomía, Fisiología, Reproducción y Manejo.
15. Anfibios como modelo experimental: Anatomía, Fisiología, 

Reproducción y Manejo.
16. Peces como modelos experimentales: Anatomía, Fisiolo-

gía, Reproducción y Manejo.
17. Manipulación embrionaria I: Desarrollo embrionario del 

ratón.
18. Manipulación embrionaria II: Recolección, manejo y trans-

ferencia de embriones.
19. Manipulación embrionaria III: Fertilización in vivo.
20. Manipulación embrionaria IV: Fertilización in-vitro.
21. Manipulación embrionaria V: Principios de criobiología.
22. Manipulación embrionaria VI: Sistemas de congelación de 

embriones: lenta, rápida, ultrarrápida.
23. Manipulación embrionaria VII: Evaluación de la fertilidad 

espermática, sistemas de congelación de espermatozoides.
24. Transferencia nuclear.
25. Generación de ratones modificados genéticamente I: Transge-

nesis.
26. Generación de ratones modificados genéticamente II: Recom-

binación homóloga.
27. Instalaciones para animales de laboratorio I. Principios 

básicos.
28. Instalaciones para animales de laboratorio II. Distribución 

por áreas. Materiales.
29. Instalaciones para animales de laboratorio III. Tipos de 

áreas y locales de servicio. Características técnicas de la construc-
ción. Control ambiental.

30. Instalaciones para animales de laboratorio IV. Barreras y 
zonas protegidas.

31. Instalaciones para animales de laboratorio V. Higiene y 
desinfección en animalarios. Residuos.

32. Instalaciones para animales de laboratorio VI. Gestión de 
contaminaciones.

33. Estrés y Bienestar animal.
34. Comportamiento animal.
35. Nutrición y alimentación del animal de laboratorio. Tratamien-

tos del alimento.
36. Piensos para animales de laboratorio. Dietas especiales y 

experimentales. Agua.

37. Estandarización genética de los animales de laboratorio. 
Sistemas de cruce.

38. Control sanitario en animalarios. Calidad microbiológica 
del reactivo biológico. Gnotobiología.

39. Patología animal I. Enfermedades bacterianas de los ani-
males de experimentación.

40. Patología animal II. Enfermedades víricas de los animales 
de experimentación.

41. Patología animal III. Enfermedades parasitarias de los ani-
males de experimentación.

42. Patología animal IV. Enfermedades no infecciosas de los 
animales de experimentación.

43. Animales de laboratorio y salud pública I: zoonosis
44. Animales de laboratorio y salud pública II: alergias.
45. Animales de laboratorio y salud pública III: riesgos en el 

trabajo con animales de laboratorio.
46. Tecnología experimental I: Toma de muestras. Vías de ino-

culación y administración.
47. Tecnología experimental II: Analgesia. Anestesia. Tipos de 

anestésicos. Administración de anestésicos y fármacos.
48. Tecnología experimental III: Procesos quirúrgicos menores. 

Eutanasia.
49. Métodos alternativos I. Las 3 Rres de Russell y Burch. 

Características y aplicación de los métodos alternativos.
50. Métodos alternativos II: Modelos in vitro y cultivos 

celulares/tisulares.
51. Experimentos: elección del modelo experimental y fases 

del proceso experimental.
52. Procedimientos experimentales en Neurociencias I: Neuro-

fisiología.
53. Procedimientos experimentales en Neurociencias II: Neuro-

biología del Desarrollo.
54. Procedimientos experimentales en Neurociencias III: Neu-

robiología Molecular y Celular.
55. Procedimientos experimentales en Neurociencia IV: Com-

portamiento.
56. Calidad en instalaciones de experimentación animal. BPL.
57. Procedimientos Normalizados de Trabajo en instalaciones 

de experimentación Animal.
58. Gestión de la instalación I: Recursos humanos
59. Gestión de la instalación II: Recursos económicos
60. Gestión de la instalación III: Bases de datos

«Sistemas de adquisición/comunicación en oceanografía»:

1. Buques oceanográficos. Características diferenciales. Equi-
pamiento específico.

2. La medición de parámetros en Oceanografía. Tipos de pará-
metros. Condiciones de la medida.

3. Naturaleza de las variables a medir en oceanografía. Con-
cepto y tecnología de transductores con aplicación a las variables 
oceanográficas. Sensores.

4. Sistemas de navegación y posicionamiento. GPS. DGPS. 
Sistemas de navegación inercial (INS). Integración de datos.

5. Medios de transmisión y recepción de datos a bordo de 
buques. Características y limitaciones.

6. Distribución espacial de sensores y sistemas de adquisición 
en buques oceanográficos. Problemas estructurales.

7. Adquisición en equipos e instrumentación oceanográfica. 
Muestreo de la columna de agua: tipos de sensores y equipos de 
muestreo.

8. Adquisición en equipos e instrumentación oceanográfica. 
Muestreo del fondo marino: tipos de sensores y equipos de muestreo.

9. Adquisición en equipos e instrumentación oceanográfica. 
Muestreo biológico: tipos de sensores y equipos de muestreo.

10. Adquisición en equipos e instrumentación oceanográfica. 
Muestreo de parámetros químicos: tipos de sensores y equipos de 
muestreo.

11. Adquisición en equipos e instrumentación oceanográfica. 
Muestreo de parámetros meteorológicos: tipos de sensores y equipos 
de muestreo.

12. Adquisición en equipos e instrumentación oceanográfica. Ins-
trumentación submarina autónoma y operada remotamente: AUV (Auto-
nomous Undewater Vehicle) y ROV (Remote Operated Vehicle).

13. Adquisición directa de datos en equipamiento científico. Comu-
nicación serie (RS-232, RS-422,RS-485, bucle de 4-20 mAmp. etc.).

14. Adquisición directa de datos en equipamiento científico a 
través de Ethernet.

15. Adquisición de datos de instrumentación a través de siste-
mas «embedded».

16. Adquisición en tiempo real de parámetros de sistemas 
automatizados de muestreo. Fondeos, boyas, Yo-Yo, AUV.
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17. Calidad en las mediciones oceanográficas: Metadatos. Cali-
braciones, etc.

18. Calidad en las mediciones oceanográficas: Análisis de 
datos históricos.

19. Sistemas de referencia espaciales a bordo de buques ocea-
nográficos. Integración de las mediciones en la adquisición de 
datos.

20. Sistemas de referencia de actitud a bordo de buques ocea-
nográficos. Integración de las mediciones en la adquisición de 
datos.

21. Sistemas de referencia temporales a bordo de buques ocea-
nográficos. Integración y sincronización de las mediciones en la 
adquisición de datos.

22. Seguridad en la adquisición. Protocolos y medidas. Siste-
mas de respaldo (Back-up).

23. Seguridad en la red. Medidas. Cortafuegos, antivirus, etc.
24. Importancia del tiempo en la adquisición en tiempo real de 

datos oceanográficos.
25. Instalación y mantenimiento de equipos informáticos a 

bordo de buques oceanográficos.
26. Descripción del proceso en la adquisición de datos. Senso-

res, comunicación, almacenamiento, transmisión, base de datos, 
post-proceso y servicios.

27. Herramientas y entornos de desarrollo para adquisición de 
datos en tiempo real. Mathlab, LAbView, y otros.

28. Herramientas y entornos de desarrollo y protocolos para 
la transmisión de datos. XML y otros.

29. Herramientas y entornos de desarrollo de bases de datos. 
Sistemas cliente servidor. Bases de Datos NetCDF y otros.

30. Conceptos generales de redes y comunicaciones. Compo-
nentes y medios de transmisión. Redes en buques oceanográficos.

31. Protocolos de transporte y comunicación de redes. Tipos
 y funcionamiento (TCP/IP, NetBeui, etc.)

32. Tipos de registro en oceanografía. Series temporales. 
Series espaciales. Proceso y almacenamiento diferenciado.

33. Gestión de datos oceanográficos. Incorporación de infor-
mación y acceso a bases internacionales de datos oceanográficos.

34. Teledetección en investigación Oceanográfica. Intercalibra-
ción de sensores en los satélites. Y sensores en equipos de muestreo.

35. Teledetección a bordo de buques oceanográficos.
36. Integración de datos en continuo a bordo de buques ocea-

nográficos.
37. La sincronización temporal en investigación oceanográfica.
38. Sistemas de Información Geográfica (SIG). Aplicación a la 

oceanografía.
39. Sistemas de integración de bases de datos oceanográficas 

en Sistemas de Información Geográfica (SIG).
40. Redes de área local (LAN) en buques oceanográficos.
41. Conceptos generales de redes y comunicaciones. Compo-

nentes y medios de transmisión.
42. Protocolos de sincronización. Network Time Protocol (NTP). 

Aplicación en oceanográfica.
43. Control en tiempo real de sistemas automáticos de mues-

treo. Fondeos, boyas, sistemas autónomos.
44. Sistemas distribuidos para adquisición de datos oceanográficos.
45. Bases de datos oceanográficas. Bases de datos distribuidas 

y comunicaciones Buque-Costa.
46. Comunicaciones con equipos sumergidos a través de cable. 

Señales y protocolos. FSK etc.
47. Comunicaciones acústicas con equipos sumergidos. 

Módem acústico submarino, etc.
48. Comunicaciones submarinas para posicionamiento de 

equipos. USBL, SSBL, LBL etc.
49. Comunicaciones por radiofrecuencia con equipos autóno-

mos y fondeados. Radiolocalización.
50. Comunicaciones vía satélite. Gestión de correo electrónico 

a bordo de buques.
51. Comunicaciones vía satélite. Intercambio de datos y con-

trol remoto de equipos.
52. Distribución de datos en tiempo real. Servidores web. 

Intraweb.
53. Gestión de datos históricos en oceanografía.
54. Gestión de la adquisición de la adquisición del equipamiento 

científico en el Consejo Superior de Investigaciones Científicas.
55. Organismos, instituciones y asociaciones en el ámbito de la 

oceanografía.
56. Programas internacionales de investigación oceanográfica.
57. La oceanografía en los Planes Nacionales de Investigación.
58. Influencia del diseño de las campañas oceanográficas en la 

calidad de los datos.
59. Compresión de datos. Formatos de compresión.

60. Sistemas de almacenamiento masivo. Ventajas e inconve-
nientes.

«Transferencia de tecnología y gestión de proyectos en el área de 
agroalimentación»:

1. La Política de Innovación de la Unión Europea. Documentos 
básicos. Acciones estratégicas a la innovación.

2. Los Sistemas Regionales de Innovación. Modelos y agentes 
implicados.

3. Los Planes Regionales de I+D+i. Peculiaridades y papel en la 
política de Innovación.

4. El Plan de Ciencia y Tecnología 2003-2006 de la Región de 
Murcia.

5. Los Planes Sectoriales de la Región de Murcia. BIOcarm y 
TICarm

6. Los Contratos de Investigación. Modalidades. Elementos 
fundamentales y diferenciales.

7. Los contratos de Licencia de Propiedad Industrial. Protec-
ción de los derechos del titular y del inventor.

8. Los Contratos de Cesión de Propiedad Intelectual (Progra-
mas de ordenador, bases de datos, recursos fotográficos, etc).

9. La Gestión y Tramitación de Contratos de Licencia en el CSIC.
10. La asistencia técnica a las empresas y los servicios técni-

cos. Potencialidades y papel en la transferencia de tecnología.
11. Los Proyectos PETRI. Gestión. Elementos específicos dife-

renciales.
12. Los Proyectos de la Consejería de Economía Industria e 

Innovación (Murcia). Características.
13. La creación de Empresas de Base Tecnológica. Elementos 

fundamentales. Estrategia de desarrollo.
14. La iniciativa Uniemprendia.
15. La financiación de proyectos de empresas de base tecnoló-

gica. Iniciativa NEOTEC, Prestamos participativos ENISA. Socieda-
des de Capital Riesgo: Murcia Emprende.

16. La Movilidad de Investigadores con empresas. Apoyos exis-
tentes. Programa Torres-Quevedo. Otros.

17. La divulgación de la Ciencia y la Tecnología. La Semana de 
la Ciencia.

18. La protección de la Propiedad Industrial. La Ley de Patentes.
19. La Protección de Invenciones Biotecnológicas.
20. La Ley de Protección de la Propiedad Intelectual.
21. La protección de Obtenciones Vegetales. Contenido. Pro-

cedimientos de registro.
22. Las Invenciones Laborales. Implicaciones para la gestión y 

explotación de patentes.
23. Procedimiento de Gestión de Patentes. Organismos, trámi-

tes y plazos.
24. La Elaboración de patentes. Etapas. Fuentes de Informa-

ción, Redacción y Costes.
25. La protección mediante secreto (Know-How)
26. Las Unidades de Interfaz. Modelos. Papel en el Sistema 

de I+D+i.
27. Las Oficinas de Transferencia de Resultados de Investi-

gación y de Tecnología. Organización y Tareas. Papel en el Sis-
tema de I+D+i.

28. La Oficina de Transferencia de Tecnología del CSIC
29. Las Oficinas de Transferencia de Resultados de Investiga-

ción de la Región de Murcia.
30. La Red de Centros de Enlace para la Innovación. Estruc-

tura y actividades.
31. Los Parques Tecnológicos y Científicos. Papel en el Sis-

tema de I+D+i. Ejemplos nacionales y extranjeros.
32. Los Centros Tecnológicos. Actividades y coordinación.
33. Los Centros Tecnológicos de la Región de Murcia.
34. Las Ferias y Los Eventos de Transferencia de Tecnología.
35. Las Agencias Regionales de Fomento de la Innovación. 

Organización y Actividades.
36. La Fundación Séneca. Agencia Regional de Ciencia y Tec-

nología de la Región de Murcia.
37. Las Organizaciones y Asociaciones Empresariales. Agentes 

principales. Estructura y papel en la I+D+i.
38. Los Programas Sectoriales del Plan Nacional de I+D+i. 

Descripción.
39. El Programa PROFIT. Líneas prioritarias. Gestión.
40. Los programas INFO. Líneas Prioritarias y Gestión.
41. Apoyos a la actividad industrial en I+D+i. CDTI. DGPYME. 

Otros.
42. El Programa Innovación y PYME. Líneas prioritarias.
43. Las desgravaciones fiscales a la I+D y a la Innovación.
44. El Programa EUREKA. Descripción. Gestión. Participación 

española.
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45. CYTED e IBEROEKA. Gestión. Papel en las relaciones con 
Iberoamérica.

46. Los Sistemas de Información Científica y Técnica: Artícu-
los, patentes, empresas. Otros elementos.

47. Las bases de datos de patentes y marcas
48. La Gestión de contratos de investigación. Etapas y elemen-

tos fundamentales.
49. La oferta de Resultados Científicos y Tecnológicos. Elabo-

ración y explotación.
50. Elaboración, Difusión y Promoción de la oferta Científico 

Tecnológica en el CSIC.
51. Valoración Técnica de los resultados de investigación 

objeto de una solicitud de patente.
52. Los servicios de las Unidades periféricas y del Área de Téc-

nica y de Promoción Tecnológica de la OTT-CSIC.
53. Posibilidades y Modalidades de colaboración entre empre-

sas y CSIC.
54. El sistema europeo de la Información sobre I+D+i. CORDIS.
55. El Consortium Agreement en los Proyectos Europeos. 

Aspectos de propiedad y explotación de resultados.
56. El Plan de Implementación Tecnológica (TIP) de proyectos 

europeos.
57. La Gestión de la Investigación Científica en el CSIC. Orga-

nización. Unidades implicadas y responsabilidades.
58. Incentivos a Investigadores por la Explotación de Resulta-

dos. Normativa para los OPls y las Universidades.
59. La Oferta Científico-Tecnológica en Agroalimentación, 

Medioambiente y Recursos Naturales del CSIC. Centros, capacidades 
y resultados.

60. La Oferta Científico-Tecnológica en el CEBAS-CSIC. Capa-
cidades y resultados.

«Tecnología microelectrónica»:

1. Sala Blanca: Características y especificaciones
2. Principales procesos de fabricación microelectrónica en Sala 

Blanca
3. Procesos de fabricación en microelectrónica. Tecnología 

Planar
4. Tecnologías CMOS
5. Procesos Térmicos: Oxidación y Difusión
6. Procesos de deposición en fase vapor
7. Procesos de implantación iónica
8. Procesos de recocido rápido de obleas
9. Procesos de metalización
10. Procesos de fotolitografía
11. Procesos de gravado seco
12. Procesos de gravado húmedo
13. Procesos de limpieza
14. Procesos de encapsulación
15. Caracterización in-line
16. Infraestructura de servicios de Sala Blanca
17. Problemas de contaminación en la fabricación microelec-

trónica
18. Sistemas de control y aseguramiento de la calidad
19. Distribución de gases ultrapuros
20. Técnicas de planarización
21. Técnicas de LPCVD y PECVD
22. Técnicas de crecimiento epitaxial
23. Técnicas de RIE
24. Técnicas de deposición de materiales por pulverización 

catódica (Sputtering)
25. Micromecanizado de silicio en volúmen
26. Procesos de micromecanizado en superfície
27. Litografía óptica para dispositivos avanzados
28. Litografía no óptica: haces de electrones
29. Técnicas avanzadas de litografía: Nanoimprint y EBL
30. Alternativas en los procesos de metales multicapa
31. Sistemas de control de gases en procesos
32. Sistemas de control de temperatura en procesos
33. Sistemas de vacío utilizados en microelectrónica
34. Grabado profundo en silicio
35. Técnicas de montaje superficial
36. Polímeros en tecnología microelectrónica
37. Tipos y características de las obleas de silicio
38. Técnicas de verificación óptica
39. Deposición física de materiales dieléctricos
40. Verificación de procesos mediante estructuras de test 

eléctrico
41. Soldadura anódica: tipos y equipos
42. Caracterización a nivel nanométrico por microscopia de 

fuerzas atómicas

43. Técnicas de grabado por haces de iones
44. Plasmas utilizados en microelectrónica
45. Protocolos para verificación de rendimiento
46. Fiabilidad: técnicas de análisis de fallos
47. Máscaras y retículos
48. Estructuras para verificación fotolitográfica
49. Determinación de impurezas en materiales electrónicos
50. Técnicas de obtención de silicio y preparación de obleas
51. Tecnologías CMOS avanzadas
52. Semiconductores compuestos basados en silicio
53. Sistemas de carga autómatica
54. Organización del flujo de información asociado a un pro-

ceso en Sala Blanca
55. Normas de seguridad en una Sala Blanca
56. Litografía óptica de doble cara
57. Control previo de arranque de equipos: sistemas a evaluar
58. Dieléctricos internivel
59. Formación de contactos hómnicos
60. Corte, pegado y soldadura de chips de silicio.

«Especialista de laboratorio homologado-acreditado para ensa-
yos de materiales metálicos»:

1. Aspectos reglamentarios y normativos de la calidad.
2. Sistemas de gestión de la calidad (SGC).
3. Norma UNE-EN-ISO/IEC 17025: 1999.
4. Norma UNE-EN-ISO/IEC 17025: 1999. «Requisitos de gestión».
5. Norma UNE-EN-ISO/IEC 17025: 1999. «Requisitos técnicos».
6. Norma UNE-EN-ISO 9001:2000.
7. Norma UNE-EN-ISO 14.000.
8. Sistemas de homologación y acreditación. Analogías y dife-

rencias.
9. Organismos de homologación y acreditación en España y en 

la Unión Europea.
10. Normalización nacional e internacional.
11. Manual de Calidad. Criterios fundamentales de su conte-

nido.
12. SGC: Procedimientos generales.
13. SGC: Requisitos de documentación.
14. SGC: Auditorías internas y externas.
15. SGC: Métodos de Ensayo y Calibración.
16. SGC: Mantenimiento y calibración de equipos.
17. SGC: Métodos de validación.
18. SGC: Trazabilidad de medidas analíticas.
19. SGC: Incertidumbre en las medidas. Criterios de valoración.
20. SGC: Técnicas de muestreo.
21. Métodos y herramientas estadísticas aplicadas en calidad.
22. SGC: Gestión de No Conformidades en laboratorios acredi-

tados y Acciones correctoras.
23. SGC: Flujos de documentos.
24. Implantación de sistemas de gestión de calidad (Norma ISO 

17025, Norma ISO 900 y Norma ISO 14000).
25. Calidad: Medición y seguimiento de procesos y productos.
26. Técnicas de aseguramiento y mejora de la calidad.
27. Sistemas informáticos específicos para la gestión integral 

de la calidad ISO.
28. El método EFQM aplicado a la Consultoría.
29. El análisis inverso como herramienta de gestión de la calidad.
30. Certificación de sistemas de gestión de la calidad de 

acuerdo a la Norma ISO 17025.
31. Diseño e implantación de un sistema de calidad para acre-

ditación de laboratorios de ensayos de materiales.
32. Elaboración de procedimientos específicos en laboratorios 

de ensayos de materiales.
33. Aceros: fabricación, tipos y características principales.
34. Fundiciones y ferroaleaciones.
35. Aceros inoxidables.
36. Aluminio y sus aleaciones.
37. Análisis químicos utilizados en la caracterización de mate-

riales metálicos y aleaciones base hierro.
38. Análisis de gases en aceros.
39. Caracterización microestructural de materiales metálicos.
40. Metalografía aplicada al estudio de materiales metálicos.
41. Caracterización y tamaño de grano en aleaciones metálicas.
42. Preparación de probetas metalográficas para examen 

macro y microscópico.
43. Ensayos de microdureza.
44. Macro y microfotografías.
45. Propiedades mecánicas en materiales metálicos.
46. Ensayos de dureza y desgaste.
47. Ensayos de doblado.
48. Ensayos de fatiga.
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49. Ensayos de resistencia y ensayos de tracción.
50. Corrosión de metales y aleaciones.
51. Protección anticorrosiva de metales y aleaciones.
52. Recubrimientos superficiales.
53. La galvanización por inmersión en caliente.
54. Productos galvanizados.
55. Normas y ensayos para la determinación de masa y espe-

sor de recubrimientos galvanizados.
56. Caracterización de recubrimientos galvanizados mediante 

microscopía óptica.
57. Ensayos de corrosión.
58. Ensayos de materiales y estructuras metálicas.
59. Ensayos no destructivos aplicados a materiales metálicos.
60. Calidad en construcciones soldadas. Normas: EN 729, 

EN 287 y EN 288.

«Análisis microbiológico de alimentos»:

1. Metabolismo microbiano. Requerimientos nutritivos. Facto-
res de crecimiento. Reacciones enzimáticas.

2. Cultivo de microorganismos. Técnicas de aislamiento y pro-
pagación de cultivos puros.

3. Cuantificación y control del crecimiento bacteriano.
4. Medios de cultivo. Medios generales, selectivos y diferen-

ciales.
5. Crecimiento microbiano. Curva de crecimiento. Influencia 

de los factores ambientales sobre el crecimiento.
6. Técnicas de observación microscópica. Microscopía óptica, 

electrónica y confocal.
7. Métodos de preparación y tinción de microorganismos. Tin-

ción simple. Tinción de Gram. Tinción de ácido-alcohol. Tinción de 
endoesporas. Tinción de flagelos.

8. Taxonomía microbiana. Rangos taxonómicos. Sistemas de 
clasificación. Características aplicadas de cultivo y bioquímicas.

9. Los virus. Estructura, cultivo y clasificación.
10. Seguridad en laboratorios. Agentes de riesgo y prevención. 

Eliminación de material contaminado y residuos.
11. El sistema de análisis de riesgos e identificación y control 

de puntos críticos. Fundamento y aplicaciones.
12. Métodos rápidos de análisis microbiológico basados en 

impedancia, bioluminiscencia y en técnicas colorimétricas. Funda-
mentos y aplicaciones en el análisis de alimentos.

13. Métodos de análisis microbiológico basados en técnicas inmu-
nológicas. Fundamentos y aplicaciones en el análisis de alimentos.

14. Métodos miniaturizados de identificación rápida de micro-
organismos. Fundamento y aplicaciones en el análisis de alimentos.

15. Técnicas moleculares de detección e identificación micro-
biana basadas en hibridación del ADN y la reacción en cadena de la 
polimerasa (PCR). Fundamento y aplicaciones en el análisis de ali-
mentos.

16. Métodos genéticos de tipificación microbiológica. Perfiles 
plasmídicos, electroforesis en campo pulsante, ribotipificación.

17. Métodos genéticos de tipificación microbiológica basados 
en la reacción en cadena de la polimerasa (PCR). Fundamento y apli-
caciones en el análisis de alimentos.

18. Ecología microbiana en alimentos. Factores intrínsecos y 
extrínsecos.

19. Microbiología de alimentos. Carne y productos cárnicos.
20. Microbiología de alimentos. Pescado y productos de la 

pesca.
21. Microbiología de alimentos. Leche y productos lácteos.
22. Microbiología de alimentos. Productos vegetales.
23. Microbiología industrial.
24. Fermentaciones alimentarias. Cultivos iniciadores.
25. Probióticos en alimentos.
26. Microbiología y seguridad alimentaria. Análisis del riesgo.
27. Microbiología y seguridad alimentaria. Gestión del riesgo. 

Criterios y límites microbiológicos.
28. Fuentes de contaminación de los alimentos.
29. El muestreo para análisis microbiológico. Conceptos y pro-

gramas.
30. Microorganismos patógenos en alimentos. Enterobac-

terias. Alimentos de riesgo y su detección.
31. Microorganismos patógenos en alimentos. Campylobacter, 

Vibrio, Listeria monocytogenes, Staphylococcus aureus. Alimentos 
de riesgo y su detección.

32. Microorganismos patógenos formadores de esporas. Baci-
llus y Clostridium. Alimentos de riesgo y su detección

33. Microorganismos indicadores en los alimentos.
34. Toxinas bacterianas y micotoxinas. Alimentos de riesgo y 

su detección.
35. Aminas biógenas. Alimentos de riesgo y su detección.

36. Virus y parásitos en alimentos.
37. Microorganismos alterantes de los alimentos. Carne y pro-

ductos cárnicos.
38. Microorganismos alterantes de los alimentos. Pescado y 

productos de la pesca.
39. Microorganismos alterantes de los alimentos. Leche y pro-

ductos lácteos.
40. Microorganismos alterantes de los alimentos. Productos 

vegetales.
41. Conservación de los alimentos. Aditivos, cloruro sódico y 

azúcares. Mecanismo de acción sobre los microorganismos.
42. Conservación de los alimentos. Refrigeración y congela-

ción. Mecanismo de acción sobre los microorganismos.
43. Conservación de los alimentos. Tratamiento térmico. 

Mecanismo de acción sobre los microorganismos.
44. Conservación de los alimentos. Ahumado y desecación. 

Mecanismo de acción sobre los microorganismos.
45. Conservación de los alimentos. Radiación y pulsos eléctri-

cos y magnéticos. Efecto sobre los microorganismos.
46. Atmósferas modificadas en la conservación de los alimen-

tos. Mecanismo de acción sobre los microorganismos.
47. Altas presiones en la conservación de los alimentos. Meca-

nismo de acción sobre los microorganismos.
48. Conservantes naturales de los alimentos. Bacteriocinas y 

aceites esenciales.
49. Métodos combinados en la conservación de alimentos. 

Tecnología de barreras.
50. Sistemas de Calidad en el laboratorio de microbiología. 

Acreditación. Requisitos generales y técnicos.
51. Manipulación y preparación de muestras.
52. Equipamiento térmico del laboratorio de microbiología y su 

trazabilidad.
53. Medios de cultivo del laboratorio de microbiología y control 

interno.
54. Material de referencia en el laboratorio de microbiología. 

Manejo y conservación de colecciones de microorganismos.
55. Validación de métodos microbiológicos cuantitativos. Con-

ceptos y parámetros.
56. Validación de métodos microbiológicos cualitativos. Con-

ceptos y parámetros.
57. Estimación de incertidumbre del análisis microbiológico.
58. Aseguramiento de la calidad de los análisis microbiológi-

cos. Control interno y externo.
59. Procedimientos normalizados de trabajo. Requisitos para 

su elaboración.
60. Auditorías internas y revisión del sistema de calidad.

«Técnicas asociadas con la catálisis homogénea»:

1. Estructura y enlace de los compuestos organometálicos.
2. Química de los compuestos organometálicos: hidruros. Sín-

tesis, reactividad y estructura.
3. Química de los compuestos organometálicos: carbonilos. 

Síntesis, reactividad y estructura.
4. Química de los compuestos organometálicos: alquilos. Sínte-

sis, reactividad y estructura.
5. Complejos con ligandos olefinas y alquinos: Síntesis, estruc-

tura y reacciones.
6. Metalocenos: síntesis, reactividad y estructura.
7. Conceptos fundamentales utilizados en el área de la catálisis 

homogénea.
8. Cinética de las reacciones químicas. Fundamentos y aspec-

tos prácticos.
9. Procesos elementales en catálisis homogénea: reacciones de 

adición oxidante y eliminación reductora.
10. Procesos elementales en catálisis homogénea: reacciones 

de inserción migratoria.
11. Reacciones de los ligandos coordinados.
12. Ventajas y desventajas de la Catálisis Homogénea frente a 

la Heterogénea.
13. Tipos principales de ligandos utilizados en catálisis homo-

génea.
14. Determinación de las propiedades electrónicas y estéricas 

de ligandos. Diseño modular.
15. Tipos de ligandos nitrogenados utilizados en catálisis 

homogénea: síntesis y características.
16. Aplicaciones de los ligandos nitrogenados en catálisis 

homogénea.
17. Tipos de ligandos fosforados utilizados en catálisis homo-

génea: síntesis y características.
18. Aplicaciones de los ligandos fosforados en catálisis homo-

génea.
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19. Complejos con ligandos carbeno: síntesis y aplicaciones.
20. Diseño de ligandos quirales utilizados en catálisis enantio-

selectiva.
21. Síntesis de ligandos quirales utilizados en catálisis enantio-

selectiva.
22. Ligandos bifuncionales en catálisis homogénea.
23. Reacciones de hidrogenación de olefinas: mecanismos pro-

puestos.
24. Tipos de catalizadores utilizados en las reacciones de hidro-

genación enantioselectiva de olefinas.
25. Aplicaciones de las reacciones de hidrogenación enantiose-

lectiva de olefinas.
26. Reacciones de hidrogenación de cetonas e iminas. Tipos de 

catalizadores empleados.
27. Otras reacciones de reducción de sustratos insaturados: 

hidrosililación, hidroboración y transferencia de hidrógeno.
28. Reacciones de hidroformilación de olefinas no enantiose-

lectiva: tipos de catalizadores empleados.
29. Reacciones de hidroformilación enantioselectiva de olefinas.
30. Tipos de catalizadores empleados en las reacciones de poli-

merización de olefinas.
31. Reacciones de polimerización y copolimerización de olefi-

nas simples.
32. Reacciones de oligomerización de olefinas.
33. Reacciones de polimerización con monómeros polares.
34. Reacciones de copolimerización CO/olefinas.
35. Reacciones de formación de enlaces carbono-carbono: 

reacciones de acoplamiento cruzado.
36. Reacciones de oxidación enantioselectiva: tipos y cataliza-

dores empleados.
37. Reacciones de isomerización de sustratos alílicos: aplica-

ciones industriales.
38. Reacciones de cicloadición.
39. Reacciones de metátesis de olefinas y polimerización por 

apertura de anillo.
40. Manipulación de complejos organometálicos, técnicas de 

manipulación en atmósfera inerte.
41. Técnicas de purificación de reactivos.
42. Reacciones con gases. Uso de reactores a presión. Instru-

mental utilizado.
43. Fundamentos de las técnicas cromatográficas. Cromato-

grafía de gases y HPLC.
44. Manipulación y mantenimiento de cromatógrafos de gases 

y de líquido de alta resolución. Uso y mantenimiento de columnas 
cromatográficas.

45. Determinación de la pureza enantiomérica mediante GC y 
HPLC.

46. Técnicas de resonancia magnetica nuclear: aplicación de 
los experimentos de 1H, 13C y 31P a la caracterización de precurso-
res catalíticos.

47. Estudio de procesos dinámicos mediante técnicas de reso-
nancia magnética nuclear.

48. Técnicas de resonancia magnetica nuclear: aplicación de 
los experimentos bidimensionales a la caracterización de precursores 
catalíticos.

49. Técnicas de espectrometría de masas. Fundamentos y apli-
caciones a la catálisis homogénea.

50. Técnicas de espectroscopía IR aplicadas a la catálisis 
homogénea.

51. Productos quirales: métodos de síntesis y análisis.
52. Polímeros: métodos de caracterización.
53. Aplicaciones industriales de las reacciones de polimeri-

zación.
54. Aplicaciones industriales de la catálisis enantioselectiva.
55. Preparación de patentes, publicaciones e informes cientí-

ficos.
56. Gestión de los residuos producidos en un laboratorio 

químico
57. Medidas de seguridad en el laboratorio químico. Manipula-

ción de aparatos a alta presión.
58. Fuentes bibliográficas relevantes en el campo de la catálisis 

homogénea
59. Preparación de presentaciones científicas.
60. Uso de bases de datos científicas.

«Transferencia de tecnología y gestión de proyectos y contra-
tos»:

1. Conceptos fundamentales sobre la investigación científica y 
tecnológica: Definiciones (investigación básica, aplicada, orientada, 
desarrollo tecnológico). Fines de la investigación.

2. El proceso de Innovación: Definiciones de innovación; tipos 
de innovaciones en función de su naturaleza, grado y nivel; las diná-
micas tecnológicas de la innovación.

3. Las actividades que forman parte del proceso de innovación. 
Actividades para la adquisición o generación de nuevos conocimien-
tos. Otros preparativos para la producción y comercialización de 
productos innovadores.

4. Los Sistemas de Innovación: elementos y relaciones. Agru-
pación funcional de los elementos en entornos o subsistemas (pro-
ductivo, tecnológico, científico y financiero).

5. Las actividades de los elementos en el Sistema de Innova-
ción. Las interrelaciones y el papel de las estructuras de interfaz. 
Tipos de estructuras de interfaz.

6. Papel múltiple de las Administraciones Públicas en el Sis-
tema de Innovación (productor, cliente, regulador, facilitador, promo-
tor). Niveles de actuación en materia de I+D e innovación (nacional, 
regional, supranacional). La necesidad de coordinación.

7. Caracterización de los Sistemas de Innovación: indicadores 
de recursos, de estructura, de capacidad de absorción, de articula-
ción, de resultados científicos, tecnológicos y de innovación.

8. Metodologías para la medición de las actividades de I+D e 
innovación. El cuadro europeo de indicadores de innovación.

9. Las orientaciones actuales de las políticas científicas y de 
innovación.

10. La tecnología como variable estratégica en las empresas. 
Herramientas y tipos de estrategias tecnológicas.

11. La organización de la empresa para la innovación. Perso-
nal. Estructuras organizativas.

12. La cooperación para la innovación.
13. Gestión de la cartera tecnológica en la empresa.
14. Herramientas para la innovación tecnológica: la previsión 

y la prospectiva tecnológica, y la vigilancia tecnológica.
15. Metodologías para la evaluación de proyectos de innova-

ción tecnológica: Cuantitativas (Valor actual neto, Tasa de rendi-
miento interno, otras; análisis comparativo) y cualitativas (criterios).

16. Normas para la gestión de las actividades de I+D en la 
empresa: requisitos de un proyecto y de un Sistema de I+D+i.

17. La gestión del conocimiento en las empresas en relación 
con la estrategia de innovación tecnológica.

18. Generalidades sobre los proyectos de I+D: definiciones. 
Tipos de proyectos. Singularidades. Aspectos a gestionar. Fases.

19. La fase de inicio o concepción de los proyectos de I+D: 
elección de los objetivos científicos y técnicos; búsqueda bibliográfica 
(antecedentes y metodologías), elección de socios, selección de las 
fuentes de financiación más adecuadas (criterios); elaboración de la 
memoria científico-técnica, elaboración del presupuesto. Aspectos 
críticos.

20. La fase de planificación de los proyectos de I+D. Metodolo-
gías de planificación y seguimiento de proyectos. Los Recursos 
Humanos del Proyecto. El Trabajo en Equipo. Las Comunicaciones y 
la Información del Proyecto.

21. La fase de ejecución de los proyectos de I+D. Las Reunio-
nes de Trabajo. Herramientas informáticas para el seguimiento y la 
gestión de los proyectos de I+D. La Gestión de cambios, imprevistos 
y riesgos del Proyecto. La Gestión de la Calidad del Proyecto.

22. La fase final de los proyectos de I+D. Los resultados de la 
investigación científica y tecnológica. Planes de difusión y planes de 
implementación de tecnología.

23. Características generales del Sistema español de Innova-
ción

24. La estructura del Sistema español de Innovación: elemen-
tos del entorno productivo, científico, tecnológico y financiero.

25. La capacidad de articulación del Sistema español de Innova-
ción: los instrumentos de articulación y las estructuras de interfaz (EDI) 
en España.

26. Las EDI del entorno científico: las OTRI. Otras EDI del 
entorno científico en España.

27. Las EDI del entorno tecnológico. Las EDI del entorno pro-
ductivo. Las EDI del entorno financiero; ámbito nacional y regional.

28. La innovación y la investigación científica y técnica en el 
ordenamiento jurídico español.

29. Las instituciones de fomento de la I+D y la Innovación en la 
Administración General del Estado.

30. El papel de las Comunidades Autónomas en el fomento de 
las actividades de I+D e innovación.

31. Las actividades de normalización y homologación. Organi-
zación, normas e instituciones relacionadas.

32. El Plan Nacional de I+D+i 2004-2007: objetivos y estruc-
tura; modalidades de participación y beneficiarios potenciales.

33. El PROFIT (MEC): objetivos, modalidades de participación, 
beneficiarios.
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34. Las políticas de fomento de la I+D y de la innovación tec-
nológica en las Comunidades Autónomas.

35. La política común de I+D de la Unión Europea. Institucio-
nes Europeas de I+D e innovación.

36. El Programa Marco de Investigación, desarrollo y demos-
tración de la UE: evolución. El VI Programa marco: principales orien-
taciones e instrumentos.

37. Otros programas e instalaciones europeos de investigación 
y desarrollo (EUREKA, CERN, ESA, ESRF, etc.). Objetivos, caracte-
rísticas principales y modalidades de participación.

38. Incentivos fiscales para las actividades de I+D y de innova-
ción tecnológica en España

39. La transferencia de conocimientos y tecnologías en el 
marco general de las actividades de I+D de un centro público de 
investigación. Estrategias. Coordinación.

40. La organización de la transferencia de tecnología en los 
Centros Públicos de Investigación en España. Las OTRI: objetivos y 
funciones. Estrategias de dinamización y de intermediación. Los 
clientes de una OTRI.

41. Los procesos básicos en una OTRI dinamizadora: contrata-
ción, ayudas públicas a la cooperación, evaluación y protección de 
resultados, licencia de títulos de propiedad, creación de empresas. 
Actividades horizontales: información, comunicación y promoción; 
relación, asesoramiento, gestión. Otras actividades.

42. La transferencia de tecnología en el CSIC.
43. Elaboración y difusión de ofertas tecnológicas de los Cen-

tros Públicos de Investigación (CPIs).
44. Gestión de la cartera tecnológica de los CPIs.
45. Los contratos y los acuerdos de I+D o innovación tecnoló-

gica entre socios. Tipología de instrumentos contractuales. Aspectos 
a considerar en los contratos. Aspectos a negociar en los contratos.

46. Negociación de contratos de I+D: Ideas básicas sobre nego-
ciación. El proceso de negociación (actores/antesala/sala). Aspectos 
específicos de la negociación en actividades de I+D.

47. La protección de los resultados de la investigación. Las 
diversas formas de protección.

48. La protección internacional de los resultados de la inves-
tigación.

49. Elaboración de patentes.
50. Protección de obtenciones vegetales.
51. Protección de invenciones biotecnológicas.
52. Metodologías de evaluación de resultados y tecnologías.
53. Metodologías de valorización (incremento del valor) de 

resultados y tecnologías.
54. Fuentes y herramientas para la obtención y gestión de la 

información tecnológica.
55. Los contratos de explotación de los resultados de la inves-

tigación.
56. La explotación de resultados de investigación mediante la 

creación de empresas desde las universidades y organismos públicos 
de investigación.

57. Organización y recursos de una OTRI. Evolución.
58. Control de calidad y seguimiento de los procesos. Indica-

dores específicos basados en el cuadro de mandos integral.
59. Las redes de Estructuras de Interfaz en España y en la 

Unión Europea. Actividades.
60. Diseño de una estrategia de protección y comercialización 

de resultados de investigación.
Temario específico para el cupo de reserva de personas discapa-

citadas

«Humanidades»:

1. Ciencia, Tecnología y Sociedad. Condiciones y consecuen-
cias del desarrollo científico y tecnológico.

2. Los programas de I+D+I de la Unión Europea. El Plan Nacio-
nal de I+D+I y los planes autonómicos. El papel de la evaluación en 
los sistemas de I+D+I. Las agencias de evaluación. Métodos y crite-
rios de evaluación.

3. Investigación e innovación. La interacción entre investiga-
ción y desarrollo económico-social. Plataformas tecnológicas.

4. Información y documentación científica: conceptos. El pro-
ceso de transferencia de la información científica.

5. Bases de datos nacionales e internacionales más importan-
tes en Humanidades y Ciencias Sociales.

6. Gestión de la información en Humanidades y Ciencias Socia-
les. Fuentes de información. Fuentes primarias. Fuentes secundarias.

7. Presentación de los resultados de la investigación: elabora-
ción de trabajos de investigación e informes.

8. La puesta en valor de los resultados de la investigación: sis-
temas de difusión y divulgación científica. La interacción con el 
público. Ciencia y público general.

9. Redes y sistemas de archivos españoles.
10. El sistema español de bibliotecas. Legislación y competen-

cias estatales y autonómicas. Principales bibliotecas españolas. La 
Biblioteca Nacional.

11. La red de bibliotecas del CSIC: estructura, procesos y 
servicios.

12. Repertorios bibliográficos y tratamiento de bibliografía. 
Sistemas de citas.

13. Los soportes de la información. Soportes convencionales y 
soportes ópticos. CD-Rom, soportes multimedia.

14. Principales Bases de Datos en Humanidades y Ciencias 
Sociales.

15. Aplicaciones informáticas en Humanidades y Ciencias 
Sociales.

16. Las Humanidades y Ciencias Sociales en Internet. Localiza-
ción, acceso e identificación. Técnicas y herramientas de recupera-
ción de recursos en Internet.

17. La publicación electrónica de revistas científicas. Normali-
zación. Estándares internacionales.

18. La edición electrónica de información científica. Nociones 
de edición de Páginas web y de Revistas Electrónicas.

19. La documentación gráfica en Humanidades y Ciencias 
Sociales. Digitalización y tratamiento de documentos, imágenes y 
fotografías.

20. Las publicaciones del CSIC. Las principales publicaciones 
españolas de Humanidades y Ciencias Sociales.

21. Análisis y medición de la actividad científica. La Bibliome-
tría. Principales indicadores bibliométricos.

22. Procesos estadísticos básicos en Humanidades y Ciencias 
Sociales.

23. La puesta en valor de los resultados de la investigación: 
sistemas de difusión y divulgación científica. La interacción con el 
público. Ciencia y público general.

24. Las Ciencias Humanas y el Patrimonio Cultural. Conceptos 
de Patrimonio Histórico, Cultural y Natural. La función social del 
Patrimonio.

25. La periodización histórica.
26. La Arqueología y su concepto. Método, metodología y 

fuentes de Arqueología e Historia del Arte.
27. Técnicas de análisis en Arqueología de la arquitectura. His-

toria de la ciudad y el Urbanismo en el Oriente y el Mediterráneo 
Antiguos.

28. Técnicas de análisis y diagnóstico de la cultura material.
29. Europa y el Mediterráneo en la Antigüedad y la Edad 

Media. La formación de la cultura occidental.
30. Europa y América en la Edad Moderna. Historia, cultura y 

pensamiento.
31. La formación de la Modernidad: Europa y América en el 

Mundo Contemporáneo.
32. La ciencia en la edad moderna y contemporánea. La emer-

gencia de las ciencias modernas.
33. Paleografía y diplomática. Normas de transcripción de tex-

tos. Ediciones críticas de textos.
34. Enciclopedias. Diccionarios biográficos. Prosopografía. 

Lexicografía y diccionarios. Entradas del diccionario: modalidad 
léxica y modalidad gramatical.

35. El Repertoire International de Sources Musicales (RISM) y 
su aplicación en España.

36. Epigrafía y papirología. Codicología: tipología y técnicas 
aplicadas a las lenguas antiguas.

37. Crítica textual: edición de textos en lenguas antiguas, ela-
boración de aparatos críticos y su tratamiento informático.

38. Principales colecciones de manuscritos grecolatinos, 
hebreos y árabes.

39. Las lenguas indoeuropeas. El Griego y el Latín, su forma-
ción y evolución.

40. Las escrituras antiguas del Próximo Oriente: tipos de 
soportes, tipos de escrituras.

41. El concepto de filología en la actualidad. Sus principales 
ramas y metodologías de estudio en cada una de ellas.

42. Nociones de semiótica y lingüística. Teoría de los signos y 
el signo linguístico.

43. Técnicas de análisis fonético. Fonética acústica y técnicas 
avanzadas en el análisis de sonidos.

44. Grandes repertorios de la literatura española. Aproxima-
ción a la literatura: autores, estilos y épocas.

45. Filosofía contemporánea. Principales corrientes actuales. 
Objetivismo y subjetividad.

46. La ciencia en la edad moderna y contemporánea. La emer-
gencia de las ciencias modernas.
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47. Filosofía de la ciencia. El cambio de paradigmas. El positi-
vismo y el método científico. La crítica postpositivista.

48. La Antropología como disciplina científica: objeto, evolu-
ción y conceptos básicos.

49. La Sociología como disciplina científica.
50. Principales corrientes teóricas en la Sociología actual.
51. Conceptos básicos en sociología: acción, grupo, norma, 

posición, integración y control social.
52. La desigualdad social: concepto y medición de la desigual-

dad. Pobreza y exclusión social: concepto y medición.
53. La sociología aplicada: concepto y evolución.
54. La ciencia política como disciplina científica.
55. Ciencia política y sociología política. El estudio de la opi-

nión pública.
56. La economía como disciplina científica. Conceptos básicos 

en economía.
57. Econometría y Economía Aplicada.
58. La geografía como disciplina científica. Geografía Humana 

y Análisis Geográfico Regional: conceptos básicos.
59. Demografía y teoría de la población: conceptos básicos. El 

análisis de los fenómenos demográficos. Indicadores demográficos.
60. Estado de Bienestar y política social. Evaluación de políti-

cas públicas: conceptos básicos.

«Biología y biomedicina, ciencias agrarias, recursos naturales, 
ciencia y tecnología de alimentos»:

1. Características generales de los virus.
2. Estructura y composición de la célula procariótica.
3. Estructura y composición de la célula eucariótica.
4. Crecimiento y división celular. Ciclo celular. Mitosis y

meiosis.
5. Principios y fundamentos del metabolismo de proteínas.
6. Principios y fundamentos del metabolismo de los ácidos 

grasos.
7. Principios y fundamentos del metabolismo de carbohidratos.
8. Organización y replicación del material hereditario. Desde 

los cromosomas hasta los genes. Mecanismos generales de la regula-
ción de la expresión génica.

9. Principios y fundamentos del metabolismo secundario. 
Mecanismos generales de la regulación de la actividad enzimática.

10. Manejo y Control de Instalaciones Radiactivas. Principios 
de Radioprotección.

11. Manejo y Control de Instalaciones de Bioseguridad. Princi-
pios de Seguridad Biológica.

12. Análisis estadístico básico. Estadística descriptiva. Análisis 
de varianza. Correlaciones.

13. Técnicas de cultivo de microorganismos. Técnicas de aisla-
miento y propagación de cultivos puros. Cuantificación y control del 
crecimiento microbiano. Colecciones de microorganismos.

14. Técnicas de cultivo de células animales. Medios y métodos 
de selección, crecimiento y mantenimiento.

15. Control del crecimiento de plantas. Cámaras, invernade-
ros, fitotrones.

16. Cultivo in vitro de tejidos vegetales. Micropropagación
17. Control de la nutrición de plantas. Fertilización y necesida-

des hídricas. Simbiosis. Fijación de nitrógeno.
18. Experimentación animal. Animales modelo. Técnicas de 

mantenimiento y gestión de animalarios.
19. Control de la nutrición y producción animal.
20. Conservación de muestras biológicas. Refrigeración, liofili-

zación, congelación, y desecación de muestras.
21. Sistemas de conservación del germoplasma vegetal.
22. Técnicas de conservación de colecciones botánicas y zooló-

gicas.
23. Técnicas de disección en botánica y zoología.
24. Técnicas de separación y estudio de muestras biológicas en 

ecología.
25. Técnicas de preparación de muestras geológicas.
26. Métodos de preparación de extractos, su manipulación y 

conservación.
27. Técnicas de centrifugación analítica y preparativa.
28. Técnicas espectroscópicas de análisis de moléculas biológi-

cas. Ultravioleta, infrarrojo, fluorescencia, RMN y otras.
29. Técnicas de observación microscópica. Microscopía visible, 

ultravioleta, electrónica y confocal.
30. Cromatografía líquida de alta eficacia. Fundamento, prepa-

ración de muestras y aplicaciones.
31. Cromatografía de gases. Fundamento, preparación de 

muestras y aplicaciones.
32. Técnicas analíticas relacionadas con las proteínas.
33. Técnicas analíticas relacionadas con los lípidos.

34. Técnicas analíticas relacionadas con los carbohidratos.
35. Técnicas analíticas de aguas continentales y marinas.
36. Métodos para evaluar la calidad de los alimentos. Color, 

aroma, sabor, firmeza y textura.
37. Técnicas y procedimientos relacionados con experimenta-

ción animal en Fisiología y Farmacología.
38. Técnicas inmunológicas. Preparación y purificación de 

anticuerpos monoclonales o policlonales y su utilización en experi-
mentación biológica.

39. Técnicas de mejora genética animal y vegetal.
40. Técnicas de manipulación in vitro de ácidos nucleicos. Téc-

nicas de PCR y sus distintos usos.
41. Técnicas básicas para la obtención de microorganismos, 

vegetales y animales transgénicos. Procedimientos de transforma-
ción. Métodos de identificación de organismos transgénicos.

42. Técnicas de genómica y proteómica. Principios básicos.
43. Transfección transitoria en líneas celulares.
44. Análisis de marcadores celulares por inmunocitoquímica.
45. Análisis de expresión génica de células en cultivo por 

RT-PCR.
46. Electroforesis bidimensional de proteínas.
47. Técnicas de citometría de flujo. Marcajes intra y extracelu-

lares. Fraccionamiento de tipos celulares.
48. Microscopía confocal: Localización subcelular de proteínas 

en tiempo real. Técnicas FRET.
49. Tectónica de placas y deriva continental.
50. Las grandes divisiones de los reinos animal y vegetal.
51. Ciclos biogeoquímicos.
52. Ecología y sistemas tróficos.
53. Biodiversidad: conceptos y aplicaciones.
54. Selección natural y evolución.
55. Principios de muestreo. Manejo y preparación de muestras 

agroalimentarias.
56. Técnicas de análisis físico-químico de alimentos. Composi-

ción elemental. Calidad y propiedades nutricionales.
57. Técnicas de análisis microbiológico de alimentos. Análisis 

de microorganismos indicadores y patógenos. Técnicas rápidas de 
análisis.

58. Caracterización de alimentos. Métodos analíticos de alta 
resolución.

59. Seguridad en un laboratorio de agroalimentación. Agentes 
de riesgo y prevención. Eliminación de material contaminado y 
residuos.

60. Sistemas de Calidad en laboratorios de análisis de alimentos

«Ciencia y tecnología químicas, ciencias y tecnología de materia-
les, ciencia y tecnología físicas»:

1. Estructura atómica y Tabla Periódica.
2. Elementos químicos, abundancia natural, isótopos, elemen-

tos artificiales.
3. Metales: Propiedades físicas y químicas. Estado natural. 

Obtención. Aleaciones.
4. Estructura electrónica y enlace en los sólidos.
5. Formulación y nomenclatura de compuestos inorgánicos.
6. Sólidos cristalinos y amorfos. Cambios de fase.
7. Enlace covalente, enlace de hidrógeno e interacciones 

débiles.
8. Propiedades físicas y espectroscópicas de los compuestos 

orgánicos
9. Estereoquímica de los compuestos orgánicos.
10. Materiales políméricos. Propiedades físicas y químicas. 

Métodos de preparación.
11. Recubrimientos cerámicos y vidrios. Propiedades básicas.
12. Biomateriales. Tipos, preparación y procesamiento
13. Propiedades mecánicas de los materiales. Elasticidad. 

Defectos.
14. Propiedades eléctricas de los materiales. Metales, semicon-

ductores y aisladores eléctricos.
15. Propiedades ópticas de los materiales.
16. Propiedades magnéticas de los materiales. Tipos de mate-

riales magnéticos.
17. Estados de agregación de la materia. Disoluciones y modos 

de expresión de la concentración. Metodologías de medida
18. Ácidos y bases. Concepto de pH. Métodos de determina-

ción, electrodos selectivos de iones.
19. Equilibrio químico. Constante de equilibrio. Relación con pro-

piedades termodinámicas. Cinética química. Velocidad de reacción.
20. Técnicas analíticas e instrumentales, Gravimetría y Volu-

metría.
21. Principios básicos de tecnología de vacío. Medida de la 

presión.
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22. Medidas eléctricas. Osciloscopios y multímetro.
23. Energía eléctrica. Sistemas de producción y almacena-

miento. Generadores eléctricos y sistemas para garantizar el suminis-
tro eléctrico.

24. Cromatografía de gases. Fundamentos, instrumentación 
básica, aplicaciones.

25. Cromatografía de líquidos. Fundamentos, instrumentación 
básica, aplicaciones.

26. Polarización de la luz.
27. Reflexión y refracción de la luz
28. Difracción de rayos X. Fundamentos, instrumentación 

básica, aplicaciónes.
29. Espectroscopia infrarroja. Tipos de técnicas, instrumenta-

ción, preparación de muestras, análisis de sólidos y líquidos, cuanti-
ficación.

30. Espectroscopia UV-visible. Fundamento, ley de Beer-Lam-
bert, preparación de muestras, análisis de sólidos y líquidos.

31. Espectrometría de masas. Fundamento, instrumentación y 
ejemplos de aplicación.

32. Microscopía óptica y electrónica. Fundamento, instrumen-
tación y ejemplos de aplicación.

33. Microscopias de efecto túnel y de fuerzas atómicas. Funda-
mento, instrumentación y ejemplos de aplicación.

34. Técnicas de absorción y emisión atómica. Fundamento, 
instrumentación y ejemplos de aplicación.

35. Ultrasonidos. Técnicas de generación y medida. Acústica 
ambiental

36. Interacción de la radiación con la materia
37. Radiación sincrotrón
38. Instrumentación electrónica: técnicas analógicas de 

medida.

39. Instrumentación electrónica: técnicas de procesamiento 
digital de señal.

40. Sensores químicos. Principio de operación, instrumenta-
ción, aplicaciones.

41. Análisis estadístico de resultados. Errores, análisis de 
correlación y varianza.

42. Seguridad en laboratorios. Agentes de riesgo, prevención.
43. Síntesis orgánica. Principios fundamentales. Reacciones 

orgánicas de los principales grupos funcionales.
44. Catalizadores.
45. Espectroscopía de resonancia magnética nuclear. Funda-

mento, instrumentación y ejemplos de aplicación.
46. Metales y aleaciones. Propiedades físicas y química.
47. Materiales compuestos.
48. Energía: Potencia, trabajo, energía cinética, energía poten-

cial, energía en reposo, conservación de la energía.
49. Fluidos: Densidad, peso específico, presión, presión en un 

fluido, presión manométrica, principios de Arquímedes y Bernouilli.
50. Teoría cinética de la materia: Ley de Boile, temperatura abso-

luta, gases perfectos, teoría cinética de los gases, energía molecular.
51. Termodinámica: Leyes y máquinas.
52. Electricidad y magnetismo.
53. Inducción electromagnética. Ondas electromagnéticas.
54. El espectro electromagnético.
55. Telescopios. Instrumentación astronómica.
56. Láseres.
57. Diseño de circuitos impresos.
58. Colorimetría.
59. Robótica.
60. Tecnología de sensores. 
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 ANEXO IV

INSTRUCCIONES PARA CUMPLIMENTAR LA SOLICITUD

Este apartado se rellenará según lo establecido en la solicitud de 
admisión a pruebas selectivas en la Administración Pública y liquida-
ción de tasas de derechos de examen (modelo 790) y en las siguien-
tes instrucciones particulares:

En el encabezamiento de la solicitud, en el recuadro correspon-
diente a Ministerio, los aspirantes consignarán: «Educación y Cien-
cia». En el recuadro relativo a centro gestor se hará constar «Consejo 
Superior de Investigaciones Científicas».

En el recuadro 15, «Cuerpo o Escala», se señalará «Titulados 
Superiores Especializados», consignándose el código 5405 en el 
espacio reservado para el mismo que figura a su lado.

En el recuadro 17, «Forma de acceso», se consignará «L»
En el recuadro 18, «Ministerio/Organo/Entidad convocante», se 

consignará «CSIC»
En el recuadro 19, se consignará la fecha del Boletín Oficial del 

Estado en el que haya sido publicada la convocatoria.
En el recuadro 21, «Minusvalía», los aspirantes con minusvalía 

podrán indicar el porcentaje de minusvalía que tengan acreditado, y 
solicitar, expresándolo en el recuadro 23, las posibles adaptaciones 
de tiempo y medios para la realización de los ejercicios en que esta 
adaptación sea necesaria.

Los aspirantes con grado de minusvalía igual o superior al 
33 por 100 que deseen participar en las pruebas selectivas por el 
cupo de reserva de discapacitados, deberán indicarlo en el recua-
dro 22.

En el recuadro 24, «Títulos académicos oficiales», se consignará 
la titulación que posee para participar en estas pruebas, en virtud de 
lo señalado en la base 4 de esta convocatoria.

En el recuadro 25, apartado A) del epígrafe «Datos a consignar 
según las Bases de la convocatoria», se hará constar expresamente el 
área de conocimiento y especialización científica o tecnológica a la 
que concurre.

El importe de la tasa por derechos de examen será de 26,02 euros.
El ingreso del importe correspondiente a los derechos de exa-

men se efectuará, junto con la presentación de la solicitud, en cual-
quier banco, caja de ahorros o cooperativa de crédito de las que 
actúan como entidades colaboradoras en la recaudación tributaria. 
En la solicitud deberá constar que se ha realizado el correspondiente 
ingreso de los derechos de examen, mediante validación de la enti-
dad colaboradora en la que se realice el ingreso, a través de certifica-
ción mecánica, o en su defecto, sello y firma autorizada de la misma 
en el espacio reservado a estos efectos.

Las solicitudes suscritas en el extranjero podrán cursarse a tra-
vés de las representaciones diplomáticas o consulares españolas 
correspondientes. A las mismas se acompañará el comprobante ban-
cario de haber ingresado los derechos de examen en la cuenta 
corriente número 0182-2370-44-0200203771, del Banco Bilbao 
Vizcaya Argentaria, a nombre de «Tesoro Público. Ministerio de Edu-
cación y Ciencia. Cuenta restringida para la recaudación de tasas en 
el extranjero». El ingreso podrá efectuarse directamente en cualquier 
oficina del Banco Bilbao Vizcaya Argentaria mediante transferencia 
desde cualquier entidad bancaria. 

MINISTERIO 
DE ADMINISTRACIONES PÚBLICAS
 10441 ORDEN APU/1889/2005, de 9 de junio, por la que se 

corrigen errores de la Orden APU/1687/2005, de 27 
de mayo, por la que se convoca concurso específico 
para la provisión de puestos de trabajo.

Advertidos errores en el Anexo A de la Orden APU/1687/2005, 
de 27 de mayo, inserta en el Boletín Oficial del Estado número 136, 
de fecha 8 de junio de 2005, se transcribe a continuación la siguiente 
rectificación:

En la página n.º 19460, en el puesto n.º de orden 23, el conte-
nido de los apartados:

«Cursos de Formación», «Descripción del Puesto», «Méritos relati-
vos al puesto», «Maxim» y «M/E», queda anulado y se sustituye por el 
siguiente:

Cursos de formación:

Ley de Régimen Jurídico de las Administraciones Públicas y del 
Procedimiento Administrativo Común.

Procedimiento sancionador.
Información y atención al público.

Descripción del puesto:

Seguimiento y tramitación de procedimientos administrativos 
relacionados con la materia sancionadora.

Actividades en relación con la seguridad ciudadana: incluidas 
tramitación relativa a armas y explosivos.

Gestión de autorizaciones administrativas. 

Méritos específi cos del puesto Maxim. M/E

   
1. Experiencia en seguimiento y tramitación de 

procedimientos administrativos relacionados 
con la materia sancionadora.

4 M

2. Experiencia en actividades relacionadas con 
la seguridad ciudadana.

3  

3. Experiencia en gestión de expedientes de 
autorizaciones administrativas.

4  

4. Conocimientos de informática a nivel de usua-
rio (tratamiento de textos y bases de datos.

1  

 En la página n.º 19474, en el puesto n.º de orden A0058, en la 
columna «Méritos relativos al puesto»:

En el mérito 3 debe figurar una puntuación de 3,00 en la 
columna «Maxim» y,

En el último mérito numerado también con el número 3, debe 
figurar numerado con el número 4 y con una puntuación de 1,00 en 
la columna «Maxim».

Esta Orden abre nuevo plazo de presentación de solicitudes.

Madrid, 9 de junio de 2005.–P. D. (Orden APU/3308/2004,
de 7 de octubre), la Subsecretaria, M.ª Dolores Carrión Martín. 

UNIVERSIDADES
 10442 RESOLUCIÓN de 24 de enero de 2005, de la Univer-

sidad Autónoma de Barcelona, por la que se declara 
concluido el procedimiento de concurso de acceso a 
cuerpos de funcionarios docentes, para ocupar pla-
zas asistenciales básicas.

En virtud de los concursos para la provisión de plazas convoca-
dos por Resolución de esta Universitat Autònoma de Barcelona 
de 27 de septiembre de 2004 (B.O.E. del 27 de octubre de 2004) y 
una vez hecha pública la Resolución Rectoral de 13 de diciembre 
de 2004, por la que se aprueban las listas definitivas de admitidos y 
excluidos, y no habiéndose presentado ninguna solicitud, este Recto-
rado ha resuelto declarar concluido el procedimiento y notificar 
vacante la siguiente plaza:

Una plaza de Profesor Titular de Universidad. Área de conoci-
miento de Dermatología. Departamento de Medicina. Especialidad 
en Dermatología Médico Quirúrgica y Venereología. Destino Hospi-
tal del Mar. Referencia de la plaza: B2/054.

Bellaterra (Cerdanyola del Vallès), 24 de enero de 2005.–El Rec-
tor, Lluís Ferrer i Caubet. 


