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MINISTERIO DE AGRICULTURA,
PESCAY ALIMENTACION

ORDEN APA/1540/2005, de 17 de mayo, por la que se rati-
fica el reglamento de la denominacion de origen protegida
«San Simon da Costa» y de su Consejo Regulador.

8890

El articulo 5 del Real Decreto 1643/1999, de 22 de octubre, por el que
se regula el procedimiento para la tramitacion de las solicitudes de ins-
cripcién en el registro comunitario de las Denominaciones de Origen
Protegidas y de las Indicaciones Geograficas Protegidas, dispone, de con-
formidad con lo previsto en el articulo 5.5 del Reglamento (CEE) 2081/92,
del Consejo, de 14 de julio, relativo a la proteccion de las indicaciones
geograficas y de las denominaciones de origen de los productos agricolas
y alimenticios, que se podra conceder una proteccién nacional transitoria
a partir de la fecha de la transmision de la solicitud de registro de la deno-
minacién a la Comisién Europea.

Transmitida la solicitud de registro de la Denominacién de Origen
Protegida «San Simé6n da Costa», que se ajusta a lo dispuesto en el Regla-
mento (CEE) 2081/92, en la Ley 24/2003, de 10 de julio, de la Vina y del
Vino y en la Ley 25/1970, de 2 de diciembre, Estatuto de la Vifia, del Vino y
de los Alcoholes y disposiciones complementarias, y aprobado el Regla-
mento de la Denominacién de Origen Protegida «San Simén da Costa»,
por Orden de 18 de noviembre de 2004 de la Conselleria de Politica Agroa-
limentaria y Desarrollo Rural de la Xunta de Galicia, de acuerdo con lo
establecido en el Real Decreto 4189/1982, de 29 de diciembre, sobre tras-
paso de funciones y servicios de la Administraciéon del Estado a la Comu-
nidad Auténoma de Galicia en materia de agricultura y pesca, corres-
ponde al Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion ratificar y
publicar dicho Reglamento.

En su virtud, dispongo:

Articulo dnico. Ratificacion del Reglamento de la Denominacion de
Origen Protegida «San Simdn da Costa» y de su Consejo Regulador.

Se ratifica el Reglamento de la Denominacion de Origen Protegida
«San Simo6n da Costa» y de su Consejo Regulador, aprobado por Orden de
18 de noviembre de 2004 de la Conselleria de Politica Agroalimentaria y
Desarrollo Rural de la Xunta de Galicia, que figura como Anexo a la pre-
sente Orden, al efecto de su proteccién nacional transitoria en el sentido
del Reglamento (CEE) 2081/92, del Consejo de 14 de julio, relativo a la
protecciéon de las indicaciones geograficas y de las denominaciones de
origen de los productos agricolas y alimenticios, que cesara a partir de la
fecha en que la Comision Europea adopte una decisiéon sobre el registro
solicitado.

Disposicion final Gnica. Entrada en vigor.

Lapresente Orden entrara en vigor el dia siguiente al de su publicacién
en el «Boletin Oficial del Estado».

Madrid, 17 de mayo de 2005.
ESPINOSA MANGANA

ANEXO

Reglamento de la Denominacién de Origen Protegida «San Simén da
Costa» y de su Consejo Regulador.

CAPITULO I
Generalidades

Articulo 1. Base legal de la proteccion.

De acuerdo con lo dispuesto en el Reglamento (CEE) 2081/92, del
Consejo, de 14 de julio, relativo a la proteccién de las indicaciones geo-
graficas y de las denominaciones de origen de los productos agricolas y
alimenticios; en la Ley 24/2003, de 10 de julio, de la Vina y del Vino; en la
Ley 25/1970, de 2 de diciembre, del Estatuto de la viia, del vino y de los
alcoholes, y en su reglamento, aprobado por Decreto 835/1972, de 23 de
marzo; en el Real decreto 728/1988, de 8 de julio, por el que establece la
normativa a la que deben ajustarse las denominaciones de origen, especi-
ficas y genéricas de los productos agroalimentarios no vinicos; en la
Orden del Ministerio de Agricultura, Pescay Alimentacion, de 25 de enero
de 1994, por la que se precisa la correspondencia entre la legislacion espa-

folay el Reglamento (CEE) 2081/1992, en materia de denominaciones de
origen e indicaciones geograficas de los productos agroalimentarios y en
el Real decreto 1643/1999, de 22 de octubre, por el que se regula el proce-
dimiento para la tramitacion de las solicitudes de inscripcion en el Regis-
tro Comunitario de las Denominaciones de Origen Protegidas y de las
Indicaciones Geograficas Protegidas, quedan amparados con la Denomi-
nacion de Origen Protegida «San Simén da Costa» los quesos que,
reuniendo las caracteristicas definidas en este reglamento, cumplan en su
produccion, elaboracién, maduracion y comercializacion todos los requi-
sitos exigidos por el mismo, por el pliego de condiciones y por la legisla-
cion vigente.

Articulo 2.  Extension de la proteccion.

La Denominacion de Origen Protegida «San Simén da Costa» no se
podra aplicar a ningin otro tipo de queso mas que el definido por este
reglamento, ni se podran utilizar nombres, términos, expresiones, marcas
o signos que, por su similitud fonética o grafica con ésta, puedan inducir
a confusion con los que son objeto de proteccion, aun en el caso de que
vayan precedidos por las expresiones «tipo», «estilo», «elaborado en»,
«envasado en» u otras analogas.

Articulo 3.  Organos competentes.

1. La defensa de la denominacién de origen protegida San Simén da
Costa, la aplicacion de su reglamento, la vigilancia de su cumplimiento,
asi como el fomento y control de la calidad del queso amparado, se enco-
miendan al Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Protegida
«San Simén da Costa», a la conselleria competente en materia de politica
agroalimentaria de la Xunta de Galicia, al Ministerio de Agricultura, Pesca
y Alimentacién y a la Comisién de las Comunidades Europeas, en el
ambito de sus respectivas competencias.

2. La conselleria competente en materia de politica agroalimentaria
aprobara el manual de calidad y procedimientos, elaborado por el consejo
regulador en aplicacion de la Norma EN 45011: «Criterios generales rela-
tivos a los organismos de certificacion que realizan certificacién de pro-
ductos», que sera puesto a disposicion de los inscritos.

3. El consejo regulador elevara a la conselleria competente en mate-
ria de politica agroalimentaria, los acuerdos que afecten a los deberes y
derechos de los inscritos, para su aprobacion.

CAPITULO I
De la produccion de leche

Articulo 4. Zona de produccion.

La zona de producciéon de leche apta para la elaboracion de quesos
amparados por la denominacién de origen protegida San Simén da Costa
esta constituida por el area geografica que abarca la comarca de A Terra
Cha, que se compone de los siguientes términos municipales, todos ellos
de la provincia de Lugo:

Vilalba, Muras, Xermade, Abadin, Guitiriz, Begonte, Castro de Rei,
Cospeito y A Pastoriza.

Articulo 5.  Obtencion de la leche.

1. Laleche que se utilice para la elaboracion del queso San Simén da
Costa sera leche de vaca procedente de las razas rubia gallega, pardo
alpina, frisona y de sus cruces entre si.

El consejo regulador podra proponer a la conselleria competente en
materia de politica agroalimentaria la autorizacion de otras razas o cru-
ces, cuando se compruebe que producen leche apta para la elaboracion
de los quesos protegidos.

2. Laalimentacién del ganado se realizara de acuerdo con las practi-
cas tradicionales, siendo objetivo del consejo regulador favorecer e
impulsar el aprovechamiento directo de los pastos, valorandose positiva-
mente el empleo de especies forrajeras caracteristicas del area protegida,
como el nabo forrajero (Brassica rapa) y la col forrajera (Brassica olera-
cea), por sus cualidades influyentes en la proteolisis de la leche. El con-
sejo regulador podra establecer en el manual de calidad normas comple-
mentarias con el fin de que la leche destinada a la elaboracion del queso
San Simén da Costa responda a sus caracteristicas peculiares de calidad.

3. El manejo y las instalaciones para la explotacién del ganado
vacuno dedicado a la produccion de leche con destino a la elaboracion de
queso San Simén da Costa, cumpliran las condiciones establecidas en
este reglamento, en el manual de calidad y en la legislacién vigente al
respecto.
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Articulo 6. Condiciones de la leche.

1. Parala elaboracion del queso protegido por esta denominacion se
empleara leche natural y entera, procedente del ordeno de vacas pertene-
cientes a explotaciones inscritas en el registro del consejo regulador,
siempre que hayan sido saneadas en el periodo correspondiente, lo cual
se acreditara mediante las hojas de saneamiento de la explotacién.

2. Laleche utilizada debe cumplir las siguientes condiciones:

a) No contendra calostros, ni conservantes, ni inhibidores o produc-
tos medicamentosos que puedan incidir en la elaboracién, maduracion y
conservacion del queso.

b) En su composicion cumplird los minimos legalmente estableci-
dos, siendo en cualquier caso una leche natural integra.

c¢) Con relacion a la calidad y composicion de la leche, ésta debera
cumplir la legislacion higiénico-sanitaria vigente y ser apta para la fabrica-
cién de queso.

d) Se prohibe todo tipo de estandarizacion.

3. El ordeno se hard en condiciones que garanticen la obtencién
higiénica de la leche, cumpliéndose lo establecido al respecto en la legis-
lacion vigente.

4. Laleche se conservara convenientemente para evitar el desarrollo
de microorganismos y la contaminaciéon medioambiental. La temperatura
de conservacion no superara los 4 °C.

5. Larecogiday el transporte se organizaran y realizaran en las mejo-
res condiciones higiénicas posibles, bien en cisternas isotérmicas o frigo-
rificas bien mediante cualquier otro sistema que garantice que la calidad
de la leche no se deteriore.

6. El consejo regulador vigilara y controlara la obtencion, conserva-
cidén, recogida y transporte de la leche, pudiendo establecer en el manual
de calidad normas que garanticen que estas operaciones se realizan sin
que disminuyan sus cualidades higiénico-sanitarias y, en todo caso, con
caracter complementario a lo establecido en esta materia por la norma-
tiva vigente

CAPITULO III

De la elaboracion

Articulo 7.  Zona de elaboracion.

La elaboracién, maduracién y ahumado del queso amparado por la
denominacion de origen protegida deberan efectuarse en instalaciones
adecuadas, situadas dentro de la zona de produccion de la leche delimi-
tada en el articulo 4 de este reglamento, e inscritas en los correspondien-
tes registros del consejo regulador.

Articulo 8. Técnicas de produccion.

1. Las técnicas empleadas en la manipulacion de la leche y de los
quesos, asi como el control de los procesos de produccion, elaboracion,
maduracién, ahumado y conservacion, se ajustaran a la legislacién
vigente y a las practicas tradicionales sefialadas en los articulos siguien-
tes, con el objeto de obtener productos de la maxima calidad, conser-
vando las caracteristicas tradicionales de los quesos amparados por la
denominacion de origen protegida «San Simoén da Costa ».

2. No obstante lo anterior, en el manual de calidad se podra autorizar
el empleo de practicas que se consideren indispensables para el cumpli-
miento de la legislacién de los paises de destino, asi como para satisfacer
las exigencias de esos mercados.

Articulo 9. Proceso de elaboracion.

La elaboracién del queso se ajustara a lo dispuesto en la legislacion
vigente.
Se seguira el siguiente proceso:

a) Coagulacion: La coagulacion de la leche se provocara con cuajo
animal o con otros enzimas coagulantes autorizados por la legislacién
vigente y expresamente permitidos en el manual de calidad.

El consejo regulador potenciara la recuperaciéon y el uso de cepas
autoctonas, que favorezcan la calidad del queso San Simoén da Costa.

Laleche se cuajara a una temperatura de 31 a 33 °C, durante un tiempo
de 30 a 40 minutos, excepto cuando la elaboracion fuese con leche cruda,
caso en que se podran variar estos parametros. El consejo regulador pro-
movera la investigacion de cuajadas de estas caracteristicas.

b) Corte: Se haran los cortes necesarios para que la granulometria de
la cuajada sea del tamaiio de granos de entre 5y 12 mm de diametro.

c) Moldeado: Se hara en moldes de formas y dimensiones adecuadas
para conseguir quesos con las caracteristicas que se describen en el
articulo 11.

d) Prensado: Se efectuara en prensas adecuadas, permaneciendo en
ellas por el tiempo necesario, durante un minimo de 3 horas, en funcién
de la presion que se le aplique y del tamano de las piezas.

e) Salado: Se hara en salmuera con una concentracion entre el 14 y
el 17%, siendo el tiempo maximo de inmersion de 24 horas.

f) Maduracién: El periodo minimo de maduracion sera de 45 dias
para el formato grande, y de 30 dias para el formato pequefio o bufén,
contados a partir de la finalizacion de la saladura.

Durante el tiempo que dure la maduracion, los quesos seran sometidos
a las practicas de volteo y limpieza necesarias para que adquieran sus
peculiares caracteristicas.

g¢) Ahumado: Se realizara al final de la maduracion y se empleara el
tiempo necesario hasta alcanzar el queso el color caracteristico, evitando,
en todo caso, el contacto préximo con el fuego. Siempre se realizara utili-
zando madera de abedul sin corteza.

Articulo 10. Prdcticas prohibidas.

Para la elaboracion de quesos protegidos por la denominacién de ori-
gen protegida San Simén da Costa queda prohibido:

a) Utilizar caseina o cualquier tipo de caseinatos, leche en polvo,
materias grasas incluida la manteca, asi como cualquier tipo de aditivos,
incluso los autorizados legalmente cuando no sean expresamente permi-
tidos en el manual de calidad.

b) Cualquier manipulacién que tienda a modificar las caracteristicas
naturales de la corteza del queso y en particular el recubrimiento con
parafinas, sustancias plasticas o colorantes —excepto la practica del ahu-
mado y del tratamiento con aceite de oliva— o la aplicacién de antimoho
sin la autorizacion del consejo regulador.

CAPITULO IV
Tipos y caracteristicas de los quesos

Articulo 11. Caracteristicas de los quesos.

1. Los quesos amparados por la denominacién de origen protegida
San Simén da Costa deberan estar elaborados con leche de vaca, cruda o
pasteurizada, que cumpla lo establecido en este reglamento y en el pliego
de condiciones, y deberan reunir las caracteristicas fisico-quimicas y
organolépticas que le son propias.

Los quesos que no retdnan dichas caracteristicas no podran ser ampa-
rados por esta denominacién de origen protegida.

2. Los elementos mas destacados de estos quesos son:

a) Caracteristicas organolépticas:

Forma: intermedia entre trompo y bala, terminando la parte superior
en pico.

Corteza: ahumada, dura e inelastica, de 1 a 3 mm de grosor, de color
amarillo-ocre y algo grasienta.

Pasta: textura fina, grasa, semidura, semielastica y densa, de color entre
blanca y amarilla, suave al corte, con aroma y sabor caracteristicos.

Ojos: existiran en nimero no muy elevado, de forma redondeada o
irregular, de tamafio variable pero inferior a medio guisante.

b) Caracteristicas analiticas:

Extracto seco: minimo un 55%
Grasa: minimo 45% y maximo 60%, sobre extracto seco
Ph: entre 5,0 y 5,6

c) Presentacion:

Formato grande, con una maduracién minima de 45 dias, un peso al
final de ésta de entre 0,8 y 1,5 Kg, y una altura entre 13 y 18 cm.

Formato pequefio o bufén, con una maduraciéon minima de 30 dias, un
peso al terminar ésta de entre 0,4 y 0,8 Kg, y una altura entre 10y 13 cm.

Articulo 12. Certificacion.

1. Los quesos elaborados y madurados en las queserias y locales de
maduracion inscritos en el consejo, para poder hacer uso de la denomina-
cién de origen protegida «San Simén da Costa», deberan superar un pro-
ceso de certificacion.

2. El proceso de control y certificacion se hara aleatoriamente por
partidas o lotes homogéneos, y constara de andlisis de las caracteristicas
fisico-quimicas y organolépticas, siendo estas ultimas evaluadas por un
comité de calificacion, segin lo que se contempla en el articulo 34 de este
reglamento.

3. En el caso de que se constate cualquier tipo de alteracion que per-
judique su calidad, o que en su produccién, elaboracion o maduracién no
se cumpliesen los preceptos de este reglamento, del manual de calidad, y
de las demas disposiciones legales que les afecten, los quesos no seran
certificados por el consejo regulador.

4. Los quesos no certificados, ademas de perder el derecho al uso de
la denominacién, deberan permanecer inmovilizados y perfectamente
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identificados, bajo el control del consejo regulador. Para proceder a su
movimiento sera necesario comunicarlo al consejo con antelacion sufi-
ciente, para que éste pueda adoptar las medidas de control que considere
oportunas.

Estos quesos podran ser utilizados para obtener otros productos o
para consumo directo, pero empleando otras marcas o distintivos, sin el
amparo de la denominaciéon y siempre bajo el control del consejo.

5. El consejo regulador establecera en el manual de calidad las nor-
mas que permitan el perfecto control de todos los quesos, e incluso tam-
bién de las piezas defectuosas o no certificadas, garantizando el origen,
purezay calidad de los quesos amparados por la denominacion de origen
protegida «San Simén da Costa».

CAPITULO V

Registros

Articulo 13. Registros del Consejo Regulador.
1. El Consejo Regulador llevara los siguientes registros:

a) Registro de Explotaciones Ganaderas.
b) Registro de Queserias o Industrias de Elaboracion.
c) Registro de Locales de Maduracién y Ahumado.

2. El consejo regulador podra establecer subcensos dentro de los
reglstros citados anteriormente, si asi lo considera oportuno para una
mejor gestion de éstos.

3. Las peticiones de inscripcién se dirigiran al consejo regulador,
en los impresos por €l establecidos, acompanando los datos, documen-
tos y comprobantes que sean requeridos por las disposiciones y normas
vigentes.

4. Formulada la peticion, las instalaciones seran inspeccionadas por
personal técnico del consejo regulador, con el objeto de comprobar si
retnen las condiciones exigidas en el presente reglamento y en el manual
de calidad.

5. El consejo regulador denegara, de forma motivada, las inscripcio-
nes que no se ajusten a los preceptos de este reglamento y a lo establecido
en el manual de calidad.

6. El consejo regulador entregara al titular un certificado acredita-
tivo de inscripcion, indicando la actividad o actividades para las que
queda inscrito.

7. Las empresas que realicen mas de una fase del proceso deberan
tener inscritas las distintas instalaciones en los registros correspon-
dientes.

8. Lainscripcion en estos registros no exime a los interesados de la
obligacién de inscribirse en aquellos otros que, con caracter general,
estén establecidos legalmente, debiendo acreditarlo en el momento de
solicitar su alta en los registros de la denominacion de origen protegida.

9. La inscripcién en los registros es voluntaria, al igual que la
correspondiente baja. Una vez producida ésta, debera transcurrir un
periodo de dos anos para proceder a una nueva inscripcion, salvo cam-
bio de titularidad.

El titular que se dé de baja en un registro debera cumplir las obligacio-
nes pendientes con el consejo.

10. Las declaraciones que figuren en los registros no podran facili-
tarse ni publicarse mas que de forma general, sin referencia alguna de
caracter individual.

Articulo 14. Registro de Explotaciones Ganaderas.

1. En este registro se inscribiran todas aquellas explotaciones gana-
deras que, estando situadas en la zona de produccién y reuniendo las
condiciones establecidas en este reglamento y en el manual de calidad,
quieran destinar toda o parte de su produccion de leche para la elabora-
ciéon de queso amparado por la denominacién de origen protegida San
Simén da Costa.

2. En la inscripcién figuraran: el nombre del propietario y, si es el
caso, del colono, aparcero, arrendatario o cualquier otro titular de dere-
cho real o personal que lo faculte para gestionar la explotacion; el nombre
de dicha explotacion, lugar, parroquia y ayuntamiento en el que esté
situada; el cédigo de explotacion agraria (CEA), el nimero de hembras
reproductoras, asi como la hoja de saneamiento ganadero; y cuantos
datos se consideren necesarios para la calificacion, localizacién y ade-
cuada identificacion de las explotaciones ganaderas productoras de leche
destinada a la elaboracién del queso amparado por la denominacién de
origen protegida.

Articulo 15. Registro de queserias o industrias de elaboracion.

1. En este registro se inscribiran todas aquellas instalaciones que,
estando situadas en la zona de elaboracidn, lo soliciten, siempre que el
consejo regulador compruebe que son aptas para elaborar quesos suscep-

tibles de ser amparados por la denominacién de origen protegida San
Simoén da Costa.

2. Enlainscripcion figurara el nombre del propietario y /o arrendata-
rio, en su caso; la denominacion o razon social de la empresa, el domicilio
social de ésta; la localidad y ayuntamiento donde estén situadas sus insta-
laciones; sistemas y capacidad de elaboracién, nimero y capacidad de las
camaras frigorificas, caracteristicas técnicas de la maquinaria, y cuantos
datos se consideren necesarios para la calificacién, localizacion e identi-
ficacion de la queseria.

Con la solicitud de inscripcion se acompanaran planos o croquis aco-
tados de situacion, planta y alzados, a escala conveniente, donde se refle-
jen todos los detalles significativos de construcciones e instalaciones, con
una breve descripcion.

También se acompanara copia del certificado de inscripcién en el
Registro de Industrias agrarias, asi como de cualquier otro requerido por
la legislacion vigente.

3. En las queserias inscritas en el registro correspondiente del con-
sejo regulador se podran elaborar otros tipos de quesos diferentes de los
protegidos por la denominacién de origen San Simén da Costa, siempre y
cuando por su forma y/o caracteristicas no den lugar a confusién con los
quesos amparados.

4. Las instalaciones de elaboracion que posean otras lineas de pro-
duccién distinta del producto amparado lo haran constar expresamente
en el momento de su inscripcion y se someteran a las inspecciones esta-
blecidas en el manual de calidad para controlar estos productos y garan-
tizar, en todo caso, el origen y la calidad de los amparados por la denomi-
nacion de origen protegida.

Articulo 16. Registro de locales de maduracion y ahumado.

1. En este registro se inscribiran todas aquellas instalaciones que
estén situadas en la zona de elaboracion y que el consejo regulador consi-
dere que reunen condiciones para la maduracién y ahumado del Queso
San Simo6n da Costa. También se inscribiran las instalaciones anexas des-
tinadas a la conservacion de los quesos.

2. Loslocales de maduracion deben tener las condiciones adecuadas
de temperatura, grado higrométrico y ventilacion para que los quesos
adquieran las caracteristicas descritas en el articulo 11 de este regla-
mento.

3. Los requisitos citados en el articulo anterior, son aplicables a su
vez en este caso.

4. Los industriales con locales de maduraciéon en los que existan
otros tipos de quesos no amparados por la denominacién de origen prote-
gida, deberan declarar expresamente el tipo de producto de que se trate y
cumplir las normas establecidas al efecto por el consejo regulador en el
manual de calidad, para garantizar el perfecto control de los productos y
el origen y la calidad de los quesos protegidos.

Articulo 17. Vigencia y renovacion de las inscripciones.

1. Paralavigencia de las inscripciones en los correspondientes regis-
tros, sera indispensable cumplir en todo momento con los requisitos que
impone el presente reglamento, debiendo comunicar al consejo regulador
cualquier variacion que afecte a los datos suministrados en la inscripcién,
dentro del plazo de los quince dias siguientes a aquel en que se produjo
dicha variacién. En consecuencia, el consejo regulador podra suspender
cautelar o definitivamente las inscripciones cuando los titulares de éstas
no se atengan a tales prescripciones, luego de la instruccién del corres-
pondiente expediente que se sustanciara por las normas del procedi-
miento administrativo comun.

2. El consejo regulador efectuara inspecciones periédicas para com-
probar la efectividad de cuanto se dispone en este articulo.

Las inscripciones en los diferentes registros seran renovadas en el plazo
y forma que se determine en el manual de calidad y procedimientos.

CAPITULO VI

Derechos y obligaciones

Articulo 18. Titulares de los derechos.

1. Solo las personas fisicas o juridicas con ganaderias inscritas en el
correspondiente registro, podran producir leche con destino a la elabora-
cién del queso que opte a ser amparado por la denominacién de origen
protegida San Simén da Costa.

2. Solo las personas fisicas o juridicas que tengan locales de elabora-
cién o de maduracién y ahumado inscritos en los registros previstos en el
articulo 13 de este reglamento, podran elaborar o madurar, respectiva-
mente, los quesos que opten a ser amparados por la denominacién y a ser
expedidos al mercado debidamente identificados para su comercializa-
cion.
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3. Solo se podra aplicar la denominaciéon de origen protegida San
Simon da Costa a los quesos procedentes de las instalaciones inscritas en
los registros del consejo regulador, que hayan sido elaborados y madura-
dos conforme a las normas exigidas por este reglamento y a las estableci-
das en el manual de calidad y que retinan las caracteristicas fisico-quimi-
cas y organolépticas que les son propias y que se recogen el articulo 11.

4. El derecho al uso de la denominacion de origen protegida San
Simén da Costa y de sus simbolos, anagramas y logotipo, en la propa-
ganda, publicidad, documentacién, precintas y etiquetas, es exclusivo de
las firmas inscritas en los diferentes registros del consejo regulador.

5. Por el mero hecho de la inscripcién en los registros correspon-
dientes, las personas inscritas quedan obligadas al cumplimiento de las
disposiciones del presente reglamento, del pliego de condiciones, del
manual de calidad y de los acuerdos que, dentro de sus competencias,
adopten la conselleria competente en materia de politica agroalimentaria
y el consejo regulador, asi como a satisfacer las exacciones que les corres-
pondan.

6. Para el ejercicio de cualquier derecho otorgado por este regla-
mento o para poder beneficiarse de los servicios que preste el consejo
regulador, las personas inscritas deberan estar al corriente en el pago de
sus obligaciones y tener actualizadas las inscripciones.

Articulo 19. Nombres comerciales.

1. Las marcas, nombres comerciales o razones sociales que hagan
referencia a los nombres geograficos protegidos por la denominacién,
Unicamente podran emplearse para la comercializacion o propaganda de
productos amparados y previa autorizacion expresa del consejo regula-
dor. Para que tal autorizacion se produzca deberan solicitarlo al consejo
regulador con los comprobantes que éste exija, haciendo manifestacién
expresa de que se responsabilizan en todo cuanto concierne al uso de
dicho nombre.

2. Los nombres comerciales, marcas autorizadas, simbolos, emble-
mas, leyendas publicitarias o cualquier otro tipo de propaganda que se
utilice, aplicados al queso protegido por la denominacién, no podran ser
empleados, ni siquiera por los propios titulares, en la comercializacién de
otros quesos no amparados por la denominacion.

Excepcionalmente, a peticion del interesado, el consejo regulador
podra admitir el uso en otros quesos de marcas autorizadas, cuando
entiendan que dicho empleo no perjudica a la denominacién de origen,
debiéndose introducir, en todo caso, en el etiquetado, presentacion y
publicidad de estos quesos elementos suficientes que permitan diferen-
ciar de manera clara y sencilla el producto con denominacién del que no
la tiene, para evitar, en todo caso, la confusion en el consumidor.

3. En el caso de que una marca autorizada deje de utilizarse en los
quesos de la denominacién de origen protegida, no podra ser utilizada
para ningun tipo de queso durante un periodo de tres anos, salvo que
dicha marca se hubiese acogido a la excepcién prevista en el parrafo
anterior.

Articulo 20. Etiquetado.

1. Las etiquetas comerciales, antes de su puesta en circulacién, debe-
ran ser autorizadas por el consejo regulador, a los efectos que se relacio-
nan en este reglamento. Sera denegada la autorizacion de aquellas etique-
tas incorrectas o que por cualquier causa puedan inducir a confusion al
consumidor. También podra ser revocada la autorizacion de una ya con-
cedida anteriormente cuando hayan variado las circunstancias de la firma
propietaria de la misma, instruyendo expediente conforme a la Ley
30/1992, de 26 de noviembre.

En todo caso, se respetaran las competencias que correspondan a
otras instituciones en materia de supervision del cumplimiento de las
normas generales de etiquetado.

2. En las etiquetas correspondientes a las marcas propias de cada
elaborador, utilizadas en los quesos amparados, debe figurar obligatoria-
mente y de forma destacada la mencion denominacién de origen prote-
gida San Simo6n da Costa, ademas de los datos que con caracter general se
determinan en la legislacion vigente.

Articulo 21.  Contraetiqueta y logotipo.

1. Los quesos amparados por la denominacion de origen protegida
San Simén da Costa con destino al consumo, llevaran una etiqueta o con-
traetiqueta numerada que sera controlada, suministrada y expedida por el
consejo regulador, de acuerdo con las normas recogidas en el manual de
calidad. Dicho distintivo sera colocado, en todo caso, antes de la expedi-
cién y de forma que no permita una segunda utilizacion.

2. El consejo regulador adoptara y registrara un emblema o logotipo
como simbolo de la denominacién de origen protegida San Simén da
Costa, una vez aprobado por la conselleria competente en materia de
politica agroalimentaria.

3. El consejo regulador podra obligar a que en el exterior de los loca-
les de elaboracién y de maduracion inscritos, en un lugar destacado,
figure una placa donde se reproduzca el logotipo de la denominacion de
origen protegida.

4. Los establecimientos de venta al por menor que expendan queso
amparado por la denominaciéon de origen protegida, podran utilizar el
distintivo propio de la misma, colocado de forma visible y de manera que
permita una correcta identificacién del producto amparado.

Articulo 22. Circulacion del producto.

Toda expedicion de quesos con derecho a proteccion que se realice
entre firmas inscritas, alin pertenecientes a la misma razon social, debera
ir acompanada de un volante de circulacion expedido por el consejo regu-
lador, en la forma que se determine en el manual de calidad, ademas de la
documentacién requerida por la legislacion vigente.

Articulo 23.  Envasado y comercializacion.

1. El queso amparado por la denominacion de origen protegida San
Simén da Costa solo podra comercializarse si su corteza conserva las
caracteristicas externas y naturales de la maduracién y ahumado.

2. Los quesos protegidos por la denominacion de origen solo podran
circular y ser expedidos por las queserias e instalaciones de maduracién
inscritas, en envases autorizados por el consejo regulador que no perjudi-
quen a su calidad e imagen y que cumplan lo previsto en la legislacion
vigente.

3. La comercializacién de los quesos con denominacién se hara por
piezas enteras, aunque el consejo podra autorizar la comercializacion del
queso en porciones, admitiéndose su corte y troceado en los puntos de
venta, siempre que se establezca para tal efecto el adecuado sistema de
control que garantice la procedencia del producto, su origen y calidad, asi
como su perfecta conservacion y correcta presentacion al consumidor,
evitando cualquier posibilidad de confusién.

4. Paralapromocion y defensa de la denominacion, incluso fuera del
area de elaboracion, el consejo regulador podra establecer acuerdos de
colaboracion con grandes superficies, tiendas especializadas y otros
canales de distribucion para desarrollar tanto actividades informativas
como formativas.

Articulo 24. Controles.

1. Todas las personas fisicas o juridicas titulares de bienes inscritos
en los registros, las explotaciones ganaderas, las instalaciones y los pro-
ductos, estaran sometidas al control realizado por el consejo regulador,
con objeto de verificar que los productos que ostenten la denominacién
de origen protegida San Simén da Costa, cumplan los requisitos de este
reglamento.

2. Los controles se basaran en inspecciones de ganaderias e instala-
ciones, revision de documentacién y analisis de la materia prima y los
quesos.

3. El consejo regulador controlara las cantidades de queso amparado
por la denominacién de origen protegida expedidas al mercado por cada
firma inscrita en los correspondientes registros del consejo, para verificar
que es correcta su relacion con el volumen de leche adquirida a las explo-
taciones censadas, con las propias existencias y con las adquisiciones de
queso amparado a otras firmas inscritas.

4. Cuando se compruebe que la materia prima o los quesos elabora-
dos no se obtuvieron de acuerdo a los requisitos de este reglamento o
éstos presenten defectos o alteraciones sensibles, no podran comerciali-
zarse bajo el amparo de la denominacién de origen protegida San Simén
da Costa sin perjuicio de la incoacion, en su caso, del correspondiente
procedimiento sancionador.

Articulo 25. Declaraciones para el control.

1. Con el objeto de poder controlar los procesos de produccion, ela-
boracién, maduracion, ahumado y expedicion, asi como los volimenes de
existencias y cuanto sea necesario para poder acreditar el origen y la
calidad de los quesos amparados por la denominacion, las personas fisi-
cas o juridicas titulares de las ganaderias, queserias y locales de madura-
cién y ahumado estaran obligadas a cumplir las siguientes formalidades:

a) Todos los propietarios de explotaciones ganaderas inscritas pre-
sentaran al consejo regulador, en la primera quincena de cada semestre,
declaracion de la produccion lechera procedente de los animales censa-
dos, obtenida en el semestre anterior, indicando también el destino de la
leche y el nombre del comprador en caso de venta.

b) Todas las firmas inscritas en el registro de queserias llevaran un
libro de control, segin modelo aprobado por el consejo regulador, en el
que figuraran diariamente los datos de cantidad y procedencia de leche
recibida, nimero y peso total de los quesos elaborados, locales o camaras
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de maduracion a donde se envien los quesos con derecho a la denomina-
cion de origen protegida San Simén da Costa y cualquier otro dato que en
su momento el consejo pueda considerar necesario.

Asi mismo, en la primera quincena de cada semestre presentaran al
consejo regulador una declaracién donde se reflejen todos los datos del
semestre anterior, siendo suficiente con fotocopias cotejadas de los
asientos que figuren en dicho libro.

c) Todas las firmas inscritas en el registro de locales de maduraciéon
y ahumado que maduren queso San Simén da Costa acogido a la denomi-
nacion, llevaran un libro de control, segiin modelo aprobado por el con-
sejo regulador, en el que diariamente anotaran los datos referentes al
numero de unidades y procedencia de los quesos que inician el proceso
de maduracién, asi como el total de quesos que se expidan al mercado
protegidos por la denominacién de origen.

También, en la primera quincena de cada semestre, presentaran al
consejo regulador una declaracién donde se recojan todos los datos del
semestre anterior, siendo suficiente con fotocopias cotejadas de los
asientos que figuren en el mencionado libro.

2. Las declaraciones especificadas en el presente articulo no podran
facilitarse ni publicarse mas que de forma general, sin referencia alguna
de caracter individual.

CAPITULO VII

Del consejo regulador

Articulo 26. Naturaleza y dmbito competencial.

1. El consejo regulador de la denominacion de origen protegida San
Simén da Costa es un 6rgano colegiado dependiente de la conselleria
competente en materia de politica agroalimentaria de la Xunta de Galicia,
con caracter de 6rgano desconcentrado, y con atribuciones decisorias en
cuantas funciones se le encomiendan en este reglamento, de acuerdo con
lo que determinan las disposiciones vigentes.

2. Su ambito de competencia estara determinado:

a) Enlo territorial, por la zona de produccion.

b) En razén de los productos, por los amparados por la denomina-
ciéon de origen protegida en cualquiera de sus fases de produccion y
comercializacion.

c) En razon de las personas, tanto fisicas como juridicas, por las
inscritas en los diferentes registros.

Articulo 27. Funciones.

1. Segun el articulo 10.1 del Reglamento (CEE) 2081/92, del Consejo,
la funcién del consejo regulador como estructura de control de la denomi-
nacién de origen protegida San Simén da Costa es la de garantizar que el
producto que ostenta dicha denominacion de origen protegida cumple
con los requisitos del pliego de condiciones.

Es también objeto principal del propio consejo regulador, aplicar los
preceptos de este reglamento y velar por su cumplimiento, para lo cual
ejercera las funciones que, con caracter general, se encomiendan a los
consejos reguladores en el articulo 87 de la Ley 25/1970, del Estatuto de la
Vina, el Vino y los Alcoholes, sin perjuicio de lo dispuesto en la disposi-
cion adicional novena de la Ley 24/2003, de 10 de julio; y en las demas
disposiciones vigentes complementarias, asi como las que expresamente
se indican en este reglamento y las que figuran en el pliego de condiciones
de la denominacién de origen protegida San Simén da Costa.

2. El consejo regulador podra revisar este reglamento y el pliego de
condiciones, y proponer las modificaciones oportunas de los mismos
para preservar o mejorar las caracteristicas del producto acogido.

Articulo 28. Composicion.
1. El consejo regulador estara constituido por:

a) Un presidente.

b) Un vicepresidente.

c¢) Cuatro vocales en representacion del sector productor, elegidos
democraticamente por y entre los titulares de explotaciones ganaderas
inscritas en los registros de explotaciones ganaderas.

d) Cuatro vocales en representacion del sector elaborador, elegidos
democraticamente por y entre los titulares inscritos en los registros de
queserias y locales de maduraciéon y ahumado.

e) Dos delegados de la Administracion, uno de ellos nombrado por el
conselleiro competente en materia de politica agroalimentaria y el otro
por el conselleiro competente en materia de comercio.

Estos dos delegados asistiran a las reuniones del consejo con voz pero
sin voto.

2. Elpresidente y vicepresidente seran nombrados por el conselleiro
competente en materia de politica agroalimentaria, de entre los candida-
tos propuestos por los vocales del consejo regulador.

3. Los cargos de vocales del consejo regulador seran renovados cada
cuatro anos, pudiendo ser reelegidos.

4. En caso de cese de un vocal por cualquier causa, su vacante sera
cubierta por su sustituto legal, designado segin la forma que determine la
normativa vigente en materia de procesos electorales y renovacion de
miembros de los consejos reguladores, si bien el mandato del nuevo vocal
solo durara hasta que se produzca la siguiente renovacion del consejo.

5. El plazo para la toma de posesion de los vocales sera como
maximo de un mes, a contar desde la fecha de su proclamacion.

6. Causara baja el vocal que durante el periodo de vigencia de su
cargo sea sancionado por infraccion grave en las materias que regula este
reglamento. Igualmente causara baja por ausencia injustificada a dos
sesiones consecutivas o a tres alternas en el periodo de un ano, por cau-
sar baja en los registros del consejo regulador, o por perder su vincula-
cion con el sector que lo eligi6.

Articulo 29. Vinculacion de los vocales.

1. Los vocales elegidos en la forma que se determina en el articulo
anterior deberan estar vinculados a los sectores que representan. No obs-
tante, una misma persona fisica o juridica inscrita en varios registros del
consejo regulador no podra tener en este doble representacion, ni direc-
tamente ni a través de firmas filiales o socios de la misma.

2. Cuando el vocal sea una persona juridica, estara representado en
el consejo regulador por la persona fisica que sus érganos de gobierno
designen en cada momento.

Articulo 30. El presidente.
1. Al presidente le corresponde:

a) Representar al consejo regulador. En los casos en que sea necesa-
rio, esta representacion podra ser delegada de forma expresa en el vice-
presidente, o en su ausencia, en cualquier otro miembro del consejo.

b) Cumplir y hacer cumplir las disposiciones legales y reglamenta-
rias.

¢) Administrar los ingresos y fondos del consejo regulador y ordenar
los pagos, de acuerdo con las decisiones tomadas por el pleno.

d) Convocar y presidir las sesiones del consejo regulador, senalar el
orden del dia, someter a la decision de éste los asuntos de su competencia
y ejecutar los acuerdos adoptados.

e) Organizar el régimen interior del consejo regulador.

f) Proponer al consejo la contratacion, suspension o renovacion de
su personal.

g) Organizar y dirigir los servicios del consejo regulador.

h) Informar ala conselleria competente en materia de politica agroa-
limentaria, de las incidencias que ocurran en la produccion y mercado.

i) Remitir a dicha conselleria aquellos acuerdos que, para cumpli-
miento general, adopte el consejo regulador en virtud de las atribuciones
que le confiere este reglamento y aquellos otros que por su importancia
considere deban ser conocidos por la misma.

) Aquellas otras funciones que el consejo acuerde, o que le confie la
conselleria competente en materia de politica agroalimentaria en conso-
nancia con los fines encomendados.

2. La duracion del mandato del presidente sera de cuatro anos.
3. El presidente cesara:

a) Al finalizar el término de su mandato.

b) A peticién propia, una vez aceptada su dimision.

c) Por decision motivada de la conselleria competente en materia de
politica agroalimentaria.

d) Por las demas causas reconocidas en el ordenamiento juridico.

4. En caso de dimision, cese, abandono o fallecimiento del presi-
dente o del vicepresidente, los vocales del consejo realizaran en el plazo
de un mes una propuesta a la conselleria competente en materia de poli-
tica agroalimentaria para la designacion de su(s) sustituto(s), en los tér-
minos del articulo 28.2 de este reglamento, si bien el mandato del nuevo
presidente o vicepresidente sera solo por el tiempo que le restara al presi-
dente o vicepresidente anterior.

5. Las sesiones de constitucion del consejo regulador y las que ten-
gan por objeto la eleccion del presidente, seran presididas por un funcio-
nario designado al efecto por el conselleiro competente en materia de
politica agroalimentaria.

Articulo 31. El vicepresidente.

1. Enlos casos de vacante, ausencia, enfermedad u otra causa legal,
el presidente sera sustituido por el vicepresidente, y en su ausencia por el



18152 Lunes 30 mayo 2005

BOE num. 128

vocal de mayor antigiiedad y edad por este orden, hasta la designacion, en
su caso, del nuevo presidente.

2. En el ejercicio de sus funciones, en defecto del presidente, el vice-
presidente tendra las mismas competencias y obligaciones de aquel.

Articulo 32. Régimen interno.

1. El consejo regulador se reunira cuando lo convoque el presidente,
bien por iniciativa propia o bien a peticion de la mitad de los vocales,
siendo obligatorio celebrar sesion por lo menos una vez cada trimestre.

2. Las sesiones del consejo regulador se convocaran por lo menos
con ocho dias de antelacion, debiendo acompanar a la citacioén el orden
del dia para la reunion, en la que no se podran tratar mas asuntos que los
previamente senalados.

Para la inclusion en el orden del dia de un asunto determinado, no
incorporado por el presidente, sera necesario que lo soliciten al menos
tres vocales, con cuatro dias de antelacion como minimo.

En caso de necesidad, cuando asi lo requiera la urgencia del asunto a
juicio del presidente, se citara a los vocales por los medios adecuados,
con veinticuatro horas de antelacién como minimo.

A falta de convocatoria y con caracter excepcional, el consejo regula-
dor quedara validamente constituido cuando estén presentes la totalidad
de sus miembros y asi lo acuerden por unanimidad.

3. Cuando un miembro del pleno no pueda asistir a una sesién lo
notificara al consejo regulador, expresando la causa de su ausencia.

4. Los acuerdos del consejo regulador de la denominacion de origen
protegida «San Simén da Costa» se adoptaran por mayoria de los miem-
bros presentes, y para que éstos sean validos serd necesario que concu-
rran en primera convocatoria mas de la mitad de sus miembros, siendo en
segunda convocatoria suficiente con que concurran mas de un tercio. El
presidente tendra voto de calidad.

5. Para resolver cuestiones de tramite o en aquellos casos en que se
estime necesario, el consejo regulador podra establecer comisiones para
tratar o resolver asuntos concretos. Sus resoluciones seran comunicadas
al pleno en la primera reunion que éste celebre.

Articulo 33. Estructura administrativa.

1. Para el cumplimiento de sus fines, el consejo regulador contara
con el personal necesario, de acuerdo con el cuadro aprobado por el
pleno y que figure dotado en su presupuesto.

2. El consejo regulador tendra un secretario designado por el propio
consejo a propuesta del presidente, del que dependera directamente, y
que tendra como cometidos especificos los siguientes:

a) Preparar los trabajos del consejo y tramitar la ejecucion de sus
acuerdos.

b) Asistir a las sesiones con voz pero sin voto, cursar las convocato-
rias, levantar las actas y custodiar los libros y documentos del consejo.

c) Los asuntos relativos al régimen interior del consejo, tanto de
personal como administrativos, ejerciendo la jefatura inmediata sobre el
personal.

d) Recibir los actos de comunicacién de los vocales del consejo, y
por tanto las notificaciones, peticiones de datos, rectificaciones o cual-
quier otra clase de escritos de los que deba tener conocimiento.

e) Expedir certificaciones de consulta, dictimenes y acuerdos apro-
bados.

f) Las demas funciones que le encomiende el presidente, relaciona-
das con la preparacion e instrumentacion de los asuntos de la competen-
cia del consejo.

3. Para las funciones que tiene encomendadas, el consejo regulador
podra contar con los servicios técnicos necesarios, recayendo su direc-
cion en un profesional competente.

4. Paralos servicios de control y vigilancia podra disponer de veedo-
res propios, encuadrados dentro de los servicios técnicos. Estos veedores
seran designados por el consejo regulador y habilitados por la conselleria
competente en materia de politica agroalimentaria, previa solicitud del
consejo.

Tendran las siguientes atribuciones inspectoras:

a) Sobre las explotaciones ganaderas situadas en la zona de produc-
cién e inscritas en el correspondiente registro.

b) Sobre las queserias y locales de maduracién situados en la zona
de elaboracion e inscritos en el correspondiente registro de la denomina-
cion.

c) Sobre los productos protegidos por la denominacion y las mate-
rias primas utilizadas en su elaboracién.

5. El consejo regulador podra contratar el personal necesario para
efectuar trabajos urgentes, siempre que tenga aprobada en su presu-
puesto dotacion para este concepto.

6. A todo el personal del consejo, tanto de caracter fijo como even-
tual, se le aplicara la legislacion laboral vigente.

7. El consejo regulador podra contar con la ayuda de un equipo de
asesoramiento formado por profesionales del sector de reconocido pres-
tigio en su ambito de trabajo, y elegidos por el propio consejo. Los infor-
mes dictados por este equipo no seran, en ningin caso, vinculantes.

Articulo 34. El Comité de Calificacion.

1. El consejo regulador podra disponer de un comité de calificacion
de los quesos, formado por un minimo de tres expertos y un delegado del
presidente del consejo. Este comité tendra como misién emitir informe
de calidad sobre los quesos que opten a ser amparados por la denomina-
cién de origen protegida San Simén da Costa, de acuerdo con lo estable-
cido por este reglamento y por el correspondiente pliego de condiciones.
Dicho comité podra contar con los asesoramientos técnicos que estime
necesarios.

2. El consejo regulador, a la vista de los informes del comité de cali-
ficacion, y de los analisis realizados, resolvera lo que proceda sobre la
certificacion o no del queso controlado, en el plazo mas breve posible,
teniendo en cuenta en todo caso las previsiones de la Ley 30/1992, de 26
de noviembre, comunicandoselo seguidamente al interesado.

3. En el manual de calidad se estableceran las normas de constitu-
cién y funcionamiento del comité de calificacion.

Articulo 35.  Acuerdos, publicidad y recursos.

1. Los acuerdos del consejo regulador que no tengan caracter parti-
cular y afecten a una pluralidad de sujetos, se notificaran mediante el
envio de circulares a sus inscritos y exponiéndolas en las oficinas del
consejo. También se remitiran a las organizaciones del sector legalmente
constituidas.

2. Contra los acuerdos y resoluciones que adopte el consejo regula-
dor se podra interponer recurso ante el conselleiro competente en mate-
ria de politica agroalimentaria, dentro del plazo de un mes contado desde
su notificacion, tal como prevén los articulos 114 y concordantes de la
Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de régimen juridico de las administra-
ciones publicas y del procedimiento administrativo comin, modificada
por la Ley 4/1999, de 13 de enero.

Articulo 36. Régimen economico.

1. La financiacién de las obligaciones del consejo regulador se efec-
tuara con los siguientes recursos:

1.1.-Con el producto de las exacciones parafiscales que se fijan en el
articulo 90 de la Ley 25/1970, de 2 de diciembre, a las que se aplicaran los
siguientes tipos:

a) El 1% a la exaccion sobre el valor de la leche entregada a las que-
serias inscritas para elaborar el queso San Simo6n da Costa.

b) El 1,56% a la exaccion sobre el valor de los quesos certificados
aptos para ser protegidos por la denominacion.

c) Porlaexpedicion de certificados o visados de facturas se estara a
lo establecido en cada caso por la normativa vigente.

d) Eldoble del precio de coste sobre las contraetiquetas o precintas.

Los sujetos pasivos de cada una de estas exacciones son:

De la a), los titulares de las explotaciones ganaderas inscritas.

De la b), los titulares de las queserias y locales de maduracion inscri-
tos, que expidan quesos al mercado amparados de la denominacién de
origen protegida San Simén da Costa.

De la ¢), los titulares de las empresas inscritas que soliciten certifica-
dos o visados de facturas.

De la d), los titulares de las queserias y locales de maduracién inscri-
tos que soliciten contraetiquetas o precintas.

1.2.-Las subvenciones, legados y donativos de las que sea beneficiario
el consejo regulador.

1.3.-Las cantidades que pudiesen percibirse en concepto de indemni-
zacion por dafios y perjuicios ocasionados al consejo regulador o a los
intereses que representa.

1.4.-Los bienes que constituyen su patrimonio y los productos y ven-
tas del mismo.

2. Los tipos impositivos fijados en este articulo podran ser variados,
apropuesta del consejo regulador, por la conselleria competente en mate-
ria de politica agroalimentaria, dentro de los limites sefnalados en el
articulo 90 de la Ley 25/1970, de 2 de diciembre, y en su reglamento, apro-
bado por Decreto 835/1972, de 23 de marzo.

3. Lagestion de los ingresos y gastos que figuren en el presupuesto le
corresponde al consejo regulador.
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4. Laaprobacion del presupuesto del consejo regulador y de su con-
tabilidad serd efectuada por la conselleria competente en materia de
politica agroalimentaria, de acuerdo con las normas establecidas por ésta
y con las atribuciones y funciones que le asigne la legislacion vigente en
dicha materia.

Articulo 37. Confidencialidad.

El consejo regulador, sus componentes y todos los érganos de control,
gestion y certificacion, asi como las personas que forman parte de los
mismos, estan obligadas a observar la mas absoluta confidencialidad res-
pecto a las informaciones y datos recogidos o conocidos en el curso de
sus actividades de gestion, control y certificacion.

CAPITULO VIII

De las infracciones, sanciones y procedimiento

Articulo 38. Base legal.

1. Conforme a lo dispuesto en la disposicién adicional novena de la
Ley 24/2003, de 10 de julio, de la vifia y del vino, el régimen sancionador
de la denominacion de origen protegida San Simoén da Costa es el estable-
cido en el Titulo III de dicha ley, en tanto no se apruebe la normativa
autonémica sobre la materia.

2. Complementa la disposicién legal mencionada, el Real decreto
1945/1983, de 22 de junio, que regula las infracciones y sanciones en mate-
ria de defensa del consumidor y de la produccién agroalimentaria, en
cuanto le sea de aplicacion; la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de régi-
men juridico de las administraciones publicas y del procedimiento admi-
nistrativo comun, modificada por la Ley 4/1999, de 13 de enero; el Regla-
mento de procedimiento para el ejercicio de la potestad sancionadora,
aprobado por el Real decreto 1398/1993, de 4 de agosto; y cuantas dispo-
siciones generales estén vigentes en su momento sobre la materia.
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ORDEN APA/1541/2005, de 17 de mayo, por la que se defi-
nen el dmbito de aplicacion, las condiciones lécnicas
minimas de cultivo, rendimientos, precios y fechas de
suscripcion en relacion con el sequro colectivo de pldatano
en su modalidad de pdliza de cardcter colectivo, compren-
dido en el Plan Anual de Sequros Agrarios Combinados.

De conformidad con lo establecido en la Ley 87/1978, de 28 de diciem-
bre, de Seguros Agrarios Combinados, en el Real Decreto 2329/1979, de 14
de septiembre, que la desarrolla, de acuerdo con el Plan de Seguros Agra-
rios Combinados y a propuesta de la Entidad Estatal de Seguros Agrarios
(ENESA), por la presente Orden se definen el ambito de aplicacion, las
condiciones técnicas minimas de cultivo, rendimientos, precios y fechas
de suscripcion en relacion con el seguro colectivo de platano, que cubre
los danos de pedrisco, viento huracanado e inundacién lluvia torrencial y
garantia dainos excepcionales.

En su virtud, dispongo:

Articulo 1. Ambito de aplicacion.

1. El ambito de aplicacién del seguro colectivo de platano, regulado
en la presente Orden que cubre los dafos de pedrisco, viento huracanado
e inundacion-lluvia torrencial y garantia de danos excepcionales, 1o cons-
tituyen las parcelas con plantaciones regulares de platano situadas en la
Comunidad Auténoma de Canarias.

2. Alos solos efectos del seguro se entiende por:

Plantacion regular: La superficie de plataneras sometida a unas técnicas
de cultivo adecuadas concordantes con las que tradicionalmente se reali-
cen en la zona y que tiendan a conseguir las producciones potenciales que
permitan las condiciones ambientales de la zona en que se ubique.

Parcela: Aquella porcién de terreno adscrita a la Organizacién de Pro-
ductores de platano cuyas lindes pueden ser claramente diferenciadas:

1. Por cualquier sistema de las habituales en la zona (paredes, cer-
cas, zanjas, setos vivos o muertos, accidentes geograficos, caminos).
Cuando esta extension de terreno se encuentre dividido en bancales, el
conjunto de los mismos constituyen una tunica parcela a efectos del
seguro, por lo que no se consideraran como lindes los muros de conten-
cién entre bancales ni la continuidad de dichos muros para su utilizacién
como cortavientos.

2. Por variedades diferentes.
3. Por situacién de cultivo, aire libre o invernadero.

Invernadero: Instalacion permanente, accesible y con cerramiento total,
provisto de estructura metalica y cobertura de plastico y/o mallas de protec-
cion contra el viento. La altura maxima del invernadero sera de 7,5 metros.

Para los invernaderos de tamaio superior a 1,5 Has., se consideran
como parcelas diferentes aquellas partes del mismo que quedan separa-
das por caminos de servicio de tierra compacta con capa de rodadura
para acceso de vehiculos. Nunca tendran esta consideracion las calles de
cultivo.

Planta hija: Aquella que, una vez realizadas las labores de deshijado
pertinentes, haya sido seleccionada por el agricultor como tnica futura
productora de platanos del planton de que se trate, siempre que no cum-
plan las condiciones establecidas para considerarla como planta madre.
Excepcionalmente se consideraran como plantas hijas las «xmancuernas»,
siempre que el nimero de plantas hijas no supere el nimero de plantas
madres de la parcela.

Asimismo, se consideran a todos los efectos plantas hijas, los planto-
nes de primer afno que no hayan alcanzado la consideracion de planta
madre definida a continuacion.

Planta madre: Aquella en la que, habiéndose producido la diferencia-
cion floral, le reste menos de 3 meses para la paricion. Se entendera que
dicha planta se encuentra dentro de los 3 meses anteriores a la paricion
cuando, indistintamente:

La planta haya emitido 14 hojas tras la hoja ortogonal en los meses de
primavera-verano.

La planta haya emitido 16 hojas tras la hoja ortogonal en los meses de
otofio-invierno.

En caso de desaparicion de la hoja ortogonal y a los efectos de consi-
derar una planta como planta madre, se tomara como referencia el
siguiente criterio: que el seudotallo de la planta haya alcanzado una altura
igual o mayor al 70% en primavera-verano, y al 80%, en otofio-invierno, de
la altura media de las plantas recién paridas, no siendo en ningin caso
inferior a 1,8 m., en pequena enana o cultivares de porte similar y 2,2 m en
gran enana y similares.

Articulo 2. Producciones asegurables.

1. Alos efectos de acogerse a los beneficios del seguro regulado en
la presente Orden, se consideran como clase unica todas las variedades
de platano.

2. Sonproducciones asegurables, tanto en cultivo al aire libre como en
invernadero, la produccién de platano de las plantas madres, asi como la
produccion potencial de las plantas hijas.

Para el cultivo realizado en invernadero, las estructuras deberian
reunir las caracteristicas que se recogen en el anejo.

Articulo 3. Condiciones técnicas minimas de cultivo.

Para el cultivo cuya produccién es objeto del seguro regulado en la
presente Orden, deberan cumplirse las siguiente condiciones técnicas
minimas de cultivo:

a) Utilizacién de «horcones» u otros sistemas de amarre apropiados
alavariedad utilizada, con sujeccion directa de la pina en el momento que
el desarrollo del cultivo lo exija.

b) Cumplimiento de cuantas normas de obligado cumplimiento sean
dictadas, tanto sobre lucha antiparasitaria y tratamientos integrales,
como sobre medidas culturales o preventivas de caracter fitosanitario.

Ademas de lo anteriormente indicado y, con caracter general, cual-
quier otra practica cultural que se utilice, debera realizarse acorde con las
buenas practicas agrarias, en concordancia con la produccion fijada en la
declaracién de seguro.

En caso de deficiencia en el cumplimiento de las condiciones técnicas
minimas de cultivo, el asegurador podra reducir la indemnizacién en pro-
porcién a la importancia de los dafnos derivados de la misma y el grado de
culpa del asegurado.

Articulo 4. Rendimiento asegurable.

Se declarara como produccion asegurada la expectativa de produccion
total esperada para la campana, de los socios pertenecientes a la OPP.

En la declaracion de seguro se recogera la produccion esperada para
las plantas madres, que asi mismo, sera la produccion fijada para las plan-
tas hijas.

Articulo 5.  Precio unitario.

1. El precio unitario a aplicar para las distintas variedades y unica-
mente a efectos del Seguro regulado en la presente Orden, pago de primas



