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14844 RESOLUCION de 26 de julio de 2004, de la Universidad Catélica San Antonio de Murcia, por la que se ordena la publicacion de la
modificacion del Plan de Estudios conducente a la obtencion del titulo oficial de «Diplomado en Nutricion Humana y Dietética».

Homologada la modificacion del plan de estudios conducente a la obtencién del titulo oficial de Diplomado en Nutricion Humana y Dietética, de
acuerdo con lo resuelto por el Consejo de Coordinaciéon Universitaria, en su Comision Académica de fecha 31 de octubre de 2003, este Rectorado
ha resuelto ordenar la publicacién de la modificacion de dicho plan de estudios homologado por R. D. 235/2000, BOE 6-03-2000, conforme a lo establecido
en el articulo 10.2 del Real Decreto 1497/1987, de 27 de noviembre (Boletin Oficial del Estado de 14 de diciembre).

El plan de estudios al que se refiere la presente Resolucion quedara estructurado conforme figura en el anexo de la misma.

Murcia, 26 de julio de 2004.—El Rector, Antonio Montoro Fraguas.

ANEXO 2-A. Contenido del Plan de Estudios

UNIVERSIDAD |

CATOLICA SAN ANTONIO

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

DIPLOMADO EN NUTRICION HUMANA Y DIETETICA

1. MATERIAS TRONCALES
Asignatura/s en Jas que la
. N Universidad en su caso, Créditos anuales (4) Breve descripcion del Vinculacion a dreas de
Ciclo | Curso (1) | Denominacion (2) N ) .
organiza/diversifica la Contenido conocimiento (5)
matetia troncal (3) Totales Teéricos | Practicos
Estructura.  Enzimologia. | -Biequimica y Biologia
i 1 Bioquimica BIOQUEMICA TT+0,5A 6T 1T+0,5A | Metabolismo. Biologia | Molecular.
molecular.
Citologia. Histologfa. | -Biologia Celular.
Estructura y ESTRUCTURA Y Embriologia.  Anatomia. | -Anatomia y Embriologia
I ] Funcién del FUNCION DEL CUERPO 9T 6T 3T Fisiologia. Humana.
Cuerpo Hurmano HUMANO -Histologfa.
-Fisiologia.
Microorganismos y | -Nutricién y Bromatologia.
parasitos relacionados con | -Microbiologia.
alimentos.  Higiene  del | -Parasitologia.
Higiene de los ) personal,  productos y|-Tecnologia de Alimentos,
I 1 . MICROBIOLOGIA 10T 6T 4T procesos. Toxicologia | -Toxicologia.
Alimentos . . L
basica y experimental. | -Medicina Legal y Forense.
Contaminacién abidtica de
alimentos.  Intoxicaciones
alimentarias.
Fisiopatologia general. | -Fisiologia.
I 2 Fisiopatologfa FISIOPATOLOGIA | 4,5T+3,5A | 4,5T+2,5A | 1A  |Fsiopatologia médica. |-Medicina,
Fisiopatologia  quirargica. | -Pediatria.
Patologia nutricional. -Cirugia.
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1. MATERIAS TRONCALES
Asignatura/s en las que la
Ciclo Curso | Denominacion Universidac} e su caso, Créditos anuales (4) Breve descripcién del contenido Vinculacion a dreas de
(N (2) organiza/diversifica la P conocimiento (5)
materia troncal (3) Totales | Teéricos | Practicos
Microorganismos ¥y parésitos | -Nutricién y Bromatologfa.
relacionados con alimentos. Higiene del | -Microbiologia.
I 5 Higigne de los HIGIENE DE LOS 6T 4T T personal, productos y  procesos. | -Parasitologia.
Alimentos ALIMENTOS Toxicologia basica y experimental. | -Tecnologia de Alimentos.
Contaminacion abiética de alimentos. | -Toxicologia.
Intoxicaciones alimentarias. -Medicina Legal y Forense.
Bases quimicas de los procesos | -Biogquimica y Biologia
biologicos vy sus aplicaciones en | Molecular.
Quimica . alimentacion. -Ingenieria Quimica.
I 2 Aplicada QUIMICA APLICADA | 6T+IA | 4T+1A 2T -Quimica Analitica.
-Quimica Fisica.
-Quimica Orgdnica.
-Quimica Inorganica.
Dietotécnica. Alimentacion individual y | -Enfermeria.
) colectiva en las edades de la vida. | -Nutricién y Bromatologia,
1 2 Dietética DIETETICA 12T 6T 6T Manejo de tablas de composicién de
alimentos.  Equilibrio  alimentario.
Planificacion de menis.
1. MATERIAS TRONCALES
Asignatura/s en las que la )
Ciclo | Carso (1) | Denominacion (2) g?;:i‘;i’;i?;?ﬁ%g:i:’ Créditos anuales (4) Breve descripeion del Contenido Viggi’s;i?eiz egs)dc
materia troncal (3) Totales Tedricos Practicos
Concepto.  Factores.  Necesidades | -Nutricion y
nutricionales. Valoraciéon nutricional | Bromatologia.
i 2 Nutricion NUTRICION 8T+1A 6T+1A 2T en individuos y comunidades. | -Medicina.
Encuestas alimentarias. ~Pediatria.
-Fisiologia.
Bromatologia y BROMATOLOGIA Y Materias primas. Productos | -Nutricion y
1 2 Tecnologia de | TECNOLOGIA DE LOS 12T 8T 4T alimenticios, Calidad. Composici6n, | Bromatologia,
los alimentos ALIMENTOS propiedades y valor nutritivo. -Tecnologia de Alimentos,
Planificacion de dietas terapéuticas. | -Nutricion y
Seguimiento ambulatorio de dietas. | Bromatologia.
I 3 Dietoterapia DIETOTERAPIA 9T 6T 3T Alimentacién hospitalaria. Nutricién | -Enfermeria.
emteral vy  parenteral.  Educacién | -Mediecina.
nutricional del enfermo. -Pediatria,
e |
1 3 Gestion GESTION 45T 3T 15T o . ;
. . . distribucién vy consumo de alimentos | Empresas.
Alimentaria ALIMENTARIA L o .
en centros sanitarios y colectividades. | -Economia Aplicada.




28734

Martes 10 agosto 2004

BOE nim. 192

1. MATERIAS TRONCALES
Asignatura/s en las que la
Ciclo | Curso (1) | Denominacion (2) Universidad en su caso, Créditos anuales {4) Breve descripcion del Vinculacion a dreas de
organiza/diversifica la contenido conocimiento (5)
materia troncal (3) Totales Tedricos | Practicos
Derecho alimentario, | -Derecho Administrative.
Legislacion, Normalizacion. | -Filosofia del Derecho.
1 3 Deontologia DEONTOLOG(A asT | 45T . |Deomologia. “Filosofia Moral.
-Nutricién y Bromatologia.
-Toxicologia.
-Medicina Legal y Forense.
. Servicios de Salud. Saludi-Medicina Preventiva y Salud
i 3 Salud Pablica SALUD PUBLICA 45T 4,5T e Poblica y Alimentacion, Publica.
-Enfermeria.
Psicologia y Sociologia del | -Antropologia Social.
) ' . comportamiento -Nutricion y Bromatologia.
I 3 Alimentacion y ALIMENTACION Y 45T 3T 15T alimentario. Téenicas de | -Psicologia Bésica.
Cultura CULTURA ’ i comunicacion. -Sociclogia.
Antropologia e Historia. ~Tecnologia de Alimentos.
-Historia de la Ciencia.
. Técnicas culinarias bésicas. | -Nutricidn y Bromatologia.
I 3 Tecr{ologia TECNOLOGIA 65T 3T 35T Cocina de colectividades. | -Tecnologia de Alimentos.
Culinaria CULINARIA ’ ” Técnicas culinarias para
dietoterapia.

(1) La especificacién por cursos es opcional para la Universidad.
(2) La relacion de materias troncales repetird la contenida en el R.D. de Directrices generales propias del titulo de que se trate.
(3) La Universidad cumplimentara este apartado en el caso de que se opte por la posibilidad de organizacién/diversificacién de las materias troncales en asignaturas.

(4) La Universidad consignard los créditos correspondientes establecidos para la troncal en el RD. de directrices generales propias. Si organiza/diversifica la troncal en asignaturas,

distribuira tales créditos entre las asignaturas resultade de la diversificacion.

En ¢l caso de que la Universidad impute los créditos utilizables para materias obligatorias u optativas, a la ensefianza de las materias troncales, lo consignara en los siguientes

términos:

a) Si la Universidad no organiza/diversifica la troncal en asignaturas, imputard a ella los créditos suplementarios respecto a los establecidos para la troncal por el R.D. de
directrices generales propias, haciendo constar la distincién entre los créditos troncales (T) y los adicionales (A), con la mencion correspondiente.
{(p.ej. 2T +2A)

b) Si la Universidad organiza/diversifica la troncal en asignaturas, distribuird el total de los créditos (T + A) entre las asignaturas resultade de la diversificacion, consignando los
créditos correspondientes a cada asignatura mediante la distribucién T + A.

(5) La vinculacion de las materias troncales a areas de conocimiento, que corresponderd a la establecida en el R.D. de directrices Generales propias del Titulo de que se trate, se haré
constar en los siguientes términos:

a) Si la Universidad no organiza/diversifica la Materia troncal en asignaturas, repetira en este apartado la vinculacion troncal-dreas de conocimiento establecida en el Real Decretc
de Directrices Generales aplicable, y consignar4 en el anexo 3, apartado I1.2, Ta asignacion de su docencia al area o dreas (Departamento/s), de las vinculadas a la troncal por
dicho Real Decreto, que haya decidido.

b) Si la Universidad ha optado por organizar/diversificar la materia troncal en asignaturas, consignara en este apartado el area o areas (Departamento/s), de las vinculadas a 12
troncal por el Real Decreto de Directrices Generales Propias, a las que se asigna la docencia de cada asignatura.
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ANEXO 2-B. Contenido del Plan de Estudios

UNIVERSIDAD |

CATOLICA SAN ANTONIO

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

DIPLOMABO EN NUTRICION HUMANA Y DIETETICA

2, MATERIAS OBLIGATORIAS DE UNIVERSIDAD

. . Créditos anuales . . Vinculacién a dreas de
des 5 o
Cicle | Curso Denominacion Toies TTetricos | Praciicos Breve descripcion del Contenido conocimicnto
I 1 INGLES ESPECIFICO 45 2 75 Inglés especifico para Nutricién Humana v Dietética, -Filologia Ingiesa.
El ser humano como ser histérico y simbélico. Concepto y | -Filosofia.
sentido de la historia. Las raices de la civilizacién | -Historia Antigua.
I i HUMANIDADES 45 3 5 occidental: cristianismo, judaismo vy cultura grecolatina. | -Historia Contemporénea.
g ’ Significado y periodos del arte. Literatura y expresion | -Historia del Arte.
humana. Cuestiones bésicas de filosofia: verdad, persona y | -Historia Medieval,
trascendencia. -Historia Moderna.
TEOLOGIA Y Reflexion desde la fe y el magisterio de la Iglesia sobre la | -Antropologia Social.
1 1 DOCTRINA SOCIAL DE 9 6 3 incidencia del cristianismo en la sociedad. -Filosofia Moral.
LA IGLESIA
Fisiologia de los Aparatos y sistemas con especial énfasis | -Fisiologia.
I 1 FISIOLOGIA HUMANA 9 7 2 en el sistema digestivo, sistema nervioso y el aparato
circulatorio.
I i BIOESTADISTICA 5 4 1 Modelos de an?hsm ‘chlnllcos. Tra’tar'mente matemdtico de las -Estadl;tlca ¢ Investigacion
encuestas de alimentacién, Estadistica, Operativa.
Estructura y enlace quimico. Estados de agregacion y|-Quimica Inorganica.
I ) QUIMICA GENERAL - 5 5 pr.opledades de la materia. Dlsolifcmnes. Qulmlga erganica. | -Quimica Orgénica.
Hidrocarburos. Compuestos oxigenadoes y nitrogenados.
Polimeros.
Trabajo fin de carrera con enfoque practico y profesional, | -Todas las Areas de las
I 3 TRABAJO FIN DE 75 5 55 dirigido por un profesor y defendido por el alumno ante un | Troncales,
CARRERA ’ ’ tribupal. Enmarcado en una o varias de las dreas de
conocimiento de la carrera.
ANEXO 2-C. Contenido del Plan de Estudios
UNIVERSIDAD I CATOLICA SAN ANTONIO

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

DIPLOMADO EN NUTRICION HUMANA Y DIETETICA

Créditos totales para optativas: 25,5
Por ciclo: Por curso:
3. MATERIAS OPTATIVAS 1 25,5 1°-0
2°- 13,5
3512
N Créditos o . . . o
Denominacion - e — Breve descripeidn del Contenido Vinculacién a dreas de conocimiento
Totales | Tedricos | Practicos
] Necesidades nutricionales en el deporte. Gasto energético | -Nutricion y Bromatologia.
NUTRICION Y DEPORTE 9 5,5 3,5 en las diversas actividades fisicas. Deportes de especial | -Fisiologia.
requerinticntos.
CINEANTROPOMETRIA ¥ Estudio de la composicion corporal. Determinacién del | -Anatomia y Embriologia Humana.
COMPOSICION CORPORAL 6 45 15 somatotipo. Percentiles. -Histologia.
NUTRICION, LONGEVIDAD . o5 15 zé;g::tz;c:;r; en . ri:Ilac‘lét; clon 1'1:21 tterf:éer'rz ede. -Nutricion y Bromatologifa.
v EJERCICIO FISICO . , acteristicas especiales de la alimentacion en los
ancianes.
‘ Informatica aplicada a la alimentacidn. Software especifico. | -Lenguajes v Sistemas Informéticos.
INFORMATICA APLICADA 43 - 2 Realizacién de informes. Manejo de bases de datos. -Matematica Aplicada.
AYUDAS ERGOGENICAS Y Vitaminas y nz.lnc?rgles con supuestcs efectos ergogc?mcos. ~B10q.ua.r§uca v Biologia Molecular.
6 4.5 1,5 Suplementos dietéticos en los diversos deportes. Regimenes | -Nutricion y Bromatologia.
DOPAJE A
disociados.
ALTERACIONES DEL Anorexia. Bulimia. Pica, y resto de alteraciones del|-Medicina.
COMPORTAMIENTO 4,5 2,5 2 comportamiento alimentario. ~Nutricién y Bromatologfa.
ALIMENTARIO
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Créditos totales para optativas: 25,5
Paor ciclo: Por curso:
3. MATERIAS OPTATIVAS 1°: 28,8 -0
2°-13,5
312
L, Créditos L . . . -
Denominacion - e Breve descripcion del Contenido Vinculacién a dreas de conocimiento
Totales | Tedricos | Précticos
BIOQUIMICA DE LOS C(_Jmposicién, pro-piedade?s y valor nutritivg de' ‘los -EfiafoE’ogia y Qlfimi@ Agricola.
ALIMENTOS 6 4,5 L5 ahr?n'entos‘ Materlas primas. Productos alimenticios. ”Bloq}ll'rnlca y Biologia Molecular.
Aditivos y calidad. ~Nutricién vy Bromatologia.
NUTRICION EN LA Nutricién en nifios preptberes. Influencia del crecimiento | -Pediatria.
INFANCIA'Y 6 435 1,5 en las necesidades de nutrientes. Nutricion en nifios en | -Nutricién y Bromatologia.
ADOLESCENCIA edad escolar.
Teoria del envejecimiento. Daiio celular. Antioxidantes | -Bioquimica v Biclogia Molecular.
ENVEJECIMIENTO Y s 45 15 naturales y farmacolégicos. -Fisiologfa.
ANTIOXIDANTES ’ ’ -Medicina.
~Biologia Celular.
PRACTICAS TUTELADAS EN Practicas en empresas relacionadas con el  sector | -Nutricidn y Bromatelogia.
EMPRESAS ALIMENTARIAS | © 13 43 | agroatimentario.
Créditos totales para optativas: 25.5
Por ciclo: Por curso:
3. MATERIAS OPTATIVAS 1°: 25,5 -0
2°-13,3
3%-12
N Créditos . . . .. .
Denominacion - —-- Breve descripeién del Contenido Vinculacion a areas de conocimiento
Totales | Tedricos | Précticos
BIOQUIMICA Y VALOR Composicion, propiedades y valor nutritivo de los | -Nutricion y Bromatologia.
NUTRITIVO DE LOS 9 3,5 3.5 alimentos., Materias primas. Productos  alimenticios. | -Bioguimica y Biologia Molecular.
ALIMENTOS Aditivos y calidad.
Desarrolio de nuevos productos. Alimentos dietéticos. | -Nutricién y Bromatologia.
NUEVOS PRODUCTOS 6 45 15 Alimentos  modificados  genéticamente.  Alimentos | -Tecnelogia de Alimentos,
ALIMENTARIOS 7 ’ funcionales.  Alimentos  ecolégicos.  Biotecnologia
alimentaria.
Gestion de la calidad. Control de calidad. Métodos | -Nutricién y Bromatologia.
CALIDAD EN LA INDUSTRIA 45 75 5 analiticos. Implantacion de un sistema ARICPC {Analisis de | -Tecnologia de Alimentos.
ALIMENTARIA ’ ’ riesgos, ldentificacion y confrol de puntos criticos). | -Microbiologia.
Aplicacion a las empresas de restauracién colectiva.
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Créditos totales para optativas: 25,5

extendidas.

Por ciclo: Por curso:
3. MATERIAS OPTATIVAS 1°:25,5 1% 0
2%13,5
3% 12
N Créditos .o N . . . o
Denominacidn - - Breve descripeion del Contenido Vinculacion a areas de conocimiento
Totales | Tedricos | Practicos
Definicién y tipos de restauracion colectiva. Legislacién, | -Nutricién y Bromatologia.
RESTAURACION Estnju?tmja del sector en Europa. }nszalaciene_s, }ocg’les y
COLECTIVA 6 4.5 1,5 equxpftmxcntos. Alnmentos.}?reparad(?s, La mampulamf)n de
los alimentos en restauracion colectiva. Normas relativas a
la manijpulacién de los alimentos.
El desarrollo de la asignatura se enmarca dentro de la|-Nutricién y Bromatologia.
educacion para la salud. Politicas nutricionales, nutricion
comunitaria y aplicada en las distintas estrategias de
intervencién de programas nutricionales. Planificacién y
EDUCACION NUTRICIONAL 6 45 15 §iseﬁo 'de programas de ngtrici(m. L’a entrevista, la
interaccion  y la informacién. Teorias y modelos
conceptuales de modificacién de conducta. Pedagogia para
la salud. Educacién familiar. Educacién en la escuela.
Educacién en la comunidad. Educacién en atencién
sanitaria.
Operaciones  basicas de la  industria  alimentaria. | -Tecnologia de Alimentos.
Operaciones  preliminares  (limpieza,  seleccion  y
INDUSTRIAS 9 55 15 clasificacién de las materias primas), operaciones de
ALIMENTARIAS ’ ’ conversién  (reduccién de tamafio, cristalizacién vy
tratamiento  térmico) y operaciones de conservacion
(evaporacion, deshidratacion y congelacion).
Créditos totales para optativas: 25,5
Por ciclo: Por curso:
3. MATERIAS OPTATIVAS 1:25,5 1°-0
2°-13,5
3°-12
L Créditos s . . . . .
Denominacion o - Breve descripeion del Contenido Vinculacién a dreas de conocimiento
Totales | Tedricos | Pricticos
Purificacion y caracterizacion de enzimas, Aplicacion de Jas | -Nutricion y Bromatologia.
BIOTECNOLOGIA Y 6 45 L5 enzimas en el proceso y andlisis de alimentos. Aplicaciones | -Bioquimica y Biologia Molecular.
SEGURIDAD ALIMENTARIA > : de la genética en la industria alimentaria. Riesgos y dafios
en las industrias alimentarias.
NUTRICION EN LA Principios de la alimentacién infantil. Alimentacion del nifio | -Nutricién y Bromatologia.
INFANCIAY 9 55 35 sano desde la lactancia hasta la adolescencia. Alimentacion
ADOLESCENCIA del nifio en situaciones patologicas.
INFORMATICA BASICA 45 2 25 Adquisicién de conocimientos de herramientas de ofimatica | -Lenguajes ¥ Sistemas Informaticos.
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Curso Asigneturg Plan 2000 Curso Asignatura Plan Reformade ]
op NUEVOS PROTIUCTOS ALIMENTARIOS - op NUEVOS PROGUCTOS ALIMINTARIOS -
) 6 créditos & créditas
Op CALIDAD EN LA TNISTRIA Op CALIDAD EN LA INDUSTRIA
__ALIMENTARIA - 4.3 créditos ALIMENTARIA - 4,5 créditos
o NUTRICION EN LA INFANCIA Y op NUTRICION EN LA INFANCIA Y
AROLESCENCIA - 9 créditos ADOLESCENCIA - 9 créditos
Op RESTAURACION COLECTIVA - 6 créditos On RESTAURACION COLECTIVA - 6 créditos
Op ¢ INDUSTRIAS ALIMENTARIAS - 9 créditos Op . INDUSTRIAS ALIMENTARIAS - § créditos
o BIGTECNOLOGIA Y SEGURIDAD o BIOTECNOLOGIA Y SFGURIDADL
) r ALIMENTARIA - 6 oréditns g ALIMENTARIA - 6 eréditos
Op | BUUCACHON NUTRICIONAL - 6 grédios Op EDUCACION NUTRICIONAL - 6 créditos




