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El presente laudo arbitral de caracter vinculante y de obligado cum-
plimiento, tiene la eficacia juridica de un Convenio Colectivo, en los tér-
minos estipulados por el articulo 82 del Estatuto de los Trabajadores y
el articulo 11.7 del Acuerdo sobre Solucion Extrajudicial de Conflictos
Laborales. Asimismo, se entiende equiparado a las sentencias firmes a
efectos de su ejecucion judicial, en los términos contemplados en la Dis-
posicion adicional séptima de la Ley de Procedimiento Laboral.

El presente laudo arbitral, de conformidad con el articulo 91 del Esta-
tuto de los Trabajadores, puede impugnarse ante la Sala de lo Social de
la Audiencia Nacional, a tenor de los establecido en los articulos 161 y
siguientes de la Ley de Procedimiento Laboral para el procedimiento de
impugnaciéon de Convenios Colectivos.

Por el Servicio Interconfederal de Mediacion y Arbitraje se procedera
ala notificacion del presente Laudo a las partes del procedimiento arbitral,
asi como a la autoridad laboral a efectos de su dep6ésito, registro y publi-
cacion en los términos previstos en los articulos 90 y 91 del Estatuto
de los Trabajadores y en el articulo 11.7 del Acuerdo sobre Solucién Extra-
judicial de Conflictos Laborales.

MINISTERIO DE AGRICULTURA,
PESCA'Y ALIMENTACION
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ORDEN APA/1004/2003, de 22 de abril, por la que se convoca
y regula el Premio «Mejores Quesos Espaiioles», en su edi-
cion 2003.

Forma parte de la politica del Ministerio de Agricultura, Pesca y Ali-
mentacion promocionar el consumo y fomentar la calidad de los productos
agroalimentarios.

El sector quesero en Espana se halla ampliamente expandido por todas
las regiones, generando una importante actividad ganadera, en comarcas
de escasos recursos y alternativas, que, sin la posibilidad de comercia-
lizacién de la leche para su transformacioén en queso, ya sea en la propia
zona o en otras, se verian abocadas a una fuerte despoblacion. Ademas,
la transformacion da lugar a la obtencién de una variada gama de quesos
autoctonos de gran calidad, muchos de ellos solo conocidos en su zona
de produccién, que deben ser dados a conocer a mercados mas amplios.

Entre las distintas posibilidades de promocién y difusién de los pro-
ductos agroalimentarios de calidad, parece fuera de duda que los concursos
son uno de los modos mas eficaces para producir efectos positivos y ren-
tables, por una parte para los ganadores de los premios, por la difusion
que el producto premiado tiene, por otra parte por el estimulo que toda
competicion puede suponer en la mejora de calidad de cada empresa y,
finalmente porque lo que se valora en ellos son los caracteres sensoriales
que son facilmente percibidos por los consumidores.

Este Ministerio pretende premiar y dar a conocer los mejores quesos
autoctonos de Espana, de manera que los consumidores, destinatarios
finales del producto, puedan apreciar la amplia gama de los mismos exis-
tente en las distintas zonas de produccion.

En su virtud, dispongo:

Articulo 1. Objeto.

Con el fin de contribuir a revalorizar los quesos autéctonos espanoles
de mayor calidad organoléptica y estimular a los productores a obtener
y comercializar quesos de calidad, mejorando su imagen y posiciéon en
el mercado, asi como de promocionar entre los consumidores el cono-
cimiento y valoracion de sus caracteristicas sensoriales, se convoca el
Premio «Mejores Quesos Espafioles», en su ediciéon 2003.

Articulo 2. Participantes.

1. Podran participar en el concurso los productores de quesos ela-
borados en establecimientos autorizados segun el Real Decreto 1679/1994,
de 22 de julio, por el que se establecen las condiciones sanitarias aplicables
a la produccién y comercializacion de leche cruda, leche tratada térmi-
camente y productos lacteos.

2. No sera admitido ningin participante que, en los dos anos ante-
riores a la fecha de presentacién de la solicitud, haya sido sancionado
mediante resolucion firme de las Administraciones publicas.

3. A los efectos de la presente Orden, se establecen dos modalidades
de participantes, en funcion de que el elaborador sea industrial o artesano.

a) Se entiende por elaborador quesero artesano toda persona fisica
o juridica que elabore queso a partir de leche de su propia explotacién
o adquirida a otros ganaderos del mismo municipio o de municipios limi-
trofes, procedente de ganaderias saneadas, y que cumpla los siguientes
requisitos:

La leche utilizada en la elaboracién del queso sera preferentemente
cruda.

En la elaboracién del queso se utilizaran productos naturales.

En caso de queserias familiares, el litraje maximo sera de 500 litros/dia.

En las formas asociativas, el litraje podra ser de 500 litros/dia por
persona que trabaje en la elaboracién, con un maximo de 1500 litros/dia,
que puede llegar hasta los 2000 litros/dia, si la queseria estuviera situada
en zona de montana o desfavorecida.

b) Se entendera que es elaborador industrial el productor quesero
que no cumpla los anteriores requisitos, exigidos para considerarse ela-
borador artesano.

4. Cada elaborador, podra participar en los grupos de quesos esta-
blecidos en el articulo 3.2. que considere oportuno, siempre que cumpla
los requisitos establecidos en las presentes bases.

Articulo 3. Quesos admitidos a concurso.

1. Los quesos que se presenten a concurso, perteneceran a alguna
de las variedades de quesos autictonos contenidas en el nventario Espa-
fiol de Productos Tradicionales», editado por el Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacion en 1996 o en la Orden Ministerial del 9 de julio
de 1987, por la que se aprueban las normas de composicién y caracteristicas
especificas para los quesos hispanico, ibérico y de la mesta. La relacion
de dichas variedades de quesos se encuentra recogida en el anexo IV de
la presente Orden.

2. A efectos de su presentacion en el concurso, se establecen los
siguientes grupos de quesos:

a) Quesos frescos.

b) Quesos de pasta blanda.

c¢) Quesos de pasta prensada puro de oveja.

d) Queso de pasta prensada puro de vaca.

e) Queso de pasta prensada puro de cabra.

f) Queso de pasta prensada mezcla de oveja, vaca o cabra.
g) Quesos de pasta azul.

Dentro de cada grupo de quesos habra dos subgrupos: uno, corres-
pondiente a quesos artesanos y, otro, a quesos industriales, de acuerdo
con la clasificacion de participantes establecida en el articulo 2.

3. Los quesos presentados al concurso seran de elaboracion propia
del concursante, debiendo justificar la elaboracién anual de las siguientes
cantidades minimas:

2.000 piezas de queso artesano.
10.000 piezas de queso industrial.

4. Los quesos deberan cumplir la reglamentacion general, siendo des-
calificados aquellos que no se ajusten a las caracteristicas correspondientes
al tipo de queso al que pertenecen.

Articulo 4. Inscripcion y plazo.

1. Cada concursante debera cumplimentar la correspondiente ficha
de inscripcion y las declaraciones juradas, con la totalidad de los datos
que en ellas se requieren, segin modelos que se adjuntan como anexos
I, I y III. Ademas, se acompanara una fotocopia del Registro Sanitario
de Alimentos. Toda la documentacion se dirigird al Ministro de Agricultura,
Pesca y Alimentacion y deberd tener entrada en el Registro General del
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion, o en alguno de los lugares
previstos en el articulo 38.4 de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de
Régimen Juridico de las Administraciones Publicas y del Procedimiento
Administrativo Comin, haciendo constar en el exterior del envio y con
caracteres legibles y destacados la siguiente leyenda: Premio «<Mejores Que-
sos Espanoles» en su edicion 2003.

2. El plazo de inscripcion comprendera desde la entrada en vigor
de la presente Orden hasta el 9 de mayo de 2003, incluido este ultimo
dia.
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Articulo 5. Entrega de las muestras.

1. Las muestras de cada queso presentado a concurso seran piezas
enteras, desprovistas de su etiquetado o marca comercial, de forma que
se pueda asegurar su anonimato. Por cada muestra se presentaran, al
menos, dos piezas de queso de un peso superior a 1.000 g. cada pieza.
Cuando el formato comercial del queso sea inferior, se presentara el nime-
ro de piezas suficientes para alcanzar los minimos exigidos.

2. Cada muestra se presentard en un unico paquete, acompanada
de sobre cerrado, con fotocopia de la ficha de inscripcién debidamente
cumplimentada y la etiqueta comercial que identifica al queso objeto de
concurso. El sobre cerrado tendra escrito, en el exterior, el grupo de quesos
al que se concursa.

3. Las muestras de quesos se remitiran a la direccion que se hara
publica en la pagina web www.mapya.es y mediante notificaciéon a los
interesados. Las fechas de remision de las muestras seran las siguientes:
para los quesos frescos los dias 2 y 3 de junio de 2003 y para los demas
tipos de quesos del 26 al 30 de mayo de 2003.

4. Una tercera parte de cada muestra se utilizard para los andlisis
fisico-quimico y microbiolégico, otra sera empleada para la valoracion sen-
sorial y otra se reservara como muestra de seguridad.

5. El Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentaciéon, no se respon-
sabiliza del deterioro que, durante el transporte, puedan sufrir los quesos
presentados al concurso.

Articulo 6. Seleccion.

1. Para la concesion de los premios se formara un Jurado, presidido
por la Directora General de Alimentacién, o persona en quien delegue,
e integrado por dos representantes de la Direccion General de Alimentacion
y, al menos, 12 catadores expertos, pertenecientes a los Consejos Regu-
ladores, centros de enseianza de tecnologia, asociaciones cientificas, fabri-
cantes de quesos, restauracion, distribuciéon o medios de comunicacion.
Como Secretario actuara con voz, pero sin voto, un funcionario de la Direc-
cion General de Alimentacion.

2. El Secretario del Jurado se ocupara de la recepcion de las fichas
de inscripcion y de las muestras presentadas, a las que asignara un c6digo
identificativo, eliminando cualquier otra referencia a su origen. El Labo-
ratorio Arbitral Agroalimentario del Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacion sera el encargado de realizar los analisis fisico-quimico y
microbiolégico.

3. La valoracién sensorial se iniciard por una preseleccion, realizada,
para cada subgrupo de quesos participantes, por, al menos, seis miembros
del Jurado. Por cada subgrupo de quesos, pasaran tres quesos a la fase
final, que seran identificados por el Secretario con un nuevo cédigo. En
la fase final, los quesos seran evaluados por todos los miembros del Jurado.

4. Una vez superadas las pruebas fisico-quimicas y microbiolégicas,
finalizada la cata y realizadas las puntuaciones, el Secretario procedera
a identificar los quesos premiados, en presencia del Presidente del Jurado
y de, al menos, dos miembros del Jurado, tomando nota de los quesos
y queseros premiados.

5. En cada subgrupo el Jurado podra, motivadamente, proponer un
maximo de un premio y un accésit o declarar desierta la convocatoria,
el premio o el accésit. En todo caso, si el nimero de muestras presentadas
en alguno de los subgrupos es inferior a cinco, la convocatoria en dicho
subgrupo se considerara desierta.

Articulo 7. Dotacion.

1. Los premios consistirdn en una escultura original y un diploma
acreditativo.

2. Los galardonados podran hacer mencion del premio en sus acciones
de promocién y publicidad, deberan hacerse siempre referencia al grupo,
modalidad, edicién del Premio y Organo convocante del mismo.

Articulo 8. Resolucion y recursos.

1. Vista la propuesta del Jurado, el Ministro de Agricultura, Pesca
y Alimentaciéon dictara la resoluciéon motivada correspondiente, que se
hara publica mediante insercion en el tabléon de anuncios del Ministerio
de Agricultura, Pesca y Alimentacion, publicacion en el Boletin Oficial
del Estado y notificacion a los premiados.

2. Laresolucion se dictara antes del 1 de julio de 2003.

3. La resolucién pondra fin a la via administrativa, pudiéndose inter-
poner recurso contencioso-administrativo en el plazo de dos meses, de
acuerdo con lo previsto en la legislacion vigente, y con caridcter previo
y potestativo, el recurso de reposicion en el plazo de un mes.

Articulo 9. Entrega de premios.

La entrega de premios se hara en un acto publico, convocado al efecto,
al que se dotara de la trascendencia y solemnidad adecuadas.

Disposicion adicional primera. Descalificacion.

La falta de veracidad de los datos suministrados en las fichas de ins-
cripcion conllevara la descalificacion inmediata de 1a muestra.

Disposicion adicional segunda. Presupuesto.

Para la organizacion y la entrega de premios se destinara un importe
maximo de ciento veinte mil euros, imputado a la aplicacion presupuestaria
del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion 21.01.716.A.640.08.

Parala adquisicion de las esculturas y diplomas se destinara un importe
maximo de treinta mil euros, imputado a la aplicacién presupuestaria
del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion 21.01.711A.227.06.

Disposicion final primera. Titulo competencial.

Esta Orden se dicta al amparo del articulo 149.1.13 de la Constitucion,
que reserva al Estado la competencia en materia de bases y coordinacion
de la planificacion general de la actividad econémica y de acuerdo con
lo dispuesto por el articulo 81.6 de la Ley General Presupuestaria y el
Real Decreto 2225/1993, de 17 de diciembre, por el que se aprueba el
Reglamento del procedimiento para la concesion de subvenciones publicas.

Disposicion final segunda. Entrada en vigor.

La presente Orden entrara en vigor el dia siguiente al de su publicacion
en el Boletin Oficial del Estado.

Madrid, 22 de abril de 2003.
ARIAS CANETE
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Espacios para sellos de registro

ANEXO |

Ficha de inscripciéon
Premio “Mejores Quesos Espafioles en su edicién 2003""

Nombre/razdn social

Domicilio

Codigo postal Poblacién Provincia

C.LF. Teléfono Fax

N.R.S.

R.IA. Correo electronico
Persona de contacto y cargo N° muestras

Domicilio a efectos de notificacion *

Tipo de elaborador (articulo 2) Grupo al que se presentan los quesos
Artesano ] a) Quesos frescos

b) Quesos de pasta blanda
Industriai O ¢) Quesos de pasta prensada puro de oveja

d) Quesos de pasta prensada puro de vaca
e) Quesos de pasta prensada puro de cabra
f) Quesos de pasta prensada mezcla
g) Quesos de pasta azul .
Variedad de queso SegUN ANEXO IV .............cooiuiiiiiioiii et ee e e

oooocoo

Fecha limite: 09 de mayo de 2003
En ,a de de 2003
(Lugar, fecha y firma)
Excmo. Sr. Ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion
Paseo Infanta Isabel, 1. 28071 Madrid. Teléfono 91 347 53 88

Esta ficha de inscripcién debera tener entrada en el Registro General del MA.P.A.
o en alguno de los lugares previstos en el art. 38.4 de la Ley 30/1992
Las muestras presentadas a concurso deberan enviarse a portes pagados

1
Rellenar en espaiiol, a maquina o con boligrafo negro y letra de imprenta

Consignar el medio o medics preferentes por los que desea se le practique la notificacion. Deberé consignarse, al menos, un lugar para realizar la notificacion
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ANEXO II

Modelo de declaracion expresa de la empresa solicitante, de no haber
estado incursa en un expediente sancionador con las Administraciones
Publicas

DECLARA BAJO SU RESPONSABILIDAD: Que la empresa a la cual
representa, no ha estado incursa, en los dos anos anteriores a la fecha
de presentacion de la solicitud, en un expediente sancionador sobre el
que halla recaido con resolucién condenatoria firme de las Administra-
ciones Publicas.

(Lugar, fecha y firma)

ANEXO III

Modelo de declaracion expresa de la empresa solicitante de cumplir
los requisitos sobre cantidades minimas de produccion establecidas en
el punto 3 del articulo 3

como

DECLARA BAJO SU RESPONSABILIDAD: Que la empresa a la cual
representa, elabora anualmente mas de ................ piezas de queso

artesano/tindustrial. ?

(Lugar, fecha y firma)
3 Tachar lo que no proceda.

ANEXO IV

Relacion de variedades de quesos admitidos al concurso

Ahumado de Pria.
Cantero de Letur.
Gaztazarra.

Idiazabal.

Mat6.

Quesailla.

Queso Afuega’l Pitu.
Queso ahumado de Aliva.
Queso Albarracin.

Queso Beyos.

Queso Cabrales.

Queso Caceres.

Queso Camerano.

Queso Campoo-Los Valles.
Queso Cantabria.

Queso Casin.

Queso Cassoleta.

Queso Castellano.

Queso Cebreiro.

Queso Conejero.

Queso de Acehuche.
Queso de Alhama de Granada.
Queso de Alicante.

Queso de Ans6-Hecho.
Queso de Aracena.

Queso de Arzaa.

Queso de Babia y de Laciana.
Queso de Benasque.
Queso de Buelles.

Queso de Burgos.

Queso de Cadiz.

Queso de Calahorra.
Queso de Campo Real.
Queso de Formentera.
Queso de Gata-Hurdes.
Queso de L’alt Urgell y La Cerdanya.
Queso de La Armada.
Queso de La Bureba.
Queso de La Gomera.
Queso de La Mesta.
Queso de La Nucia.
Queso de La Peral.
Queso de La Selva.
Queso de La Serena.
Queso de La Siberia.
Queso de La Vera.
Queso de Leon.

Queso de los Montes de San Benito.
Queso de los Oscos.
Queso de Malaga.

Queso de Murcia.

Queso de Murcia al Vino.
Queso de Oropesa.
Queso de Pedroches.
Queso de Sierra Morena.
Queso de Tauste.

Queso de Tenerife.
Queso de Tupi.

Queso de Valdedn.
Queso de Valdeteja.
Queso de Villalon.
Queso del Tiétar.

Queso del Valle de Aran.
Queso Flor de Guia.
Queso Gamonedo.
Queso Garrotxa.

Queso Genestoso.
Queso Grazalema.
Queso Herreno.

Queso Hispanico.

Queso Ibérico.

Queso Ibores.

Queso Mahon.

Queso Majorero.

Queso Mallorquin.
Queso Manchego.

Queso Montsec.

Queso Palmero.

Queso Pasiego.

Queso Penamellera.
Queso Picon Bejes-Tresviso.
Queso Pido.

Queso Porrua.

Queso Roncal.

Queso Serrat.

Queso Servilleta.

Queso Tetilla.

Queso Tronchon.

Queso Urbiés.

Queso Valdesano.
Queso Vidiago.

Queso Zamorano.
Quesucos de Liébana.
Requeson de Miraflores.
San Simoén.

Torta del Casar.



