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1 209 RESOLUCION de 23 de diciembre de 2002, de la Universidad <Rovira i Virgili», por la que se publica la modificacion general del
plan de estudios de Licenciado en Enologia, que se imparte en la Facultad de Enologia de Tarragona.

Homologado por el Consejo de Coordinaciéon Universitaria, por acuerdo de la Comision Académica, de fecha 21 de octubre de 2002, el plan de
estudios de Licenciado en Enologia de esta Universidad de conformidad con lo previsto en el articulo 10.2 del Real Decreto 1497/1987 («Boletin Oficial
del Estado» de 14 de diciembre), se procede a su publicacion, el cual queda configurado como figura en el anexo de esta Resolucion. Los efectos de
su implantacién son a partir del curso 2003-2004.

Tarragona, 23 de diciembre de 2002.—El Rector, Lluis Arola i Ferrer.

ANEXO 2-A Contenide de Plan de estudios.

UNIVERSIDAD ‘ - ' l
: ROVIRA I VIRGILI - Tarragona -

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE
] LICENCIADO EN ENOLOGIA N T ‘ [

1. MATERIAS TROGNCALES
Asignatura/s enlas que Ta
Ci- | Cur- Denominacion Universidad en su caso, Créditos anuales Breve descripcion del Vinculacién a éreas de
clo| so : . o ) ) .
organiza/diversifica la Practic/ contenido . conocimiento -
. materia troncal Totales Tedricos | clinicos ’ i .
2 Viticultura i | 15 . i5 0 ~ |SistemAtica de 1as | Fisiologia vegetal,
: s . ‘| vit4ceas. denética de|Boténica, Produccién
o la +vid. Ampelologia: | Vegetal, Edafologia Vv
1 Biologfa de la Vid ’ - & [ 0 Biologia de la vid, el|Quimica Agricola,
medio| fisice,  técnicas|Ecologia, denética,
. de - cultivo y| Ingenieria Agroforestal
1 ) Viticultura ] ‘ e |8 0. protescién ’
2 Pricticas  Integradas de : : ) 9 0 9 Seguimiento del c¢iclo]Fisiologlia vegetal,
Viticultura : . (6T+3R) ) biol6gico de la vid y|Boténica, produccidn
. de las précticas de su|Vegetal, Edafologia vy
1 : Précticas Integradas de Viticultura 9 [ S cultivo. Précticas de]Quimica Agricola.
campo
2 1. Quimica Encldgica : . 13,5 ¢ ] 4.5 Compopicién y evolucibn|Quimica Orgén%r:a,?
' ) (12T+1,5R) . |del wine. Acidéz y pH. |Quimica . Analitica,
) Fenémenos de  oxido- | Nutricién
1 Composicion y Evolucién del vino 4,5 4,5 0 reduceidn. Fenémenos, ‘Bromatologia, - Edafelogia
coloidales. y Quimica Agricola
- Precipitacién quimica
1 AngHsis y Control  Quimico g - 4,5 4,8 de lal crianza. Anélisis
Enoldgico | (7,57+41,53) ¥ ontrol . quimica.
) Andlibis automatizados.
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ANEXO 2-A Contenido de Plan de estudios, -

UNIVERSIDAD

ROVIRA 1 VIRGILI - Tarragona

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

| LICENCIADO EN ENOLOGIA

n

1. MATERIAS TRONCALES .

:
+

Ci-
clo

Cur-
S0

Denominacién

Asignatura/s en las que la
Universidad-en su caso,

organiza/diversifica la
materia troncal

Créditos anuales

TPractic/

Totales. | Tesricos | clinicos

" Breve descripeién del

tenido

Vinculacién a dreas de

conocimiento

Bioguimica y Microbiologia
Enoldgicas

Bioquimica Microbiologia

Enologicas

¥

13,5 g 4,8

(12T+1, 53) .

13,5 4,5

Estrucktura, composicién
vy maduracién - de "la
uva. | Fermentaciones ¥y
vinifipacién: Levaduras

b4

aleohdlica. Bacterias
léictichs y fermentacidn
maloléktica. Qtras
fermentaciones.
Bacterias
Crianzh
Alteraciones
de origen microbiano.
AnSlisis Y control
microbiolégico de
mostos y vinos.
Genética de los
microorganismos de
vinificacidn.

acéticas.
bioldgica.
del vine

Fermentaciodn |,

Bioguimica Blologia
Molecular,
Micrcbiologfa, Nutricién

v Bromatclegia, Genética

¥
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UNIVERSIDAD

] ROVIRA T VlRG!Ll ~ Tarragoua -

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

LICENCIADO EN ENOLOGIA

i. MATERIAS TRONCALES

Cur-
" S0

Denominacién

Asignatura/s en las que la
Universidad en su caso,

organiza/diversifica la
materia troncal’

Créditos anuales

'Brevée descripeién del

Totales Teéricos | clinicos

Prctic, .

contenido

Vinculacién a.dreas de

conocimiento

Tecnologia e .

Ingenieria
Enologica .

Enologfa General

18 . 12 [

(18T+3A)

Fenomy
tratapientos
prefermentativos.

BPROS -

13,5

vinificacisn. Crianza.
An&lipis gensorial.
Ingenieria Enolégica:

Ingenieria Enolégica

4,8
(1,5T+3A)

Instalaciones
vitivinicolas.
Tratamientos del vino.
Disefip de
instaflaciones. Productos
de 1la ¢
derivados:
¥ uva pansa,
aguardientes
destilados, vinagre

Uva de mesa
mostos,
Y

vifla 'y el vino vy

Nutricidn
Bromatologia,
de los Alimentos,
Ingenierfa Quimica,
Ingenieria Agroforestal,
Quimica Analitica.

Y
Tecnclogia

Practicas integradas enoldgicas

Practicas integradas enolégicas -

Seguimiento de ia
vinificacidén y de las
précticas enclégicas

méig habituales

Nutricién
Bromatelogia,
de los
Quimica
Ingenieria
Microbiologfa.

b2
Técnologia
Alimentos,
Analitica,
© Quimica,




BOE nim. 16 Sdbado 18 enero 2003 2517

ANEXO 2-A Contenido de Plan de estudios.

UNIVERSIDAD

l ROVIRA I VIRGILI - Tarragona ; i

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

lLICBNCIKDO EN ENOLOGIA

1. MATERIAS TRONCALES
. Asignatura/s en las que la . .
Ci- | Cur- Denorminacion Universidad ¢n su ¢aso, Créditos anuales ’ Brevg descripeion del Vinculacién a dreas de
clo | so ' : - : .
organiza/diversificala Practic./ . contenido conocimiento
materia troncal Totales Tedricos | clinicos ) :
2 © [ Ecenomia y Gestion de la ’ : B 9 [} Boonomia - vitivinficola. | Economia .aplicada,
Empresa Vitivinicola ‘ (97) Comerdio internacional | Economia financiera vy
' . vitivinicola v | contabilidad,
2 Economfa y Gestion de Ia Empresa g 9 0 précticas sectoriales, | Comercializacidn e
’ Vitivinicola ' - : Mercadotecnia ) ‘| Investigacidn de
vitivinicola. Mercados, Economia,
ContaBilidad y gestién. |Socieclogfa y Politica
Agraria, Organizacidén de
. ] Empresas. )
2 Normativa  y Legislacion 4,58 4,5 [} Legis:Lacién nacional e |Derecho administzativo,
Vitivinicola ’ ' (3T+1, 53) + .| internacional. Derecho = Internacional
§ - pdblico Y Relaciones
2 Normativa v Legislacion 4,5 : 4,5 0 : Internacionales,
Vitivinicola . i : ’ Nutzrleidn ’ b4
: i Bromatologfa, Economia,
sociologia y | Politica
Agraria, Derecho
Mercantil, Tecnologia de
log Alimentos.
ANEXO 2-A Contenido de Plan de estudios.
- UNIVERSIDAD ] ) E
ROVIRA I VIRGILI - Tarragona ) ]

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

LICENCIADC BN ENOLOGIA ' 1

1. MATERIAS TRONCALES

Asignatura/s en las que Ia

Ci- | Cur- Denominacién Universidad en su caso, Créditos anuales . Breve deseripeién del . Vinculaci&n # dreps de
clo | so ’ :
organiza/diversifica la . R Préctic./ contenido =~ . conocimiento
) materia troncal .  Totales Tebricos | clinicos S : ’
2 Cultura Vitivinicola - 4,58 3 1,5 El vinp vy los productos |Nutricidn L Y
{3T+1,58) . de la pid en el entorno Bromatologia, Fisiclogia
. . humano. Salud piblica y | vegetal, Boténica,
1 .. - | Cultura Vitivinicola 4,5 3 "] LS consumc. Tipologia de Medicina Preventiva v
(3T+1, 52} S ’ vides y vinos. Salud T ptblica,
. : Produccién Vegetal.
2 Précticum . : E] [} 9 Practicas en Bodega | Todas las implicadas
: ’ Comerdial ’ :

2 ' " | Précticum CEN 4 9
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ANEXO 2-B. Contenido del plan de estudios ) : i

UNIVERSIDAD I ROVIRA I VIRGILI Tarragona - . J

PLAN DE ESTUDIOS-CONDUCENTES AL TITULO DE

. s TICERCIADO EN ENOLOGIA — : ) J

2. MATERIAS OBLIGATORIAS DE UNIVERSIDAD (en su caso) (1)

Cli- Cur- | Denominacién ) Créditos anuales Breve descripcion del contenido . , Vinculacién @ dreas de
cle | so . . .
Préct./ clin. conocimiento
Totales | Teéricos
2 2 |Vinos Espumosos vy € 4,5 1,5 Tipos de vinos espumosos ¥ . Nutricifn y Bromatologia
Gasificados gasificados. Elaboracién de vings i
espumogos. Normativa de elaboragién

{1} Libremente incluidae por la Universidad en el plan de estudios comn obligatorias para el alumno
(2) La especificacién por cursos es opcional para la Universidad
{3) Lib¥emente decidida por la Universidad

ANEXO 2-C Contenido del plan de estudios . . -
_ UNLVERBIDAD ROVIRA T VIRGILI - Tarrmpgona . - I
PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTEE AL TITULO DE
l’ﬁéﬁvcxwo EN BNOLOGIA ., i i . I
Créd totales
opt. (1) L .
3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso) . .} - por ciclo 17 1T/
©olar
- Curso
DENOMINACION CREDITOS oo BREVE' DRSCRIPCION DEL CONTHENIDO VINCULACION A-AREAS DE
. Tebri- | Pract./ X - . CONOCIMIENTO
Totales | . cos. clin. ) i ’ ;
Complementos de 13,5 9 | 4.5 Mecanizacién. en Viticultura. Mejora genética en la vid. Cli logfa y | Fisiologia vegetal, Botdnica, Bioquimica y
Viticultura . Edafologfa Viticolas Fisiologia  de la vid. Técnicas de produccién | Biologia Molecular.
. : ’ viticolas. Impl i6n varietal y nuevos productos. ) .
Complementos de Enologia | 22,5 15 7,5 Nuevas técnicas d¢ vinificacion. Planificacion ¢ higiene de una bodega. | Nutricién y Bromatologia. Tecnologfa de los
Ergonomla de Procesos. Calidad y optimizacion en fas vinificariones de | Ali Bioquimica y Biologia Moleculer.
vinos quilos y espy Probi de fer ién, Crianza y :
envejecimiento. Criterios de seleccién de barricas, corchos y, botellas.
Composicion quimica y calidad sensorial ‘en vinos. Mistela§ y vinos
peciales. Nuevas icas de elaboracién de mostos, 'vinagres,
dientes y destilados. . :
Complementos de Quimica| 13,85 9 -1 4,5 Anéhsls Tnstrumental en Enologla. Aromas, Color y polifengles en el | Quimica Analftica. Nutricion y Bromatologfa.
Enclégica ) vino. Quimiometria eriolégica. Control de calidad en bodega. Control de | Quémice orgénica.
residuos y contaminantes en enologia. Automat:zacxén analitica en .
- ‘bodegas. .
Complementos de 13,5 9 4,5 Bi logia’  Enoldgica.  Biotecnologi Vidcola. Micologia | Bioquimica y Biologia Molecular. Nutricién y
Bioquimica vy Vitivinicola; Metabolismo ~ secundario  de  ‘mictoorganismos [ Bromatologfa. Microbiologia )
Microbiologia Enclégica fei ivos. Condici bolicos de la fermentacion. | i
Complementos de 13,5 9 . 4.5 Slstemas de automatizicion de bodegas. Sistemas de refngéracxén y | Tecnologfa de los Alimentos. Nutricién y
Ingenieria Enolégica . : K idn en bod Teciiologia de la elaboracién de vinos Bmmatolqgia{!ngenicr{aQuimicn
| espumosos ¥ gasxﬁcados Técnicas de filtracidn en Enolog(a oL
Operaciones auxiliares en Enologfa.

{1) Se expresard el total de créditos asignados para optativas y, en su caso, el total de los mismo por ciclo y curse

(2) Se mencionar& entre paréntesis, tras la denominacién de la optativa, el curso © ciclo que corresponda si el plan de estudios configura la materia cone
optativa de curso o ciclo.

(3) Libremente decidida por la Universidad
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ANEXQO 2-C Contenido del plan de estudios

i

|

UNIVERSIDAD

ROVIRA I VIRGILI - Tarrrgona

PLAN DE ESTUDIOS

counucxu'rsé At TITULO DE

LICENCIADO EN ENQLOGfA

Créd totales
. i opt. {1}
3. MATERIAS OPTATIVAS {(en su caso) ~ por ciclo I/ IL/
- ‘curso
DENOMINACION CREDITOS BREVE DESCRIPCION DEL . CONTENIDO VINCULACION A AREAS DE
Fadris | Pract./ ‘ CONOCIMIENTO
Totales -2=t- alin. )
Complementos de Economia 2 9 K Normativas de las Denominaciones de Origen. Comercio mundial Nutricién y Bromatologia. Economia Aplicada,
vy Legislacién vitivinicola. Organizacién de Empresas, Comercializacién ¢
Vitivinicola . . : Investigacidn de Mercados
Complementos de Cultura| 13,5 13,5° 0 Vinos espumosos mundiales, Tratamitato y eliminacidn de resjduos en | Tecnologia de los Alimentos. Nutricién y
Enoldgica la Industria enolégica. Tipificacion de vinos. Vitivinicultura muadial Bromatologfa. Bioquimica y Biologia Molecular,
: . Fisiologia Vegatal, Boténica
Investigacién v 4,5 3 1,5 Asignatura impartida en Inglés. Bioquimica y fisiologia Nutricién y Bromatologia
Desarrollo en microorganismos de interds eriologico. ’ '
Biotecnologia del vino Gestidn y andlisis del genoma de lavaduras y bacterias, Ingemer a
genética. Opini6n ptblica y biotecnologia enolégica.
Nuevas  Tecnoleogias  y| 4,5 3 1,5 Asignatura impartida en Francés, Estudio de las tecnologfas més | Nutricién y Bormatologia
Calidad del vino novedosas en Ia elabotacion del vmo y de su influencia sobre la calidad
del vino.

(1) Se.expresard el total de créditos asignados para cptativas y, en su caso, el total de los mismo por ciflo y @

(2) Se mencionard entre parfntesis, tras la denominacién de la optativa, &l curso © ciclo que corresponda si el plan de estudios configura la materia como

optativa de curse ¢ <¢i¢lo,
{3) Libremente decidida por la Universidad
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