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UNIVERSIDADES

1 205 RESOLUCION de 20 de diciembre de 2002, de la Universidad Piblica de Navarra, por la que se acuerda la publicacion del plan de
estudios de Ingeniero Técnico Agricola, especialidad en Industrias Agrarias y Alimentarias.

Homologado por el Consejo de Coordinaciéon Universitaria mediante acuerdo de su Comision Académica de fecha 21 de octubre de 2002, el plan
de estudios de Ingeniero Técnico Agricola, especialidad en Industrias Agrarias y Alimentarias,

Este Rectorado en virtud de las competencias que tiene atribuidas, por el articulo 40 de los Estatutos de la Universidad Pidblica de Navarra, acuerda
su publicaciéon en el «Boletin Oficial del Estado», en los términos que figuran en el anexo.

Pamplona, 20 de diciembre de 2002.—El Rector, Antonio Pérez Prados.

ANEXO 2-A. Contenido del plan de ¢studios.

UNIVERSIDAD [ Universidad Pablica de Navarra |
PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE
 INGENTERO TECNICO AGRICOLA Especialidad en Industrias Agrarias y Alimentarias ]
i. MATERIAS TRONCALES y ADICIONALES
Asignatura’s en las que la Universidad en su Creditos anuales (4)
Ciclo | Curso Denominacidn caso, organiza’ diversifica ja materia woncal Breve d peion del d % 3 a areas de
(1) {23 3) T + A Tedricos Practicos [£3]
1 1 Cienciay Tecnologia dei Medio | Ciencia y Tecnologia del Mediof 6 3 3 Ecologla. Estudio del impacto jFisiologia vegetal. Botanica.
Ambiente Ambiente ambiental: evaluacién ¥y iEcologia. Edafologia y quimica
correceion. agricola. Ingenieria Agroforestal.
Produccion vegetal.
Tecnologias del medic
ambiente

1 1 Cienciz del Medie Matural Biologia 4,5 3 1,5 Biologia Vegetal y Animal Fisiologia vegetal. Botnica..
Zoologia. Edafblogia y quimica
agricola. Produccion animal.
Produccion vegetal.
Microbiolegin. Tecnologia de
Alimentos.

1 1 Ciencias del Medio Natural Microbiologia de alimentos 3 3 3 3 Mierobiologia. Técnicas Figiologia vegetal. Botanica.

microbiologicas, Zoologia. Edafologia y quimica
agricola. Produccion animal.
Produccién vegetal.
Microbiotogia. Teenologia de
Alimentos.

1 1 Ciercias del Medic Natural Edafologia y Climatologia 4,5 3 1.5 Edafelogia y Climatologia Fisiologia vegetal. Botdnica.
Zoologia. Edafologia y quimica
agricoia. Preduccion animal.
Produccion vegetal.
Microbiclogia. Fecnologia de
Alimentos.

1 1 Economia Economia [ 3 3 Principles de Economia General y | Comercializacion

Aplicada al sector. Economiay investigacion de Mercados.

organizacién empresarial. Economia aplicada. Economia

Valoracién, financiera y contabitidad.
Economia, Sociologia y
Politica Agraria. Organizacién
deemp

1 2 Economia Gestién de empresas 3 6 6 3 Organi on, control y mejorade | Cor ializacion ¢

la produccién. Evaluacidn de investigacion de Mercados.

inversiones. Economia aplicada. Economia
financiera y contabilidad.
Ecenomia, Sociologia y
Politica Agraria. Organizacida
de empresas

T = MATERIAS TRONCALES
A = MATERIAS ADICIONALES
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ANEXQ 2-A. Contenido del plan de estudios.

UNIVERSIDAD | Universidad Piblica de Navarra i
PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE
I INGENIERO TECNICO AGRICOLA Especialidad en Industrias Agrarias y Alimentarias |
1. MATERIAS TRONCALES y ADICIONALES
Asignatura/s en las que la Universidad en su Créditos anuales (4)
Ciglo | Curso Denoraitacion caso, orgeman/ diversifica la materia oncal Breve deseripeion del ¢ d Vinculacion a areas de
(6] (2} 3 T + A Tearicos  Pricticos )
1 I | Expresién grafica y Cantografia Expresion gréfica y Cantografia 6 3 3 Técnicas de representacion. Expresion graficade la
Fotogrametria y cartografia. Ingenieria. Ingenieria
Topografia. Agroforestal. Ingemeria
cartografica. Geodesiay
fotogrametria
i i | Fundamentos Fisicos de la Fundamentos Fisicos de la Ingenieria | 6 4,5 1,5 | Meednica. Electricidad. Electromagnetismo. Fisica
Ingenieria Termodindmica y mecanics. de aplicada. Fisica de la materia
fluidos condensada. Fisica tedrica.
1 1 | Fundamentos Matemdaticos de la | Matematicas 9 & 3 Algebra lineal. Céleulo infinitesimal. | Estadistica e Investigacién
Ingenieria Integracidn. Ecuaciones diferenciales, | operativa. Matemdtica
Métodos numdricos. aplicada
1 } | Fundamentos Matematicos de fa | Estadistica 1115 3 1,5 | Estadistica Estadistica £ Investigacion
Ingenieria operative. Matematica
aplicads.
1 1 | Fundamertos Quimicos de la Fundamentos Quimicos de laj ® 4,5 4,5 | Quimica general y organica. Andlisis | Bioquimica y biologia
Trigenieria Ingenierin instrumental. molecular. Edafologia y
Quimica agricola. Ingenieria
Quimica. Quimica analitica.
Quimica fisica. Quimica
orgénica. Quimica inorgénica,
T = MATERIAS TRONCALES
A= MATERIAS ADICIONALES
ANEXO 2-A. Contenide del plan de estudios,
UNIVERSIDAD { Universidad PGblica de Navarra
PLAN DE ESTUDICS CONDUCENTES AL TITULO DE
{ INGENIERO TECNICO AGRICOLA Especialidad en Industrias Agrarias y Alimentarias
I. MATERIAS TRONCALES y ADICIONALES
Asignatura’s en 1as que ja Universidad en su Creditos anuales (4)
Ciclo | Curso Denominacion caso, oeganizal diversifica ta materia troncal Breve descripeion dei & Vinculacion a reas de
{1 [ (3} T + A Teorices  Practicos {5}
1 1 | Fundamentos Quimicos de la Bioquimica 3115 3 1.5 | Bioquimica Bicguimica y biologia
Ingenieria molecular. Edafologia y
Quimica agricola. Ingenieria
Quimica. Quimica analitica.
Quimica fisica. Quimica
orgénica. Quimica inorgénica.
i 1 | Tecnologias de la Produccion Fitotecnia 4.5 3 1,5 | Bases de la produccion vegetal. Fisiologia vegetal. Boténica.,
Vegetal Higtemas de produccion. Edafologia y Quimica
agricola. Genética. Produecion
vegetal.
i 2 | Ingenieria del medio Rural Electrotecnia y motores 4.3 3 1,5 | Electroternia. Motores y maquinas. | Ingenieria agroforestal.
Termotecnia Ingenieria de la construccidn.
Ingenieria eiéctrica. Ingenieria
mecanica. Maquinasy
motores térmicos. Mecénica
de los medios continuos y
Teoria de estructuras,
1 2 | Operuciones basicas y tecnologia | Instrumentacion y control de procesos| 6 4.5 1,5 1 Instrumentacion y control de Ingenteria quimica. Nugicion
de alimentos en las Industrias Agrarias  y procesos en las industrias agranasy | y bromatologla. Quimica
Alimentarias alimentarias analitica. Tecnologia de
alimentos.
1 2 | Operaciones basicas y tecnologia | Industrias Agranias ¥ Alimentarias & | 3 6 3 Tecnologia de fos procesos de Ingenteria quintica. Nuiricidn
de alimentos preparacion, transformacion, y bromatologia. Quimica
conservacion, almacenamiento, analitica, Tecnologia de
transporte y distribucién de alimentos,
alimentos.
1 2 | Tecnologia de a produccion Proteccion de cultivos 4,5 3 1,5 | Proteccion de cultivos. Fisiolegia vegetal. Botinica..
vegetal Edafologia y Quimica
Agricola. Genética.
Produccion Vegetal

T = MATERIAS TRONCALESA = MATERIAS ADICIONALES
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ANEXOQ 2-A, Contenido del plan de estudios.

UNIVERSIDAD | Universidad Pablica de Navarra |
PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

| INGENIERO TECNICO AGRICOLA Especialidad en Industrias Agrarias y Alimentarias
1. MATERIAS TRONCALES y ADICIONALES
Assgnatura’s =n las que la Universidad en su Créditos anuales {4)
Ciglo | Curso Benominacion cago, organiza/ diversifica la materia troncat Breve descripcion del ids Yinculacion a dreas de c
{1} &) (3 T + A Tebricos  Pricticos )
1 2 | Provectos Proyectos 6 ks 3 Metodologia, organizacién y gestion | Economia. Sociologia v
de proyectos potitica agraria. Ingenieria
agroforestal. Ingenieria de fa
construccion. Proyectos de
ingenieria.
1 2 | Ingenieria del Medio Rural Construccién de Industrias Agrarias vj4,5] 1.5 3 3 Céiculo de estructuras y Ingenieria agroforestal.
Alimentarias construccion. Ingenieriz de la construccion.

Ingenieria eléctrica. Ingenteria
mecanica. Méaquinas y
motores térmicos. Mecénica
de los medios continuos y
Teoria de estructuras.

T = MATERIAS TRONCALES

A = MATERIAS ADICIONALES

ANEXO 2-B. Contemdo del plan de estudios.

UNIVERSIDAD [ Universidad Pablica de Navarra ]

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE
P INGENIERO TECNICO AGRICOLA Especialidad en Industrias Agrarias v Alimentarias i

1. MATERIAS OBLIGATORIAS
Créditos anuales (4) )

Cic | Cerso DPenominacidn Breve descripeion del contenido Vinculacion A Areas De
la (1) (3] Totales Tedricos Précticos Conocimiento (5}
H 2 Ingenieria industrial alimentaria 9 6 3 Caleulo y seleccion de equipos de procesade de productos agrarios y Tecnologia de alimentos

alimentarios. Sistemas auxiliares. Nutricion y Bromatotogia
1 2 Ingenieria de los procesos de 9 6 3 Disefio de las instalaciones de procesado térmico de los productos Tecnologia de alimentos
conservacion por frio y calor en agrarios vy alimentarios. Nutricién y Bromatologia
las [AA
i 2 Gestidn de Ia calidad en las IAA 6 3 3 Normas de calidad. Identificacion y optimizacién de los factores que Tecnologia de alimentos
influyen en la calidad final del producto y en cada una de las fases de! | Nutricién y Bromatologia
sistema productivo en fas industrias agrarias y alimentarias.
3 3 Tecnologia del envasado en las [ 4.5 1,5 Tipos de envases. Materiales. Interaceidn envase-producte. Sistemas de | Tecnologia de alimentos
[AA envasado y embalaje. Nutricion ¥ Bromatologia
1 3 Gestién de efluentes en las IAA 6 4.5 1,5 Formacsion, velumen y isticas de los efl de las Industrias | Tecnologia de alimentos
agrarias y alimentarias. Técnicas para reducir su volumen v la carga Nutricion y Bromatologia
contaminante
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ANEXQO 2-B. Contenido del plan de estudios.
UNIVERSIDAD [ Universidad Publica de Navarra i
PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULC DE
| INGENIERO TECNICO AGRICOLA Especialidad en Industrias Agrarias y Alimentarias i
1. MATERIAS OBLIGATORIAS
Créditos anuates (4)
Cic | Curso Denominacién Breve descripcion del contenido Vinculacién A Areas De
lo {1 2) Totales Tedricos Pricticos Conocimiento (5)
H 3 Electrificacion en las IAA 6 3 3 Especificacion, calcule y dimensionado de instalaciones eléctricas de Ingenierfa Agroforestal.
las industrias agrarias y alimentarias.
1 3 Gestidn comercial y marketing & 3 3 Comercializacién de productes. Conocimiento y estudio de mercados. | Economia. Sociologla y Politica
Fundamentes estratégicos y técnicas de marketing. Agraria
1 3 Gestion y contro! de la limpiezal 4.5 3 1.5 Dseflo higiénico de los sistemas de proceso y sistemas auxiliares de | Tecnologia de alimentos
y desinfeccion den las JAA {as industrias agrarias y alimentarias. Diseflo y gestion de fos sistemnas | Nutricién y Bromatologia
de limpieza.
1 3 Trabzjo o proyecio fin de carrera 4,5 4.5 Desarrollo de proyecto o trabajo relacionado cen la Industria Todas las areas implicadas en el
Agroalimentaria. Plan,
] 3 inglés 4,5 1.5 3 Conocimiento del idioma. Comprension y expresion. Habilidades Fiiologia inglesa.
comunicativas.
ANEXO 2-C. Contenido de! plan de estudios.
UNIVERSIDAD | Universidad Publica de Navarra |

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

[INGENIERO TECNICO AGRICOLA Especialidad en Industrias Agrarias y Alimentarias

MATERIAS OPTATIVAS

Créditos anuales

VINCULACION A AREAS DE

Denominacion Torales | Tebricos | Practicos BREVE DESCRIPCION DEL CONTENIDO CONOCIMIENTO
Industrias Extractivas Caracterizacion de productos. Tecnologia ¢ ingenieria de su Tecnologia de Alimentos
7.5 4.5 3 procesado. Disefio y gestion de plantas de procese Nutricién y Bromatologia
Enolegia Caracterizacion de productos. Tecnologia de elaboracion de vino. Tecnologia de Alimentos
6 4,5 1,5 Diseflo y gestidn de plantas de proceso Nutricion ¥ Bromatologia
Industrias Lacteas Leches, quesos y derivados lacteos; Caracterizacion. Tecnologia e Tecnologia de Alimentes
45 3 1,5 |ingenieria de su procesado. Disefio y gestion de plantas de proceso | Nutricion y Bromatologia
Industrias Carmicas Came y derivados camicos. Caracterizacion de productos. Tecrologia ] Tecnclogia de Alimentos
4.5 3 1,5 de elaboracion. Disefio v gestion de plentas de proceso Mutricion y Bromatologia
industrias de Conservas Vegetales Caracterizacion de productos apertizados, congelados, deshidratados  { Tecnologia de Alimentos
[ 4.3 1.5 |y encurtidos. Tecnologia e ingenieria de su procesado. Disefio y Nutricion y Bromatologia
gestion de plantas de proceso
Industrias de los Cereales y sus Caracterizacion de productes. Teenologia e ingenieria de su Tecnologia de Alimentos
derivados 1.5 4.5 3 procesado. Disefio y gestion de plantas de proceso Nutricion y Bromatologia
Tecnologia Postrecoleccion de Frutas y Acondicionamiento y conservacion de frutas y hortalizas para su Tecnologla de Alimentos
Hortalizas 4.5 3 1,5 consumo en fresco. Disefto v dimensionado de centrales Nutricién y Bromatologia
hortoftuticolas. Productos de cuarta gama,
Industrias de fermentacion y destilacion Caracterizacion de productos. Tecnologia e ingenieria de su Tecnologia de Alimentos
4,5 3 1,5 | procesado. Diseflo y gestion de plantas de proceso Nutricion y Bromatologia
Tratamientos de Effuentes de IAA Tratamientos de purificacion: fisicos, biologicos y quimicos.
6 3 2 Aplicacion de los tratamientos 4 Tos sectores industriales implicados | Ingenieria Quimica
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ANEXO 2-C. Contenido del plan de estudios.

UNIVERSIDAD

[ Universidad Publica de Navarra

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

{ INGENIERO TECNICO AGRICOLA Especialidad en Industrias Agrarias y Alimentarias

MATERIAS OPTATIVAS

Créditos anuales

Denominacion Totales Tedricos

Practicas

BREVE DESCRIPCION DEL CONTENIDO

VINCULACION A AREAS DE
CONQCIMIENTO

* (C. F, Fisica
9 4.5

4,5

Mecanica. Flectricidad. Ondas. Optica. Termodinamica. Mecanica de
Flyidos

Fisica aplicada

* C.F. Biologia

4,5

Fundamentos de morfologia y fisiologia de las plantas,
Funcionamiento de los vegetales ¥ su regulacidn: relaciones hidricas,
nutricién, fotosintesis, crecimiento y desarrollo

Biologia Vegetal

# Quimica Agricola 9 6

Quimica del suelo. Fertilizantes. nitrogenados, fosfatados, potasicos,
otros. Plaguicidas: herbicidas, insecticidas, fungicidas, otros.
Productos naturales de origen vegstal.

Quimica organica
Quimica Inorganica
Edafologia y Quimica agricoia

* Derecho Agrana 9 I3

Los agentes agrarios: persona fisica y juridica: perfiles normativos.
Laos contratos agrarios. Reforma y desarrollo agrario.
Administracicnes piblicas y Derecho agrario. Concentracién
parcelana.

Detecho administrativo
Derecho civil

* Viticultura 9 6

Morfologia de la vid. El medio edafico y las caracteristicas en el
cultivo de la vid. Multiplicacion de Ia vid. Comarcas viticolas
navarras. Viniferos mas cultivadas en cllas.

* CF. Marketing Agoalimentario ) 3

Produccion Vegetal

El sistema agroalimentario. Conceptuahizacion y fundamentos del
maketing agroalimentario. Estrategia de marketing en las empresas
agroalimentarias: andlisis, planificacion y control; informacién e
investigacién comercial. Variables estratégicas y ticticas.
Aplicaciones a los diferentes subsectoras agrarios y alimentarios.
Introduccion al marketing internacional de prod

agroalimentarios.

Economia, Sociologia y Politica Agraria

* Gestion de cooperativas iz 9
agroalimentanas

Estructura y tipologia de ¢ 1vaS y olras i

Legislacion y tiscalidad. Técnicas de gestién econdémica y comercial
de las cooperativas. Marketing de cooperativas de segundo y uiterior
grado. Qrganizacion y procesos de integracién. Aplicacion a los
diferentes subsectores agrarios y alimentarios

* Esta optativa tiene validez solo a efectos de adaptacion

ANEXO 2-C. Contenido del plan de estudios.

UNIVERSIDAD

Economia, Sociologia y Politica Agrana

{ Universidad Piblica de Navarra

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

JINGENIERO TECNICO AGRICOLA Especialidad en Industrias Agrarias y Alimentarias

MATERIAS OPTATIVAS

* Esta optativa tiene validez solo a efectos de adaptacion

Créditos anuales ) VINCULACION A AREAS DE
Denominacion Totales Tebricos | Practicos BREVE DESCRIPCION DEL CONTENIDO CONOCIMIENTO
* Praticultura 6 3 3 Plantas formajeras, produceion, obteticion ¥ métodes de conservacion. | Produccidn Vegetal
Pastos y pastizales naturales v su aprovechamiento por la ganaderia
extensiva.
* Plantas aromaticas y medicinales 6 3 3 Teécnicas de cultivo y iratamiento post-recoleccion de las diferentes | Produceion Vegetal
@species.
* C.F. Industrias tcteas 1.5 4.5 3 Origen y composicion de la leche. Leche de consumo. Censervacion § Produccion animal
por ¢l frio y ¢l calor. Industria quesera. Industria de lanatay Ia Tecnologia de alimentos
mantequilla. Subproducios.
* C F. Industrias extractivas 4.5 3 1,5 Sistemas de extracecion. CGrasas vegetales. Tecnologia de alimentos
* C.F. Industrias conserveras 6 3 3 Relacion de la industria conservera agricola y bromatologia. Teenologia de alimentos
Pesecacion, deshidratacicn, iofilizacion consevacion con medios
quimicos. Envasado. Clasificacion de las conservas.
* C.F. Enologia ] 3 3 L.a industria enoldgica. Tecnologia de la vinificacion. Sistemas de Tecnologia de alimentos
vinificacién, Enologia especial: vinos finos de mesa, vinos
EENEros0s, Vinos espumosos
* Alimentacion animal Bromatologia animal. Alimentacion del ganado vacunc. Produccién Animal
6 3 3 Alimentacion del ganado ovino. Alimentacién del ganado porcing.
Otras
* Produccion animal Ganado vacuno, Ganado ovine. Ganado poreinto. Aviculiurg, Produccién Animal
[ 3 3 Cuniculturs,
* Fruticuifura especial Patrones y variedades de especies frutales de hoja caduca Técnicas Produccion Yegetal
& 3 3 especificas de cultivo. Recoleecion. Acondicienamiento.
Conservacion. Normas de calidad.
* Invernaderos y Cultivos Forzados Materiates de cobertura. Acolchados, Taneles. Invernaderos, Produccién Vegetal
[ 3 3 Sustratos. Manejo. Sernilleros, Técnicas gspecificas de cultivo,
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