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CAPITULO VII

SECCION 2.2  SEGURO DE ACCIDENTES Y P.P.N.

Articulo 63.—P.P.N.

Cuantia del premio:

Grupos de Oficiales y Especialistas: 1.457 pesetas tope media quincena.

Grupos de Mandos Intermedios: 49,70 pesetas por hora ordinaria tra-
bajada.

Grupo de Técnicos, Administrativos y Subalternos: 1.776 pesetas tope
media quincena.

CAPITULO VII

SECCION 2.*  SEGURO DE ACCIDENTES Y P.P.N.

Articulo 63.—P.P.N.

Cuantia del premio:

Grupos de Oficiales y Especialistas: 8,7559 euros tope media quincena.

Grupos de Mandos Intermedios: 0,2987 euros por hora ordinaria tra-
bajada.

Grupo de Técnicos, Administrativos y Subalternos: 10,6734 euros tope
media quincena.

MINISTERIO DE AGRICULTURA,
PESCA'Y ALIMENTACION

1 9960 ORDEN de 10 de octubre de 2001 por la que se ratifica
el reglamento de las Denominaciones de Origen «Queso de
Murcia» y «Queso de Murcia al Vino» y de su Consejo Regu-
lador.

De conformidad con lo establecido en el articulo 5 del Real Decre-
to 1643/1999, de 22 de octubre, por el que se regula el procedimiento
para la tramitacion de las solicitudes de inscripcién en el registro comu-
nitario de las Denominaciones de Origen Protegidas y de las Indicaciones
Geograficas Protegidas, por aplicacion del articulo 5.5 del Reglamento
(CEE) 2081/92, del Consejo, relativo a la proteccion de las indicaciones
geograficas y de las denominaciones de origen de los productos agricolas
y alimenticios, se podra conceder una proteccion nacional transitoria a
partir de la fecha de la transmision de la solicitud de registro a la Comision
Europea.

Transmitida la solicitud de registro de las denominaciones de origen
protegidas «Queso de Murcia» y «Queso de Murcia al Vino», que se ajustan
a lo dispuesto en el Reglamento (CEE) 2081/92 y en la Ley 25/1970 y
disposiciones complementarias, y aprobado el Reglamento de las Deno-
minaciones de Origen «Queso de Murcia» y «Queso de Murcia al Vino»
y de su Consejo Regulador por Orden de 11 de julio de 2001, de la Consejeria
de Agricultura, Agua y Medio Ambiente de la Regiéon de Murcia, de acuerdo
con las competencias que se determinan en el Real Decreto 2767/1983,
de 5 de octubre, sobre traspaso de funciones y servicios del Estado a
la Comunidad Auténoma de la Region de Murcia en materia de deno-
minaciones de origen, corresponde al Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacion, conocer y ratificar dicho Reglamento.

En su virtud dispongo:

Articulo tnico.

Se ratifica el texto del Reglamento de las Denominaciones de Origen
«Queso de Murcia» y «Queso de Murcia al Vino» y de su Consejo Regulador
aprobado por Orden de 11 de julio de 2001, de la Consejeria de Agricultura,
Agua y Medio Ambiente de la Region de Murcia, que figura como anexo
a la presente disposicion, con el caracter transitorio establecido en el

articulo 5.5 del Reglamento (CEE) 2081/92, una vez que la solicitud de
registro ha sido transmitida a la Comisién Europea.

Disposicion final Gnica.

La presente orden entrara en vigor el dia siguiente al de su publicacién
en el «Boletin Oficial del Estado».

Madrid, 10 de octubre de 2001.
ARIAS CANETE

ANEXO

Reglamento de las denominaciones de origen «Queso de Murcia»
y «Queso de Murcia al Vino» y su Consejo Regulador

CAPITULO I

Generalidades

Articulo 1.

De acuerdo con lo dispuesto en la Ley 25/1970, de 2 de diciembre,
Estatuto de la Vina, del Vino y de los Alcoholes; en su Reglamento aprobado
por Decreto 835/1972, de 23 de marzo; en el Real Decreto 2767/1983,
de 5 de octubre, por el que se transfieren las funciones y servicios en
materia de Denominaciones de Origen a la Comunidad Auténoma de Mur-
cia; en el Real Decreto 728/1988, de 8 de julio, por el que se establecen
las normas a que deben ajustarse las Denominaciones de Origen, Espe-
cificas o Genéricas de los productos agroalimentarios no vinicos; en el
Reglamento (CEE) nimero 2081/92, de 14 de julio, relativo a la proteccion
de las Indicaciones Geograficas y las Denominaciones de Origen de los
productos agricolas y alimenticios; y Orden de 25 de enero de 1994, por
la que se precisa la correspondencia entre la legislacion espanola y el
Reglamento (CEE) 2081/92, en materia de denominaciones de origen e
indicaciones geograficas de productos agroalimentarios, quedan protegidos
con las Denominaciones de Origen «Queso de Murcia» y «Queso de Murcia
al Vino», los quesos designados bajo esta denominaciéon geografica que,
reuniendo las caracteristicas especificadas en este Reglamento, hayan cum-
plido en su produccidon, elaboracién y maduraciéon todos los requisitos
exigidos en el mismo y en la legislacion vigente.

Articulo 2.

1. La proteccion otorgada se extiende al nombre de las Denomina-
ciones de Origen.

2. Queda prohibida en otros quesos o productos lacteos la utilizacion
de nombres, marcas, términos, expresiones y signos, que por su similitud
fonética o grafica con los nombres protegidos por este Reglamento, puedan
inducir a confusién. Esta prohibicion se extiende atn en el caso que vayan
precedidos de los términos: «Tipo», «gusto», «estilo», «elaborado en», «ma-
durado o curado en», «con industrias en» u otros analogos.

Articulo 3.

1. La defensa de las Denominaciones de Origen, la aplicaciéon de su
Reglamento, la vigilancia de su cumplimiento, asi como el fomento y control
de la calidad de los productos amparados, quedan encomendados al Con-
sejo Regulador de las Denominaciones de Origen, a la Consejeria de Agri-
cultura, Agua y Medio Ambiente de la Comunidad Auténoma de Murcia,
y al Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion, en el ambito de sus
respectivas competencias.

2. La Consejeria de Agricultura, Agua y Medio Ambiente de la Comu-
nidad Auténoma de Murcia, aprobara el Manual de Calidad y Procedimiento
elaborado por el Consejo Regulador en aplicacién de la norma EN 45011:
«Criterios generales relativos a las Entidades de Certificacion de produc-
tos», y que serd puesto a disposicion de los inscritos.

3. El Consejo Regulador elevard a la Consejeria de Agricultura, Agua
y Medio Ambiente de la Comunidad Auténoma de Murcia, los acuerdos
que afecten a los deberes y derechos de los inscritos, para su aprobacion.

Articulo 4.

El Consejo Regulador elaborard un Manual de Calidad y procedimientos,
en aplicacion de la norma EN 45011 «Criterios generales relativos a los
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organismos de certificacion que realizan la certificacion de productos»,
que serda aprobado por la autoridad competente y puesto a disposicion
de los inscritos.

CAPITULO II

De la produccién

Articulo 5.

La zona de produccion de leche apta para la elaboracion de los quesos
«Queso de Murcia» y «Queso de Murcia al Vino» estara constituida por
todos los términos municipales de la provincia de Murcia y que se rela-
cionan a continuacién: Abanilla, Abaran, Aguilas, Albudeite, Alcantarilla,
Alcazares (Los), Aledo, Alguazas, Alhama de Murcia, Archena, Beniel, Blan-
ca, Bullas, Calasparra, Campos del Rio, Caravaca, Cartagena, Cehegin, Ceu-
ti, Cieza, Fortuna, Fuente Alamo, Jumilla, Librilla, Lorca, Lorqui, Mazarrén,
Molina de Segura, Moratalla, Mula, Murcia, Ojés, Pliego, Puerto Lumbreras,
Ricote, San Javier, San Pedro del Pinatar, Santomera, Torre Pacheco, Torres
de Cotillas (Las), Totana, Ulea, Unién (La), Villanueva del Rio Segura y
Yecla.

Articulo 6.

1. La leche que se destina a la elaboracion de los quesos «Queso de
Murcia» y «Queso de Murcia al Vino» serda de cabra Murciana y procedera
de explotaciones con los controles sanitarios pertinentes.

2. El Consejo Regulador fomentara la constitucion de rebanos de
cabras, con las dimensiones 6ptimas que permitan su adecuado manejo
y explotacion, pudiendo promover las medidas que conduzcan a este fin
y la adopcion de técnicas orientadas a mejorar la productividad de los
rebanos, la calidad de la leche y la reduccion de la estacionalidad en
la produccion.

3. Las instalaciones para el manejo del ganado caprino dedicado a
la produccion de leche con destino a la elaboracion de los quesos «Queso
de Murcia» y del «Queso de Murcia al Vino», seran supervisadas por el
Consejo Regulador a los efectos de inscripcion en el Registro al que se
refiere el articulo 14.

4. La alimentacion del ganado caprino respondera a las practicas tra-
dicionales con el aprovechamiento directo de los pastos de la zona de
producciéon, pudiendo el Consejo Regulador dictar normas complemen-
tarias, con el fin de que la leche que se destine a la elaboraciéon de los
quesos «Queso de Murcia» y «Queso de Murcia al Vino» contenga sus carac-
teristicas peculiares.

Articulo 7.

1. El ordeno de las cabras se llevara a cabo en sala de ordeno, con
un 6ptimo manejo que garantice la obtencion de una leche limpia, higiénica,
con baja carga microbiana, teniendo en consideracién las normas vigentes.

2. Laleche se conservara en la explotacion a una temperatura inferior
a 6°C para limitar el desarrollo microbiano. En el caso de que sea recogida
en un plazo maximo de dos horas después del ordeno, no sera necesario
el enfriamiento.

3. Cuando sean necesarios la recogida y el transporte de la leche,
se realizaran en buenas condiciones higiénicas, en cisternas isotérmicas
o frigorificas, o bien, con cualquier otro sistema que garantice que la calidad
de la misma no se deteriore.

4. El Consejo Regulador promovera la creacion de estimulos a las
explotaciones que instalen o mejoren técnicas adecuadas para el ordeno,
enfriamiento, conservacion y transporte de la leche.

Articulo 8.

La leche sera el producto natural integro obtenido del ordeino de cabras
sanas, de las ganaderias inscritas, que presente las siguientes caracte-
risticas:

a) Limpiay sin impurezas.

b) Exenta de calostros y de productos medicamentosos, conservan-
tes, etc., que puedan influir negativamente en la elaboraciéon, maduracion
y conservacion del queso, asi como en las condiciones higiénicas y sani-
tarias del mismo.

¢) Las caracteristicas de la leche, en la explotacion, seran:

Proteina: 3,4 por 100 minimo.

Materia grasa: 5,0 por 100 minimo.

Extracto seco total: 13,4 por 100 minimo.

Acidez maxima (en el momento de la recogida): 15° Dornic.
pH: 6,5 minimo.

CAPITULO III

De la elaboracion y maduracion

Articulo 9.

La zona de elaboraciéon y maduraciéon de los quesos «Queso de Murcia»
y «Queso de Murcia al Vino» coincide con los términos que comprende
la zona de produccién de leche y que se detallan en el articulo 5.

Articulo 10.

El Consejo Regulador fomentara el adecuado manejo de las elabora-
ciones en las queserias, pudiendo promover medidas que conduzcan a
este fin y la adopcion de técnicas orientadas a mejorar la calidad de los
quesos producidos.

Articulo 11.

Las técnicas empleadas en la manipulacion de la leche y el queso,
el control de fabricacion, maduracién y conservacion, seguiran los procesos
que se mencionan especificamente en el articulo siguiente y que tienden
a obtener productos de la maxima calidad, manteniendo las caracteristicas
tradicionales de los quesos amparados por las Denominaciones de Origen
«Queso de Murcia» y «Queso de Murcia al Vino».

Articulo 12.

1. Filtrado. La leche se filtrara en la sala de recepciéon de la queseria.

2. Cuajado. La coagulacion de la leche se provocara con cuajo animal
u otras enzimas coagulantes que estén expresamente autorizadas por el
Consejo Regulador de las Denominaciones de Origen.

a) La Denominacion de Origen «Queso de Murcia» reine dos tipos
de queso:

«Queso de Murcia fresco»: El cuajado se realiza entre 32°C y 35°C de
temperatura, durante un periodo de treinta a cuarenta y cinco minutos.

«Queso de Murcia curado»: El cuajado se realiza entre 30°C y 34°C
de temperatura, durante un periodo de cuarenta a sesenta minutos.

b) Para el «Queso de Murcia al Vino» el proceso de cuajado se realizara
entre 30°C y 34°C de temperatura, durante un periodo de cuarenta a sesenta
minutos.

3. Corte. Una vez obtenida la cuajada sera sometida a cortes sucesivos
hasta conseguir que los granos adquieran el tamano adecuado.

a) «Queso de Murcia»:

«Queso de Murcia fresco»: Granos de 10 milimetros de diametro aproxi-
madamente.

«Queso de Murcia curado»: Granos de 5 milimetros de didmetro aproxi-
madamente.

b) «Queso de Murcia al Vino»: Granos de 6 a 8 milimetros de diametro.

4. Lavado de la cuajada. Este proceso se realiza exclusivamente en
el «Queso de Murcia al Vino» y consiste en la extraccion del 15 por 100
de suero y posterior adicion de agua, con una variaciéon del + 3 por 100.

5. Recalentamiento. Se realiza en todos los quesos amparados por
las Denominaciones de Origen objeto de este Reglamento y consiste en
elevar la temperatura de 3°C a 5°C por encima de la temperatura de
cuajado.

6. Trabajo del grano. Se va alternando la agitacion con el reposo,
hasta que el grano adquiera la consistencia adecuada:

a) «Queso de Murcia»:

«Queso de Murcia fresco»: Ligero trabajo del grano, lo que le confiere
una consistencia blanda.

«Queso de Murcia curado»: Trabajo intenso del grano, lo que le confiere
una consistencia dura.
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b) «Queso de Murcia al Vino»: Trabajo del grano menos intenso que
en el «Queso de Murcia curado» y por tanto menor consistencia.

7. Moldeado. Tras eliminar el suero, el moldeado se realizara intro-
duciendo la cuajada en moldes cilindricos lisos (para elaboraciéon con gasas)
o microperforados también lisos, y aquellos que en cada caso autorice
el Consejo Regulador, de tamano adecuado para que los quesos, una vez
madurados, presenten la forma, dimensiones y peso que son peculiares
en los mismos y que se especifican en el articulo 13.

a) «Queso de Murcia»:

«Queso de Murcia fresco»: Los moldes dispondran de grabados con
pleita.

«Queso de Murcia curado»: Los moldes no tendran ningin tipo de gra-
bado, tanto en sus caras como en el lateral.

b) «Queso de Murcia al Vino»: Los moldes no tendran ningin tipo
de grabado, tanto en sus caras como en el lateral.

8. Prensado. Una vez la cuajada en los moldes, se somete a prensado
progresivo mediante los equipos adecuados para este fin. Durante esta
operacion se procedera a la aplicacion de la placa de caseina que identifica
cada pieza individualmente u otro método previamente aprobado y sumi-
nistrado por el Consejo Regulador.

a) «Queso de Murcia»:

«Queso de Murcia fresco»: El prensado, cuando existe, es corto y poco
intenso.

«Queso de Murcia curado»: Prensado de dos a cuatro horas, hasta con-
seguir el pH adecuado.

b) «Queso de Murcia al Vino»: Prensado de dos a cuatro horas, hasta
conseguir el pH adecuado.

9. Salado. La salazén de los quesos se realiza por inmersion en sal-
muera fresca de cloruro sédico.

a) «Queso de Murcia»:

«Queso de Murcia fresco»: El tiempo maximo de permanencia sera de
diez horas, en una solucion salina de concentracion maxima 16° Be.

«Queso de Murcia curado»: El tiempo maximo de permanencia sera
de veinte horas, en una solucion salina de concentracion maxima 20° Be.

b) «Queso de Murcia al Vino»: El tiempo maximo de permanencia
sera de veinte horas, en una solucién salina de concentracion maxima
20° Be.

10. Maduracién. Durante el periodo de maduracion se efectuaran las
practicas de volteo y limpieza, asi como los tratamientos externos corres-
pondientes. Las camaras destinadas a la maduracién dispondran, durante
todo el proceso, de una humedad relativa superior al 80 por 100 y una
temperatura que oscilara entre 9y 13°C.

a) «Queso de Murcia»:

«Queso de Murcia fresco»: No sufre proceso de maduraciéon. Una vez
salado y escurrido, el queso se conserva a una temperatura no supe-
rior a 4°C.

«Queso de Murcia curado»: El tiempo minimo de maduraciéon serd de
sesenta dias.

b) «Queso de Murcia al Vino»: El tiempo minimo de maduracién sera
de cuarenta y cinco dias. Los banos de los quesos se realizan por inmersion
en vino tinto doble pasta de la Region de Murcia, durante un tiempo varia-
ble, en funcion del grado de maduracion.

CAPITULO IV

Caracteristicas de los quesos

Articulo 13.

Los quesos deberan presentar las caracteristicas y cualidades orga-
nolépticas propias de los mismos, especialmente en cuanto a color, aroma
y sabor. Los quesos que no reinan las condiciones exigidas, no podran
ser amparados por las Denominaciones de Origen «Queso de Murcia» y
«Queso de Murcia al Vino» y seran descalificados en la forma que se pre-
ceptia en los articulos 26 y 27 de este Reglamento.

1. «Queso de Murcia».
1.1 «Queso de Murcia fresco»:

a) Se trata de un queso graso, de pasta ligeramente prensada y no
cocida, no madurado.

b) Presenta las siguientes caracteristicas fisico-quimicas:
Fisicas:

Forma cilindrica.

Altura: Entre 5-8 centimetros para el formato pequeio y entre 8-12
centimetros para las piezas de 1-2 kilogramos.

Diametro: Entre 7-9 centimetros para el formato pequeno y entre 12-18
centimetros para las piezas de 1-2 kilogramos.

Peso: Piezas de 300 gramos, de 1 kilogramo y de 2 kilogramos, aproxi-
madamente.

Corteza: Practicamente inexistente, con los grabados caracteristicos
tipo pleita.

Pasta: La masa es compacta al corte, de textura blanda, poco salada
y aroma suave. De color blanca intensa y practicamente sin ojos.

Quimicas:

Grasa, minima del 45 por 100 sobre el extracto seco.
Proteina: Minimo del 32, por sobre el extracto seco.
Extracto seco: Minimo 40 por 100.

pH: minimo 6,5.

1.2 «Queso de Murcia curado»:

a) Se trata de un queso graso, de pasta prensada y no cocida, que
se comercializa a partir de los sesenta dias de su elaboracion.

b) Altérmino de su maduracién presenta las siguientes caracteristicas
fisico-quimicas:

Fisicas:

Forma cilindrica con bordes rectos pero no vivos.

Altura: 7-9 centimetros.

Didmetro: 12-18 centimetros.

Peso: Piezas de 1-2 kilogramos, aproximadamente.

Corteza: Lisa (sin grabados) y de color céreo a ocre.

Pasta: La masa es compacta al corte, de textura firme, aroma suave.
De color blanca, tomando un ligero tono amarillento en los quesos mas
curados, con pocos y pequeinos 0jos.

Quimicas:

Grasa, minima del 45 por 100 sobre el extracto seco.
Proteina: Minimo del 32 por 100 sobre el extracto seco.
Extracto seco: Minimo 55 por 100.

pH: Minimo 5, a partir de la salida de salmuera.

2. «Queso de Murcia al Vino»:

a) Se trata de un queso graso, de pasta prensada, lavada y no cocida,
que se comercializa a partir de los cuarenta y cinco dias de su elaboracion.
En el caso de piezas pequenas y por las caracteristicas de su maduracion,
el queso se podrd comercializar a partir de los treinta dias de su ela-
boracion.

b) Altérmino de su maduracién presenta las siguientes caracteristicas
fisico-quimicas:

Fisicas:

Forma cilindrica con bordes rectos pero no vivos y el lateral ligeramente
redondeado.

Altura: Entre 6-7 centimetros para el formato pequefio y entre 7-9 cen-
timetros para las piezas de 1-2 kilogramos.

Diametro: Entre 7-9 centimetros para el formato pequeio y entre 12-18
centimetros para las piezas de 1-2 kilogramos.

Peso: Piezas de 400 gramos, de 1 kilogramo y de 2 kilogramos, aproxi-
madamente.

Corteza: Lisa (sin grabados), muy ligera, lavada con vino tinto doble
pasta que le confiere un color granate-rojizo caracteristico.

Pasta: La masa es compacta a corte, de textura cremosa y elastica,
sabor agradablemente acido, poco salado y aroma suave. La escasa acidez
disminuira con el tiempo de maduracién, al revés que el punto de salado
y aroma, que aumentaran. De color blanca, con pocos y pequenos 0jos.

Quimicas:

Grasa, minima del 45 por 100 sobre el extracto seco.
Proteina: Minimo del 32 por 100 sobre el extracto seco.
Extracto seco: Minimo 55 por 100.

pH: Minimo 5, a partir de la salida de salmuera.
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CAPITULO V

Registros

Articulo 14.

1. Por el Consejo Regulador se estableceran los siguientes registros:

a) Registro de Ganaderias.
b) Registro de Centros de Recogida y Grupos de Oferta de Leche.
c¢) Registro de Queserias.

2. El Consejo Regulador facilitara para la tramitacion de las inscrip-
ciones en los correspondientes Registros, la informaciéon y documentacion
necesarias sobre las condiciones que deban reunir las explotaciones gana-
deras, instalaciones de elaboracion y locales de maduracion, de acuerdo
con lo establecido en el Manual de Calidad.

3. Las peticiones de inscripcion en los Registros senalados en el pun-
to 1, se dirigiran en impreso normalizado al Consejo Regulador, acom-
panadas de los datos, documentos y comprobantes que en cada caso sean
requeridos por las disposiciones y normas vigentes.

4. Por el Consejo Regulador se expedira certificado que acredite la
inscripcion en los Registros correspondientes.

5. El Consejo Regulador denegara de forma motivada, las inscripcio-
nes que no se ajusten a los preceptos de este Reglamento o las condiciones
de caracter técnico que deban reunir las explotaciones ganaderas, centros
de recogida de leche, queserias y locales de maduracién, contenidos en
el Manual de Calidad.

6. Las personas fisicas o juridicas que realicen mas de una fase del
proceso, deberan tener inscritas sus ganaderias e instalaciones en los Regis-
tros correspondientes.

7. Enlasinstalaciones inscritas en los Registros del Consejo Regulador
debera existir una neta separacion entre materia prima y su proceso de
elaboracién, almacenamiento o manipulacién de los productos destinados
a ser amparados por las Denominaciones de Origen y los que no estén
destinados a este fin.

8. La inscripcion en los Registros serda voluntaria y sometida a la
aprobacion del Consejo, al igual que la correspondiente baja en los mismos.
Una vez producida ésta, debera transcurrir un periodo minimo de doce
meses antes de proceder a una nueva inscripcién, salvo cambio de titu-
laridad.

9. El Consejo Regulador tendra a disposicion del publico una lista
actualizada con los titulares de los Registros correspondientes.

Articulo 15.

1. En el Registro de Ganaderias se inscribirdn las situadas en los
municipios relacionados en el articulo 5, que, reuniendo las condiciones
establecidas en este Reglamento, quieran destinar su produccion de leche
a la elaboracion de «Queso de Murcia» y «Queso de Murcia al Vino».

2. En la inscripcion figuraran: Nombre del Propietario y/o arrenda-
tario, en su caso, término municipal, namero de cartilla ganadera y nimero
de hembras reproductoras, caracteristicas del equipo de ordefo, asi como
todos aquellos datos que se consideren necesarios para la localizacion
y adecuada identificacion de la ganaderia inscrita.

Articulo 16.

1. En el Registro de Centros de Recogida y Grupos de Oferta de Leche
se inscribiran todos aquéllos que estén legalmente constituidos y reco-
nocidos. Para su inscripciéon presentaran la documentacién que acredite
dicho extremo.

2. El Consejo Regulador incluira en el Manual de Calidad las siguientes
condiciones para los inscritos en este Registro:

a) Cada Centro de Recogida y Grupos de Oferta de Leche tendran
que estar ubicados dentro de la zona amparada por las Denominaciones
de Origen.

b) Todos los ganaderos que pertenezcan a dichos Centros o Grupos
tendran que estar inscritos en el Registro de ganaderias del Consejo Regu-
lador.

c¢) Los Centros y Grupos tendran que enviar periédicamente los partes
de producciéon de leche correspondiente a sus ganaderos. Asimismo, se
haran cargo del pago de la tasa de leche de sus ganaderos.

Articulo 17.

1. En el Registro de Queserias se inscribiran las instalaciones que
estén situadas en la zona de elaboracion que se detalla en el articulo 9,
y que el Consejo Regulador compruebe que son aptas para elaborar y
madurar quesos que puedan optar a ser protegidos por las Denominaciones
de Origen.

2. En la inscripcion figuraran: Nombre del Propietario y/o arrenda-
tario, en su caso, razoén social, localidad y emplazamiento, caracteristicas,
maquinaria, capacidad y sistema de elaboracién y cuantos datos sean pre-
cisos para la perfecta identificacién y catalogacion de la queseria.

A tal fin se acompafiara un plano o croquis a escala conveniente, donde
queden reflejados todos los detalles de construccion e instalaciones. Tam-
bién debera acompanarse los modelos de las etiquetas que se utilizaran
para la comercializacién de los quesos amparados.

3. Las Industrias de Elaboracién que posean otras lineas de produc-
cién de productos no amparados por las Denominaciones de Origen, haran
constar expresamente esta circunstancia en el momento de su inscripcion,
o en el momento en que se produjera y se someteran a las normas esta-
blecidas en el correspondiente Manual de Calidad para que el Consejo
Regulador pueda controlar estos productos y garantizar en todo caso, el
origeny calidad de los quesos protegidos por las Denominaciones de Origen.

4. En los locales de maduracion en los que existan otros tipos de
quesos no amparados por las Denominaciones de Origen, se debera declarar
expresamente de qué tipos de queso se trata y cumplir las normas esta-
blecidas a tal efecto por el Consejo Regulador en su correspondiente Manual
de Calidad, para garantizar el perfecto control de los productos y el origen
y calidad de los quesos protegidos.

5. Cuando una queseria no elabore quesos amparados durante un
periodo continuado de doce meses, sin razon justificada y documentada,
causara baja en el Registro.

Articulo 18.

1. Parala vigencia de las inscripciones en los correspondientes Regis-
tros, sera indispensable cumplir, en todo momento, con los requisitos que
impone el presente Reglamento, debiendo comunicar al Consejo Regulador
cualquier variaciéon que afecte a los datos suministrados en la inscripcion
cuando aquélla se produzca. En consecuencia, el Consejo Regulador, podra
suspender o revocar las inscripciones cuando los titulares de las mismas
no se atuvieren a tales prescripciones.

2. El Consejo Regulador efectuara inspeccién ordinaria una vez al
ano para comprobar la veracidad de cuanto se dispone en el parrafo ante-
rior, y cuantas inspecciones considere necesarias y pertinentes, sin previo
aviso. En todos los casos, los titulares o personas en que deleguen tendran
la obligacion de facilitar el acceso y acompanar a todas y cada una de
las dependencias.

3. Las inscripciones en los diferentes Registros, seran renovadas en
el plazo y forma que determine el Consejo Regulador, fijando un ano para
las de ganaderias y cada dos afos las de queserias y locales de maduracion.

CAPITULO VI

Derechos y obligaciones

Articulo 19.

1. Sélolas personas fisicas o juridicas cuyas ganaderias estén inscritas
en el Registro correspondiente, podran producir leche con destino a la
elaboracion de queso que haya de ser protegido por las Denominaciones
de Origen.

2. Solo las personas fisicas o juridicas que tengan sus locales de ela-
boracion inscritos en el Registro correspondiente, podran elaborar y comer-
cializar quesos con derecho a ser amparados por las Denominaciones de
Origen.

3. Solo pueden aplicarse las Denominaciones de Origen «Queso de
Murcia» y «Queso de Murcia al Vino», a los quesos procedentes de queserias
inscritas, que hayan sido producidos y madurados conforme a las normas
exigidas por este Reglamento, y que retinan las condiciones fisico-quimicas
y organolépticas establecidas en el articulo 13.

4. El derecho al uso de las Denominaciones de Origen en propaganda,
publicidad, documentacion o etiquetas, es exclusivo de las firmas inscritas
en los Registros de las Denominaciones de Origen, y para los quesos pro-
tegidos por las mismas.

5. Las personas fisicas o juridicas, inscritas en los Registros corres-
pondientes, quedan obligadas al cumplimiento de las disposiciones de este
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Reglamento, del Manual de Calidad y de los acuerdos que dentro de sus
competencias dicten el Consejo Regulador, la Consejeria de Agricultura,
Agua y Medio Ambiente de la Comunidad Auténoma de Murcia y el Minis-
terio de Agricultura, Pesca y Alimentacion, asi como a satisfacer las exac-
ciones impuestas.

6. Parael ejercicio de cualquier derecho otorgado por este Reglamento
o para poder beneficiarse de los servicios que preste el Consejo Regulador,
las personas fisicas o juridicas que tengan inscritas sus ganaderias, e ins-
talaciones, deberan estar al corriente del pago en sus obligaciones.

Articulo 20.

1. Las queserias inscritas en el Registro correspondiente, sé6lo admi-
tiran para la elaboracion de Quesos amparados por las Denominaciones
de Origen, leche que tenga las caracteristicas exigidas en el articulo 8 y
procedente de ganaderias inscritas, sometidas a las normas que a tal efecto
establezca el Consejo Regulador.

2. Dichas queserias podran admitir, para la elaboracion de quesos
no protegidos, leche procedente de ganaderias no inscritas, siempre y cuan-
do lo autorice el Consejo Regulador y se sometan a las normas que esta-
blezca el Manual de Calidad, para controlar esa leche y sus derivados.

3. El Consejo Regulador podra autorizar a las queserias inscritas que
dispongan de camaras de maduracion, la coexistencia en estas camaras
de quesos que van a ser amparados por las Denominaciones de Origen
con otros tipos distintos. En el Manual de Calidad se estableceran las
normas a cumplir con objeto de tener un perfecto control de estos pro-
ductos.

4. Las empresas que tengan inscritas instalaciones y/o queserias, sélo
podran tener almacenados sus géneros, con destino a las Denominaciones
de Origen, en los locales declarados en la inscripcion.

Articulo 21.

Las marcas, simbolos, emblemas, leyendas publicitarias o cualquier
otro tipo de propaganda que se utilice aplicado a los quesos protegidos
por las Denominaciones de Origen que regula este Reglamento, no podran
ser empleados bajo ningin concepto, ni siquiera por los propios titulares,
en la comercializacion de otros quesos no amparados por las Denomi-
naciones de Origen «Queso de Murcia» y «Queso de Murcia al Vino».

Articulo 22.

1. Los quesos amparados por las Denominaciones de Origen con des-
tino al consumo, llevaran una etiqueta o contraetiqueta numerada para
su comercializaciéon, que sera expedida, suministrada y controlada por
el Consejo Regulador, de acuerdo con las normas establecidas en el Manual
de Calidad. Dicho distintivo sera colocado, en todo caso, antes de la expe-
dicion de los quesos y de forma que no permita una segunda utilizacion
de tales distintivos.

2. Enlas etiquetas propias de cada elaborador utilizadas en los quesos
amparados, figurara obligatoriamente de forma destacada el nombre de
la Denominacion de Origen.

3. Antes de la puesta en circulacion de etiquetas de las firmas ela-
boradoras inscritas, ya sean correspondientes a los quesos protegidos o
a los quesos sin derecho a las Denominaciones de Origen, éstas deberan
ser autorizadas por el Consejo Regulador, a los efectos que se relacionan
en este Reglamento. Seran rechazadas aquellas etiquetas que, por cualquier
causa, puedan dar lugar a confusién en el consumidor y podra ser revocada
la autorizacion de una ya concedida anteriormente, cuando hayan variado
las circunstancias de la firma propietaria de la misma, previa audiencia
del interesado.

4. El Consejo Regulador adoptara y registrara un logotipo como sim-
bolo de las Denominaciones de Origen. Asimismo dicho Consejo podra
obligar a que en el exterior de los locales de produccién, elaboracion y
maduracién inscritos, y en lugar destacado, figure una placa o distintivo
que aluda a esta condicion.

Articulo 23.

La expedicion de los quesos que tenga lugar entre firmas inscritas,
deberd ir amparada por un volante de circulacién segin modelo establecido
por el Consejo Regulador en la forma que se determine en el Manual
de Calidad.

Articulo 24.

1. EIl etiquetado de los quesos amparados por las Denominaciones
de Origen «Queso de Murcia» y «Queso de Murcia al Vino», debera ser
realizado exclusivamente en las queserias inscritas y autorizadas por el
Consejo Regulador, perdiendo el queso, en otro caso, el derecho al uso
de la Denominacion correspondiente.

2. Los quesos amparados por las Denominaciones de Origen, tnica-
mente pueden circular y ser expedidos por las queserias inscritas, en los
tipos de envolturas que no perjudiquen su calidad y prestigio, y previa-
mente aprobadas por el Consejo Regulador.

Articulo 25.

1. Con el fin de poder controlar los procesos de produccion, elabo-
racion y expedicion, asi como los volimenes de existencias y cuanto sea
necesario para poder acreditar el origen y calidad de los quesos amparados
por las Denominaciones de Origen, las personas fisicas o juridicas titulares
de las ganaderias y queserias, vendran obligadas a cumplir con las siguien-
tes formalidades:

a) Todos los propietarios de ganaderias inscritas, presentaran al Con-
sejo Regulador durante la época de ordefio y mensualmente, declaracion
de la produccion obtenida en el mes anterior en cada uno de los rebafos
inscritos, indicando el destino de la leche y el nombre del comprador.

b) Las industrias queseras inscritas en el Registro de Queserias lle-
varan un libro, segin el modelo adoptado por el Consejo Regulador, en
el que figuraran diariamente los datos de cantidad y procedencia de la
leche recibida, nimero de unidades y peso total de los quesos fabricados
y locales o cidmaras de maduraciéon donde se destinen estos quesos con
derecho a la correspondiente Denominaciéon de Origen. Asimismo presen-
taran al Consejo Regulador, mensualmente, una declaracion que resuma
los datos del mes anterior que figuraran en el libro, segiin el modelo que
se adopte por el Consejo.

c¢) Las industrias queseras inscritas en el Registro de Queserias que
tengan camaras de maduracién, llevaran un libro, segin el modelo que
adopte el Consejo Regulador, en el que diariamente se anotaran los datos
referentes a nimero y procedencia de las unidades de queso que inician
el proceso de maduracion, el nimero de los que finalizan este proceso
y la cantidad de quesos que se expenden al mercado. Igualmente, pre-
sentaran al Consejo Regulador, mensualmente, una declaracién en la que
quedaran reflejados todos los datos del mes anterior que figuren en el
libro.

2. De conformidad con lo previsto en los articulos 46 y 73 de la Ley
25/1970, las declaraciones a que se refiere el apartado 1 de este articulo,
tienen efectos meramente estadisticos, por lo que no podran facilitarse
ni publicarse mas que en forma numérica, sin referencia alguna de caracter
individual.

3. El Consejo Regulador establecera las disposiciones adecuadas para
asegurar la confidencialidad de las informaciones recogidas en el curso
de sus actividades de certificacion, en todos los niveles de su organizacion,
incluidos los comités, mediante clausula especifica en los contratos labo-
rales.

Articulo 26.

1. Las partidas de leche y de quesos que por cualquier causa presenten
defectos, alteraciones sensibles o que en su produccién se hayan incum-
plido los preceptos de este Reglamento, seran descalificadas por las propias
ganaderias e industrias queseras, lo que llevara consigo la pérdida de
la correspondiente Denominacién de Origen referida al lote correspon-
diente, o del derecho a la misma, en caso de productos no definitivamente
elaborados.

2. La descalificacion de los quesos podra ser realizada en cualquier
fase de su produccién o comercializacion, no pudiendo ser comercializados
con Denominacion de Origen y se reflejara en los correspondientes libros-re-
gistro y declaraciones a que se refiere el articulo anterior y se comunicara
inmediatamente al Consejo Regulador, por parte del interesado, los pro-
ductos a los que alcanza esta autodescalificacion.

Articulo 27.

1. Todas las personas fisicas o juridicas titulares de bienes inscritos
en los Registros, asi como las ganaderias, instalaciones y sus productos,
estaran sometidos al control realizado por el Consejo Regulador, al objeto
de verificar que los quesos que ostentan la Denominacion de Origen «Queso



39206 Jueves 25

octubre 2001

BOE nim. 256

de Murcia» o la Denominacién de Origen «Queso de Murcia al Vino», cumplen
los requisitos de este Reglamento.

2. Los controles se basaran en inspecciones de las ganaderias e ins-
talaciones, revision de la documentacion y andlisis de la leche y los quesos.

3. Cuando el Consejo Regulador compruebe que los quesos no se han
obtenido de acuerdo a los requisitos de este Reglamento o presenten defec-
tos o alteraciones sensibles, podra descalificarlos, de acuerdo con lo esta-
blecido en el Manual de Calidad, para que no se comercialicen bajo el
amparo de las Denominaciones de Origen, sin perjuicio de la aplicacion
del régimen sancionador recogido en el Capitulo VIII de este Reglamento.

CAPITULO VII

Del Consejo Regulador

Articulo 28.

1. El Consejo Regulador es un organismo dependiente de la Consejeria
de Agricultura, Agua y Medio Ambiente de la Comunidad Auténoma de
Murcia, con el caracter de 6rgano desconcentrado y con atribuciones deci-
sorias en cuantas funciones se le encomiendan en este Reglamento, de
acuerdo con lo que determinan las disposiciones vigentes.

2. Su ambito de competencia estara determinado:

a) En lo territorial, por las respectivas zonas de produccion y ela-
boracion.

b) En razén de los productos, por los protegidos por las Denomi-
naciones de Origen.

c¢) En razén de las personas, por las inscritas en los diferentes regis-
tros.

Articulo 29.

Es mision principal del Consejo Regulador la de aplicar los preceptos
de este Reglamento y velar por su cumplimiento, para lo que ejercera
las funciones relativas a las Denominaciones de Origen que se le enco-
miendan en el articulo 87 de la Ley 25/1970, de 2 de diciembre, y dis-
posiciones complementarias, asi como las que expresamente se indican
en el articulado de este Reglamento.

Articulo 30.

1. El Consejo Regulador estara constituido por:

a) Un Presidente, designado por la Consejeria de Agricultura, Agua
y Medio Ambiente, a propuesta de los miembros del Consejo Regulador.
b) Miembros:

Cinco Vocales, elegidos democraticamente, en representacion del sector
ganadero. Cuatro de ellos lo seran entre los inscritos en el Registro de
Ganaderias y el quinto sera elegido entre los inscritos en el Registro de
Centros de Recogida y Grupos de Oferta de Leche de las Denominaciones
de Origen.

Cinco Vocales en representacion del sector quesero, elegidos demo-
craticamente por y entre los inscritos en el Registro de Queserias de las
Denominaciones de Origen.

Uno de dichos vocales ejercera como Secretario, elegido por votacion
entre los miembros del Consejo Regulador.

2. También podra contar el Consejo Regulador con la presencia de
un representante de la Consejeria de Agricultura, Agua y Medio Ambiente,
en calidad de delegado, con voz y sin voto.

3. Por cada uno de los Vocales del Consejo Regulador se designara
un suplente elegido en la misma forma que el titular.

4. Los cargos de Vocales seran renovados cada cuatro anos, pudiendo
ser reelegidos.

5. En caso de cese de un Vocal por cualquier causa, se procedera
a designar el suplente en la forma establecida, si bien, el mandato del
nuevo Vocal s6lo durara hasta que se celebre la primera renovacion del
Consejo.

6. El plazo para la toma de posesion de los Vocales sera como maximo
de un mes, a contar desde la fecha de su designacion.

7. Causara baja el Vocal que durante el periodo de vigencia de su
cargo, sea sancionado por infraccién grave en las materias que regula
este Reglamento, bien personalmente o a la Entidad a que represente.
Igualmente, causara baja a peticion de la Organizacion que lo eligi6 o
por ausencia injustificada a tres sesiones consecutivas o cinto alternas,
o por causar baja en los Registros de las Denominaciones de Origen.

Articulo 31.

1. LosVocales alos que se refiere el apartado 1.b) del articulo anterior,
deberan estar vinculados a los sectores que representan, bien directamente
o por ser directivos o miembros de sociedades que se dediquen a las
actividades que han de representar. No obstante, una misma persona, fisica
o juridica, no podra tener en el Consejo doble representacion, ni direc-
tamente ni a través de firmas filiales o socios de la misma.

2. Los Vocales elegidos por pertenecer en calidad de directivos o repre-
sentantes de una firma inscrita, cesaran en su cargo al cesar en su funcion
en dicha firma, aunque siguieran vinculados al sector por haber pasado
a otra empresa, procediéndose a designar a su sustituto en la forma
establecida.

Articulo 32.

1. Le corresponde al Presidente:

a) Representar al Consejo Regulador.

b) Cumplir y hacer cumplir las disposiciones legales y reglamentarias
en el ambito de las Denominaciones de Origen.

¢) Administrar los ingresos y fondos del Consejo Regulador y ordenar
los pagos, en cumplimiento de los acuerdos tomados al respecto por dicho
Consejo.

d) Convocar y presidir las sesiones del Consejo, senalando el orden
del dia, sometiendo a la decisiéon del mismo los asuntos de su competencia
y ejecutar los acuerdos adoptados. Moderar el desarrollo de los debates
y suspenderlos por causas justificadas.

e) Dirimir con su voto de calidad los empates, a efectos de adoptar
acuerdos.

f) Visar las actas y certificaciones de los acuerdos del Consejo Regu-
lador.

g¢) Organizar el régimen interior del Consejo. Contratar, suspender
o renovar el personal del Consejo Regulador, previo acuerdo favorable
del mismo.

h) Organizar y dirigir los servicios de las Denominaciones de Origen.

i) Informar a los organismos superiores de las incidencias que se
produzcan en la producciéon y el mercado.

j) Remitir a la Consejeria de Agricultura, Agua y Medio Ambiente
de la Comunidad Auténoma de Murcia, aquellos acuerdos que, para cum-
plimiento general, adopte el Consejo, en virtud de las atribuciones que
le confiere este Reglamento y aquellos otros que, por su importancia, estime
deban ser conocidos por la misma.

k) Aquellas otras funciones que el Consejo acuerde o le encomiende
la Consejeria de Agricultura, Agua y Medio Ambiente de la Comunidad
Auténoma de Murcia.

2. En casos de vacante, ausencia, enfermedad u otra causa legal, el
Presidente sera sustituido por el miembro del Consejo Regulador de mayor
jerarquia, antigliedad y edad, por este orden, de entre sus componentes.

3. Laduracién del mandato del Presidente sera de cuatro afios pudien-
do ser reelegido.

4. El presidente cesara:

a) Al término de su mandato.

b) A peticién propia, una vez aceptada su dimision.

c¢) Por incurrir en alguna de las causas generales establecidas en la
legislacion vigente, por la pérdida de la confianza o por decisiéon motivada
del Pleno del Consejo Regulador, manifestada en votacion por los tres
cuartos de sus miembros y aceptada por la Consejeria de Agricultura,
Agua y Medio Ambiente de la Comunidad Auténoma de Murcia.

5. En caso de cese, dimisién, abandono o fallecimiento del Presidente,
el Consejo Regulador, en el plazo de un mes, propondrd a la Consejeria
de Agricultura, Agua y Medio Ambiente de la Comunidad Auténoma de
Murcia un candidato para la designaciéon de un nuevo Presidente.

6. Las sesiones de constitucion del Consejo Regulador y las que tengan
por objeto la eleccion de un Presidente, seran presididas por una Mesa
de edad, compuesta por el Vocal de mayor edad y los dos méas jovenes,
de forma que siempre estén representados los dos sectores (productor
e industrial).

Articulo 33.

1. El Consejo se reunira cuando lo convoque su Presidente, bien por
propia iniciativa, o bien a peticion de la mitad de los Vocales, siendo
obligatorio celebrar una sesién ordinaria, por lo menos, una vez al tri-
mestre.

2. Las sesiones del Consejo Regulador se convocaran, al menos, con
ocho dias de antelacion, debiendo acompanar a la citacion el orden del
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dia de la reunion. No podra ser objeto de deliberacion o acuerdo, ningin
asunto que no figure en el Orden del Dia, salvo que estén presentes todos
los miembros del Consejo y sea declarada la urgencia del asunto por el
voto favorable de la mayoria simple.

En caso de necesidad, cuando asi lo requiera la urgencia del asunto
a juicio del Presidente, se citard a los Vocales por medios adecuados,
con constancia de su recepcion y cuarenta y ocho horas de anticipacion,
como minimo. Esta citacién no sera precisa cuando, en casos de extrema
urgencia, estén presentes todos los miembros del Consejo Regulador y
den su conformidad.

Para la inclusién en el orden del dia de un asunto determinado, no
incorporado por el Presidente, sera necesario que lo soliciten, al menos
la mitad de los Vocales con cuatro dias de antelacién como minimo.

3. Cuando un miembro del Consejo Regulador no pueda asistir a una
sesion, lo notificara a dicho Consejo, exponiendo el motivo de su ausencia.

4. Los acuerdos del Consejo Regulador se adoptaran por mayoria sim-
ple de los miembros presentes, y para que aquéllos sean validos, sera
necesario que concurran mas de la mitad de sus miembros con derecho
a voto.

5. Para resolver cuestiones de tramite, o en aquellos casos en que
se estime necesario por el pleno, podra constituirse una Comisién Per-
manente, que estara formada por el Presidente y dos Vocales, designados
por el pleno del Consejo Regulador, uno del sector ganadero y otro del
quesero.

En la sesion en que se acuerde la constitucion de dicha Comision Per-
manente se aprobaran también las misiones especificas que le competen
y las funciones que ejercera.

Todas las resoluciones que tome la Comision Permanente seran comu-
nicadas al pleno del Consejo Regulador en la primera reunién que éste
celebre.

Articulo 34.

1. El Consejo Regulador dispondra del personal necesario, para el
cumplimiento de sus fines, con arreglo a la estructura de personal aprobada
en el pleno correspondiente y que figure con dotacién presupuestaria
especifica.

2. El Consejo Regulador tendra un Secretario designado por el propio
Consejo, de entre sus miembros, a propuesta del Presidente, del que depen-
dera directamente y que tendra como cometidos especificos los siguientes:

a) Asistir a las sesiones con voz y voto.

b) Efectuar la convocatoria de las sesiones del Consejo Regulador
por orden de su Presidente, asi como las citaciones a los miembros del
mismo.

c¢) Recibir los actos de comunicacion de los miembros con el Consejo
Regulador y, por tanto, las notificaciones, peticiones de datos, rectifica-
ciones o cualquier otra clase de escritos de los que deba tener conocimiento.

d) Preparar el despacho de los asuntos, redactar y autorizar las actas
de las reuniones.

e) Expedir certificaciones de las consultas, dictimenes y acuerdos
aprobados.

f) Las demas funciones que se le encomienden por el Presidente rela-
cionadas con la preparacion e instrumentaciéon de los asuntos de la com-
petencia del Consejo, a excepcion de las relacionadas con la certificacion
de los productos amparados.

3. Para el desempeno de las actividades de certificacion que tiene
encomendadas, el Consejo Regulador contard con personal técnico cua-
lificado, que actuard a las 6rdenes del Director Técnico, responsable de
su ejecucion ante el Organo Consultivo del que forma parte. Dicho personal
técnico debera ser habilitado por la Consejeria de Agricultura, Agua y
Medio Ambiente, para el ejercicio de funciones inspectoras sobre las ins-
talaciones y productos amparados por la Denominacion de Origen.

4. Cuando se subcontraten los trabajos de inspeccién, deberd ase-
gurarse de que el personal que interviene en el trabajo subcontratado
cumple los requisitos aplicables por la norma EN 45004.

5. A todo el personal contratado por el Consejo le sera de aplicacion
la legislacién laboral vigente.

Articulo 35.

1. El Consejo Regulador contara con un Organo Consultivo, encargado
de garantizar el proceso de certificacion de los quesos amparados, a efectos
del cumplimiento de la norma EN 45011.

Dicho Organo Consultivo estara formado por:

a) El Presidente del Consejo Regulador o miembro de dicho Consejo,
en quien delegue.

b) Dos vocales del Consejo Regulador; uno en representacion del sec-
tor ganadero y otro en representacion del sector quesero.

¢) Un representante de los Consumidores.

d) El Director Técnico, con voz y voto, si no inspecciona, y sin voto,
si inspecciona.

El Organo Consultivo nombrara un Secretario, pudiendo ser uno de
los vocales y podra contar con los asesoramientos técnicos que estime
necesarios.

2. El Consejo Regulador dictara las normas para la organizacion y
el funcionamiento del régimen interno de este Organo Consultivo que,
entre otras, le corresponderi el ejercicio de las siguientes funciones:

a) Elaborar el Manual de Calidad y los procedimientos escritos que
establezcan las modalidades mediante las cuales acredite el cumplimiento
de la norma EN 45011.

b) Aplicar las disposiciones del Pliego de Condiciones en cuanto al
sistema de certificacion se refiere y velar por su cumplimiento.

c¢) Resolver sobre la conformidad o disconformidad de los inscritos
con el sistema de control establecido.

d) Formular orientaciones y propuestas de actuaciéon en materia de
certificacion.

e) Supervisar la actividad del Director Técnico.

f) Supervisar la situacion financiera de los presupuestos destinados
a la certificacion.

g) Seleccionar y formar al personal encargado de la certificacion.

Articulo 36.

El Consejo Regulador podra establecer un Comité de Calificacion que
informe al Organo Consultivo sobre la naturaleza y calidad de los productos
elaborados y comercializados por los titulares de los Registros de las Deno-
minaciones de Origen y velara por que se cumpla la normativa vigente.
Su constitucion y funciones las establecera el Consejo Regulador en el
Manual de Calidad.

Asimismo, el Consejo Regulador dispondra de un Comité de Cata, para
evaluar la calidad organoléptica de los quesos que se comercialicen o vayan
a comercializarse amparados por las Denominaciones de Origen, formado
por expertos de reconocido prestigio e independencia. Los informes emi-
tidos por dicho Comité tendrdn la consideracion de ensayos de los pro-
ductos. Su constituciéon y funciones las establecera el Consejo Regulador
en el Manual de Calidad.

Articulo 37.

El Consejo Regulador llevara a cabo auditorias internas y revisiones
periddicas, al menos una vez al ano, para comprobar el cumplimiento
de la norma EN 45011. Estas revisiones seran registradas y estaran a
disposicion de las personas que tengan derecho de acceso a tal informacion.

Articulo 38.

Las referencias incorrectas a los sistemas de certificacién o cualquier
uso indebido de las concesiones, certificados o contraetiquetas, que se
pongan de manifiesto en productos o en publicidad, seran objeto de las
acciones apropiadas de apercibimiento, suspension temporal o retirada,
de acuerdo con lo establecido en el Manual de Calidad para dar cum-
plimiento a la norma EN 45011. Tales acciones podran incluir medidas
correctoras, publicaciones de las infracciones y si fuera necesario san-
ciones.

Articulo 39.

1. Lafinanciacion necesaria para cumplir las obligaciones del Consejo
se efectuard a partir de los siguientes recursos:

1.1 Con el producto de las exacciones parafiscales que se fijan, en
el articulo 90 de la Ley 25/1970, a las que se aplicaran los tipos siguientes:

a) El 1 por 100 del valor de la leche empleada o entregada en las
queserias e industrias de elaboracion inscritas, destinada a la elaboracion
de «Queso de Murcia» y «Queso de Murcia al Vino». La base sera el resultado
de multiplicar este volumen entregado por el precio de referencia de la
misma, en la campana anterior.

b) El 1,5 por 100 del valor de los productos amparados. La base
sera el resultado de multiplicar la cantidad vendida por el precio de refe-
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rencia de venta de la unidad de producto amparado, en la campana pre-
cedente.

c) Cien pesetas por expedicion de certificados o visados de facturas
y el doble del precio del coste sobre las etiquetas o contraetiquetas.

Los sujetos pasivos de cada una de las exacciones son:

De la a), los titulares de ganaderias inscritas.

De la b), los titulares de las queserias o industrias de elaboracién
inscritos que expidan queso al mercado.

De la ¢), los titulares de ganaderias y/o queserias inscritos, solicitantes
de certificados, visados de facturas o adquirentes de etiquetas o contra-
etiquetas.

1.2 Las subvenciones, legados y donativos que reciban.

1.3 Las cantidades que pudieran percibirse en concepto de indem-
nizaciones por danos y perjuicios ocasionados al Consejo o a los intereses
que representa.

1.4 Los bienes que constituyan su patrimonio y los productos y ventas
del mismo.

2. Los tipos impositivos fijados en este articulo podran variarse por
la Consejeria de Agricultura, Agua y Medio Ambiente a propuesta del Con-
sejo Regulador, cuando las necesidades presupuestarias de éste asilo acon-
sejen, y siempre que se ajusten a los limites establecidos en la Ley 25/1970
y disposiciones complementarias.

3. La aprobacion de los presupuestos del Consejo Regulador y de
su contabilidad, se realizara por la Consejeria de Agricultura, Aguay Medio
Ambiente, de acuerdo con las normas establecidas por este centro, y con
las atribuciones y funciones que le asigne la legislacién vigente en la
materia.

Articulo 40.

1. Los acuerdos del Consejo Regulador que no tengan caracter par-
ticular y afecten a la pluralidad de personas o empresas relacionadas
con la produccion y elaboraciéon de «Queso de Murcia» y «Queso de Murcia
al Vino», se notificaran mediante circulares expuestas en las oficinas del
Consejo, y en la forma y lugares que estime més eficaces, para su cono-
cimiento por los interesados.

2. Contra los acuerdos y resoluciones que adopte el Consejo Regu-
lador, cabra recurso ordinario ante el Consejero de Agricultura, Agua y
Medio Ambiente dentro del plazo de un mes, tal como prevén los articulos
114 y concordantes de la Ley 30/1992 de 26 de noviembre, de Régimen
Juridico de las Administraciones Publicas y del Procedimiento Adminis-
trativo Comun.

CAPITULO VIII

De las infracciones, sanciones y procedimiento

Articulo 41.

Todas las actuaciones que sea preciso desarrollar en materia de expe-
dientes sancionadores se ajustaran a las normas de este Reglamento; a
la Ley 25/1970, de 2 de diciembre (Estatuto de la Vina, del Vino y de
los Alcoholes); al Decreto 835/1972, de 23 de marzo, por el que se aprueba
su Reglamento, al Real Decreto 1945/1983, de 22 de junio, que regula
las infracciones y sanciones en materia de defensa del consumidor y de
la produccion agroalimentaria; a la Ley 30/1992, de Régimen Juridico de
las Administraciones Publicas y del Procedimiento Administrativo Comun;
al Real Decreto 1398/1993, de 4 de agosto, por el que se aprueba el Regla-
mento del procedimiento para el ejercicio de la potestad sancionadora
y a cuantas disposiciones generales estén vigentes en el momento sobre
la materia.

Articulo 42.

1. Las infracciones a lo dispuesto en este Reglamento y a los acuerdos
del Consejo Regulador seran sancionadas con apercibimiento, multa, deco-
miso de la mercancia, suspensién temporal o baja en el Registro o Registros
de las Denominaciones de Origen, tal como se expresa en los articulos
siguientes, sin perjuicio de las sanciones que por contravenir la legislacion
general sobre la materia puedan ser impuestas.

2. Las bases para la imposicion de multas se determinaran conforme
dispone el articulo 120 del Decreto 835/1972.

Articulo 43.

1. Segun dispone el articulo 129.2 del Decreto 835/1972, las infrac-
ciones cometidas por personas inscritas en los Registros de las Denomi-
naciones de Origen se clasifican a efectos de su sanciéon en la forma
siguiente:

a) Faltas administrativas: Se sancionaran con apercibimiento o con
multa del 1 al 10 por 100 del valor de las mercancias afectadas.

Estas faltas son, en general, las inexactitudes y omisiones en las decla-
raciones, libros de registros, volantes de circulaciéon y demas documentos
de control que garantizan la calidad y origen de los productos y espe-
cialmente los siguientes:

Falsear u omitir los datos y comprobantes que en cada caso sean pre-
cisos en los diferentes Registros.

No comunicar inmediatamente al Consejo Regulador cualquier varia-
cién que afecte a los datos suministrados en el momento de la inscripciéon
en los Registros.

Omitir o falsear datos relativos a produccion o movimiento de pro-
ductos.

Las restantes infracciones al Reglamento o a los acuerdos del Consejo
Regulador en la materia a la que se refiere este apartado a).

b) Infracciones a lo establecido en el Reglamento sobre produccion,
elaboracion, caracteristicas, almacenamiento y venta de los quesos pro-
tegidos.

Se sancionara con multa del 2 al 20 por 100 del valor de los productos
afectados, pudiendo en el caso de productos terminados, aplicarse ademas,
el decomiso.

Estas infracciones son las siguientes:

Incumplimiento de las normas vigentes sobre practicas de produccion
que sean adoptadas por el Consejo Regulador.

Elaborar quesos destinados a las Denominaciones de Origen con leche
procedente de explotaciones no inscritas.

Incumplimiento de las normas de elaboraciéon y maduracion de quesos
que se establecen en este Reglamento o de las complementarias que sean
adoptadas por el Consejo Regulador.

Incumplimiento de lo establecido en este Reglamento sobre queserias
y camaras de maduracion.

Las restantes infracciones al Reglamento o a los acuerdos del Consejo
Regulador en la materia a que se refiere este apartado b).

c¢) Infracciones por uso indebido de las Denominaciones de Origen
o por actos que puedan causarle perjuicio o desprestigio.

Se sancionaran con multas que iran desde 20.000 pesetas al doble
del valor de los productos afectados, cuando aquél supere dicha cantidad,
pudiendo llevar aparejado el decomiso del producto en cuestion.

Estas infracciones son las siguientes:

La utilizacién de razones sociales, nombres comerciales, marcas, sim-
bolos o emblemas que hagan referencia a las Denominaciones o a los nom-
bres protegidos por ellas en la comercializaciéon de quesos no protegidos.

Emplear las Denominaciones de Origen para quesos que no hayan sido
elaborados y madurados de acuerdo a las normas establecidas por la legis-
lacion vigente y por este Reglamento, o que no reinan las caracteristicas
y condiciones organolépticas que han de caracterizarlos.

El uso de nombres comerciales, marcas o etiquetas no aprobadas por
el Consejo Regulador, en los casos a que se refiere este apartado c).

La indebida tenencia, negociacién o utilizacion de los documentos, eti-
quetas, sellos, etc. propios de las Denominaciones de Origen, asi como
la falsificacion de los mismos.

La expedicion de quesos que no correspondan a las caracteristicas
de calidad mencionadas en sus medios de comercializacion.

La expedicién, circulaciéon o comercializacion de quesos amparados
en tipo de envases no aprobados por el Consejo Regulador.

La expedicion, circulacion o comercializacion de quesos de las Deno-
minaciones de Origen desprovistos de las etiquetas numeradas o carentes
del medio de control establecido por el Consejo Regulador.

Efectuar la elaboracién, la maduracion y el etiquetado en locales que
no sean las instalaciones inscritas y autorizadas por el Consejo Regulador.

El impago de las exacciones parafiscales previstas en este Reglamento,
por parte de los sujetos pasivos de cada una de dichas exacciones.

En general, cualquier acto que contravenga lo dispuesto en este Regla-
mento o los acuerdos del Consejo y que perjudique o desprestigie las Deno-
minaciones de Origen, o suponga un uso indebido de las mismas.
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Articulo 44.

1. Se consideran infracciones cometidas por personas no inscritas
en los Registros del Consejo Regulador las siguientes:

a) Utilizar indebidamente las Denominaciones de Origen.

b) Utilizar nombres comerciales, marcas, expresiones, signos y emble-
mas que por su identidad o similitud geografica y fonética con los nombres
protegidos por las Denominaciones de Origen, o con los signos o emblemas
caracteristicos de la misma, puedan inducir confusién sobre la naturaleza
o el origen de los productos, sin perjuicio de los derechos adquiridos
que sean debidamente reconocidos por los Organismos competentes.

c) Emplear los nombres geograficos protegidos por las Denominacio-
nes de Origen, en etiquetas o propagandas de productos, aunque vayan
precedidos por el término «tipo» u otros analogos.

d) Cualquier accion que cause perjuicio o desprestigio a las Deno-
minaciones de Origen o tienda a producir confusién al consumidor respecto
ala misma.

2. Estas infracciones se sancionaran con multas que iran desde 20.000
pesetas hasta el doble del valor de las mercancias, cuando este valor supere
esta cantidad, pudiendo llevar aparejado su decomiso.

Articulo 45.

Se tendran en cuenta las siguientes normas, con el fin de aplicar las
sanciones previstas en los articulos anteriores:

1. Se aplicaran en su grado minimo:

a) Cuando se trate de simples irregularidades en la observacion de
las reglamentaciones, sin transcendencia directa para los consumidores
o que no supongan beneficio especial para el infractor.

b) Cuando se subsanen los defectos en el plazo senialado por el Consejo
Regulador.

2. Se aplicaran en su grado medio:

a) Cuando la infraccién tenga transcendencia directa sobre los con-
sumidores o suponga un beneficio especial para el infractor.

b) Cuando se subsanen los defectos en el plazo senalado para ello
por el Consejo Regulador.

c¢) Cuando la infraccion se produzca por una actuacion negligente,
con inobservancia de las normas de actuacion, expresamente acordadas
por el Consejo Regulador.

d) En todos los casos en que no proceda la aplicaciéon de los grados
minimo o maximo.

3. Se aplicaran en su grado maximo:

a) Cuando se produzca reiteracion en la negativa a facilitar infor-
macién, prestar colaboracion o permitir el acceso a la documentacion exi-
gida por este Reglamento o por los acuerdos del Consejo Regulador.

b) Cuando se prueba manifiesta mala fe.

c¢) Cuando de la infraccion se deriven graves perjuicios para las Deno-
minaciones de Origen, sus inscritos o los consumidores.

Articulo 46.

1. Podra ser aplicado el decomiso de las mercancias como sancién
Unica o como accesoria, y en el caso de que el decomiso no sea factible
se impondra el pago del importe de su valor .

2. En caso de desapariciéon, cambio o cualquier manipulacién efec-
tuada sobre la mercancia retenida, intervenida o decomisada, se estara
alo dispuesto en el articulo 399 del Cédigo Penal.

Articulo 47.

En caso de reincidencia las multas seran superiores en un 50 por
100 a las senaladas en este Reglamento, sin perjuicio de las sanciones
que puedan corresponder en virtud de la legislacion vigente.

En caso de que el reincidente cometa nueva infraccion las multas
podran elevarse hasta el triple de las mismas. Se considerara reincidente
al infractor sancionado, mediante resolucion firme, por una o mas infrac-
ciones de la misma naturaleza cometidas en el término de un ano.

Articulo 48.

1. Laincoacion e instruccion de los expedientes sancionadores corres-
pondera al Consejo Regulador cuando el infractor esté inscrito en alguno
de sus Registros.

2. En los demas casos, el Consejo Regulador lo pondra en conoci-
miento de la Direcciéon General de Agricultura e Industrias Agrarias de
la Consejeria de Agricultura, Agua y Medio Ambiente de la Comunidad

Autéonoma de Murcia, a los efectos de lo establecido en el apartado b)
del articulo 2.° del Decreto 32/1996, de 27 de febrero. Sera el Director
general de Agricultura e Industrias Agrarias el encargado de incoar los
expedientes.

3. En los expedientes sancionadores, incoados por el Consejo Regu-
lador, actuaran de instructor y secretario aquellas personas que designe
el mismo, teniendo en cuenta lo establecido en el apartado a) 4.1 del
articulo 4.° del Decreto 32/1996, de 27 de febrero.

Articulo 49.

1. La resolucion de los expedientes sancionadores incoados por el
Consejo Regulador, corresponde al propio Consejo cuando la multa sena-
lada no exceda de 100.000 pesetas. Si excediera, la propuesta se elevara
a los Organismos designados en el punto 2 del articulo anterior, a efectos
de que sea impuesta la sanciéon por la autoridad que corresponda, segin
cuantia.

En los expedientes cuya resolucion corresponda al Consejo Regulador,
se asegurara, en todo caso, la adecuada separaciéon entre las fases de
instruccion y resolucion, de acuerdo con la Ley 30/1992, de 26 de noviem-
bre.

2. La resolucion de los expedientes por infracciones cometidas por
empresas ubicadas fuera de la Comunidad Auténoma de Murcia contra
estas Denominaciones de Origen, correspondera a la Administracion del
Estado.

3. A efectos de determinar la cuantia a que se refiere el apartado 1
se adicionara al importe de la multa el valor de la mercancia decomisada.

4. La decision sobre el decomiso de la mercancia o su destino corres-
pondera a quien tenga la facultad de resolver el expediente.

5. En los casos en que la infracciéon concierna al uso indebido de
las Denominaciones de Origen y ello implique una falsa indicacion de
procedencia, el Consejo Regulador, sin perjuicio de las actuaciones y san-
ciones administrativas pertinentes, podra acudir a los Tribunales ejercien-
do las acciones civiles y penales reconocidas en la legislacion sobre la
propiedad industrial.

6. Siempre que la resolucion del expediente sea con multa, el infractor
debera abonar ademads los gastos originados por las tomas y andlisis de
muestras o por el reconocimiento que se hubiera realizado y demdas gastos
que ocasione la tramitacion y resolucion de expedientes.
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RESOLUCION de 3 de octubre de 2001, de la Direccion Gene-
ral de Agricultura, por la que se autoriza la inscripcion
en Registros Oficiales de Maquinaria Agricola de los trac-
tores marca <Massey Ferguson», modelos que se citan.

A los efectos de la autorizacion preceptiva para la inscripcion en los
Registros Oficiales de Maquinaria Agricola de los tractores que se citan
segun lo dispuesto en la Directiva 74/150/CEE, relativa a la aproximaciéon
de las legislaciones de los Estados miembros sobre la homologaciéon de
los tractores agricolas o forestales de ruedas y en virtud de lo establecido
en el Real Decreto 2028/86 de 6 de junio por el que se dictan normas
para la aplicaciéon de determinadas Directivas de la CEE, relativas a la
homologacion de tipo de vehiculos automoéviles, remolques y semiremol-
ques asi como de partes y piezas de dichos vehiculos, y en las Ordenes
del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentaciéon de 14 de febrero de
1964, por la que se establece el procedimiento de homologacién de la
potencia de los tractores agricolas de 27 de julio de 1979 por la que se
regula, técnicamente, el equipamiento de los tractores agricolas con bas-
tidores o cabinas oficialmente homologados, y de 28 de mayo de 1987
sobre Inscripcion de Maquinas Agricolas en los Registros Oficiales, esta
Direccion General resuelve:

Primero.—1. Autorizar la inscripcién en los Registros Oficiales de
Maquinaria Agricola de los tractores marca: MASSEY FERGUSON, modelos
3315 F (2WD), 3315 F (4WD), 3325 F (2WD), 3325 (4WD), 3330 F (2WD),
3330 F (4WD), 3340 F (2WD), 3340 F (4WD), 3350 F (2WD), 3350 F (4WD),
33556 F (2WD) y 3355 F (4WD) con homologacién CE nimero
e13-74/150-2000/25-0043.

2. La potencia de inscripciéon de dichos tractores no ha sido esta-
blecida.

3. Los citados tractores deberan ir equipados con la estructura de
proteccion:

a) Marca: SDFG.

Modelo: T 83.

Tipo: Bastidor de dos postes adelantado.

Con contrasena de homologaciéon nimero SV2-e13-0009.



