
UNIVERSIDADES 
24768 RESOLUCı6N de 16 de octubre de 1997, de la Universidad de La Laguna, por la ((u6 se ordena la publicaci6n del plan de estudius cond1.tCente a la obtenci6n del titulo ojıcial 

de l,icenciJldo en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos. 

la Comisi6n Academica del Consejo de Universidades del pasado ıs de septiembre de 1997 homologa el plan de estudios conducente a la obtenci6n del titulo oficial de Licenciado en Ciencia 
y Tecnologiıı. de los Alimentos, aprobado por la Junta. de Gobierno de esta. Universidad el dra 24 de abril de 1997, 

Es\.e Rect.orado, en virtud de las competencias que tiene at.ribuidas y de conformidad con 10 dispuesto en el articulo 29 de la Lcy Orgıinica 11/198.1, de 25 de agosto, de Reforma Universltaria, 
yen el artfcu 10 10.2 del Real Decreto 1497/1987, de 27 de noviembre, ha resuelt.o ordenar la publtcaci6n del plan de estudios conducente a la obtenci6n del titulo oficial de Licenciado en 
Ciencia y Tecnologia de 108 Ali menws, est.ructurado conforme figura en el anexo de la prescntc Resohıci6n. 

l.a Laguna., 16 de octubre de 1997.-El Rector, Mat1as L6pez Rodriguez. 

AN EXO 2-A. Contenldo dəl plan de estudlos UNIVERSIDAD DE LA LAGUNA 

PLAN DE ESruOlOS CONDUCENTE AL TITULO DE 

LlCENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALlMENTOS 

1. MATERIAS TRONCALES 

AIiglMııals .. las~ la ~ Cr6dit08 anuales (4) 
VlnCulacl6n a Areas de CLCLO CurlO Denomlnacl6n eidid ən iu C8IO, oıganiza 0 clvər· 

Tə6r1c08 PrActlc08 
Brevə dəscrfpcl6n del contenldo 

. (1) (2) liııca la materia tıorıc:ai. (3) Totales Conocımıento 
O·cırnlc08 

ii 1 Allmentacl6n y Cultura Allmentacl6n y Cultura 4T+ 4.5 - La aJlməntacl6n ən la c:aAıra hwnana. • AntrqJologra SOdaI 
0.5A ~y =:1adelcompoı1a- • ComUnlcıicl6n AucIovIIU8I Y PUbIIC:I. 

mlenb idməntaılo. 4cnic:as də co- dad 
munIcad6n. • NuııtdcSn Y BıomabIogI'a 

• ~sIcoIoola B41ica 
• əcnoIogla də !ol AIlmənıoe 

ii 1 Bromatologıa . Bromatologra 14T 9 5 Proc:IuctDs allməntlclos. ~ • NUtıIddn t Bıomakılogla 
~s y vaIornutrilivo. AMJiIis • TəcnoIog də Ios Alirriəntos 
Y conlıd də C:8Idad də Ios aImƏntOS. 

ii 2 Dlet6t1ca y Nutrlcl6n Nutrlcl6n y Dlet6tıca 121+ 10.5 3 AImƏnIaC:i6n lnd'VktıaI ən dStIntaS • NUtıICI6n Y Bıomatııogra 
~də·" ~ AIinƏntıııCI6n də co-

1.5A ləcIiYidadəs. La aImƏnLaCI6n como 
factor prəventlvo də rmilllpləs pa~ 

t:;:'=~~~Rf.of. 
- c:tm y comuıidadəa. EnCUaStaI ali-

məntaılas. 

" 1 Economra y Gestl6n ən la Economla y Gestl6n en la Ern- ST 4 1 ECXW10mIa y aıtniıIsIracI6n də Empıə- • Comən::lallzacl6n əlnvəsllgaclOO də 
E"l>ıəaa Allmentarfa pıesa Allmentarla .... ComaidaIzaci6n də aliməntos. Mərcados 

PıOCb'ıCI6n Y COMtımO də aıməntos. 
• Economla == • Economr.. ogfa y PoIRIca 

.~də Empresas 

" 1 Hlglenə de 108 Allmentos Mlcıoblologra də 108 Allmento8 5T+1A 4.5 1,5 Contarnlnac::ldn rnICıObIana Y dətərloro • NUtıIddn 'f Bıomablogra 
mlcıoblol6glco də Ios afımantos. MI· ·~Ia 
crooıgənlıımoe patı5gƏnos də 10, alı- .P==a 
mənbs. ·l a 

II 1 • • Paraaltologra də 108 Allmentos 3.5T+ 3 1,5 Ccırıtanlnaıd&l paraııllaıla Y dətərbro 
lA ParUitOI6giCO də 10, alimentos. Pani· 

1iID, pat6gəno, də 10, alimənbs. 
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~ıaI.ən luquə la UnIver· 
Clclo Curao Danomlı:ıacl6n lId8d ən iu caso, OrğarUa 0 CIVƏrO 

(1) (2) 
iiica la matəıta tnmcai. (3) , 

ii 1 . • • Toxlcologra 8 H1g1ene de ioa ALI-
mantoa 

ii 1 NonnaIzacl6n y LeglaIacI6n Noımalzacl6n y LeglılacI6n 
Alirnantari .. Alknantartaa 

~ 

i 
II 1 ProduccI6n de Matertaa Prlmaı Produccl6n de Materiaı prfmaa 

.. 1 aurmıca y Bloqurmlca də ioa 
Alfmentoa 

Corf1)onental d8ıos Allmentos 

'. 

" 2 • • , Modiflcaclonea aurmlca8 de 101 
Almənto8 

" 2 Salud Pıibllca Salud Pıibllca' 

" 1 TlCnologra AIIməntaria Operacloneı a.81cas 

ii 2 • • Tecnologfa de 108 almantoı 

1. UATERIAS TRONCALES 
( 

er,dltoı anl}8lea (4) 

Totalea Te6rIco8 Pr6cllco8 
Brev8 deacrlpcl6n del conlenldo 

oCırnlcos 

4.5T+ 4 1.5 :t':T~3 1A mƏnIaI. Ccnanınack5n:&:: dı ... 
ırıƏnIOS. h.mlcedoı .. ı dı oıigən al-
nıənaaııo. PIaatiCIdU. 

41+ 3 1,5 Noıll~"~o. 
O,5A rədıo do: Pılııdploıi, ƏPICa-

donət. 0IntrıI0gr.. 

41+ 4,5 - AnInəı_dllos ........ di pıo-

O,SA CLJCCIdn dı aImanba dı odgan".. 
lal, ...... 

3,5T+ 3 1,5 Cal1ı:ı::-....... dllosefmən. 
lA 

lIDa. • lIIImƏnIaıIOt. 

3,51+ 3 1,5 MOCIIICar:ICınƏ cpmıcas dllos al-

1A mƏnIOI cbwıtə əl tıaIamIənb , ama-.. _-
:IT 2 1 9əMcIosdə ...... SIıbI pdlıica, 

almlnlılıclc5n. 

8T 4,5 1,5 opəıar:ionəə WIICaS ",1rdJStıIU al-
mIntaıIaS. 

13T+ 9 4,5 ==-~-=r. O,SA .... FUnı:tımInba ~ 
Təaıcılogr. CUNıIa. 

VlncuIacl6n a AreBl de 
Conoclnılento 

• Dənıcho AıtMıIsIralvo 
-~~a 
• T~dəIosMrienIot 
- MƏCICIna 1AgııI, Foıwı .. 

• ~,QulmlcaAgıfc:da 
• AnImaI 
• pıact.ıcdı5n V .... 

-==:'= MOIƏCdar · = Agr1coIa .~ lCıIogfa · ı dllos AIIniaıkıS 

• MƏCICftL PnMnIva, SaIUd PILbICa 

-Inganlərfa Qu'mica 
.~Broma~. -ı də 101 Allıriənlos 
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ANEXO 2-B. Contenldo del plan de estudlos 

UNIVERSIDAD DE LA LAGUNA 

PLAN DE ES1UDIOS CONOUCENTE AL TITULO DE 

UCENClADO EH ClENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS AUMENTOS 

2. MATERIAS OBLlGATORIAS DE UNIVERSIDAD (an 8U 0.80) (1) 

CNcIlOl anualet i 

Clclo VlncuIacl6n • Arı .. de 
, 

CUrəo DenOmInaCI6n .practlco. Breve deacrfpcl6n del contınldo 
(2) Tet .... Tı6tIcoa oafnlcoa 

Conoclmlento (3) 

ii 2 An6llal. de ContamInantH 4,5 3 1,5 AnıIIIııIa _ cıantııııniııdtqıdmlcas: mətıııəs pəsadas, iii- • Nutricl6n y Bromatologf. 

I 
Abl6tIcOl ==---~=dI nW:ICıdIIidaıL . 

ii 2 Economf. dei SJatema e 4,5 1,5 Ecaııomla", Ecanomra_ ............. ııiimint:ı.. Et- • Economfa ApIIcada 
Agroallmentarlo lrUCUa əcoıi6mIcIL camən::io utəıiar. SIat8ma agıod-......... 

ii 2 Grupoe dı ~oa 4,5 ",5 Qulmlcadl .................. ~y:;,. • EdafoIogla y Oufmlca AgrIcoIa - ... La IMI,". CIƏıIıMdaI. CIıIcas, dı . 
_, ............. Ləc:tıəycləılvlıidı» ..... 

• . . - .. - .... . . 

m 
LJIırəIMn .. 1inciuiciiıa por" ....... idııd ....... La""".;=== ___ ~",,,,UnIllll""_"""1IdIIIIII . 
........... ~"1JnIniNICW. " 

... 
ANEXO 2-C. Contenldo del plan de estudlos 

UNIVERSIDAD DE LA LAGUNA 

PLAN DE ESTUOIOS OONOUCENTE AL TILUI..O DE 

UCEHClADO EH CIENClA Y TECNOLOQIA DE LOS AUMENTOS 

3. MATERIAS OPTATlVAS (ən 8U a.80) 

er.dll0I anUaIea 

er ... oı TotalH para OptatlY .. (1) 125,51 , 
-pol' cicio D -pol' curəo 0 I 

Vlnculacf6n a!VƏ .. de Denomlnacl6n Ərevl deecrtpcl6n dei contenldo 
(2) Tot.ı Te6rtcol ıpracucoı Conoc:ımento (3) oCl1n1coa 

Slatırnaa dı Produccl6n dı 4,5 4,5 - lmpattIIıcIa ƏCOnCSmICa. E~ l8ZU pnddoıu. CICIOa - ProduccI6n Anlmal earnı y lech, ~~"'''' . 

ProduccI6n Induatrlal 7,5 . 4,5 3 =~.t.rn:-cı~~n:t:= - ProduccI6n Vegetal HortofNtrcoJa 
inədadn llIaI6gIcel 
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DenomInacl6n 
(2) 

M\croblologfa IndUltrfat 

Induıtrfaı Ucte.ı 

Enologf. 

T 6cnlc •• d. An611slı SenlOrlaI 

CaJldad y Control de CaUdad 

Bromatologfa de la leche , 
D.rfvadoa UıctIOl 

Bromatologfa de la eam., əl 
P.scado 

Bromatologfa Enol6glca 

An"". de Rlesgoe Y Control de 
PuntOl Crftlco. 

T 6cnlca. də Labor .. orio para .1 
Control Paraıltol6glco de 10. 

AlImtntOl 

M6todoe Modemo. də An""" də 
AllməntOl 

. 
Comerclalzacl6n y 

M.rcadotecnla 

Dlnıccl6n de Efr1nau 
Agroallmentarlal 

3. MATERIAS OPTATIVAS (ən 8U caso) 

Cr6dltos anualea 

Pr'ctlcos Brəvə dəıcrfpcl6n del contənldo 
Tot.Ie, Te6dcoa o Clfnlcos 

ii 4,5 1,5 UIIbad6n də ~snoı ən pIOCIIlOS Inctıltrlaləa. T.,. ca:.r: allCnMIIing OOƏ'O'OI məlabcılibı də Intəniılnctıslıtal 
, dƏSamıIIO də əaIIıpəl ınicıobianai. Tıatamlənb Inctısblal 
itəlƏliı:bJl. 

4,5 3 1,5 PrOCƏtOI də ƏIabOıaCI6n də iəchə. T .... rrneci6n də iəche ən 
pnıcb:toIIl**-. 

4,5 3 1,5 PnıCeIOI də lIabOıIıd6n də VInO. F'enC5mƏnOI də tıanIfoımacl6n, 
~b yoonaərvad6n. Bodəgu: clmənıılanado əlnsta-
lad6n. 

4,5. 1,5 3 EWIUaCIC5n ........ dı ııIinƏnta. EICIIIu. TIPOS də pıuəbu. 

ii 4,5 1,5 CormıI.-r1loD dllaceldld,~ Cı:NCI, tıcdarıu də 
eiustə y MIƏSIrƏO dı r::ı=- y əllnıtƏ(la para la 
puəeta '!" man:ha də CaICIad.,.., 

4,5 3 1,5 CanPOIIdı1n ~ di la =t.. dƏMdOtı lıIdıIO& Məıaclo-... ~rmıc. IıIləchəy MM .. dı pnxb:bs 160-... 
8 3 3 TrensIoırnad6n dəllIKlIcuIo ən camə: təndəriı.ac6ı5n. CIaSiIiCa. 

~ ƏIabOraı:iC1n də dƏıtıtƏ:IOI. M61Ddo1 də ccınMIVId6n. ın. 
y oontıot də! pıoductt) inai. 

4,5 3 1,5 Coı,~ gııfmlca Y vaIor nutrflvo dıl mosb y vino. EvoIu-
CI6n qulmıca dili mom y vino. AndIiIII ff~finIco Y oıgano.. 
NpIIcO. 

4,5 3 1,5 a...pnidicas dəmənl~ Evabld6ndl ...... ən la 
lrdıIIıIIi eımənı.na. AplCadcınəI alnctıstıtu də aliməntoı də 
odgən ri'nII. 

4,5 1,5 3 TbIcat. n~f"lrınılııc*.ıgr~ ıncIəcUarpera 
lalnvəallgacl6n də la conlamiııacl6n də ios alinəi'ıba. 

ii 3 3 Mə=:..,lnııIıuməntacl6n ən .... dı ıııməntos. M4btDı 
~ 6p1icos, əIəctrolonllicıDl Y CRII1'IIIbgIÜCOa. Au-
tıımalizack1n ən andIIaIi dı a/'mənba. 

ii 4,5 1,5 ....... OOrnƏıaaIıaCIC5. procU:toə~lən 
ii maıco. IN əcxınomla naı:IaniıI Y ... ıai:Ioııııl. 

4,15 3 1,5 La CInıCdC5n ən la.,..,.".. ~ AnMIIa, fOmUa.. 
dc5n, 1ıIıpBıtadı5n Y conlnıl ~ . 

Cr6dltoı Totaləı para Optatlvaı (1) 125,51 
-porclclo D -porcurso D 

V1nculacl6n • Are .. de 
Conoclmlento (3) 

• Mlcroblologf. 

• Tecnologf. de 101 Allmentoı 

• Tecnologf. de 101 AllmentOl 

• Tecnologf. de 101 Allmentoı 

• Ingenlerr. Oufmıca 

, 

• Nutrlcl6n , Brometologfa 

• Nutrlcl6n , Bromatologfa 

• Nutrlcl6n y Bromatologfa 

• Nutrlcl6n y Bromatologfa 

• P.,.ıltologfa 

• Oufmlca Analftlca 

• Comercıallzacl6n • Inveıtlgacl6n de M.rcadoı 

• Organlzacl6n də En..,rəl8l 
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Denoninacl6n 
(2) 

T oxIcologfa y SegUıIdad dlloe 
Allmentol 

Leglalacl6n de AllmintOl 
Dlet6tlcoı 

PaUnologra Aplicada: 
Aeropallnologfa Y 
MelltopaUnologra 

Allmentacl6n y Salud 

Sə podnln otorgar hasta 10 
cr6dltos optatlvos a: 

3. MATERIAS OPTATIVAS (ən su caso) 

~ditos anuales I 
Pr6cticosI . Ərevə descrlpcl6n del contenldo 

Totaleı Te6r1cOl 
oCırnlcos 

8 ",5 1,5 I TadddId ..... dI ........... c.h5gIıIMmuI!IgənoIen 
ios aIimƏrıtaa. AhI eIı'IIƏntattOI. Allabdru bIObXInaI 
marinaI. ~ epIc:adoı .. ıdi ARICPC. 04am.də ... 
fo. ApIcadaI ... aguae, bƏtıIdaƏ ......... , aiirıiənbt də oiL-
aənWoalal. 

I 4,5 I 3 1,5 pnıpaıaıba ıUracılullcol. &.tPIamentOS dət61oos. uıctws aı:tap. 
iadia də inicio, iədıəı mataıtZadaS '1 bəko8t. 

8 3 3 PdnOIOgra. MnıpaInoIogra. ~ 

4,5 3 1,5 I PıtrqıIosb6sloOa. ~ rUıfdOnaI. Enr.nn.dadəı car-
c:IovascuIalƏL Diəta V cdncər~ ObƏSIdad. DIƏta V caıfaL 
PoIIlicaI elimənlaıias .... la ƏSPaIIaIa. EclıQiıdc5n ..... 
bIc1onal. 

10 ı 1 1 PnIcbIən= InIItudıınHpdtbso=:tc. V 
ƏIUdOI.... ən əl maroo də COrMıniOS in ., 
.luıcıiIH por la Univeraidad. 

Cr6dltos T otales para Optatlvas (1) 125,5 , 

-por clclo 0 -por curıo 0 
V1nculacl6n a Areas de 
Conoclniento (3) 

- Toxlcologra 

• Ped1atrra 

• Blologr. Vegetal 

- Medlclna Preventlva y S.Iud P\1bllca 

it .... illOIiifdlCltitDi~ .... ..:tIvU y, ən aUcUo, il'*' dı ıo.mısıno. pOrclcb Ocunıo. 
,2 se məııc:iaııenl ..... .,......., .... ia ~ də ili CıPIIIIVa, ii CUIlO 0 cicb cp ccımtlpÖndllI əl plan də 1ıIkdoI. CCdIgUıa la",...,.. ocımo optalv. dı cuiio 0 dda. 
\3 LJbrƏmƏnfıI dIdCIda por la UnMınıIdad. . 
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ANEXO QUE SE CITA 
ESTRUCTURA Y ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIOS 

1. Titulo oficlal a guo conducen estos estUdi08: Llcencl ado en Ciencia y Tecnoiogla de los Al i
ncntos. 

2. Ensellanzas de: SegundQ Clclo. 

3. canıN responsable de la O'I.pn17.acl6n de! plan de estudi08: Facul tad de fat1TBcia. 

4. Carga lectiva global en credit08: 149 

DISTRIBUC - ....... 

MATERIAS MATERIAS MATERIAS LIBRE TRABAJO TOTAL I 
CICLO CURSO TRONCALES OBLlGATO- OPTATIVAS CONFJGU- FIN DE POR : 

RIAS RACION CARRERA CURSO 

I 12 Ş9 --- 4,5 7,Ş 71 

II 22 
34,5 iS 21 7,5 78 

TOTALES 
93,5 IS' 25,5 IS 149 

, ı 

5. Trabajo 0 pİ:oyectn fin de ....."......: N:ı se exige. 

6. Dlstrlbucl6n de la mrga lectiva Rlobal ~ r 860 afio acad.emico: 

Afilo ACADEMICO TOTALES TEORlCOS PRACTICOS/CLINICOS 

19 71 45 26 

29 
78 45 33 

7. Eapeclfimciones y ac1araclones: 

Todas tas asignaturas 80n semestra1es, 8signandose a cada semestre un perlodo lectlvo de 
15 semanas. 

Se otorgan, por equlvalenclə, hasta 10 creditos a prActlcas en empresas, instituciones p<ibli

cas 0 pırivsdas. etc. y a estudios realizados en el marco de convenios intcrnacionales suscrltos 

por la UnJversidad. Est05 crMitos serAn optativos, pricticos y tendr6n una equivalencia de 30 ho

ras por crl:dlto 

3. Contenlclo del plan de estudlos: 

Anexo 2-A. Anexo 2-B y Anexo 2-C. 

9. R6glmen de accaso al segundo clclo: 

Para al acceso a estas ensal\anzas se aplicara !o prııvenido en la directrlz general 
cuarta del R.O. 146311990, da 26 de octubro, y on las Ordenos Ministeriales de 11 de 
septiembre de 1991 (B.O.E. de 26 de septiambre do 1991) y la de 25 de maya de 1994 
(B.O.E, de 1 da Junio de 1994), en las que se dispone: 

Primero.- UNO. Podran accader a los estudios de s6!o segundo ciclo conducentes al 
ırtulo də Licenciado en Ciencia y Tacnologra do !OS Alimentos qulenəs hayan superado el 
primer ciclo də uno də eslos əstudios: Licenciado en Fannacia, en Veterinaria, en Modicina, 
on Qulmica e Ingeniero Agr6nomo, y asimismo quienes hayan superado !OS estudios 
conducentes a la obtenci6n del ırtu!o de Ingenlero Tecnico Agrrcola especialidad en Industrias 
Agrarias y AJimentarias, especialidad on Hortofruticultura y Jardinerla, especialidad en 
Explotaciones Agropecuarlas y especlalidad en Indusırias Forestales. Tambien se pOdra 
acceder desdə el primer clclo de los estudios de Ingeniero de Montes y de Ingenlero Qulmico, 
asl como desde la titulaci6n de Ingeniero T 6cnico Induslrial, especialidad en Qulmica 
Industrial. 

Primero.- OOS, Sara necesario haber superado 108 sigulantas complementos da 
formaci6n: 

• Analisis Qulmico. Operaciones basicas del metodo anaırtico. Anıilisis instrumental. 
Con un total de sais creditos: Cuatro te6ricos y dos practicos, 

_ Bioqufmlca. Estructura. Enzimologla. Meıabolismo. Biologla Motecular a Ingenlerla 
Genetica. Con un tolal de seis creditos: Cuatro te6ricos y dos practicos, 

_ FIsico-Qulmica. Termodinamica qufmica. Fen6menos de superflcie. Fen6menos de 
transporte. Cinetica qufmica. Con un total de seis cniditos: cualro le6ricos y dos practicos. 

• Fisiologla. Funcionamiento de Ios 6rganos, aparatos y sistemas humanos, Con un 
total de cuatro creditos: Tres te6ricos y uno practico. 

• Ingenlerla Qufmica. Balanca de materia y energla. Reactores qulmic08. Operaciones 
da separaci6n, Con un tolal de seis creditos: Cuatro te6ricos y dos practicos. 

_ Matem6Jjcas. An6lisis matem6tico. Caıculo. Estadistica. Informatica. Con un total de 
seis creditos. Cuatro te6ricos y dos practicos. 

_ Microbiologfa. Microbiologla general. Con un total de seis creditos: Cuatro te6ricos 
y dos practicos. , 

_ Qulmica Inorganica. Estructura at6mica y periodicidad. Enlace qufmico. Elementos 
na metalicos, melalicos y sus compuestos. Con un total de cuatro crƏditos: Tres teôricos y uno 
practico. 

_ Qulmica Organica. Teorla estructural de los compuestos organicos, Estereoqufmica. 
Reactividad. Sislematica de grupos funcionaləs. Con un total de seis crƏditos: Cuatro te6ricos 
y dos practicos. 

10. Orgınlzacl6n ıemporal de las enşeÖansas: 
(Tr,; Troncalas; Ob.: Obligatorias; Op.: Optativas) 
CURSO 11. Prlmer Semestre 
Tr. Alimentaci6n y Cultura 
Tr. Bromalologla 
Tr, Parasltologla də los Alimentos 
Tr. Microbiologla de los Aliment08 
Tr. Producci6n de Materias Primas 
Tr. Componentəs de 108 Alimentos 
CURSO 1": Segundo Semaslre 
Tr. Bromalologla 
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Tr. Toxicologia e Higiene de los Alimentos 
Tr. Economia y Gesti6n en la Empresa Alimentaria 
Tr. Operaciones Basicas 
Tr·, Normalizaciôn y Legislaci6n Alimentarias 
(4,5 creditos catalogo oplativas) 
CUASO 211: Prlmer Semestre 
Tr. Nutrici6n y Dletetlca 
Tr. Tecnologfa de ios Alimenlos 
Tr. Modilicaciones Oufmicas de los Alimeritos 
Tr. Salud Publica 
Ob. Analisis de Contaminantes Abi6ticos 
(9 credlıos calalogo optativas) 
CURSO 211: Segundo Semestre 
Tr. Nutrici6n y Dietetica 
Tr. Tecnologra de Ios Alimentos 
Ob. Grupos de Alimentos 
Ob. Econom!a del Sistema Agroalimentario 
(12 creditos catalogo optativas) 
CATALOGO ASIGNATURAS OPTATIVAS 
• Sistemas de Producci6n de Carne y Ləche 
• Producci6n Industrial Hortofrutfcola 
• Microbiologra Industrial 
• Industrias Lacteas 
• Enologfa 
- Tecnicas də Analisis SensoriaJ 
- CaJidad y Control de Calidad 
- Bromatologra de la Leche y Derivados Lıicleos 
• Bromatologfa de la Carne y el Pescado 
- Bromatologra Enol6gica 
- Analisis de Riesgos y Control de Puntos Crrticos 
- TƏcnicas de Laboratorio para el Control Parasitol6gico de Jos Alimentos 
- Metodos Modernos de Analisis de Alimentos 
- Comercializ14cl6n y Mercadotecnia 
- Direccl6n də Empresas Agroalimentarias 
- Toxicologra y Seguridad de los Alim~ntos 
- Legislaci6n de Alimentos Dieteticos 
• Palinologla Aplicada: Aeropalinologra y Melitopalinologra 
- Alimentaci6n y Salud 

La organizaci6n də la docencia se establecerı1 con carıicter semestral, a excepci6n de 
las asignaturas "Bromatologra", "Nutrici6n y Dietetlca" y "TecnoJogra de Jos A1imentos' que 
tendran caracter anual. 

Podran otorgarse por equlvalencla ha.ta 10 or6dltos optatlvos a: 
• Practicas en empresas, instituciones publicas 0 privadas, etc. 
- Estudios reallzados en el marco de convənios intəmacionales suscritos por la 

Universidad. 

11. Incompat!brııdades academlcas: 

Se preven las siguientes incompatibilidades academicas: 

PARA OBTENER LOS CREOITOS 
OE: 

Operaclones Basicas 

Bromatologra 
Analisis de Contaminantes Abi6ticos 
Metodos Modernos de Analisis de ios 
Alimentos 

Componentes de Jos Alimentos 

Modifıcaciones Ou(micas de Jos AIi
mentos 

Tecnologra de los Alimentos 

Bromatologra de la Camə y el Pescado 
Bromatologra de la Leche y Derivados 
Lı1cteos 
Bromatologra Enol6gica 

Tecnicas de Laboratorio para el Con
Irol Parasitol6gico de los Alimentos 

Industrias L8cteas 
EnoJogra 

Sistemas de Producci6n de Carne y 
Leche 
Prodı,ıcci6n Industrial Hortofrutfcola 

Mlcrobiologra de los Alimentos 

Analisis de Riesgos y Control de Pun
tos Crfticos 

OEBE TENERSE SUPERAOO 
LOS OE: 

Ingenierfa Ourmica 

Analisis Oufmico 

Bioqurmica 

Componentes də ios Arımentos 

Operaciones Basicas 

Bromatologra 

Parasitolagfa de Jos Alimentos 

T ecnologra de ios Alimentos 

Producci6n de Materias Primas 

Microbiolog!a 

Toxicologla e Higiene de Ioş Ali
mentos 
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