
1 0476 RESOLUCIÔN de 17 de abrU de 1997, de la Universidad -Rovira i Virgüi. de Tarragona, pO'r la que se establece et plan de estudios de Licenciado en Enolagia de la Escuela 
de Enologin. de Tarragona. 

Homologado por el Consejo de Universidades, por acuerdo de la Comisiôn academica de fecha 17 de diciembre de 1996, cı plan de estudios de L!cenciado en Enologia de esta Universidad, 
de conformidad con'ıo previsto en el articulo 10.2 del Real Decreto 1497/1987 (.Boletin Oficial del Estado. de 14 de diciembre), se procede a su publicaci6n, el cual queda configurado como 
figura en el anexo a esta Resoluci6n. Los efectos de su implantaci6n son a partir del curso 199fr 1996. ' 

Tarragona, 17 de abrll de 1997.-El Rector, Joan Mart! i CastelL 

ANEXO 2-A Contenido de Plan de estudios. 

UNIVERSIDAD I ROVIRA 1 VIRGILI - Tarragona - --ı 
P~AN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE 

I LICENCIADO EN ENOLOGIA J 
, 

ı. MATERIAS TRONCALES 

Asignaturals en las que la 
Cicl Curs Denominaci6n Uııiversidad en su caso, Cn!ditos anuales Breve descripci6n del Vinculaci6n a maş de 

organizaldiversifica la materia Practic.l contenido conocimiento 
troncal 'Totales Te6ricos clinicos 

2 Viticultura 15T 12T 3T Sistematica de las Vitaceas. Biologia Vegetal, Producci6n 
Biologia de la Vid 9T 6T 3T Genetica de la vid. Ampelologfa: Vegetal, Edafologfa y Qufmica 

Biolog(a de la vid, el medio Agrfcola, Ecolog(a, Geneıica. 

Viticu)tura General 6T 6T ((sico, tecnicas de cultivo y lngenieria Agroforestal 
- protecci6n 

2 Practicaş Integradas de Vi ticultura Pr:!.cticas Integradas de Viticultura ~T 6T Seguimiento del ciclo biolögico Biologia Vegetal. Producciôn 
de la vid y de las priicticas de su Vegetal. Edafologia y Quimica 
culli vo. Priicticas de campo. Agrfcola. 

2 Qufmica Enol6gica 12T+ 7,5T+ 4,5T Composici6n y evoluci6n del Qufmica Orgiinica, Qufmica 
1,5A 1,5A vino. Acidcz y pH. Fen6menos de Analitica, Nutrici6n y 

Composici6n y Evoluci60 de) Vino 4,5T 4,5T oxido-reducci6n. Fenömenos Bromatologia, Edafologfa y 
coloida)es. Precipitaci6n Qufıııica Quimica Agrfcola 

Analisis y Contro) Quimico Enol6gico 7,5T+ 3T+ 4,5T de la crianza. Analisis y cantrol 
1.5A 1,5A quimico. Anlilisis automatizados. 

2 Bioqufmica y Microbiologla 12T+ 7,5T+ 4,5T Estructura. composici6n y Bioquimica y Biologfa 
Enol6gicas 1,5A l,5A maduraci6n de la UV3. Molecular, Microbiologla, 

Bioqufmica Enol6gica 4,5T 3T 1,5 T Fermentaciones y vinificaci6n: Nutrici6n y Bromatologfa, 
Levaduras y Fermentaci6n Genetica 

Microbio)ogfa Eno)6gica 4,5T 3T 1,5T alcoh6)ica. Bacterias lacticas y 
, fermenıaci6n maıöllictica. Otras 
Biologfa Molecul.r Enol6gica 3T+ 1,5T+ 1,5T fermentaciones. Bacterias 

1,5A 1,5A aceticas. Crianza biol6gica. 
Alteraciones del vino de origen 
microbiano. An~\lisis y control 
microbiol6gico de moslos y 
vinos. Genetica de 108 
microorganismos de 
vinificaci6n. - - - --_ .. -
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1. MATERIAS TRONCALES 

Asignaturals en las que la 
Cic! Curs Denominaci6n Universidad en su caso, Cr~iıos anuales 

organizaldiversifica la maleria Practic.1 
troncal Tolales Te6ricos clinicos 

2 Tecnolog!a e Ingenierfa Enol6gica IST+3A 9T+3A 6T 
Enolog(a General 9T .7,ST I,ST 

AnAIi.is Sensori.ı 4,5T OT 4,5T 

Ingenierla Enol6gica 1,5T+ 1.5T+ 
3A 3A 

2 PnıCıicas inlegradas eno!6gicas PrAcıicas inıegradas de Eno!ogl. 6T OT 6T 

2 Econom(a y Gesıi6n de 1. Empresa 9T 9T 
Vitivin(co!a Economfa Vilivinlcola 4,ST 4,5T 

Gesti6n de la Empresa Vitivinfcola 4.5T 4,5T 

2 Normativa y Legislaci6n Normativa y,Legislaci6n Vitivinlcola 3T 3T 
Vitivinicola 

2 Cultura Vitivinfcola eultura Vitivinfcola 3T 3T 

2 Prac[icum PrActicas en bodega 9T 9T 

Breve descripci6n del 

contenido 

Fen6menos y Iralamienlos 
prefermentalivos. Vinificaci6n. 
Crianza. Anili.i. sensorial. 
Ingenierf. Enol6gica: 

'Inslalaciones vitivinlcolas. 
Tratamienıos del vino. Disei\fl de 
insta!aciones.Producıos de la 
villa y el vino y derivados: Uııa de 
mesa • y uva pas., mostos, 
aRUardientes y destilados, vin8j:ire 
Seguimienıo de la vinificaci6n y 
de 1as pmcticas enol6gicas mas 
habitua1es 

Economfa vitivinlco!a. Comercio 
internacional vitivinlcol. y 
pollticas sectoria\es. 
Mercadotecnia vitivin!cola. 
Conıabilidad y gesti6n. 

Legislaci6n nadona! e 
internacional. 

Et vino y 105 producıos de la vid 
en ci entomo humano. Salud 
pı1blica y consumo. Tıpologfa de 
vidcs v vinos. 
Pmcticas en Bodega Comercia\ 

Vincu!aci6n a areas de 

conocimiento 

Nutrici6n y Bromaıolog!a, 
Tecnolog(a de los Alimentos, 
Ingenieria Qulnıica, Ingenierla 
Agroforeslal, Qufnıica Analltica. 

Nutrici6n y Bromaıologfa, 

Tecnologfa de los Alimentos, 
QuInıica Ana!ftica. Ingenierla 
Qu{mica. Microbioloına. 
Economla aplicada, Economfa 
financiera y conıabilidad. 
Comercia!izaci6n e 
Investigaci6n de Mercados, 
Econom{a, Sociologia y Politlca 
Agraria. Organizaci6n de 
Emoresas. 
Derecho administrati vo, 
Nuırici6n y Bromatologia. 
Economfa, Sociolog(a y PoJit!c. 
Agraria. Derecho Mercanıil, 
Drecho Inıernadona! PUblico y 
Relaciones Internacionales, 
Tccnoloııfa de los Alimentos. 
Nutrici6n y Bromaıo!og!a, 
Biologfa Vcgetal, Medicina 
Preventiva y Salud pı1blica, 
Producci6n Vegetal. 
Todas las implicadas 
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ANEXO 2-B. Contenido del plan de estudios 
UNIVERSIDAD I ROVIRA I VIRGILI Tarragona 1 

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE 

I LICEHC:ı:ADO EH EHOLOQIA -1 

2_ MATERIAS OBLlGATORIAS DE UNIVE'RSIDAD (en su ca50) (1) 
, 

~ 

Cicl Curs Denominaci6n Creditos anuales Breve descripci6n del contenido 

Pr4ct.l 
Totales Te6ricos elCn. 

ı 2 Vinos Espumosos y Gasificados 6 4,5 1,5 Tipos de vinos espumosos y gasifıcados. Elaboraci6n de 
vinos espumosos.Normativa de elaboraci6n ____ 

(1) Libremente incluidas per la Universidad en el plan de estudios como obligatorias para ci alumno 
(2) La especifieaci6n per cursos es opcional para la Universidad 
(3) Libremenıe decidida per 1. Unİversidad 

ANEXO 2-C Comenido del plan de estudios 

UNIVERSIDAD ROVIRA I VIRGILl - Tarragona 

PLAN DE ESTUDlOS CONDUCENTES AL TİTULO DE 

Vinculaci6n a MeaS de 

conocimienıo 

Nutrici6n y Bromaıologfa. Tecnologfa de 
Alimentos 

I Ll~~~C~ EN---;OL~~A ----- -- - ---J 
Cred totales opt.( J) 

3. MATERIAS OPTATIVAS (en Sn caso) , - per ciclo II III 
21 

- cuno 

DENOMINACı6N CREDITOS BREVE DESCRIPCı6N DEL CONTENIDO VINCULACı6N A AREAS DE 

Pract.l CONOCIMIENTO 
Toıales Te6ric. clin. , 

Complemenıos de Viıiculıura 9 6 3 Mecanizaci6n en Viticu1tura. Mejora genı!tica en la vid. Climaıo1ogfa y Biologia Vegetal. BioquCmica y Biologfa 
Edafo1ogCa Vitfco1as.Fisio1ogCa de la vid. Tı!cni<!as de producei6n vitCcolas. Molecular. 
Implantaci6n varieıal y nuevos Droductos. 

Compl.menıos de EnologCa 13,5 9 4.5 Nucvas teenicas de vinificaci6n. Planificaci6n e higicne de una bodega. Nutrici6n y Bromaıologfa. Tecno1ogCa de los 
ErgonomCa de procesos. Calidad y optimizaci6n en las vinificaciones .de Alimenıos. Bioqufmica y BioJogfa Molecul.r. 
vinos tranqui10s y espumosos. Problem.s de fermenıaci6n. Crianza y 
envejecimiento. Criterios de selecci6n de barrlcas, corchos y botellas. 
Compe5ici6n qufmica y calidad sensorial en vinos. Mistelas y vinos 
especiales. Nuev.s 16cnicas de elaboraci6n de mostos, vinagres, 
aguardientes v destilados. 
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3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso) 

DENOMINACı6N CREDlTOS BREVE DESCRIPCı6N DEL CONTENIDO 

Pr~ct./ 
Totales Te6ric. cırn. . 

Complementos de Quimica 9 6 3 An6lisis instrumental en Enologfa. Aromas. Color y polifenoles en el 
Enol6gica vino. Quimiomeırfa enol6gica. Control de calidad en bodega. Conırol de 

residuos y conıaminantes en enologfa. Automatizaci6n anaHıica en 
bodegas. 

Complemenıos de Bioqu!mica y 9 6 3 Bioıecnologla Enol6gica. Biotecnologia Vit!cola. Micologfa 
Microbiolog!a Enol6gica Vitivinfcola. Meıabolismo secundario de microorganismos fermenıaıivos. 

Condicionanıes meıab6licos de la fermenıaci6n. 
Complemenıos de Ingenierfa 9 6 3 Sistemas de automatizaci6n de bodegas. Sistemas de refrigeraci6n y 
Enol6gica calefacci6n en bodegas. Tecnologfa de la elaboraci6n de vinas espumasos 

y gasificados. Tecnicas de filtraci6n en Eno!og!a. Operacion~ auxiliares 
en Eno!o~ia. 

Complemenıos de Economfa y 6 6 Normativas de las Denominaciones de Origen. Comercio mundia! 
Legislaci6n Viıivinıcola vitivinfcola. . 

Cqmplemenıos de eultur. 7.5 6 1.5 Vinos espumosos mundiales. Tratamienıo y eliminaci6n de residuos en la 
Enol6gica (ndustria enoıôgica. Tipilicııci6n de ~inos. Vitivinicultura mundial 

--- -

(1) Se eır;.prcs:ırıi e1 toıal de credi~os asignooos para optativas '1. en $U çnso. '::1101<11 de 10$ mismos por ciclo 0 cuno 
(2) Se rnencionən1 enU'C: pan:ntesıs, Iras la denomisıaci6n de la optativa, el cutso 0 <:ic1o que corresponda si el plan de estudios configura la mareria corno optativa de curso 0 ciclo. 
(]) libremenle decidida por La Universidad. 

CrM totales opt.(l) 

- por ci eio 1/ III 
21 

- curso 

VINCULACI6N A AREAS DE 

CONOCIMIENTO 

Qufmica Anal!tica.~ Nutrici6n y Broıiıatologfa. 
Qufmica org6nica. 

Bioqu!mica y Biolog!a Molecular. Nuırici6n y 
Bromaıologfa. Microbiolog!a 

Tecnologia de las Alimenıas. Nuırici6n y 
Bromatologfa. Ingenierfa Qulmica 

Nuırici6n y Bromatologfa. Econom!a Aplicada. 

Tecnologia de los Alimentos. Nutrici6n y 
Bromaıolog! •. Biaqufmic. y Biolog!a 
Molecular. BioloRia Veııetal 
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ANEXO 3: ESTRtJCTURA GENERAl Y ORGANIZAClON J)EI pı AN DE ESnJDlQS 

UNIVERS[DAD: I ROvıRA [ V[RGll.[ • Tarragona - J 
1. ESTRUCTURA GENERAL DEL PLAN DE ESTUD[OS 

[. PLAN DE ESTUD[05 CONDUCENTE A LA OBTENC[ON DEL 1TIULO OPlClAL DE 

I (1) LlCENClADO EN ENOLOGlA 

I rOT_,.. , .. ~ 2. ENSENANZAS DE I SBGUNDO I ~.~~~ \ol 

3. CENTRO UNlVERSITARlO REPONSABLE DE LA ORGANlZAC[ON DEL PLAN DE ESTUD[OS 

1-(3) ESCUELA DE ENOiOO!ADE TARRAGONA------ -1 

4. CABGA LECTIVA GLOBAL [38 I CREDITOS (4) 

Distribuci6n de 10$ cRdjtos 

cıa.o CURSO MA'IERIAS MATEIUAS MA'IERIAS CREDITOS 1RABAJO TOrAlES 
'IRONCALLLS OBUGA'I'(). OI"I'ATIVAS L1BRE FIN DE 

RIAS CONFIGURA CARRERA 
-<LQN(SL 

1· 72 0 0 0 72 

ııCICLO 2' 24 6 21 iS 66 

• TOTAL 96 6 21 IS 138 

(1) se indicart 10 que eom:.poııda. 

(2) se indicar410 que çorreaponda scgıin cı an. 4· de) R.D. 1497/87 (de 1· çicloô de 1· Y r ciclo; de s610 2° ciclo) Y tas 
previsione5 del R.D. de dirccuiccs generales propias del tflı'ıla de que se trata. 

(3) se indicanl cı Ccntto Universilario, con expresi6n de La norma de crcaci6n dd mismo 0 de la dccisi6n de la 
Administraci6n correspondiaıte por la que se autoriza la impartici6n de las ensenanzas por dicho Centro. 

(4) Dcntto de 10$ Ifrnites establcc::idos por cı R.D. de directrices lenera1es propias de los p1anes de. estudios dd tltulo de"qoe 
se ttata. 

(5) Al menos cl10% de laçargalectiva "global". 

S. SE ııxıGE TRABAJO 0 PROYECTO FIN DE CARRERA. 0 EXAMEN 0 PRUEBA GENERAL NECESARlA 
PARA OBTENER EL TITULO ~ (6) 

6. E::JSE OTORGAN. POR EQU1VALENClA, CREDITOS A: 

(7) ~ PRACTICAS EN EMPRESAS, INSTITUCIONES PUELICAS 0 PRIVADAS, BTC. 

o ~ TRABAJOS ACADEMICAMENTE DIRlGlDOS E IN1EGRADOS EN EL PLAN DI! ESTUDlOS 

o ~ ESTUDIOS REALlZADOS EN EL MARCO Di! CONVENIOS IN1ERNAClONALES SUSCRITOS 

POR LA UNIVERSIDAD 

D OTRAS ACTIVlDADES 

• EXPRESION, EN SU CASO, DE LOS CREDITOS OTORGADOS: 9 CREDlTOS 
. EXPR6SION DEL REFER.ENIE DE LA EQUIV ALENCIA (8) Pnlctjcaş eD bodega (Prıicıjçg 'fmnr-aJl 

7. ANOS ACADEMlCOS EN QUl! SE ESTRUCTURA EL PLAN, POR Cla.oS: (9) 

cı 
.2' CICLO C:CJ AN05 

8. DI5TRlBUCION DE LA CARGA LECTIVA GLOBAL POR ANO ACADEMICO. 

ANO ACADEM[CO TOTAL TI!ORICOS PRACTICOSJ 
CLINICOS 

1° 72 42 30 
2" 66 4S 21 

1+2 138 87 51 

(6) S( 0 No. Es decişj6n polc5tativa de la Univenidad. En caso afinnativo. se consignarıln las cr6ditos en el prtecdentc 
cuadro de distribuci6n de 10$ cr6Jitos de la carga lccliva global. 

(7) Si 0 Na. si decisi6n pocestatiVI de La Universidad. En eI pirmer caso se especifıcani la actividad a la que se otorgan 
cr6ditOl pol' equivalerıcia. 

(8) En iU caso, se consigıuui "maıerias troncaIcs", "obliı&lorias", "optativas", "trabajo fin de canera·, ctc., əsl como la 
expresi6n. del mlmcro de horas aıribuido, por cquivalencia,. a cada cr61ito, y ci car"=ter te6rico 0 pr4ctico de estc. 

(9) Se expresar4 10 que corresponda seg6n 10 eslablecido en la diroctriz general segunda del R.D. de dirc:ctrices FneraIes 
propias dei tltuJo de que sc tratc:. 
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H. ORlMlZAClOO DEL PLAN DE ES1lJDIOS 

1. La Universidad debera referirse necesariarnente a 10s slguientes extremos: 

aı R6gimen del acceso al ıı ciclo. Ap1icable 5610 aL CASO de ensefianzas de 
21 cic10 0 al 2 1 ciclo de enseftanzas de ı' y 2° cic1o. teniendo en cuenta 
la dispuesto en 10s areicu10s 5' y 8 1 det R.O. 1491/87. 

b) Determinaci6n, en su caso de la ordenaci6n eemporal en e1 aprendizaje, 
fijando secuencias entre materias 0 asignaturas 0 entre conjuntos de 
e1las lart!culo 9-, 1.R.D. 14911811. 

c1 Per!odo de escolaridad m.in~mo, en su caso (articulo 9 1 , 2, 4" R.D. 
1497/81) . 

di En su caBO, mecill\i$IMs de convalidaci6n Y/o adaptaci6n aL nuevo plan de 
estudios para 109 alumno9 que vinieran cursando el plan antiguo (art!culo 
11 R.D. 1497/871. . 

2. CUe.dro d. a .. ignaciôn de La docBnc:ia de las ma.terias t:r::onc:ales areas de 
eonoelmıento. Se cumplimentara en e1 aupuesto a) de la Nota (5) de1 Anexo 
2-A. 

3. t. Univeraidad podr' aftadir la8 aclaraciones que estime oportunas para 
acreditar al ajuste dəı plan de est.udios a 1805 previsiones del R.D. de 
dlrectricəs generale. propias del t!tu10 de que se trate (en especial, en 10 
qu. .e rəfi._ a la incorporaci6n al mlSIllO de las materill.S y cont.enidos 
troncale8 y de 108 crƏdito8 y Areəs de conocimiento correspondiantas S8gUn la 
di.pue.to ən dicho &.0,). A.1 como especificar cuaıquier decisi6n 0 criterio 
aobre 1. organizaci6n de su pıan de est.udios que estiıne relevante. En todo 
ca.o. .stas •• pəcificacione. no constituyQn objeto de homologaci6n por el 
Consejo de Universldades. 

1. Ac:eeao: 
Para aeeeder a esta enseftanza de 2- ei<:10 deberAn haber~e cursado y superado 

an 8U totalidad 108 Primero8 c1cl08 de 105 siguientes estudios: LicBnciado en 
Qu1miea. Lieeneiado en Biolog!a, Lieenciado en Farmacia, ıngeniero Agr6nomo 
Ingeniero Qu1mieo 0 qu.ienes .e encuentren en posesi6n del t!tulo de ıngeniero 
T4ıcnico Aı:r!cola. an cualqulera de sus especialidades. de acuerdo con la ~ 
JD de ."oro d§ ı927. per la qu •• 8 determ.inan las tit\1laciones y los estudios de 
pr!mer cielo, as! eomo 108 camplementos de formaci6n. necesarios pera el acceso 
il la. enaeftanza8 de .. 610 segu.ndo <:iclo conducentes il La obtenci6n del t!tulo 
oflciaı de Licenciado ən Enologia. 

2. Espacificaciooes del Plan de Estudios: 

6. No .arAn necesar108 prerrəquisito8 
b. La docencia de las materias troncales se asign~ a ıas areaa de 

conociniento .. egün ee eapecifica an el R D 184511996 que estableee 1&5 
directriceS propia8 deı T!tulo-de Licenciado en Enologia. 

c. Taı como marce. al '8 D %64.511996, la carga lectiva se situa en 138 
cr6d.itos. con una temparizaci6n de '8 el pr-imer ai\o y 60 el sequndo. 
r •• ultando un periodo minimo de esco1arizaci6n de 2 aöos. 

d. BIL 10 que hace referencia a 108 cr~dito!. de libre elecci6n. se col'I:sidera 
un nWmero ligeramante 8uperior al 10\, que se 8stablece en 15. 

ılı. Contenido concreto de1 Plan de Estudio$: La distribuci6n particutarizada 
de la. materi •• tronee.les. 1as obligatorias de Universidad y las optativas 
,t.al y eomo aigue: 

. 
MATERIAS TRONCALES Y OBLlGATORIAS 

Ci. Materl. Asignatura Cr. Area de Conoeimiento 

Vilicultura 15 Oıolog(a Vegetal. Producci6a Vegecal. 
2 Edafologfa '1 QlI(mica Agrfcola. Ecoloıfa. 

Biologia de la Vid 9 (jenttic-a. lngenierla Agra(ore.stal 
Viticultııra General 6 

Pnkıic-as Inıegrııdas de Prılctic.l! Inlegradu de Vitkuııura 6 Biolog(a Vegctal, Prodlıcci6n Vegetal, 
2 Viticultura Eda(olaı;ı:ra v Oütmica Aıı:ricola. 

Qufmi~a Enol6gica 13,} Qıılmica Org!nica, Qufmic-a Analfıiea, 
2 Nulı;ici6n y Oromaıologfa, EdafÖı08(a y 

Composici6n '1 Evoluci6n de! Vino 4,5 Qufmica AgdcQJa 
An4lisis y Conlrol Qufmico 9 

• Eno16gico 
Bioqufmica y Microbiologfa 13,5 Bioqufmica y. Biologfa MolecuJat, 

2 Eno16gicas Micrabiologfıı., Nutrici6n y Bromalologr .. 
Bioqufmica EnQ16gica 4,5 Genttica 
Microbiologfa Enol6gica ... s 
BiO~~g{~ Molecular Enol6gica 4 . .5 

Tecnologia e Ingenierla 18 Nuırici6n '1 Bronwolo&fa, Tecnolog!a de los 
2 Eaol6gica Alimenıos. ıngcoieria QuCmica, Ingenierla 

EııologCa General 9 Agraforcstal. Qulıniea AaaUtica, 
A~isis Sensoria1 4,5 
Inftnier1'. Enol6giça 4.5 

pr6:titas Inıcgradu pdcticaı Jııtegrad.u de Enologıa 6 Nı.ıtrld6n Y Bromatologfa, Tecnolog{a de los 
2 EPoI6gicas Alimenıos. Qu'miCl. An.lftica, Ingcnicrla 

I Oufmica. Microbiolo.da. 
Ecooomfa 'i Oesti6n de la 9 Ec::ooomCa aplicada. EcODQm(a fbu.neicra y 

2 Empresa Vltivin(cola cootabilidad. Comercialiuci6n e 
Economl. Vitivinfcola 4,5 Iavestigaci6n de MercadQs. Ewnomf •• 
0csti6n de la Empresa Vilivinlcola 4,5 Sociologfa y Polltfca Agraria. Orpnizact6n de 

- Empre.sas. 
Nonnaıiva y Legislaci6n Normativa y Lcgi:daci6n 3 Dercc:bo admiai&tralivo. Nulrici6n '1 

2 Vill"lnfcoll Vili"in(cola Dmmatologla, Bcooomla. Sociologfa y 
PtıHHC4 Agruia. Derecho Mcrcıuıtil, Dctecbo 
International PUblico y Relacioneı 
Inıemacionales. Tecnolo.da de 105 Alirnentoı. 

Cultura Vitivinicola Cultura Vitivinlcola 3 Nutrici6n'1 Bromatologfa. Blologfa Vegetal. 
2 Medicina Prevccıti ... a y Salud pılblica. 

Producci6rı Vc:letaL 
2 Practk:um Pnkticas ıın Bodegıı 9 Todas 115 implic:adu 

2 Vinoı &pumosos y Vinoı Espumosos y Gasifıcados 6 Nutrici6n y Bromatologfa. . Tecnolog-ia de 

Ouilicadoı __ ._ A1imenlos 

ASIGNATVRAS OPTATIVAS 
M.leria Creditos Areas de Conodmienıo 
Com emenloı de Viticullura • 8tOl ia Ve eta!. Bi ufmica 8iolo (ii Mo!ecular 
ComplernentM de Enologia 13,5 NUlrici6n y Bromatologra. Tecnologfa de. las AHmenlOs, 

BiOQu{m;ca v Bioloda Molecular. 
ContpJemcrUol de Qulmica Enol6gica • Qufmka A.naUlic.a. Nuırici6n y lhomatologfa. Qu(ınica 

Ordnica 
Coınplementoı de Bioqufmicıı y 9 Bioqufmic:a y Biqlogfa MoIecular. Nutrici6n y Bromaıologia. 
Mic:robiolo-r .. Enol600icll$ Microbialogfı 

Complcmencos de lngenierra Enol6gica • ~~;~~oj:a~{~~aAlimentos. Nulrici6n y Bromatologr •. 

Compkmcnlol de EconomCa '1 • Nuırici6n y Bromatologla. l3conomfa Aplicada 
Lclıislaı:i6n Viıivinfcq!a 

Complemcnıos de Cultııra EoohSgica 7.' Tecno!og{a de 105 Alimentos. Nulrici6n '1 Bromatologfa. 
Bioqufmica y BiGlagla Molcculu. Biologia Veıetal 
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