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13662 RESOLUCION de 22 de abril de 1993, de la Universidad
de Lleida, por la que se publica el plan de estudios para
la obtención del título de Ingeniero técnico en Industrias
Agrarias y Alimentarias.

Homologado por el Consejo de Universidades el plan de estudios para
la obtención del título de Ingeniero técnico en Industrias Agrarias y Ali-

mentarías, mediante acuerdo de su Comisión Académica, de fecha 28 de
septiembre de 1992, y de confonuidad con lo dispuesto en el artículo
10, apartado 2, del Real Decreto 1497/1987, de 27 de noviembre,

Este Rectorado ha resuelto publicar el plan de estudios de Ingeniero
técnico en Industrias Agrarias y Alimentarias, que queda estrucl..urado
como figura en el anexo a la presente Resolución.

Lleida, 22 de abril de 1993.-El Rector, Víctor Siurana Zaragoza.
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ANEXO 2-A. Contenido del plan de estudios.

Miércoles 26 mayo 1993

UNIVERSIDAD DE LLEIDA

BOE núm. 125

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

INGENIERO TECNICO EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS

1. MATERIAS TRONCALES

Ciclo Curso
(1)

DenominaciOn
(2)

Asignaturats en las que la Univer
sidad en su caso, organiza/
diversifica la materia troncal (3)

Créditos anuales (4)

Totales TeÓficos Prédicas
c1lnicos

Breve descripción del
contenido

Vinculaci6n a areas de
conocimientro (5)

1

1

CIENCIA Y TECNOLOGIA
DEL MEDIO AMBIENTE

CIENCIA Y TECNOLOGIA
DEL MEDIO AMBIENTE

"

COLOGIA

IRVALUACION
MBIENTAL

DEL IMPACTO

3
(3T)

J
(3T)

1,8

1,8

1,2

1,2

l~cOlOgia. ciclo de la
aterla y energía. El
coslstema: Estructura

blversldad. Ecologla d
~oblaclones. Conserva
bión de los ecosistema

~studio del impacto am
~iental: Evaluaci6n y
borrecci6n.

BiologIa Vegetal.
Ecolog1a. Edafologla
y Química Agrícola.
Producción Vegetal.
TecnologIa del Medio
Ambiente.

Biolog!a Vegetal.
EcologIa. EdafologIa
y OuImica AgrIcola.
Producci6n Vegetal.
Tecnologia del Medio
Ambiente. Ingenierla
Agrofores~al.

1 CIENCIAS DEL MEDIO
NATURAL

IOLOGIA 6
(5T+
lA)

3,6 2,4 ~iologIa vegetal y Ani B1010g!a Animal.
~al. Fis10log1a Vegeta B1010g1a Vegetal

Producci6n Animal
Producci6n Vegetal

1 CIENCIAS DEL MEDIO
NATURAL

~DAFOLOGIA r CLIHATOLOGIA 3

(2T+
lA)

1,8 1,2 iP.dafoloqIa Ij Clima tolo EdafologIa y OU1mica
la. Propiedades y ca- AgrIcola.
acter1sticas del sue-

o.

1

1

CIENCIAS DEL MEDIO
NATURAL

IRCONOHIA

fcONONIA

MICROBIOLOGIA GENERAL

ECONOHIA

CONTABILIDAD

6
(ST+
lA)

4,5
(4.ST)

4,5
(4.ST)

4

2,7

2,7

2

1,8

1,8

HicrobiologIa.
Técnicas microbio16
gicas.

principios de econo
m!a general y aplica
da al sector. EconomIa
y organizaci6n empre
sarial. Valoración.

Organización • control
y lItfIjora de la produc
ción. Contabilidad.

TecnolgIa de Alimen
tos. MicroblologIa.

Comercialización e
Investigación de Mer
cados. Economia Apli
cada. Economia Finan
ciera y Contabilidad.
Econom!a. Sociolo.
gla y Po11tica Agra
ria. Organiza
ción de Empresas.

Comercialización e
Investigación ~e Mer
cados. EconOlllia
Aplicada. Economla
Financiera y Contabi
lidad. Econom!a.
Sociologla y PolJti
ca Agraria. Organiza
ción de Empresas.

1

1

EXPRESION GRAFICA r
IcARTOGRAFIA

IRXPRESIOH GRAFICA Y

CARTOGRAFIA

TECNICAS DE REPRESENTA
CION

roPQGRAFIA

3
(3T)

3
(3T)

1,8

1,8

1,2

1,2

écnicas de representa lexpresión GrAfica de
i6n. Sistemas de re- la Ingenier!a. lnge
resentac!ón. Inierla Agroforestal.

lTngenIerla CartogrA-
fiea.. Geodésica
ot09'rametrla.

Fotogrametr.ía 1] carto.~xpresión gráfIca de
grafía. Topografía. a Ingenierla. Inge

~ier1a Agroforestal.
ngenierla Cartográ
lca. Geod6s1ca
otogrametrla.
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1. MATERIAS TRONCALES
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Ciclo Curso
(1)

Denominación
(2)

Asignatura/s en las Que la Univer
sidad en su caso, organiza/
diversifica la matarla troncal (3)

Créditos anuales (4)

Totales Teóricos Practicos
cllntees

.

Breve descripción del
contenido

Vinculación a areas de
conoclmlenlro (5)

1

1

1

1

!FUNDAMENTOS FI5ICOS nsrCA 1 6 3 3 ecAnica.. Electricidad 151ca Aplicada. IloE LA INGENIERIA (3T+
3A)

I
UNDAHENTOS FISrCOS FI5ICA 11 6 3 3 Te.rmodinámica y Mecá- lslca Aplicada.

PE LA INGENIERIA (3T+ oiea de Fluidos.
3A)

FUNDAMENTOS HATEHATI- HATEHATICA 1 4.5 3 1,5 ¡Algebra lineal. cAlcul HatemAtica Aplicada.

COS DE LA INGENIERIA (4T+ nfiniteslmal. Estad1stlca e lnves

O,5A) tigaclón Operativa.

FUNDAMENTOS HATEHATI- HATEHATICA II 4,5 3 1,5 ntegraci6n. Ecuacione HatemAtica Aplicada. I

COS DE LA INGENIERIA (4T+ iferenciales. Métodos Estadistica e Investil

O,SA) uméricos. gación operativa.

1

1

1

FUNDAMENTOS MATEHATI
COS DE LA INGENIERIA

FUNDAMENTOS OUIMICOS
DE LA INGENIERIA

J-UNDAMENroS QUIMICOS
DE LA INClENIERIA

INClENIERIA DEL MEDIO
RURAL

INGENIE1UA DEL MEDIO
RURAL

INGENIEIUA DEL MEDIü
RIJRAL

INGENIERIA DEL MEDIO
RURAL

ESTADISTICA

QUIMICA GENERAL

QUIMICA üRGANICA y
BlOOUIMICA

ELEcrROrECNIA

TERMJfECNIA

M01DRES y MN.)UIN!\S
AGROINDUSTRIALE~;

RESISTENCIA DE MATERIA
LES

4,5
(4T+
D,5A)

6
(6T)

6
(6T)

3
(2T..

lA)

4,5
(2T..
2,5A)

J
(2Tt

lA)

4,5
(3T+
1,5A)

3

4

4

l,B

2,7

1,8

2,5

1,5

2

2

1,2

1,8

1.2

2

~stadlstica. Probabi
lidad. Estad!stica -
~escriptiva e inferen

foiaL

ulmica General.AnAll
ls instrumental.

(Juímica Orgánica. Bi.s:!.
quimica. Isonería.
Bicxnoléculas. Enz imas
Procesos metabólicos.

Electrotécnia~

'¡'er111otécnia.

f-lotol-es y Máqull1dS.
CUllpresures. Motores
E1É'r.tricos.

Resistencia de materia
les. CAlculo de estruc
turas y construcción.

MatemAtica Aplicada.
Estadistica e Investi
gación Operativa.

Edafología y Qu1mica
Agricola.
Qu1mica OrgAnica.
Qulmlca Inorganica.
Qulmica Anallt1ca.
Ingenierla Qulmlca.
Química Fisica.

Eddfulügíd y (JUílllicd
Agrícola.
Wímica Órgánica.
Uuímica Inorgánica.
Química Analítica
Ingeniería QuíJllicd.
Ollímica Física.

Ingenieríd Agrofüres-;
tal. Ingeniería Eléc
tricu.

Illgeniería Agrufor.es
tal. Máquinas y Moto
res Térmicos.

Illgenieriu Agrutures
tcJl. Máquinas y Moto
res Térmicos. 1nge
nieríu Mecimicd.

Ingenierla Agrofores
tal. Ingenieria de la
Con.strucción

1 OPERACIONES BASICAS
y TECNOLOGIA DE ALI
MENTOS

OPERACIONES BASreAS 6
(4T+
2A)

3 3 Operaciones básicas de
preparación, transfor
maci6n y conservación
de alimentos. Balances

Tecno~ogla

tos.
Ingenierla

de Alimen-

Química.

1 OPERACIONES BASICAS y

TECNOLOGIA DE ALIMEN
TOS

PROCESOS EN LA INDUSTRIA
AGROALIMENTARIA

6
( 4T+

2A)

3,6 2,4 Tecnologla de los pro- Tecnología de Al1men
cesas de preparación - tos.
transformación, conser
vaci6n, almacenamien-
to, transporte y dis-
tribución de alimen-
tos.
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1. MATERIAS TRONCALES

Asignnluta/s en las que la Univer·
Credilos anuales (4)Cido Cur~o Denomlnoci6n sldad en su caso, organlzal Breve dC5crinc'on ucl Vinculaci6n a i.lrc<lS de

(11 121 dlvcrsirica la maleria lIoncal (3) Tolales Teorlcos Pr~cli(;os contenido conocímienlro (5)

cllnlcos

1 ~PERACIOHES .ASICAS y SISTEMAS AUXILIARES EN 6 3,6 7,4 Sistemas de transporte h-ecnologla de Allmen1
TECNOLOGIA DE ALIMEN- LA INDUSTRIA AGROALIMEN- (4T+ frigorificos y de pro- os.
TOS TARIA 2A) ducc16n dé vapor. Ins-

trumentación y control
de procesos en '.s in-

~~1:r~:s~~grarias y
ms

1 OPERACIONES BASleAS y FI5ICA y QUIMICA DE 4,5 2,7 1,8 Física y (Juímica de Tecnología de Alimen-
TECf'l)[,cx;IA DE ALIMENTa ALIMENlOS (4,5A) los alimentos y de Los.

los procesos alirnen- Química AílaüticiJ.
tarios. Nutrición y BrnTlato-

logía.

1 OPERACIONES BASlCAS yc~ MICROBIOúOGIA DE 4,5 3 1,5 Microbiología de los I'ecnología de Alimen~

TECNJúOGIA DE ALlMENTO~ ALIMEN1DS (4,5A) alimentos y de los tos. Nutrición y bro-
procesos alimentarios I\li.ltulogí~.

1 PROYECros PROYECTOS 6 3,6 2,4 Metc:dologia, organi- Econollia, Sociología
(6T) zación y gestión de y Política Agruria.

proyectos. Ingeniería Agrofores-
tal. Proyectos de
Ingeniería.

1 rECNOLCGIAS DE LA F!TOTECNIA 6 3,6 2,4 Fitutécnia. Huses de Edu[ulogld y (JuiJllicd
PRODlJCCION VEGETAL ( 6T) la producción ve9elalr9ríCOld, I'roducción

~;islcl\ldS de pn::ducciór. ~eget~l. Genética.
Hlologla Vagetal.

1 TECNOLOGIAS DE LA PROTECCION DE ·CULTIVOS 4,5 2,7 1,8 Protección de cultivo !producción Vegetal.
PRODUCCIOH VEGETAL (3T+ IntroducciÓn • 1. En-

1, SA) tomologla Agrlcola,
patologia Vegetal y
Malherbologla.

ANEXO 2-B. Contenido del plan de estudios.
UNIVERSIDAD DE LLEIDA

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

INGENIERO TECNICO EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS

2. MATERIAS OBLIGATORIAS DE UNIVERSIDAD len su caso) (1)

CrMitos anuales
Ciclo Curso DenominaciOn Breve descripción del contenido Vinculacion a areas de conocimientro (3)

121 Totales TeOricos Practicas!
c1inicos

..

1 METODOS Y·EQUIPOS IH- 4,5 2 2,5 Introducción • 1. InformAtiCB. Hardwar Ingenieda Agroforestal.
I~ORN'ATICOS IJ Software. lenguajes y sistemas Informat.!.

cos

1 BASES DEL CONTROL DE 4,5 3 1,5 Control de Fabricación. Control de Matemática Aplicada. Estadis-
CALIDAD Recepción. Fiabilidad. tica e Investigación

Operativa.

1 HIDRAULICA 3 1,5 1,5 Conductos a presión y en lAmina libre. rngenieda hidrA.ulica.

Redes.ImpD2s iones. Selección de bomba Ingenierla Agroforestal.

_. -_._ .. --_.--
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1--- --~-----~-----------~ 1
1 2. MATERIAS OBLIGATORIAS DE UNIVERSIDAD (en su caso) (1~

~ - Cr(!dllos anuales 1---------- -- . ---=l
Ciclo Curso \ DenOmlnaClon _ = __ --;-; Breve descnpclDn del contenido VinculaciO'1 a areas de conocimientro (2.)

-+ ~t ~~~e6nc~r~I~~~g:,~_----- ~----------- --~'--I------ -,.----------.-.------.--- "1.
1 1\ SISri:XAS y PRODUCTOS ! 6 ! 4 1 2 I Sistemas de. producción animal. T~Cni··1 Producción Animal.

ANIMALES 1': I cas de sacr~flcio y faenado. Cal~dad,

I I
clasíf.lcac16n 1) comercial1zacit'ln de i

! ~ 1 i I productos finale.. I ,ji
1 RAUT'O'RAJOOOPRACTICO 12~1'O I

I

12 1

I

Trabajo prActico relacionado can 1;¡ Cualquiera entI'e las que Cen-
o Ingenierla Técnica en Indústriiis gan asignada docencia er¡ esta

Agraria.s y Alimentarías. titulación en la Universidad
de Lleida.

~IL ~ _
(1) Libremente incluidas por la Universidad en el plan de estudios como obligatorias para el alumno.
(2) La especificación por cursos es opcional para la Universidad.

ANEXO 2·C. Conlenido del plan de es ludios
UNIVERSIDAD UE LLElDA

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCEtHES AL TITULO DE

INGENIERO TECNICO ':N wr STRIAS A' .RlAS y ALTM fARIAS

3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso)
calditos ¡olales pala optati....as (1) L.19]

- por ciclo U2J
-curso n

VINCULACION A AREAS DE
CONOCIMIENTO (3)

BREVE DESCRIPC\ON DEL CONTENIDOCREDITOSDENOMINACION 121

Totales Teóricos Praclicos

1 I-__-l---__--+/~c~II~O¡~co~'+---------------------_-1- _
ALGORIlMICA y PRa;AA
MACIQN ESTRUC1URADA

3 1,5 1,5 Algorítmica básica. Lenguajes de progranación.
Librerias.

Matemátlca Aplicada.
Estadistica e Investig¿¡ció,¡
Operativa.

CUJTRUCCIONES AGAA- 6 3,6 2,4 Construcciones. Diseflo y cálculo de estructu- lngenieria Agroforestal.
RIAS rus. Materiales. Ingeniería de la Construcción.

Ingeniería Mecánica.

CXl'ITROL DE CALIDAD EN 6 3 3 Control de calidad físico, químico y microbio- Tecnología de Alimentos.
ALIMEUIDS lógico. Higiene.

2,4 Materias prlinas. Proceso enológicu: vinifica~

ción en blanco, tinto y especiales. Estudio Tecnología de Alimentus.
técnico de las bodegas. Planificación de la pro
ducción. Control de calidad.

ELECfRIFICACIOO 3

6

1,8

3,6

1,2 Electrificación. Ingeniería Agroforestal.
Ingeniería Eléctrica.
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Animal.
11 I ,>

I

34,5lFABRICACION DE PIENSOS
Y ALINENTACIONS ANIMAL

--~".-'--"------~--r=
I Créditos totales para optativas (1) L.LE...1.1'

3. MAjERIAS OPTAnVAS (en ~u ·-a8iJ} ~ - por ciclo [_=.1
_ ; .__________________ 1------.. _cu_rs~ j,

CREDITOS .--J BREVE DESCRIPCICN DEL CONTENIDO i VINCULACION A AREAS DE I
Totales jT66rlcos!Practlcosl ! CONOCIMiENTO (3) I

~-A-c-=~~-D-E--,-N-v-E-R----f--311-:s'1::~-::,J~I:2Ic=O='+T-,¡-c-n-i-c-a-S-d-.-.-V-.-l-uaci6o y sel.cci6n d. inversio- ·1' Economia, ;::109i. y-POlit~~
SIONES nas. Agraria. I

! Economla Aplicada.

I j I
I I
!Alimentos para el ganado. Procesos de fabrica- IProducci6n
c16n de piensos compuestos. Legislación. Alimen-,
tac16n animal.

1----. I

DENOMINACION (2)

FISIOLOGIA DE LA ALI
~ENTACION HUMANA

4,5 2,7 1,8 Funcionamiento de los órganos, aparatos y sisre- Tecnologia de Alimentos.
mas humanos. Fisiolog1a, Producción Vegetdl.

PROVECHMIENTO DE
ESTDUaS INDUSTRIALES

4,5 I 2,7 Aprovechamiento de los residuos de las indús
trias agrarias y alimentarias. Aplicaciones.

Tecnologla de Alimentos.
Edafologla y Qulmica Agrlcola.
Producci6n Animal. Producción ,
Vegetal. Ingenierla Agrofores
tal.

Hormigón armado y en masa. Estructuras de hormi
gón.

Estructura y Composición de los cereales. Tecno
logIa de fabricación de harinas y pastas. Tecno
logIa de la panificaci6n y productos horneados.
Derivados del malz. Tecnologla del arroz. Otros
derivados de cereales.

HORMIGON ARMADO Y EN
HASA

INDUSTRIA CERVEZERA

INDUSTRIA DE ros CE
REALES Y DERIVADOS

6

3

3

3,6

1,8

1,8

I"

1" 2
I
I

1",2

I
Mater'ias primas. Tecnologla del proceso de
bricaci6n de malta. TBcnologla del proceso
fabricación de cervez. Control de Calidad.

fa
de

Ingenierla Agroforestal.
Ingenierla de la Construcción.
Mecánica de los medios conti
nuos y Teoria de Estructuras.

Tecnologla de Alimentos.

Tecnologla de Alimentos.

INDUSTRIAS DE B.
LECHE Y DERIVADOS

INDUSTRIA QUESERA

6

3

3,6 2,4

1,8 1,2

composici6n y propi~dades flsicas de la leche. Tecnologla de Alimentos.
Tecnologla de la leche pasterizada, esteriliza-
das y Tecnologla de las leches concentradas, -- I
evaporadas y polvo. Tecnologla de leches fermen-
tadas. Natas y mantequillas. Fabricaci6n de he- I
lados. Legislación.

Variedades de queso. preparación de las l~ches ¡TecnOlOgía de Alimentos.
de queserla. Operaciones generales en queserla.
Elaboraciones de queso. Mecanización de la fa-
bricaci6n de quesos. Aprovechamiento y utiliza-
ci6n de lactosueros. Legislación.

INDUSTRIAS DE CONSER
VACION

6 3,6 2,4 principios de la conservación de alimentos. Fun- Tecnologia de Alimentos.
damentos de la esterilización térmica. Tecnolo-
gla de conservas. Tecnologla de la congelaci6n
de alimentos. Deshidrataci6n de alimentos. Otros
wrocesos de conservaci6n: radiaciones, aditivos.

INDUSTRIAS DE ACEITES
Y GRASAS

3 1,8 1,2 Composición de aceites y grasas alimentarias. -- Tecnologia de Alimentos.
Tecnología de aceite de oliva. Tecnologla del --
aceite de semillas oleaginosas. Tecnologla de --
grasas animales.

INDUSTRIAS DE LA CARNE 4,5 2,7 1,2

I

Estructura y composición de la carne. Tecnología Tecnolog1a de Alimentos.
de productos curados. Tecnologla de productos ca
cidos. Tecnologla de productos frescos.
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3. MATERIAS OPTATIVAS (en au ceso)
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erMitas lolales para optativas (1) ~
- por ciclo D
-curso n

DENOMltoIACION (2) CREDITOS

Totales Te6rlcos Practlcos
Icl1nlc05

BREVE DESCRIPCION DEL CONTENIDO VINCULACION A AREAS DE
CONOCIMIENTO (3)

INDUSTRIAS HORTOFRUTI
COLAS

3 1,8 1,2 Estructura 9 composici6n de frutos y hortalizas. Tecnologla de Alimentos.
ecnologla de la manipulación y conservaci6n Lr!-
orifica de productos hortogrutlcolas. Conserva-
16n con atmósferas controladas y modificadas.
~ransporte y distribuci6n.

INDUSTRIAS DE ZUMOS 3 1,8
DE FRUTA r DERIVADOS

I

HETODOS r TECNlCAS DE 6 4
ANALIsrs OUIHICO

1,2

2

~ecnologia de zumos, concentrados y cremogonados
~e fruta. Tecnologia de bebidas refrescantes.

écnicas bAsicas del laboratorio qulmico. Etapas
el control analltico. AnAlisis clAsico e, instru
ental. Aplicaciones en el Ambito agrario, a11
entarío y forestal.

Tecnologla de Alimentos.

OUlmica Analltica.
oulmica Flsiea. Ouimiea OrgAni
ca. Producci6n Vegetal. Tecno- l·.

logia de Alimentos. Edafologia
y Qu!m1ca Agr!cola.

OLEOHIDRAULICA y
NSUHATICA

3 1,8 1,2 ~ecanism09 oleohídrAulicos. Conducciones neumAti
~as. Generación de aire comprimido.

Ingenieria Agrof()resta1.
Ingenieda Hidrálllica.

1,2 ~étodos y técnicaS de organización de la produc
Fi6n ind~strial. Poll-

ORGANIZACION INDUS
TRIAL

QUIHICA PIsrCA

OUIHICA INORGANICA

3

6

4,5

1,8

4

3

2

1,5

Termodin4mic4 qulmica. Fenómenos de superficie.
Fenómenos de Transporte. Cinética Ouimica.

Estructura atÓmica y Periodicidad. Enlace qulmi
o. Elementos no metAlicos, metAlicos y sus com

puestos.

Economla Aplicada.
Economia, 50c1010g1a y
cica Aararia_

Oulmica-Flsica. Ingenierla Qu1
~ica, Quimica orgánica, Qulmica
Inorgánica.

Oulmica Inorgánica.
Qulmica-FlsIca. Oulmica Anallti
ca.

QUIHICA ORGANICA 4,5 4 1,5 ~eorla estructural de los compuestos orgánicos.
~stereoqulmlca. Reactividad de sustancias orgA
ricas. Sistemática de grupos funcionales.

Oulmica Orgánica. edafolog1a y
uimica Agrlcola.

'l'BCNrCAS DE EXPERIHEN
TAcrON AGRARIA

6 3,6 2,4 piseno de experimentos. Principios de muestreo. Producción Vegetal.
~Jecución de ensayo~. AnAlisis de datos.

VAWRACION AGRARIA E
INDUSTRIAL

3 1,8 1,2 b'écnIcas avanzadas de valoracIón agraria y agro
ndustrial.

~conomla, 50ciologla
¡Agraria.
Econom!a Aplicada.

y polltica

(1) Se expresaré. el total de créditos asignados para optativas y, en su caso, el total de los mismos por ciclo o curso.
(2) Se mencionaré. entre paréntesis, tras \a denomlnaciOn de la optativa, el curao o ciclo que corresponda si el plan de estudios configura la materia como optativa

de curso o ciclo. '
(3) Libremente decidida por'la Universidad.
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ANEXO 3: ESTRUCTURA GENERAL Y ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIOS

UNIVERSIDAD: LLEIDA l
1. ESTRUCTURA GENERAL DEL PlAN DE ESTUDIOS

1. PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTE A LA OBTENCION DEL TITULO ORCIAL DE

(1) INGENIERO TECNICO EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS

2: ENSEÑANZAS DE 1 1_'__C_I_C_LO ___ CICLO (2)

3. CENTRO UNIVERSITARIO RESPONSABLE DE LA ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIOS

(3) ESCUELA TECNICA SUPERIOR DE INGENIERIA AGRARIA

4. CARGA LECTIVA GLOBAL '--1
2_2_5 _ CREDITOS (4)

CICLO CURSO'

Distribución de los créditos

MATERIAS MATERIAS MATERIAS
TRONCALES OBUGATORIAS OPTATIVAS

CREaITOS TRABAJO AN
UBRE DE CARRERA

CONAGURA-
CION (5)

TOTALES

I CICLO

l' 70.5

45 7.5

4.5

13.5 9

75

75

11 CICLO

32 16.5 22.5 22.5 13.5 75

(1) Se indicar~ lo que corresponda.

(2) Se indicar~ lo Que corresponda según el art 4.° del R.O. 1497/87 (de 1.0 ciclo; de 1.0 Y2.° ciclo; de s610 2.° ciclo)
y las previsiones del R.O. de directrices generales propias del titulo de Que se trate.

(3) Se indicara el Centro Universitario. con expresión de la norma de creación del mismo O de la decisión de la
Administración correspondiente por la que se autoriza la impartici6n de las enset'lanzas por dicho Centro.

(4) Dentro de los limites establecidos por el R.D. de directrices generales propias de los planes de estudios del titulo
de Que se trate.

(5) Al menos el 10% de la carga lectiva "global".
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5. SE EXIGE TRABAJO O PROYECTO AN DE CARRERA, O EXAMEN O PRUEBA GENERAL NECESARIA
PARA OBTENER EL TITULO lf§ (6).

6. @!] SE OTORGAN, POR EQUNALENCIA, CREDITOS A:
(7) ISI I PRACTICAS EN EMPRESAS, INSTITUCIONES PUBUCAS O PRNADAS, ETC.m TRABAJOS ACADEMICAMENTE DIRIGIDOS E INTEGRADOS EN EL PLAN DE ESTUDIOS

~ ESTUDIOS REAUZADOS EN EL MARCO DE CONVENIOS INTERNACIONALES SUSCRITOS
POR LA UNIVERSIDAD

6lJ OTRAS ACTIVIDADES

EXPRESION, EN SU CASO, DE LOS CREDITOS OTORGADOS: ,...••..••....?? CREDITOS.
- EXPRESJON DEL REFERENTE DE LA EQUNALENCIA (8) !P.ª.1;~.Üª§..•j;;¡;ºn(;ª),!'~§~ .._Qºl;tg<ltQ;r.;i.¡;l,s.

optativas y de lib~ elección. La equivalencia será de 10 horas por crédito (tan
to teorJ.co cano pract~co).

7. AÑOS ACADEMICOS EN QUE SE ESTRUCTURA EL PLAN, POR CICLOS: (9)

- 1.0 CICLO GJ AÑOS

- 2.° CICLO O AÑOS

8. DISTRIBUCION DE LA CARGA LECTIVA GLOBAL POR AÑO ACADEMICO.

AÑO ACADEMICO TOTAL TEORICOS PRACTICOSI
CUNICOS

lQ 75 45 JO ,

2Q I 75 45 I JO

JQ 75 45 JO I

I I

. I I

(6) Si o No. Es decisión potestiva de la Universidad. En caso afirmativo, se consignaran los créditos en el
precedente cuadro de distribución de los créditos de la carga lectiva global.

(7) Si o No. Es decisión potestativa de la Universidad. En el primer caso se especificara la actividad a la que
se otorgan créditos por equivalencia.

(8) En su caso, se consignará "materias troncales", "obligatorias", "optativas", ·trabajo fin de carrera", etc.,
asi como la expresión del número de horas atribuido, por equivalencia, a cada crédito, y el carácter teórico
o práctico de éste.

(9) Se expresará lo que corresponda segun lo establecido en la directriz general segunda del R. D. de
directrices generales propias del titulo de que se trate.
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11. ORGANIZACION DEL PlAN DE ESTUDIOS

1. La Universidad deberá referirse necesariamente a los siguientes extremos:

BOE núm. 125

al Régimen de acceso al 2.° ciclo. Aplicable sólo al caso de enseñanzas de 2.° ciclo o al 2.°
ciclo de enseñanzas de 1.° y 2.° ciclo, teniendo en cuenta lo dispuesto en los articulos 5.°
y 8.° 2 del RD. 1497/87.

b) Determinación, en su caso, de la ordenación temporal en el aprendizaje, fijando secuen
cias entre materias o asignaturas o entre conjuntos de ellas (articulo 9.°, 1. RD. 1497/87).

el Periodo de escolaridad minimo, en su caso (articulo 9.°, 2, 4.° RD. 1497/87).

dl En su caso, mecanismos de convalidación ylo adaptación al nuevo plan de estudios para
los alumnos que vinieran cursando el plan antiguo (articulo 11 RD. 1497/87).

2. Cuadro de asignación de la docencia de las materias troncales a áreas de conocimiento. Se
cumplimentará en el supuesto al de la Nota (5) del Anexo 2-A.

3. La Universidad podrá añadir las aclaraciones que estime oportunas para acreditar el ajuste
del plan de estudios a las previsiones del RD de directrices generales propias del titulo de que
se trate (en especial, en lo que se refiere a la incorporación al mismo de las materias y
contenidos troncales y de los créditos y áreas de conocimiento correspondientes según lo
dispuesto en dicho R D.), así como especificar cualquier decisión o criterio sobre la organiza
ción de su plan de estudios que estime relevante. En todo caso, estas especificaciones no
constituyen objeto de homologación por el Consejo de Universidades.

ESTRUCTURA GENERAL Y ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIOS

1.- Plan de estudios conducente a la obtención del t1tulo universitario
oficial de Ingeniero Técnico en Indústrias Agrárias y Alimentarias.

2.- Enseñanza de 1 Q ciclo.

3.- Carga lectiva global: 225 créditos.

4.- Todas las asignaturas son cuatrimestrales.

5.- Quienes estén en posesión de esta titulación podrán acceder sin
complementos de formación al 2 Q ciclo de Ingeniero Agrónomo y al
2Q ciclo de Ingeniero de Montes.
Además, quienes hayan cursado y superado las asignaturas F1sica
Qu1mica, Qu1mica Orgánica, Qu1mica Inorgánica y Fisiolog1a de la
Alimentación Humana, que figuran como optativas en el plan de estudio,
podrán acceder sin otros complementos de formación a los estudios
de Licenciado en Ciencia y Tecnolog1a de los Alimentos (sólo 2Q
ciclo) .


