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13662 RESOLUCION de 22 de abril de 1993, de la Universided
de Lleida, por la que se publica el plan de estudios para
la obtencion del titulo de Ingeniero técnico en Industrias
Agrarias y Alimentarias.

Homologado por el Consejo de Universidades el plan de estudios para
la obtencién del titule de Ingeniero técnico en Industrias Agrarias y Ali-

mentarias, mediante acuerdo de su Comisidon Académica, de fecha 28 de
septiembre de 1992, y de conformidad con lo dispuesto en el articulo
10, apartado 2, del Real Decreto 1497/1987, de 27 de noviembre,

Este Rectorado ha resuelto publicar el plan de estudios de Ingeniero
técnico en Industrias Agrarias y Alimentarias, que gueda estruclturado
como figura en el anexo a la presente Resolucion.

Lleida, 22 de abril de 1993.—El Rector, Victor Siurana Zaragoza.
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ANEXO 2-A. Contenido del plan de estudios.

UNIVERSIDAD

[

LLEIDA

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

[ INGENIERO TECNICC EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS

|

1. MATERIAS TRONCALES

Asignatura/s en las que la Univer- .
Ciclo ;Cursa Denominacion sidad en su caso, organiza/ Créditos anuales (4) Breve descripcion del Vinculacion a areas de
1) 2 diversifica la materia troncal (3) Tolales | Teoricos |Practicos contenido conocimientro {5}
clinicos
1 CIENCIA Y TECNOLOGIA |[ECOLOGIA 3 1,8 1,2 cologia., Ciclo de la |Biologla Vegetal,

DEL MEDIO AMBIENTE (3r) ateria y energia. El |Ecologla. Edarfologia
cogistema: Estructurajy Quimica Agricela.
iversidad. Ecologla deProduccién Vegetal.
oblaciones. Conserva- jTecnologfa del Medio
ién de los ecosistemagAmbiente.

1 CIENCIA Y TECNOLOGIA  [EVALUACION DEL IMPACTO ? 1,8 1,2 studio del impactco amqBiclogia Vegetal.

DEL MEDIO AMBIENTE AMBIENTAL (3T) lbbiental: Evaluacién y |Ecologia. Edafologia

‘orreccién. y Quimica Agricola.
- Produccién Vegetal.
Tecnologia del Medio
Ambiente. Ingenierla
Agroforestal.
1 CIENCIAS DEL MEDIO BICLOGIA 6 3,6 2,4 raiologla vegetal y Ani{Biologfa Animal.
NATURAL (5T+ mal., Figsiologla VegetalBiologla Vegetal
1A} Produccidn Animal
produccibn Vegetal
1 CIENCIAS DEL MEDIO EDAFOLOGIA Y CLIMATOLOGIA 3 1,8 1,2 Bdafologia y Climatolo-Fdafologla y Quimica
NATURAL {2T+ bia. Propiedades y ca- [Agricola.
1A} ractertsticas del sue-
llo.
1 CIENCIAS DEL MEDIO MICROBIQLOGIA GENERAL 6 4 2 Micreobiologla. Tecnolgia de Alimen-—
NATURAL {5T+ Técnicas microbiold- tos. Microblologia.
1A} glcas.
1 CONOMIA ECONOMIA 4,5 2,7 1,8 Principios de econo- | Comercializacién e
(4,57T) mia general y aplica- | Investigacidn de Mer-
da al sector. Economial cades. Economia Aplid
y organizacidn empre- | cada, Economia Finan-
sarial. Valoracidn. clera y Contabilidad.
Economia, Sociolo-
gia y Politica Agra-
ria. Organiza-
cién de Empresas.
1 FCONOMIA CONTABILIDAD 4,5 2,7 1,8 |organizacién , control| Comercializacidn e
(4,5T) y maejora de la produc-| Investigacién de Mer-
cién. Contabllidad. cados, Economial
Aplicada. Economia
Financiera y Contabli-
lidad. Economia,
Sociologfa y Pollti-
ca Agraria. Organiza-
clén de Empresas.
1 [EXPRESION GRAFICA Y TECNICAS DE REPRESENTA- 3 1,8 1,2 lécnicas de representa-Expresién Gridfica de

ICARTOGRAFIA CION _ {3T) >idn. Sistemas de re- |la Ingenieria. Inge-

bresentacidn. nieria Agroforastal.
i IrTngenierfa Cartogri-
rica. Geodésica y
IFotogrametria.
1 LXPRESION’ GRAFICA Y TOPOGRAFIA 3 1,8 1,2 Fotogrametria y Carto-Expresién grdfica de

CARTOGRAFIA (37} grafia. Topagrafia. a Ingenierla. Inge-

ieria Agroforestal.
ngenieria Cartogri-
1ca. Geodés{ca 5
otogrametria.
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1. MATERIAS TRONCALES
! Asignatuza’s an 1as que la Univer- i :
Ciclo iCurso Denominacidn sidad en su caso, organiza/ Créditos anuales {4) Brave descripcion del Vinculacién a 4reas de
(1 ] diversifica la matarla troncal {3 Totales |Tedricos [Practicos/ conténido conocimlentro (3)
clinlcos
i [FUNDAMENTOS FISICOS FISICA I ] 3 3 Wecdnica, Electricidad Fisica Aplicada.
DE LA INGENIERIA {37+
3a}
1 FUNDAMENTOS FISICOS FISICA II 3 3 3 Termodindmica y Mecd~ Flsica aplicada.
PE LA INGENIERIA (3IT+ nica de Fluldos.
2a)
1 FUNDAMENTOQS MATEMATI = MATEMATICA I 4,5 3 1,5 Mlgebra lineal. C4§lculgqMatemitica Aplicada.
COS DE LA INGENIERIA (4T+ infinitesimal, Estadistica e Invesq
0,54) tigacién Operativa.
I FUNDAMENTOS MATEMATI- MATEMATICA II 4,5 3 1,5 fntegracién. EcuaclonedMatemdtica Aplicada.
COS DE LA INGENIERIA (4T+ Wiferenciales. Métodos |Estadistica e Investil
0,54) numéricos. gacién Oparativa,
1 FUNDAMENTOS MATEMATI- ESTADISTICA 4,5 3 1,5 lEstadistica. Probabl- |Matemdtica Aplicada.
cos DE LA INGENIERIA (47+ 1idad, Estadistica -- |Estadistica e Investi
0,54) . descriptiva e Inferen- |gacién Operativa.
cial.
1 FUNDAMENTOS QUIMICOS | QUIMICA GENERAL 6 4 2 Ouimica General.An&ll-|edafologia y Quimica
DE LA INGENIERIA (6T) gls ingtrumental. Agricola,
Quimica Orgénica.
Quimica Inorganica.
Quimica Analftica.
Ingenierfa puimica.
guimica Fisica,
1 I'UNDAMENTOS QUIMICOS | QUIMICA ORGANLICA Y 6 4 2 |wuimica Organica. Biv|pdafologia vy Quimica
DE LA INGENIERIA | BIOQUIMICA {6T) quimicc:s. Isaneria. Agricola.
Biomoleculas. ?“ijds<mi1nica Orgénica.
Procesos metabelicos. Quinica Inorgénica.
Quimica Analitica
Ingenieria Quimica.
(iiimica Fisica.
1 INGENIERIA DEL MEDIO ELECTROTECNTA 3 1,8 1,2 | Electrotécnia. Ingenieria Agrofores-:
RURAL (2T+ tal. Ingenieria Eléc-
' 1A} trica.
1 INGENIERLIA DEL MEDIO TERMOTECNIA 4,5 2,7 1.8 |Tlermotécnia. Ingenieria Agrofores-
RURAL (2T+ tal. Maguinas y Moto-
2,50) res Ténmicos,
1 INGENTERIA DEL MEDIO MOTORES Y MAQUINAG 3 1,8 1,2 ltotores y Maquinas. Ingenieria Agrofores-
RURAL AGROINDUSTRIALES (2T+ Comprescres, Motores |tal. Maguinas y Moto-
1A) Eléctricos. res Ténrnicos. Inge-
nierla Mecanica.
1 INGENIERIA DEL MEDIO RESISTENCIA DE MATERIA- 4,5 2,5 2 Resistencila de materia41ngenieria Agrofores-
RURAL LES (3T+ les. Cdlculo de estrucital. Ingenierifa de la
1,54} turas y construccidn. |Coastruccibdn
1 OPERACIONES BASICAS | OPERACIONES BASICAS 6 3 3 Operacliones bdsicas de|Tecnologla de Alimen-
Y TECNOLOGIA DE ALI- ’ 4T+ lpreparacién, transfor-|tos.
MENTOS 24) macién y conservacién |Ingenierfa Quimica.
de alimentos. Balances
1 CPERACIONES BASICAS Y | pROCESOS EN LA INDUSTRIA 6 1,6 2.4 \reenologla de los pro-|Tecnologia de Alimen-
TECNOLOGIA DE ALIMEN- | AGROALIMENTARIA (4T+ cesos de preparacion -|tos.
Tos 2A) transformacidn, conser
vacidn, almacenamien-
to, transporte y dis-
tribucién de alimen-
tos,
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1. MATERIAS TRONCALES

Asignatura/s en las que fa Univer- )
Ciclo [Curso Denominacion sldad en su caso, organlza/ Créditos anuales {4 Breve descripcion Jdel Vinculacian a areas de
mn i2) diversifica la materia woncal {3) - | Totales |Teoricos [Practicos contenido conochnienlro (5)
clinicos
1 PERACIONES BASICAS Y | SISTEMAS AUXILIARES EN & 3,6 2.4 |sistemas de transporte[fecnologia de Alimen
TECNOLOGIA DE ALIMEN- | LA INDUSTRIA AGROALIMEN- | (4T+ frigorificos y de pro- os.
TOS TARIA 24} duccién de vapor. Ins-
trumentacién y control
de procesos en las in-
dustrias agrarias y
limsntarlas
1 OPERACIONES BASICAS Y FISICA Y QUIMICA DE 4,5 2.7 1,8 I'isica ¥ Quimica de 'I'ECIIOlogia de Alimen-
TECNOLOGLA DE ALIMENTOH ALIMENIOS (4,5A) los alimentos y de Los.
los procesos alimen- [Quimice Analitica.
tarios. Nutricion y Bromato-
logla.
1 OPERACIONES BASICAS Y | MICROBIOLOGIA DE 4,5 3 1,5 |Microbiologia de los Tecnologla de Alimen-
TECNOLOGIA DE ALIMENTOH ALIMENTOS {4,5M) alimentos y de los tos. Nutricidn y bro-
procesos alimentarios Tnk’ztulog 13.
1 PROYECTOS PROYECTOS 6 3,6 2,4 |Metodologla, organi- |Eccnomia, Sociologia
{6T) zacion y gestién de |y Politica Agraria.
proyectos. Ingenieria Agrofores-
tal, Proyectos de
Ingenieria.
1 TECNOLOGLAS DE LA IFITOTECNTIA 6 3,6 2.4 | Fitotécnia, Bases de |Bdalologia y Quinica
PRODUCCION VEGETAL {6T) la produccidn vegetaldagricola. Produccion
Sistonas de produccidi. vegetal. Genética.
Biologla Vagetal.
1 TECNOLOGIAS DE LA PROTECCION DE CULTIVOS 4,5 2,7 1,8 | Proteccién de cultivosProduccidn Vegetal,
PRODUCCION VEGETAL {37+ Introduccién a la En-
1,5A) tomologia Agricola,
Patologla Vegetal y
Malherbologia.
ANEXQ 2-B, Contenido del plan de estudios.
UNIWERSIDAD DE LLEIDA |

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULD DE

LINGENIERO TECNICO EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS 1

2. MATERIAS OBLIGATORIAS DE UNIVERSIDAD (en su caso) {1)

Creditos anuales
Ciclo | Curso Cenominacion . _ Breve descripcion del contenido Vingulacion a aveas de conocimientro (3)
2 Totales | Tedricos |Practicos/
clinicos
1 METODOS Y EQUIPOS IN- 4,5 2 2.5 Introduccidn a la Informatica. Nardware Ingenierfa Agroforestal.
[FORMATILOS y Software, lenguajes y sistemas Informati
cos
1 BASES DEL CONTROL DE 4,5 3 1,5 Contrcl de Fabricacidn., Control de Matemdtica Aplicada. Estadis-
CALIDAD Recepcidn. Flablilidad. tica e Investigacién
Operativa.
1 HIDRAULICA 3 1,5 1,5 Conductos a presién y en lamina libre,| Ingenieria hidrdulica.
Redes. Impplsiones. Seleccién de bombasg Ingenieria Agroforestal.
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2. MATERIAS OBLIGATORIAS DE UNIVERSIDAD (en su caso} {1}

]

Vinculaciba a dreas de conogimientro (3)

I Creditos anuales |
Ciclo |Curso Denominacion , Breve descripcion del contenido
{2 Totaies | Teoricos |Praclicos/!
_ i chinicos ___ o e
i SISTEMAS Y PRODUCTOS | 6 | 4 | 2 | Sistemas de produccién animal. Técni-
ANIMALES ! cas de sacrificie y faenado. Calidad,
i clasificacidn y comerciallzacidn de
productosg finales.
1 ITRABAJO PRACTICO 12 12 Trabajo prdctico relacionadc con la
[TUTORADO Ingenieria Técnica en Indistrias
Agrariazs y Alimentarias.

rroduccién Animal.

|
[
!
Cualquiera entre las gue ten-
gan asignada docencia en wosta

titulacién en la Universidad
de Lleida.

(1) Librementeincluidas por la Universidad en el plan de estudios como obligatorias para el alumno,
(2) La especificacion por cursos es opcional para la Universidad.

ANEXO 2-C. Conlenitlo del plan de esludios.

UNIVERSIDAD

| LE LikIDA

]

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

INGENIERO TECNICO EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALTMENTARIAS

|

Créditos totales para optativas (1) [3‘37]
3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso) - porciclo | 39 h
-cursa |
DENOMINACION (2) CREDITOS BREVE DESCRIPCION DEL CONTENIDO VINCULACION A ABEAS DE
; . CONOCIMIENTO (3}
Tolales |Tesricos [Praclicos)
/chinicos
ALGORLTMICA Y PROGRA- 3 1,5| 1,5 |Algoritmica basica. Lenguajes de programacidn. |Matematica Aplicada. )
MACION ESTRUCTURADA Librerias. Estadistica e Investigacion
Operativa.
QONTRUCCIONES AGRA- 6 3,6 2,4 [Construcciones. Disefio y calculu de estructu- |Ingenieria Agroforestal. .
RIAS ras. Materiales. Ingenieria de la Construccidn.
Ingenieria Mecanica.
CONTROL, DE CALIDAD EN 6 3 3 Control de calidad fisico, quimico y microbio- [Tecnclogia de Alimentos.
ALIMENTCS logico. Higiene.
ELECTRIFICACION 3 1,81 1,2 |Electrificacion. Ingenieria Agroforestal.
Ingenieria Eléctrica.
ENOLOGIA 6 3,6] 2,4 |Materias primas. Proceso envldgice: vinifica-
cgon en blanco, tinto y especiales. Estudic Tecnelogla de Alimentos.
tecnico de las bodegas. Planificacidn de la pro
duccidn. Control de calidad.
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3. MAGERIAE OPTATIVAS (en au raso)

Créditos totaies para optativas {1}
- por ciclo | 1

[

4

—

(|

~ GUrso

4

VINCULACION A AREAS DE

. i
DENOMINACION (2) CREDITOS - BREVE DESCRIPCICN DEL. CONTENIDD SONGCIMIENTO (3 |
- Totales | Tebricos |Précticos ! v & !
{zlinlcos :
BEVALUACION DE INVER- 3 1.8 1,2 Técnicas de evaluacién y seleccién de Inversio- | Economia, Sociologia y Politica
SIONES nes. Agraria.
Economia Aplicada.
| J
. I
IFAERICACION DE PIENSOS | 4,5 3 1,5 ;Alimentos para el ganado. Procesos de fabrica- | Produccién Animal,
Y ALIMENT;CIONS ANIMAL cién de pilensos compuestosg. Legislacién, Alimen-
- tacién animal,
FISIOLOGIA DE LA ALI- 4,5 2,7 1,8 Funcionamiento de los &rganocs, aparatos y siste-| Tecnologia de Alimentos.
MENTACION HUMANA mas humanos. Fislologia, Produccidn vegetal.
APROVECHAMIENTO DE 4,5 2,7 1,8 Aprovechamiento de los residucs de las 1ndis- Tacnologia de Alimentos,
RESIDUOS INDUSTRIALES trias agrarias y alimentarias. Aplicaciones. Edafologia y Quimica Agricola.
Produccidn Animal. Produccidn |
Vegetal. Ingenleria Agrofores-
tal.

HORMIGON ARMADO Y EN 6 3.6 2,4 Hormlgén armadoc y en masa. Estructuras de hormi- Ingenieria Agroforestal.

MASA gon., Ingenieria de la Construccidn.
Mecdnlca de los medios conti-
nues y Teoria de Estructuras.
Tecnologia de Alimentos.

INDUSTRIA CBERVEZERA 3 1,8 1.2 Materias primas. Tecnologia del proceso de fa-

bricacidén de malta. Tecnologla del procesoc de
- I fabricacién de cervez. Control de Calidad.
!
INDUSTRIA DE LOS CE- 3 1,8 1,2 |Fstructura y Composicidn de los cereales. Tecno-| Tecnologia de Alimentos.
RBALES Y DERIVADOS logia de fabricacion de harinas y pastas. Tecno-
logla de la panificacién y productos horneados,
berivados del mafz. Tecnologia del arroz. Otros
derivados de cereales.
INDUSTRIAS DE LA 6 3,6 2,4 |composicidn y propledades figicas de la leche. | Pecnologia de Alimentos.
LECHE Y DERIVADOS Taecnologia de la leche pasterizada, esteriliza-
das y Tecnologia de las leches coricentradas, --
avdaporadas y polve. Tecnologia de leches rfermen-
tadas, Natas Y mantequillas. Fabricacidén de he-
lados. Legislacién,
- | INDUSTRIA QUESERA 3 1,8 1,2 varisdades de quesc. Preparacién de las leches Tacnologla de Alimentos.
de gueseria, Operaclones generales en gueseria.
Elaboraciones de gueso. Mecanlzacidn de la fa-
bricacién de guesos. Aprovechamiento y utiliza-
cién de lactosvercs. Legislacién.
INDUSTRIAS DE CONSER- [ 3,6 2.4 principios de la conservacién de alimentos. Fun- |[Tecnologla de Allmentos.
VACICN ’ damantos de la esterilizacién térmica. Tecnolo-
gla de conservas. Tecnologfa de la congelacién
da alimentos. Deshidratacién de alimentos. Otros
Iprocesos de conservacién: radlaciones, aditivos.

INDUSTRIAS DE ACFITES 3 1,8 1,2 composicién de aceites y grasas alimentarias. -~ |Taecnologla de Alimentos.

¥ GRASAS Tecnologia de aceite de oliva. Tecnologia del --
acelite de gemillas oleaginesas. Tecnclogla de -~
grasas animales.

INDUSTRIAS DE LA CARNE| 4,5 2,7 1,2 Estructura y composicién de la carne. Tecnologla|Tecnologia de Alimentos.

de productos curados. Tecnologia de productos co+
cldos. Tecnologla de productos frescos,
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3. MATERLIAS OPTATIVAS (an su caso)

Credilos totales para optativas (1} | 117

- por ciclo
- Curso | J E
CREDITOS R DESCRIPCION DEL CONTENIDO VINCULACION A AREAS DE
DENGMINACION {2) BREVE CONGCIMIENTO (3)
Totales | Tedricos |Practicos|
fclinlces

INDUSTRIAS HORTOFRUTT~ 3 1,8 1,2 Estructura y composicién de frutos y hortalizas.j Tecnologla de Alimentos.

coLAS - recnologia de la manipulacidén y conservaclén fri-
porifica de productos hortogruticolas., Conserva-
ci6én con atmbsferas controladas y modificadas.

Fransporte y distribucidn. ’

INDUSTRIAS DE ZUMOS 3 1,8 1,2 [recnologia de zumos, concentrados y cremogenados | Tecnologia de Alimentos.

DE FRUTA Y DERIVADOS He fruta. Tecnologia de bebidas refrescantes,

METODOS Y TECNICAS DE [ 4 2 Irécnicas bidsicas del laboratorio guimico. Etapas | Quimica Analitica,.

ANALISIS QUIMICC Hal control analitico. An&lisls cldsico e instru- Quimica Flsica. Quimica Organi—l
antal. Aplicaciones en al &mbito agrario, all- | ca. Produccidn Vegetal, Tecno-
mentario y rorestal. logia de Alimentos, Edafologia

y Quimica Agricola.

QLEQHIDRAULICA Y 3 1,8 1,2 Mecanismos clechidrdullcos. Conducclones neumdti< Ingeniaria Agrofarestal.

NEUMATICA lcag. Generaciédn de aire comprimido. Ingenierfa Hidraulica.

ORGANIZACION INDUS~ 3 ‘1,8 1,2 Wétodos y técnicas de organizacidn de la produc-| Fconomia Aplicada.

TRIAL cilén indastrial. Bconomia, Sociologifa y Poli-

: - tica Agraria.

QUIMICA PISICA 6 4 2 irermodindmica quimica. Fendmenos de superficile. Quimica-Fisica. Ingenleria Qui-

Fendmenos de Transporte. Cindclca Quimica. mica, Quimica Orgdnica, Quimica
Inorganica.

QUIMICA INORGANICA 4,5 3 1,5 |Estructura atémica y Periodicidad. Enlace quimi- Quimica Inorgdnica.

: 0. Blementos no metalicos, metdlicos y sus com- |Quimica-rFisica. Quimica Analfti-
uestos. ca.

QUIMICA ORGANICA 4,5 4 1.5 eoria estructural de los compuestos orgdnicos. |Quimica Orginica. edafologia Yy
steraoquimica. Reactividad de sustanclas orgd- |[quimica Agricola.
nicas. Sistemitica de grupos funcicnales.

TECNICAS DE EXPERIMEN- 6 3,6 2,4 piseflo de experimentos. Principilos de muestreo. |Produccién Vegetal.
TACION AGRARIA N Elecucién de ensayos. Andlisis de datos.
VALORACION AGRARIA E 3 1,8 1,2 [écnicas avanzadas de valoracién agraria y agro- [Fconomfa, Socioclogia y Politica
INDUSTRIAL industrial. Agraria.
Economifa Aplicada.

{1} Se expresara el total da créditlos asignados para optativas y, en su caso, el total de los mismos por ciclo ¢ curso.
(2} Semencionara entre pardntesis, tras la denominacion de la optativa, el curso o ciclo que corresponda si el plan de estudios configura 1a materia como optativa

de curso o ¢lclo.

(3) Librements decidida por la Universidad.
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ANEXO 3: ESTRUCTURA GENERAL Y ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIOS

UNIVERSIDAD: [ LLEIDA

I. ESTRUCTURA GENERAL DEL PLAN DE ESTUDIOS
1. PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTE A LA OBTENCION DEL TITULO OFICIAL DE

(1) INGENIERO TECNICO EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS

2. ENSENANZAS DE 12 CICLO CICLO (2}

3. CENTRO UNIVERSITARIO RESPONSABLE DE LA ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIOS

(3) ESCUELA TECNICA SUPERIOR DE INGENIERIA AGRARIA

4. CARGA LECTIVA GLOBAL [ 225 T CREDITOS {4)

Distribucién de los créditos

CICLO CURSO’ MATERIAS MATERIAS MATERIAS CREDITOS | TRABAJOFIN| TOTALES
TRONCALES |OBUGATORIAS] OPTATIVAS UBRE DE CARRERA
CONFIGURA-
CION (5)
10 70.5 - 4.5 - 75 J
1 CICLO 20 45 7.5 13.5 9 75
3¢ 16.5 22.5% 22.5 13.5 75

1 CICLO

(1) Se indicara lo que corresponda.

{2) Seindicara lo que corresponda segin el art. 4.° del R.D. 1497/87 (de 1.° ciclo; de 1.° y 2.° ciclo; de s6lo 2.° ciclo)
y las previsiones del R.D. de directrices generales propias del titulo de que se trate.

(3) Se indicara el Centro Universitario, con expresitn de la norma de creacidn del mismo o de la decision de {a
Administracion correspondiente por la que se autoriza la imparticidn de las ensehanzas por dicho Centro.

{4} Dentrode los limites estabiecidos por et R.D. de directrices generales propias de ios planes de estudios dal tHulo
de que se trate.

{5) Al menos et 10% de la carga lectiva “global™.
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6.

7.

8.

Miércoles 26 mayo 1993

SE EXIGE TRABAJO O PROYECTO FIN DE CARRERA, O EXAMEN O PRUEBA GENERAL NECESARIA
PARA OBTENER EL TITULO [ng (6).

SE OTORGAN, POR EQUIVALENCIA, CREDITOS A:
@ PRACTICAS EN EMPRESAS, INSTITUCIONES PUBLICAS O PRIVADAS, ETC.
TRABA.JOS ACADEMICAMENTE DIRIGIDOS E INTEGRADOS EN EL PLAN DE ESTUDIOS
. BI] ESTUDIOS REALIZADOSEN ELMARCO DE CONVENIOS INTERNACIONALES SUSCRITOS

POR LA UNIVERSIDAD
E1] OTRAS ACTIVIDADES

— EXPRESION, EN SU CASO, DE LOS CREDITOS OTORGADOS: : 13 CREDITOS.

— EXPRESION DEL REFERENTE DE LA EQUIVALENCIA (8) ...n@t.gg.l.gﬁ..‘.t.ggng@;gﬁﬂ..."qp.l.;gatonas,
optativas y de libre eleccion. La equivalencia sera de 10 horas por crédito (tan
to teorico como practico).

ANOS ACADEMICOS EN QUE SE ESTRUCTURA EL PLAN, POR CICLOS: (9)

-~ 1.2 CICLO 3 ANOS

— 2.° CICLO ANOS

DISTRIBUCION DE LA CARGA LECTIVA GLOBAL POR ANQ ACADEMICO.

TOTAL

ANO ACADEMICO TEQORICOS PRACTICOS/
CLINICOS

12 75 45 30

29 75 45 30

30 75 45 30

{6) Si o No. Es decision potestiva de la Universidad. En caso afirmativo, se consignaran los créditos en el

precedente cuadro de distribucion de los créditos de la carga fectiva global.

(7) Si o No. Es decision potestativa de la Universidad. En el primer caso se especificara la actividad a la gue

se otorgan créditos por equivalencia.

(8) En su caso, se consignara “materias troncales”, “obligatorias”, “optativas”, “trabajo fin de carrera”, etc.,
asi como la expresion del numero de horas atribuido, por equivalencia, a cada créedito, y el caracter teorico

O practico de éste.

{9) Se expresara lo que corresponda segtn lo establecido en la directriz general segunda del R. D. de

directrices generales propias del titulo de que se trate.
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il. ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIOS

1. La Universidad debera referirse necesariamente a los siguientes extremos:

a) Régimen de acceso al 2.° ciclo. Aplicable sélo al caso de ensefianzas de 2.° ciclo 0 al 2.°
ciclo de ensenanzas de 1.°y 2.° ciclo, teniendo en cuenta lo dispuesto en los articulos 5.°
y 8.2 2 del R.D. 1497/87.

b) Determinacion, en su caso, de la ordenacion temporal en el aprendizaje, fijando secuen-
cias entre materias o asignaturas o entre conjuntos de ellas (articulo 9.°, 1. R.D. 1497/87).

¢) Periodo de escolaridad minimo, en su caso (articulo 9.°, 2, 4° R.D. 1497/87).

d) Ensucaso, mecanismos de convalidacién y/o adaptacion al nuevo plan de estudios para
los alumnos que vinieran cursando el plan antiguo (articulo 11 R.D. 1497/87).

2. Cuadro de asignacion qe la docencia de las materias troncales a Areas de conocimiento. Se
cumplimentara en el supuesto a) de la Nota (5) del Anexo 2-A.

3. La Universidad podra anadir las aclaraciones que estime oportunas para acreditar el ajuste
del plan de estudios a las previsiones del R.D de directrices generales propias del titulo de que
se trate (en especial, en lo que se refiere a la incorporacién al mismo de las materias y
contenidos troncales y de los créditos y areas de conocimiento correspondientes segan lo
dispuesto en dicho R. D.), asi como especificar cualquier decisibén o criterio sobre la organiza-
cion de su plan de estudios que estime relevante. En todo caso, estas especificaciones no
constituyen objeto de homologacion por el Consejo de Universidades.

ESTRUCTURA GENERAL Y ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIOS

1.- Plan de estudios conducente a la obtencién del titulo universitario
oficial de Ingeniero Técnico en Indistrias Agrarias y Alimentarias.

2.- Enseflanza de 12 ciclo.
3.~ Carga lectiva global: 225 créditos.

4.~ Todas las asignaturas son cuatrimestrales.

5.- Quienes estén en posesién de esta titulacién podradn acceder sin
complementos de formacién al 22 ciclo de Ingeniero Agrénomo y al
20 ciclo de rngeniero de Montes.
Adem&s, quienes hayan cursado y superado las asignaturas Flsica
Quimica, Quimica oOrginica, Quimica Inorgdnica y Fisiologia de la
Alimentacidén Humana, que figuran como optativas en el plan de estidio,
podr&n acceder sin otros complementos de formacién a los estudios
de Licenciado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos (sélo 29

ciclo).




