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ANEXO Iv

Plan de ayuda a famijliares de empleados en servicio activo fallecidos

A) Empleado soltero o viudo sin hijos:

Si existe el padre o la madre o hermanos que se hallaren con el fallecidg
se le dara a uno de ellos, por el orden de prelacién antes dicho .....ccviverns

B) Empleado casado sin hijos:

AL VIUAA oo s e e e e e

C) Empleado casado o viudo con uno o dos hijos menores de veintitrés

afios:

Al viudo/a o compaﬁero/a, o en su defecto a los hijos que se hallaren

conviviendo con el fallecido ..

D) Empleado casado o viudo con tres o cuatro hijos solteros menores di

veintitrés afos:

Al viudo/a o compafiero/a, o en su defecto a los hijos que se hallaren

conviviendo con el fallecido ..

E) Empleado casado o viudo con cinco o mis huos menores de vemtltres

anos:

Al vindo/a o compaifiero/a, o en su defecto a los hijos que se hallaren
conviviendo con €l fallecido ..o

Mensualidades ordinarias
De uno a cinco afios
de gervicio 5/10 10/16 16720 20 en adelante
2 4 b 6 7
b 9 12 15 17
6 10 13 16 18
10 15 18 21 24
15 19 23 27 30

MINISTERIO
DE INDUSTRIA, COMERCIO
Y TURISMO

10770 RESOLUCION de 15 de abril de 1993, de la Subsecretaria
del Departamento, por la que se emplaza a los interesados
en el recurso coniencioso-administrative nime-
ro 1/7838/92, interpuesto ante el Tribunal Supremo por
-Ina Rodamientos, Soctedad Andnima-.

Habiéndose interpuesto ante la Sala Tercera de lo Contencioso-Admi-
nistrativo del Tribunal Supremo (Seccién 4.*) por «Ina Rodamientos, Socie-
dad Anénimas, recurso contencioso-administrativo mimero 1/7338/92, con-
tra acuerdo del Corsejo de Ministros de 30 de abril de 1992, por el que
se desestima el recurso interpuesto contra la liquidacién practicada por
la Camara Oficial de Comercio, Industria ¥ Navegacién de Barcelona
correspondiente al ejercicio de 1989,

Esta Subsecretaria ha resuelto emplazar para que puedan comparecer
ante la Sala, en el plazo de nueve dias, a todos los interesados en el
procedimiento y, por tanto, legitimados para poder personarse ante la
misma.

Madrid, 15 de abril de 1993.—El Subsecretario, Mariano Casado
Gonzalez.

MINISTERIO
DE AGRICULTURA, PESCA
Y ALIMENTACION

10771 ORDEN de 14 de abril de 1993 por lu que se ralifiva el
Reglamento de la Denominacion de Origen ~Queso de la
Serenas=, y su Consejo Regulador.

Aprobado el Reglamento de la Denominacion de Origen «Queso de la
Serenas y su Consejo Regulador por Orden de la Consejeria de Agricultura,

Industria ¥ Comercio de la Junta de Extremadura de 29 de abril de 1992,
redactado conforme a lo dispuesto en la Ley 25/1970, de 2 de diciembre,
y sus disposiciones complementarias y de acuerdo con las competencias
que se determinan en el Real Decreto 4187/1992, de 29 de diciembre,
sobre traspaso de servicios del Estado a la Comunidad Auténoma de Extre-
madura en materia de Denominaciones de Origen, Viticultura y Enologia,
corresponde al Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién conocer
y ratificar dicho Reglamento.
En su virtud dispongo:

Articulo tinico.—Se ratifica el texto del Reglamento de la Denominacién

de Origen «Queso de la Serena», aprobado por Orden de 29 de abril de

- 1992 de la Consejeria de Agricultura y Comercio de la Junta de Extre-

madura, que figura como anexo a la presente disposicién, que el Ministerio

de Agricultura, Pesca y Alimentacién asume a los efect.os de su promocién
y defensa en el dmbito nacional e internacional.

DISPOSICION FINAL -

La presente disposicién entrara en vigor el dia siguiente al de su publi-
cacion en el «Boletin Oficial del Estados.

Madrid, 14 de abril de 1993,
SOLBES MIRA

Tlmos. Sres. Secretario general de Alimentacidn y Director general de Poli-
tica Alimentaria.

ANEXO

REGLAMENTO DE LA DENOMINACION DE ORIGEN «QUESQ DE LA SERE-
NA»Y SU CONSEJO REGULADOR

CAFPITULO PRIMERQ
Generalidades

Articulo 1.° De acuerdo con lo dispuesto por la Ley 25/1970, de 2
de diciembre, en su Reglamento aprobade por Decreto 835/1972, de 23
de marzo; en el Decreto 3711/1974, de 20 de diciembre, y en el Real Decreto
728/1988, de 8 de julio, quedan protegidos con la Denominacion de Origen
«Queso de la Serena» los quesos tradicionalmente designados bgjo esta
denominaciéon geografica que, reuniendo las caracteristicas especificadas
en este Reglamento, hayan cumplide en su producecion, elaboracién y madu-
racién todos los requisitos exigidos en el mismo ¥ en la legislacién vigente.

Art.2° 1. La proteccidn otorgada se extiende al nombre de la Deno-
minacién de Origen y al nombre geogrifico de La Serena cuando este
iltimo sea aplicado a quesos.



12502

Martes 27 abril 1993

BOE ndm. 100

2. Queda prohibida en otros quesos o productos lacteos 1a utilizacién
de nombres, marcas, términos, expresiones ¥ signos que por su similitud
fonética o grafica con los nombres protegidos por este Reglamento, puedan
inducir a confusién. Esta prohibicion se entiende aun en el caso que vayan
precedidos de los términos: «tipos, «gustos, «estilos, «elaborado ens, «ma-
durado o curadoe ens, scon industrias en» u otros anilogos.

Art, 3.° La defensa de la Denominacidon de Origen, la aplicacion de
su Reglamento, la vigilancia del cumplimiento del mismo, asi como el fomen-
to y control de la calidad de los quesas amparados quedan encomendados
al Consejo Regulador de la Denominacién de Origen, a la Consejeria de
Agricultura y Comercio de la Junta de Extremadura, y a la Direccion Gene-
ral de Politica Alimentaria del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimen-
tacion en el Ambito de sus respectivas competencias.

CAPITULO II
De la produccion de leche

Art. 4° La zona de produccién de leche apta para la elaboracion
del «Queso de La Serena» estd constituida por los términos municipales
de la provincia de Badajoz que se relacionan a continuacién:

Benquerencia de la Serena.
Cabeza del Buey.
Campanario.
Capilla.
Castuera.
Esparragoesa de Lares.
Esparragosa de la Serena.
El Risco.
Garlitos.
Higuera de la Serena. .
La Coronada.
La Haba.
Magacela,
Malpartida de la Serena.
Monterrubio de 1a Serena.
Pefialsordo.
Quintana de la Serena.
Sancti-Spiritus.

" Valle de la Serena.
Zalamea de la Serena.
Zarza-Capilla.

Art. 5.° 1. La leche que se destina a la elaboracién del «Queso de
La Serena» sera exclusivamente de oveja de raza Merina.

2. El Consejo Regulador pedra proponer que sea autorizada para ela-
borar «Queso de La Serenas, leche procedente de animales productos del
cruzamiento de la Merina con otras razas que previos los ensayos y expe-
riencias adecuadas se compruebe que producen leche de calidad apta para
la elaboracion y maduracién de quesos protegidos.

3. El Consejo Regulador fomentara la constitucién de rebafios ovinos
de raza Merina con las dimensiones 6ptimas que permitan su adecuado
manejo y explotacion pudiendo promover las medidas que conduzcan a
este fin y la adopcidén de técnicas orientadas a mejorar la productividad
de log rebaiios y la calidad de la leche.

4. Las instalaciones para el manejo del ganado ovino dedicado a ia
produccién de leche con destino a la elaboracién del «Queso de La Serena»
seran supervisadas por el Consejo Regulador ‘a los efectos de inscripcidén
en los Registros a los que se refieren los articulos 16 y 16.

5. La alimentacién del ganado ovino respondera a las pricticas tra-
dicionales con el aprovechamiente directo de los pastos de la zona de
produccion, pudiendo el Consejo Regulador dictar normas complemen-
tarias con el fin de que la leche que se destine a la elaboracidn del «Queso
de La Serena» contenga sus éaracteristicas peculiares.

Art. 6.° 1. El ordefio de las ovejas se llevarda a cabo con el mayor
esmero e higiene para obtener una leche limpia con baja contaminacion
y baja carga microbiana y teniendo en consideracidon lo dispuesto en la
Orden de la Consejeria de Sanidad y Consumo de la Junta de Extremadura
de 4 de enero de 1988 («Diario Oficial de Extremadura» del 12).

2. La leche se conservari a la temperatura adecuada para reducir
el desarrollo microbiano. -

3. Cuando sean necesarios la recogida y el transporte de la leche
se realizarin en buenas condiciones higiénicas, en cisternas isotérmicas
o frigorificas, o bien, cualquier otro sistema que garantice que la calidad
de la misma no se deteriore.

4. El Consejo Regulador promovera la creacién de estimulos a las
explotaciones que instalen o mejoren técnicas adecuadas para el ordefio,
enfriamiento, conservacion y transporte de la leche.

Art. 7.° La leche sera el producto natural integro obtenido del ordefio
de ovejas sanas, de las ganaderias inscritas, que presente las siguientes
caracteristicas:

a) Limpiay sin impurezas.

b) Exenta de calostros o productos medicamentosos, conservantes,
etcétera, que puedan influir negativamente en la elaboracién, maduracién
y conservacion del queso, asi como en las condiciones higiénicas y sani-
tarias del mismo.

¢) Los pardmetros minimos de composicién de la leche seran:

1.° Proteina: 5 por 100.
2.° Materia grasa: 7 por 100,
3.° Extracto seco total: 18 por 100.

d) El Consejo Regulador podra revisar las exigencias anteriores ¢
introducir las modificaciones que procedan. )

CAPITULO TII

De la elaboracién y maduracién

.

Art. 8.° Lazona de elaboracién y maduracion del «Queso de La Serena»
coincide con los términos que comprende la zona de produccion de leche
¥ que se detallan en el articulo 4.7 .

El Consejo Reguiador estudiari las peticiones que se puedan formular
por ganaderos y queseros establecidos en términos colindantes a estos
veintidin municipios y propondra la aprobacién y la inclusién en la zona
de elaboracién y maduracién, de los nuevos términos municipales que
las circunstancias justificadas asi lo aconsejen.

Art. 9.° Las técnicas empleadas en la manipulacién de la ieche y el
queso, el control de fabricacién, maduracién ¥ conservacion, seguirdn los
procesos que se mencionan especificamente en el articulo siguiente y que
tienden a obtener productos de la maxima calidad, manteniende los carac-
teres tradicionales del queso amparado por la Denominacién de Origen
«Queso de la Serenas.

Art. 10. 1. Cuajada.—La coagulacién de la leche se provocard con
coagulante vegetal natural proveniente de las flores desecadas del «Cynara
Cardunculus» (Yerbacuajo).

Para el proceso de cugjado la leche ha de permanecer entre 25 °C
¥ 32 °C durante un periodo de cincuenta a setenta 'y cinco minutos.

En casa de utilizar leche pasteurizada, ésta se inoculard con fermentos
autdéctonos.

2. Corte: Una vez obtenida la cuajada sera sometida a cortes sucesivos
hasta conseguir granos de tamafio de 10 a 20 milimetros de didmetro.

3. Moldeado y prensado: El moldeado se realizard introduciendo la
cuajada en cinchos de pleita de esparto o moldes cilindricos metdlicos
o de plistico con el tamafio adecuado para que los quesos, una vez madu-
rados, presenten la forma, dimensiones y peso que son peculiares en los
mismos.

Una vez cuajada en los moldes, se le somete a prensado mediante
las prensas adecnadas para este fin.

4. Salado: La salazén serd hiimeda o seca, utilizindose exclusivamente
cloruro sédido. En caso de salazén himeda, el tiempo maximo de per-
manencia serd de veinticuatro horas, en una solucién salina de concen-
tracion maxima del 20 por 100.

Art. 11. Los quesos amparados por la denominacion de origen «Queso
de La Serenae, elaborados con leche cruda, tendrin el periodo minimo
de maduracién que conternple la legislacién vigente. .

Para los elaborados con leche pasteurizada seré suficiente un periodo
de veinte dias.

Durante los periodos sefialados se aplicaran las practicas de volteo
v limpieza necesarias hasta que el queso adquiera sus caracteristicas
tradicionales.

CAPITULO IV

Caracteristicas de los quesos

Art. 12. 1. El«Queso de La Serenar es un queso de graso a extra-graso.
Puede ser artesano o industrial, de acuerdo con la legislacién vigente.
2. Al término de su maduracién presenta las siguientes:

A) Caracteristicas fisicas:

Forma: Discoidal con caras sensibles planas y superficie perimetral
convexa.

Altura: De 4 a 8 centimetres.

Diametro: De 18 a 24 centimetros.
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Peso: De 760 gramos a 2 kilogramos.

Corteza: Semidura, de color amarillo céreo a ocre. Caras lisas y super-
ficie perimetral lisa o con la impronta de la pleita o molde. )

Pasta: De blanda a semidura, de color blanco marfil a amarillo céreo,
pudiendo presentar ojos pequefios desigualmente repartidos.

El queso anejo presenta pasta y corteza duras.
En todos los casos, arcma y sabor caracteristicos,

B) Caracteristicas fisico-quimicas:

Grasa: Minima del 50 por 100 sobre el extracto seco.
Extracto seco: Minimo 50 por 100.

PH: Minimo 5,2 ¥ maximo 5,9.

Proteina total sobre extracto seco: Minimo 35 por 100.

‘3. Los quesos deberin presentar las caracteristicas relacionadas en
el punto 2 y las cualidades organclépticas propias de los mismos espe-
cialmente en cuanto a color, aroma y sabor. Los quesos que, a juicio del
Consejo Regulador, no hayan adquirido las condiciones exigidas, no podrian
ser amparados por la denominacién de origen «Queso de La Serena» y
seran descalificados en la forma que se preceptia en los articulos 29
y 38. :

CAPITULO V s

Registros

Art. 13. 1. Por el Consejo Regulador se lievarin los siguientes
Registros:

a) Registro de Ganaderias.
b) Registro de Queserias e Industrias de Elaboracion.
¢) Registro de Locales de Maduracién.

2. Las peticiones de inscripcion en los Registros sefialados en el punto
1 y en lo que atarie a los apartados b) y ¢) se dirigiran al Consejo Regulador
diferenciandose con finalidad censdl o estadistica y, a efectos de contrel
del Consejo Regulador, aquellas industrias que realicen actividades de
exportacion acompahando los datos, documentos y comprobantes que en
cada caso sean requeridos por las disposiciones y normas vigentes en
los impresos que disponga el Consejo Regulador.

3. El Consejo Regulador denegard las inscripciones que no se ajusten
a los preceptos de este Reglamento o a los acuerdas adoptados por el
Consejo scbre condiciones complementarias de caracter técnico que deban
reunir las ganaderias, queserias e instalaciones de maduracién o curado.

4. La inscripeién en estos Registros no exime a los interesados de
la obligacién de inscribirse en aquellos Registros que, con caricter general,
estén establecidos, debiendo acreditarlo previamente a su insercién en
el Registro de la Denominacion de Origen.

5. Las Empresas que realicen mas de una fase del proceso, deberdn
tener inscritas sus ganaderias ¢ instalaciones en los Registros corres-
pondientes.

Art. 14, 1. En el Registro de Ganaderias se inscribirdn las situadas
en los municipios relacionados en el articulo 4.* que reuniendo las con-
diciones establecidas en este Reglamento, quieran destinar su produccién
de leche a la elaboracxién de «Queso de La Serenas.

2. En la inscripcién figuraran: Nombre del propietario y/o arrenda-
tario, en su caso, término municipal, nimero de cartilla ganadera y nimero
de hembras reproductoras y todos aquellos datos que se consideren nece-
sarios para la clasificacidn, localizacién y adecuada identificacién de la
ganaderia inscrita. - -

3. La inscripcidn en este Registro serd voluntaria, al igual que la
correspondiente baja en el mismo. Una vez producida ésta, deberd trans-
~ currir un periodo de dos afios antes de proceder a una nueva inscripcion,
salvo cambic de titularidad.

Art. 15. 1. En el Registro de Queserias e Industrias de Elaboracion
se inseribirdn las instalaciones que estén situadas en la zona de elaboracién
¥ que el Consejo Regulador censidere aptas para elaborar quesocs que pie-
dan optar a ser protegidos por la denominacién de origen.

2. Enlainscripcién figurard: Nombre del propietario y/o arrendatario
en su caso, razén social, localidad y zona de emplazamiento, caracteristicas,
capacidad de elaboracién, maquinaria, sistema de elaboracién y cuantos
datos sea precisos para la perfecta identificacién y catalogacion de la que-
seria. En el caso de que la queseria o industria disponga de camaras de
maduracion se hard constar esta circunstancia asi como las caracteristicas
y capacidad de las mismas.

A tal fin se acompafiard un plano o croquis a escala conveniente, donde
quede reflejados todos los detalles de construccién e instalaciones.

3. Lasindustrias de elaboracién que posean otras lineas de produccién
distintas del «Queso de La Serenar 1o hardn constar expresamente en el
momento de su inscripeidn. .

Art. 16. 1. En el Registro de Locales de Maduracidn, se inscribirdn
todos aquellos situados en la zona de elaboracidn que se dediguen a la
maduracion de «Queso de La Serenar con denominacién de origen o con
derecho a ella, asi como las instalaciones anejas destinadas a la conser-
vacién de estos quesos. En la inscripcién figurardn los datos a los que
se hace referencia en el articulo 15.2.

2. Los locales o camaras destiandos a la maduracién dispondrin,
durante el el proceso, de una humedad relativa superior al 756 por 100
v una temperatura que oscilard entre 4 °C y 156 °C, ademas de
cumplir los restantes requisitos que el Consejo Regulador estime necesarios
para que el queso adquiera las caracteristicas privativas del protegido
con la denominacién de origen. ’

3. Los industriales con locales de maduracidén en los que existan otros
tipos de quesos no amparados por la denominacién de origen, deberdn
declarar expresamente de qué tipos de quesos se trata.

Art. 17. 1. Para la vigencia de las inscripciones en los correspon-
dientes Registros, serd indispensable cumplir en todo momento, con los
requisitos que impone el presente capitulo, debiendo cemunicar al Consejo
Regulador cualquier variacién gue afecte a los datos suministrados en
la inscripcién cuando aquélla se produzca. En consecuencia, el Consejo
Regulador podri suspender o anular las inscripeiones cuando los titulares
de las mismas no se atuvieran a tales prescripciones.

2. El Consejo Regulador efectuard inspecciones periddicas para com-
probar la efectividad de cuante se dispone en el parrafo anterior.

3. Todas las inscripciones en los diferentes Registros, seran renovados
en el plazo y forma que se determine por el Consejo Regulador. En el
caso particular del Registro de Ganaderias, sus datos deberan ser actua-
lizados todos los afios en la fecha que se determine.

CAPITULO VI

Derechos y obligaciones

Art. 18. 1. Séblo las personas naturales o juridicas cuyas ganaderias
estén inscritas en el Registro correspondiente podran producir leche con
destino a la elaboracién de queso que haya de ser protegido por la denc-
minacion de origen.

2. Sélo las personas naturales o jurfdicas que tengan sus locales de
elaboracion inscritos en el Registro correspondiente de la Denominacién
de Origen, podrin elaborar, para su posterior maduracién y comercia-
lizacidén, quesos con derecho a ser amparados por la denominacién de
origen.

3. Sélo puede aplicarse la denominacién de origen «Queso de La Sere-
nar» a los quesos procedentes de los Locales de Maduracién inscritos a
los procedentes de las instalaciones inscritas en el Registro de Queserias
que hayan sido producidos y elaborados conforme a las normas exigidas
por este Reglamento, y que rednan las condiciones organclépticas que
deben caracterizarlos.

4. El derecho al uso de denominacion de origen en propaganda, publi-
cidad, documentacién o etiquetas, es exclusivo de las firmas inscritas en
los Registros de la Denominacién de Origen.

5. Por el mero hecho de la inscripcion en los Registros correspon-
dientes, las personas fisicas o juridicas inscritas, quedan obligadas al cum-
plimiento de las disposiciones de este Reglamento y de los acuerdos que
dentro de sus competencias dicten la Junta de Extremadura, la Direccién
General de Politica Alimentaria del Ministerio de Agricultura, Pesca y Ali-
mentacién y el Consejo regulador, asi como a satisfacer las exacciones
que les correspondan.

6. Para el ejercicio de cualquier derecho otorgado por este Reglamento
o para poder beneficiarse de los servicios que conceda el Consejo Regu-
lador, las personas naturales o juridicas que tengan inscritas sus ganaderias-
e instalaciones deberan estar al corriente de pago, en sus obligaciones.

Art. 19. 1. Las queserias inscritas podran admitir leche procedente
de ganado inscrito siempre ¥ cuando aquéllas se sometan a las normas
que a tal efecto establezca el Consejo Regulador para controlar esa leche
y sus derivados y garantizar, en todo caso, la correcta elaboracién de
los guesos que pueden optar a ser protegidos con la denominacion de
origen. ’

2. El Consejo Regulador pedra autorizar a las queserias inscritas que
dispongan de caAmaras de maduracién, la coexistencia en estas cimaras
de quesos que van a ser amparados por la denominacién de origen con
otros tipos distintos, siempre y cuando estos dltimos hayan sido elaborados
en la propia queseria. El Consejo Regulador establecerd la normativa a
cumplir con objeto de tener un perfecto control de estos productos y garan-
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tizar en todo momento la naturaleza y pureza de los quesos protegidos.

Las cdmaras de maduracioén y conservacién cumplirdn lo establecido
en fos puntos 2 y 3 del articulo 16.

3. Las Empresas que tengan inscritas queserias e instalaciones sélo
podrin tener almacenados sus. géneros en los locales declarados en la
inscripeion.

Art. 20. Las marcas, simbolos, emblemas, leyendas publicitarias ¢ cual-
quier otro tipo de propaganda gque se utilice aplicado a los quesos pro-
tegidos por la denominacién que regula este Reglamento, no podran ser
empleados bajo ningin concepto, ni siquiera por los propios titulares,
en la comercializacién de otros quesos no amparados por la Denominacién
de Origen «Queso de la Serenan.

Art. 21.  Fl Consejo Regulador, si las circunstancias del sector lechero
lo aconsejan, y a peticion del mismo, podri estableger unas normas de
campaha de obligado cumplimiente por los elaboradores y ganaderias
inscritos.

Art. 22. 1. Los quesos de Denominacién de Origen para el consumo
llevaran una etiqueta o contraetiqueta numerada que serd controlada, sumi-
nistrada y expedida por el Consejo Regulador, de acuerdo con la normativa
establecida a ‘estos efectos y de forma que no permita nna segunda wti-
lizacién de tales distintivos.

2. En las etiquetas propias de cada elaborador que se utilicen en
los quesos amparados, figurard obligatoriamente de forma destacada el
nombre de la denominacién de origen, ademds de los datos que con cardcter
general determine la legislacidn vigente e imprescindiblemente la fecha
de elaboracion. En el caso de que el queso sea «artesano» se¢ podrd hacer
constar esta circunstancia en la etitqueta.

3. Antes de la puesta en circulacién de etiquetas de las firmas ela-
boradoras inscritas, ya sean correspondientes a quesos protegidos o a
quesos sin derecho a la Denominacion de Origen, éstas deberdn ser auto-
rizadas por el Consejo Regulador a los efectos que se relacionan con este
Reglamento. Serd denegada la aprobacién de aquellas etiquetas que, por
cualquier causa, puedan dar lugar a confusién en el consumidor y podrd
ser anulada la autorizacién de una ya concedida anteriormente, cuando
hayan variado las circunstancias de la firma propietaria de la misma,
previa audiencia del interesado. .

4. El Consejo Regulador adoptara y registrard un emblema como sim-
bolo de la Denominacién de Origen; previo informe de la Direccion General
de Politica Alimentaria del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion.
Asimismo el Consejo Regulador podra hacer obligatorio que en el exterior
de los locales de elaboracién y maduracién inscritos, y en lugar destacado,
figure una placa que aluda a esta condicion.

Art. 23, La expedicién de los quesos que tenga lugar entre firmas
inscritas, debera ir acompaifiada por un volante de circulacién expedido
por el Consejo Regulador en la forma que por el mismo se determine,
con anterioridad a su ejecucién. '

Art. 24 1. El etiguetado de los quesos amparados por la Denomi-
nacidn de Origen «Queso de La Serenas, deberd ser realizado exclusiva-
mente en las queserias y en los locales de maduracidn inscritos, autorizados
por ¢l Consejo Regulador, perdiendc el queso en otro caso el derecho
al uso de ia denominacién.

2. Los quesos amparados por la Denominacién de Origen, inicamente
pueden circular y ser expedidos por las queserias e instalaciones inscritas,
en los tipos de envase que no perjudiquen su calidad y prestigio y aprobados
por el Consejo Regulador.

Art. 26. 1. El queso amparado con la Denominacién de Origen sélo
podra comercializarse conservando su corteza, las caracteristicas externas
¥ naturales de maduracién, o previo lavado de la misma. Podrd ser para-
finado o recubierto con sustancias inactivas transparentes y autorizadas
o embadurnado con aceite de oliva, pero en todos los casos la corteza
conservard su aspecto y color naturales.

2. El Consejo Regulador podrd autorizar a los locales de maduracién
inscritos, la comercializacidn en porciones de los quesos amparados, esta-
bleciendo a tal efecto el adecuado sistema de control que garantice la
procedencia del producto, su origen y calidad, asi como su perfecta con-
servacién y adecuada presentacién al consumidor.

En los envases gue contengan estas porciones figurard la correspon-
diente etiqueta o distintivo del Consejo, de acuerdo con lo establecido
en el articulo 22.

Art. 26. El Consejo Regulador vigilara en cada campafia las cantidades
de queso amparado por la denominacién expedidos por cada firma inscrita
en los Registros de Queserias y Locales de Maduracién, de acuerdo con
las cantidades de leche elaborada y segiin las existencias y adquisiciones
de quesos de otras firmas inscritas.

Art. 27. Toda expedicion de queso amparado por la Denominacién
de Origen con destino a] extranjero, ademds de cumplir las normas esta-

blecidas pra el comercio exterior del queso, deberd ir acompafiada por
el correspondiente Certificado de Denominacion de Origen, expedido por
el Consejo Regulador, que se ajustari al medelo establecido porla Direccién
General de Politica Alimentaria del Ministerio de Agricultura, Pesca y Ali-
mentacion, sin poder despacharse por la Aduana, las exportaciones que
carezcan de dicho certificado.

Art. 28. 1. Con el objeto de poder controlar los procesos de pro-
duccion, elaboracion y expedicion, asi como los volilmenes de existencias
¥ cuanto sea necesario para poder acreditar el origen y calidad de los
quesos amparados por la Denominacion de Origen, las personas fisicas
o juridicas titulares de las ganaderias, queserias ¥ locales de maduracién,
vendrain obligadas a cumplir con las siguientes formalidades:

.

a} Todos los propietarios de ganaderias inscritas, presentaran al Con-
sejo Regulador durante la época de ordefio y en la primera quincena de
cada mes, declaracion de la produccién obtenida en el mes anterior en
cada uno de los rebafios inscritos, indicando el destino de la leche, y
en caso de venta, el nombre del comprador.

b) Todas las firmas inscritas en el Registro de Queserias llevaran
un libro, segiin el medelo adoptado por el Consejo Regulador, en el que
figurarin diariamente los .datos de cantidad y procedencia de la leche
recibida, nimero de unidades y peso total de los quesos fabricados y locales
o camaras de maduracién donde se destinen estos quesos con derecho
a Denominacién de Origen. Asimismo, presentardn al Consejo Regulader
en los quince primeros dias de cada mes, una declaracién que resuma
los datos del mes anterior que figuran en el libro, segin el modelo que
se adopte por el Consejo.

¢) Todas las firmas que maduren guesos, inscritas en el Registro de
Queserias o Locales de Maduracién, llevardn un libro, segiin el modelo
que adopte el Consejo Regulador, en el que diariamente se anotaran los
datos referentes a nimero y procedencia de las unidades de queso que
inician el proceso de maduracién, el nimero de los que finalizan este
proceso ¥ €l de quesos que se expenden al mercado. Igualmente, presen-
taran al Conseje Regulador, dentro de los quince primeros dias de cada
mes una declaracién en la que quedarin reflejados todos los datos del
mes anterior que figuren en el libro.

2. De eonformidad con lo previsto en los articulos 46 y 73 de la Ley
25/1970, las declaraciones a que se refiere el apartado 1 de este articulo,
tienen efectos meramente estadisticos, por lo que no podrin facilitarse
ni publicarse mas que en forma numérica, sin referencia alguna de caricter
individual. Cualquier infraccién de esta norma por parte del personal afecto
al Consejo, sera considerado como falta muy grave.

Art. 22. 1. La leche y los quesos que por cualquier causa presenten
defectos, alteraciones sensibles o que en su produccién se hayan incum-
plido los preceptos de este Reglamento o la Legislaciéon vigente, seran
descalificados por el Consejo Regulador, lo que llevard consigo la pérdida
de la Denominacién de Origen referida al lote correspondiente, o del dere-
cho a la misma en caso de productos no definitivamente elaborados.

2. La descalificacion de los quesos podrai ser realizada por el Consejo
Regulador en cualquier fase de su produccién o comercializacién ya partir
de la iniciacion del expediente de descalificacién deberdan permanecer debi-
damente aislados y rotulados, bajo control del Consejo Regulador, que
en su resolucién, determinari el destino del producto descalificado, el
cual, en ningiin caso, podra ser transferido a otra queseria o instalacion
inscrita. "

CAPITULO VII

Del Conseje Regulador

Art. 30. 1. El Consejo Regulador es un Organismo integrado en la
Consejeria de Agricultura y Comercio de la Junta de Extremadura, como
érgano desconcentrado de la misma y con atribuciones decisorias en cuan-
tas funciones se le encomiendan en este Reglamento ¥ de acuerdo con
lo que se determina en las disposiciones vigentes. )

2. Su dmbito de competencia, sin perjuicio de lo establecido en el
articulo 32 estara determinado:

‘a) En lo territorial, por Ia respectiva zona de produccion, elaboracion
y maduracién.

b) En razon de los quesos, por los protegidos por la denominacién
de origen en cualquiera de sus fases de produccién, elaboracién, madu-
racién, circulacién y comercializacion.

¢} En razén de las personas, por las inscritas en los diferentes
Registros.
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Art. 31. Es misién principal del Consejo Regulador la de aplicar los
preceptos de este Reglamento y velar por su cumplimiento, para lo cual
ejercerd las funciones que se le encomiendan en el articule 87 de la Ley
25/1970, y disposiciones complementarias, asi como las que expresamente
se indican en el articulado de este Reglamento.

Art. 32. El Consejo Regulador queda expresamente autorizado para
vigilar la leche y quesos de oveja o de otra procedencia no protegidos
por la denominacién de origen que se produzecan, elaboren, comercialicen
o transiten dentro de la zona de produccién, dando cuenta de las inci-
dencias de este servicio al Departamento competente, remitiéndole copia
de las actas que se produzean.

Art. 33. 1. El Consejo Regulador estari constituido de forma pari-
taria por ocho vocales:

a) Cuatro vocales en representacién del sector ganadero, elegidos
democriaticamente por y entre los inscritos en el Registro de Ganaderias
de la Denominacién de Origen.

b) Cuatrc vocales en representacion del sector quesero, elegidos demo-
craticamente por y entre los inscritos en los registros de queserias, indus-
trias de elaboracién, ¥ locales de maduracién de la Denominacién de
Origen.

De entre estos ocho vocales, se elegiran un Presidente y un Vicepre-
sidente, perteneciendo el Presidente y el Vicepresidente a sectores
distintos.

El Presidente serd propuesto por el Consejo Reguladror y nombrado
por el Consegjero de Agricultura y Comercio de la Junta de Extremadura.
Y el Vicepresidente elegido por el Consejo Regulador y ratificado por él
Consejo de Agricultura y Comercio de la Junta de Extremadura,

La Consejeria de Agricultura y Comercio podra nombrar dos delegados,
que asistirdn a las sesiones del Consejo, con voz pero sin voto.

2. Por cada uno de los vocales del Consejo Regulador se designara
un suplente elegido en la misma forma que el titular.

3. Los cargos de vocales seran renovados cada cuatro afios, pudiendo
ser reelegidos.

4. En caso de cese de un vocal por cualquier causa se procederd
a designar sustituto en la forma establecida, si bien el mandato del nuevo
vocal solo durard hasta que se celebre la primera renovacién del Consejo.

5. Elplazo para la toma de posesidn de los vocales serd como maximo,
de un mes a contar desde la fecha de su desginacién.

6. Causari baja el vocal que durante €l periodo de vigencia de su
cargo, sea sancionado por infraccién grave en las materias que regula
este Reglamento, bien personalmente o a la firma a que pertenezca. Igual-
mente, causard baja por ausencia injustificada a tres sesiones consecutivas
o cinco alternas, o por causar baja en los Registros de la Denominacién
de Origen. :

Art. 34. 1. Los vocales a los que se refieren los apartados a) ¥ b)
del parrafo 1 del articulo anterior deberan estar vinculados a los sectores
que representan, bien directamente o por ser Directivos 0 compohnentes
de Sociedades que se dediquen a las actividades que han de representar.
No obstante, una misma persona, natural o juridica, no podrd tener en
el Consejo doble representacién, ni directamente ni a través de firmas
filiales o socios de la misma.

2. Losvocales elegidos por pertenecer en calidad de Directivos o repre-
sentantes a una firma inserita, cesardn en su eargo al cesar en su funcién
en dicha firma, aunque siguieran vinculados al sector por haber pasado
a otra Empresa, procediéndose a designar a su sustituto en la forma
establecida. ’

Art. 356. 1. Al Presidente corresponde:

Primero.—Representar al Consejo Regulador. Esta representacion podrd
delegarla en el Vicepresidente o en su ausencia, en cualquier miembro
del Consejo, de manera expresa, en los casos que sea necesario.

Segundo.—Hacer cumplir las disposiciones legales y reglamentarias.

Tercero.—Administrar los ingresos y fondos del Consejo Regulador y
ordenar los pagos.

Cuarto.—Convocar y presidir las sesiones del Consejo, sefialando el
orden del dia, sometiendo a la decisién del mismo los asuntos de su com-
petencia, ¥ ejecutar los acuerdos adoptados.

Quinto.—Contratar, suspender o renovar el personal del Consejo Regu-
lador, previo acuerdo del mismo.

Sexto.—Organizar y dirigir los servicios.

Séptimo.—Informar a los Organismos superiores de las incidencias que
en la produccién y mercado se producen.

Octavo.—Remitir a la Junta de Extremadura aquellos acuerdos que para
cumplimiento general adopte el Consejo, en virtud de las atribuciones
que le confiere este Reglamento y aquellos que por su importancia estime
deben ser conocidos por la misma.

Noveno.—Aquellas otras funciones que el Consejo acuerde o le enco-
miende la Consejeria de Agricultura y Comercio de la Junta de Extre
madura.

2. El Presidente cesard al expirar el término de su mandato, a peticién
propia, una vez aceptada su dimisién, o por decisién de la Consejeria
de Agricultura y Comercio de la Junta de Extremadura.

3. En caso de cese o fallecimiento, el Consejo Regulador, en el plazo
de un mes, propondria su candidato para el nombramiento de nuevo
Presidente.

4. El Presidente podri delegar sus competencias en el Vicepresidente
en caso de ausencia o enfermedad. ’

Art. 36. 1. Las sesiones del Consejo Regulador tendrdn lugar, al
menos, una vez al trimestre, convocadas con diez dias de antelacion, como
minimo, debiendo acompaiiar a la citacién el orden del dia para la reunion,
en la que no se podr4n tratar mis asuntos que los previamente sefialados.
En caso de necesidad, cuando asi lo requiere la urgencia del asunto a
juicio del Presidente, o a peticién de cuatro miembros se citari a los
vocales por telegrama, con veinticuatro horas de anticipacién, como
minimo. -

El Consejo quedara validamente constituido en primera convocatoria
con la mitad mas uno de sus miembros, y asimismo cuando estén presentes
la totalidad de sus miembros y asi lo acuerden por unanimidad.

2. Cuando un titular no puedaasistir, lo notificard al Consejo Regu-
lador y a su suplente para que le sustituya. .

3. Los acuerdos del Consejo Regulador se adoptardn por mayoria de
miembros presentes, y para validez de los mismos sera necesario que estén
presentes mas de la mitad de los que compongan el Consejo.

En caso de presentarse empate en sucesivas votaciones para aprobar
un asunto el Presidente podrd egjercer vote de calidad para resolver la
situacion.

4, Para resolver cuestiones de trdmite, o en aquellos casos en que
se estime necesario, podrd constituirse una Comisién Permanente, que
estard formada por el Presidente y dos vocales titulares, uno del sector
ganadero ¥y otro del sector elaborador, designados por el Pleno del Orga-
nismo. En la sesién en que se acuerde la constitucién de dicha Comision
Permanente se acordarian también las misiones especificas que le competen
¥ funciones que ejerceran. Todas las resoluciones que tome la Comisiéon
Permanente serin comunicadas al Pleno del Consejo en la primera reunion
que celebre.

Art. 37. 1. Para el cumplimiento de sus fines, el Consejo Regulador
contard con el personal necesario, con arreglo a las plantillas aprobadas
por la Consejeria de Agricultura y Comercio de la Junta de Extremadura,
y de acuerdoe con la dotacién presupuestaria del Consejo.

2. Fl Consejo tendrd un Secretario, designado por el propio Consejo
a propuesta del Presidente, del que directamente dependerd, ¥ que tendra
como cometidos especificos los siguientes:

a) Preparar los trabajos del Consejo y tramitar la ejecucion de sus
acuerdos.

b} Asistir a las sesiones con voz pero sin voto, cursar las convoca-
torias, levantar las actas y custodiar los libros ¥y documentos del Consejo.

¢) Los asuntos relativos al régimen interior del Organismd, tanto de
personal como administrativos.

d) Lasfunciones que se le encomienden por el Presidente relacionadas
con la preparacién e instrumentacién de los asuntos de la competencia
del Consejo.

3. Para las funciones técnicas que tiene encomendadas, el Consejo
podra contar con los servicios técnicos necesarios, la direccion de los
cuales recaeri en técnico competente.

4, Para los servicios de control y vigilancia podrd contar con Ins-
pectores propios. Estos Inspectores serdn designados por el Consejo Regu-
lador y habilitados por el Organismo competente de la Junta de Extre-
madura, con las siguientes atribuciones inspectoras:

a) Sobre las ganaderias radicadas en la zona de produccién, estén
inscritas o no.

b) Sobre las queserias e instalaciones situadas en las zonas de pro-
duccidn, elaboracién y maduracién, estén o no inscritas. '

¢) Sobre la leche y quesos en la zona de produccién, elaboracién
y maduracién.

5. El Consejo Regulador podra contratar para efectuar trabajos urgen-
tes el personal necesario, siempre que tenga aprobada en el presupuesto
dotacién para ese concepto. )

6. A todo el personal del Consejo, tanto como caracter fijo como even-
tual, le serd de aplicacidn la legislacién laboral.
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Art. 38. 1. Por el Consejo Regulador se establecerd un Comité de
calificacién de los quésos, formado por tres expertos y un delegado del
Presidente del Consejo, que tendrd como cometido informar sobre la cali-
dad de los quesos que sean destinados al mercado, tanto nacional como
extranjero, pudiendo contar este Comité con los asesoramientos técnicos
que estime necesarios.

2. El Presidente del Consejo, a la vista de los informes del Comiteé,
resolverd lo que proceda y, en su caso, la descalificacién del queso en
la forma prevista en el articulo 29. La resolucién del Presidente del Consejo,
en caso de descalificacion, tendri cardcter provisional durante los diez
dias siguientes. Si en este plazo el interesado solicita la revision de la
resolucién, ésta deberd pasar al Pleno del Consejo Regulador para resolver
lo que proceda. Si en dicho plazo no se solicita la citada revisién, la reso-
lucién del Presidente se considerard firme.

Las resoluciones del Presidente, ¢ las del Consejo Regulador, en su
cas0, podrian ser recurridas en alzada ante la Consejeria de Agricultura
¥ Comercio de la Junta de Extremadura.

3. Por el Consejo Regulador se dictardn las normas para la cons-
titucién y funcionamiento del Comité de calificacién.

Art. 3. 1. La financiacién de las obligaciones del Consejo se efec-
tuara con los siguientes recursos:

Primero.—Con el producto de las exacciones parafiscales que se fijan
en el articulo 90 de la Ley 25/1970, a las que se aplicardin l6s tipos
siguientes:

a) El 1 por 100 del valor de la leche empleada o entregada en las
queserias e industrias de elaboracién inscritas, destinadas a la elaboracién
de «Queso de La Serena». La base serd el resultado de multiplicar este
volumen entregado por el precio medio de la misma en la campana anterior.

b) -El 1,56 por 100 del valor de los productos amparades. La base serd
el resultado de multiplicar la cantidad vendida por el precio medio de
venta de la unidad de producte amparado en la campaiia precedente.

¢} Cien pesetas por expedicién de certificado o visado de facturas
¥ €l doble del precio del coste sobre las etiquetas o contraetiquetas.

Los sujetos pasivos de cada una de las exacciones son: De la a), los
titulares de las ganaderias inscritas; de la b), los titulares de las queserias,
industrias de elaboracion y locales de maduracién inscritos que expidan
queso al mercado, y de la ¢}, los titulares de ganaderias y/¢ queserias
o locales de maduraciion inscrites, solicitantes de certificados, visados
de facturas o adquirientes de etiquetas o contraetiquetas.

Segundo.—Las subvenciones, legados y donativos que reciban.

Tercero.—Las cantidades que pudieran percibirse en concepto de indera-
nizaciones por daiios y perjuicios ocasionados al Consejo o alos interesados
que representa.

Cuarte—Los bienes que constituyan su patrimonio y los productos ¥
ventas del mismo.

2. Los tipos impositivos fijados en este articulo podrin variarse por
la Consejeria de Agricultura y Comercio a propuesta del Consejo Regulador,
cuando las necesidades presupuestarias de éste asi lo aconsejen, y siempre
que se ajusten a los limites establecidos en la Ley 26/1970 y disposiciones
complementarias.

3.- La gesti6én de los ingresos y gastos que figuren en los presupuestos
corresponden al Consejo Regulador.

Art. 40. Los acuerdos del Consejo Regulador que no tengan cardcter
particular y afecten a la pluralidad de personas 0 Empresas relacionadas
con la produccién o elaboracién de «Queso de La Serenar se notificarin
mediante circulares expuestas en las oficinas del Consejo, en las Cdmaras
Agrarias y en el «Diarioi Oficial de Extremaduras.

Los acuerdos y resoluciones que adopte el Consejo Regulador serdn
recurribies, en todo caso, ante la Consejeria de Agricultura y Comercio
de la Junta de Extremadura.

CAPITULO VIII
De las infracciones, sanciones y procedimientos

Art. 41. Todas las actuaciones que sea preciso desarrollar en materia
de tramitacién de expedientes sancionadores y tipificacion de infracciones
se ajustardn a lo dispuesto en la Ley 25/1970, de 2 de diciembre; en su
Reglamento aprobado por el Decreto 835/i1972, de 23 de marzo; en el
Real Decreto 1945/1983, de 22 de junio; en la Ley de Procedimiento Admi-
nistrative de 17 de julio de 1958, en este Reglamento y en el resto de
1a legislacién vigente.

Para la aplicacion de la normativa anterior se tendri en cuenta lo
que establece el Real Decreto 4187/1982, de 29 de diciembre, de traspaso
de funciones y servicios de la Administracion del Estado a la Comunidad
Auténoma de Extremadura en materia de denominaciones de origen.

Art, 42. Tipificacion de las infracciones—1. Las infracciones come-
tidas por personas inscritas en alguno de los Registros de la Denominacién
de Origen se clasificardn, a efectos de su sancién, como sigue:

a) Faltas administrativas. Son, en general, las inexactitudes .y omi-
siones en las declaraciones, guias, asientos, libros de registro y demds
documentos y, en concreto, las siguientes:

Falsear y omitir datos y comprobantes en los casos en que sean reque-
ridos por la inscripcion en los Registros.

Na comunicar inmediatamente al Consejo Regulador las variaciones
¢n los datos suministrados en el morento de Ja inscripeién.

Omitir o falsear datos relativos a producciones o movimientos de
existencias,

Infringir los acuerdos del Consejo Regulador en los asuntos que regula
este apartado a).

b) Infracciones antirreglamentarias a lo previsto ¢n cuanto a pro-
duccion y elaboracion de productes amparados, ¥ que, entre otras, son:

Incumplir las normas sobre practicas de produccion,
Infringir los acuerdos del Consejo Regulador en las materias que regula
este apan:adc_n b). :

¢) Infracciones por uso indebido de la Denominacién de Origen o
por actos que la perjudiquen o desprestigien, y que, entre otros, son:

Emplear la Denominacién de Origen para quesos que no hayan sido
producidos conforme a ]as normas establecidas por la legislacién vigente
¥ por este Reglamento, o0 que no retinan las condiciones que deben
caracterizarlas.

Emplear nombres comerciales, marcas o etiquetas no aprobadas por
el Consejo Regulador en los casos a que se refiere este apartado c).

Utilizar locales en almacenes no autorizados. ]

Utilizar o negociar indebidamente con documentos, etiquetas, contrae-
tiquetas, sellos, etc., propios de la Denominacién de Origen.

Expedir quesos que ho correspondan a las caracteristicas de calidad
mencionadas en sus medios de comercializacion.

Expedir, comercializar o poner en circulacién quesos de la Denomi-
nacién de Origen desprovistas de etiquetas o contraetiquetas numeradas,
o sin el medio de control establecido por el Consejo Regulador.

Envasar o etiquetar en locales que no estén inscritos en el Consejo
Regulador ¢ no ajustarse en el etiquetado a los acuerdos de éste.

Infringir los acuerdos del Consejo Regulador, especialmente en lo que
hace referencia a envasado, documentacién y etiguetado.

2. Infracciones cometidas por personas no inscritas en los Registros
del Consejo Regulador son, entre otros:

a) Usar indebidamente la Denominacion de Origen.

b) Utilizar nombres comerciales, marcas, expresiones, signos y emble-
mas que por su entidad o similitud grifica o fonética con los nombres
protegidos por la Denominacion de Origen, o con los signos o emplemas
caracteristicas de las mismas, puedan inducir a confusién sobre la natu-
raleza o el origen de los productos sin perjuicio de los derechos adquiridos
que sean debidamente reconocidos por los Organismos competentes.

¢) Emplear los nombres geogrdficos protegidos por la Denominacién
de Origen en etiquetas o propaganda de productos, aunque vaya precedida
por los términos «tipos u otros andlogos.

d) Cualquier accién que cause perjuicio o desprestigio a la Deno-
minacién o tienda a producir confusién en el consumidor respecto a la
misma.

3. Las infracciones a lo previsto en este Reglamento prescriben a
los cinco afios de su comision, por lo cual toda la documentacién relativa
a su tramitacién debera ser conservada durante dicho periodo.

Art. 43. Sanciones.—1. Las bases para la imposicién de las multas
se determinardn segiin el articulo 120 del Decreto 835/1972,

2. Las faltas administrativas se sancionarin con multas del 1 al 10
por 100 del valor de las mercancias afectadas. Las faltas leves se san-
cionaran con apercibimiento. :

3. Las infracciones antirreglamentarias se sancionardn con multas
del 2 al 20 por 100 del valor de las mercancias afectadas. En este dltimo
caso la mercancia serd decomisada. '

4. Las infracciones por uso indebido de la Denominaciéon de Origen
por actos que la desprestigien o la perjudiquen serdn sancionadas con

" muitas desde 20.000 pesetas hasta el doble del valor de la mercancia o

productos afectados cuando el valor supere las 20.000 pesetas y, ademas,
con el decomisoi de la mercancia. _

5. En los casos de infracciones graves, ademas de las multas previstas
en los apartados 3 y 4 de este articulo, podrd sancionarse al infractor
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con la suspensién temporal del derecho al uso de la Denominacién e incluso
con la baja definitiva. )

La suspension temporal lleva aparejada la pérdida del derecho al uso
de certificados de origen, etiquetas y cualquier distintive del Consejo Regu-
lador. La baja supone la exclusion de los registros y la pérdida de los
derechos inherentes a la Denonimacién de Origen,

6. Las multas deberdn abonarse dentro del plazo de quince dias hdbiles
inmediatos al de su notificacién, asi como el importe de los gastos de
toma y andlisis de muestras si los hubiera. En caso contrario se procedera
por via de apremic. Para recurrir en alzada sera requisito imprescindible
el previo ingreso de Ia totalidad de la sancidn impuesta.

Art. 44. Resolucidon de expedienies.—1. La resolucion de los expe-
dientes sancionadores, incoades per el Consejo Regulador, corresponde
al propio Consejo cuando la multa sefhalada no exceda de 50.000 pesetas.
Si excediera, se elevard la propuesta a la Consejeria de Agricultura y
Comercio. .

2. La resolucion de los expedientes por infracciones cemetidas por
Empresas ubicadas fuera de la Comunidad Extremefia contra esta Deno-
minacién de Origen corresponder4 a la Administracién Central del Estado.

3. A efectos de determinar la cuantia a que se refiere el aparta-
do 1, se adicionard al importe de la multa el valor de la mercancia
decomisada.

4. La decisién sobre el decomiso de la mercancia o su destino corres-
pondera a quien tenga la facultad de resolver el expediente.

5. En los casos en gue la infraccién concierna al uso indebido de
la Denominacion de Origen y ello implique una falsa indicacién de pro-
cedencia, el Consejo Regulador, sin perjuicio de las actuaciones y sanciones
administrativas pertinentes, podra acudir a los Tribunales ejerciendo las
acciones civiles y penales reconocidas en la legislacién sobre propiedad
industrial.

6. En todos los casos en que la resolucién del expediente sea con
multa, el infractor deberd abeonar los gastos originados por las tomas ¥
andlisis de muestras, o por el reconocimiento que se hubiera realizado
y demds gastos que ocasionen la tramitacién y resolucién del expediente,
de acuerdo con lo dispuesto en la Ley 2/1989 de Tasas y Precios Publicos
de la Comunidad Auténoma de Extremadura de 30 de mayo de 1989.

DISPOSICION TRANSITORIA

El actual Consejo Regulador de la Denominacién de Origen «Quesc
de La Serenas asumir4 la totalidad de funciones gue corresponden al Con-
sejo Regulador a que se refiere el capitulo VII, continzando sus actuales
vocales en el desempefio de sus cargos hasta que el Consejo Regulador
quede constituido de acuerdo con lo que prevé el articulo 33 de este
Reglamento.

MINISTERIO
PARA LAS ADMINISTRACIONES
PUBLICAS

10772 ORDEN de 7 de abril de 1993, por la que se dispone la
publicacidn para general conocimiento y cumplimiento,
del fallo de la sentencia dictada por la Sala de lo Con-
tencioso-Administrativo del Tribunal Superior de Justicia
de Madrid, en el recurso contencioso-administrativo
850-B/1989, promovido por don Gumersindo Quteirifio
Ferreiro y otros. ’

La Sala de lo Contencieso-Administrative del Tribunal Superior de Jus-
ticia de Madrid, ha dictado sentencia, con fecha 8 de abril de 1992, en
el recurso contenciosc-administrativo nidmero 850-B/1989, en el que son
partes de una, como demandantes, don Gumersindo OQuteirific Ferreire
y otros, y de otra, como demandada, la Administracién General de Estado,
representada y defendida por et Letrado del Estado.

El citado recurso se promovié contra la Resolucién del Ministerio para
las Administraciones Piblicas de fecha 26 de septiembre de 1989, que
desestimaba los recursos de alzada interpuesto contra otras de la Mutua-

lidad General de Funcionarios Civiles del Estado de diversas fechas, sobre
cuantia de pensién complementaria de jubilacién. -

La parte dispositiva de la expresada sentencia contiene el siguiente
pronunciamiento:

«Fallamos: Que, desestimando el recurso contenciosc-administrativo
interpuesto por el Letrado don José Antonio Abad de Lucas, en nombre
y representacién de los recurrentes, cuyos datos figuran en el encabe-
zamiento de esta sentencia, contra la Resolucion de 26 de septiembre de
1989 mediante delegaciéon del Ministro del Departamento por la Subse-
cretaria para las Administraciones Publicas desestimatorias del recurso
de alzada interpuesto por los recurrentes contra las respectivas Resolu-
ciones de MUFACE por las cuales les fue denegada la revision de su pensién
complementaria de jubilacion para que les fuese aplicado el coeficiente
3,6 en el cdlculo de la totalidad de las retribuciones devengada por ellos
que sirven a su vez para fijar dichas pensiones, debemos declarar y decla-
ramos dicha resolucién ajustada a derecho. No se hace exptesa condena
en costas.» :

En su virtud, este Ministerio para las Administraciones Piblicas, de
conformidad con lo establecido en los articulos 118 de la Constitucién,
17.2 de la Ley organica, 6/1985, de 1 de julio del Poder Judicial, y demas
preceptos concordantes de la vigente Ley de la Jurisdiccién Contencio-
so-Administrativa, ha dispuesto la publicacién de dicho fallo en el «Boletin
Oficial del Estados, para general conocimiento ¥ cumplimiento en sus pro-
pios términos de la mencionada sentencia.

Lo que digo a VV. II.

Madrid, 7 de abril de 1893 —El Ministro para las Administraciones
Publicas—P. D. (Orden de 11 de septiembre de 1992, «Boletin Oficial del
Estados del 22}, El Subsecretario, Juan Ignacio Molté Garcia.

[lmos. Sres. Subsecretaric y Director general de la Mutualidad General
de Funcionarios Civiles del Estado.

10773 ORDEN de 2 de abril de 1993 por la que se dispone la
publicacion para general conocimiento y cumplimiento del
Jallo de la sentencia dictada por la Sala de lo Contencio-
so-Administrativo del Tribunal Superior de Justicia de
Muadrid, er el recurso contencioso-administrativo 695/1988,
promovido por dofia Adoracion Herndndez Gimez.

La Sala de lo Contencioso-Administrative del Tribunal Superior de Jus-
ticia de Madrid ha dictado sentencia, con fecha 11 de noviembre de 1992,
en el recurso contenciosc-administrativo mimero 695/1988 en el que son
partes, de una, como demandante, dofia Adoracién Herniandez Gémez,
y de otra, como demandada, 1z Administracion General del Estado, repre-
sentada y defendida por el Letrado del Estado.

El citado recurso se promovié contra la Resolucién del Ministerio para
las Administraciones Puablicas de fecha 17 de septiembre de 1987, que
desestimaba €l recurso de alzada interpuesto contra la Resolucién de la
Mutualidad Nacional de Previsién de la Administracion Local de fecha
256 de febrero de 1987, sobre revalorizacién de la pensién en 1987.

La parte dispositiva de la expresada sentencia contiene el siguiente
pronunciamiento:

«Fallamos: Que desestimando el recurso interpuesto por dofia Ado-
racién Herndndez Gémez, en su propio nombre y representacién, contra
la resolucién de 25 de febrero de 1987, de la Direccién Técnica de la

‘Mutualidad Nacional de Previsién de la Administracién Local, confirmada

en alzada por resolucion de fecha 17 de septiembre de 1987, de la Sub-
secretaria para las Administraciones Publicas del Ministerio para las Admi-
nistraciones Publicas, debemos declarar y declaramos la corformidad de
dichos actos administrativos con el ordenamiento juridico, confirmandolo
€n consecuencia, Sin costas.»

En su virtud, este Ministerio para las Administraciones Piiblicas, de
conformidad con lo establecido en los articulos 118 de la Constitucion;
17.2 de la Ley Orgédnica 6/1986, de 1 de julio, del Poder Judicial, ¥ demds
preceptos concordantes de la vigente Ley de la Jurisdiccién Contencio-
so-Administrativa, ha dispuesto la publicacion de dicho fallo en el «Boletin



