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3. Las materias troncales “Politica Social”, 'Servicios Sociales” y “"Trabajo Social”
se adscriben al &rea de cotocimientn "Trabajo Social y Servicios Sociales", aumpue
frncue en el R.D. 1431/90 de 26 de octubre ro aparece tal frea de conocimiento
entre las &reas a las que se vinculan las mencionadas materias, el Acuerdo del 8 de
abril de 1991 (B.0.E. de 27-6-91) de la Comisién Académica del Consejo de Universi-
ddes aflade el 4rea de corocimiento 'Trabajo Social y Servicios Sociales" a las
4reas de oonocimiento que figuran en el Anexo del R.D. 1431/90 de 26 de octubre,
vinculando también a dicha &rea las materias troncales 'Pelitica Social", "Trabajo
Social y Servicios Sociales'.
Los 10 créditos por equivalencia que se conceden por practicas en empresas e Insti-
tuciones, corresponden a la asignatura de '"Trabajo Social.
Los 43 créditos otorgados a trabajos acadénicamente dirigidos corresponden a crédi tos
integrados en el FPlan de Estudios segin figura a contimnuacion:
TRONCALES CREDIIUS PRACTIONS OTORGADOS
Psicologfa de la inadeptacifn social. 1
Servicios sociales T, 2
Servicios sociales 11. 2
Servicios sociales III. 2
Antropologia social y culbural. i
Trabajo social I, 10
Trebajo social IL. E 7
Trabajo social III. . 8
OBLIGATORIAS CREDITOS PRACTICOS OTORGALOS
Etica general 1
OPTATIVAS CREDITOS PRACTIOOS OTORGADOS
Lengua y cultura de Galicia. 2
Trabajo social y técnicas de commicacion. 1
Sociologfa wbana y rural. 1
Trabajo social y drogodependencias. 1
Trabajo social y vejez. 1
Trabajo social y salud mental. 1
Etica y trabajo social. 1
Educacion permanenle. 1

7945 RESOLUCION de 16 de febrero de 1993, de lo Universidad tiembre de 1992, y de conformidad con lo dispuesto en el apartado 2

Una vez homologado por el Consejo de Universidades el plan de estudios
para la obtencién del titulo oficial de Licenciado en Tecnologia de los

de Santiago de Compostela, por la que se publica el plan
de estudios para la obtencion del titulo de Licenciado en
Ciencia y Tecnologia de los Alimenlos.

Alimentos, mediante acuerdo de su Comisién académica de 28 de sep- Villares Paz.

del articulo 10 del Real Decreto 1497/1987, de 27 de noviembre,

Este Rectorado ha resuelto publicar el plan de estudios de Licenciado
en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, que queda estructurado como
figura en el anexo a la presente Resolucién.

Santiago de Compostela, 16 de febrero de 1993.—El Rector, Ramén
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ANEX0O 2-A. Contenido del plan de estudios.

UNIVERSIDAD

SANTIAQC DE COMPOSTELA

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TTULO DE

LUWWCMYMDEL@W

1. MATERIAS TRONCALES

Asignatura/s en las que la Univer-
Cicdo [Curso Denomingacion sidad en su caso, organiza/ Creditos anuales (4) Breve descripeldn del Vinculacién a sreas de
m 2 diversifica la materia trencal {3) Totales | Tedricos [Practicos. contanido ' conacimientra (5)
clinicos
Fad 52 |Alimentacidn y cultura. -Alimentacién y cultira. 4 Q ha alimentacidn en la cultu- —tntropologia social.
ra humana. Paicologiz ¥ so- |-Cammicacidn audiovisual
cioiogia del comprtzmiento | y publicidad.
lplimentaric, Téonicas de co [utricién y romatoiogia.
municacidn. ~Tecwlogia de los alimer-
tos.
= 42 [Bramatologia. —Bramatologfa I. & 4 2 Productos alimenticios. Can-|—Wutricidn y bramtolegia.
esicidn, propiedades y valopn-Tecrologia de los alimen—
rutritive. tos.
el 52 | Brematologia. —Aromtologia . 8 3 pratisis y ontrol de cali~ [ -Mutricidn y romtclogia.
dad de log alimentos. —Tecrologla de les alimen-
tos.
2 5¢ |Dietética y nnricidn. —Dietética. 4 1 |Alimentzcidn individml en | dutricidn y bramtologia.
1as distintas etzpas de la
vida, Alimentacidn de colec—
Hvidades. la alimentzaciin
como factor mreventivo de
miltiples patologias
2 32 |Dietética y muricidn. Mrricidn trena. & 2 Nrrientes. Maricifn hume— | Suricidn y bromtologia.
ra. Estidio del estado i
cimal de individucs y camr
nidades. Encuestas alimenta
™MOs,
il 3¢ |Economia y gestidn en la ap- | foonomfa ¥ gestaén de la emureJ 5 4 1 Foonomia y administracidn de{-Carercializecién e irmzs-
cresa alimentzria. sa alimentaria. eresas. Comercializacidn Qgacidn de mercadas.,
' de alimentos. Produceién y | —Fcoromfa splicada.
oonsums de alimentos. ~Eoonamia, sccxologia y
politica agrarmas.
~Crgpnizacita ce enmres:s.
2 | 4 |Rigiens de los alimentos. ~Micreblologia e higiene de lcs 8 5 3 Fontanlracién microolzna y  |—dcrcbiolegfa.
alimentes. (7T + 14 (27 + TAsaresitana. Microorgariss| -Nrricién ¥ sromatolos’z.
[y pardsites paffgencs de les|-Paresitoiogiz.
lelimentos . Deterioro mucro—
biolépico y parasitolégics
] = alimentes. Higiene de perl
i { 'serpl, QACQXNS Y [rrescs. ) )
s 5 [Kigrers de lcs alimentes. | —Toxicologfs alimentaria. L s i 4 2 [acologla Bsica y emeriei yasicisn | ‘
| = { | tat, Coznirecién @bidtice | Toocolopiz -
i | i aiimenucs. IMtOXicoCiaes| ce-itzris.
' ' i i i 2 erigen alimngario, fla-
R o legislacién ! 4 ; 3 B fertalizaciin en bromemlo
i , o2, Derecho alimentario:
‘i i Incipics y eplicacicres.
| Do, .
-Toxicologia y legisiacif&n
20 a? |Produccidn de materiss Produceiin de materias primes. 5 4 1 [Pundementos de los sistemas | —£dafologfa y quimica
rrimas. {4T+14) OT+1A) e produccién de alimentos agricola.
de arigen vegetal y animal. |[-Froduccidn animal.
-Produccidn vegetal,
22 | a2 loufmica y bioquimica de igs —Quimica y bioquimica de lcs i 7 g 2 Comooentes de los alimentostBloquimica y biclegia
alimentos. . alimentos. Moclificaciones quimicas de molecular.
los alimentrs durante su —Edatoleogifa y quimica
tratamiento y almacenasmien— | agricola.
to. Aditives alimentarios. |-Mutricién y bromatologia.
-Tecrnoclogia de los alimen-
tos
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1. MATERIAS TRONCALES
Asignatura/s en las qua la Univer- [ ’
Ciclo |curse Denominacion sidad en su caso, organlza/ Créditos anuales (4) Breve descripcion del Vinculaclén a arnas de
in 2 diversifica la materia troncal (3) Totales |Teotricos {Practicosd contenido caneelmientrs (5)
ciinicos
e} g0 | Zalud piklica. —Salud piblica. 3 2 1 Servicios de salud. Salud -Medicira preventiva ¥
miblica y alimentacidn. salud mblica.
22 42 Tecnoiogfa alimentaria. -Operaciones bésicas. 10 <] 4 Operacicres bésicas en la ~Ingenierifa quimica.
irndhstria alimestaria. —Tecrplogia de los alimen—
tos.
2e | 42 |Tecnologfa alimentaria. -Tecrologia de los alimentos, 9 5] 3 E]_ma-ci&-l’ lim' Nutricién y tologia.
lemvasado, almacenaniento y ~Tecrologfa de los alimen-
transparte de alimentos o
Tundamentos de proyectos
Tecrologla culinaria.
ANEXOQO 2-B. Contenido del plan de estudios.
UNIVERSIDAD

[ SANTTAGO CE COMPOSTELA ‘
PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

Lummmmvmmmﬂmwsmm

2. MATERIAS OBLIGATORIAS DE UNIVERSIDAD (en su caso) (1)

Creditos anuales
Cldks | Curso Denominacién Breva descripcién del contenldo Vinculecion a Areas de conocimientro {2)
2 Tolzles [Teon'cos Practicos/
clinlcos |
22 | 4% |-Fisicoguimica de los alimen— 6 4 2 Propiedades ffaicas de lea rélimentrs, Prople- | —Fiaica aplicada.
tos. dades ¢pticas, mecfnicas, térmicas, elé&ftricas | udmica fisica.
¥ geamétrieas. Reologis. Slstemes coloidales.
2¢ [5* | —Proyecto fin de carrera. 3 9 Serd realizado besfrdicse en les pricticas trte-{ —-Todas las dreas implicadas
ladas © en 1la realizacién de trabajos acadbmi- en la titulacidn
czmente dirigidos per los Departamentos, segin
|__ chsalumoptmpcrmauotraopcim.

ANEXOQ 2-C. Contenido del plan de estudios.

UNIVERSIDAD | semooo e corsmei |

PLAN DE.ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

rummmm EN CIENCTA ¥ TECNOLOGIA [E LOS ALIMENTCS J
Créditos totaies para optativas (1) -95
3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso) - por ciclo
- Qurso
* DENOMINACION (2} . CReDITOS BREVE DESCRIFCION DEL CONTENIDO VINCULACION A AREAS DE
Totales | Teotricos |Praclicos CONOCIMIENTG (3)
fclinicos
-Aditaves alimenmtarios. 6 3 3 In‘&ﬂchncién. Tipce de aditives. Sushtanclsas andlisres en | -Bloquimica y biclogfa molecular.
(4?2 curso) los proceses de febricecd®n de alimentos. —Quimica argénica.
-Alimentos formulados. 3 2 1 Formiiacidn, caracter{sticas, elaboracién, mresentaciény ~Nutricién y bromatologla.
(52 curso) tearnlogia especifica de alimentes de bajo contenido calérd | —Tecnologfa de los alimentes..
co. Alimentos fartdficades y preperades ricos en protefnas.
Alimentos infantiles e hipcalérgémtoos.
-Andlisis instnumental. - 6 3 3 Andamentos, instrumentacidn y metodologfa znalitica y pre—1 -Quimica smalf{tica.
(42 curso) parativa. ~Qufmica fisica.
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3. MATERIAS OFTATIVAS (en su caso)

Créditos totaies para optativas (1) an

- por ciclo [;5;]

-eurso [T
CREDITO l' BREVE DESCRIPCION DEL CONTENIDO VINCULACION A AREAS DE
DENGMINACION {2) S | CONGGIMIENTO (3)
Totales | Tedricos |Practicos
felinleos
~llencia y temologia de los 7 4 3 Camosicifn y otras propledades de interés Ueq:olégi:o. ‘ ~Tecnelogia de los alimentos.
cereales y derivedeos. Tecrologria de loa derivados 'de oz-zrea.les Indsstriag de
(52 cureo) penaderia.
-Ciencia y tecwlogia de lasr 5 3 2 Ciencia y ‘ecmiogia de alimentos vegetales fresces. Actndi | -Tecnolegia de los alimentos.
fritas v hortalizas, ‘ cioemiento de vegetales. Conservas y zums.
(59 curso}
—Clennia ¥ tecrwlogia de 5 3 2 Grasas y aceites de origen animal. Grasas y sceites de ari- | ~Tecwlogia de los alimentos.
grasas ¥ aceites. gen vegetal, Procesos de fabricacidn.
{22 zrso)
~Ciencia y teawlogia de la 7 4 3 {Comesiciin de la leche y propiedades de imterds tecwlégico. -Tecrologia de loe alimentos.
leche y derquades. Elaboraciin de productos léctecs. Caservecién, ermvasado, al
(52 curso) ento y trasparte de leche ¥ derdvados, Comtrol da
calidad en irvhstrian lActeas.
~Cimeia y tecnologia de pro| 7 4 3 |[Estructima y comosiclén quimica del misculo. Propiedades ~Tecrologla de los alimentos.
ductos cérmiecs. fisicoquimicas y carecter{sticas de calidad de la carme.
(52 cursa) Trarsfomecian bdustrial de la carme. Control de calidad
ke la carre y moducebos chimices.
~Ciencia y tecnologia de pro| 7 4 3 Intreduccidn. Campmentes principales del pescado. Mébodes -Tearplogfa de les alimentos.
ductos pesouercs. e onservacifn y procesanients de productos pesquerca. Con
(52 curse) de callidad en productos pesquercs.
Disenc de ecuipes. 5 3 2 ipcitn v disefio de equipos. Ingenderfa de servicics. —-ingenieria quimica.
{52 ourso) ~Ingenieria de sistemes ¥ avtomdtica.
~Ingenier{a genética. & 3 3 ceptos Sésices de manipulacién gemética. Tecrologfa'del | —Siocuimica y biologia rolecular. ‘
(42 curso) AN recabinante. Obtencién de microarganismes modificades ~Hercoiologla.
penéticomente. Aplicacieres a la’indistria alimentaria. —netica
-Envases para alimen- - Lo . ;mrac ién envase—alitento. —rrvederia aquimica
tos (30) 3 2 : = P B & e —Quimica anatftica
~Ouimica Fisica
=Teenoioxia dos alimentos
—Estadistica e informdtica, 53 3 3 Disefic de experimentos. Estadfstica multvarisnte. Qrdena- | -Estadistica e investigacién ‘cperativa.
(42 aurso} dares, Aplicacicnes informéticas. ~lirgaje ¥ sistams infaméticos.
—Fermentacianes industriales =4 3 2 Procesos industrisles de fermentacién. Modificacién de all | Biloquimica y blclogf{a molecular.
(52 curso) mentos por enzimas. Fermentadores enzindticcs y mdcrobianos . ~Ingenierfa quimica.
Fermentadores ideales y de flujo real. -Microtiologia,
-Tecrologla de los alimentos.
-Garant{a de calidad. 5 3 3 Flanificacién y definicién de programes de aontrol de cali- | —Estad{stica e imvestigacidn operativa.
(52 curso) dad. Técnicas de mestreg, Cartss de control. Buenas préded | -Mutricién y bramatologfa.
cas de laboraterio y fabricacién. Programs de garamtda de | ~Qufmica analfica,
calicad. Anfdlisis sensorial. Paneles de evaluscifn. Trate—
miento de datcs sensariales.
—-Microbiclogla industrial. 6 3 3 Microorpenisms de interés en la industria alimentaria. Ma— Microbiologia.
{d2 curso) nipulaciin y mejora de cepas, Sustratos de fermentacidn.
Tecrologia del cultivo a gren escala. Prodictos de interés
en 1a alimentacifn cotenides por cultve de micrearganisms,
~Tratamiento de residucs y 5 3 2 Contamirecifn, Tratamiento de residucs. Aprovecremiento de —Bloquimica y biolegfa molecular.
de subproductos de la indus subprodiectos. Bicteemologia ambiental, —-Ingenier{a qufmica.
tria alimentaria. —Microbiclogia.
(52 aurso) J




I, ORGANIZATIGN DEL PLAN DE ESTUDIOS

1. La Universidad deberé relerirse necesaiiamente a los sigutentes exlremos B

a) Regimen de acceso al 2.7 ciclo. Aplicable sOio al case de ensefanzas de 2% ciclo o al 2.°
ciclode ensenanzas de 1%y 2 " ciclo leniendo en cuenta lo dispues!o enlos articulos 5.7

y 8.7 2 del R.D. 1497/87.

b) Determinacién, en su caso, de la ordenacionlemporal en el aprendizaje, lijanda secuen-
cias entre materias o asignaturas o entre conjuntos de ellas (arliculo 9.5 1 RN 14874877

c} Pericdo de escolaridad minimo, en su caso (articule 9.°, 2, 4° R.D. 1497/87).

d} Ensucase, mecanismos de convalidacion y/o adaptacion al nueve plan de estiilics para
los alumnos que vinieran cursando el plan antiqua (articulo 11 RO 1497,87)

2. Cuadro de asignacion de la docencia de |as materias froncales a reas de conecimienlo, Se
cumplimentara en el supuesto a) de la Nota (9) del Anexo 2-A.

3. La Unjversidad podra aftadir 1as aclaraciones que estime oportunas para rereditar el ajuste
de!plan de estudios alas previsiones del R.D de directrices generales propias dettitulo de gue
se trate (en especial. en lo que se refiere a la incorporacitn al mismo de ias materias v |
contenidos troncales y de los credilos vy areas de conocimiente nerrespondieres sequn lo
dispuesto en dicho R. D.), asi como especilicar cualquier decision o criterio sobre la o ganiza-
cidn de su plan de estudios gue estime relevanic. En todo caso, esias especificaciones no
constituyen objeto’ de homologacion por el Consejo de Universidades

1. a) Podré ecceder a los estudics comxhicentes a la oblencidn del tituio de Licexiade en
Ciencia ¥ Teawlogia de los Alimentos, quim tergn siperado el primer ciclo y los cople-
mentos de formacifn previoz a los que se reficre la Orden de 11 de ceptiovbre de lugl
{B.0.E. de 26-9-G1} por la e se determiran los requisitos para el nooeso a las erselionzas
octxducentes a la obtencifn del titule oficial de lLiesiado en Cleawia y Texwicgla
de los Alimentos.

b) Las materias son todas de duracidn no ewperior al custripestre, vy su distriboeidn por
arso es arientativa, excepto lo indicado a conbtinuacidn:

MATERTAS TRONCALES.
Teniends en cuenta la arganizacién por ansos prevista en el Plan de Fshriios, se cursard
Bromatologfa I antes que Bramtologfa I1: Mcrobiolegfa e Higienw de los Alimentos antes
que Toxicologfa Alimeniaria: Mutricin tkwama motes que Dielftica y Qoernciones Bisices
mntes que Teawlogia de los Alimentos.

MATERTAS OPTATIVAS. )

Se oamsardan chlipatoriamente el primer aio de la titulacidn dos materias  optativas,
a elegir entre las previstas parm cuarto ourso.

Se cursard, asi{ misng ohlipatoriomente, wma materia oplakiva
y Teawlogia de... c¢on posterioridad a Texicologla Alimonts

de los Alimentos y Tecnologla de lus Alimentos.
Para la materia Garuntia de Calidad se exigird cursar previrewnte Proonteleogia IT.

de las dcmbiiods Clencia

in, Quimica y  BDiogidnica

c)

d)

i)

hasta el momenbo, no procede estableosr recan:mos de oovalidacidn v/o adopts

to procede, poesto que se adoptd el supuesto bl de la mota (5) del anexo 2-4,

Las ensefianzas oorrespordientes a oste Plan de Estidios ¥ al (wse do C(rp].arc;ltxts
de Formacidn previoe se Lmartirin en la Famultad de Ciencias de Lupo.

Para pegibilitar el acoeso a la titulacitn, la Universidad impartir8 wn Curso de
Caplementog de Farmacidn. comstituide par las materias correspondientes a log requi-
sitos mevios mercionados, en el gque se matriculacdn cbligatoriamnte todes los
alumos previamente al inicics  de los esbalios de la Licenciatira. La Tndversidad
comvalidard materias ommespondientes a lus Corplenentos de Famoiln mevioe  por
mterias equivalentes cursadas en ics primerce ciclog de mrocedencia, Jde acuerdo
con los mecanismos ya vigemtes, Log alunee a los que se les covalldon todss lag
materias accedar#n directmpanite al primer aweo de la tindacidn.

los alumog amrsarén chligatzriemente 148 oréditon, de Ios qua 27 aéditce  serdn
de materias optativas y 19 de libre oconfigpracii owprizudar, Pam la realiraciin
de Ios Z7 arfelitos eptativos la Universidad ofertard de entre las asigabtirss orabi-
vas al menos 71 aréditos.

Log alumee poctrfn realizar Pricticas Tuteladas en indosirias alimentarias, laborato-
rios oficiales © en dentros de Immstigeidn relacioads oo el sector alimentarioc,
en la medida en que existem plazas disponibles. Esta opeith consta de 9 crédibos,
equivalierdo cada orédito a 20 heras lectivas. Basflndose en las Précticas Tuteladas,
se elabcrard un Trabajs Fin de Carrera para su cvaluaci@n por la Facultad.

Los Departamentos implicades en la titulacién ofertardn plazas para la realizacidn
de Trabajos Académicamente Diripidos, que terdrn tarbién la oonsideraci&n de Trabajo
Fin de Carrera v que serfn omtabilizades o un mdma de 9 orédites, tanto en
El cuerto como en el quinlo arso. Esta opei(n, e la gue oxda ordliln sgeckd Loe
bién 30 horas lectives, serd ohlipptria prn agpellos alinmos gqoe o oplm par s
Pricticas Tutelasts
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ANEXO 3: ESTRUCTURA GENERAL ¥ ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIOS 5. SE EXIGE TRABAJO O PROYECTO FIN DE CARRCAA, O EXAMEN O PRUEBA GENERAL NECESARIA
PARA OBTENER EL TITULO [I]1G}.

UNIVERSIDAD: SANTINGQ DE CCMPOBITLA ]

6. [5] SE OTORGAN, POR EQUIVALENCIA, CREDITOS A:
— 71 PRACTICAS EN EMPRESAS, INSTITUCIONES PUBLICAS O PRIVADAS, ETC,
[BL] TRABAJOS ACADEMICAMENTE DIRIGIDOS E INTEGRADUS EN EL PLAN DE ESTUDIOS
. fo] ESTUDIOS REALIZADGS BN EL MARCO DE CONVENIOS INTERNACIONALES SUSCTRITOS
1. ESTRUCTURA GENERAL DEL PLAN DE ESTUDIOS POR LA UNIVERSIDAD
1. PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTE A LA OBTENCION DEL TITULO OFIGIAL CE [ OTRAS ACTIVIDADES
| o | — EXPRESION, EN SU CAS(C, DE LOS CREDITOS OTORGADCS: ... 9487 18 .
Q! LICENCIADO EM CIEKIA Y TECMOLOGIA [E LGS ALIMENRGS — EXPRESION DEL REFERENTE DE LA EQUIVALENCIA (8} . ... MAIEIJAS. CHEATIUAS,
2. ENSERANZAS DE [ AN ] ccLo@ 7. ANDS ACADEMICOS EN QUE SE ESTRUCTURA £L PLAN, FOR CICLOS: (9)

° {
3, CENTRO UNIVERSITARIO RESPONSABLE DE LA ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIOS - 1.7 CICLO L ANOS

5 (IFACULTAD DE CIEMCIAS DE LUGD (D. 274/01 de 30/07. LOGA de 13/08/91) I — 27 CICLO {_—2—] ANOS
4. CARGA LECTIVA GLOBAL CREDITOS (4 . '
&C 144 “ 8. DISTRIBUCION DE LA CARGA LECTIVA GLOBAL POR ANG ATADEMICO

Distribucion de los créditos

ARO ACADEMICO TOTAL | TEORICOS l PRACTICOS/
CICLG CURSO MATERIAS | MATERIAS | MATERIAS | GRELIOS | TRABAJO FIN | TOTALES | CUNICOS
TRONCALES |QBLIGATORIAS, OFTATIVAS LIBRE DE CARHERA
CONFIGURA- ae 73 a5 28
CICH (5} [ —
59 71 a3 )
1CiIcLe e
42 45 6 12 10 73
A43T+2A _
Il CITLO 5% 2 Y 15 5 62
) R i — P
a ! 9
— ————— T {B) Slo No. Es decisitn potestiva de la Universidad. En caso afirmalivo, se consignaran los crédilcs en el
pracedente cuadro de distribuciton de os crédilos de la carga lectiva glebal
{1) Se indicara lo que corresponda. {7} 510 No. Es decision potestativa de fa Universidad. En ef primer ¢caso se especilicarala actividad ala que

(2) Seindicaraioque corresponda segun elart 4.7 det (.0, 1497/87 (e 1.7 ciclo: de 1.°y 2.% cicio: de s6in 2 " cicta) se glorgan crédites por equivalencia.

y las pravisiones del R.D. de direcirices generales propfas del fituls de que se tratz
{B) £n su caso, se consignard “materias troncales”, “obligatosias™, "cptativas”, "lrabajo fin de carrera”, etc,

{3} Saindicara el Cenlro Universilario, con expresion de la norma de creacién del mismo o de fa decisiin de la asicomola expresiondelnimaro de horas alribuido, por equivatencia, a cada credito, y el caracter ledrico
Administracion correspondiante por la que se autoriza |a fmparkcitn de las ensefanzas por dieho Centro o praclico de este.

(4) Duntrodelos imiles eslebiecicdos por ¢l R.D.Ja dirdcirices genarales gropias du los planes da egludios dallitulo . .
de gue 38 lrale, (9) Se expresara [0 gue corresponda sequn 10 establecido en la direslrlz general segunda del A. D. de
directrices generales propias del tiluio de que se trale

{5) Al menos el 10% de la carga lectiva “global”.
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