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adversidades climatologicas producidas por causas ajenas a la voluntad
de las partes, circunstancias éstas.que deberdn comumecarse dentro de los
quince dias siguientes a haberse prodiicide, ¢l incumplimienio de este
contrato a efectos de entrega y recepeidn de fruto dard lugar a una
indemnizacién de la parte responsable a la. parie. afectada por una
cuaniia estimada en el 30 por 100 del valor estipitlado para ¢l volumen
de mercancia objeto de incumplimientd de contrato, ‘excepto cuando se
trate de producto que haya sido cosechado cumplicndo Ios requisitos
establecidos en la estipulacién fercera’y por alguna ¢ausa imputable al
comprador no retirase en las fechas aceptadas y el volumen afectado por
dicho retraso sufriese alteracidn en su estado, en éuyo caso se considera-
ra como entregado después de transcurfidos quince dias desde el aviso
formal para su retirada, quedando a disposicion:del comprador, quien
deberd abonar el valor estipulado para dicho vohimen afectado en las
condiciones pactadas para mercancia. no alterada. En fodo caso, serd
necesario que en dicho incumplimiento sé aprecie la decidida voluntad
de’inatender 1a obligacién contraida, apreciacin g pedrd hacerse por
fa correspondiente Comisién de Seguimiento, si las partes asi lo
acuerdan. - g T -

Cuando el incumplimiento se derive de negligencia o morosidad de
cualguiera de las partes, se podra estar.a lo que disponga la Comision
de Seguimiento, si asi se acuerda, que estimard la proporcionalidad entre

el grado de incumplimienio y la indemnizacion correspondicnte, queen

ningin caso sobrepasara las establecidas en el pirraio anterior.
. En cualqgiiier caso, la comunicacion gdeberd presentarse dentro de los
quince dias siguientes a producirse ¢l incumpliayento.

Décima. Swumision expresa.-Ante: cualquier diferencia que pueda

surgir entre las partes en. relacion con ld interpretacidn del presente
contrato y que las mismas no logrenr.resolver de coman acuerdo o a
- traves de la Comisién de Seguimiento, 10s contralantes podran gjerCitar
las acciones que l¢s asistan ante los Tribupgles de Justicia, a cuyo efecto
se someten expresamente, con renuncia.a si fiero propio, a los Juzgados
y Tribunales de ........ . R C
Undécima.  Especificaciones técnicas.~El . vendedor no podrd utili-
zar otros producios fitosanitarios mas que -Jos autorizados para este
cultivo, respetando los plazos de seguridad establecidos y sin sobrepasar
las dosis madximas recomendadas, ¥ A
Duodécima. Comision de Seguimienio. Funciones y
Jinanciacion.~El control, seguimicnto y vigilancia del presente contrato
se realizara por la Comision de Seguimierito que, con sede en ... .
estard constituida paritariamente. por Vocales representantes del sector
productor e industria. Los gastos de la. citada: Comision se financiarin
por aportaciones que determinard 1a propia. Comision por kilogramo
contratado, por cada una de las partes contratanies.
De conformidad con cuanto antecede, ¥ para gue conste a los fines
procedentes, se firman los preceplivos eiemplares y a'un solo efecto en
_ el lugar expresado en €l encabezamiento.

El comprador, EE vendedor,

4777  RESOLUCION de 7 de enero de 1992, de la Direccion

General de Politica Alimeéntaria, por g que se aprueban las
normas relativas al de’ cai{fga'zcién gue deben

superar los-vinos con derecho a la denominacion de origen
calificada «Riojay. T - ]

- El Reglamento CEE niimero 823/1987 del Consejo. de 16 de marzo,
por ¢l que se establecen disposiciones especificas refativas a los vinos de
calidad producidos en regiones determinadas, ‘sefiala en su articulo 3
que los productores deberdn someter los vinos pars 1os que soliciten la
_?pnpmmaczén v.c.p.rad., 8 un examen analitico v a Un examen organo-
cplico. : . I .

El Real Decreto 157/1988, de 22 de febrero, por st que se establece
la aormativa a que deben ajusiarse las denominaciones de origen y las
denominaciones de origen calificadas d¢ vinos y. sus Fespectivos regla-
mentos, dispone €n. $i articulo 20.4 que el control de ealidad de los
vinos que opten a la mencidn denominacith de ongen calificada debers

- realizarse por ¢l Consgjo Regulador partida a partida, ne pudiendo
exceder el volumen de cads.una de eilas de 1,000 hettolitros.

En consecuencia con o anteriormente dispuesto; la Orden de 3 de
abril de 1991 por la que se otorga el cardcter: de -ealificada 2 la
denominacién de-origen «Ricia» y aprucha ¢l Reglamenta de la misma
y su Consejo lgaehguiador,-esiablece en su articulo 135.2.de su anexo que
el proceso de cahficacién se efectuard por ) ds o
deberd ser realizado por el Consejo Regulador de acuerdo a las normas
propuestas por dicho organismo ¥ dprobadas por la:Direccion General
de Politica Alimentaria del Minisierio d¢ Agricultura, Pesca v Alimenta-
cidn, En dichas normas se reflejard igualmenie el procedimiento a seguir

respecto a las partidas calificadas y a las condiciones de descalificacién

en fase de produccion. i e
En su virtud, vista la propuesta del Consejo Regulador de la
denominacién de origen calificada «Rigjan, dispongt:

rtida o lote homogéneo v

Primero.-Se aprueban las normas relativas al proceso de calificacion
que deben superar los vinos con derecho a la denominacién de origen
calificada «Rioja», que figura en el anexo que acompafia a la presenie
Resolucion. R

Segundo.-Los vinos procedentes.de cosechas anteriores a la de 1991,
controladas por el Consejo Regulador y con derecho a la Denominacion
de Origen «Rioja», de acuerdo con el Reglamento aprobade por Orden
de 2 de junio de 1976, podrdn emplear la denominacion de origen
calificada «Rioja» siempre que cumplan con los requisilos analiticos
establecidos por la Orden de 3 de abril de 1991 y cumplan con el
contenido de las normas de calificacién que se aprueban.

Madrid, 7 de enero de 1992-El Director general de Politica
Alimentaria, Mariano Maraver y Lopez del Valle.

ANEXO

Normas para la calificacion de los vinos con derecho a la denominacion
de origen calificada «Rioja»

1. Generalidades

Une. Los vinos producidos vy elaborados conforme a lo dispuesto
en el Reglamento de la Denominacién de Origen Calificada (D.O.Ca.)
«Rioja» -Orden de 3 de abril de 1991~, para tener derecho al empleo de
la misma deberdn ser sometidos y superar un proceso de calificacion, de
acuerdo con lo dispuesto en las normas que se sefialan a continuacion.

Dos. Fl procedimiento de calificacion serd desarrollado por el
Consejo Regulador de la D.O.Ca. «Rioja». .

1. Calificacion inicial

H.1 Toma. de muestras.—~{no. Los vinos producidos en la
D.0.Ca. «Rioja», en una campafa determinada, deberdn someterse a
uncs controles; analiticos. y organolépticos, partida a partida, cuyo
volumen no podra exceder de 1.000 hectdlitros,

Dos. La toma de muestras se efectuara después de la fermentacidn
y en el lugar de la misma.

Tres. Se¢ revisaran las partidas dé vino en la bodega elaboradora,
tomdndose una muestra de seis botellas de forma reglamientaria per cada
partida o lote homogéneo. Dos de las. botellas quedaran en la bodega de
origen y 'las restanies - se destinardn a anélisis, cata y testigos de
referencia. El elaborador deberd contar con los medios necesarios para
la correcta toma de muestras. -

Cuatro. La toma de muestras se realizard durante los noventa dias
posteriores al 30 de noviembre del afio de la cosecha. Podra adelantarse
ia toma de muestras para aqguellos eélaboradores que lo soliciten, con €l
cxclusive fin de una rapida comercializacion de vinos jovenes de esa
cosecha. A este fin, Tos Servicios Técnicos del Consgjo Regulador
confeccionaran un calendario de visitas a las distintas localidades
comprendidas en el ambito de la denominacién de origen, de forma que
se efectiie la recogida de muestras de forma ordenada.

Cinco. Las muestras s¢ tomarin depdsito a depdsito o bien por
lotes de varios, siempre —en este Gltimo caso- que contengan partidas
homogéneas.

ILZ Control analitico.~Uno. El control analitico de las partidas
serd realizado por la unidad técnica correspondiente, ubicada en los
laboratorios oficiales afectados por la D.Q.Ca. «Rioja».

Se determinardn, como minimo, los siguientes componentes:

- Grado aleohdlice.

- Acidez volatil,

— Acidez total.

~ Sulfuroso total.

- Sulfuroso libre.

- Azucares reductores.
- Densidad.

- Extracto seco,

.

- Acido milico.

Dos. El Consejo Regulador, por decision propia o a solicitud de los
elaboradores interésados, podra realizar cuantas otras pruebas analiticas
estime necesatias 0 convenientés para Ia identificacion de la partida
como «Vino con derecho al empleo de la D.O.Ca. “Rigja”s.

Tres.. De todas las determinaciones analiticas se extenderd el
correspondiente boletin deanalisis para su incorporacién a los respecti-
vos expedientes de. calificacion, -

11.3. Control sensorial.~Uno, Las muestras de las partidas serdn
calificadas sensoriglmente por el Comité de Calificacion del Consejo
Resulador, formado por expertos procedentes de los sectores viticultor-
elaborador, bodeguero y 1écnico-endlogo. Este Comité deberd actuar en
comisidn de tres miembros, constitunido por un catador, representante de
cada uno de los grupos sefialados.

Dos, Los catadores d¢ cada sector seran designados por el Consejo
Regulador de entre los propuestos por asociaciones y sindicatos agrarios,
firmas comerciales, bodegas cooperativas, centros oficiales y asociacio-
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nes profesionales de téenicos endlogos, siempre que, a juicio del Consejo
Regulador, rednan los requisitos de probada.experiéncia. A las propues-
tas, se acompanard curriculum profésional del candidate.
Un catador no podra ostentar representacidn en mis de un sector,
Tres.
convocalorias seguidas, o cinco alternas, sin justificar, o cuando dejen
de estar vinculados al sector que perténezean o represenfen. -
Cuatro. Las sesiones de cata serdn coordinadas por personal del

Consejo Regulador, cuyo cometido seré'm;ganizar Ta degustacién, vigilar .

el estricto anonimato de la misma y dar
levantada y firmada por los catadores. -
Cinco.

e de los resultados y del acta

derecho al empleo de la D.O.Ca. «Riaja»,-en cuanto a-sus caracieristicas
organoclépticas, expresando el motivo, £n-caso de informe desfavorable.
Seis.

muestra.

Siete.  El Consgjo regulador nombrard un Comité de Ape!’a_cién para '
los casos que se considere necesario, Dicho Comité estard formado por -
Técnicos de reconocide prestigio, que acluzrin ¢n sésiones de cinco

caladores.

114 Valoracidn de los vinos.—Uno. A la vista del informe de los

Servicios Técnicos del Consejo en relacion al cumplimiento de la.

normativa y de los resultados del control analitice v sensorial de las

muestras, ¢l Consejo procederd a la calificacion, no calificacion o

emplazamiento de la partida. :

Como norma general, 1a decision-al resgecio s¢ omard cn ¢l plazo
limite de treinta dias, a partir de la toma de muesiras.

IL5 Situacitén de no calificacion.~Uno.  Los vinos podrin ser no
calificados por €l informe de los Servicios Técnicos del Conscjo

Regulador, relativo al incumplimiento de la legislacion vigente, por no

alcanzar los niveles analiticos exigidos ¢ por presentar deféctos sehsoria-
les que no puedan ser subsanades mediante pricticas e tratamientos
autorizados. . :

Dos. Como consecuencia de las determinaciones analiticas rno

podran ser calificadas como D.0.Ca. «Rioja» las partidas que no’
cumnplan los baremos analiticos contemplados en el siguiente punto de |
esie anexo, o que del resto de datos analiticos a que se refiere ef punto
11.2.uno permita deducir un desequilibrio analitico. descalificanie que
deberd ser puesto de manifiesto por el respensable del centro que -

examind la muestra. .
 Tres.
cial), -

_ Graduacién alcohélica adquirida minima: 11 por 100 vol, para 1os |
vinos tintos y 10,5 por 100 vol. para los rosades y blancos; en aplicacién -

del Reglamento de la D.O.Ca. «Rigja», Orden de 3 de abril de 1991,

Acidez voldtil maxima: La acidez volitil de los. vinos de campaiia,
expresada en dcido acético, no podrd superar los 8,05 g/1 (0833 mili- .
equivalentes por litro), por cada grado de alcohol adquiride y, en

cualquier caso, no podra exceder de 0,8 g/l, en aplicacién del Real
Decreto 157/1988, de 22 de febrero y Orden de 3 de abril de 1991,

Anhidrido sulfuroso total: En fase de “calificacion, la cantidad
maxima admitida serd de:

Yinos tintos: 100 mg/l
Vinos rosados y blancos: 150 mg/lL.

En aplicacién del acuerde de Pleno del Conscjo Regulador, de fecha

7 de junio de 1991.
Azucares reductores residuales: Los azicares reductores residuales no
deberdn superar los § g/l . i
Cuatro. Para que una partida resulie no cahficada por motivos
organolépticos serd necesario que asi lo informen la mayoria de las
catadores. :
Cinco.

Emplazamienio.

A} El emplazamiento de una partida se referird a los cases en que
la muesira no redna las condiciones idéneas para ser catalogada como
ving con derecho al empleo de la D.O.Ca. «Rioja», por iener defectos
que puedan ser subsanados por pricticas y tratamienlos auforizados por
la legislacidn vigente. }

B) ' Para qiie una partida sea emplazada por motivos organolépticos,
serd necesario que asi lo informe la mayoria de los catadores.

)} La decision motivada del Consejo Regulador serd comunicada
al interesado, quien dispondrd de un plazo maximo de un mes para
subsanar los defectos detectados, y dos meses cuando el emplazamiento
sea por exceso de azticares reductores. -

D) El interesado comunicara al Consejo Regulador la fecha dentro
de los plazos sefialados, a partir de la cual se podedn tomar nuevas
MUCSIras, .

Las nuevas muestras tomadas, podrdn ser sometidas a analisis
contradictorios con la muestira iestigo tomada por el Consejo Regulador
en su dia y & un nuevo control organoléptico que deberd determinar su
caltficacion © descalificacion. Sera motive de descalificacién la no
coineidencia de los vinos en el andlisis contradictonio.

Los catadores cesaran en sus funciones cyando falten a tres:

El Comité de Calificacion realizari la i:a_-ta de las muestras | Apelacion regul

¢ informara si ¢l vino s apto o no para ser reconocide como vino con .

o La calificacion organoléptica se referird, principalmente, a la
tipicidad, color, limpidez, olor, sabor v calidad del vino, teniendo en
cucnta el momento del’ proceso productive en que se encuentra ‘la

Baremos analiticos del contral de calidad (catificacion ini- :_

Seis.  Transcurridos los plazos -maximos sedalados sin gue cf
interesado soficite al Consejo Regulador la toma de nuevas muyestras, la
partida quedard descalificada. ’

H.6 Comunicacion del ‘Constéjo Regulador. Recursos-Uno. El
Consejo Regulador notificard a los interesados el resultado del proceso
de calificacién de las partidas por etlos presentadas. T

Dos.  En caso de no calificacién, la notificaciéon deberd ser moti-
vada. . T ) . A

Tres. El interesado dispondrd de un plazo de diez dias para recurrir
ante ¢l Pleno del Consejo Regulador, pudiendo solicitar un nuevo
examen analitico y organoléptico, en este dltimo caso, ante el Comité de
en el punto 113 siete, qie se constituird al efecto;
dicho examen’ se efectuari sobre las botellas ‘testigo del solicitante o del
Consejo-Regulador, pudiéndose realizar, por parte de este Organismo, el
andlisis contradictorio de las muestras del solicitante vy de las gue obran
en poder del Conscjo Regulador, sichde motivo de descalificacion 1a no
coincidencia de fas mismas. .

Cuatro., Cuando la partida emplazada o descalificada, o en su
primera foma d¢ muesiras, sea representativa de varios envases, se
podra solicitar la toma de muestras de cada uno, para determinar cual
de ellos es 1a eauss del problema. St se-optara por continuar tomando
la muestra de forma conjunta, ya no se podria recurrir posteriormente
a la separacitm por depasitos: C .

Cinco, La-decision del Consegjo Regulador de no calificacion de la
partida. en virtbd de- decision del Comité de Apelacién, tomada por
mayoeia de sus miembros, pondrd fin a la actuacidén al respecto del
Consejo’ Regulador. B - »

L7 ¢ Tratamiento de los vinos emplazados.-Uno. No se autoni-
zard pinguna practica o tratamiento’ enoldgico que no esté autorizado
por el Reglamento (CEE) 822/1987, del Consejo, de 16 de marzo.

Dos.. Las mezclas de vinos de una partida cmplazada con otra
partida para corregir el defecto que, inicialmente, la emplazaba, no seran
autorizadas, v acarreard ‘la descalificacion’ de ambas.

I, No presentacidn a cafificacion

Uno: Transcusrido ¢l plazo a que se refiere el punto IL 1. cuatro, de
esta Resolucidn, sin que el élaborador someta sus vinos al proceso de
calificacién, se entendera ?ue renuncia al mismo. Los vinos-gue no
hayan.sido somietidos a calificacion o que no Ia hayan obtenido, deberdn
ser retirados de-bodega antes del 31 de mayo del afio siguiente al de su
elaboracion. . © 7 .

Dos.  Quiehés ‘sc encuentren incursos en la actuacién a que s¢
refiere el parrafo anterior deberan efecfoar una declaracién ante el
Consejo Reguladora lo largo 'de la primera quincena del mes de marzo
siguiente al de la cosecha.

%,
IV, Seguimiento de los vinos calificados

Uno. El Consejo Regulador muestreard los traslados de vinos
calificados entre bodegas inscritas, a los efectos de asegurar ¢l cumpli-
micnto de ias condiciones analiticas y organolépticas- de los vinos
trasladados. Dicho muestreo afeciara, al menos, el 5 por 100 del nimero
total de traslados efectuados por campafia vitivinicola. -

Dos. - Los vinos que hayan superado Ia fase de calificacion, ¥ por lo
tanto, tengan el derecho al empleo de fa D.O.Ca. «Riojaw, deberan
maniener las cpalidades organolépticas caracteristicas de los mismos,
tenierdo en. cuenta las derivadas de su correcta y natural evolucion,
especialmenie en cuanto a color, aroma y sabor,

El Consejo Regulador seguird realizando los controles pertinentes y,
en .el caso ¢de constatar alguna alteracién en esas caracieristicas en
detrimento deia calidad, o guc en su ¢laboracion o crianza se incumplan
los preceptos seéfalados en la legislacion vigente, iniciard actuaciones
para gue dichos vinos sean descalificados.

Tres. Asimisma, se descalificard cualquier vino obtenido por mez-
cla con otro previamenie descalificado.

Cuatro. ' La descalificacion de los: vinos podra ser realizada, por el
Consejo Regulador, en cualguicr fase de su elaboracién o crianza, y a
partir de la iniciacion del expediente de descalifi¢acion debetdn ‘perma-
necer én envases identificados v debidamente rotulados, bajo el control
de dicho organismo, que en su resolucion determinard el destino del
producto descalificado.

Cinco. Al menos una vez al afio se tomaran muestras en cada una
de las bodegas inseritas embotelladoras, de los productos terminados
perlenecientes a las cosechas vy tipos de vinos que estén en curso de
comercializacién, siendo sometidos 2 control analitico y organoléptico.

El Conséjo Regalador podra establecer controles cdm;%:memarios
para las bodegas que superen un deterfinado baremo de comercializa-
cidn. . ' : : .

Seis. El procedimiento operativo, para ese supuesto, asi como para
¢l resto de los cottemplados en €] presente capitulo, serd semejante al
establecido ¢h €] capitulo I de. estas normas, pudiendo resultar Ia
descalificacidon de los vinos implicados:- Adermias dé este resultado, {E}dm
concluir el expediente con la’ pérdida del dereche al empleo tas
menciones de ¢calidad o de crianza, manteniéndose el derecho al empieo
de la P.O.Ca. «Rigjan. . o S




