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B} Rubricas que se modifican: .

. ; S Comuni-
Aclo ge transacciom Ejecucion CACIAn

Papos Cadigo
(salidas)} estadistico

Sccerdn. numero de 2 ribrica, conceplo. requisilos

Cabros
y formalidades enmada

Régimen

132.1 Rendimientos de ejecuciones de

garantias exteriores

Gastos ocasionados por la ejecucion de
garantias,

Documentacion justificativa:

Nota de los gastos incurridos de acuerdo
con el contrato de garantia y/o facturas
acreditativas de tales pastos.

«b» | «Dn | «D» | 17.54.03

132.2 Comisiones y corretajes deriva-
dos de la prestacion de garantias.
Cobros v pagos por comisiones y cotreta-
jes derivados de la prestacion de garan-
tias.
Documentacion justificativa:

Contrato y/o facturas acreditativas de los
importes a pagar.

«L» { «Dw [ «D» | 17.55.04

«AP»: Autorizacion previa; «L»: Liberalizado; «Dw. Delegado; «VPw: Verificacion previa,
(*) La hiberalizacion alcanza a cobros y pagos. La Uransaccion se rige Por sus normas
especiticas.

MINISTERIO
DE AGRICULTURA, PESCA
Y ALIMENTACION

15453 ORDEN de 2 de julio de 1990 por la gue se ratifica el
Reglamento de la denominacion de origen «Dehesa de
Extremadura» y su Consejo Regulador.

Ilustrisimo sefor;

La Consejeria de Agricultura, Industria y Comercio de la Comunidad
Auténoma de Extremadura autorizo el Reglamento de la Denoninacién
de Origen «Dehesa de Extremadura» y su Consejo Regulador por el
Decreto 34/1990, de 15 de mayo,

De acuerdo con las compelencias que se determinan en el Real
Decreto 4187/1982, de 20 de diciembre, sobre transferencia de compe-
tencias, funciones y servicios de la Administracién del Estado a la Junta
de Extremadura en materia de Denominaciones de Origen, corresponde

al Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion conocer y ratificar

dicho Reglamento.
En su virtud he tenidc a bien disponer:

- Articulo unico.~Se ratifica e] Reglamento de la Denominacién de
Origen «Dehesa de Extremadura» y su Consejo Regulador, que figura
como ancjo de la presente disposicion, aprobado por Decreto 34/1990,
de 15 de mayo. de la Consejeria de Agricultura, Industria y Comercio
de la Junta de Extremadura. a los efectos de su promocion y defensa por
la Administracion Central del Estado, en los ambitos nacional e
Internacional.

DISPOSICION FINAL

La presente disposicion entrari en vigor el dia siguienie al de su

publicacidn en el «Boletin Oficial de] Estado».

Lo que comunico 2 V. I. para su conocimiento y efectos.
Madrid, 2 de julio de 1990.

ROMERC HERRERA

Himo. Sr. Director general de Politica Alimentaria.

ANEJO

REGLAMENTO DE LA DENOMINACION DE ORIGEN
«DEHESA DE EXTREMADURA»

CAPITULO PRIMERO

Articulo 1.° De acuerdo con lo dispuesto por fa Ley 25/1970. de 2
de diciembre, en su Reglamenio aprobado por Decreto 835/1972, de 23
de marzo; en ¢l Decreto 3711/1974, de 20 de diciembre. v en ¢l Real
Decreto 728/1988. de 8 de julio, quedan proicgidos con la Denomina-
cion de Ongen «Dehesa de Extremadura» los jamones v paletas cuyas
caracteristicas se establecen ¢n este Reglamento.

Art. 2.° La proteccion otorgada se extiende al nombre de Denomi-
nacion de Origen vy a los nombres de los municipios que componen la
zona de elaboracion. - :

Art. 3.° Queda prohibida l1a utilizacién en otros jamones y paletas
de nombres, marcas, expresiones y signos que por su similitud fonética
o grafica con los protegidos por este Reglamento, puedan inducir a
confusion. Esta prohibicion s¢ entiende aun en el casc de que vayan
precedidos de los términos «tipo», «gusto», «estilon, «elaboracion en»,
«madurado o curado en», «con industrias en» u otros analogos.

Art. 4.° La defensa de la Denominacion de Origen, ia aplicacion de
su Reglamento, la vigilancia de cumplimiento del mismo, asi como el
fomento vy el control de la calidad de los jamones y paletas amparados,
quedan encomendados al Consejo Repulador de la Denominacion de
Origen, a la Consejeria de Agricultura, Industria y Comercio de la Junta
de Extremadura y a la Direccion General de Politica Alimentaria del
Ministerio de Agricuitura, Pesca y Alimentacién, en el ambito de sus
respectivas competencias.

CAPITULO 11

De la produccion

Art. 5.° 1. La zona de produccion, en que se crien y engorden los
cerdos cuyos perniles y exiremidades anteriores vayan a destinarse
posteriormente a la elaboracién de jamones y paletas «Dehesa de
Extremadura», serd la constituida por las dehesas arboladas a base de
encinas y/o alcormoques, situadas en las, provincias e Badajoz y
Caceres. ‘ :

2. Las explotaciones porcinas destinadas a 1a produccion de cerdos
con destino a la Denominacion de Origen deberdn estar calificadas
sanitariamente.

Aquellas explotaciones porcinas cuyos propictarios hayan solicitado
v obtenido su admision en el Consejo Regulador y no estén calificadas
sahitariamente, tendrdn un plazo de un ano desde su admisién para
obtener la citada calificacion. ]

Art. 6. 1. Unicamente podrin suministrar piezas con destino a la
elaboracién de jamones y paletas protegidos, los cerdos que pertenezcan
a la raza porcina Ibérica, admitiéndose los cruzamientos que tengan un
75 por 100 de esta raza y un 25 por 100 de la raza Duroc-Jersey. La
morfologia de los animales debé, en todo caso, permitir la obtencion de
jamones y paletas homologables.

2. El Consejo Regulador fomentara el desarrollo de las ganaderias
dedicadas a la cria v reproduccion del cerdo de raza Ibérica pura y de
las técnicas encaminadas a la mejora de la produccién de las piaras.

Art 7.9 1. Los cerdos, segin el tipo de alimentos que hayan
ingendo, sc clasificardn previamente en su envio al matadero en:

a) Cerdo de bellota o terminado en montanera: Es aquel que
teniendo un peso de entrada en montanera, comprendido entre los 80
y 105 kilogramos, repone.en este régimen como minimo el 60 por 100
0 63 por 100 de su peso de entrada, segiin sea lbénico puro vy cruzado
con e} 75 por 100 de Ibénco, respectivamente. Estos pesos se entiende
que representan la media de las partidas.

b) Cerdo de reccbo: Es aquel que debe reponer en régimen de
montanera, como minimo, el 30 por 100 de su peso de entrada, siendo
ayudado en su cebo con piensos auorizados por el Consejo Regulador,
el cual determinara anualmente la fecha limite de salida de recebo..

¢} Cerdo de pienso o terminado a pienso: Es aquel cuya alimenta-
cién se Heva a cabo con piensos autorizados.

2. El Consgjo Regulador podri dictar normas sobre practicas de
explotacion de ganado inscrito y sobre los piensos autorizados, de
acuerdo con el avance de las técnicas ganaderas y con el fin de mantener
o mejorar la calidad del cerdo o de los jamones y paletas producidos.

CAPITULO 111
De ia obtencién de las extremidades del cerdo

Ar. 8. Se entiende por jamones y paletas «Dehesa de Extrema-

- dura» los perniles y extremidades anteriores curados cuyas caracteristi-

cas anatémicas, de origen, corte, elaboracién, curacién y comercializa-
cion se establecen en este Reglamento.
Art. 9° 1. Los perniles son las extremidades posteriores de los

-cerdos adultos, excluidos los verracos y las cerdas reproductoras
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recortadas a nivel de la sinfisis isquio-pubiana. Su base anatomica la
constituyen como soporte 6sco los huesos coxal, fémur. rotula, tibia,
perong, larso, melatarso y falanges, asi como las masas musculares
insertadas en los mismos (musculos biceps femoral, musculo semitendi-
noso, musculo semimembrancso, musculo tensor de la fascia lata,
musculo gliteo superficial, musculo gliteo medio. musculo gliteo
profunde, musculo cuadrado femoral, muosculo obturador interno,
musculos gemelos, musculo aductor, muscuio gracilis, musculo pecti-
neo. mascuio iliopsoas, miasculo cuadriceps femoral, musculo sariono,
musculo popliteo, musculo gastronemio, musculo sbleo) v la grasa de
cobertura.

2. Las extremidades anteriores seran las procedentes de los cerdos
adultos —excluidos los verracos vy las cerdas reproductoras- una vez
separadas del tronco. Su base anatomica la constituyen los huesos de la
escdpula (con cartilago escapular), humero, cubito y radio, carpo,
metacarpo v falanges, asi como 1as masas musculares insertadas ¢n los
mismos (musculo supraespinoso, musculo infraespinoso, musculo
subescapular, musculo articular del himero, muscule redondo mayor,
miiscuio redondo menor. musculo deitoides, masculo biceps braquial,
musculo tensor de la fascia antebraquial) v la grasa de cobertura.

Art. 10. Para la elaboracion de los jamones y paletas «Dehesa de
Extremadura», solo podrin emplearse respectivamente los perniles y
exiremtdades anteriores del cerdo obtenidos de acuerdo con la tradiciéon
del corte serrano en «V».

Art. 11. 1. Los cerdos deberan llegar al maladcro como minimo
veinticuatro horas antes de su sacrificio, con el fin de eliminar la fatiga
del transporie y recuperar el nivel muscular del giucégeno.

Irdn acompanados de las documentaciones sanitanas y del Consejo
Regulador.

2. El sacrificio del animal se realizara de acuerdo con la Reglamen-
lacion Técnica-Sanitaria de Mataderos, permitiéndose el dcsangrado
compleio.

3. La obtencién se realizard teniendo en cuenta lo indicado en el
articulo 10.

4. Una vez obtenidos los permles y extremidades anteriores v,
previamente al periodo de elaboracién, se mantendrin durante un
periode de treinta y sels a cuarenta y ocho horas a iemperaturas
comprendidas entre 1 °C vy 4°C

5. Seran desechados todos los perniles con peso infertor a seis kilos
v las extremidades anteriores con peso .inferior a cuatro kilos.

6. Por peso se clasifican en los siguientes estratos:

Pe;rniles:'
De seis a ocho kilos.

De ocho a 11 kilos. -
De mas de 11 kilos.

Extremidades anteriores;

De cuatro a cinco kilos,
Mas de cinco kilos.

" Art. 12.  El Consejo Regulador. a través de su Servicio de Inspec-
cion comprobarg fehacientemente que el nimero de perniies y extremi-
dades anteriores que salen hacia los centros de claboracion, se corres-
ponde con el niumero de cerdos sacrificados y que los mismos no han
sufrido ningun tratamiento de conservacién salvo la refrigeracion.

CAPITULO IV

De la elaboracion

Art. 13. 1. Por la elaboracion se enliende el procese completo
mediante el que los perniles y las exiremidades anteriores, obtenidas en
el despiece, se someten sucesivamente a un proceso de curado y de
secado, maduracion en el transcurso de la cual adquieren el color, sabor
y aroma tipicos de los jamones y paletas «Dehesa de Extremaduran.

2. La calidad de la materia prima, unida a las condiciones
existentes en la zona de elaboracion,.garantizan que las transformacio-
nes bioquimicas que se operan conducen a la obtencién de un producto
de calidad, con unas caracteristicas sensoriales propias.

En consecuencia, ¢l proceso de elaboracion se realizara en ambiente
natural, de acuerdo con los usos vy costumbres locales. leales y constan-
tes. No obstante, el Consejo Regulador podra autorizar practicas de
elaboracion derivadas del uso de las nuevas 1ecnologias, siempre que los
productos obtenidos respondan a las caracteristicas y caiidad de los
amparados por la Denominacién de Origen.

Ari, 14. La zona de elaboracion vy maduracion de los jamones ¥
paletas protegidos por la Denominacion de Origen «Dehesa de Extrema-
dura» viene deiimitada en las comarcas extremenas de sierras del
suroesle de Badajoz, Ibor-Villuercas, Cdceres-Gredos sur y sierra de
Montdnchez y sierra de San Pedro y segun la siguiente relacion de
municipios: Abald del Caudillo, Alburquerque, Alconchel, Alcuéscar.
Aldea det Cano, Aldeanueva de la Vera, Aldeanueva del Camino, Alia.
Aliseda, Arroyo de la Luz, Arroyomolinos de la Vera. Barcarrota,
Barrado. Bafios de Moniemavor, Berzocana., Bodonat de la Sierra,

Burguillos del Cerro, Cabafas de! Castillo, Cabeza la Vaca, Cabezabe-
llosa. Cabezuela del Valle, Cabrero, Calera de Leon, Casas del Castanar,
Casas del Monte, Castuera, Cafamero, Cheles, Collado, Cuacos de
Yuste, Deleitosa, Don Benito, Feria, Fregenal dc la Sierra, Fuente de
Cantos. Fuentes de Leon, Garganta la Olla, Gargantilla, Guadalupe,
Guijo de Santa Barbara, Hervas, Higuera de Vargas, Higuera la Real,
Jaraiz de la Vera, Jarandilla de Ja Vera, Jarilla, Jerez de los Caballeros.
Jerte, La Codosera, La Garganta, La Morera, La Parra, La Reca de la
Sterra. Logrosdn, Mérida, Moenesterio, Montianchez, Montemolin, Nava-
concejo. Navezuelas, Nogales, Oliva de la Frontera, Oliva de Plasencia,
Olivenza, Piornal, Puebla de Obando, Rebollar, Salvaleén, Saivatierra
de los Barros, San Vicente de Alcintara, Segura de Ledn, Segura de
Toro, Téliga, Tornavacas, Torno, Torremenga, Valdastillas, Valencia de
Alcdntara, Valencia de Mombuey, Valencia del Ventoso, Valle de
Malamoros Valle de Santa Ana, Villanueva del Fresno; Villar del Rey
y Zahinos.

Art. 15, La elaboracion de jamones y paletas «Dehesa de Extrema-
dura» comprende las siguientes fases: Salazon, lavado, asentado vy
secado-maduracion.

a} La salazdn: Tiene por finalidad la incorporacion de sal comiin
y sales nitrificantes (nitratos y nitritos)a la masa muscular, con el fin de
favorecer la.deshidratacion y conservacion de las piezas, ademds de
contribuir al desarrollo del color y aroma tipicos de los productos
curados. Este proceso tendra lugar a temperaturas entre 1°Cy 5°Cy
humedades relativas en torno al 80-90 por 100. Bajo estas condiciones,
las paletas y perniles sc apilan y se cubren con una mezcla de sales
nitrificantes y saf comin en una proporcién nunca superior al 1/1.000.

El tiempo de salazon variard en tuncién del peso y grado de pureza
de las piczas. A modo orientativo puede indicarse de un dia por kilo de
peso. Hacia la mitad del proceso tiene lugar el volteo de las piczas para
conseguir una distribucidén homogénea dga sal.

by Lavado: Una vez terminado el proceso de salazon, se procede a
la eliminacién de la sal adherida a la superficie de las piezas mediante
lavado con agua fria o tibia. Seguidamente se dejan escurrir durante dos
dias a temperaturas entorno a los 3°C.

¢) Asentamiento: En esta fase la sal se reparte homogéneamente en
todas las piezas carmcas. Igualmente se produce una eliminacién lenta
y paulatina del agua superficial con lo cual las piezas adquieren una
mayor consistencia externa frente a la accién de los insectos. Este
proceso se realiza en cdmaras con temperaturas de 3°C a 6°C y una
humedad relativa entre el 80 y ‘90 por 100. El tiempe de permanencia
de las piezas en estas cdmaras depende del peso de las mismas, oscilando
entre freinta v ¢inco y cuarenta v cinco dias. En cualquier caso, este
periodo serd suficiente para que la cantidad de CINa al final del tiempo
no sea inferior al | por 100 referido al peso fresco, tanio en las masas
musculares superficiales como en las profundas.

d)} Secado-maduracion: Esta etapa se lleva a cabo en secaderos
naturales provistos de ventanales con apertura regulable que permita el
control de la ventilacién y con ello fas condiciones 6ptimas de humedad
relativa y temperatura.

A tal efecto los locales de maduracion pueden estar provistos de
aparatos idéneos para mantener el adecuado grado termo-higrométrico.
En esta fase prosigue la deshidratacién paulatina del producto y tiéne
lugar el sudado consistente en favorecer la difusion de la grasa que se
introduce entre las fibras musculares que una vez impregnadas reten-
dran el aroma.

El tiempo necesario para que tengan lugar los hechos anteriormente
citados se estima en seis meses, pudiendo prolongarse hasta los nueve
meses en funcion del peso de la pieza.

e) Envejecimiento en bodegas: Transcurre en las bodegas previa
clasificacion de las piezas por peso, calidad y conformacién.

Durante este periodo contindan los procesos bloquimicos iniciados
en la fase anterior, con intervencion de la flora microbiana que le
confiere su peculiar aroma y sabor.

Los tiempos minimos de permanencia en bodega seran los siguientes:

Peso en-sangre Tiempo minimo Peso estimado
de la pieza en matadero de la maduracién en bodega a la salida de bodega
K.iiog;amos Meses Kilogramos
Jamones de 6.a 8 .. ... Siete-nueve ...... L..|45a 35
Jamones de 8 a Il .. [Nuevedoce ........ 5 a7.s.
Jamones de mas de 11. | Dieciocho Mids de 8
Paleta de 4 a 5 ....... Cinco .............. 35a4
Pajeta de mas de 5 .. |Seis ... ... Mis de 4

Al final de la estancia en bodega, los jamones vy paletas acogidos a la
Denominacién de Origen «Dehesa de Extremadura» habran adquirido
como consecuencia del proceso madurativo, unas caracteristicas sapidas
v aromaticas acordes con la calidad. Para Ta evaluacion de la mnisma,
aparte del test de degustacion que el Consejo Regulador acuerde
establecer, se considerarin los indices de deshidraiacién (contenido
acuoso méaximo del 50 por 100 en superficie v del 55 por 100 en
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profundidad), de salinidad (maximo de § por 100 en cloruro sodico),
asi como los indices de maduracidn {cociente nitrégeno no prolelco/m—
trégeno preieico, indice de TBA, de acidos grasos libres. carbonico
volitiles, etc.), que ¢l Consejo Regulador considere indicativos de un
adecuado desarrollo de! sabor v aroma en el producto final.

CAPITULO V
De la identificacién de los cerdos

Art. 16. 1. Todes les animales cuyos perniles y extremidades
antertores sean aptos para la elaboracién de jamones v paletas protegi-
dos por la Denominacién, quedarin identificados por una marca
indeleble en la oreja derecha. donde figuraran las sigias que el Consejo
Regulador establezca. el numero de identificacidn del ganadero vy el
numero de la semana del afio en que tenga lugar el marcaje. Dicho
marcaje tendrd lugar antes de que el animal cumpla siete meses de edad.

2. Los perniles frescos y extremidades anteriores resultantes del
despiece, que vayan a ser destinados a la elaboracidon se marcaran con
una marca indeleble en la que figurara la serie numérica de la partida
v upo de animal definido en ¢l articulo séptimo. El marcaje se hara en
el propio matadero y sera simultineo al marcado al fuego de las piezas
que establece la legistacion vigente, una vez efectuado el despiece y antes
de la salazdn,

El Consejo-Regulador llevard un control de la operacion de
marcado pudiendo descalificar las piezas que no consideren idoneas
para la elaboracién de productos amparados por la Denominacion de
Origen. Asimismo, el Consejo Regulador levantard acta de las piezas
calificadas como apias para la Denominacién de Origen, sefalando en
las mismas la serie de la partida que consta en la marca indicada en el
punto dos de] articulo 16y el inicio de la fecha de salazon,

En el caso de que una pieza sea descalificada en cualquiera de las
fases gue componen el proceso de elaboracién se procederd a la
anulacion de la marca.

Las normas por las cuales puedan ser desestimadas las piezas, serdn
fijadas por ei Consejo Regulador.

4.  En los productos «Dehesa de Extremadura», una vez transcu-
rrido el periodo minimo de maduracién indicado en el articulo 13, se
procedera al marcado con un precinto facilitado por el Conse_]o
Regulador, operacion que serd realizada en presencia del mismo, pevia
verificacion de 1a documentacidon y demds distintivos.

Anteriormente a la colocacidn del precinto, el Consejo Regulador
realizara las calas de un niimero suficiente de jamones para la contrasta-
cton de su calidad v fijard las pruebas fisico-quimicas de acuerdo con los
avances técnicos que se produzcan en cada momento segun el desarrolle
de la investigacion, asi como el IIFO de andlisis organoléptico a utilizar.

Art, 17. Los jamones y paletas se clasificaran atendiendo a la
pureza de la raza v la alimentacidn, de la siguiente manera:

y del marcado

Jamén y paleta procedente de cerdo ibérico puro acabado en
montanera. Precinto de color rojo con la letra «i» grifica y etiqueta
«MONTANERA DE EXTREMADURA».

Jamén ¥ paleta procedente de un cerdo cruzado con un 735 por 100
de sangre ibérica y acabado en montanera. Precinio de color rojo con la
letra «C» grafica v etiqueta «MONTANERA DE EXTREMADURA»,

Jamon v paleta procedene de cerdo ibérico puro acabado en recebo.
Precinto de color verde con letra «i» grdfica.

Jamdn v paleta procedente de un cerdo cruzado con un 75 por 100
de sangre ibérica v acabado en recebo. Precinte de color verde con la
letra «C» grafica.

Jamon y paleta procedente de cerdo ibérico puro alimentado ¥
acabado en pienso. Precinto de color amarillo con letra «i» grafica.

Jamdn y paleta procedente de un cerdo cruzado con un 75 por 100
de sangre ibérica y alimentado y acabado en pienso. Precinio de color
amarillo con letra «C» grafica.

CAPITULO VI
De las caracteristicas de los jamones y paletais

Art. 18. 1. Las caracteristicas de los jamones y paletas «Dehesa de
Extremadura» son:

a}) Forma exterior: Alargado. estilizado. perfilado mediante el
llamado corte serrano en «V» conservando la pezufia para facilitar su
identificacion.

]b) Peso: No inferior a 4.5 kilos en jamones vy de 3.5 kilos en
paletas,

¢} Coloracion v aspecto del corte: Color caracteristico del rosa al
rojo purpura v aspecto al corte con grasa infiitrada en la masa muscular.

d) Sabor y aroma: Carne de sabor delicado, poco salado o dulce.
Aroma agradable vy caracteristico.

e} Textura: Poco fibrosa.

fi Grasa: Briilante, coloracidon blanco-amarillenta. aromatica v de
sabor grato. La consistencia varia segun el porcentaje de alimentacion a
bellota.

2. El Consejo Regulador fijard el indice de salinidad y aquellos
otros indices que considere necesarios para definir las condiciones
minimas que deben cumplir los productos amparados y para establecer
las distintas clases que contempla esta denominacion.

3. Los jamones y paletas que a juicio del Consejo Regulador no
hayan cumplido las caracieristicas senaladas anteriormente no podran
ser amparados por la Denominacion de Origen «Dehesa de Extrema-
dura» y scran descalificdos en la forma que preceptia el articulo 29,

CAPITULO Vi1
De los registros
Por et Consejo Regulador se llevaran los siguientes

Art. 190 L
Tegistros:

a) Registro de Explotaciones.
b) Registro de Mataderos.

c) Registro de Secaderos.

d) Registro de Bodegas.

2. Las peticiones de inscripcién se dirigiran al Consejo Regulador
acompanando los datos. documentos y comprobanies que en cada caso
sean requeridos por las disposiciones y normas vigentes en los impresos
que dlspon%a el Consejo Regulador.

L3 onscjo Regulador denegard las inscripciones que no se
ajusten a los preceptos del Reglamento o a los acuerdos adoptados por
el Consejo Regulador sobre condiciones complementarias de caracter
técnico que deben reunir las piaras, mataderos, secaderos v bodegas.

4. Las inscripciones en los registros no eximen a los interesados de
sus -obligaciones respecto a aquellos registros que con cardcter general
estén establecidos en especial, en el Registro de Industrias Agrarias y
Alimentarias, cuya certificacién debera acompahar a ia solicitud de
inscripcidn en el Consejo Regulador,

Art. 20. 1. En el Registro de Explotaciones se inscribirdn todas
aquellas situadas en la zona de produccién, cuyoes cerdos puedan
suministrar piezas destinadas a la claboracién de productos amparados
y cumplan con lo dispuesto en este Reglamento.

2. En la inscripcién figurard el nombre del propietarie, domicilio,
termmo municipal donde radiquen las instalaciones permanentes.
nimero de cabezas que compoenen la piara clasificadas por razas y con
expresa Indicacion de sementales, cerdas de vientre, animales de
engorde y cuantos datos se consideren necesarios para la calificacion,
localizacion y adecuada identificacion de la ganaderia inscrita.

3. Se establecera un listado de fincas que puedan mantener ganado
porcino con destino a la Denominacidén de Origen,

En dicho listado debe hacerse constar, entre otras, las siguientes
caracteristicas: Superficie arbolada de encinas y/o alcornogues, produc-
cion media de beliotas y numero de cerdos que pueden cebarse en anos
considerados de produccién tipo.

Art. 21. 1. En el Registro de Mataderos se podran incluir todos
aquellos adaptados a la Reglamentacion Técnico-Sanitaria vigente v que
estén situados dentro del territorio de la Comunidad Autiénoma de
Extremadura.

2. [En la inscripeion figurari el nombre de 1a Empresa, localidad v
zona de emplazamiento, caracteristicas téenicas de la maquinaria y de
los procedimientos industriales utilizados y cuantos datos sean precisos
para la identificacion y catalogacién de la industria. En caso de que la
Empresa no sea propietaria de los locales se hara constar esta circunstan-
cia indicando el nombre del propietario. S¢ acompariard un plano o
croquis a escala conveniente donde queden reflejados todos los detalles
de construccion, locales e instalaciones,

Art. 22. 1. En el Registro de Secaderos se inscribiran aquellos
situados en la zona de elaboracién que se dediguen al curado de jamones
y paletas que puedan optar a ser protegidos con la Denominacion de
Origen. En la inscripcidn figurarin los datgs a que se hace referencia en
el articulo 21 vy estardn controlades por el Consejo Regulador.

2. Ei Consejo Regulador establecera las condiciones minimas que
deben satisfacer los secaderos para poder inscribirse en ¢l correspon-
diente registro de la denominacién.

Art. 23. L. En el Registro dc Bodegas se inscribirdin aquellas
situadas en la zona de elaboracion que se dediquen a la maduracién de
jamones y paletas con derecho a la Denominacion de Origen. En la
mscripeion figuraran los datos a que hace referencia el articulo 21, asi
como las marcas que utilicen para la comercializacién de estos produc-
10s.

Estas condiciones se estiman necesarias para todas las bodegas
inscritas con ¢l fin de que la maduracién se realice en condiciones
optimas y pueda desarrollarse la flora ambiental caracteristica de fas
industrias de esta zona.

2. Las bodegas contardn con un sistema de ventilacidn adecuado
que, evitando las corrientes de aire, asegure en todo momento la
renovacion del mismo. La temperatura en el interior de la bodega. ast
como la humedad relativa scran las de las condiciones microcimaticas
de la zona.
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Art. 24. En el Registro de Bodegas se diferenciardn, con finalidad
censal 0 estadistica, y a los efectos de control del Consejo Regulador.
aquellas industrias que realicen actividades de exportacion.

Art. 25. 1. Para la vigencia de las inscripciones en los correspon-
dientes Registros sera indispensable cumplir en todo momento con los
requisitos que impone el presente capitulo, debiendo comunicar al
Consejo cualquier variacion que afecte a los daios suministrados en la
inscripeion, cuando ésta se produzca. En consecuencia, el Consejo
Regulador podrd suspender o anular las inscripciones cuando -los
titulares de las mismas no se atuvieren a tales prescripciones.

2. E! Consejo Regulador efectuard inspecciones periédicas para
comprobar la efectividad de cuanto se dispone en el parrafo anterior.

3. Todas las inscripciones de los diferentes registros serdn renova-
das en el ptazo de forma que determine el Consejo Regulador.

4. Una vez causada baja en cualquiera de los Registros no se podra
solicitar la readmision hasta transcyrrido un periode de doce meses,

CAPITULO VIII

De los derechos y obligacionés.

Art. 26. 1. Podran suministrarse cerdos, perniles v extremidades
.anteriores con destino a la elaboracién de jamones y paletas amparados
por la Denominacion de Origen «Dehesa de Extremadiira», inicamente
por las personas fisicas o juridicas que tengan inscritas sus explotaciones
OOr mataderos en los correspondientes Registros de la Denominacién de

igen. ) R .

2. Podrin curar ¢ suministrar a tas bodegas inscritas jamones y

paletas susceplibles de ser protegidos por la Denominacién de Origen
unicamente las personas fisicas o juridicas que tengan sus industrias
inscritas en el Registro de Secaderos de la Denominacion de Origen.
* 3. Para aplicar la Denominacion de Origen «Dehesa de Extrema-
dura» en paletas y jamones es imprescindible que procedan de secaderos
y bodegas inscritas en los Registros de la Deneminacion de Origen, que
hayan sido producidos y elaboradoes conforme a las normas sefialadas en
esta disposicién v que retinan fas condiciones organolépticas caracteristi-
cas de los mismos, | -

4. Exclusivamente las firmas inscritas en el Registro de la Denomi-

nacién de Origen podrin utilizar la- Denominacion de Origen én la
propaganda, publicidad, documemacién, marchamos, marcas, precintos
¥ etiquetas para jamones y paletas. ‘ -
] Las personas fisicas y juridicas por €l mero hecho de su
inscripcién en los Registros de la Denominacién de Origen quedan
obligadas al cumplimiento de las normas de este Reglamento y de las
que dicten dentro de sus competencias a la Direccidén General de Politica
Alimentaria del Ministerioc de Agricultura, Pesca y Alimentacidn, el
Consejo. Regulador y 1a Direccion General -de Comercio e Industrias
Agranas de fa Junta de Extremadura, asi como a satisfacer las exacciones
que les correspondan. ' :

Art. 27. 1. En los mataderos registrados deberd exisur, durante el
periodo de reposo anterior al sacrificlo, una compieta separacion entre
las piaras inscritas con destino a la Denominacion de Onigen vy el resto.
No podri simultanearse el sacrificio y despiece de cerdos pertenecienie:
a piaras inscritas con otros de piaras no inscritas. B

2. Enlos locales destinados a secaderos y bodegas inscritas durante
todo el proceso de elaboracidn, deberan estar separadas las piezas
susceptibles de ser amparadas por la Denominacién de Origen de las
restantes. . N )

3. Las firmas que tengan inscritoes secaderos o bodegas iinicamente
podran almacenar los jamones y paletas amparados por la Denomina-
¢ién de Origen en los locales sefialados en la inscripcidn. .

Art. 28. Los nombres con .que figuran inscritos en el Re%istro de
Bodegas, asi como las marcas, simbolos o emblemas y leyendas
publicitarias o cualquier otroe 1ipo de propaganda utilizados no podran
ser empleados, ni siquiera. por los propios titulares, en la comercializa-
gé_n de jamomes o paletas no amparados por la Denominacion de

rigen. : L :

Art. 29. 1. Una vez finalizado ¢l proceso de maduracion de una
partida de jamones y paletas, el industrial debe comunicarlo al Consgjo
Regulador a efectos de que el Comilé de Calificacion gire la preceptiva
visita de reconocimiento y dictamine si en las piezas, en las que deberd
figurar el precinto que se alude en el articulo 16.4 -son aptas para.ser
amparadas por la Denominacién de Origen.

2. Una vez establecida la aptitud, se procederd a la adjudicacion de
la clase que corresponda a cada una de las piezas segun clasificacion
establecida en el articulo 17. . :

3. Por los Servicios de Inspeccion del Consejo Regulador, se
colocara en cada uno de los jamones ¢ paletas un precinto gue garantice
que ¢l producto estd protegido por la Denominacion de Origen ¢
informe de su calidad, figurando en la misma la clase que le atribuyd ¢l
Comité de Calificacién. La colocacién de los precintos se realizard en la
propia bodega, de acuerdo con las normas que dicte el Consejo
Regulador y siempre en la Torma que no permita una segunda utiliza-
cidn, : . :

Consejo Regulador.

4. Los precintos de jamones y paletas amparados serdn expedidos
por ¢f Consejo Regutador e irdn numerados. En ellos figurard, de forma
destacada el nombre de la Denominacién de Origen vy la clase a que
pertenecen, - :

5. El Consejo regulador dispondra de seis clases de precintos para
asignarlos bien sea a2 jamones o paletas. Dentro de cada tipo, establecerd
los oportunos distintivos que identifiquen las seis posibles clases.

6. El Consejo Repulador adoptara y registrara un emblema como
simbolo de Denominacion de Origen, previe informe de la Subdireccion
General del Instituio Nacional de Denominaciones de Origen. Este
emblema deberd figurar en los precintos que expida el Consejo.

Asimismeo, el Consejo Regulador podra hacer obligatorio que en el
exterior de las instalaciones inscritas y en lugar destacado, figire una
placa que aluda a esta condicidén.

Art. 30. 1. Los cerdos aptos para producir piezas con destino a la
Denominacién de Origen seran identificados de acuerdo con las normas
generales existentes para el ganado porcino,

2. Los cerdos que tengan como destino ¢l matadero, y por lo tanto
sean los productores de las futuras piezas que ampara la Denominacion
de Origen, levardn en la oreja derecha la marca indicada en el
articulo 16.1. L i e

3. De unas y otras piezas ¢l Consejo Regulador lievard un Registro

informatizado que permita acceder en 1odo momento a la informacion

para identificacién, bien de un animal o bien de una partida.

4. Todos los movimientos de ganado, sean entre explotaciones o de
éstas al matadero, seran dotados por el Consejo Regulador de la
documentacién que acredite. su origen y caracteristicas independiente de
la documentacién oficial exigida. :

5. Los mataderos deberdn tener en depdsito los documentos de
cada partida, al menos cinco afios si los perniles y extremidades
anteriores de los animales componentes de la misma son adritidos para

| 1a Denominacion de Origen.

Art. 31. - 1. Todos los jamones y paletas «Dehesa de Extremadura»
que se expidan para el consumo, deberdn it provistos del precinto del
Consejo Regulador al -que se refiere el articulo 16.4, no pudiendo ser
comercializados sin ese precinto. h T

2. En la comercializacion de jamones y paletas «Dehesa de Extre-
madura», se podrdn utilizar, ademas, otras etiquetas, distintivos o
precintos, que anies-de su-puesta en circulacion deberdn ser autorizados
por. el Consejo Regulador a los efectos que se relacionan con -este
Regiamento. Sera denegada ta aprobacion de aquellas etiguetas, distinti-
vos o precintos que por cualquier causa puedan dar lugar a confusién en
el consumidor, asi como podrd ser anultada la autonzacién de una ya
aprobada anteriormente, cuando hayan variado las circunstancias de la
firma propietaria de ]a misma previa audiencia de la firma autorizada.

En caso particular de que el jamon o paleta se comercialice envielio
o «encamisado», debera llevar una ctiqueta exterior autorizada por el
Consejo Regulador en la que se reproduciran fielmente los datos del
precinto del Consejo, figurando también en ella lo preceptuado en la
legislacidén vigente. )

Art. 32. Toda expedicion de extremidades de cerdos, jamones o
paletas que ienga 1u%ar entre firmas inscritas deberd.ir acompariada por
un volante de circalacién entre mataderos, secaderos o bodegas expe-
dido por el Consejo regulador, en la firma que por el mismo se
determine, con anterioridad a su ¢jecucion. En este volante quedardn
reflejados los numeros que figuran en las de las extremnidades del cerdo
o precinto de los jamones y paletas. - o N

Art. 33, 1. la elaboracién de los productos amparades por la
Denomiancién de Origen «Dehesa de Extremadura» debera ser realizada
exclusivamente en las instalaciones inscritas autorizadas por €l Consejo
Regulador, perdiendo el jamoén o las paletas, en vtro caso, €l derecho al
uso de la denominacidn. : .

2. Los jamones y paletas amparados por la Denominacién de
Origen «Dehesa de Extremadura» inicamente pueden ser expedidos por
las bodegas inscritas de forma que no perjudique su calidad o den lugar
a desprestigio de la denominacién y previa aprobacion por el Consegjo
Regulador,

Art. 34. Toda expedicion de paletas o jamones «Dehesa de Extre-
madura» con destino al extranjero ademds de cumplir Ja normativa
vigente para la exportacion de estos productos, deberd ir acompanada
del correspondiente certificado de la Denominacion de Origen por el

Art. 35, [. Las personas fisicas o juridicas titulares de las ganade-
rias, mataderos, secaderos y bodegas, vendran obligadas a cumplir con
las siguientes formalidades: - .

a) Todos los propietarios de explotaciones inscritas presentaran al
Consejo Regulador, en la primera quincena de cada trimestre, declara-
cién de la produccién -obtenida en el trimestre anterior, en cada una de
las piaras inscritas, indicando los animales destinados a madres,
sementales y cerdos de engorde, asi como, en caso de venta, el nombre
del comprador. - :

b) Todas las firmas inscritas en el Registro de Mataderos:

.Lievaran un libro, de acuerdo con ¢l modelo adoptado por el Consejo
Regulador, en el gue para todos y cada uno de los dias que se destinen
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'n sus instalaciones al sacrificio de cerdos inscritos figurarén los
Jdguientes datos: Nombre y domicilio del propietario y certificado de
yrocedencia de los cerdos sacrificados, asi como el niimero de unidades
le perniles y extremidades anteriores que se hayan obtenido y el nimero
fe la partida que les haya sido adjudicada. También se anotard el
1ombre y domicilio de los secaderos a los que van destinados.

Presentaran al Consejo Regulador, dentro de los diez primeros dias
ie cada mes, una declaracién en la que se reflejardn todos los datos del
nes anterior gue figuran en el libro. :

¢) Todas las firmas inscritas en el Registro de Secaderos:

Lievardn un libro, de acuerdo con el modelo adoptado por el Consejo
Regulador, en el que para todos y cada uno de los dias que se destinen
:n sus instajaciones a la curacién de perniles v extremidades anteriores
srocedentes de cerdos inscritos, figuraran los siguicntes datos: Matadero
le procedencia, niamero. de unidades que fi
aumero de unidades que se destinan a las bodegas, con el nombre y
jomicilio de éstas. En todos los casos el numero de unidades vendrd
diferenciado en dos grupos seglin correspondan a perniles o extremida-
des anteriores. quedando las piezas identificadas por el numero asig-
nado. Preseniaran al Consejo Regulador, dentro de los diez primeros
dias de cada mes, una declaracién en la que quedaran reflejados todos
05 datos del mes anterior, que figuran en el libro.

d) Todas las firmas inscritas en el Registro de Bodegas:

Lievardn un libro, de acuerdo con el modelo adoptado por el Consejo
Regulador, en el que para 1odos y cada uno de los dias que se destinen
en sus instalaciones a la maduracion de jamones y paletas procedentes
de secaderos y cerdos inscritos, figurardn los siguientes datos: Secadero
de procedencia, mimero de unidades que inician el proceso de madura-
cién, numero de unidades que finalizan este proceso y numere de
jamones v/o paletas «Dehesa de Extremadurar diferenciados por clases
¢ individualizados por el nimero de precinto que les adjudique el
Comité de Calificacion para su expedicién al mercado.

El numero de unidades que inician y finalizan el proceso de
maduracién vendrd diferenciado en dos grupos segun procedan de
perniles 0 de extremidades anteriores, quedando las piezas individuali-
zadas por el numero que figure en su marca,

Presentardan al Consejo Regulador, dentro de los diez primeros dias
de cada mes, una declaracién en la que quedarin reflejados los datos del
mes anterior, que figuran en el libro.

2. Las declaraciones mensuales de mataderos, secaderos y bodegas
se presentaran por duplicado en los formularios establecidos por el
Consejo Regulador, uno de cuyos ejemplares sera devuelto al declarante
corno garantia de su presentacion quien los conservard a disposicién de
los Servicios de Inspeccion del Consejo durante un plazo de cinco afios.

3. De conformidad con lo previsio en los articulos 46 y 73 de la
Lev 25/1970, las declaraciones a que se refiere este articulo tienen
efectos meramente estadisticos, por lo que ne podran facilitarse, ni
publicarse mas que en forma numeérica, sin referencia alguna de caracter
individual. Cualquier infraccién a esta norma por partc def personal
afecto al Consejo serd considerado como falta muy grave.

Art. 36. 1. Toda extremidad de cerdo, jamon o paleta, que por
cualquier causa presente defecto, alteraciones sensibles, ¢ que en su
producion se havan incumplido los preceptos de este Reglamento o los
preceptos de elaboracién sefialados por la legislacién vigente, serd
descalificada por €] Consejo Regulador, o que Hevard consigo la pérdida
de la Denominacion de Origen, o del derecho a la misma en caso de
productos no definitivamente elaborados. También seran descalificados
jos jamones y paletas cuyos pesos sean inferiores a 4,5 vy 3,5 kilogramos,
respectivamente.

2. La descalificacion de los perniles, extremidades anteriores,
jamones y paletas, podrd ser realizada por el Consejo Regulador en
cualquier fase -de su elaboracidn vy, a partir de Ja iniciacién del
expedienie de descalificacion deberan permanecer en locales indepen-
dientes, inmovilizados y debidamente controlados por el Consejo
Regulador que en su resolucién determinara el destino del producto
descalificado, el cual en ningin caso podrd ser transferide a otra
industria inscrita en los Registros de Consejo.

3. En el momento de la descalificacion el Consejo Regulador
retirard la marca numerada y también. en su caso, el precinio.

Art. 37, El Consejo Regulador podrd proponer a la Consejeria de
Agricultura, Industria v Comercio, v a la Direccion General de Politica
Alimentaria del Ministerio de Agncultura. Pesca y Alimentacién que
autorice, & las bodegas inscritas, la comercializacion de jamones y
paletas «Dehesa de Extremadura» en porciones o lonchas siempre ¥
cuando se establezca el apropiado sistema de control que garantice la
procedencia del producto ya sea de jamén o paleta, su origen v calidad,
asi como su perfecta conservacion y adecuada presentacion al consumi-
dor.

CAPITULO IX .
Del Consejo Regulador

Art. 38. 1. El Consejo Regulador es un Organisimo dependiente de
la Consejeria de Agnicultura, Industria v Comercio, con el cardcter de

nalizan esle proceso v .

organc desconcentrade y con airtbuciones decisorias en cuanto a las
funciones que se¢ le encomienden en este Reglamento, de acuerdo con lo
que determinan las disposiciones vigentes en esta materia.

Su ambito de competencia estard determinado:

2) En lo territorial, por las respectivas zonas de produccion y
elaboracion.

b} En razén-de los productos, por, los protegidos por la denomina-
cion en cualguiera de sus fases de produccién, elaboracién, circulacién
v comercializacion. ) )

¢} En razén de las personas por aquellas, tanto fisicas como
juridicas, inscritas en los diferente registros.

Art. 3%, Es mision principal del Consejo Regulador la de aplicar los
preceptos de este Reglamento-y velar por su cumplimiento, para lo cuat
ejercera, con las adaptaciones obligadas por la aplicacion del régimen de
Denominaciones de Origen del jamon, las funciones que se le encomien- -
dan en el articulo 87 de la Ley 25/1970 v disposiciones complementa-
rias, as{ como las que expresamente se indican en el articulado de este
Reglamento. ‘ : .

Art. 40. El Consejo Regulador queda expresamente autorizado para
vigilar el movimiento de cerdos, jamones y paletas no protegidos por la
Denominacién de Origen, que transiten, se elaboren ¢ comercialicen
dentro de las zonas de produccién y elaboracién, dando cuenta a la
Consejeria de Agricultura, Industria y Comercio de la Junta de Extrema-
dura y al Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacidon. Todo ello, sin
perjuicio de los Organismos competentes en esta vigilancia.

Art. 41. L. .El Consejo Regulador estard constituido por:

a) Un Presidente propuesto por el Consejo Regulador, nombrado
por ¢l Consejero de Agricultura, Industria y Comercio de la Junta de
Extremadura.

En el caso de que el Presidente sea elegido de enire los Vocales, para
mantener la paridad, el Presidente perderi el voto de calidad, no siendo
necesario cubrir su puesto de Vocal, .

b) Un Vicepresidente elegido por el Consejo Regulador y ratificado
por el Consejero de Agricultura, Industria y Comercio de la Junta de
Extremadura.

¢} Cinco Vocales en representacién del sector productor, elp_gidos
de entre los ganaderos inscnitos en ¢l Registro de la Denominacion de
Origen y cinco Vocales en representacién del sector elaborador, elegidos
de entre los inscritos en los Registros de la Denominacién de Origen.

d} la Consejeria de Agricultura, Industria y Comercio y, cuando
proceda, el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion, podra
nombrar un Delegado que asistira a las sesiones del Consejo con voz
pero sin voto. )

2. Por cada uno de los cargos de Vocales del Consejo Regulador se

designard un suplente, elegido de la misma forma que el titular.

Los cargos de Vocales se renovaran cada cuatro afios, pudiendo
ser reelegidos. .

4. En casc de cese de un Vocal por cualguier causa se procederd a
designar sustituto en la forma establecida, sin bien, la gestion del nuevo
Vocal s6lo durarda hasta que se celebre la primera renovacion del
Consejo, : ‘

5. El plazo de toma de posesion dg los Vocales serd, como maximo,
de un mes a contar desde la fecha de su designacion.

6. Causard baja el Vocal gue durante ¢l periodo de vigencid en su
cargo sea sancionado por infraccién grave en las materias gue regule este
Reglamento, bien personaimente o a la firma a que pertenezca.

[gualmente cesard por ausencia injustificada a tres sesiones consecu-
tivas o por causar baja en los Registros de la Denominacion de Origen.

Art. 42, Las personas ¢legidas de la forma en que se determina en
el apartado ¢) del articulo anterior deberdn estar vinculadas a los
sectores que representan, hien directamente o por ser directivos de
sociedades que se dediguen a las actividades que han de representar. No
obstante, una misma persona natural o juridica inscrita en varios
Registros no podra tener en el Consejo representacion doble, una en el
sector ganadero v otra en el sector elaborador, ni direcltamente ni a
través de firmas filiales o socios de la misma.

Art. 43. 1. Al Presidente corresponde:

a) Represeniar al Consejo Regulador. Esta representacién podra
delegarla de manera expresa en los casos que sea necesario.

b} Hacer cumplir las disposicicnes legales y reglamentarias.

¢} Administrar los ingresos v fondos del Consejo, v ordenar los
pagos aprobados. Contratar, suspender o renovar al personal adscrito,
organizar v dinigir los servicios, seguin lo acordado por el Consgjo
Regulador en cada caso, con independencia de los poderes especificos
que el Consejo le otorgue, .

d) Convocar y presidir las reuniones del Consejo, senalando el |
orden del dia, sometiendo a la decision del mismo los asuntos de su
competencia v ejecutar los acuerdos adoptados.

e) Organizar el régimen interior del Consejo.

f) Informar a los %rganismos Superiores de las incidencias que se
produzcan en el mercado v la produceidn.

g) Remitir a la Consejeria de Agricultura, Industria y Comercio de
la Junta de Extremadura y a la Direccion General de Politica Alimenta-
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ria del Ministerio de Agricuttura, Pesca y Alimentacién aquellos
acuerdos que, para cumplimiento general, adopte ¢l Consejo en virtud
de las atribuciones que le confiere este Reglamento v aquellos quc por
su importancia estime deben ser conocidos por los mismos.

h) Aquellas otras funciones que el Consejo acuerde o le enco-
miende la Consejeria «le Agriculiura, Industria v Comercio de la Junta
de Extremadura o, en su caso, la Direccion General de Politica
Alimentaria del Ministerio de Agricultura, Pesca Alimentacién en el
ambito de sus respectivas competencias. .

2. la duracién del mandato del Presidente serd de cuatro anos,
pudiendo ser reelegido. ] . .
3. El Presidente cesard al témino de su mandato, a peticion propia

o por decisiéon de la Consejeria de Agriculiura, Industria y Comercio, .

tras la instruccién y resolucion del correspondiente expediente.

Art. 44, 1. El Consejo s¢ reunird cuando lo convoque el Presi-
dente, bien por propia iniciativa o a peticién de la mitad de los Vocales,
siendo obligatorio celebrar sesién, por lo menos, una vez al trimestre.

2. Las sesiones del Consejo Regulador se convocaran con cuatro
dias de antelacion, al menos, debiendo acompariar a la cnacnon el orden
del dia para la reunién en la gue no se podran tratar mds asunlos que
los previamente sefialados. En caso de necesidad, cuando asi lo requiera
la urgencia del asunto o a juicio del Presidente, se citard a los Vocales
por telegrama con veinticuatro horas de anticipacién, como minimo en
todo caso, el Consejo quedard vilidamente constituido, en segunda
convocatona, transcurrida media hora de la citacién en primera, si bien
para tomar acuerdos deberan estar presentes mas de la mitad de los que
compongan el Consejo. En caso de empate, el Presidente tendrd voto de
calidad. )

3. Cuando un tiiular no pueda asistir lo notificard al Consejo
Regulador y a su suplente para que le sustituya.

4. Para resolver cuestiones de trimite o aquellos casos en que se
estime necesario, podrd constituirse una Comisién Permanente que

estard formada por el Presidente y dos Vocales titulares, uno del sector
ganadero y otro del sector elaborador, designados por el Pleno del
Organisme. En la sesion en que se acuerde la constitucion de dicha
Comisidn Permanente se acordaran también las misiones especificas que
le competen y funciones que ejercerd. Todas las resoluciones gue tome
la Comision Permanente serdn comunicadas al Pleno del Consejo en la
primera reunidn que se celebre.

Art. 45. 1. Para el cumplimiento de sus fines ¢l Consejo Regula-
dor contard con las plantillas de personal necesaric que figuran en el
presupuesto propio del Consejo.

El Consejo tendra un Secretario designado por el propio Consejo
a propuesta del Presidente, del que directamente dependera y que tendrd
como cometidos especificos los siguientes:

a) Preparar los trabajos del Censejo y tram:tar la ejecucién de sus
acuerdos.

b)Y  Asistir a las sesiones con voz Pere sin VOIO. cursar las convocato-
rias, levantar las actas y custodiar los libros y documentos del Consejo.

¢} Los asuntos relativos al régimen intenor del Organismo, tanto de

personal como administrative.

d) Las funciones que se le encomienden por el Presidente relaciona-
das con la preparacion e instrumentacién de los asuntos de la competen-
cia del Consgjo. .

3. Para las funciones técnicas que tiene encomendadas, el Consejo
contard con los servicios cnicos necesarios, la direccion de los cuales
recaera en técnicos competentes.

4, El Consejo Regulador podra contratar para realizar sus trabajos
el personal necesario o bien delegar en alguna entidad la prestacion de
los servicios que comprenda algunas de las partes de la actividad
inspectora del mismo,

5. Para los servicios de control v vigilancia contard con los
Veedores propios. Estos Veedores serin designados por ¢l Consejo
Regulador y habilitades por la Consejeria de Agricultura, Industria y
Comercic y en su caso por la Direccion General de Politica’ Alimeniaria
del Ministerio de Agricultura, Pesca Y ‘Alimentacién con las siguientes
atribuciones:

a) Sobre las explotaciones v piaras ubicadas en la zona de produc-
cidn, ° ) i
b)- Sobre las instalaciones situadas en la zona de elaboracién y
aquellas sefialadas en la disposicién transitoria segunda.

¢) Sobre las canales, perniles, extremedidades anteriores, jamones y
paletas en la zona de elaboracion.

Arl. 46 1. Por el Consejo se establecera un Comité de Calificacion
formado por tres expertos y el Presidente del Consejo 0 persona en quien
delegue que tendra como cometido calificar en la bodega los jamones y
paletas, colocando los precintos det Consejo gue certifican la calidad de
aquéllos.

4 2. El Comité podra descalificar los jamones y paletas que no
cumplan lo establecido en e§te Reglamento. Las Resoluciones del
Comité de Calificacion tendrin cardcter provisional durante los diez
dias siguientes. Si en este plazo el interesado solicita la revision de la

Resolucion ésta debera pasar al Pleno del Consejo Regulador para
resolver lo que proceda. Si en dicho plazo no se solicita dicha revision
la Resolucion del Comité-se considerard firme,

l.as Resoluciones del Consejo Regulador o las del Comité en su caso,
podran ser recurridas de alzada ante la Consejeria- de Agricultura,
Industria v Comercio.

3. Por el Consejo Regulador se dictardn las normas de constitucion
y funcionamiento del Comié de Calificacion.

Art. 47 La financiacién de las obligaciones del Consejo Regulador
se efectuara con los siguientes -recursos.

1. Subvenciones, legados y donativos que reciban.

2. La cantidad recaudada de la aplicacion de las. exacciones
parafiscales que establece el articulo 90 de la Ley 25/1970.

Los bienes que constituyen su pairimonio y rentas del mismo.

4. Las cantidades que pudieran percibirse en concepto de indemni-
zaciones por dafos o perjuicios ocasionados at Consejo o a los intereses
que represenian.

.Art. 48 Las cantidades a percibir por el cobro de las exacciones
parafiscales se establecen como &gue

1. Exaccion anual de cada cerda ‘reproductora.

2. Exaccién sobre cada cerdo para el que se solicita ir al matadero
acogiéndose a la Denominacion de Origen.

3. Exaccion sobre los productos amparados.

4, Exaccion por derecho de expedicion de certificados de origen,
visados de facturas v ventas de precmtos ’

Art. 49, Las bases de las exacciones a cobrar son:

1. El producto del valor medio de cada cerda, durante la campaiia

precedente, por el nimere de cerdas existentes en el Registro,

2. El producto del valor medio de cada cerdo, duranie la camparia
precedente, por el nimero de cerdos que solicitan ir al matadero,
aco%lend.ose a la denominacién de origen,

El valor resultante de multiplicar el precio medio en la campana
precedente, de la unidad de producto acabado amparado por la
denominacion de origen, por el nimero de unidades.

Art. 50.  Los tipos a aplicar sobre la base de la exaccién sera.

Para los apartados 1 y 2 del articulo anterior el 1 por 100.

Para el apartado 3 del articulo anterior el 1,5 por 100.

_ Para el apariado 4 del articulo 48, 100 pesetas mas el importe del
impreso, v el doble del valor de coste para los precintos,

Art. 51, El sujeto pasivo de cada exaccion serd la persona fisica o
Jjuridica a cuyo nombre estd inscrilo el bien objeto de exaccion o, en su
caso, la persona fisica o juridica adquirente de precintos o solicitante de
certificados y visado de facturas.

Art. 52, La fiscalizacion de las operaciones econémicas del Consejo
Regulador y de la comabilidad se efeciuard por el Organismo compe-
tente y de acuerdo con las normas, atribuciones y funcnoncs que le asigne
Ia legislacion vigente en la materia,

CAPITULO X
De las infracciones, sanciones y procedimiento

Art. 53.  El régimen sancinador por incumplimiento de este Regla-
mento sera el establecido en la Ley 25/1970, de 2 de diciembre,
«Estatuto de la Vifa, del Vino vy de los Alcoholesw; el Decreto 835/1972,
de 23 de marzo, que aprueba su Reglamento y el Real Decreto
1945/1983, de 22 de junio, que regula las infracciones y sanciones en
materia de defensa del consumidor y de la produccion agroalimentaria.

Art. 54, 1. Las infracciones a lo dlspuesto en este Reglamento y
a los acuerdos del Consejo Regulador seran sancionadas con apercibi-
miento, multa y decomiso de la mercancia, suspensién temporal del uso
de la denominacién 0 baja en el Reglstro o Registros de la misma,
conforme se expresa en los ariiculos siguientes, sin perjuicio de las
sanciones que por contravenir la legislacion general sobre la materia de
la Ley 25/1970 puedan ser impuestas.

2. Las bases para la imposicion de multas se deierminardn con-
forme dispone el articulo 121 del Decreto 835/1972.

3. Para la aplicacién de las sanciones previstas en este Reglamento
se tendran en cuenta las normas establecidas en el articulo 121 del
Dccreto‘835/l972

Art. 55 1. Segin dispone ¢l apartado 2 del articulo 129 del
Decreto §35/1972, las infracciones cometidas por las personas inscritas
en los Registros de la Denominacion de Origen se clasifican, a efectos
de su sancién, en la forma siguiente:

a} Falias administrativas, que se sancionardn con multas de] 1al 10
por 100 del valor de la base, en caso de animales vivos, o del valor de
fas mercancias afectadas, y las que sean de cardcter leve con apercibi-
miento. Estas faltas son, en general, inexactitudes en las declaraciones.
Libros de Registros o documentos de control que garanticen la calidad
y origen dc los productos y especialmente las siguientes:

1) Falsear u omitir en las declaraciones para la inscripcién en los
distintos Registros, los datos y comprobantes que en cada caso sean
precisos.
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2} No comunicar inmediatamente al Consejo Regulador cualquier
variacién que afecte a los datos suministrados en el momento de la
inscripeion’ de los Reglstros

3) El incumplimiento por omision o falsedad de lo que establezca
el Consejo Regulador. de acuerdo con lo senalado en el articulo 33, en
relacion con las declaraciones de produccién y movimientos e las
exisiencias de productos.

4) La circulacidn de animales entre explotaciones, y de ésias al
matadero, sin la documentacidn que se establece en el articulo 30

5) La expedicion de canales o piezas con destino al mercado
exterior sin ir acompafados del correspondiente certificado, de la
Denominacién de Origen expedido por el Consejo- Regulador. -

6) La circulacion de extremidades del cerdo. jamones o paletas
entre firmas inscritas sin acompanarse del volante de circulacién
establecido en el articulo 32.

7y Las restantes infracciones al Reglamento o a los acuerdos del
Consejo Regulador en la materia a que se refiere este apartado a).

b) Infracciones a lo establecido en el Reglamento sobre produccion,
sacrificio, elaboracion, venta y caracteristicas de los productos ampara-
dos: Que se sancionarin con multas del 2 al 20 por 100 de! valor de los
productos afectados v con su decomiso,

Estas infracciones son las siguientes:

1) Incumplimiento de las normas sobre practicas de produccion y
alimentacion que sean adoptadas por el Consejo Regulador.

2) Sacrificar cerdos con desting a la Denominacién de Origen
procedentes de explotaciones no escritas.

3) Incumplimiento de las normas de sacrificio de los cerdos que se
establecen en este Reglamento o de las complementarias que sean
adoptadas por el Consejo Regulador.

4) El incumplimienio de lo establecido ¢n este Reglamento sobre
elaboracion, de los jamones y paletas.

5) Las restantes infracciones al Reglamento o a los acuerdos del
Consejo Regulador en la materia a que se refiere este apartado b).

¢} Infracciones por uso indebido de la Denominacién o por actos
que puedan causarle perjuicio o desprestigio: Que se sancionardn cen
multas de 20.000 pesetas al doble det valor de la mercancia o productos
afectados. cuando aquél supere dicha captidad, y con su decomiso.
Estas infracciones son las siguientes:

1) La utihzacién de razones sociales, nombres comerciales, marcas,
simbolos 0 emblemas, que hagan referencia a la Denominacién o al
nombre protegido por ella, en la comercializacién de otros jamones y
paletas no protegidos,

2) El empleo de la Denominacion de Origen en jamones y paletas
que no hayan sido obtenidos, elaborados v comercializados conforme a
las normas establecidas por la legislacién vigente ¥ por este Reglamento,
o que no reanan las caracteristicas v condiciones organolépticas que
deben caractenizarlos.

3) E! empleo de nombres comerciales. marcas o etiguelas no
aprobados por el Consejo Regulador, en los casos a que se refiere este
apariado c).

4) El incumplimientio de lo establecido en el articulo 27 de este
Reglamento.

5) La indebidz negociacion o utilizaciéon de los documentos,
etiquetas, etcétera. propios de la Denominacién de Origen, asi como Ia
falsificacion de los mismos.

6) La expedicion de jamones y paletas que no corresponda a las
caracteristicas de calidad mencionadas en sus medios de comercializa-
cion.

7) lLa expedicion, circulacién o comercializacién de jamones y
paletas infringiendo lo establecido en el articulo 33.

8) La expedicién, circulacion o comercializacién de jamones y
paictas protegidos por la Denominacién de Origen que no cumplan con
lo establecido en el articulo 31,

9) Cualguier manipulacion de los cerdos o piezas en instalaciones
que no sean las inscritas y autorizadas por el Consejo Regulador.

10) E! incumplimiento de lo establecido en este Reglamento. o en
los acuerdos del Consejo, y gque perjudique o desprestigie la Denomina-
¢16n, o suponga uso indebido de la misma.

2. En los casos de infracciones graves, ademas de las sanciones
establecidas en los apartados b) v ¢) podrd aplicarse al infractor la
suspension temporal de uso de la Denominacion de Origen o la baja en
los Regisiros de la misma.

La suspensién temporal del derecho al uso de la Denommacmn
llevard aparejada la suspension del derecho a sellos, etiquetas. volantes
de circulacion v demas documentos del Consejo.

La baja supondrd la exclusion del infractor de los Registros del
Consejo ¥ como consecuencia la pérdida de los derechos inherentes a la
Denominacion de Origen.

Articulo 36. 1. Podra ser aplicadoe el decomiso de las mercancias
€omo sancién unica o como accesoria, €n su caso, o el pago del importe
de su valor en el caso en gue el decomiso no sea factible.

2. En caso de desapancnon cambio o cualquier manipulacién
efectuada sobre la mercancia retenida, intervenida ¢ decomisada, se
estara a lo dispuesto €n ¢l articulo 199 del Cédigo Penal.

Articulo 57. En el caso de reincidencias, o cuando los productos
estén destinados a la exportacion, las multas serdn superiores en un 50
por 100 a las mdximas senaladas en este Reglamento, sin perjuicio de
las sanciones que puedan corresponder en virtud de la legisiacion
vigenle.

En caso de que el reincidente comeuera una nueva infraccion, las
multas podrdn ser elevadas hasta el triple de dichos maximos.

Se considerara reincidente al infractor sancionado por, infringir
cualquiera de los preceplos de este Reglamento en los cinco anos
anteriores.

DISPOSICION TRANSITORIA

El Consejo Regulador Provisional de la Denominacion de Origen
«Dehesa de Extremadura», asumird la totalidad de las funciones que
establece este Reglamento a su aprobacion, hasta que quede establecido
el Consejo Regulador dc acuerdo con lo que establece ¢l articulo 41 del
mismo.

MINISTERIO
PARA LAS ADMINISTRACIONES
, - PUBLICAS

15454  REAL DECRETO 84571990, de 29 de junio, por el que se

crea la Consejeria de Informacion en la Embajada de
Espana en Caracas. L

Las relaciones politicas y econémicas de Espafia en el area Centroa-
mericana-Caribe, los histéncos acontecimientos que deberdn afrontarse
de caraa 1992 y las nuevas vias hacia la democracia y la modernizacion
abiertas en estos paises, han producido un incremento considerable de
datos informativos, que hacen necesario la creacién de una Consejeria
de Informacidn, integrada en 1a Embajada de Espafia en Caracas, en la
forma que se establece en el articulo 15 del Real Decreto 632/1987, de 8
de mayo («Boletin Oficial del Estado» del 18), sobre organizacién de la
Administracidn del Estado en el exterior,

En su virtud, a iniciativa conjunta de los Ministros de Asuntos
Exteriores y del Portavoz del Gobierno, a propuesta del Minisiro para
las Administraciones Publicas y previa deliberacién del Consejo de
Ministros del dia 29 de junio de 1990,

DISPONGO:

Articulo unico.-Se crea la Consejeria de Informacion integrada en la
Embajada de Espafia en Caracas, dependiente funcionalmente del
Ministerio del Portavoz del Goblemo, al que corresponderd su organiza-
cion interna y dotacion presupuestaria, asi como su ing 1on técnica
y control, sin gel’_]ulClO de lo establecido en el arucui ° del Real
Decreto 632/1987, de 8 de mayo («Boletin Oficial del Eslado» del 18),
y de las competencias que corresponden al Ministerio para las Adminis-
traciones Publicas en materia organizativa.

DISPOSICION ADICIONAL

Los Ministros de Economia y Hacienda, de Asuntos Exteriores y del
Portavoz del Gobierno, previa aprobacion, en su caso, del Ministro para
las Administraciones Publicas, dictaradn las disposiciones y adoptaran las
medidas necesarias para el desarrollo del presente Real Decreto.

DISPOSICION FINAL

El presente Real Decreto entrard en vigor el dia siguiente at dc su
publicacion en el «Boletin Oficial del Estado».

Dado en Madrid a 29 de junio de 1990.
JUAN CARLOS R.

El Ministro para las Administraciones Piblicas,
JOAQUIN ALMUNIA AMANN



