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Tema 78. El gasto piblico. Clases v dindémica. E! gasto

- publico, 1a estabilidad econdmica, 1a equidad y el desarrollo.

- __ Tema 7%. Los ingresos piblicos, Clasificacion de los ingresos.
Dindmica.

Tema 80. Los principios tributarios. El principio de! benefi-

cio. La capacidad de pago. La equidad y sus clases. Otros
- principios,

Tema 81. Los ingresos piblicos y la distribucién de la renta.
. La incidencia del impuesto.

o , Tema 82, La imposicién sobre la renta. La imposicion sobre
. el gasto. :

Tema 83.  El Impuesto sobre Sociedades.

: Tema 84. E} Impuesto sobre el Patrimonio. El Impuesto sobre

- Secesiones,

: Tema 85. Los impuestos sobre el volumen de ventas. El

. Impuesto sobre ¢! Valor Ahadido.

-_ Tema 86. La Deuda Puablica. Diversas concepciones. La
- gestidn de la Deuda Puablica. ,

Tema 87. El sistema fiscal en la CEE. Problemas de armoniza-

Tema 88. Financiacion del déficit piblico, principales formas

ANEXO 1M1

' .'.\'; ¥ problemas.

-, Composicién del Tribunal de 1a opesicién para ingreso en el Cuerpo

Técnico de la Administracién de la Seguridad Social
Tribunal titular

Presidente: Don Constantino Méndez Martinez. Cuerpo Téc
", nico de Ja Administracién de la Seguridad Social. .
Vocales: Don Gabriel Garcia Becedas, Catedratico de Derecho
- . del Trabajo; don Alberto Palomar Olmeda, Cuerpo de Letrados de
la Administracién de la Se%uridad Social; don Luis Osorio Gullén,
Cuerpo de Intervencion y Contabilidad de la Administracion de la
Seguridad Social; don Fernando Lopez Huerta, Cuerpo Técnico de
la Administracién de la Seguridad Social.

Tribunal suplente: .
Presidenta: Dofia Nieves Antajo de No. Cuerpo Técnico de la

*  Administracion de la Seguridad Sociat.

. Vocales: Don Gregorio Tudela Cambronero, Profesor titular de
" Derecho del Trabajo; don José Angel Salcedo Cano, Cuerpo de

-, Actuarios, Estadisticos y Economistas de la Administracion de la

-2 Seguridad Sccial; don Jaime Altozano Moraleda, Cuerpo Técnico
-0 de la Administracion de la Seguridad Social, y don Agusiin Herrera
3 Gonzalo, Cuerpo de Intervencion y Contabilidad de la Administra-
"~ cion de la Seguridad Soctal.
ANEXO IV

IDOT ooy e reas e seass st sosdsis e bt sa nmem b erans e s s e e b sanr s
coD domicilio R e
-y documento macional de identidad namero .........

+ , declara bajo juramento o promete, a efectos de ser nombrado
. funcionario del oo . - e
. que no ha sido separado del servicio de ninguna de las Administra-

CUBIPO wivviruisvearoieacbems caerebesssest et ssaceeatessbamtseacmsasas s

" ciones Piblicas y que no se halla inhabilitado para el ejercicio de
. funciones publicas,
- 21 SO SR

de o de 1988,

RESOLUCION de 28 de marzo de 1988, de la
Secretaria de Estado para la Administracion Publica,
por la que se convocan pruebas selectivas para ingreso
en la Escala de Técnicos Facultativos Superiores de los
Organismos Autdnomos del Ministerio di dgricultura,
Pesca y Alimentacion.

. 8936

En cumplimiento de lo dispuesio en cl Real Decreto 235/1988,
-+ de 18 de marzo {«Boletin Oficial del Estadon del 19), por el que se
aprucba la oferta de empleo piiblico para 1988, y con ¢l fin de
atender las necesidades de personal de 1a Administracion Pablica,
Esta Secretaria de Estado. en uso de las competencias que le
estdn aribuidas en el articnlo 6.2 del Real Decrete 216971984, de
28 de noviembre («Boletin Oficial del Estado» de 7 de diciembre),
. previo informe favorable de la Comisién Superior de Personal, vy a
propuesta del Ministerio de Agricultura, Pesca y Allmentacion,
- acuerda convocar pruebas selectivas para ingreso en ia Escala de
- Técnicos . Facultativos Superiores de los Organismos Auténomos
del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacidn con sujecién a
las siguientes

Bases de convocatoria

1. Normas generales

1.1 Se convoran prucbas selectivas para cubrir 54 plazas, por
el sistema de promocion interna y sisterna general de accesc libre,

en la Escala de Técnicos Facultativos Superiores de los Organismos
Auténomos del Ministerio de Agricuitura, Pesca y Alimentacion,
de acuerdo con la siguiente distribucion, por especialidades:

Laboraiorio; Diez plazas.
Economia-Sociologia: Once plazas.
Matenas Juridicas; Once plazas.
Ingenieria de Caminos: Tres plazas.
QOceanografia; Diecinueve plazas.

1.1.1  FI nimero de vacanies reservadas al sistema de promo-
cidn interna para cada especialidad queda fijado en:

Laboratorio: Cuatro plazas.
Economia-Sociologia: Cuatro plazas.
Materias Juridicas: Cuatro plazas.
Ingenieria de Caminos: Una plaza.
Oceanografia: Ocho plazas.

1.2 E! nimero total de vacantes reservadas al sistema
general de acceso libre para cada especialidad serd el siguiente:

Laboratorio: Seis plazas.
Economia-Sociologia: Siete plazas,
Materias Juridicas: Siete plazas.
[ngenieria de Caminos: Dos plazas.
Oceanografia; Once plazas.

1.1.3 Las plazas sin cubrir de las reservadas a la promocién
interna se acumularin a las del sistema general de acceso libre, En
este sentido, la fase de oposicidn del sistema de promocidn interna
]ﬁna!izar;i antes que la correspondiente al sistema general de acceso
ibre.

1.1.4 Los aspirantes que ingresen por €l sistema de promocion
interna, en victud de lo dispuesto en e! articulo 31.3 del Real
Decreto 261771985, de 9 de diciembre («Boletin Oficial del Estadow
de 16 de enero de 1986), tendrin, en todo caso, preferencia sobre
los aspirantes provenientes del sisterna general de acceso libre para
cubrir las vacames correspondientes.

l.1.5 Los aspirantgs sdlo podran participar en uno de los dos
sistemnas.

1.2 Alas presentes prucbas sclectivas le serdn aplicables la Ley
3071984, de 2 de aposto; ¢l Real Decrcto 222371934, de 19 de
diciembre («Boletin Oficial del Estado» del 21); el Real Decrero
261771985, de & de diciembre {«Boletin Oficial det Estado» de 16
de enero de 1986), v lo dispuesta en.la presente convocatoria.

1.3 El proceso selectivo canstard de una fase de oposicion, con
las pruebas y puntuaciones que se especifican en el anexo L

1.4 El programa que ha de regir las pruebas selectivas es el que
figura en el anexo il de esta convocatoria.

1.5 La adjudicacion de las plazas a los aspirantes que superen
el proceso selectivo se efectiard de acuerdo con la puntuacion total
obtenida por éstos a lo largo de todo ¢l proceso, una vez aplicado
to dispuesto en la base 1.4 de esta convocatoria.

1.6 El primer ¢jercicio de la fase de oposicidn se iniciard ¢n la
segunda quincena del mes de junio de 1938,

2. Reguisitos de los candidatos

2.1 Para ser admitido a la realizacién de las pruebas sclectivas
los aspirantes deberan reunir los siguientes requisitos:

2. 1.1 Ser espafiol,

2.1.2 Tener cumplidos los diecioche ahos.

2.1.3 Esiar en posesién o en condiciones de obtener el titulo
de Licenciado cn Derecho para la especialidad de Materias Juridi-
cas. Resto de las especialidades, titulo de Licenciado, Ingeniero,
Arquitecto o equivalente.

2.14  No padecer enfermedad ni estar afectado por limitacion
fisica o psiquica que sea incompatible con ¢l desemperic de las
comrespondientes funciones.

~ 2.1.3 No haber sido separado, mediante expedients disciplina-
110, del servicio de cualquicra de las Administraciones Publicas ni
hallarse inhabilitade para el desempeiio de las funciones pablicas.

2.2 Los aspirantes que concurran a estas plazas por el turno de
promocién interna deberan perienccer, el dia de 1z publicacion de
la presente convocatoria ¢n ¢l «Boletin Oficial del Estado»., a
alguno de los Cuerpos o Escalas del grupo B, tener una antigiedad
de, al menos, tres aios en el Cuerpo o Escala a que penenezcan y
reunir los demas requisitos exigidos en esta convocatoria.

Asimismo, y en cumplimiento de la sentencia de! Tribunal
Supremo de 9 de diciembre de 1986, podrin participar, por el
sisterna de promocién interna, los funcionarios de carrera que,
cumpliendo los requisitos de cardcter general, pertenezcan a la
Escala de Auxiliares de Laboratorio del INIA, con titulo oficial de
Licenciado en Ciencias Quimicas y tengan tres ados de antiguedad
en dicha Escala.
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Los servicios reconocidos al amparo de la Ley 7071978, en
a}puno de los Cuerpos o Escalas del grupo B, serin computables, a
efectos de antigiedad, para participar por promocién interna en
estas prucbas seiectivas,

2.3 Todos los requisitos enumerados en la base 2.1 deberdn
poseerse en ¢l dia de finalizacidn del plazo de presentacion de
solicitudes y mantenerlos hasia el momento de la toma de posesidn
como functonario de carrera.

3. Solicitudes _

3.1 Quienes deseen tomar parte €n estas 1gt'z.v.:bas selectivas
deberdn hacerio constar en instancia que serd facilitada gratuita-
mente en las Delegaciones del Gobierno en las Comunidades
Auténomas, en los Gobiernos Civiles, asi como en ¢l Centro de
Informacién Administrativa del Ministerio para las Administracio-
nes Publicas, en 1a Direccidon General de la Funcién Publica y en
el Instituto Nacional de Administracidn Publica. A la instancia se
acompafiarin dos fotocopias del documento nacienat de identidad,

3.2 La presentacion de solicitudes (gjempiar numero |, «ejem-
piar a presentar por el interesadon, del madelo de-solicitud) se bard
en el Registro General del Ministerio de Agricuitura, Pesca y
Alimentacion, paseo Infanis Isabel, 1, 28014 Madrnid, o en la forma
establecida en ¢l articulo 66 de la Ley de Procedimiento Adminis-
trativo, en el plazo de veinte dfas naturales, a partir de! siguiente
al de la publicacion de esta convocatoria en el «Boletin Oficiat del
Estado», y se dinigird al Subsecretario del Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacion.

Las solicitudes suscritas por los espafioles en el extranjero
podrén cursarse, en ¢l plazo expresado en el parrafo anterior, a
través de Ias representaciones diplomaticas o consularcs espaiiolas
correspondientes, quienes las remiticin sciuidameme al Organismo
competente, El interesado adjuntars a dicha solicitud comprobante
bancario de haber satisfecho tos derechos de examen,

33 Los aspirantes con minusvalias deberin indicarlo e¢n la
solicitud, para lo cual se utilizard el recuadro ntimero 6 de la
misma. Asimismo deberdn solicitar, expresandols en el recuadro
nimero 7, las posibles adaptaciones de tiempo y medios para la
realizacidn de los ejercicios en que esta adaptacion sea necesaria.
. 34 Llos derechos de examen serin de 3.000 pesetas, y se
ingresarin en cualquiera de las oficinas de la Caja Posial, en la
cuenla corriente nimero 8698574, «Pruebas selectivas de ingreso
en la Escala de Técnicos Facultarivos Superiores de los Organismos
Auténomos del Ministeric de Agricultura, Pesca y Alimentacionn.

Por la prestacion de servicios efectuados por la Caja Postal, en
concepto de tramitacidn de las ordenes de pago correspondienies,
los aspiranies abonarén la cantidad de 22? pesetas, fijada por el
indicado nismo, de acuerdo ¢on Jo establecido en la D. A, 182
de la Ley 5071984, .

En ia solicitud deberd figurar el sello de ia mencionada Caja
Postal, acraditative del pago de los derechos, v cuya falta determi-
aard la exclusion del aspirante. En ningun caso, la presentacidén y
pago en Caja Postal supondrd sustitucidn del wrdamite de presenta-
cién en tiempo y forma de Ja solicitud ante ef drgano expresado en
fa base 3.2

3.5 Los errores de hecho que pudieran advertirse podrin
subsanarse en cualquier momenio, de oficioc o a peticiéon del
interesado.

4. Admision de aspirantes

4.1 Expirado ¢l plazo de presentacién de instancias, el Subse-
cretario del Ministerio de Agricultura, Pesca vy Alimentacion, por
delegacién del excelentisimo sefior Secretario de Estado para la
Administracién Pablica, dictard resotucidn, en el plazo méximo de
un mes, que s¢ publicard en ei «Boletin Oficial del Estadow, ¥ en
fa que, ademds de declarar aprobada la lista de admitidos y
excluidos, se recogerd el lugar y [a fecha de comienzo de los
ejercicios, asi como la relacidn de los aspirantes excluidos, con
tndicacién de las cavsas de exclusién. En la lista debera constar, en
todo caso, los apellidos, nombre y niimerao del documento nacional
de identidad.

4.2 Los aspirantes excluidos dispondran de un plazo de diez
dias, contados a partir del siguiente al de la publicacion de la
resolucion para poder subsanar el defecto que bhava motivado la
exclusion,

Contra dicha resclucidn podrs interponerse recurso de reposi-
cidn, en el plazo de un mes, a contar & partir de la publicacién, ante
el itustrisimo sefor Subsecretario de Agricubtura, Pesca y Alimenta-
¢idn, quien lo resolverd por delegacion del Secretario de Estado
para la Administracién Pablica,

De no presentarse recurse de reposicion, el escrito de subsana-
cidn de defectos se considerard recurso de reposicion si el aspiranie
fuese definitivamente excluido de la realizacién de los ejercicios.

4.3 Losderechos de examen ser4n reintegrados, de oficio, a los
aspirantes que hayan sido excluidos definitivamente de la realiza-
cidn de las pruebas selectivas.

5. Tribunal

5.1 El Tribunal calificador de estas pruebas es el que figura
tomo anexo 111 a esta convocatoria. )

. 3.2 Los miembros det Tribunal deberdn abstenerse de interve-
nir, notificdndolo al Subsecretario del Ministerio de Apricultura,
Pesca y Alimentacion, quien dard trimite de dicha noti%gacién al
Secretario de Estado para la Administracion Pablica cuando
concurran en ellos circunstancias de Ias previstas en el articulo 20
de la Ley de Procedimiento Administrativo, o si se hubiesen
realizado tarcas de preparacidn de aspirantes a pruebas selectivas
en los cinco afos anteriores a la publicacién de esta convocatoria,

El Presidente podrd solicitar de los miembros del Tribunal
declaracion expresa de no hallarse incursos en las circunstancias
previstas en el articulo 20 de la Ley de Procedimiento Administra-
1tvo,

Asimismo, los aspirantes podrdn recusar a los miembros del
Tribunal cuando coneurran las circunstancias previstas en la
presente base. .

5.3 Con anterioridad a la iniciacién de las pruebas selectivas
la autoridad convocante publicari en el «Boletin Oficial del
Estado» resolucién por fa que s¢ nombren a los nuevos miembros
dei Tribunal que hayan de susiituir a fos que hayan perdido su
condicién por alguna de las causas previstas en la base 5.2,

3.4 Previa convocatoria del Presidente, se constituird el Tribu-
nal con asistencia de la mavyoria de sus miembros, titulares o
suplentes. Celebrard su sesion de constitucion en el plazo maiximo
de treinta dias, a partir de su designacién, y minimo de diez dias
antes de la realizacién del primer ejercicio.

En dicha sesion, el Tribunal acordard todas las decisiones que
le correspondan en orden al correcto desarrolio de las pruebas
sclectivas,

5.5 A partir de su constitucién, el Tribupal para actuar
vilidamente requerira la presencia de la mayoria de sus miembros,
titulares o suplentes. :

5.6 Dentro de la fase de oposicién, et Tribunal resolveri todas
las dudas que pudigran surgir én la aphicacidn de estas normas, asi
como lo que se deba hacer en los casos no previstos.

El procedimiento de actuacion del Tribunal s¢ ajustard en todo
momento a lo dispuesto en la Ley de Procedimiento Administra-
{ivo,

5.7 El Tribunal podré disponer la incorporacién a sus trabajos
de asesores especialistas para las pruebas correspondientes de los
ejercicios que estime pertinentes, limiténdose dichos asesores a
prestar su colaboracion en sus especialidades técenicas, La designa-
cion de tales asesores deberd comunicarse al Secretario de Estado
para la Administracién Piblica.

5.8 Ej Tribunal calificador adoptars tas medidas precisas en
aguelios casos en que resolte necesario, de forma que los aspirantes
con minusvalias gocen de similares condiciones para 14 realizacién
de los ¢jercicios que el resto de los demds participantes, En este
sentido, se establecerdn, para las personas con minusvaliag gue lo
sohiciten en la forma prevista en la base 3.3, las adaptacionss
posibles en tiempos y medios para su realizacion,

5.9 El Presidente del Tribunal adoptard las medidas oportunas
para garantizar que los ejercicios de la fase de oposicidn, que sean
escritos y no deban ser leidos apwe ¢l Tribunal, sean corregidos sin
que se conozea la identidad de los aspirantes, utilizando para ello
los impresos aprobados por la Orden del Ministerio de [a Presiden-
ria de 18 de febrero de 1985 («Boletin Oficiat del Estado» del 22}
o cualesquiera otros equivalentes previa aprobacion por la Secreta-
ria de Estado para la Administracién Piiblica.

510 A efectos de comunicaciones y demds incidencias, el
Tribunal tendré su sede en Madrid, paseo Infania Isabel, némero
1, planta tercera, teléfono (1) 468 34 00, Subdireccion Géneral de
Personal.

£l Tribunal dispondrd que en estz sede, al menos, una persona,
micmbro o no del Tribunal, atienda cuantas cuestiones sean
planieadas en relacién con estas pruebas seleclivas. .

5.11 El Tribunal que actde en ¢stas prucbas seleclivas tendra
la categoria primera de las recogidas en e anexo IV del Real
([i)elmi-%:}o 236/1988, de 4 de marzo {«Boletin Oficial del Estado»

¢ ,

5.12  En ningdn caso el Tribunal podrd aprobar ni declarar que
ha superado las pruebas selectivas un nimero superior de aspiran-
tes que el de plazas convocadas. Cualquier propuesta de aprobados
que coniravenga 1o establecido serd nula de pleno derecho.

6. Desarrollo de los gjercicios

6.1 Elorden de actuacion de los opositores se intciarg alfabéti-
camente por el primero de Ia letra «Y», de conformidad con lo
establecido ¢n 13 Resolucién de la Secretaria de Estado para la
Adminisiracién Pablica de 22 de febrero de 1988 («Boletin Oficial
det Estadow de 2 de marzo), par la que se publica el resultado del’
sorteo celebrado el dia 19 de febrero.
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6.2 En cualquier momento los aspirantes podrin ser requeri-
dos por miembros del Tribunal con la finalidad de acreditar su

6.3 Los aspirantes s¢rin convocados para cada gjercicio en
tinico lamarniento, siendo- exciuidos de la oposicion quienes no
cor:garezcan, salvo en los casos de fuerza mayor, debidamente
justificados y apreciados por el Tribunal

6.4 La publicacién de los sucesivos anuncios de celebracién
del segqundo y restantes ejercicios se efectuard por el Tribunal en los
locales donde se haya ceiebrado €] primero, asi como en la sede del
Tribunal sefialada en la base 5.10, y por cualesquiera otros medios
si se juzga conveniente para facititar su maxima divulgacion, con
veinticuatro horas, al menos, de antelacién a la sefialada para la
iniciacién de los mismos. Cuando se trate del mismo ejercicio, el
anuncio serd publicado en los locales donde se haya celebrado, en
ia citada sede dei Tribunal y por cualquier otro medio si se juzga
conveniente, con doce horas, al menos, de antelacion.

6.5 En cualquicr momenio del proceso selectivo, si el Tribunal
tuviere conocimiento de que alguno de Ios aspirantes no cumpie
uno o varios de los requisitos exigidos por la presente convocatoria,
grevia audiencia del interesado, deberd proponer su exclusion al

ubsecretario del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimeaotacién,

. comunicAndole, asimismo, ias inexactitudes o falsedades formula-

das por ¢l aspirante en la solicitud de admisién a las pruebas
selectivas a los efectos procedentes.

Contra la exclusién del aspirante podrd interponerse recurso de
reposicion, ante la misma autoridad indicada en el parrafo anterior.

7. Lista de aprobados

7.1 Findlizadas las pruebas selectivas, ¢l Tribunal hara pibli-
cas, en el lugar o lu de celebracion del dltimo ejercicio, asi
como en la sede del Tribunal sedalada en la base 5.10, v en aquellos
otros que estime oportuno, la relacién de aspirantes aprobados, por
orden de puntuacién alcanzada, con indicacidn de su documento
nacional de identidad.

El Presidente del Tribunal enviard copa certificada de la lista
de aprobados al Subsecretario del Ministerio de Agricultura, Pesca
y Alimentacién y, en todo caso, al Secretario de Estado para la
Administracién Pubtlica, especificando, igualmente, el nimero de
aprobados en cada uno de los ejercicios.

8 Presentacion de documentos y nombramiento de funcionarios
8.1 En ¢l plazo de veinte dias naturales, a contar desde el dia

"’ siguiente a aquel en que s¢ hicieron piiblicas las listas de aprobados

en ¢l lugar o lugares de examen, los opositores aprobados deberdn
sentar en el Registro General del Ministerio de Agricullura,
sca y Alimentacién, pasec de Infanta Isabel, nimero 1, 28014
Madrid, Ios siguientes documentos:

a) Fotocopia del titulo exigido en la base 2.1.3 o certificacictn
© académica que acredite haber realz'_zado tedos los estudios para la

" : obtencidn del titulo.

b) Declaracitn jurada a promesa de no haber sido, separado,
.~ mediante expediente disciplinario, de ninguna Administraciéo

- Pitblica ni hallarse inhabilitado para el gercicio de funciones
" publicas, segin el modele que figura como anexo IV a esta

.. convocatona.

¢) Los aspirantes que hayan hecho valer su condicién de
- personas con tinusvalias deberdn presentar certificacidn de los
. 6rganos competentes del Ministerio de Trabajo y Segundad Social
que acredite tal condicion, e iguatmente deberdn presentar certifi-
cado de los citados 6rganos ¢ de la Administracion sanitaria
acreditativo de la compatibilidad con el desempefio de tareas y
funciones correspondientes.

. 8.2 Quienes tuvieran la condicion de funcionarios de carrera
estardn exentos de justificar documentalmente las condiciones y

. demds requisitos ya probados para cbtener su anterior nombra-

. miento, debiendo presentar certificacidn del Registro Central de
. Personal o del Ministerio u Organismo del que dependieren para
acreditar tal condicién, con expresién del nimero ¢ importe de
_trienios, asi como la fecha de su cumplimiento.

8.3 Quicnes dentro del plazo fijado y salvo los casos de firerza
mayo,r no presentaren la documentacion, o dei examen de la
misma se dedujera que carecen de alguno de los requisitos
sebalados en la base 2, no podran ser nombrados funcionarnos y
quedardn anuladas sus actuaciones, sin pérjuicio de la responsabili-
dad en que hubieren incurrido por falsedad en ia solicitud inicial.

8.4 peticion de destinos por parie de los aspirantes
" aprobados deberd realizarse en ¢l plazo de diez dias naturales,
" previa oferta de los mismos. . N

8.5 Por el Secretario de Estado para la Administracion
Piiblica, ¥ 2 propuesta del Subsecrelario det Ministerio de Agricul-
" tura, Pesca y Alimentacion, se procederd al nombramienio de
. funcionarios de carrera, mediante resolucidn que se publicard en el
«Boletin Oficial del Estadon con indicaci6én del destino adjudicado.

_ La propuesta de nombramiento deberd acompanarse de fotoco-
pia del documento nacional de identidad de los aspirantes aproba-
dos y del ejemplar de la solicitud de participacidn en las pruebas
selectivas enviado al Ministerio gestor, con ¢l apartado «Reservado
para la Administracién», debidamente cumplimentado,

.6 La toma de posesién de los aspirantes aprobados serd
efectuada en ¢t plazo de un mes, contado desde la fecha de
publicacign de su nombramiento en el «Boletin Oficial deal Estado».

8.7 Obtenido el nombramiento de funcionarios de carrera, ¢l
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion podrd disponer,
con respecto a los funcionarios que hayan obienide plaza en el
mismo, la realizacion de un curso de perfeccionamieato, cuya
duracidn no serd superior a tres meses.

8.8 En cumplimiento de lo dispuesto en &l articulo 19 de 1a
Ley 30/1984. de 2 de agosto, de Medidas para la Reforma de la
Funcion Publica, el Ministerio para las Administraciones Piblicas,
a través del Instituto Nacional de Administracién Publica v en
colaboracion con los Centros de formacion de funcionarios compe-
tenies, en cada casq, velard por la formacién de los aspirantes
seleccionados en el dominio de la lengua oficial de las Comunides
Autdnomas en las que obtengan destino, una vez mombrados
funcionarios de carrera.

9, Norma final

La presente convocatoria y cuantos actos administrativos se
derrvern de ella y de la actuacidn del Tribunal podrén ser impugna-
dos, en los casos en la forma establecidos por la Ley de
Procedimiento Administrativo,

Asimismo, la Administracion podrd, en su caso, proceder a la
revisidn de las resoluciones del Tribunal, conforme a lo previsto en
la Ley de Procedimiento Administrativo.

Madrid, 28 de marzo de 1988.-El Secretario d¢ Estado, por
delegacidn (Orden de 25 de mayo de 1987), el Director general de
la Funcidon Piblica, Julidn Alvarez Alvarez.

iimos. Sres. Subsecretario del Minisierio de Agricultura, Pesca y
Alimentacigén, Director general de la Funciéon Pablica y Presi-
deate del Tribunal

ANEXO 1

I. Proceso de seleccion

El proceso de seleccion para los sistemnas general de acceso libre
y promocién interna se¢ Hevard a cabo mcdiante el sistema de
oposieidn

_La fase de oposicidn counstard de cuatro ejercicios. Los tres
pruneros de cardcter climinatorio y €l cuarto optativo y de mérito.

Primer ejercicio.-Consistira en el desarrollo por escrito, durante
un periodo mdximo de cuatro horas, de dos temas de cardcter
general y sobre materias relacionadas, pero ne coincidentes, con el
programa, elegidos por el opositor d¢ cntre tres temas propuestos
por ¢l Tribunal; a wal efecto, el Tribunal preparard wes sobres
cerrados con tres temas cada uno para proceder a su sorteo en el
aclo del examen,

Los opositores haran fa lectura d¢ su ejercicio ante el Tribunal
en sesién pablica.

En este ejercicio se¢ valoraran la formacion gen<ral universitaria.
la claridad y orden de ideas. la capacidad de eapresién escrita y la
capacidad de redaccién. -

Segunde ejercicio.—Contestar por ecrito, en un tiempo méximo
de tres horas, tres témas sacados al azar de los del programa vy que
correspondan uno a cada parte del mismo.

En la especialidad de Laboratorios se sacardn, igualmente al
azar, cuatro temas, uno de la primera parte, otro de la segunda
parte y dos de la tercera parie, correspondientes al grupo A y otro
al grupo B, debiendo el opositor tealizar un lema de cada parte del
programa,

Este ejercicio serd leido publicamente ante el Tribunal por los
aspirantes, previo seBalamiento de fecha.

Concluida la lectera, el Tribunal podrd formular preguntas en
relacion ¢on las materias expuesias v solicitar aclaraciones sobre las
mismas, duranie un plazo maximo de diez minutos.

Tercer ejercicio.—Redactar por escrita, en un plazo mdximo de
cuatro horas, memorias criticas, comentarios o informes sobre un
proyecto, plan de actuacidn, eic., o realizar, €n su caso, supuestos
practicos propuestos por el Tribunal.

A tal efecto, el Tribunal prsparard en un sobre, cerrado y
lacrado, tres supuestos, eligiéndose dos por el aspirante para su
desarrollo,

El ejercicio serd leido poblicamente ante el Tribunal por los
aspirantes, previp sefialamiento de dia v hora.
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Cuarto ejercicio.—Consistird en la traduccién directa, sin diccio-

nario, de un texto propuesto por el Tribupal, durante un tiempo
méximo de cuarenta minutos, y/o conversacién en ¢l idioma
ele?gg. durante un tiempo méximo de cinco minutos,
. idiomas sobre los &}ue versard el gjercicio serdn francés y/o
inglés, segiin la eleccidn efectuada por el aspirante, a cuyo efecto
indicard ¢l idioma/s elegido/s, en ¢l recuadro A) del apartado 23 de
Ia solicitud de admisidn a las pruebas selectivas.

2. Valoracidn

Los ejercicios de lz oposicién se calificardn de Ia siguiente
Mmanera: i

Primer ejercicio.-Se otorgard una calificacidon méxima de 10
puntos, siendo necesario obtener un minime de cinco puntos para

al gjercicio siguiente.

Segundo ejercicio.-Se otorgard una calificacién maxima de 10
puntos, siendo necesario obtener un minimo de cinco puntos para
acceder al ejercicio siguiente.

Tercer ejercicio.-Se otorgard una calificacién mdxima de 10
puntos, siendo necesario obtener un minimo de cinco puntos para
acceder al ejercicio siguiente.

Cuarte ejercicio.-S¢ otorgard una calificacion de cero a dos
puntos por cada uno de los idiomas.

Los cjercicios de la fase de oposicidn correspondientes al
sistema promocién interna se calificardn de acuerdo con los
criterios establecidos anteriormente.

1a calificacidn final vendrd determinada por 18 suma de las
puntuaciones obtenidas en cada uno de os ejercicios.

En caso de empate, ¢ orden se establecerd atendiendo a la
mayor puntyacién obtenida por los aspirantes en el primer ejerci-
cig; caso de persistir el empate, se utilizard el mismo cnierio
atendiendo a cada uno de Jos restantes ejercicios.

El opaositor que alcance el 60 por 100 de 1a puntuacién méxima
de algtin ejercicio obligatorio y no aprobara la fase de oposicion,
d.‘:onservanf| dicha puntuacién y estard exento de realizar tales
ejercicios durante las inmediatamente siguientes pruebas sclectivas
para ingreso en la Escala de Téenicos Facultativos Superiores de los
Organismos Auiénomos del Ministerie de Agricultura, Pesca y
Alimentacion. '

Los aspiruntes hardn constar la especialidad elegida en el
recuadro 2 de la solicitud, dentro de fas relacionadas en la base 1.1,

ANEXQO II
Programa
_ PRIMERA PARTE
Organizacion del Estado y de la Administracion Publica

Tema i. Las Organizaciones Internacionales: La ONU y sus
encias esgecmhzadas. La idea europes: El Consejo de Europa, Las
munidades Europeas: Antecedentes. El Tratado de Roma.

Teme 2. Las Comunidades Europeas: Sistema institucional.
La adhesién de Espafa.

Tema 3. La Coenstitucién espaficla de 1978: Estructura v
contenido. Derechos y deberes fundamentales. Su garantia y
suspensién, El Tribunal Constitucionat y el Defensor del Pueblo.
Retorma de Ia Constitucion.

Tema 4. La Jefatura del Estado: La Corona. Funciones consti-
tucionales del Rey. Sucesion vy Regencia. El refrendo. .

Tema 5. Llas Cortes Generales, Composicidén y atribuciones
det Congreso de los Diputados y del Senado. .

Tema 6. El! Gobierno y las Administraciones. Relaciones entre
el Gobiemo y las Cortes Generales. Designacion, duracion y
responsabilidad del Gobierno. ] ] o

Tema 7. El Poder Judicial. El principio de unidad jurisdiccio-
aal. Bl Consejo General del Poder Judictal. El Tribunal Supremo.
El Ministerio Fiscal. La Organiracién Judicial espanola, ]

Tema 8. La Administracién Central del Estado. Ei Consejo de
Ministros. El Presidente del Gobierno. Los Ministros. Secretarios
de Estado. Subsecretarias, Secretarios generales y Directores gene-
rales, Otros drganos de la Administracién Central. La Adminisira-
cién Periférica del Estado.

Tema 9. La Administracién Institucional: Concepto y clasifi-
cacibn de los Entes publicos no territorizles. los Organismos
autdnomos. La Administracion Consultiva: El Consejo de Estado.

Tema 10. El Estado y las Comunidades Auténomas. Distribu-
¢ion de competencias. La coordinacidn entre las diferentes Admi-
nistraciones Publicas.

Tema . nizacion Territorial del Estado. Las Comunida-
des Autdnomas: Constitucién, competencias, Estatutos de Autono-
mig. Ei sistemna institucional de las Comunidades Auténomas.

. Tema i2. Organizacién territorial del Estado. La Administra-
cién Local: La provincia y el municipio. Otras Entidades de la
Administracién Local.

Derecho Administrativo

Tems 1. Las fuentes del Derecho Adminiswrative. Concepto.
Clases de fuentes. La jerarquia de las fuentes. Leyes constituciona-
les: Concepto, caracteres y valor juridico formal. Las Leyes
ordinarias. Disposiciones del Poder Ejecutivo con fuerza de Ley.

Tema t4. Otras fuentes def Derecho Administrativo. Especial
referencia al Reglamento. ]

Tema !5. Et ordenamiento juridico de Ias Comunidades
Europeas. Su incidencia en el ordenamiento espadol.

Tema 16, El acto administrativo: Concepto, clases y elemen-
tos. Su motivacién y notificacion. Eficacia y validez de los acios
administrativos, Revisién, anulacién y revocacion.

Tema 17. Los contratos administrativos: Concepto y clases.
Estudio de sus elemenios. Su cumplimiento. La revision de¢ precios
y otras alteraciones contractuales. Incumplimiento de los contratos
administrativos. .

Tema 18. Las formas de actuacion administrativa, Autoriza-
ciones y sanciones.

Tema 19, El servicio piblico: Concepto y clases. Formas de
gestion de los servicios publicos. Examen especial de la gestion
gireé:ga. La gestion indirecta: Modalidades. La concesion. Regimen
Juridico.

* Tema 20. La expropiacion forzosa: Concepto, naturaleza y
elementos. Procedimiento general de expropiacion. Garantias juris-
diccionales, Idea general de los procedimientos especiales.

Tema 21. Responsabilidad de las Administraciones Piblicas.
Concepto y clases. Requisitos generales, Efectos.

Tema 22. El procedimiento administrativo: Concepto y natu-
raleza. El procedimiento adminisirativo como garantia. La Ley de
Procedimienio Administrativo: Ambito d¢ aplicacién y principios
informadores. El procedimiento administrativo: Iniciacion, orde-
nacion, instruceidn y terminacidn def procedimiento administra-
tivo. Los procedimientos especiales.

Tema 23. Reégimen juridico del personal al servicio de las
Administraciones Piblicas. La Ley de Medidas para la Reforma de
a2 Funcién Pablica. Organos superiores de la Funcién Piblica.
Programacicn, res.istros de personal y oferta de empleo piblico.

Tema 24. Adquisicidn y pérdida de la condicién de funciona-
rio. Situaciones de los funcionarios. Supuestos y efectos de cads
una de ellas. .

Tema 25. Derechos y deberes de los funcionarios. Sistema de
retribuciones e indemnizaciones. Las incompatibilidades. Régimen
disciplinario.

Tema 26, La Seguridad Social. Los riesgos cublertos y e
mecanismo_de cobertura. Evolucidn histérica. Transicién 2 Iz
Seguridad Social. Concepto de Seguridad Social La Seguridac
Social en la Constitucion espaola. _ .

Tema 27. Estructura del sistema espaiiol de Seguridad Social
Régimen general y regimenes especiales. Sistemas especiales, Fuen
tes normativas de la Seguridad Social. :

Tema 28.  Afiliscidn al sistema y altas y bajas n los regimene:
que lo integran. Cotizacién. )

Tema 29. La accidn protectora del sistema de la Seguridac
Social. Su esquema general. Normas generales sobre prestaciones
Caracteres de las prestaciones.

Tema 30. El régimen especial de 1a Seguridad Social de lof
funcionarios civiles de} Estado, La MUFACE. Los derechos past
VOS,

La sociedad y la economia espaniolas

Terma 31. La poblacién espafiola. Estructura. Evolucion
tendencias. Movimientos naturales. Pardmetros y evolucién. E
proceso de urbanizacién. Distribucién regional gt la poblaciér
espafiola. La poblacién urbana y la poblacién rural.

Tema 32. Desarrollo econdmico y poblacion. Los movimien.
tos migratorios y su relacién con €] proceso industrial urbano
Envejecimiento y desertizacién en el medio rural. La poblacior
pesquera.

ema 33, La economia espafiola. Dimensiones & importanciz
en ¢l concierto internacional. Los faclores condicionantss de Iz
economia espafola. '

.Tema 34. La perspectiva histérica de la economia espaiiola.
Principales periodas econdmicos. Evolucién sectorial.

Tema 35. Los sectores econdmicos. Conceptos, delimitacicn.
caracterizacién y dimensién. Especial referencia al sector agrario.
pesquero y alimentario.

Tema 36. Relaciones exteriores de la economia espafiola. Lz
balanza de pagos y su estructura. La balanza comercial. Principales
acuerdos comerciales. Productos y dreas de intercambio.

. Tema 37. La poblacién activa en Espaia. Distribucion secto-
rial y st evolucion. Especial referencia al sector agrario v pesquero.
El mercado del trabajo ¥ su regulacién,
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Tema 38. La crisis econdmica en Espaiia. Principales manifes-
taciones. Inflacién y desempleo. La crisis econdmica internacional:

" Su impacto en Espada

Tema 39, Principéies instrumentos de la politica econdmica:

'_::-' Politica monetaria. Politica financiera. Politica de rentas y precios.
_ Politica fiscal. Politica de intercambios, Politica de empleo.

Tema 40. La politica regional. Concepto. Incidencia en la
distribucion regional de la renta y la riqueza. Las Comunidades
Autonomas y la politica regional. Instrumentos de la politica

' - regional,

Economia y politica agroalimentaria en Espanta y la CEE

Tema 41. Objetivos e instrumentos de la politica agraria.
Obietivos convencionales ¢ instrumentos clasicos y modemos de la

‘-_ - intervencién del Estado en el sector agroalimentario: Clasificacién
"y contenido, alcance y eficacia.

Tema 42, Rasgos macreecondmico$ y condicionantes de la
agricultura cspanola. La lproduccién agraria. La renta agraria.
Empleo y gasios fuera del sector. Comercio exterior agrano. El
sector agroalimentario en la economia espafiola: Problematica
actual, Efectos de los condicionantes del sector: Factor tierra ¢
infraestructura, factor humano, factor capital y estado de la técnica.

Tema 43, Politica de producciones. Regulacion de la oferia en

“. la agricultura. La hisqueda del equilibrie ofgrta-demanda, QOwros

- aspectos de la politica de producciones; Medios de produccién y

* tecnologia.

72, defensa de las $0duociones.

Tema 44. Politica de rentas vy precios. Medidas de sosteni-
miento de precios agrarios. Otras politicas de remias: Seguros
agrarios. Seguridad Sociaf Agraria, politica fiscal y subvenciones

i agranas.

Tema 45. Politica de comercializacién, industdalizacién_y
consumo alimentano. La comercializactdn agraria en Espasa: En

* origen y destino. Comercializacion asoctativa en la agricultura. Las

industrias agoa!imem.anas. en Espana: Capitalizacion, empleo,
I consumo y la cadena alimemaria en Espafia:
Demanda, calulad y segunidad alimentaria. :

Tema 46. Politica de Esiructuras Agranias. Mejora de la

- explotacién agraria; Objetivos e instrumentos. otras politicas de
e

- ras (modernizacion de explotaciones, relevo generacional en la
- Empresa agraria, agricultura en zonas rurales

orma: Desarrollo rural integrado y nuevas politicas de estructu-

esfavorecidas).

ema 47.  Politica de Investigacidn e Innovacién Tecnotdgica

" Agraria y Politica de Extensién Agraria. Planificacién actual de la

- investigacidon agraria: programas vy organizacion, La innovacidn

- tecnolégica v su difusidn en la agricultura espadoia. Politica de

- fomerio de a formacion profesional y la adopeion de innova-
clones.

Tema 48, Politica Agraria v Conservacién de la Naturaleza.

. Recursos naturales y agricultura: El agotamiento de los recursos (¢l
- suelo y el agua). A
"y ecoldgicas. Politica actual de conservacion de ia naturaleza,

icultura y energia, consideraciones econdmicas

Tema 49. Politica de Financiacion Agraria. Insiitucionts

. -financieras y crédito agrario en Espana. Crédite oficial y financia-
- cién agrariaz: Garagtias, tipos de inierés, nivel de endeudamiento.

Politicas de eapitalizacién de la agricultura,
Tema 50. Politica agraria y marco institucional: Aspectos

“soctopoliticns,  Organismos intérnacionales vy politica agraria:

"QCDE, FAO, CCEE. Organizacitn dz] Estado y pshitica agraria: Los

Centros de decision de la polilica agraria. Sindicalismo y politica

agrasia en Espana.

Tema 31. Configuracidn de la CEE y de la pelitica agraria

" comin {PAC). La CEE: Antecedentes historicos, objetivos e ins{itu-

cionies comuniiarias. La PAC: Principios y objetivos. [nstrumentos:
Orgamzacionss comunes de mercado, fondos de finansiacién, otros

“instrumentos.

Terna 52 La politica de precios y mercados. Las Organizacio-

- nes comunes de Mercado (OCM), tipos v mecanismos: Precios,

‘comercio extenor, ayudas. Politicas sectoriales: Cereales, ganaderia;
‘Leche y productos licteos, ganaderia: Carnes y huevos, vino,

materias grasas, frutas ¥ hortalizas, frutas y horalizas transforma-

“das, sector azucarero, oiros sectores.

Tema 53. Pouitica socioestructiral comunitaria. Aotecedentes
de la politica socioestructural: Las directivas de 1972, Efectos de su
aplicacion. Contenido actual de la politica soctoestructural. Evalua-

«<1én de la_politica_socioestructural,

Tema 54. La Financiacién de la PAC y otras peliticas sectoria-
les relacionadas cen Ia PAC. Politica presupuestaria de la CEE;
Ingresos v sus fuentes, pastos. Instrumenios de financiacién de la

. PAC: FEOGA v otras instituciones financieras, La Politica forestal

comunitaria, La politica pesquera: Caracteristicas de la Europa
Azul, la politica comin de ]a pesca.

Tema 53, La integracion de la agricultura espafola en la CEE.
Fl periodo transitorie en ¢l capitulo agricola del Trawdo: Instru-

-Tnentos y aspectos sectoriales. El capitulo pesquero en el Tratado.

Adapgacién 2 la politica socioestructural comunitaria. Las refacic-
nes hispano-portuguesas y el caso canario.

SEGUNDA PARTE
\. Especialidad: Laboratorios

Tema L. Disetio de un laboratorio de control de calidad de
productos agroalimentarios.

Tema 2. Descripcion, mangjo y conservacién del material
usado en analisis gravimétrico y volumétrico.

Tema 3. Aparatos y dispositivos empleados en el laboratorio
pare calentamiento, enfriamiento, medida de temperatura, produc-
¢ion de vacio y sobrepresion.

Tema 4. Operaciones de laboratorio y medics para realizarlas:
Extraccién, Destilacidn. Evaporacién. Centrifugacion y filiracién.
Otras operaciones. )

Tema 3. Aminodcidos vy proteinas: Nociones generales y
andhisis.

Tema 6. Nitrogeno inorganico: Distintas formas y anilisis,

Tema 7. Hidratos de carbono: Fibra, almiddn, oligosaciridos
y monosacaridos. Conceptos generales y analisis.

Tema B. E! andlisis sensonal. Necesidad. Fundamentos tedri-
casriy metodos de medida. ) S

ema 9. Conservacion de alimentos: Diferenies tipos.

Tema 10. Toma de muestras de conservas: Preparacion y
envio para su analisis. )

Tema !1. Toma de muestras de alcoholes, vings y aceites.
Preparacidon y envio para su analisis,

Tema {2. Toma de muestras de cereales. Piensos y productos
hortofruticolas. Preparacion y cnvio para su andlisis,

Tema 13, Toma de muestras de productos cdrnicos v lacteos.
Preparacion y envio para su gralisis.

Tema 14. 1la calidad de los productos vegetales. Factores y
pardimetros gue la determinan.

Tema !5 Lla calidad en los productos carnicos, Factores y
parametros que la determinan.

Tema 16.  Andlisis de elementos minerales en los alimentos,

Tema |7. Aditivos en productos alimentarios: Edulcorantes,
conservanies y antioxidantes, Aplicacién y analisis.

Tema 18. Residuos de plaguicidas: Concepto y analisis,

Tema 19. Microbiologia: Méiodos generales de aislamientos,
seleccion ¥ medida. Aplicaciones zenerales.

Tema 20. Investigacién de microorganismos indicadores en
productos alimentarios: Colibacilos, salmonellas y estafilococos,

Tema 21. Microscopia: Fundamentos y aphicaciones.

Tema 22, Las técnicas de radioinmuncensayo: Fundamentos
y aplicaciones, :

Tema 23. Cromatografia: Principios bdsicos. Cromatografia
en papel, en capa fina.

ema 24, Cromatografia: Cromatografia en ¢olumna y de
exclusidn. Electrofuresis. Apiicacionres.

Tema 25. Cromatografia en fase gaseosa: Fundamentos y
aplicaciones.

Tema 26. Cromatoprafia en fase liquida (HPLC): Fundamen-
tos v aplicacinnes.

Tema 27. Sisteraas de derivacién en cromatografia en fase
gascosa ¥ en fase liquida (HPLQO

Tema 28,  Absorcion atomica. emisién de plasma y fotcmetria
de Yama: Fundamentos y aplicaciones.

Tema 29. Cimara de grafito y generador de hidruros. Funda-
mentos v aplicaciones. :

Tema 30. Espectrofotometria visible v ultravioleta; Funda-
mentos ¥y aplicaciones,

Tema 3!. Fluorometrfa: Fundamentos y aplicaciones.

Tema 32, Espectroscopia infrarroja; Fundamentos y aplicacio-
nes,
Tema 33. Espectroscopiz en el infrarrojo cercano (NIR):
Fundamentos y aplicaciones.

Tema 34. Espectroscopia Raman y su ¢omparacién con la
infrarroja: Fundamentos y aplicaciones.

Tema 35. Difraccion y flucrescencia de rayes X: Fundamen.-
tos y aplicaciones.

Tema 36. Especirometria de masas: Fundamentos y aplicacio-
nes.

Tema 37. Resonancia magnética nuclear: Fundamentos y
aplicaciones.

Tema 38. Métodos electroquimicos: Potenciometria, conduc-
timetria y polarografia. Fundamentos y aplicaciones.
~ Tema 39, Medidas de radiactividad: Fundamentos y aplica-
ciones,

Tema 40. Pclarimetria. Refractometna v nefelometia: Fun-
damentos y aplicaciones.
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2. Especialidad: Economia-Sociologia Tema 34. Distribuciones en [a poblacién, en la muestra y e1

. . el muestreo. Estimadores. Precisién de un estimador.
Tema ], Estadistica: Ideas fundamentales y campos de aplica- Tema 35. Propiedades de los estimadores. Distribucidn de k

cién. Las unidades estadisticas. Caracteres cualitativos y cuantital-
vos. Variables discretas y continuas,

Tema 2. Distribuciones unidimensionales de frecuencias.
Tablas estadisticas. Representacién dgra'ﬁca.

Tema 3. La reduccidn de los datos estadisticos. Medidas de
posicién: Media aritmética, geométrica y arménica. Célculo de las
mismas y propiedades. Aplicaciones. ]

Tema 4. Medidas de posicién: Mediana, moda y cuantiles.
Céleulo de las mismas y propiedades. Aplicacicnes.

Tema 5.. Medidas d{a dispersion: Recorrido, varianza y desvia-
cidn tipica. Otras medidas de dispersién. Calculo de las mismas y
propiedades. Aplicaciones.

Tema 6. Momentos potenciales. Métodos abreviados de cal-
culo vy aplicaciones.

Tema 7. Medidas de simetria y apuntamiento. Indices de
concentracion de la renta: Gini y Lorenz.

Tema 8. Interpolacién. Mgwdos de interpolacién. Lineal,
parabdlica y por aproximaciones sucesivas. Formula de Lagrange.

Tema 9. Ajuste por €] método de minimos cuadrades. Méto-
dos sbreviados de ajuste. Varianza residuval.

Tema 10. Ajuste por minimos cuadrades de una funcién
exponencial. Método de polinomios ortogonales para €l ajuste de
funciones potenciales.

Tema 11. Distribuciones estadisticas de dos caracteres, Tabla
gf doble entrada. Independencia ¢ interdependencia de las varia-

es_ .
Tema i2. Representaciones grificas de las distribuciones de
dos caracteres: Cualitativos, cuantitativos y sus combinaciones.
‘Otras representaciones grificas.

Tema 13. Grificos funcionales: Su utilizacion. Los grificos,
Jogaritmicos vy semilogaritrnicos. Gréficos triangulares.

Tema 14.  Distribuciones bidimensionales de frecuencias, Dis-
tribuciones marginales y condicionales. Relaciones enire sus carac-
teristicas. Caracteristicas generales de una distribucion de dos
variables.

Tema 15. Rectas de regmsion. Coeficiente de correlacion
lineal y cdlculo del mismo. Posiciones de las rectas de regresion
segin el valor del coeficiente de correlacion.

Tema 16. Distribuciones tridimensionales de {frecucncias. Pia-
nos de regresién: Coeficientes de regresion parcial. Coeficientes de
corretacion parcial v muliiple.

Tema 17. Series cronoldgicas v temporales. Componentes de
una sene cronolégica. Méwodos para la determinacién de Ia
tendencia. :

Tema 18. E! andlisis de las series cronoldgicas. Métodos
elementales para la determinacion de las variaciones eslacionales y
los movimientos ciclicos. '

Tema 19. Nameros indices. Los indices simples, Propiedades
de los indices simples. Indices compleios. Indices de precios.
Indices de precios de ¢onsumo.

Tema 20. Propiedades de los indices complejos. Algunos
problemas pricticos relacionados con la construccion de un indice,
Indices de fa produccion industrial, salarios y del comercio
eXteror.

Tema 2!. Problemas generales de la recogida de datos. Necesi-
dad y posibilidad de obtencidn de los dates. Relaciones con los
informantes, datos que no han de obtenerse. Anonimato de los
declarantes y caricter confidencial de las declaraciones.

Tema 22, Estadisticas agrarias. Recogida de datos. Cense
?gr?:ré% ¥ encuestas agrarias. Recornendaciones de la FAO v de
a -

Tema 23. Fendmenos aleatorios. Concepto de probabitidad.
Axiomas. Teoremas fundamentales. Teorema de Bayes,

Tema 24. Variable aleatoria. Funcion de cuantia. Funcién de
densidad. Funcion de distribucidn, Propiedades.

Tema 2§. Esperanza matematica: Propiedades. Varianza.

. Tema 26. Disiribucién binomial: Propiedades. Ajuste de una
distribucién binomial a gna distribucién de frecuencia.

Tema 27. Distribucion uniforme: Propiedades. Distribucién
de Poisson: Propiedades. Ajuste de una distribucién de Poisson a
una distnibucién de frecuencias,

Tema 28. Dhsiribucidén normal de parémetros cero y uno.
Tablas de dreas.

Tema 29, Distribucion rormal de pardmeiros A y Z. Propie-
dades. Ajuste de una distribucion noimal a una distribucién de
frecuencias.

Tema 30. Distribucién ds Pareto. Ajuste de una distribucion
de Pareto a una distribucion observada. Criticas generales a los
ajustes.

Tema 3]. Distribucion x2 de Pearson. Tablas y aplicaciones.

Tema 32. Distnibucion t de Student. Tablas y aplicaciones.

Tema 33, Disiribucion F de Saedecor, Tablas y aplicaciones.”

media y d¢ la diferencia de media muestrales. o

Tema 36. Contrastacién de hipétesis estadisticas. Aplicacic
nes de las distribuciones: Normal x2, t, F.

Tema 37. Estimacién por punto y estimacion por intervalos
Intervalos y coeficientes de confianza.

Tema 38, Métodos de estimacion: Método de los momenios
Método de la mixima verosimilitud. i

Tema 39, Concepto de muesireo estadistico o probabilisticc
Ventajas ¢ inconvementes. Conceptos utilizados en el muestres
estadistico: Poblacidn, marco, umdad de muestreo, atributos |
variables, estimacion, precision y fiabilidad. Division del marco &
unidades de muestreo. Distribucidn del estimador en el muestrec

Tema 40. Métodos fundamentales de seleccion probabiiistica
Seleccion con probabilidades iguales. Sefeccion con probabilidade
desiguates: Probabilidades proporcionales a los tamafigs. Seleccid
sisterndatica. Probabilidad de pertenecer a la muestra, Estimadore
insesgados.

Tema 41. Muesireo aleatorio simple. Fstimadores, Errores d
muestreo. Intervalos de confianza. Tamano de la muestra.

Tema 42. Muestreo estratificado. Concepto. Principios funda
mezntales de la estratificacion. Afijacidn de la muestra. Estimadores
Errores de muestreo.

Tema 43. El estudio de la realidad social. Sistema, estructur
y cambio social, Corrientes socioldgicas mds significativas.

Tema 44. Individuo y sociedad. La personalidad. Factore
biotogicos y culturales. E] proceso de socializacién. Educacion
socializacién, )

Tema 45. Los fendmenos de la interaccién en los grupc
pequenios. Comunicacion y comportamiento grupal,

Tema 46. La estratil'?cacién social. Clases, roles y «status
Enfoques sociolgicos mas relevanies, i

Tema 47. Conflicte y consenso social. Las legitimaciones de
sistemna social.

Tema 48, E! cambio social. Factores del cambio socia
Institucionatizacién del conflicto. El proceso de modernizacion.

Tema 49. El estudio de la organizacion. Aspectos formales
informales de la estructura de la organizacion. La Adminisiracié
Pibiica como organizacién.

Tema 50, lnvestilgaqién social. Métodos cuantitativos y cual
tativos, El disefio de la investigacion. . o
Tema 51.  El andlisis de datos secundarios. Principales fuente

de datos en Espasa v su utilizacidn.

Tema 52. La encuesta. Distintos tipos de encuestas. Diseho
prueba del cuestionano.

Tema 53. Las técnicas del muestreo. El disedio de la muestr:
La entrevista: Clases de entrevistas. '

Tema 54. La preparacion de datos para el andlisis por orden:
dor. Codificacidn J depuracién de datos. La informatica en !
imvestigacién social,

Tema 55. El andlisis de las variables. Distintas técnicas
meétodos.

3. Especialidad: Marierias j:m‘d:‘('as‘
Derecho Civil

Tema [, El Derecho Civil: Conceplo e instituciones qu
comprende. El Cédigo Civil espahol, Estructura y apreciacid
critica. Examen de su articulo 1.976. Leyes no derogadas. Ley
posteriores modificativas del mismo,

Tema 2. El derecho objetivo: Su concepto y fuentes. Exame
del articulo 1.° del Cédigo Civil. La Ley. La costumbre. L«
principios generales def Derecho v los usos juridicos.

Tema 3. Eficacia general de las normas juridicas. Normas ¢
Derecho Internacional Privado. Ambito de aplicacién de [
regimenes juridicos civiles coexistentes en el territorio nacional.

Tema 4. El derecho subjetivo: Concepto y categorias. §
ejercicio. Adguisicion, modificacién, transmisién y extincion, 1
subrogacidn real. El poder de disposicisn y las prohibiciones ¢
enajenar. .

Tema 5, La capacidad de la persona individual: Circunstas
cias limitativas y prohibiciones especiales. La edad: Capacidad ¢
los menores emancipados y habilitados de edad. Repercusiones e
la capacidad como corsecuencia del matrimonio. Otras incapacid,
des. El parentesco. :

Tema 6. La nacionalidad, la doble nacionalidad y Ja vecindz
civil: Disposiciones del Codigoe Civil sobre 1a materia, La ausenc
v la declaracion de fallecimiento: Normas reguladoras de I
mismas en nuestro Derecho.

Tema 7. Las personas juridicas: Concepto y clases. Principal,
teorizs sobre su existencia y admision. Capacidad, domicili
representacidn y extincién de las mismas. La Iglesia catolica y k
Entes cclesiasticos come personas juridicas.
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Tema 8. Las agociaciones civiles: Régimen lega! vigente. Las
Fundaciones: Concepto, clases y régimen vigente. Examen del
negocio juridico fundacional. _

. Tema 9. Las cosas: Concepto y clases. Cosas muebles ¢
inmucbles. Parles‘lnwgrm;es ¥ pertepencias. Bienes de domimo
publico y de propiedad privada. El patrimonio: Sus tipos, _

Tema 10. El derecho real: Concepto y diferencias con el
derecho de obligacién. E! «us ad remw. Los derechos reales «n
faciendo» y las obligaciones «propter rem». Clasificacion de los
derechos reales. Derechos reales reconocidos en la legislacién
espaiiola. Sistema del enumerus clausus».

Tema L1, El derecho de propiedad. Fundamento, evolucién y
orientaciones actuales. Elementos de la relacidn dominical. Facul-
tades que integran £l dominio. Limitaciones del dominio. Examen
especial de las relaciones de vecindad. Acciones que proicgen al
dominic. La accidn reinvindicaroria.

Tema 12. Modos de adquirir 2] dominio. La teoria del titulo
y el modo. Breve idea del derecho comparado. Sistemas del
Derecho espafiol. La ocupacion y la tradicidn.

Tema 13. La accesién y la usucapion: Su concepto y funda-
mentos. Principales normas del Codigo Civil sobre las nusmas.

Tema 14. Modos dz perder el dominio: Sus clases. La pérdida
del dominio en virtud de las adquisiciones «a non domino». Las
articulos 464 y 1.955 del Cadigo Civil, Prescripeion extintiva.

Tema 15. La comunidad de bienes: Concepto y clases. El
c¢ondominio: Su regulacion en ei Codigo Civil. Breve estudio de la
propiedad horizontal. '

ema 16. La posesién: Concepto, fundamento, naturaleza y
clases. Efectos. Adquisicion, conservacion y pérdida de la posesiGn.
1a gosesidn en precario. :

ema 17. El usufructo: Concepto y naturaleza, constitucion y
extincion. La disponibilidad del usufructo. Contenido del usu-
frucro: Derechos B obligaciones del usufructuario en general v en
casos especiales. Derechos de uso y habitacién.

Tema 18. El derecho real de servidumbre: Concepto, caracte-
res y clases Constitucion, meodificacion y extincion, Derechos y
obligaciones de los duedos de los predios dominantes y sirvientes.
Servidumbres personales. Principales normas del Codigo Civil en
materia de servidumbres legales. .

Tema 19, El derecho real de censo: Concepto, caracteres ¥
clases. Normas de regulacion de los censos enfitetiticos. consigna-
Lvo y reservativo en nuestro Derecho. El derecho de superficie ¥
¢l derecho de vuelo. .

Tema 20. Derechos reales de garantia: Clases y conceplos
diferenciales. El derecho real de prenda: Constitucién y contemdo.
Normas del Cédigo Civil en relacién con la anticresis,

Tema 21. Lla hipoteca mobiliaria v ia prenda sin desplaza-
miento. Estudio histérico y legislaciom vigente. Su constitucién,
contenido ¥y extincidn.

Tema 22. Lla obligacion: Su concepto y evolucién histérica.
Elemenios de ia obligacién, Fuentes de las obligaciones ¢n el
Codigo Civil. Las llamadas obligacionss naturales.

Tema 2). Obigaciones unilaterales y bilaterales. El articule
1.124 det Céddigo Civil Obligaciones principales y accesorias.
Obligaciongs mancomunadas y solidarias. Obligaciones divisibles ¢
indivisibles. Obligaciones puras, condicionales y a plazo.

Tema 24. Incumplimiento de las obligaciones. Mera, culpa y
dolo contractual. El caso fortuito y la fuerza mayor. Cumplimichto
forzoso en forma especifica. Dahos y perjuicios: Su resarcimiento.

. Tema23. Laresponsabilidad patrimonial universal, Modilica-
ciones lf‘lgales y convencionales. Examen de la accion subrogatoria.
Breve idea sobre la concumrencia y prelacién de créditos y del
concurso de acreedores.

Tema 26, Extincidn de las obligaciones. Sus causas. El pago.
Breve examea de la condonacién, de la confusion, de la compensa-
cién ¥y de la novacién,

Tema 27, El contrato: Su concepto. Elementos del contrato:
Capacidad, consentimiento y objeto. Regulacitn en el Cédigo Civil.
El precontrato. .

Tema 28. Ineficacia de los contratos. Nulidad. Anulabilidad.
Confirmacion de los contratos. Rescision de los contratos: Causas.
Examen de la accién pauliana. La lesién ultradimidium en Cata-
tufia y Navarra.

Derecho del Trabajo

. Tema 29. El Derecho del Trabajo; Concepto, fines y conte-
nido. Las fuentes del Derecho del Trabajo: Esquema general de las
fuentes. La constitucionalizacion del Derecho del Trabajo. La
Constitucién, 1a Ley y el Reglamento. La costumbre laboral. La
Jun_i.prudencm. Resoluciones administrativas.

. Tema 30. El Convenio Colectivo. Su elaboracidn. Et procedi-
miento acgociader. Los efectos del Convenie Colectivo. Contenido
obligacional y normativo. Convenios Colectivos impropios.

ema 31. La aplicacién de las normas. La jerarquia de las
fuentes. Los principios de ordenacién jerdrquica: Principic de

norma minima, principio de norma mas favorable. La interpreta-
cidn.

Tema 32. El contrate de trabajo. Objeto y causa del contrato
de trabajo. La forma del contrato de trabejo. Prucba del contrato
de trabajo. El periodo de prucba . ]

Tema 33. Las suspensiones del contrato de trabajo. Incapaci-
dad temporal, Servicio militar. Excedencias. La extincién del
contrato de trabajo: Enumeracion de sus causas. Concepto del
despido. Fl despido disciplirario. Forma, lugar y tiempo del
despide. Extincién por decision del trabajador. Voluatad concu-
rrente de las partes. Prescripcion y caducidad de las acciones
derivadas del contrato de trabajo. o ) o

Tema 34. La accion sindical. Los sindicatos: Régimen juri-
dico. Las Organizaciones empresaniales: Régimen juridico.

Tema 35. La jurisdiccion de trabajo: Organos jurisdiccionales.
Extension v limite de la jurisdiccién laboral. .

Tema 36. Procedimiento v procesos previos. La conciliacion
previa. Supuestos exceptuados: Procedimiento conciliatorio y efec-
tos de Ja conciliacién. La reclamacion administrativa previa:
Supuestos en que procede, procedimiento v efectos. L

Tema 37. Proceso ordinario, Demanda. Admision. Citacidn.
Acumulacion. Conciliacion ante el Magistrado. Et acto de la vista.
Ratificacion y modificacién de la demanda. Contestacion y recon-
vension, La prueba. Conclusiones. Acta. Diligencias para mejor
proveer. Sentencia. i N

Tema 38. Procesos especiales. Enumeracion. Proceso en mate-
ra de despidos y sanciones.

Tema 39. Procesos impugnatorios, Recurso de re
Recurso de siplica. Recurso de aclaracion. Recurso
Recurso en interés de ley. Recurso de revision.

Derecho Penai

Tema 40. Fuentes del Derecho penal. Aplicacidn de las
normas penales en el tiempo y er ¢l espacio. Interpretacidn de las
normas penales. .

Tema 41. Teoria general del delito. Sus elementos: Accién,
tipicidad, antijuricidad, culpabilidad y punibilidad.

Tema 42,  La clasificacion de las infracciones punibles por su

vedad: El problema de la diferenciacion entre detitos y faltas en
a doctrina v en la legistacion espanola. Estudio de las diferencias
entre las faltas penales y las administrativas y la aplicacign del
principio «non bis in idemy».

Tema 43. Teoria general de las penas. Escalas graduales de las
mismas, Cumplimiento de las penas, : L

Tema 44. La responsabilidad criminal. Su extincién. La res-
ponsahilidad civil derivada de la responsabilidad criminal.

Tema 45. Delitos de los funcionarios pdblicos en el gjercicio
de sus cargos. .

Tema 46. El dolo: Concepto, estructura y clases, con especial
referencia al dolo éventual. El dolo en la legislacién y jurispruden-
cia espaiiolas. X

Tema 47. La culpa: Concepto y doctrinas sobce su funda-
mento v naturaleza. Las clases de culpa. La ignorancia y el error
como causas excluyentes del dolo: Sus clases. El caso fortuito.

sicion,
e Quejd.

4. Especialidad: Ingenieria de Caminos
Economia y Qbras Piblicas

Tema 1. El marco estructural de ta economia espafiola. La
base natural, La poblacidn. E! area reral. Las dreas urbanas.
Influencia del sector piblico en la formacién de la remia nacional,
La polilica presupuestaria anticiclica. La planificacién del desarro-
No econdmuco. El desarroilo regional. .

Tema 2. Las obras puiblicas y el desarrollo econdémico. Capital
social fijo y capital directamente productivo. [.a correccion de la
infraesciructura natural. El efecto de las economias externas.

Tema 3. Las obras pudblicas como inversién auténoma, El
efecto acelerador. Su relacidn con las inversiones del sector privado
y el nivel de actividad econdmica. Infraestructuras de acompa-
Bamiento ¢ infracsiructuras de impulsion.

Tema 4. Las obras plblicas en la politica econdmica antici-
clica. El efecto multiplicadar. Efectos sobre el nivel de empleo. La
cotreceién de situaciones parciales de crisis. QObras piblicas ¢
inflacion.

Tema 5. Las obras pablicas en la planificacién econdmica. La
formacién bruta del capital fijo. La participacion del sector publico
(PIB). La asignacién de recursos por sectores econdmicos. La
determinacion de agentes ejecutores.

Tema 6. Andlisis de demanda vy fijacién de objetivos fisicos.
Planificacidn v presupuestos por programas. Programas secloriales
y temmitoriales, Establecimiento de subprogramas. :

Tema 7. Los proyectos de inversidn: Su concepto y Su
diferenciacion de los proyectos de obras. Los problemas de decisidn
en la inversidn piblica. La eficacia en 1a asignacién de recursos.

Tema B, El andlisis de proyectos para toma de decision:
Criterios coste-eficacia, coste-beneficio y coste-ventajas. Los estu-
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dios previos de viabilidad. Viabilidad técnica, econémica y finan-
clera.

Tema 9. Evaluacién econdmica de los proyectos de inversién
piiblica. Criterios sociales, Relaciones capital-producto y capital-
empleo, productividad de 1a mano de obra, efectos sobre Ia balanza
de g_agoﬁ etc. Criterios mixtos, indices de preferencia.

ema 10. El andlisis coste-beneficios. Rentabilidad privada y
rentabilidad social. Rentabilidad financiera. Criterios de rentabili-
dad: Valor aitadido neto, relacién coste-beneficios, tasas internas de
rendimiento, etc, Andlisis de sensibilidad. Estedio de alternativas.

Tema 1. Teoria de los costes. Costes de ia Administracién
Publica. La clasificacién de los gastos publicos. Los costes de las
unidades administrativas. Costes de explotacion. Rendimientos de
los servicios. Ratios. Costes estindar,

Temsa 12. La financiacién de las obras piiblicas. Los recursos
presupuestarios generales. Las Cajas especiales vy los recursos
propios. Las contribuciones especiales. L2 financiacidn mediante
deuda. Otras fuentes de financiacidn: Piblica, privada, exterior,
Empresas concesionarias y Empresas de economia,

Hacienda Publica

Tema }3. El gaste publice. Clases. Dindmica del gasto
piiblico. Contrel, limites y eficacia del gasto publico en la economia
espaiiola,

pl_}ema 14. Los ingresos publicos: Congepto y clasificacién. Los
impuestos. Lineas esenciales del sistema impositive espaiol.

Tema {3. FEl presupuesto: Su justificacién y concepto. Concep-
ciones cldsica y moderna del presupuesto. Los principios politicos
del presupuesto. Presupuesto ordinario y extraordinario. Ciclos
presupuestarios, .

Tema 16. La eficacia en la asignacién de los recursos. Presu-
pussto funcional y presupuesto por programas. Planes y presupues-
tos. Fijacién de objetivos. Programa, subprograma y proyectos.

Tema 17. El presupuesto del Estado espafiol. Estructura.
Formacién, aprobacién y Hquidacion del presupuesto. Ampliacio-
nes de créditos y créditos extraordinarios. Presupuestos generales
del Estado y programa de inversiones publicas (PIP).

‘Tema 18. La ordenacién de gastos -y pagos del Estado.
Contratacién o retencién del crédito. Autorizacién del gasto.
Crédito dispuesto. Crédito disponible, Remanentes de crédito.
intervencidn y fiscalizacidn del gasto. ) .

Tema 19. Certificaciones de obras y actas de recepeidn.
Libramientos en firme v a justificar, Orden de pago. Documentos
de contabilidad. Intervencién del pago. oL

Tema 20, Las funciones fiscalizadoras y jurisdiccionales del
Tribunat de Cuentas. Créditos de calificada excepcin. Resultados
ejercicios cerrados. . i

Tema 21.  Presupuestos de los Organismos auténomos, Ante-
proyectos, Procedimientos de aprobacidn, Estructura y documentos
que acompaian al proyecto de presupuestos. Modificacion de
liquidacion. Cperaciones comerciales, industriales o andlogas.

Tema 22. La Ley General Presupucstaria de 4 de enero de

1977. Antecedentes, estructura y principios fundamentales.

Técnicas de programacién y gestién

Tema 23. Organizacién. Tipos de organizacién, La Empresa,
- El medio exterior y ¢l medio interior, Las solicitaciones externas.
La organizacién interior. La explotacidn. Organizacién funscional.
Jerarquia y jerarquia funcional. Organ‘igamas. Tipos de organigra-
mas. ogallganimmas de estructuras «Staffs y linea. Desarrollo
funcional, Organizacién horizontal y vertical.

Tema 24.  La organizacién cientifica del trabajo. La producti-
vidad. Factores que intervienen en la productividad. Tiempos y
velocidad, eficiencia. Medidas det trabajo. El trabajo libre v con
miquina. Sistemas de medidas y unidades. Métodos estadisticos. El
descanso, Coeficientes de fatiga, ) )

Tema 25. Fl puesto de trabajo. Andlisis y clasificacién de los

estos de trabajo. Carga y saturacion de los puestos de trabajo.

rabajo en eqquipo. Actividades simultineas. El control del trabgjo.
Sistemas de incentivos unitarios y colectivos. Andlisis de resultados
¥ superioridad, . .
ema 26. La simplificacién del trabajo. Objetos y medios.
Andlisis de procesos y su sistematica. Puatos clave. Diagrama de
avance y simbolos. Técnicas de representacidén. Teoria de grafos.
Efc_onqmia de movimientos, Principios generales. Regias de la
eficacia. :

Tema 27, Fl control de calidad. La definicién en el proyecto.
Plisgo de condiciones y normas técnicas. Laboratorios de control
de obras. Lz calided en la recepcidn. Métodos generales de
aplicacién. Aplicaciones de la estadistica vy cdlculo de probabilida-
des, Normas internacionales. Garantfz de calidad. i

Tema 28, La programacion del trabajo v de la produccidn.

- Fines y grados. Planificacién a largo, medio y corto plaze. El grifico
de Gannt. El «planning»s. Programacién lineal v dinamica. Método

de Pert. Pert de tiempo y coste. El camino critico; Andlisis y
bisqueda, :

Tema 29. Tratamiento de la informacion. Registro. Normali-
zacidn y clasificacion de la informacidn. Los servicios de informa-
tica de la Administracidn Publica. Sistemas informiticos de la
gestion  téemico-administrativa y comercial de la Empresa de
servicios publicos.

Tema 30. Organizacion administrativa. Centralizacién y des-
centralizacién. Analisis de los trabajos. Circuitos impresos. Diagra-
mas. Métodos de simplificacién de los trabajos administrativos.
Técnicas de los impresos.

Tema 31. Mecanizacitn def trabajo técnico y administrativo.
Méquu_'las auxihares para el proyectista, Calculadoras. Reproducto-
ras. Mdquinas de registro y control. Mdquinas contables. Técnicas
de teleproceso. :

Tema 32, Control y programacién de las obras: La Direccidn
de obra. Facultades y responsabilidad. Funciones de inspeccién y
_crong;)_l. El libro de Ordenes. El Plan de Seguridad e Higiene en ¢l

rabajo.

Relaciones laborates y la industria de la construccién

Tema 33, uridad Social, reguladora g normativa legal
complementaria, Obligatoriedad y alcance de iz atiliacidn. Situacio-
nes protegibles. Accién protectora. La Seguridad Social de los
funcionarios publicos. Clases Pasivas.

Tema 34. Mutualismo. Legislacion actual. La Mutualidad
General de Funcionarios. Otras Mutoalidades,

Tema 35. Seguridad e higiene en ¢l trabajo:; Concepto. Riesgos
laborales en la construccién. Causas de los accidentes. Siniestrali-
dad. Enfermedacdes profesionales de la construccién. Aspecto social
y econdmico.

Tema 36. Legislacidn sobre seguridad e higiene en ef trabajo
de la construccidn de obras piblicas. La Comisién de Seguridad en
la Industria de la Construccién, Los Comités de Seguridad ¢
Higiene. Los Técnicos de Seguridad. Responsabilidad juridica.

ema 37. La industria de la construccidn. Su importancia
dentro de la renta nacional y de la renta industrial. Volumen de
empleo. Subsectores de edificacion y de obras piablicas. Problemas
tipicos del sector.

Tema 38. La industria de materiales de construccidn. Sg
importancia en Ia renta nacional v en Ia renta industrial. Volumen
de empleo, Andlisis de los sectores mis lipados a las obras pliblicas.

Tema 39. Las industrias auxiliares de la construccién. Hormi-
Eones preparados. Prefabricacion pesada. Alguiler de-maquinaria.

mpresas de servicios. Proyectistas y consuitores, control de
calidad, etc.

Tema 48. La prefabricacién. Origen Efundamento. Planea-
miento general del sistema y sus fases. La funcionalidad midltiple.
Propiedad bdsica: Resistencia, densidad, porosidad, impermeabili-
dad, aislamiento. Seleccion de materiales por sus caracteristicas
necesarias, Las pasividades funcionales.

Tema 41. Productos prefabricados. Normalizacién., Uhiliza-
cion y aplicacidon. Centros de prefabricacion. Ubicacién y radio de
alcance. Medios de transporte y utilizacidn de energla. Fundamen-
tos de menor coste. Las prefabricaciones a pie de obra. Sistemas
mixtos.

Tema 42, La maguinaria de obras piblicas. Seleccion de
maquinaria tipica para: Movimiento de tierras, perforacidn de
tineles y galerias, hormigonado, compactacion de tierras, construc-
¢ién de firmes, etc. Maguinaria especial para prefabricados. Carac-
teristicas e idoneidad técnica.

Tema 43. Criterios de amortizacidn, conservacion, utilizacién
v reposicién de equipos e instalaciones, Costes de operacién y
costes tolales.

5. Especialidad: Oceanografia

Tema 1. Introduccidn al estudio de los ocdanos: La oceanogra-
fia. Perspectiva historica, Aspectos actuales del uso de los océanos.
Divisiones de la oceanografia. | )

Tema 2. Distribucion de tierras y mares: Las cuencas ocedni-
cas. Origen, geografia, topografia y estructura.

Tema 3. El relicve de bos fondos marines. Rasgos generales de
los accidentes submarinos de los océanos y mares secundarios.
Tipos y evolucién de costas,

Tema 4. Origen, cotmiposicién, clasificacion y distribucién de
fos sedimentos marinos. Meilodologia para su estudio.

_Tema 5. (aracteres fisicos en el agua de mar, La temperatura:
Distribucién vertical y horizontal. La densidad. Masas de agua.
Metodologia para su estudio.

Tema 6, Dindmica marina. Movimientos ondulatorios. Glas.
Mareas, Definicién, tipos y factores generadores, Metodologia para
st estudio.

Tema 7. Dindmica marina: Corrientes. Definicién, tipos y
factores gencradores. Las grandes corrientes ocednicas. El sistemna



BOE num. 83

Martes 12 abril 1983

11009

de corrientes de! Atlantico, Metodologia para el estudio de las
cormnenies. .

Tema 8. Sistemas de afloramientos: Caracteristicas, 1ipos y
factores generadores. Los principales sistemas de afloramiento y su
telacidn con las pesquerias.

Tema 9. Comgposicidén quimica del agua de mar. Constituyven-
tes mayores ¥ menaores. La salinidad: Distribucién v metedologia
para su estudio.

Tema 10. Gases disueltos en el agua de mar: Oxigeno, didxido
de carbono, Los carbonatos y bicarbonatos en ¢l gua de mar. El pH.
Metodologia para su estudio,

Tema 11. Elementos de proporcionalidad variable: Nitrégeno,
Fasforo y Silicio. Formas, ciclos biogecqQuirmicos y distribucién.
Metodolopia para su estudio.

Tema 2. Materia orgdnica disuelta y particulada en el mar,
Bacterias marinas y su funcién en los ciclos de fa materia orgdnica.

Tema 13. Los ecosistemnas marinos. Caracteristicas generales.
Subdivisiones del medio marino por factores topogréficos, batimé-
tricos ¥ haminicos, Biogeografia marina.

Temz 4. Comunidades benténicas, Descripcién y rasgos
generales. Clasificacion, composicién, adaptacienss y zonacion.
Cartografiado de comunidades bentdnicas.

Tema 15. Comunidades del sistemna peldgico: Caracteristicas
generales v clasificacion.

Tema 16, El fitoplancton. Estrategias adaptativas, Composi-
cion. Biologia v resumen sistematico de los principales grupos.

Tema 17. La distribucién del fitoplancton. Factores que la
regulan. Sucesidn y ciclo anual, Aspecios particulares de la suce-
sion: Mareas rojas.

Tema 18. E! zooplancton, Estrategias adaptativas. Principales
grupos y caracieristicas biclogicas.

Tema 19. La distnibucion del zooplancton. Capas de reflexidn
profunda. Interrelacién-fitoplancton-zooplancion, Bicgecgrafia Jel
zooplancten.

ema 20. El necton: Compnsicidon, biologia v distribucion de
los principales grupos. Adaptaciones fundamentales.

Tema 21, Ciclos de materia y energia en el mar. La produc-
cion marina. Produccion primaria peldgica. Productioén primaria
béntica. Facrores reguladores de la produccin. M#tedos de estudio
de la produccion.

Tema 22.  Niveles tréficos y redes alimentarias en los sisiemas
peligico y benidnico, )
Tema 23, Caracteristicas ecoldgicas de las lagunas litorales,

marismas, estuarios, rias y fiordos,

Tema 24. Comunidades tropicales: Los arrecifes de coral
Factores limitantes. Los corales no arrecifales: El corral mediterrd-
neo. Regulacion de la extraccidn, Legislacisn aplicable,

Tema 25. Arrecifes anificiales. Caracterisiicas v funciones
previstas en sy construccién. Areas y materiales iddneos. Aplica-
cién a la crdenacién pesquera. Situacién actual y perspectivas en cl
marco de {a Comunidad Econdmica Europea,

Tema 26, La centaminacién marina. Contaminantes quimi-
cos principales: Hidrocarburos, pesticidas y metales pesados. Apa-
ratos y metodologia parz su estudio.

Tema 27. Contaminacién por efluentes domésiicos ¢ mdus-
triales: Tensioactivos, sustancias mincrales y matertas orginicas.
Contaminacién bacteriana, Normativa bdsica espaficla aplicable.

Tema 28.  Centaminacidn radiactiva. Radiactividad del medio
marina: Natural y antropégena. Efectos de los radionucleidos en
individuos ¥ comunidades. Orpanismos internacionales relaciona-
dos con vertides vadiactivos en el mar, Nommativa apli-
cable. :

Tema 29, Trayectornia de tos contaminantes en el mar. Bicacu-
mulacidon, Orgznismos indicadores. Efectos de los contaminanies
en las comunidades marinas,

Tema 30 Evaluacién de impactos en el ambiente marino,
Criternos de evalupacion de lugares para vertidos. Estraicgias de
vigilancia y prediccion de riesgos, Legislacién aplicable.

Tema 31, Estudio de las pesquerias: La investigacidn pes-
gucra. Perspectiva historica. Su aplicacidon parz la ordenacidén de
los recursos renovables marinos.

Tema 32.  Los recursos renovables del mar. Situacidn actual de
iz explotacion vy perspectivas futuras.

Terma 33. los recursos no renovables del mar. Situacion
actual de la explotacidn v perspectivas fuluras.

Tema 34. [a posca en la Comunidad Economica Europea
Perspectiva histdrica, situacion actual ¥ posibibdades de desarrollo
fuiuro.

Tema 35. La pesca espanocla en la Comunidad Econcemica
Europea: Perspectiva historica, situacion actual y posibilidades de
desarrolio futuro,

Tema 36. La pesca espaflola de gran altura: Perspectiva
histérica, situacidn actval y posihilidades de desarrollo futuro.

Tema 37. La pesca espafiola de gran altura: Bugues. arles v
aparejos utilizados. Areas de actuacion. Produceion. Destino de la
produccion,

Tema 38. la pesca cosiera espaiola: Perspectiva histénca,
situacion actual y posibilidades de desarrotio futurn. )

Tema 39, La pesca costera espafiola; Bugues, artes fr aparejos
utilizados. Aress de actuacidn, Produccion. Destine de la produc-
C£10n. .

Terma 40. La pesca artesanal espafiola: Perspectiva histénca,
situacion actual y posibilidades de desarrolio futuro. Imponancia
econdémica y social.

Tema 41. La pesca artesanal espafiola: Bugues, artes y apare-
jos utilizados. Arcas de actuacién. Produccion. Destino de la
produccion, . ) . o

Tema 42. La pesca deportiva. Su importancia sconomicd ¥

social. Fundamentos de la necesidad de su ordenacién, Legislacion
espaiola vigente.

Tema 43, La acuicultura en e mundo. Situacién actual ¥
perspectivas. ) ] ]
Tema 44, La acuicultura marina en Espadia. Especies cuhiva-

das. Métodos de cultivo empleados. Situacion aciual y perspee-
tivas.
Tema 43. Legistacién espafiola sobre acuicultura marina.
Tema 46. Organismos nacicnales ¢ internacionales relaciona-
dos con la investigacion marina. Antecedentes histéricos, estruc-
fura ¥ funcionarnienta.

Tercera parte

Esperialidad: Laboratorios
GRUPO A

Tema |, Grasas v aceites, Propiedades fisicas: Méiodos 1@rmi-
cos, métades épticos. Orros métados.

Tema 2. Estudio de Jos componentes glicérdos: a) Actdos
grasos: Longitud de cadena, insaturacion, funciones secundarias y
acidos ciclicos. b)Y Lstudio de los componentes triglicéridos,

Tema 3. Eswudio de los constituyenies no glicdridos. Alcoho-
les. esterales, tocoferoles, hidrocarburos, pigmentos vegetales y
fosfolipidos.

Tema 4, Fstalmlidad de grasas y aceites: Mecanismos de
oxidacién. Productos de oxidacion. Métodos para su determina-
cidn. Antioxidantes.

Temz 5. El aceite de oliva: Proceso de elaboracidn y factorss
gue influyen en la calidad del producto final. )

Tema 6. Aceies vegetales: Criterios utilizados para determi-
nar la calidad,

Tema 7. Aceites vegetales: Criterios utilizados para determi-
nar su pureza. ) . ) ' )
Tema 8. El aceite de orujo de aceituna cn ¢l aceiie de oliva:

Problemaitica general. Métodos de deteccion.

Tema 9. El procese de refinacion de los aceites vegetales:
Desgomado, neutralizacidn, decoloracion, filtracion, desodoriza-
¢ién y simterizacidén. Modificaciones producidas en los distinlos
COmpanentes, ]

Tema 10, Semillas oleaginosas. Condiciones minimas de
intervencidn. Toma de muestras. Procedimiento, .

Tema [1. Scmillas ocleaginusas. Determinacidn del contenido
de humedad vy malenias volatiles, impurezas; grasa; dcido erucico;
dcidos grasos y sinapis arvensis.

Tema 12, Definicion de los distintos tipos y clases de arroz.
Rendimiznio base en ¢l mohino. Sa determinacion.

Tema 13, Calidades tipo del arroz en sus distintas formas vy
del arroz partido. Trefinicidn de los distintos granos que no son de
calidad irreprochabie. Su determinacion.

Tema 14, Humedad: Su determinacién. Catibrado; Su deter-
minacion. Plagas del armoz que afecten a su calidad: En el campo
v durante ¢l aimacenamienio,

Tema 15. Azicar. Caracteristicas de cglidad sepun CEE.
Métodos para la determinacion de valores. ) )

Tema 16, Artcear. Criterios complementarios: Sy delermina-
cién.

Tema 17. Norma de calidad para carnes picadas de vacuno,
ovino y porcino destinadas gl mercado interior. Obieto y dmbito d2
aplicacicn. Faclores esenciales de compaosicién y calidad. Microtno-
togia.

¢ Tema 18, Preparados y conservas da carne. Determinacion del
contenide en carue. Otras dercrminacioness analiticas,

Tema 19. Calidad tipo de los distintos cereales, Determina-
cidn de los elementos gue no son de calidad irveprochable.

Tema 20. Criterios de calidad tecnoldgica de los trigos blan-
dos: Prueba de maquinabilidad. Indice de Zeleny. Indice de caida,
Proteinas. Germinacign. .

Tema 21. Procedimientos ¥ condiciones de adaptacion de los
cereales por parte de los Organismos de Intervencion.

Tema 22. Centenos panificables: Criterios de calidad tecnols-
gica. Sorgo. Criterios Je calidad tcenoidgica. ]

Tema 23. {Caracteristicas reholdgicas de los trigos. Su determi-
nacién: Técnicas analiticas.
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Tema 24. Hazrinas. Reglamentacién técnico-sanitaria, Caracte-
risticas de calidad: Su determinacidn. Aditivos autorizados: Su
determinacién.

Tema 25. Sémolas. Caracteristicas de calidad: Su determina-
cion. Granulometria: Su determinacién, Gritz de maiz; Condicio-
nes minimas analiticas para la concesion de la restitucién g la
produceion: Su determinacién.

Tema 26. Almidén. Condiciones minimas analiticas para la
concesién de la restitucién a la produccidén: Su determinacién.
Idem: Dextrinas. Idem: Sorbitol.

Tema 27. Micotoxinas en los cereales. Su deteccion y determi-
nacién.

Tema 28. Requisitos de calidad minimos para los productos a
base de tomates para beneficiarse de la ayuda a la preduccide.
Requisitos para los tomates pelados: Determinaciones analiticas.

ema 29. Requisitos para ¢l zumo de tomate y tomate
concentade. Determinaciones analiticas.

Tema 30. Requisitos para copos de tomate. Determinaciones
analiticas.

Tema 3l. Requisitos de calidad minimos para los melocoto-
n;g en almibar que pueden beneficiarse de la ayuda a la produc-
cién,

Tema 32. Requisitos de calidad minimos para las cerezas en
almibar que pueden beneficiarse de la ayuda a la produccidn.

Tema 33. Requisitos de calidad minimos para las peras
Williams en almfhar que pueden beneficiarse de la ayuda a la
produccién.

Tema 34. Normas de calidad para higos secos. Caracteristicas
de calidad. Clasificacién. Contenido en agua, Calibrado. Tolerancia
de calidad. Acondicionamiento y presentacién. Marcado.

Tema 35, Normas de calidad para pastas de higos. Definicién
i{caraclerisucas de calidad. Acondicionamiento y preséntacin,

arcado.

Tema 36. Norma general de calidad para 13 leche en polvo
destinda al consumo en el mercado interior. Definicién. Denomi.
naciones. Factores esenciales de composicion y calidad. Aditivos.
Microbiologia y contaminantes.

l‘rer:-m 37 incipales determinaciones analiticas de la leche en
polvo. :

Tema 38. Leche desnatada en polvo de intervencién para
almacenamiento publico. Caracteristicas de calidad de ia leche
desnatada en polvo. Métodos de contral: Fisico-quimicos y micro-
bioldgicos. ' o

Tema 39. Norma para la mantequilla destinada al mercado
nacional. Definicion. Ambito de aplicacién, Faclores esenciales de
compaosicidn y calidad. Aditivoes. Rﬁcrobio!ogia.

_ Tema 40, Mamgguilla destinada a la Intervencidn. Caracteris-
licas de calidad. Métodos de control: Fisico-quimicos y microbiols-
gicos.

Tema 41. Mantequilla concentrada destirada a la fabricacidn.
de productos de pasteleria, helados y otros productos alimenticios.
Caracteristicas. Determinaciones analiticas. Productos que deben
incorporarse como marcadores, Caracteristicas analiticas.

Tema 42.  Piensos. Determinaciones que definen las caracte-
risticas nutritivas: Materias minerales, ¢cenizas brutas, carbonatos,
cloruros, flucruros, fésforo, calcio, sodio, cinc, cobre, Grasa bruta,
Grasa con hidrolisis previa.

Tema 43. Piensos. Determinaciones que definen las caracte-
risticas nutritivas; Fibra bruta. Fibra dcido detergente, Fibra neutra
detergente, Fibra dietética. Hidratos de carbono: Almidén, Azica-
res totales. Reductores y lactosa

_ Tema 44. Piensos. Determinaciones que definen las caracte-
risticas nutritivas; Diversas formas de nitrégeno. Proteina bruta.
Digestibilidad en pepsina/clorhidrico. Aminoicidos. Urea. Nitrg-
geno amoniacal,

Tema 45 Vino: Sus clases. Condiciones minimas para su
almacenamiento. Idem para sn destilacién. Idem para ving de
mesa,

Tema 46. Vino: Caracteres organolépticos: Su determinacién,
Grado alcohélico, Principales métodos de su determinacion.

Tema 47. Vino: Acidez toial, fija y volatil; su determinacidn.
Acidos orginicos: Su determinacion.

Tema 48. Vino: Salfuroso total; su determinacion. Azdcares y
otros polialcoholes, glicerina y butanodiol 2, 3. Reglas enocldgicas
basadas en cllos.

Tema 49. Vino: Forma de actuacidn de los antisépticos.
Métodos bioldgicos o cromatogrificos para su determinacidn.
Antiséplitos permitidos por la legislacion actual.

Tema 50. Vino: Tratamientos enoldgicos. Estabilidad de fos
mismos.
Tema 51.  Alcoholes vinicos: Sus ¢lases. Condiciones minimas

para su intervencidn. .
Tema 52. Alcoholes vinicos: Caracteres organolépticos: Su
determinacion, Gradoe alcohélico; principales métodos analiticos,

Tema 53. Alcoholes vinicos: Acidez total, ésteres, aldehidos;
su determinacion segin normas de la CEE,

Tema 54. Alcoholes vinicos: Alcoholes superiores, metanol,
extraclo seco; su determinacién segﬂn normas de la CEE.

Tema 55. Alcoholes vinicos: Bases nitrogenadas, furfurol; su
determinacién segin normas de la CEE. Marcadores: Su determi-
nacion.

Tema 56. Mosto: Sus tipos. Definiciones. Caracteristica: Su
determinacidn.

Tercera parte

Especialidad: Laboratorios
GRUPO B

Tema 1, Actites y grasas: Estudio de los componentes glicéri-
dos. a) Acidos grasos: Longitud de la cadena, insaturacion, funcio-
nes secundarias y 4cidos ciclicos. b) Estudio de los triglicéridos.

Tema 2. Constituyentes no glicéridos de los aceites y grasas:
Alcoholes, esteroles, tocoferoles, hidrocarburos, pigmentos vegeta-
les y fosfolipidos.

ema 3. Aceite de oliva: Proceso de elaboracidn y factores que
influyen en la calidad del producto final.

Tema 4. Aceite de oliva: Estudio y determinacién del insapo-
nificable v de sus componentes, .

Tema 5. Aceites vegetales: Criterios utilizados para determi-
nar la calidad.

Tema 6. Aceites vegetales: Criterios utilizados para determi-
nar la pureza.

Tema 7. El aceite de orujo de aceituna en el aceite de oliva.
Problemitica general. Métodos de deleccion.

Tema 8. El proceso de refinacidn de los aceites vegetales;
Desgomado, neutralizacidn, decoloracidn, filtracién, desodoriza-
cién y winterizacidn. Modificaciones producidas en los distintos
componentes.

Tema 9. El etanol en los vinos: Grado alcohdlico y pringipales
métodos para su delerminacion. Determinacidn del alcohol de
sintesis y otros tipos de alegholes biol6gicos.

Tema 10. El metanol vy otros alcoholes en los vinos. Aldehidos
y esteres. .

Tema 11. Acidez del vino: Acidez total, fija y volatil. Acidos
orgdnicos. Aniones y cationes. Equilibro cationico-aniénico. Alcali-
nidad de las cenizas. .

Tema 12. Azicares y polialcoholes en los vinos. Glicerina y
butanodiol 2, 3. Reglas enolégicas basadas en ellos.

Tema 13. Forma de actuacién de los antisépticos en los vings.
Métodos biolégicos para su determinacidn. Antisépticos permitidos
por la legistacion actual.

Tema 14, Annsépticos prohibidos en los vinos.

Tema 15. Examen organoléptico y alteraciones en el vino.

~Tema 16, Tratamicntos enclégicos.

Tema 17. Color y cromaticidad de los vinos. Compuestos
fenélicos y adulteraciones del color.

Tema 18. Mostos: Determinaciones especificas.

Tema 15, Vinagres; Determinaciones especificas.

Tema 20. Brandys y licores: Principales determinaciones.

Tema 21. Determinacionss que definen las caracleristicas
nutritivas en los piensos: Materias minerales. Ceniza bruta. Carbo-
natos, cloruros, fluoruros, fésforo, calcio, sodio, potasie, cinc y
cobre. Grasa bruta. Grasa con hidrélisis previa. ]

Tema 22. Determinaciones que definen las caracteristicas
nutritivas en los piensos: Fibra brute. Fibra dcido detergente. Fibra
neutra detergente. Fibra dietética. Hidratos de carbono: Almidon,
azicares totales, azucares reductlores y laclosa. .

Tema 23. Determinaciones que definen las caracleristicas
nutritivas en los piensos: Diversas formas de nitrogeno. Proteina
bruta. Digestibilidad en pepsina/clorhidrico. Aminodcidos, Urea.
Nitrdgeno amoniacal.

Tema 24. Determinaciones que definen la calidad panadera
de las harinas de tngo; Humedad. Cenizas y extraccidn. Proteina
Gluten. Indice de mahosa. Albedgrafo Chopin. Farindgrafo. Bra-
tender. Indice de sedimentacidn, Aditivos: Acido ascorbico, Fosta-
tos. Apentes oxidantes. . o

Tema 25. Pan y panes especiales: Humedad. Acidez. Fibra
dietética. Pastas alimenticias: Determinacion del contenido en trigo
comin (Triticum vulgare). Pastas al huevo: Acidos grasos. Estero-
les. Galletas: Humedad. Cepizas. Metales pesados.

Tema 26. Productos cdrnicos: Humedad. Relacién agua/pro-
1eina. PH. Grasa. Cenizas. Fdsforo, cloruras, nitritos v nitratos.

Tema 27. Productos carnicos: Hidroxiprelina. Ideatificacidn
de la especie animal, Identificacidon de proteinas extranas. Almiddn
¥ azucares. o . i

Tema 28, Composicion y determinacicnes analiticas mas
importantes de la leche. _

Tema 29, Conservacion de la leche por e calor. Deteccién del
calentamiento. .
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Tema 30. Identificacion de especies de leches. Aditivos.
Tema 31. Queso: Deierminaciones analiticas. Identificacion
de cspecies. Aditives.

Tema 32. Oiros productos lacieos. Mantequilla, nata, helado,
¥OEUr. .
Tema 33 Café y ¢ Humedad., Cenizas. Metales posados.

Cafeina. Cacao v derivados: Caracieristicas de la graza. Acidos
grasos. Estergles. Lecitina, Sacarosa y lactosa. Almidon.

Tema 34. Miel: Tipos v determinaciones analiticas.

Tema 35, Méiwodos de analisis dul nitrdgeno en fertilizantes:
Nitrogeno lotal, nitrico. amoniacal. amidico y biuret.

Tema 36. M#wodos d2 anshisis del fésforo en fertilizantes:
Fasforo total y soluble en citrato amdnico en diferentes condicio-
nes. Métodos de anilisis del potasio en fertilizantes: Pouwasio total
y soluble en agua.

Tema 37. Elementos secundarios en los fertilizantes: Azufre,
calcio, magnesio. Microelernentos. Quelatos. Fernilizacion foliar.
Ferttiizacion a base de aminoacides.

Tema 38. Fertilizantes orgdnicos v organominerales. Estifreol,
Turba. Purin. Enmiendas orgdnicas. Abonos verdes.

Tema 39. Utilizacién de subpreductos como fertilizantes:
Lodos de las depuradoras. Basuras urbanas. Humus de lombnz,
Alpechin. Algas. Otros.

Tema 40, Anglisis de plantas: Nivel critico. Andlisis foliar.
Anidlisis de savia. Preparacion de ia muestra. Acenwzacion soca.
Acenizacién humeda. Determinacion de nitrdgeno, fosforo, potasio
v azufre. Determinacidn de microclementos,

Tema 41, La fertilizacion: Principios basicos, Leyes cientificas
que rigen la aplicacidn de los ferilizantes, Fertilizantes mincrales
simples v compuestos. Posible contaminacian debida a su utilhiza-
cign.

Tema 42, Fertilidad del suefp. Macro y microelementos.
Mewodos de analisis.

Termna 43, Dhinamica de la matena organica en ¢l suelo,

Tema 44. Estudio del nitrdgeno en ¢t suelo.

Temaz 45, Capacidad de intercombio iénice on el suzls. Suelos
salinos y sddicos. . )
- TFema 44, Relacidn suelofagua. Aguas para riego. Clasifica-
Cion.

Tema 47, Andlhsis de aguas: Demarnda Bioquimice de Oxi-

geno. {Critenos bisicos de Powbilidad).

Tema 48, Productes ftosanitarics: Concepto. Clasificacién.
Selectividad. Fermulados: Caracteriaticas fisicas. Forma de aplica-
cién. Persistencia. Toxicidad, Efectos sobre la salud humana y el
medio ambiente.

Tema 43%. Plaguicidas organoclorados: Caracteristicas. Méto-
dos generales de analisis de formulaciones, Metodos especificos.
Méiodos generaivs para analisis de residuos.

Tema 50, Plaguicidas organofosforados:  Caracieristicas.
Métodos generales de andlisis ce formulaciones. Méodus especifi-
cos, Métodus generales para anilisis de residuos.

Tema 51, Carbamatos y tiscarbamatos: Caracteristicas. Métc-
dos de andlisis de formulaciones. Probiematica general del anélisis
de residuos,

© Tema 32, Herbicidas v fitorreguladores: Caracteristicas. Méto-
dos de analisis para formulacicnes. Métodos de andlisis para
Tesichios.

Temra 53. Insecticidas de procedenciz navural: Fotepona
Micciina, Phctroides naturales y sintéuicos. Caracteristicas. Anili-
sis ge formulaciones y andlisis de residuos.

Terna 34, aroz: Humedad. Calibrado. Determinacion de
pureza. Parisitos. o o -
Tema 55, Arrozn Determinacion de [as caracteristicas nutriti-

vas. Aminpdcidos. Fibra dietética. Metales pesados. Residuos de
plaguicidas.

2. Ispecialidad: Econonva-Sociologia

Tema 1. la funcién indice de utilidad. La rclacion marginal
de sustitucidn. El equilibrio del consumidorn

Terma 2. ias vanaciones de la demanda szgin la renta, La
clasticidad de a demanda respecto a la renta. Las curvas del gasto
Las Loves de Heopel

Temz 3. Las variaciones de la demanda segin €} precio. El
efecte renta y el efecto de sustitucidn. La ley de la demanda. La
elasticidad de la demanda respecto al precio,

Tema 4. Las relaciones entre los bicnes en el consumo. Dienes
complemeontarics v sustitativos, Las funcienes de demaada de los
bicnes sustitutivos ¥ complementarics.

Tema 5. La funcién de la demanda en el equilibrio parcial. La
funcion indice de utlidad en el equilibrio parcial. La utilidad
marginal y Iz ¢urva de demancz. El excedente del consumider.

Tema 6. La diferenciacidn temporal en ¢l consumo. £l equili-
brio del ¢consvmo temporal. La ley de subestimacior de las
necesidados futuras, La demanda en ¢! consumo temporat

Tema 7. Il equilibrio de la produccion: Su determinacion «n
el caso de dos factores y en cf caso gencral La ley de fa 1zualdad
de las productividades marginales ponderadas, aplicacién de la
relacién marginal de sustitucidn.

Tema 8. Los costes totales de produccicn. El desenvolvi-
rmiento de los costes varables ¥ totales. La key de crecamiento dal
cosie marpinal. La adaptacién de 1a Empresa a corto vy largo plazo.

Tema 9. El equilibrio de ia Empresa; Consideracion grafica v
analitica. La curva de la oferta de fa Empresa a corto plazo, La ley
de la oferta. Fl beneficio de ia Empeesa.

FTema 10. La demanda de los medios de produccion. Varia-
cidn de la demanda de los medios de produccion, Variaciones de
lz afcrta del producio gue siguen a las de kos precios de los {actores.

Tema 11, E} equilibrio de las Empresas que compoien una
industria. Ef equilibrio de la industria a largo plazo. La ley del coste
de produccion aplicada & largo plazo: Su limitacién.

Tema 12. El equilibrio de la produccion conjuntar Leves. Los
costos conjuntos: La ley de igualdad de los costos marginales
ponderados.

Tema 13 La consideracién temporal de la produceidn. El plan
de produccién: El valer actual de lus vestos ¥ de los productos. E!
cquiibrio temporal de ls produccidn. Las vanaciones gu el pian de
produccion.

Tema 14, Precios y mercado. El mercado v sus tipos. La tepria
de la demanda. La teoria de la oferts. Teoria clemental del precio
de mercado.

Tema 15 Fl monopeiio de oferta. £] monopelio de demanda.
El monopolio bilacral.

Tema i6. E! ducpclio. El cligopolic. Competencia entre
monropolios. El mercado distribuide en clientelas.

Tema 17, La teoria de la distribucion: Su evolucidn, Enfogues
MICTOECOROMNLCES ¥ MAaCTGECORIMIcos,

Tema 18. Laformacidn de las rentas. La tierma como factor de
preduccion. Las leyes def minimo y del rendimiento decreciente.
Lz renta de la ticrra: Diversas explicacionces.

Tema 19, El trabajo como factor de praduccion. El salzno
como reiribucion del trabojo: Dhiversas interpretaciones. El interds
y ¢l capital. £l benelicio del empresario: Diversas teonias.

Tema 20. La funcién de consumo. La funcion de consumo en
un madelo renta-gasio. La demanda sgregeda de consuma privado.

Tema 2i. La demanda agrogada de inversion. La determina-
cion del volumen éptimo de capilal, El valemen optimo de capitat
¥ la demanda de inversion. La funcidn de inverside en un modeio
FENtA-gastio.

Tema 22. FEi scclor publice: Ingresos vy gastos pobiicos. La
actividad del Gobierno en un modelo renta-gasto.

Tema 23, El equilibrio en el mercado de bienes de produccids
La Curva IS, .
Tema 24. La olvita en los mercados de dinero. La Ley de

Walras. La demanda de dinero. Funcién de demandz ge dinero.

Tema 25.  Fleguihbrio en los mercados financieros. ba Curva
ILM. Integracion de los subimadelos que desceiben o} equilibrio de
Ins mercados: Renta v tipo de interds. Politica mornetaria y politica
fiscal

Tema 26. Vanaciones en el nivel de precios, La demanda
giobal de la economia. Morcade de trabajo; Demanda, oferta y
equilibno en el mercado de trabajo. La oferta global de Ia
economia. Equilibrio en una ecoaomia cerrada, La pelitica econd-
mica ¥ la demanda y oferta global de fa sconomia.

Tema 27. La inflacidn: Sus clases y causas. Desempleo e
inflacion. Ffectos de la inflacion scbre la produccion, sobre la
distribucidn y sobre la asignacién de recursos.

Tema 23, La balanza de pagss: Estructura. Bl mercado de
cambics al coniado. La determinacian del tipo de cambio ¢n
mercado libre. La determinacién del tipo de cambie en un mercado
intervenido. El mereado de cambios a plaro.

Tema 25, Lz determinacion del nivel de renta en una econo-
mia abieria. El equilibrio en i mercado de bienes, El equilibrio de
ia balanza de pagos. El equilibrio en &l mercado monetario, O
eguilibrio en una cconcmia abierta.

Tema 33, El ¢recimiento econdmico. Factores impulsores ¥
limitativos.

Tema 31, La evaluacion de proyectos de inversidn pablica.
Objctivos. Evaiuacidn econdimica y evaluacidn financiera. Criterios
de evaluacion parciales. Criterios de evaluacion (otales.

Tema 32. La inversion en la empresz agraria. Criterios de
seleccion de inversionss. .
Tema 33. Prowramacidn de inversiones. La programacién

temporal y su financiacion. La programacidn lincal en la agnicul-
1urg.

Tema 34, Dccisiones empresariales agrarias ¢ incenidunibie
{D). Riesgo e incertidumbre en el sector agrario. Tipos y grados de
incertidumbre. Lleccidn de criterios econdmicos en un horizonte
tncizrte. Mision y naturalera de 1a Isbor empresatial. Modelos de
prevision,
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Tema 35. Decisiones empresariales ¢ incertidumbre (I!). Eco-
nomia de produccién er horizontes incierios y uso de factores.
Medidas para disminuir 12 variabilidad de la produccion agrana y
los ingresos empresariales. Fundamenio de la conveniencia de la
diversificacion de actividades agricolas. Métodos de planificacién
ante la incertidumbre. - )

Tema 36. Problemas intemos de organizacion de la Empresa
agraria {]). El problema del almacén y las magnitudes que lo
definen, Deteyminacion de las existencias 6ptimas: El modelo de
previsién perfecta v el modelo estocdstico. Coste de mantenimiento
del «stock» de seguridad. Programacién de almacenes.

Tema 37, Problemas imternos de organizacion de la Empresa
agraria {IT}. Renovacién de equipos para mantenimiento competi-
uvo de la empresa, El problema de la renovacidn de equipos
durables, Andlisis de las diferentes situaciones posibles en la
Empresa, Influencia de los métodos de calculo sobre el ticmpo
opumo de renovacidn del equipo.

Tema 38. Valoracion de la Empresa agraria. Diferentes meto-
dologias en ia valoracién de la Empresa apraria. Valoracidn de
elementos patrimoniales activos,

Tema 39. La financiacion de la Empresa agraria. Planificacidn
financiera de la Empresa agrama. Financiacién a corto plazo.
Financiacion a largo plazo. )

Tema 40. Retribucion de los factores en la Empresa agrana.
Retribucién del trabajo. Estimulos a la productividad del trabajo.
Retribucidn al capital propio de la Empresa. Distnbucion funcional
de la Renta Agraria. .

Tema 4. El sistema presupuestario en la Comunidad Econd-
mica Europea. Ingresos presupuestarios. Los gastos de la CEE.
Establecimiento, ejecucién y control del presupuesto. Perspectivas
de la financiacitn comunitaria,

Tema 42. Los instrumentos financieros no presupuestarios: El
Banco Europeo de Inversiones (BEI) y el Nuevo Instrumento
Comunitario (NIC). Cooperacién al desarrollor Los Fondos Euro-
peos de Desarrollo (FED). .

Tema 43. El Sistema Fiscal Europeo. Nociones v regulacion
normativa bisica. El Derecho fiscal europeo derivado: Incidencia
en el sistema fiscal espanol en materta de impuestos directos ¢
indirectos.

Tema 44. El Plan General de Contabilidad. Cuadro de Cuen-
1a3. Definiciones v Relaciones Comables. Cuenias anuales. Crite-
rios de valoracién. Grupo 9 del Plan General de Contabilidad.

Tema 45. Interpretacion y andlisis de Balances. Analisis
patrimonial. Anilisis financiero. Andlisis econdmico.

Tema 46. El Sistema Tributario vigente en las Actividades
Agrarias, Imposicidn Local de Gestidn Estatal. Imposicién sobre la
renta v ¢l patrimonio del empresano individual, Impuesto sobre
Sociedades. Imposicién indirecta: Especial referencia al IVA.

3. Especialidad: Materias Juridicas

Tema 1. Clasificacién de los actos administrativos. Referencia
a los actos jurisdicciopales, de trdmite, provisionales y que ponen
fin a la via administrativa. La eficacia de los actos administrativos
en ¢l orden temporal: Comienzo, suspension y retroactividad.

Tema 2. La egjecutividad de los actos administrativos. La
ejecucion forzosa por la Administracién de los actos administrati-
vos, Medios en nuestro Derecho. La teoria de Ja «via de hechon,
Estudio de sus principales manifestaciones, segin 1a jurisprudencia.

Tema 3. Lainvalidez de los actos administrativos: Nulidad de
Eﬁmo derecho y anulabilidad. Los actos administrativos irregulares.

convalidacion, conservacion y conversion de los actos adminis-
trativos. Los errores mateniales o de hecho: Concepto y irata-
miento. :

Tema 4. Declaracién de nulidad de pleno derecho y anulacion
de los actos administrativos por !a propia Admipistracion
mediante }a revision de oficio: Casos en que proceder Tramites,
I)OSlblIldades de recurrir contra el aceerdo anulatorio. Concepto de
a revocacion: Su tratamiento en Derccha espanol. La revision de
los actos en via jurisdiccional a instancias de ta Administracién:
Declaracidon previa de lesividad: Requisitos y procedimiento,

Tema 3. Los contratos de la Administracion. Criterios de
distincion entre los contratos administrativos y los demads contratos
del Estado. Naturaleza y régimen juridico. Disposiciones generalces.
Organismos competentes para su celebracién. Prerrogativas del
Derecho publico. Requisitos previos al otorgamiento del contrato.
Las formas de contratacién. Fianzas. Perfeccionamiente del con-
trato.

Tema 6. Contenido y cumplimiento de los contratos adminis-
trativos. Modificacién del contrato: Facultades medificativas de la
Administracién. La extincién anticipada del contrato: Rescisién de
la Administracidon: Consecuencias. - Consumacion del contrato.
Pago det precio. La mora. Cesioén del contrato y subcontraio,

Tema 7. Régimen legal de los contratos de obras, contratos de
gestidn de serviclos publicos ¥ contratos de suministros, Clasifica-

cidn y registro de contratistas y sumimstradores. Registro de los
Contratos. Contratacion de los Organismos auténoinos.

Tema §. Procedimienio admunistrativo. Su regulacidn legal:
Ambito de aplicacién de la Ley de Procedimiento Administrativo.
El procedimiento general. Los inmeresados. [niciacién, ordenacion,
instruccién y terminacién del procedimiento. Los informes.

Tema 9. Los procedimientos especiales. El procedimiento
para la elaboracién de disposiciones de caracter general. El procedi-
miento sancicnador. Reclamaciones previas al ejercicio de acciones
en via judicial.

Tema 10. Los recursos administrativos: Conceptos, clases y
principios generales de su regulacidn, Recursos ¥ reclamaciones. La
«reformatio in peius»: Ambita de su admisién en nuesiro Derecho.
Recurso de alzada: El lamado recurso jerdrguico improplo.
Recurso de reposicion. Recurso de revisién. i

Tema [1. La jurisdiccion contencioso-administrativa. Natura-
leza, extensién y limites. Organos. Objeto del recurso. Procedi-
miento contencioso-administrativo, Ejecucion de semtencias. Pro-
cedimientos especiales.

Tema 12. Contlictos junisdiccionales. Cuestiones de compe-
tencias positivas. Cuestiones de competencias negativas. Conflictos
de atnbucicones.

Tema 13. La responsabilidad extracontractual de 1a Adminis-
tracién. Principales teorias. La responsabilidad de la Administra-
cidn de la legislacién espafiola. Anmecedentes, regulacion actual,
causas de exoneracién. La responsabilidad de las autoridades v
funcionarios.

Tema 14, Zonas de interés nacional. Plan General de Trans-
formacion. Calificacidn de las tierras. Consecuencias de su califica-
cion. Adjudicacidn de tierras adguiridas.

Tema 15. La concentracion parcelaria. Finalidad., Procedi-
miento: Bases y acuerdo. Efectos. Régimen juridico de la propiedad
concentrada.

Tema 16. Fincas manifiestamente mejorables. Concepto. Ini-
c1acidn y tramitacion de los expedientes. Efectos de su calificacion.
Adjudicacién de los dereches adquirnidos.

Tema 17. Laexplotacidn familiar agraria. El colaborador y los
acuerdos de colaboracién. Manienimiento de la integridad de la
explotacién, Su dasarrollo y modernizacién, Beneficios y ayudas.
Ayudas a los agriculiores jovencs.

Tema 18. Zomas de agricultura de montana. Su concepio.
Delimitacion. Trimites para su declaracion. Avudas y beneficios.

Tema 9 "Arrendamientos rmisticos. Legislacidn especial v
ambito de aplicacion. Elementos personzles, rcales y formaies.
Contenido y mejoras. Extincidn. Derechos de adquisicidén prefe-
rente. Idea de los coniratos parciarios,

Tema 20. Las vias pecuarias. Antecedentes. Régimen juridico.
Clasificacign, deslinde y amojonamiento. E] problema de 1a pres-
cripeién, Ocupaciones. Enajenaciones de terrenos innecesarios y
sobranies. Aprovechamientos. Infracciones ¥ su sancion,

Tema 21, La caza. Regulacion vigente. Principios generales.
Clasificactén de los terrencs de caza, Los cotos de caza. Proteccion,
conservacidon y aprovechamiento de la caza: Vedas. Ordenacion de
aprovechamientos. Limitaciones y prohibiciones en beneficio de 1a
caza. Licencias de caza. Clases v su regulacion. Cuidado v policia
de la caza. Infracciones en materia de caza. Segure obligatcrio.

Tema 22. La pesca fluvial. Regulacion vigente. Concepto de
aguas continenlales. Conservacién del medio acuicola. Propiedad
de la pesca. Proteccion y aprovechamiento de la pesca. Vedas
peniodicas, extraordinarias y absolutas. Guias. Licencias y permi-
sos. Cotos. Infracciones en materia de pesca.

Tema 23, Montes. Conceplo y clasificacion legal. Los montes
de utilidad publica. El Catdlogo de Montes: Su contenido y efectos.
Inclusiones y exclusiones del Catdlogo. Presunciones posesorias.
Acciones de impugnacion ante los Tribunales: Reglas especiales a
observar en los juicios de propiedad en materia de montes.
Inscripcion de los montes en el Regisiro de ja Propiedad, Inmazri-
culacién de fincas colindantes con montes catalogados. Usucapion
de estos. Montes vecinales en mang comin,

_Tema 24, Aguas terrestres. El dominio publico y el dominio
privado de estas aguas y de sus cauces y ribera. Deslinde del
deminio piblico. Servidumbres en materia ds aguas. Aprovecha-
mientos comunales y especiales de las aguas puablicas. Naturaleza
Juridica de las concesiones de aguas. Registro e inscripcion de
aprovechamientos. Caducidad y extincién de concesicnes. Régi-
men juridico de las aguas subterrdneas.

Tema 25. Organizacién administrativa en materia de aguas
terrestres, Organos centrales y rermtoriales v administraciones
aulénomas. Comisarias de Aguas;, Confederaciones Hidrogrdficas:
Sus atribuciones respectivas. Comunidades de Regantes, Sindicatos
de Riego y Jurados de Ricgo. Competenciz de los Tribunales er
materia de aguas.

Tema 26, La Ley de Seguros Agrarios. Seguro contra la peste
porcina africana. Seguros de ganado vacuno, :
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Tema 27. Contratos agrarios: Ley de 26 de mayo de 1982,
sobre contratacidn de productos agrarios,

Tema 2B. Normas legales sobre mercados ganaderss, Ley y
Reglamento de Epizootias. Otras normas legales de interés en ja
prevencion v lucha contra ias enfermedades del ganado. Ganade-
rias diplomadas v de sanidad comprobada, Ganaderias calificadas
sanitariamente. Agrupacioaes de defensa sanmitana.

Tema M. El Cédigo Alimentario.

Tema 30. Las Comunidades suropeas. E! Tratado de Roma.
Crganos de la CEE. El Consejo. La Comisién. Relacion entre

- ambas instituciones. El Parlamento europeo. El Tribunal de Justi-

Tema 31. Las fuentes del Derecho comunitario. Tratados
conslitutivos de las comunidades. El Reglamento. La Directiva. La

. Decision. Las Recomendaciones v los Dictdmenes.

Tema 32, Caracteristicas del ordenamientos juridico comunita-
rio: Efecto directo y primacia. Relaciones entre el Derecho comuni-
tarto y el Derecho interno. Competencia judicial v ejecucion de
sentencias en fa Comunidad Econémica Europea.

Tetma 33. Empresa apraria. La Empresa en general: Concepros

. econdmicos y juridicos. Problemas especificos de la Empresa
* agrana. La Empresa a i
.. empresarion Titulanda
=L dhrector Cultevador dirscio v persenal.

riz en nuestrg Derecho positive. El
profesionalidad vy viesgo. Cultivador

Tema 34. El empresaric asociativo. Notas que le caracteriza,
Manifestaciones en Espafta. Formulas que ofrece nuestra legista-

- cién. Estudio especial de las agrupaciones de productores agrarios.

La agricultura asociativa en el extranjero, .
Tema 35, Cooperativas agrarias: Concepto y régimen. Pases
de Cooperativas agracias, Breve estudio de las Cooperativas de

trabajo y de explofacién comuniraria de la tierra. Las Socicdadss
© Apranas de Transformacion.

Tema 36,  Régimen de crédito agrario en Espadia. Institucioncs
destinadas al crediio agrario. Estudio de las formes pricticas de

* . concesién de crédito agrario en sus diversas modalidades, ¢lemen-
" tos y peculiaridades.

Tema 37. El sistema tributario vigente en las actividades

. agranas. Imposicicn Local de Gestidn Esiatal, [mposicion sobre la

renta y e patrimonio dci empresario individual. Linpuesto sobre
Socicdades. Imposicion indirecta: Especial referancia al VAL
Tema 38. La internacionalicacidon de los probiemas agrarios.
Formas de cooperacién internacional. La FACG en ¢l ordenamicnto
internacional, Relaciones con la ONU y con otros Organismos
agricolas internacionales. El Derecho agrario de la CEE. Ei Tratado

- de Roma. La conferencia de Stressa v e} prmer plan Mansholt.

Evolucidn posterior de la politica agraria comin,

Tema 39. Las estructuras agrarias en los paises de la CEE.
Consideraciones generales, Estructuras territoniales, progresn 1éc-
nice-agricila v probicmas socio-profesionales en la CEE. Politica
comunuaria de reforma de estructuras. Medios de gjecucion.

Tema 40. El Estatuto del Mar. Mar territonal y zona contigua.
Plataforma continental. Alta mar. Aguas jurisdiccionales a efecios
economicos.

Tema 41. Régimen juridico de los bicnes piblicos destinados
a la navegacidn. Legislacion aplicable al efecto.

Tema 42, Organtzacion administrativa espafiola en materia de
pesca. Administracion central, periférica, autondmica, institucio-
nal. corporativa y otros Organismos con competencias sobre el
wrafico maritimo. Especial re?crcncia a tas Cofradias de Pescadores.

Tema 43, Riesgos maritimos; Accidentes maritimos. Segtiri-

- ¢ad en 1a navepacidn, Regias y usos uniformes de interés para el

trafico maritimo.

Tema 44. Legislacidn pesquers: Caracteristicas fundamenta-
fes, estruciura y contenido de Ia misma. La Ley de 23 de diciembre
gde 1961, de la Subsecretaria de la Manna Mercante, sobre
competencia a2 imponer sanciones, Ley 53/1982, de 13 de julio,
sobre in{rucciones en materia de pesca mariiima. Loy 2371984, de

. 25 de junin, sobre cultivos marinos.

Tema 45, Organismos internacionales de interés para el tri-

- fico maritimo, Organizacion consultiva intcrgubernamentat. Con-

sejo Internecional para la Explotaciéa del Mar. Otros QOrganismos
infernacionales.

Temia 46, Derechn mar_ﬂilmoz Conceplo, naturalcza, caracteres
y fuentes. Problemas de la unificacién de normas en el ambite del
derecho maritime, .

Tema 47, El buque: Concepto, naturaleza juridica ¥ publici-
dad. Modos de adquirr su propiedad. Condominio de! bugue.

Tema 48, Derechos de garantias sobre &l bugue. La hipoteca
naval en uuestro dereche: Eb contrate de hipoteca naval y el
deoiecho real de hipoteca naval, Referencia a su regulacisn interna-
cional. .

Tema 49, El problema de fa responsabilidad del navierc:
Supuestos legales, El abandone. La limitacidn de ia responsabitidad
¢n el dmbilo internacional,

_ Tema 50, E} scguro maritimo: Concepto, elementos y conte-
nmido. La accién de averia. Indemnizacién por el sistema de
abandono._

Tema 5!, Extension agraria y el desarrolio de Comunidades.
Concepio de desarrollo comunitario. El desarrollo de las comunida-
des rurales. Objetives y planteamientos bdsicos. Metodologia del
trabajo de Extension Agraria en este campo. Resultados y experien-
cias significativas ¢n el medio rural espanol,

4. Especialidad: Ingenteria de Caminos

Temaz 1. Planificacion de carreteras. Objetives. Estudios basi-
cos, Plapificacion esiratégica. Planes. Programas y prosupuestos.
Evaluacidn de resultados. Los planes de casretcras cnm Espafia.
Estudic ¥ proyectos de carreteras. Clasificacion, Objeto. Contenido
y alcance de cada uno de elios. Tramitacion y aprobacios.

Temas 1. Caracteristicas geoméiricas de las carreteras: Flanta,
alzada, seccin transversal, intersecciones y enlaces. Normas actua-
fes. Probicmas en relacion con 1a comodidad y seguridad. Ambien-
tacion v estética. Tendencia. Métodos modernos de estudio def
rrazudo. La automatizacion en cartografia. Cdlculo mecanizado det
trazado. Automatizacidn de la representacidn grafica.

Tema 3. Estudios geoldgicos y geolécnicos en iz técnica de
carreteras. Reconocimientos geolégicos y geotécnicos. Estudios
hidrogeelopices ¥ de drenaje. Fucnivs de materiales. La geclogia y
los suclos espanoles en relacion con las obras de carreteras.

Tema 4. Eaplanaciones. Evolucién y tendencia. Proyecto ¥
gjecucién de obras de tierra. Normas y espacificaciones. Drenaje,

“Tema 5. Obras de paso. Puenwes. Viaductos. Fleccion y
seleccion, Normas aplicables a su proyecto ¥ construccion. Formu-
lacién de proyectos. Métados de construccidn. Auscultacion, Evo-
jucion v tendencias,

Tema 6. Tuincles de carreieras. Proyccto ¥ construccidn.
Explotacién. g _ .
Tema 7. Proyecies v construccion de firmes. Firmes flexibles

y firmes rigidos. Materiales viilizados. Dimensiones. Criterios de
seteccion. Capas granulares, Capas estabilizadas y bases tratadas.
Tratamicnios superficiates. Mezelas bituminosas, Pavimentacion
de hormigdn. Reconocimiento d2 firmes. Caracteristicas superficia-
les de los pavimentos. Resistencia al desiizamicnto y geometria
supcrficial. Renovacidén superficial v refuerze de firmes. Métodos
de ausculiacion y proyecto.

Tema 8. Construccion de carrcteras. Sistemas de construc-
cion, Organizacion de las obras. Seguimiento. Control geoméinco,
cuantitative y de calidad. Maquinaria. Relaciones entre la Admi-
pistracion v las Empresas constructoras. Evolucion y tendencias.

Tema 9. Investigacion sobre pavimentos. Ensayo de matena-
les para firmes. Aridos, aglomerados asfilticos, hormigunes, estabt:
fizaciones. Reconocimiento y auscultacidén de firmes, Ensayos de

istas.
P Tema 10, Hidrologia. Ciclo hidrotégivo. Magnitudes hidrolo-
gicas. Mediciones hidrologicas. Redes hidrolégicas, Equipo, orgam-
2acion ¥ explotacion. Analisis de datos. Series historicas. Esuma-
cién de series de precipitaciones y caudales. Rasgos hidrologicos e
hidrogrificos del territorio espanol. )

Tema li. Hidrologia de las aguas sublerrdneas. Técnicas de
investigacien hidrogeologica (inventaric de puntos de agua, geofi-
sica, afore de pozos, trazadores hidroquimica). Modelos malemati-
cos. Hidrologia en conas cdrsticas. Explotacion de acuiferos. Efcio
regulador y recarga de acuiferos, ]

Tema 12. Balance hidrdulico. Evaluacion de recursos existen-
tes v utilizables, superficiales v subterrances. Limitaciones concer-
nientes a Ia garantia de disponibilidad y calidad def agua. Invenia-
ric y previsign de necesidades. Estudio de candaies minimos.
Balances parciaies y general. Rasgos del balance hidrdulico nacio-
nal.

Tema 13, Regolacién. Teorias estadisticas de 1a regulacion de
cormicnies superficiales, Leyes de distribucién de aporinciones.
Garantia de Iz repulacion. Modelos matemiticos de regulacion.
Evaluacién de avenidas. Modelos matematicos para calculo de
niveles de avenida, ] )

Tema 14. Uso del agua en regadios, El agua en la fisiclogia
vepetal. Técnicas de aplicacidn del agua al terreno. Céiculo de
dotaciores de riego {valores estadisticos de dotaciones segin
cultivos en Espaa} Guarantia de la disponibilidad de agua de ricgo.
Calidad del agua de riego. Técnicas para reducir las dotaciones de
riego. Obras de riego en general. Rewtilizacion de caudales d2 riego.

Tema 15. Uso del agua en fa produccion de eaergia. Aprove-
chamientas hidriaticos vonvencionales. Centrales de acumuiaciin
o de bombeo v de usus muitipies. Coclicientes energéticos y energia
almacenada cn los embalses. Su funcidn de cobertura en punios de
carga. Potenciales hidroclérincos, bruto, téenico y €¢endmico.
Centrales 1érmicas convencionales. Centrales nucleares. Sistcma de
vefiigeracion de las cemirales térmicas de combustion f0sil vy
nuclear, Valorcs dej calor a disipar ¥ del candal de reingeracion.
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Tema 16. Otros usos del agua. Principales sectores industria-
les usuarios del agua. Evaluacién de necesidades de agua industrial.
Candales de refrigeracién y de dilucidn, Problemas de contamina-
¢ion en relacién con los afluentes industriales, Reutilizacion de
afluentes industriales. Navegacién fluvial. Defensa contra la ingru-
sion salina. Usos recreatives. Candal minimo no derivable de los
recursos naturales.

Tema 17. Presas de fibricas. Instalaciones vy métodos de
hormigonado. Desvio del rio para la construccién de una presa,
Excavacioneés y cimentaciones de grandes presas, Impermeabiliza-
¢ién de estribos permeables. Recrecimiento de presas. Evolucion y
tendencias de grandes presas. Anscultacion de presas de fibrica.

Tema 18. Presas de materiales sueltos con nicleo y homogé-
neas. Presas de materiales sueltos con pantalla. Eleccion de técnicas
de extraccidn, clasificacidn, transporte y consolidacién de materia-
les sueltos para una presa. Auscultacidén de presas de materiales
sueltos.

Tema 19. Evaluacién de aliviaderos. Tipos de aliviaderos y
criticas comparativas. Decisién sobre el tipo y disposicidn de la
loma. ies profundos de embalses,

Tema 2J. Canales. Canales revestidos y sin revestir, factores
en juego. Tipos de revestimientos. Juntas. Canales en terrenos
yesiferos. Drenaje del canal. Sifones v acueductos. Otras cbras
singulares en el canal. Compuertas. Dispositivos funcionales com-
plementarios. Maquinaria para refino de taludes y hormigonado de
revestimiento. Expilotacidn y conservacion.

Tema 2. Conducciones en carga. Tipos de tuberias. Tipos de
juntas. Normas vigentes. Tineles hidrdulicos. Redes de distribu-
<ion de agua potable. Redes de saneamiento. Colectores. Emisarios
submarinos. Dispositivos funcionales complementarios. Depésitos.
Explotacién y conservacion, )

Tema 22. Técnicas de tralamiento de aguas potables. Técnicas
de depuracién de aguas residuales. Técnicas de potabilizacion y
desalacién. Técnicas de tratamiento de aguas industriales. Estacio-
nes depuradoras y plantas de tratamiento.

Tema 23. Previsién y méximas crecidas. Proteccién de cauces
de rios. Correccion y regulacion de cauces. Obras fluviales en
general. Encauzamiento rios. Defensa de poblaciones contra
avg;;id.as de los ries. Saneamiento y desecacion de zonas enchar-
cadas.

Tema 24. Moedelos reducidos. Andlisis dimensional. Teoria de
la semejanza. Criterios tedricos v pricticos para la eleccion de
cscalas. Modelos reducidos bidimensionales. Modelos matemati-
cos, analogicos y digitales. Modelos de cuencas hidrogrificas.
Modelos de régimen variable en cauces. Modelos de acuiferos.
Modelos de redes de distribucion, Modelos de explotacidon de
recursos hidriulicos. Tratamiento de datos y series hidrolégicas.
Optimacion de aprovechamientos miltiples.

Tema 25. Evaluacién de provectos de regadio. Limitaciones
edafologicas y clasificacidn de suelos. Cuadro de cultives. Compati-
bilidad de la produccién con la prospeccién de la demanda.
Planteamiento del andlisis beneficios-costes. Vida del proyecto,
tasa de descuento, Corrientes monetanas de inversion, de bensficio
y de operacidn. Ratio beneficios-coste. Tasa interna de rendi-
miento. Periodo de retormo. Efectos econdmicos no directos.
Financiacién. Aprovechamientos multiples. «Repayment», canon
de regulacién y tarifas de riego.

Tema 26, La Ley de Aguas. El dominio de las aguas terrestres,
Aguas piblicas y privadas. Disposiciones complementarias relati-
vas a aguas subterrineas. La servidumbre en materia de agunas. Et
aprovechamiento de las aguas piblicas, La prescripcion en marteria
de aguas. Acta de notoriedad. La concesidn en materia de aguas.
Caducidad, rehahilitacién y revocacién de las concesiones. Conce-
siones de riego. Concesiones de aprovechamientos hidreeléctricos.
Registro de aprovechamientos de aguas publicas.

ema 27. Estudios de suelos y rocas. Ensayos de campo.
Ensayos de laboratorio. Toma de muestras. Andlis:s y caracteristi-
cas de suelos y rocas. '

Tema 28. Calidad de aguas. Toma de muestras. Andlisis
fisicos, quimicos ¥y bacterio]gégicus. Aguas residuales. Ensayos
caracteristicos. ;

Tema 29. Prospecciones geofisicas y geoeléctricas. Métodos
gravimétricos. Aparatos. Métogos magnéticos. Aparatos, Medicio-
nes y levantamientios aeromagnéticos. Métodos sismicos. Aparatos.
Método sismico por reflexién, Métodos eléctricos, Métodos de las
corrientes teliricas (naturales y artificiales). Métodos electromagné-
1icos.

Tema 30. Ordenacion del territorio. Espacio y desarrollo
econémico. Los usos del suelo, Las infraestructuras de aprovecha-
miento de los recursos naturales. Infraestructuras de enlace.
Infra;estructuras de asentamiento. Las Areas urbanas y el hdbitac
Tural.

Tema 31. La organizacion de! espacio, Regioncs y comarcas.
La ciudad y Ias dreas metropolitanas. La malla territorial urbana.
Nudos, itinerarios, redes y servicios de transporte. Los enlaces
regionales. El transpore v la localizacion industrial.

Tema 32. Crecimiento urbano y problemas de infraestructu-
ras. Zonas industriales y de desconcentracién industrial. La politica
de equilibrio territerial. Relaciones de interdependencia entre 12
glar}i ;cacién de las obras piblicas y los planes urbanisticos (Ley del

uela).

Tema 33. La adaptacion de las infrasstructuras existentes a los
aumenios de demanda. La infrautilizacién de infraestructuras:
Condicipnantes y posibilidades de meiora. Las autopistas en la
ordenacién del termtorio, Prospectivas de Jas nuevas tecnologias det
transporte y sus efectos en |a ordenacidn del territorio.

Tema 34. Informacion para la planificacidn territorial. Siste-
mas de geocodificacién, percepcién remota. Cartografia automa-
tica.

Tema 35. La prospectiva como ciencia. Prospectiva y axiolo-
gia. El métode de los escenarios v la planificacion territorial.

Tema 36. Ecoloiia y ecosistemas. Dindmica de los ecosiste-
mas. La accién del hombre sobre la biosfera. La formacién de
entornos. La calidad de vida.

Tema 37. La contaminacién. Fuentes y agentes contaminan-
tes. Niveles de emision y de inmisién. Los estindar o normas de
medio ambiente.

Tema 38. Costes sociales y costes ccoldgicos. Los costes
ecologicos en el andlisis coste-beneficios. Matrices de impactos y
matrices de compatibilidad, Criterios de evaluacidn. Imputacién y
distribucion de los costes ecolé%icos. Impacto de la politica de
medio ambiente sobre €l desarrollo regional.

Tema 39. La cuenca fluvial como ecosistema. Efectos de la
construccién de presas de embalses, Los problemas de 1a eutrofiza-
cin de lagos y embalses, Los problemas de la erosién. La
contaminacion de las aguas continentales. La calidad del agua.

Tema 40. Efectos de las centrales energéticas sobre el medio
ambiente. La contaminacién en el medio urbana. El problema de
las basuras, Las obras publicas en el paisaje.

Tema 41. Prospecciones ambientales, Medicidn de la visibili-
dad. Antecedentes v sistemas utilizados. Los destellos de luz como
base de medicidn de la transparencia de la aumosfera. Medicién de
la visibilidad en carreteras, puertos, COstas ¥ 4eropuertios.

5. Especialidad: Oceanografia

Tema 1. Caracteres faunisticos de la pesca demersal en la
plataforma continental y talud, Biologia de Yas principales especies
ohjetivo de la flota pesquera espaiola.

Tema 2. Caracteres faunisticos de 1z pesca peldgica costera.
Biclogia de las principales especies objetivo de la flota pesquera
espanola, ) )

Tema 3. Caracteres faunisticos de la pesca peldgica ocednica.
Biologia de las principales especies objetivo de la flota pesquera
espafiola, o ]

Tema 4. Sistemas de pesca de arrasire, Descripcidn de cquipos
y maniobras. Fundamentos de la necesidad de su ordenacion.
Legislacién espafiola vigente aplicable a la pesca de arrastre,

Tema 5. Sistemas de pesca de cerco, Descripeion de equipo!

maniobras. Fundamentos de la necesidad de su ordenacion

islacién espaniola “(ﬁme aplicable a la pesca de cerco.

Tema 6. Sistema pesca con aparejos, aries de enmalle 3
trampas, Descripeidn de equipes y maniobras, Fundamentos de i
necesidad de su ordenacidn. Legislacion espafiola vigente aplicabl
& la pesca_con aparejos. )

Tema 7. Métodos de evaluacion de recursos pesqueros basa
dos en informacion procedente de las pesquerias. Generalidades
clasificacidn y analisis comparativo de las hipotesis bdsicas. Aplica
cién a la ordenacién de la explotacién de los recursos pesqueros

Tema 8. El muestreo de los recursos pesqueros. Diserios de
muestreo mds utilizados en las pesquerias industriales. Andlisis do
la informacion basica para la evaluacidn y gestidn d¢ poblacione:
explotadas, : )

Tema 9. El muestreo de los recursos pesqueros. Disefios di
muestrec mds utilizados en las pesquerias artesanales, Andlisis &
1a informacién bdsica parca la evaluacidn y gestion de poblacione
explotadas.

Tema 1), Dindmica de poblaciones marinas sometidas :
explotacién. Evolucion de una cohorte explotada a lo largo de
tiempo. Descripeion general. Definiciones. Factlores que intluye:
en el tamado de la cohorte,

Tema 1). Crecimiento. Métodos para la determinacién de la
relaciones talla-edad. Modelos de crecimiento v metodologia par
Ia determinacién de los parimetros bisicos.

Tema 12, Mortalidades. Definiciones. Relacidn ¢ntre la mos
talidad y el esfuerzo de pesca. Motodologia de estudio,

Tema 13, Reclutamiento. Definiciones. Relaciones «wstoch
reclutamiento. Selectividad: Definicién, factores que influyen
metodologia para su determinacién.

Tema 14. Los modelos analiticos: Descripcion, estimacion d
parametros y aplicaciéon para la ordenacién pesquera.



BOE ndim. 8%

Martes 12 abnl 1983

11013

Tema 15. Los modclos de produccidn: Descripeidn, estima-
cion de parimetros y aplicacion para la ordenacion pesguera.

" Tema 16. Los modelos de analisis de ia poblacion virtual,
Descripeion, estimacion de parametros y aplicacidn para la ordena-
cién pesquera.

Tema 17. Métodos de evaluacién de recursos pesqueros inde-
pendientes de los datos procedentes de las pesquerias. Andlisis
comparativo. Aplicacidén 2 la ordenacion de la expiotacion de los
TECUTSOS Pesqueros.

Tema I8, Cartografiz v evaluacién de recursos pesqueros por
métodos acdsticos. Descripcidn v fundamentos fécnicos do 1os
equipos al uso. Cahibracionss e intercatibraciones: Tipos ¥ moetodo-
logia. Aplicacién de los resultados a la prospeccidn pesquera v la
ordenacidn de los recursos pesqueros.

Tema 1% Cartografia v evaluacion de recursos pesqueros
mediante aries de pesca: Tipos ¥ metodologia. Aplicacion de ios
resultados a ka praspeccidon y ordenacidn de 105 recursas pesqueros.

Tema 20. Ei wtioplancton. Composicion. Aplicacian a la
evaluacion de poblaciones de peces. Comparacién con otros
métodos de evaluacion. Otras aplicaciones del estudio del! ictio-
plancton.

Tema 21. la ordenacién pesquera. Fundamentos técnices de
los diferentes sistemas de regulacion. Analisis comparaiivo.

Tema 22. Las pesqueriag espanolas de arrastre. Areas, especics
y evolucién, Condiciones de acceso a las mismas, régimen juridico
de aplicacion v legislacion vigente,

Tema 23.  Las pesquerias espafiolas de cerco. Areas, especies v
evolucion. Condiciones-de acceso a las mismas, régimen juridico de
aplicacion y legisiacidn vigente,

Tema 24,
enmalle ¥ trampas. Areas, especies v evolucidn. Condiciones de
a~ceso a las mismas, régimen juridico de aplicacién y legislacién
vigente.

Tema 25 Organismos, comisiones v olras organizaciones de
cardacteT tniernacional, multifateral en 1a que participa Espana, que
intervienen ¢n la ordenacion, regulacidn y contiol de las pesque-
rias. Estructura ¥ funcicnamicnofo,

Tema 26. Los culiivos maiinos. Generahidades, Criterios d2
emplazamiento de las instaluciones, Caracteristicas biclégicas de
las especies a cultivar.

Terna 27. Los culiivos de algas macrofitas, Principales espe-
cies. Metodoiopia para el cultive.

Tema 28, Cuitivo de moluscos Mitilides. Especies principales.
Metodologias.

Tema 29. Cultive de moluscos pectinidos. Espectes principa-
les. Mctodologias.

Tema 30.  Cultivo de moluscos ostreidos. Especies principales.
Metodologias.

Tema 31. Cultivo de moluscos venéridos. Especies principa-
les. Melodalogias,

Tema 32.  Cuitivo de crusticeos mannos. Especies principales.
Metodoiogias.

Tema 33. Cudtivo de peces: Drorada y lubina, Técnicas de
caliivo. Saimdnidos en agua de mar.

Tema 34. El cyltive de peces planos. Lenguado. Rodaballa.
Técnicas de eoltivo.

Tema 35. Patologia de las especies de cultive. Métodos de
diapnostico, prevencidn ¥ traiamiento.

Tema 36, La Genética en la acuicutturs marinm

Tema 37. Fxplotacion racional de bancos naturales de melus-
cos. Eaplotacidn racional de praderas de aigas.

Tema 38, Produccién primaria marina. Factores reguiadores.
Luz. Nutrientes. Temperatura. Turbulencia, Alimentacion ds her-
bivoros.

Tema 39. Métodos de estima de la produccion primaria.
Carbono catoree, Oxigeno. Variacidn de nutrientes, Otros metodos.
Algunos valores en regiones marinas espanolas.

Tema 40. Estudics cualitativos y cuaniifativos del fitoplanc-
ton. Contaje. Determinacion de pigmentos. Comparacion de los
diversos métodos cuantitativos.

Tema 41. Las comunidadss microbianas marmas. (Generalida-
des. Procesos v fundacion de ias bacterias en el sisterna marino.

Tema 42, Untizacidn de 1a produccién marina por el hambre.
Generalidades. Los recursos vives del océane. Comparacion con
los sistemas terresires.

Tema 43, L margen de los continentes. Origen de la plata-
forma continental. Las costas: Tipos y cvolucidn.

Tema 44. La coataminacién del mar por metales pesados.
Origen. Mecanismos de dispersion., Concentraciones en agua,
organismes v sedimentos. Toxicidad, Diversos test de laboratorio.

Tema 45. La contaminacién por el peirdleo. Actideptes.
Mareas negras. Consecuencias. Métodos para combatirius.

Las pesquerias espafiolas de apargjos, artes da

ANEXO I

TFribunal calificador de las prucbas selectivas para ingreso en Iz
Escala de Técrices Facultativos Superiores de los Organismos
Autonomos del MAPA

Tabural titular; Presidente: Don José Antanio Sanchez Riera,
Escala de Técnicos det Instiluio Secial de 1a Marina.

Vocales: Don Javier Piernavigia Niembro, Escala de Técnicos
de Gestion de los Organismos Autdénomos. Dona Pilar Hiwos
Natera, Escala de Técnicos Facultanvos Superiores de Organiemos
Auténemos del MAPA. Don Fernando Gomez Jover, Escata de
Técnicos Facultativos Superiores de los Organismos Autonomos
del MAPA, .

Secretarin; Don Luts Alonsn Nieto, Escala de Técmcos de
Gestion de Organismos Autdnomos.

Tribunal suplente: Presidente: Don José Manuel Vailejo Ace-
vedo, Cuerpo de Ingznieros Aprénomos. ]

Vocales: Don Santiage Alonso Gonzdlez, Fscala de Técnicos
Facultativos Superiores de Organismos Auténomos del MAPA.
Don Alvaro Fernindez Garcia, Escala de Técnicos Facultativos
Superiores de Organismos Auténomos del MAPA. Doia Ana de
Miguel Langa, Cuerpo Técnico Administrative de la Scguridad
Socal,

Secretaria: Dofa Esther Arizzmendi Gutiérrez, Cuerpo Superior
de Administraderes Civiles del Estado.

ANFXO TV

DXOI ettt et e snre s s rae et At s et aey
cont dOMICIIG B coiiin e s v e e e
¥ documonto nacional de identidad REMETD oo veeer e virvesrecvs ey
declara bajo juramento o promeie, a efectos de ser nombrado
Tuncionario de la Fscala de Técnicos Facultativos Superiores de los
Organismos Auténomos del MAPA, guc no ha sido separado dct
servicio de ninguna de las Adiministraciopes Pablicas v que no se
halla inhabilitado para €] gjercicio de funciones piblicas.

¢ T SO « | IOV de 1983

CORRECCION de errures de la Resolucidn dz 30 de
marzo de T938, del Instituto Nacional de Administra-
cidre Publica, por {a que se determing ¢ nimere v
composicion de fos Tribunales calificadores de las
pruecbas de acceso a la Subescala de Intervencion-
Tesorerig, en la Escala de Funcionarios con habilita-
cidn de Cardcter nacional.

8837

Advertido error en el texto remitido para su publicacion de la
citada Resolucion, inserta en el «Beletin Oficial del Estadow
rurnere 81, ée 4 de abril de 1983, ¢n cuanio al ndmero de plaras
provisionales a proveer por el Tribunal de Madrid-resto_de
Cemunidades, se transcribe a coniinuacion la oportuna rectifica-
cidm

En la pagina 10105, donde dice: «Veinticinco de libre acceson,
debe decin «Seienta y ocho de libre acceso y 68 de promocion
internam.

Madrid, 4 de abri! de 1988.~El Presidente del Institute, Luciane
José Parejo Adfonso. :

COMUNIDAD AUTONOMA
DE GALICIA

ORDEN de 23 de murzo de 988, de la Consejerta dz
Educacion y Ordenacidn Universitaria, por la 3119 5€
convacan priebuas selectivas para la provision de 330
plazas de Profesores de EGEB en expectativa de ingreso
en la Comunidad Auténoma de Galicia.

Convocadas pruchas selectivas para ingreso en el Cuoerpo de
Profesorss de Educacinon General Basica por la Orden de 21 de
marzo de 1958 {«Polriin Dficial del Estadon del 23), v conforme a
las bases generales, proceds proveer fas vacantes correspondientes
a {a Comunidad Autopoma de Galicia, ajustdndose a los térmings
autonzados en el Real Decreto 222/1585, de 20 de febrero («Boletin
Oficial det Estado» del 25)

En su vintud, esia Consejeria dispuso:

L. Convocatoria

8938

. Se convoca consurso-oposicién para ingress en el Cuarpo
de Profesoras de Educacidn Genéral Basica con el fin de provesr



