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MINISTERIO
PARA LAS ADMINISTRACIONES
PUBLICAS

CORRECCION de errores de la Resolucidn de 9 de
febrero de 1988, de la Subsecretaria, por la gue se
publica Ia relacidn de puestos de trabajo def Instituto
Hispanodrabe de Cultura, Organismo Aurénomo del
Ministerio de Asuntos Exteriores.

8752

Advertdo error en ¢l texio remitido para la publicacidn de la
Resotucién de 9 de febrero de 1938, de la Subsecretaria, por ta que
se pubtica 1a relacién de puestos de trabejo del Institato Hispanoé-
rabe de Cultora del Ministerio de Asuntos Exteriores € inserto en
el «Boletin {Hicial del Fstado» nmimero 36, de fecha 1 de iebrero
de 1988, se formula a condnuacidn la oportuna rectificacidn:

En la pagina 4520, doude dice:

«00% Habilitade 1 16 (58412 N C AE C EXli»,
debe decin

«X)9 Habilitade | 16 164760 N C AE C EXl1ls.

MINISTERIO DE RELACIONES
CON LAS CORTES
Y DE LA
SECRETARIA DEL GOBIERNO

ORDEN de 28 de marzo de 1988 por la quic s¢
aprucban las normas generales de calidad para las
CASEINDS ¥ caseingios alimenliclos.

8753

Siendo necesario adecuar la legislacidn espafola 2 lo dispuesto
en la Directiva del Consgjo 83/417 de la Comunidad Econdmica
FEuropea relativa a la aproximacion de fas legislaciones de los
Estados miembros sobre determinadas lactoproteinas {caseinas v
caseinatos) destinadas a la alimentacidu humana. asi como a las
Dircctivas de la Commision 85/503 y 86,424, relativas a los métodos
de andlisis y a los procedimientos comunitarios de ioma de
muestras destinadas a anslisis quimicos para cascinas y Cascinalos,
parece oportuno dictar tas presentes Normas Generales de Calidad
para Caseinas v Casetnatos Alimentictos.

En su virtud, cidos los sectores afectados, previo informe
preceptivo de lz Comisidn Interministenial para la Crdenacién
Alimentania, y a propuesta de los Minisiros de Economia y
Hacienda, de Agncullura, Pesca v Alimemacidn, y de Samidad y
Consumo, este Ministerio de Relaciones con las Cortes y de la
Secretaria dei Godierno dispone:

Primero.-5¢ aprucban las Normas Generales de Calidad parz
Caseinas v Caseinalos Alimenticios con destino al mercado inte-
rior, que se recogen, respectivamente, en los encjos 1 y 2 de esta
Orden. .

Segunde.-La toma de muestras ¥ las determinacionss analiticas
s¢ realizaran de acuerdo con los métodos que se recogen €n 1os
ancjos 3 y 4 de esta Orden.

Tercero.~Los Departarsenios competentes velardn por el cure-
plimiento de lo dispuesto en ta presente Orden a través de sus
orpanos adminisiraiivos encargados, gue coordinaran sus actuacio-
nes, en todo caso, sin perjuicio de las competancias que cormespon-
dan a las Comunidades Antdnomas y a las Corporaciones Locales.

Cuarto.-La preseote Orden entrara en vigor el dia siguiente al
de su publicacion en el «Boletin Oficial del Estados.

Madrid, 28 de riarzo de {988,
ZAPATERO GOMEZ

Excmos. Sres. Ministros de Economia y Hacienda, Agriculiera,
Pesca v Alimentacidén v de Sanidad y Coasumo.

ANEJO 1

Norrrz geneval de calidad para bas caseinas aitmenticias con desting
al mercado interior

1. Numbre de la normu.
murma general de cabdad para las cuseinas alimenticias.

2. Objete de la norma.

La presenie norma lene por objeto definir aquelas condiciones
¥ caracteristicas gquu deben reunir las cascinags alimenticias para sy
comerCuabizacidn y vtilzacion en el mercado intenor.

3. Awhnio de aplicacion.

La prescnte norma gencral abarca a todas las cascinas alinenu-
ctas destinadas a su comercializacidon ¢n ¢ mercado interior pama
uso en ia industria alimenticia

Les productos definidos en ©sta norma sélo pueden comerriali-
zarse s s d)usten a las deflniciones y requisitos previstos en efla.

4, Definictones.

4.1 Caseina: A los efectos de la presente norma se entiende por
acaseinasy ef principal componente proteico de ta lechs, insoluble
en ¢l agua obienido por lavado, prensado y secado dal codgulo
obtenido a parlir de leche desnatada por adwidn de dcido, © per
acidificacion microhiana {caseina dcida). o por medio de cuajo o de
otros enzimas coagulantes Je leche (caseina al cuaje), sin perjuicio
de una posible aplicacion previa de procedimientos de intercam-
hios de wones y de cancentragion.

4.2 Caseipas alimenticias: Son aqueiias caseinas para cuya
elaboracion se somcete chhigaionamente a un proceso de pastenza-
cion 1a teche desnatada utihzada, of codgulo obwnids de la misma,
0 1a suspeusion acuosa Jde 1o caseng.

5. Denominaciones.

Las denominaciones que figuran a continuacion guedan seser-
vadas a los producios objeto de §s norma vy deberdn utilizarse
obhigatonamente en Iz indusirislizacién y comerclalizacion de los
TSITOS.

5.1 Caseina &cida alimenticiar Se denvmina asi a ia caseina
alimenticia parz cuya obtencion se han utilizado los coadyuvanies
tecnoidgicos v/o cullivos bacizrianos enumerados en el apanado
6.3.1, que se ajuste a los requasitos esiablecidos en 2l apartado 6.

5.2 (aseina al cuajo ahmenticia: Se denomina asi a la caseina
alimenticia para cuya obiencion se han utilizado los coadyuvanivs
tevnologieus enumerados en el apaitade 6.3.2, que se ajuste a los
requisitos establecidos en el apartado 6.

6. Fuaciores esenciales de composicion y calidad

6.1 Ingredicntes esenciales: Leche desnatada.
6.2 Caracterisucas fistico-quimicas:
Ceseina dcuda Caseina al cuajo
ahmectioa ahmentica
Purcentaie Porcentaje
Contenido maximo de hume-
d...o 10 m/m 10 m/m
Contenido minimeo de protel-
nas de la leche calvulado
sobre extracto seco ... . . 2] m/m 84 m/jm
Contentdo minimo de caseinas
sobre proteings facteas ... 45  m/m 95 m/m
Contenide maximo de mate-
ria grasa de la leche sobre
EXtradlo S€CO. ... ..., .. 235 m/m 2 m/m
Acidez ttulable mixima
expresada en ml d2 solu-
cion de hidroxido sadico
decinormal por gramo . . 0,27 mifg
Contenido de cenizas (P20
inchwido) . ... ... ... Kmax.y 2.5 m/m|{{min.} 7.5 m/m
Contenido maximo de lac-
tosa anhidra............. 1 m/my 1 m/m
Contenido maximo de sedi-
mentos {particulas guema-
dasy ... 22,5 mg 22,5 mg
endd g en5 g
Prueba de la fosfatasa ... .. Negativa MNegativa




