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de Lighana» y de su Organu Rector.
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Tlustrisimo sefior:

Aprobado &l Reglamento de ta Denominacion Genérica «Que-
sos de Lidbana» por Orden de 3 de julio de 1987, de la Consejeria
de Ganaderia, Agricultura ¥ Pesca de la Diputacidon Regional de
Cantabria, redactado conforme a lo dispuesto en la Ley 2571970, v
sus disposiciones complementanas, y de acuerdo con las competen-
cias que se determinan en el Real Decreto 4188/1982, de 29 de
diciembre, sobre iraspaso de funciones y servicios de la Adminis-
tracién del Estado a la Comunidad Auténoma de Cantabra cn
materia de agnicultura, corresponde al Ministeno de Agricultura,
Pesca y Alimentacidn conocer y ratificar dicho Reglamento.

En su virtud, este Ministerio dispone:

Asticulo 1.°  Se ratifica el tex1o del Reglamento de la Denomi-
nacion Genérica «Quesos de Liébanan aprobado por Orden de 3 de
julio de 1987, de la Consejeria de Ganaderia, Agricuitura y Pesca
de la Diputacién Regional de Cantabiia, que este Ministerio asurme
a los efectos de su promocion y defensa cn el dimbito nacional e
internacional

Art. 2°  Se dispone l1a publicacion de la presenie Orden en el
«Boletin Oficial del Estado», figurandd como ancjo de la misma ¢l
Reglamento de fa Denominacien Genérica «Quesos de Lighana»,
tal corno ha quedado redactada por la Consejeria de Ganaderia,
Agricultura y Pesca de la Diputacion Regional de Cantabra.

La presente disposicion entrard en vigor al dia siguiente de su
publicacion en el «Boletin Oficial del Estado».

Lo que comunico a ¥V, L para su convcimiento y efectos.
Madrid, 6 de octubre de 1987,

ROMERO HERRERA
Ime. Sr. Director general de Politica Alimentaria.
ANEXOQO

Reglamento de 1a Denominacion Genérica «Quesos de
Liébana» y de su Organo Rector

CAPITULO PRIMERO
Generalidades

Articulo 1.° De acucrdo con o dispuesto en la Ley 2571970,
de 2 de diciemnbre, y en su Reglamento aprobado por Decreto
83571972, de 23 de marzo, y en el Real Decrero 1573/1985, de |
de agosto, y las Ordenes de 10 de octubre de 1985 y 6 de diciembre
de 1986, de la Consejeria de Ganaderia, Agricultura v Pesca de la
Diputacién Regional de Caniabria, quedan protegidos con la
denominacidn genérica «Quescs de Liébanan los quesos gue
tradicionalmente designados bajo esta denominacion peogrifica v
reuniendo las caracteristicas definidas en este Reglamento, havan
cumplido en su produccion, elaboracién y maduracién, todes los
requisitos exigidos en ¢l mismo y en la legislacién vigente.

Art, 22 1. La proteccion otorgada se extiends al nombre
geogriafico de Ligbana cuando ésie sea aplicado a guesos suiv o
acompaitado de la mencidn «denominacian genérican.

2. Queda prohibida la utilizacidn en otros queses de nembre,
marca, 'Erminos, expresiones o signos que, por su similitud
fonética o grifica con los nombres protegidos, pucdan inducir a
confusidn con los que son gbjeto de esta Reglamentacion. aun en
el caso de que vayan precedidos por los térmninos «tipo», westilo»,
«gusion, welaborade en», wmadurado en» u otros analogos.

Ant. 3% Ladefensa de la denominacidn genérica, la aplicacion
de su Reglamento, la vigilancia del complimiento dei mismo, asi
como ¢l fomento y control de la calidad de la leche y de los quesos
amparados quedan encomendados al Organo Rector, a ia Suhdirec-
cign General del Instituto Nacicnal de Denominaciones de Origen
{INDO), deperdiente de la Direccidn General de Politica Alimenta-
ria del Ministerio de Agriculiura, Pesca v Alimeniacion, v ai
Organismo competente de la Diputacién Regional de Cantabria, en
&l dmbito de sus respectivas competencias.

CAPITULO II
De la produccién de leche

Art. 4" La zona de produccidn de leche apta para la clabora-
¢ién de los quesos de Lighana comprende los terrenos ubicados en
ios érminos municipales de la comarca de Liébgna: Potes, Pesa-
guerg, Cabezdn de Liébana, Camaleno, Castro Cillorigo, Tressiso
y Vega de Liébana y ¢l Ayuniamiento de Pedarrubia.

Art 5.° La alimentacitn del ganado respondera a las pricticas
tradicionales, El Organo Rector favorecera € impulsazd el aprove-
chamiento directo de los pastos de la zona de produccidn,
pudiendo dictar normas complementanias con ¢] fin de que la leche
que ha de ser destinada a la elaboracidén de los quesos de Liébana
responda a sus cardcieristicas peculiares.

Art. 6.° 1. Las leches de los ganados, preferentemente utili-
zadas en la elaboracian de los quesos de Liébana, proceden de las
sigulentecs especies v razus:

- Bovina: Tudanca, Pardo-Alpina y Frisona,
- Ovina: Lacka
- Caprina: Pirenaica y Cabra de los Picos de Europa.

2. El ordefio se realizara con el mayor esmero, dedicando
exclusivamente a la elaboracion de los quesos de Liébana ia leche
que reling Jas condiciones precisas de higiene, sanidad y calidad.

3. La leche serd entera y limpia, con la composicién eguili-
brada en grasas ¥ proleinas, conforme a las diferentes caracteristi-
cas productivas estactonales de sus respeclivas especics.

Ari. 7% FEl Organo Recwor vigilard las operaciones de recogda
y transporte de la leche paro gue dstas se cfecnien sin mwerma o
deteniore de su ealidad.

CAPITULO T
De |a ¢laboracion, madueraciin v caracteristicas de los quesos

Art. 8. La zona de eluboracion y maduracion de los quesos de
Liébana coincide con la zona de produccidn, especificada en el
articulo 4.% del presente Reglamento.

Art. 9.° Las 1écnicas empleadas en la manipulaeion de la leche
¥ el queso y los procesos de elaboracidn, maduracion y conserva
ciér, seguiran las prdcticas que se citan especificamente en los
articulog siguientes ¥ que tenden 4 obtener productos de la
maxima cahidad, manteniendo las cardctaristicas tradizinnales de
los quesos amparados por la denominacién genérica.

Laos controles e intpecciones que pracngue el Organg Rector se
podran verificar sobre cualguiera de las fases o estadios, desde ¢t
ordefg de los animales hasta la expedicién, transporte y comercio
del producio wwrminada.

Art. 10 1. Quese Picon. Se elabore con leche enrera de
vaca, oveja o cabra, o bien mezclas de dos, o de los tres tipos de
leche. La propercion vendrd oblipada segin la estacion del ano, en
funcién del ordefio estacional, si bien el Organo Rector recomenda-
rd la mezela Wddnea.

La coagulacién de la leche s¢ efectuard con cuajo animal,
durante un tempo minimo de una hora, a una temparatura enice
22 v 35 C. Posteriortnente, se cortard la cvajada con suavidad,
hasta conseguir un granc de un tamado aproximado cnire | y 2
centimetros, de forma redondeada.

El salndo se realizara con sal seca, en proporcion de! 2 al 3 por
100 del peso det queso, distnbuyéndela en ambas caras ¥ en loy
laterales, oredndose unos dias antes de pasar a las crevas de
maduracidn,

El queso permanecerd en fas cuevas un minimo de dos meses.
E! Organo Rector podra establecer un tiempo superior de madura-
} cion, asi como las normas de manipulacién y hmpieza de las
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cuevas. Asimismo, podrd aprobar o denegar otros lugares gue
pudieran ser solicitados como locales de maduracion.

Caracteristicas: El quese Piodn es un queso graso, de corteza
natural, elaborado con los 4pos de leche indicados anteriormente.
Tendra forma cilindrica, corteza gris y pasta blanca con zonas y
vetas de color azul-verdoso, por el desarrollo del penicillium.
Carece de ojos. Sus dimensiones son de 7 a 15 centimetros de altura
por 20 ¢ 30 centimetros de didmetro, y su peso oscilza entre 1 a2 §
kilogramos. La grasa no serd inferior al 45 por 100 sobre extracto
seco, con una humedad minima del 30 por 100. Tiene un sabor
intense vy €l olor ¢5 penctrante.

2. 6:.1:50 Ahumado. El queso Ahumado se elaborm, preferen-
temente, con ieche entera de vaca, aungue eventual y estacional-
mente pueda mezciarse con leche de oveja y/o cabra

La cosgulacion de la leche se efectuard con cuajo de ongen animat,
3 una temperature entre 235 y 130°C. Durante upa hora como
minimo. Posteriormente, se corta la masa hasta conseguir el
tamafio de un granc de arroz. A continuacion se introduce la masa
en los moldes, procediéndose luego al salado en seco por ambas
caras y lados. .

Ei tiempo de maduracidn no serd inferior a dos meses, y se
realizard en locales gque tengan unas condiciones Gptimas de
temperatura Y humedad. .

El ashumado se realizard en habiticulos especialmente acondi-
cionados para tal menester ¥ s¢ efectuard con lefios de especies
a:btgreas y arbustivas del lugar, preferentemente con madera de
enebro.

Caracteristicas: El quesc Ahumado g5 un queso semiduro, graso,
col un minimo del 45 por 10 sobre extracto seco v una humnedad
minima del 30 por 10D, con olor, color y sabor tipicos del
ahumado. Su forma es cilindrica, de 10 a 20 centimetros de
diametro por 2 2 10 centimetros de alto. El peso oscila de 0,500 a
2 kilogramos.

La pasta es firme, compaecta, de color amarillento. Aroma
caracteristico y sabor suave. Tieme algunos ojos disiribuidos
irregularmen:e y aspecto mate.

. Quesucos; Frescos ¥ maduros. Se elaboran con leche
enterz de vaca, oveja y cabra, o sus mezclas.
" En los quesos frescos la leche sufrirg un proceso de pasteriza-
cidn.

La coagulacion se efectuard con cuajo de origen animal a una
temperatura entre 25 y 32°C durante una hora. El grano de
cugjada obtenido tendrd un tamafio aproximado de un guisante, El
desuero se hard en moldes durante cuatro horas, aproximadamente,
aftadiéndose sal en una cantidad médxima del 2 por 100.

Los Quesucos tendrin una maduracién de dos meses como
minimo y se realizard en locales que tengan unas condiciones
Optimas de remperstora y humedad. )

Caracteristicas: Los 5uesucos se presentan normalmenie en
formz discoidal, de pequenos formatos, que oscilan entre 8 y 25
centimetros de didmetro por 3 a [0 centimetros de altura, con un
peso igualmente variable entre 100 a 500 gramos. La textura es
uniforme, Son quesos grasos con un minimo del 45 por 100 de
maleria grase sobre extracto seco y unag humedad mimima del 30
por 100. En lox frescos, la humedad méxima serd del 80 por 104,

Att. 11, No se autorizard, para la fabricacion de los guesos de
Liébana, la adicién de ningun tipo de caseinato, ni de leche en
polvo, ni adicién de ningunz clase de materia grasa, incluida la
mantequila.

CAPITULO IV
Registros
Art. 12, 1. Por el Organc Rector se Hevardn ios siguienies
registros:

2) Registro de Ganaderias.
b} Registro de Industrias de Elaboracién o Queserias.
¢} Regisiro de Locales de Maduracion.

_En los Registros a que se refleren los apartados b) y c), se
diferenciardn con finalidad censal o estadistica, y 8 efectos de
control del Organo Rector, aquellas industrias gue comercialicen
quesos protegidos por 1z denominacion genérica en el extranjero.

Las peticiones de inscripcidn en los Registros se dirigiran al
Organo Rector en los impresos que éste dispongz al efecto,
acompafiando los datos, documentos y comprobantes que en cada
caso sean requeridos por las disposicionss y normas vigentes.

. 3. El Organc Rector denepard las imscripciones que no se
ayusten a los preceptos del Reglamerto o a los acuerdos adoptados
por éste sobre condiciones complementarias de caricter téenico que
deban reunir las ganaderias, queserias e instalaciones de madura-
cidn.

4. La inscripcion en los Registros no exime 2 los interesados
de la obligacion de inscribirse en zquellos Registros que esién
establecidos con cardcter general y, ¢n especial, en e Registro de
Industrias Agrarias.

Art. 13. 1. Eg el Registto de Ganaderias se inscribirén las
que estando situadas en la zona de produccion y reuniendo las
condiciones establecidas en este Replamento quieran destipar su
produccién de leche a la elaboracion de quesos de Liébana,

Ea lia inscripcidn figurarin: Nombre del propietario, locali-
dad, nimero de cartilia ganadera, nimerp de hembras reproducto-
ras v todos aquellos dalos que se consideren necesarios por el
Organo Rector pars su clasificacion ¥ adecuada identificacion.

Art. 14. 1. En el Registro de Queserias se inscribirdn las
instalaciones gue estén situadas en la zona de eleboracion y que el
Organo Rector considere aptas para elaborar quesos que puedan
optar a ser Eo;egidos por ia denominacién genérica,.

2. En mscripaon figurarén: Nombre del propietario o
arrendatario, en su caso, razon social, localidad y zona de emplaza-
miento, caracteristicas, capacidad de claboramidn y maquinaria,
sistema de elaboracién y cuantos datos sean precisos para la
perfecta identificacién y catalogacién de la queseria.

En el caso de que la Empresa quesera no sea propiesaria de los
locales, se haré consiar esta circunstancia indicando el rombre dei
propietaric y, aparte, s¢ acompanard un plano o croguis a escala
conveniente donde queden rellejados todos los detalles de construc-
cidn ¢ instalaciones,

3. En !os casos de arrendamiento de queserias, ¢! Organo
Rector se reserva la facultad de denegar la inscripcidn en ¢
Registro correspondiente, cuando el contraio no ofrezea las debidas
garantias de continuidad { estricto cumplimiento del Reglamento.

Art. 15. 1. En ¢i Registro de Locales de Maduracién se
inscabirdn todos aguellns sitwados en ia zona de elaboracidn que
se dediguen exclusivamente a la maduracidén de gquesos con
denominacion genénca, En la inscripeibn figurardn todos los davos
que se exigen en el articulo amerior del presente Reglamento.

2. Los locales destinados & ia maduracion dispondran de
temperatura constante durante todo el proceso de maduracién y su
estado higométrico y ventilacién seran los adecuados, ademds de
cumplir los restantes reguisitos qUe s £51iMen necesarios para gue
el gueso adquiera las caracteristicas privativas de los quesos de
Liébana,

Art. 16, 1. Para la vigencip de las inscripciones en los
correspondientes Registros, serd indispensable cumplir en todo
momento con los requisitos que impone el presente capitulo,
debiende comunicar &l Organo Rector cuslquer variacion que
afecte 2 Jos datos suministrados en 1z inscripcion cuando €s1a se
produzca. En consecuencia, ei Organo Rector podra suspender o
anular las inscripciones cuando los titulares de las mismas no se
atuvieran a tales prescripciones.

2. E! Organo Rector efectuard inspecciones periddicas para
comprobar la efectividad de cuanto se dispone en el pamafo
anterior.

3. Todas las inscripciones en los diferentes Registros serdn
rRenovadas en el plazo y forma que se determine por el Organo

LCtor.

CAPITULO V
Derechos y obligaciones

Art. 17, 1. Solo las personas naturales o juridicas, cuyas
ganaderias estén inscritas en el correspondiente Registro, podrin
producir leche con destino a la elaboracién de queso que haya de
ser protegido por la denominacién genérica.

2. Solo las personas naturales o juridicas que tengan industrias
de elaboracién o queserias inscritas en el correspondiente Registro
de Denominacién Genérica podrin elaborar quesos con derecho a
ser amparados por dicha denominacién genénca.

3. 'Sblo puede aplicarse la denominacion genérica «Quesos de
Liébanaw 2 las quesos procedentes de las instalaciones inscritas en
los Registros de Queserias y Locales de Maduracidn, que hayan
sido producides y elaborados conforme a las normas exigidas por
este Reglamento y que reinan las condiciones organolépticas que
deben caracterizarlos,

4, El derecho de uso de la denominacitn genérica en propa-

nda, publicidad, documentacién o etiguetas es exclusivo de las
irmas inscritas en los Registros del Organo Rector,

5. Por el mero hecho de la inscripcidn en los Registros
correspondientes, las personas fisicas o juridicas inscritas quedan
obligadas al cumplimiento de las disposiciones de este Reglamento

de los acuerdos que, dentro de sus competencias, dicten la
Biputacién Regional de Cantabria, 1a Subdireccién General del
Instituto Nacional de Denominaciones de Origen y el Organc
Rector, asi como satisfacer las exacciones gue les correspondan,

6. Para el ejercicio de evalquier derecho otorgado por este
Reglamenic o para poder acogerse a los beneficios que conceda el
Organo Rector, las personas naturales o jundicas que tengan
inscritas sus ganaderfas e instalaciones deberan estar al cormieme
del pago de sus obligaciones.

Art, 18. Los nombres con que figuran inscritas en los Regis-
tros de Queserias y Locales de Maduracion, asi como las marcas
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simbolgs, emblemas, levendas publicitanas o cualquier otro tipo de
propaganda que se utilice aplicado a los quesos protegidos por la
denominacidn que regula este Reglamento, no podrin ser emplea-
dos bajo ninglin concepto, ni siquiera per los propios titulares, en
la comercizhizacién de otros quesos, salvo las excepcionss que
estime el Organo Rector, previa solicitud del inieresado 2 dicha
Entidad, la cual. caso de que entienda que su aplicacidn no causa
perjuicio a los quesos amparados, elevard la correspondiente
propuesta a la Diputaciéon Regional de Cantabria que resolvers.

Art. 19. 1 El queso de la denominacién genérica para el
consuma ird provisio de una etigueta, contractiQuels, precinto o
distintivo en general, del Organo Rector, numerado y expedida por
&ste, que debera ser colocado en las propias instalaciones inscritas,
al término de este proceso y antes de su expedicidn o pase a locales
de conservacién, de acuerdo con la normativa que establezca a
estos efectos el Organo Rector y de forma que no permita una
segunda utilizacion de tales disuntivos. En los libros de registro
correspondientes figuraran la fecha de cuajada y fecha final de
maduracién del queso.

2. En las etiquetas propias de las firmas elabaradoras que se
utilicen en los quesos amparados fgurard, obligatoriamente vy de
forma destacada, el nombre de la denominacion genérica, ademas
de los datos que con cardcter general s¢ determinan ¢n la legislacian
vigenie.

3. Antes de la puesta en circulacion de etiquetas de las firmas
elaboradoras inscritas, éstas deberdn ser autorizadas por el Organo
Rector, 2 los efectos que se relacionan con este Reglamento.

Serd denegada la aprobacion de aquellas etiquetas que por
cualquier causa puedan dar lugar a confusidén en el consumidor, asi
como podra ser anulada la autorizacidn de una ya concedida
antejormente, cuando hayan vanade las circunstancias de la firma
propietarta de la misma, previa audiencia de 1a Arma interesada.

4. El Crganc Reclor adoptard y registrara un emblema como
simholo de la denominacién genérica.

Asimismo, el Organc Rector podra hacer obligatorio que en el
exterior de las queserias o instalaciones inscritas, y en lugar
destacado, figure una placa que aluda a esta condicidn.

Art. 20. El Organo Rector vigilard en cada campada las
<antidades de queso amparade por 1a denominacidn expedidos por
cada firma imscrita en los Registros de Queserias y Locales de
Maduracion, de acuerdo con las cantidades de leche adquinda y
segun las existencias.

Art. 21, Toda expedicién de queso amparade por la denomi-
nacidn genérica con destino al extranjero, adernds de cumplir las
normas establecidas para ¢l comercio exterior del queso, deberd ir
acompafiada del correspondiente certificade de la Denominacidn
Genérnica, expedido por el Organc Rector, que se ajustar al modelo
establecido por la Subdireccién General del Instiiute Nacional de
Denominactones de Origen.

Art. 22. 1 Con &l objeto de poder controlar los procesos de
produccidn, elaboracion, maduracion y expedicidn, asi como los
volimenes de existencias y cuanto sea necesario para peder
acreditar el origen v calidad de los guesos amparados por la
denominacién genérica, las personas fisicas o juridicas titulares de
las ganaderias, queserias y locales de maduracion vendrin obliga-
das a cumplir con las siguientes formalidades:

a) Todos los propietarios de ganaderias inscritas presentarin
al Organo Reclor, en 2 primera quincena de cada mes, declaracion
de la produccidn obtenida en el mes anterior, indicando el destino
de Ja leche.

b} Todas las firmas inscritas en ¢ Registro de Queserias
llevardn un registrp, segun el medelo adoptado por el Organo
Rector, en el que figurarin diariamente los datos de cantidad y
procedencia de la feche recibida, numero de unidades y peso total
de los quesos fabricados, y locales de maduracion o cimaras de
maduracion donde se destinen estos quesos con derecho a denomi-
nACIGN generica. Asimismo, presentaran al Organo Rector, en los
diez primeros dias de cada mes, una declaracidn que resuma los
datos del mes anterior que figurardn ea el Registro, segiin el modelo
que se adopte por el Organo Rector.

¢} Todas las firmas inscritas en el Registro de Locales de
Maduracién Hevardn un registro, segin el modelo que adopte el
Organc Rector, en el gue dianiamente se anotardin los datos
referentes a nimero y procedencia de las unidades de queso que
inician el proceso de maduracion, el mimero de los que finalizan
este proceso ¥ el de quesos que s¢ expenden al mercado. Tgual-
mente, presentardn al Organo Rector, dentro de los diez primeros
dias de cada mes, una declaracién en la que quedardn reflejados
todos los datos del mes anteror que figuren ¢n el registro. En tanto
tengan existencias, deberdn declarar mensualinente las ventas
efectuadas.

2. Las declaraciones a que se refiere & apanado 1 de este

articulo, ticnen efectos meramente estadisticos, por lo que no
podran facilitarse ni publicarse mds que en forma numérica, sin

referencia algura de caracter individual. Cualquier infraccidn ae
esta norma por parie del personal afecto al Qrgano Rector serd
considerada como falta muy grave.

Art. 23, 1 La leche v los quesos que por cuslguier causa
presenten defectos, alteraciones sensibles o que en si produccién se
hayan meumplido los preceptos de este Reglumento o la legislacion
vigenie, seran descalificades por el Organo Rector, lo que llevard
consigo la pérdida de la denominacién genérica referida al lote
correspondiente, o del derecho a la misma en caso de productos no
definitivamente elaborados.

2. La descalificacidn de los quesos podra ser realizada por el
Organc Rector en cualquier fase de su produccion o comercializa-
cién y a partir de la iniciacién del expediente de descalificacidn
deberdn permanccer debidamente aislados y rotulados, bajo control
del Organc Rector, que en su resolucion determinard el destino del
proeducto descalificado, el cual, en ningan caso, podra ser transte-
ndo a otra queseria ¢ instalacién inscrita.

CAPITULO VI
Del Organy Rector

Art. 24. | El Organo Rector es un organismo integrado en la
Consejeria de Ganaderia, Agricultura y Pesca, de la gipur.acién
Regional de Cantabria, como ¢rgano desconcentrado de la misma
con atribuciones decisorias en cuantas funciones se le encomiendzn
en este Reglamento, de acuerdo con lo que se determine en las
disposiciones vigentes.

Su ambito de competencias, sin perjuicio de lo establecido
en el articylo 25, estara determinado:

a) En lo territorial, por la respectiva zona de produccidn.
elaboracion y maduracion.

. b) Enrazdn de los quesos, por los protegidos por |2 denomina-
ciér genérica en cualquiera de sus fases de produccion, elaboracion,
maduracidn, circulacion y comercializacion.

¢) En razén de las personas, por las inscritas en los diferentes
Registros.

Art, 25.  Es mision principal de]l Organo Rector la de aplicar
los preceptos de este Reglamento v velar por su cumplimiento, para
1o cual ejercerd las funciones que se le encomiendan en el articulo
87 de la Ley 25/1970, y disposiciones complementanas, asi como
las que expresamente se indican en el anticulade de estz Regla-
menio.

Art. 26. El Organo Rector queda expresamente autorizado
para vigilar 1a leche ¥y guesos no protegidos por la denominacion
genérica, que se produzcan, elaboren, comercialicen o transiten
dentro de la zona 2e produccién dando cuenta de las incidencias de
este Servicio a la Consejeria de Ganderfa, Agricuitura y Pesca, de
la Diputacién Regional de Cantaboa, remitiéndole copia de las
actas que se produzcan, sio perjuicio de la intervencidn de los
OrZAniSmOos compelentes en es1a matferia. )

Art. 27. 1 El Organo Rector estara constituido:

a) Un Presidente, designado por 1a Consejeria de Ganaderia,
Agricultura v Pesca de 1a Diputacién Regional de Cantabria, a
propuesta del Organo Rector.

b) Un Vicepresidente, desipnado por la Consejeria de Ganade-
ria, Agricultura ¥ Pesca de la Diputacion Regional de Cantabria, a
propuesta del Organo Rector.

¢) Dos Yocales en representacidn del sector ganadero y dos en
representacion del sector elaborador.

d} Un Vocal con especiales conocimientos sobre panaderia &
industrias Jacteas, designado por la Consejeria de Ganderia, Agne-
cultura y Pesca de la gilputacién Regional de Caniabria.

e} Un funcionario técnico de la Consejeria. especializado en
Ganadeda, Industralizacidon y Comercializacion Agraria, desig-
nado por |a propia Cansejeria,

2. Por cada uno de los cargos de vocales dei Organo Rector sc
designard un suplente, elegido de la misma forma que el titular.

3. Los cargos de vocales serdn renovados cada cuatro ados,
pudiendo ser reelegidos.

4. En el caso de cese de un vocal por cualquier causa, se
precederd a designar sustituto ¢n Ja forma establecida, si bien el
mandato del nueve vecal solo durard hasta que se celebre la
prirera renovacion del Organo Rector,

El plazo para la toma de posesion da los vocales sera como
maximo de un mes, a contar desde [a fecha de su designacidn.

6. Causard baja el vocal que durante el periodo de vigencia Jde
su cargo sea sancionado por infraccion grave en las materias que
regula este Reglamento, bien personzlmente o 1z firma a que
pertenezea. Iguaimente, causard baja por ausencia irjustificada a
1res seslones conseculivas o cinco alternas, o por causar baja en los
Registros de la Denominacién Genérica.

Art. 28. 1 Los vocales a gue se refiere el apanado c) del
articulo antenior deberdn estar vinculados a los sectores que
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representan, bien directamente o por ser dircctivos de Sociedades
que se dediquen a las actividades que han de representar. No
obstante, unz misma persona, natural 0 juridica, no podrd tener en
€] Organo Rector doble representacion, una en el sector ganadero
y otra en los sectores claborador, ni directamente ni a través de
firmas filiales o socios de la misma.

2, Los vocales elegidos por pertenecer en calidad de directivos
de una firma inscrita, cesaran en su cargo al cesar como directivos
de dicha firma, aunque siguieran vinculados al sector por haber
pasado a otra Empresa, procediéndose a designar a su sustituto en
la forma establecida

Art, 29. 1 Al Presidente corresponde:

Primerp.-Representar al Organe Rector. Esta representacién
podrd delegarla en cualquier miembro del Organc Rector, de
MANETa exprese, en o5 casos QUE s8a NnEcesario.

_ Segundo.-Hacer cumplir las disposiciones legales reglamenta-
rias.

Tercero.-Administrar los ingresos y fondos del Organo Rector,
y ordenar jos pagos.

Cuano.-Convocar y presidir las sesiones del Organo Rector,
sefialando el orden del diz, sometiendo a fa decision del mismo los
asuntos de su competencia y ejecatar los acuerdos adoptados.

Quinto.-Organizar el régimen interior del Qrgano Rector.

Sexto.—Contratar, suspender o renovar ¢! persenal del Organo
Rector, previo acuerdo del mismo.

Séptimo.-Organizar y dirigir los servicios.

~ Octavo.-Informar a los organismos superiores de las inciden-
cias que ¢n la produccién y mercado se produzcan,.

Noveno,-Remitir a la Consejeria de (Ganaderia, Agricultura y
Pesca de la Driputacién Regional de Cantabria, aguellos acuerdes
Gu¢ para cumplimiento Penera.l adopte ¢i Organo Rector, en virtud
de las atribuciones gue te confiere ¢ste Reglamento y aquellos que
POr su importancia estime deben ser conocidos por la misma.

Décimo.-Aquelias otras funciones que el Organo Rector
acuerde o le encomiende la Consejeria de %anadc:ia, Agricultura y
Pesca de la Diputacién Regional de Cantabria

2. La duracidn del mandato del Presidente serd de cuatro
afos, pudiendo ser reelegido. Tres meses antes de expirar su
mandate, el Organo Rector propondri un candidato pars su
designacién.

. El Presidente cesara al expirar el término de su mandato, a
peticidn propia, una vez aceptada su dimision, o por decisior de lz
Consejeria de Ganaderia, Agriculturz y Pesca de la Drputacién
Regional de Cantabria,

4. En el caso de cese o fallecimiento, el Crgano Rector, en el
plazo dc un mes, propondra un candidato para la designacién de
un nuevo Presidente.

Las sesiones del Organo Rector en que se eswmdie la
propuesta de nuevo Presidente serdn presididas por la persona que
designe la Consejeria de Ganaderia, Agricultura v Pesca de la
Diputacién Regional de Cantabria.

Art, 30. 1 El Organo Rector se reunird cuande (o convogue
el Presidente, bien por propia iniciativa o a peticién de la mitad de
los vocales, signdo obligatorio ceiebrar sesidn por lo menos una vez
al trimestre.

2. Las sesiones del 0 Rector se convocarin con diez dias
de antelacién, al menos, debiendo acompenar a la citaci6a el orden
del dia para ia reunidn, en 12 que no s¢ podrdn tratar mas asuntos
que los previamente sefizlados. En caso de necesidad, cuando asi Io
requicra la urgencia del asunto a juicio del Presidente, se citard a
los vocales por ielegrama con veinticuatro horas de anticipacién
como munimo, En todo caso, el Organo Rector quedard vilida-
mente constituido cuando estén presentes la totalidad de sus
miembros y asi lo acuerden por unanimidad.

3. Cuande un titular no pueda asistir, le notificard al Organo
Rettor para que i sustituya su suplente.

4. s acuerdos del Organo Rector se adoptardn por mayoria
de miembros presentes y para ia validez de los mismos serd
necesario que estén presentes mis de la mitad de los que compon-
gan ¢l Organe Rector. El Presidente tendrd voto de cahidad.

5. Pars resolver cucstiones de tramiie, o en aquetios casos en
que se estime necesario, podra constifuirse usa Comisi6én Perma-
nente gue estard formada por ef Presidente y los Vocales titulares
mecesarios, de ambos sectores en paridad, designados por ef Pleno
de! organismo. En la sesidn en que se acuerde la constitucién de
dicha Comisidn Permanente se acordard también las misiones
especificas que le cempeten y funciones que ejercerd. Todas las
resoluciones gue toms: la Comisitn Permanents seran cominicadas
al Pleno del %’rgmo Rector en ia primera reunidn que celebre.

Art. 31. 1 Para el cumplimiente de sus fines el Organo
Rector contard con el personal necesario, con arreglo a las plantillas
aprobadas por la Consejeria de Granaderfa, Agricultura v Pesca de
la Diputaci6n Regional de Centabria, que figurarin dotadas en el
presupuesto propio del Organo Rector.

2. El Organo Rector tendrd un Secretario designado por el
propio Organo, a propuesta del Presidenie, del que directaments
dependerd, ¥y que tendrd como cometidos especificos los siguienies:

a) Preparar los trabajos del Organo Rector y tramitar la
ejacucion de sus acuerdos.

b} Asistir a las sesiones con voz, pero sin volo, cursar
convocatorias, levantar las actas y custodiar los libros ¥ documen-
tos del Organo Rector.

£) Llos asuntos relativos al régimen imterior del organismo,
tanio de personal como adminigtrativos,

d) Las funcignes que se¢ le encomi¢nden por el Presidente,
relacionadas ¢on la preparacion e instrumentacidn de los asuntos
de la competencia del Brgzmo Rector,

3. Para las funciones técnicas que tiene encomendadas, el
Organo Rector contard con los servicios Yécnicos necesarios, la
direccion de los cuales recaerd en técnico competente,

4. Para los servicios de cootrol y vigilancia comtari con
INSpecloTes propios. Lslos inspeclores serdn designados por el
Organo Recior y habilitados por el organismo competente de la
Diputacion Regional de Cantabria, con las siguientes atribuciones
inspectoras:

8} Scbre las ganaderias ubicadas en el ambito territorial de fa
zona de produccidn de la denomibacidn genérica, estén inscritas
o 1o,

b) Sobre las queserias e instalaciones situadas en el dmbito
territorial de la zona de produccitm, elaboracidn y maduracidn,
estén inscritas o no,

¢) Sobre 1a lsche y quesos en el &mbito territorial de ia zona
de produccidn, claboracion y maduracion.

5. El Organo Rector podré contraiar para efectuar trabajos
urgentes el personal necesaria, siempre gue tengan aprobada en el
presupuesto dotacidén para ese conceplo.

6. A todo e} personal dal Organo Rector, tanto con Caracter
fiio como eventual, le serd de aplicacién 1a legislacién faboral.

Att 3 1 Parael Organo Rector se establecerd un Comité de
Calidad de los Quesos, formado por tres expertos v un delegado del
Presidente del Organo Rector, que tendrd como cometido informear
sobre 1a calidad de los quesos que sean destinados al mercado,
pudiendo coptar cste Comité con los asesoramientos técnicos que
estime necesarios,

2. El Presidente del Organo Rector, a [z vista de los informes
del Comité, resolverd Io gue y, en si caso, la descalifica-
<165 del queso en 1z forma prevista en ef articulo 22. La resolucidn
del Presigeme del Organo Rector, en caso de descalificacion, tendra
caracier provisional durante los diez dias siguientes. Si en este
plazo el mteresado solicita la revisidn de la resolucidn, estd deberd
pasar al Pleno del Organo Rector para resolver Io que proceda. Si
e¢n dicho plaze me s¢ solicita dicha revision, la resolucidon del
Presidente s¢ considerard firme.

Las rescluciones del Presidente o del Organg Rector, en su caso,
podrin ser recurridas en alzada ante fa Consejeria de Ganaderia,
Agricultura v Pesca de la Diputacion chienaf] de Cantabria.

3. Por ¢l Organc Rector se dictaran Ias normas para la
constitucién ¥ funcionamiento dei Comité de Calificacidn.

Art. 33, 1 La financiacidn de ias obligaciones del Consejo, se
efectuardn con los siguientes recursos;

Primero.—Con clggroduc!.o dz las exacciones parafiscales que se
fijan en el articulo %0 de la Ley 25/1970, a las que se aplicardn los
1pos siguientes:

a) El 6,5 por 100 det valor de la leche entregada en las
queserias inscritas, destinada a la elaboracion de «{Quesos de
Liébanax.

b} Ei G5 por 100 a l1a exaccign sebre productos amparados.

¢} 100 pesetas por expedicion de certificados o visados de
facturas y el doble de precio del coste sobre las etquetas o
confragtiquetas,

Los sujetos pasivos de cada una de las exacciones son: De la 23;
los titulares de las ﬁn&den’as inscritas; de la b}, los ttulares
queserias ¢ locales de maduracidn inscritos que expidan queso al
mercado, y de 1a c}, los titulares o gqueserias de maduracion
inscritos, solicitantes de certificados, visados de facturas ¢ adqui-
rienites de etiquetas o contrastiquetas. ) -

Segundo.~Las subvenciones, legados o donatives que reciban,

Tercero.~Las cantidades que pudieran percibir en concepto de
indemnizaciones por dados y perjuicies ocasionados al
Rector a los intereses que representa. .

Cuarto.~Los hienes que constituyen su patrimonia y los produc-
tos y ventas del mismo,

2. Los tipos impositivos fijados en este articulo podrén
variarse por la Consejeria de Gapaderia, Agricultura y Pesca, a
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propuesta del Organo Rector, cuando las necesidades presupuesta-
rias de éste asi 10 aconsejen.

La gestion de jos ingresos y gastos que figuren en los
presupuestas corresponde al Orgzano Rector.

Art. 34, Los acuerdos del Organo Rector que no tengan
caricter particular y afecten a la pluralidad de las personas o
Empresas relacionadas con la produccién o elaboracion de los
«Quesos de Liébana», se notificarin mediante circulares expuestas
en las Oficinas del Organo Rector, en la sede de las Camaras
Agrarias Locales y en el «Boletin Oficial del Cantabria».

Los acuerdos y resoluciones que adopte el Organc Rector serdn
recurribles, en todo caso, ante la Censejeria de Ganaderia, Agricui-
tura ¥ Pesca de 12 Diputacién Regional de Cantabria

CAPITULO VI
De las infracciones, sanciones y procedimiento

Art. 35, El procedimiento administrativo para la incoacidn de
expediente y aplicacion de sanciones, por incumplimiento del
Reglamento de la Deneminaci¢én Genérica, serd el establecido en la
Ley 2571970, «Estatuto de la Vida, de! Vino y de los Alcoholess;
en &l Decreto 835/1972, que apruebs su Regiamento, ¥ en el Real
Decreto 1945/1983, que regula las infracciones y sanciones en
materia de defensa del consumidor y de la produccidn agroalimen-
taria. Para la aplicacién de la normativa anterior se tendrd en
cuenta lo que establece el Real Decreto’ 4188/1982, de 29 de
diciembre, de traspase de funciones y servictos de la Administra-
cion de! Estado a la Diputacién Regional de Cantabria en materia
de Agnicultura,

Art. 36. El Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacidn, o
el Conse{ero de Ganaderia, Agricultura 5 Pesca, en sn caso, podrén
acordar la publicacién en el «Boletin Oficial del Estado» o en el
«Boletin Oticial de Canzabrias de las sanciones impuestas, a efectos
de ejemplaridad.

DISPOSICION TRANSITORIA

El actual Organc Rector provisional de la denominacidn
genérica «Quesos de Liébana», asumird la totalidad de funciones
que corresponden al Organo Rector, a que se refiere ¢l capitulo VI,
continuando sus actuales vocales en el desempefo de sus cargos
hasta que el Organo Rector quede constituida, de acuerdo con lo
que preve el articulo 27 de este Reglamento.

MINISTERIO DE RELACIONES
CON LAS CORTES
Y DE LA
SECRETARIA DEL GOBIERNO

23110 REAL DECRETO 126171987, de Il de septiembre,

por el gue se apryeba la Reglamentacion Tecnico-
Sanitaria para la elaboracion, almacenamiento, trans-
parte y comercializacion de los azdicgres destinados al
consumo hurnano.

El Decreto 251971974, de 9 de agosto (wBoletin Oficial del
Estado» de 13 de septiembre), sobre entrada en vigor. aplicacion v
desarrollo del Cédigo Alimentario, prevé, en su articulo 5.5 la
posibilidad de desarrollar lo dispuesto en el mismo, mediante las
pportunas normas complementarias que permiian la permanente
actualizacion de los requisitos exigibles a los preductos comprendi-
dos en el dmbito de aplcacidn del mismo;

Por ello, y en cumplimiento de las previsiones efectuadas, se ha

rocedido al desarrotlo, entre otros, del capitulo XXIII, referente a
as condiciones generales de los edulcorantes naturales y derivados,
al objeto de lograr una completa actualizacién de las previsiones,

ue, en materia de ariicares, efectda el vigente Cédigo Alimentario

spafiol, asi comeo adaptar la Reglamentacién Técnico-Sanitaria a
la Directiva del Conseio de las Comunidades Europeas
73/437/CEE, relativa a la aproximacidén de las legislaturas de los
Estados miembros sobre ciertos azicares destinados al consutmo
humano,

En su virtud, a propuesta de los Ministros de Economia v
Hacienda, Industria y Energia, Agricultura, Pesca y Alimentacion y
de Sanidad y Coosumo, oidos los sectores afectados, previo

informeg preceptive de la Comisién Interministerial para la Ordena-
cide Alimentaria y previa deliberacidn del Consejo de Ministros en
su reunion del dia 11 de septiembre de 1987,

DISPONGO:

Articulo dnico.~Se aprueba la adjunta Reglamentacion Técnico-
Sanitaria, para la elaboracion, almacenamiento, transporte ¥
comercializacidon de los azacares destinados al censuma humano.

DISPOSICTON TRANSITORIA

Las adaptaciones de las instalaciones existentes derivadas de las
exigencias incorporadas a esta Reglameniacidn, que no seam
consecuencia de otras disposiciones legales vigentes, serdn llevadas
a cabo en el plazo de un afio, a contar desde fa entrada en vigor del
presente Real Decreto.

DISFOSICION FINAL

El presente Real Decreto entrard en vii:or al dia siguiente al de
su publicacién en el «Boletin Oficial del Estado».

Dado en Madrid a i1 de septiembre de 1987.
JUAN CARLOS R.

El Ministro de Relaciones con las Cortes
y Oe¢ la Secreraria de) Gobierno,

VIRGILID ZAPATERO GOMEZ

REGLAMENTACION TECNICO-SANITARIA PARA LA ELA-
BORACION, ALMACENAMIENTO, TRANSPORTE Y
COMERCIALIZACION DE LOS AZUCARES

TITULO PRELIMINAR
Ambite de aplicacién

Articule 1.° 1.1 La presente Reglamentacién tiene por
objeto definir qué se entiende por azilicares y fijar, con cardcter
obligatono, las normas de elaboracion, almacenamiento, transporte
y comercializacion y, en general, 1a ordenacidn técnico-sanitaria de
dichos productos.

1.2 Esia Reglamentacién obliga a toda persona fisica o juri-
dica, que dentro del territorio nacional, dedique su actividad ala
claboracion, envasado, almacenamiento, transporte, comercializa-
cidn y, en su caso, importacién de los azicares definidos en la
misma.

TITULO PRIMERO

Definiciones y tipos

Art, 2.° Adzicar-Con el nombre especifico de azicar (saca-
rosa), se designa exclusivamente el producto obtenido industrial-
mente de la remolacha azucarera («Heta vuigaris», L, var. rapa), o
de Ja cafia de azricar («Saccharum officinarumy, L.).

A efectos de la presente Reglamentacion, se distinpuen los
siguienies tipos y presentaciones de ariicar

a) Azucar terciado {amarillo).

b} Azdcar moreno de cada,

¢) Azicar semiblanco.

d) Azicar blanco ¢ azdcar blanquilla.
3 Azicar refinado o azicar blanco refinado.

Azucar ¢n polvo o azlicar glacé,

g} Agzidcar candi o cande.

h} Azticar en forma de panes.

i) Azigcar pilé,

j) Azucar granulado.

k) Azucar cuadradillo.

1} Axiicar de fantasia.
m) Arxicar Hquido.

n) Agzucar liquido invertudo.

#) Jarabe de amicar invertido,

a) Azicar terciado (amarillo). Es el de color amarillento o
pardo, pegajoso al tacto, soluble casi totalmente en agua, dando una
solucitin amarilena turbia.

Conticne como minimo un 85 por 100 de sacarosa, calculado
sobre materia seca, y un maximo de cenizas sulfiiricas del 4 por
100,

El residuo insoluble en agua calients no serd superior al 0,15 por

La presencia de arsénico no sera superior a ! mg/kg.
La presencia de cobre no serd superior a 2 mg/kg,
La presencia de plomo oo serd superior a 2 mg/



