BOE nom. 241

Jueves 8 octubre 1987

30151

En su virtud, previo informe de los Ministerios de Economis y
Hacienda l) de Trabajo y Seguridad Social, segiin lo establecido en
el protocolo niimero 10, anejo &l Acta de Adhesion de Espafiz a las
Comunidades Europeas, r conformidad ¢on la autorizacion dc
la Comision Delegada del Gobierno para Asuntos Econémicos, en
su reunién de 23 de abril del presente afio, este Minisierio ha tenido
2 bien disponer:

1. Se podrdn aplicar, a las Empresas de los subsectores no
iniegral de acero comiin, 06 integral de acero especial y relamina-
€180 Ge acero, asi como a aquellas Empresas de primera transfor-
macion de dichos subsectores que tengan, a juicio de la Gerencia
Siderrgica, una incidencia directa en una mayor racionalizacion
de la esiructura de los mismaos, las siguientes medidas, conforme a
los criterios especificados a continuacién en el punto 2

- Subvencionar basta {15.000 pesetas por tonelada de capaci-
dad defimtivamente achatarrada de laminacion en caliente.

- Subvencionar hasta 7.500 peselas por tonelada de capacidad
definitivamente achatarrada de aceria.

- Autorizar I aplicacidn, ep su caso, de las medidas laborales
del capitule V1 de la Ley 27/1984, de 26 de julio, v oiras
disposiciones procedentes, a los trabajadores afectados de dichos
subsectores.

2. La cuantia concreia de las subvenciones miximas mencio-
nadas en Jos dos primeros apartados det punto 1 se fijara de
acuerdo con los criterios Que determine la Gerencia Sidenirgica,
entre los gue deberdn figurar los siguicntes:

— Las capacidades de laminacidn en caliente y aceria se
refieren a las cifras de produccién méxima pasible (PMP), previstas
para 1988 y comumeadas oficialmente a lz Comision de las
Comunidades Europeas en los meses de julio y agosto de 1984,

- La concrecion de las subvenciones sz llevard a cabo en
funcion de determinados eritering, ‘enire los que podrin conside-
rarse la antigiiedad de las instalaciones, inversiones realizadas en
eHzs y grado de amortizacién de las mismas, grado de utilizacion
real de 12 czpacidad er los dltimos afos, grado de reduccidn de
capacidad respecto al conjunto de instalaciones de la Empresa y
magnitud relativa de las indemnizaciones que resuiten de las bajas
laborales voluntarias concertadas, asi como las fechas de presenta-
cidn de las solicitudes, cese efectivo de actividades v achaarra-
miente definitivo de las instalaciones.

—  Salvo casos excepcionales a determinar por Ia Gerencia, las
subvenciones por achatarramiento de aceria 560 se concederdn a
aguellas Empresas que cierren instalaciones de laminacién en
caulicnte directamente kigadas a dichas acerias y hasta una capacidad
de acerfa no superior a8 Ia de laminacidn cerrada.

- Las instalacionas cuyo achalarramiento se vays a subvencio-
nar deberdn haber producido en condiciones normales hasta una
fecha reciente a fijar en cada case por la Gerencia.

3. Las Ernpresas o agrupaciones de Empresas mencicnadas en
el punip | que descen acogerse a las medidas definidas en dicho
puntg, podran presentar la correspondiente solicitud en el plazo de
un mes, a pariir de la publicacidn de Iz presente Orden, a la
Direccion General de Indusirias Siderometalirgicas y Navales del
Ministerio de Industria y Energia, Las solicitudes deberdn contener
cuanta imformacion de tipo técnico, laboral, econdmico-financiero
u otro, se establezca por dicha Direccion General,

4. Estas solicitudes serdn exarminadas, tanto individuabmente
como en su conjunto, por la Gerencia Siderurgica, que informara
al Ministerio de Industria y Enerpia sobre la adecuacién de las
solicitudes a los objetivos y criterios fijados en esta Orden y sobre
las medidas a conceder a dichas Empresas pera su clevacion v
aprobacion, en su caso, por la Comision Delegada del Gobierno
pg% Asuntos Econdmicos antes del proximo 31 de diciembre de
1 .

5. La Direccion General de Industrias Siderometalirpicas y
Navales comunicard a las Empresas afectadas la decision de dicha
Comision Delegada sobre las medidas concedidas y, si los represen-
tantes fegales de las Emprosas las aceplas expresamente, la Geren-
cia Siderirgica tomard las medidas necesarias para verificar, antes
del 31 de diciembre de 1988, el efectivo achatarramiento de las
instalaciones a cerrar y para proponer ¢l Hbramiento de las
subvenciones acordadas, con cargo a la correspondiente aplicacion
presupuestana del Ministerie de Industria y Energia, a tas Empre-
sas sidenirgicas afectadas o, ¢n su caso, a las agrupaciones de
Empresas constituidas para 1al fin, segin [o prevista en e} protocolo
numere 10, anejo al Acta de Adhesion de Espana a las Comunida-
des Europeas,

Asimismo, la Gerencia Sidenirgica deberd proponer la adecuada
instrumentacién de las demds medidas aprobadas pam garantizar
el cumplimiento de los objetivas industriales y laborales previstos.

6. Para todo lo indicado en los puntos anteriores, la Gerencia
Siderirgica podré recabar de las Empresas afectadas cualquier tipe

de informacidn periddica relativa a la evolucidn de sus principales
magnitudes industriales, comerciales, laborales, scondmicas ¥
financieras u otras, asi como lambién gel cumplimiento de sus
obligaciones con la Seguridad Social y Hacienda Ig.'\hlica, pudiendo
girarse por su personal las visitas que estime oportunas parz la
comprobacion ¢ toma de datos «in situs, Asimismo podrd estable-
cer, st lo estima necesane, auditorias externas u otros procedimien-
tos de control, para la estricta y eficaz comprobacidn del destino de
los recursos publicos puestos a disposicion de las Empresas, asi
como def cumplimiento de jos objetivos periodicos gue se establez-
can en sus planes. A tal fin, Ia Gerencia Sidenirgica establecerd con
dichas Empresas los oportunos Convenios de Colaboracion.

7. Esta Orden entrara en vigor at dia siguiente de su publica-
cidn en el «Boleiin Oficial det Estadow.

Lo que comunico a ¥V. I1. para su conomiento y efectos.
Madnd, 7 de octubre de 1987,

CROISSIER BATISTA

Ilmos. Sres. Subsecretarios de Economia y Hacienda, de Industnia
y Energia y de Trabajo v Seguridad Social.

22835  CORRECCION de erraves de la Orden de 3 de julio de
1987 por la que se modifica la instruccicon técnica
complementaria MIE-AP7, del Reglamento de Apara-
tos a Presion, referente a botellas y botellones para

gases comprimidos, licuados y disueltos a presion.

Advertido error en el texio remitido para sy insercién de la
Orden de 3 de juliv d¢ 1587 por la que se modifica la instruceidn
1écnica complementaria MIE-AP7, del Reglamento de Aparatos a

. Presion, referente & botelias y botellones para pases comprimidos,

licuados y disueltos & presion, publicada en el «Boletin Oficial del
Estadon nimero 169, de 16 de julic de 1987, a cortinuacion se
transcribe & fin de proceder a su rectificacion:

En la pagina 21781, apartado cuarto, punto 2.4, donde dice:
«B4/527/CEE sobre botellas para gases, de acero sin soldaduram,
debe decir: «84/525/CEE sobre botellas para gases, de acero sin
soldadura;».

MINISTERIO
DE AGRICULTURA, PESCA
Y ALIMENTACION

ORDEN de | de octubre de 1987 por la que se ratifica
¢! Reglamenio de la Denominacion de Origen «Queso
Idiazabaly, - .

22836

1lustrisimo sefior:

Aprobado e! Reglemento de la Denominacion de Ornigen
«{Queso Fdiazdbals por Orden de 25 de noviembre de {986 del
Departamenio de Agriculiura y Pesca det Gobierno Vasco, modifi-
cado posteriormente por Orden de 26 de mayo de 1987, redactado
conforme a lo dispuesto en la Ley 25/1970 vy sus disposiciones
complementarias ¥ de acuerdo con las competencias que 3¢
determinan ¢n ¢l Real Decreto 275171980, de 26 de septiembre,
sobre traspaso de servicios del Estado a la Comunidad Autonoma
del Pais Vasco en matena de denominaciones de origen, corres-
ponde al Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién conocer
y ratificar dicho Reglamenio.

En su virtud, este Ministerio dispone:

Articulo £.°  Se ratifica ef texio del Reglamenito de la Denomi-
nacidn de Origen «Queso Idiazibal», aprobade por Orden de 25 de
noviembre de 1986 del Departamento de Agricultura y Pesca del
Gobierno Vasco, que este Ministeno asume & jos efectos de su
promocion y defensa en el Ambito nacional e internacional,

Art. 2.°  Se dispone la publicacion de la presente Orden en e}
«Boletin Oficial del Estadow, figurando como anejo de 12 misma el
Reglamento de Ia Denominacion de Origen «Queso 1diazabalw», tal

como ha guedado redactado por el Departamento de Agricultura y
Pesca del Gobiemao Vasco.
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La presente disposicién entrard en vigor.al dia siguiente de su
publicacién en el «Boletin Oficial del Estados.

Lo gue comunice a V. I para su conocimienic y efectos,
Madrd, 1 de octubre de 1987,

ROMERO HERRERA

Iimo. Sr. Director gencral de Polirica Alimentaria,

ANEJO

REGLAMENTO DE LA DENOMINACION DE QRIGEN
«QUESQ IDIAZABAL» Y SU CONSEJO REGULADOR

CAPITULO PRIMERO
Generalidades

Articulo 1. De acuerdo con lo dispuesic en la Ley 25/1970, de
2 de diciembre, ¥ en su Reglamento, aprobado por Decreto
835/1972, de 23 de marzo, vy en el Decreto 371171974, de 20 de
diciembre, quedan protegidos con la denominacion de origen queso
«wldiazibaly los quesos tradicionalmente designados bajo esta
denominacién peogrifica que, reuniendo las caracteristicas defini-
das en este Reglamento, hayan cumphdo en su produccidnm,
elaboracién y maduracidn, todos los requisitos exigidos en el
Mm1smo E en la legislacion vigenie.

Am. 2. 1. laproteccién otorgada se exticnde al nombre de la
denominacidén de origen, a los nombres geogrdafices de «Urbias,
«Entzian, «Gorbean y «Crduitan. :

2. Queda prohibida, en otros quesos o cuajadas, la utilizacion
de nombres, marcas, 1érminos, expresiones y sipnos que por su
similitud fonética o grifica con los nombres prolegidos, puedan
inducir a confusién con los que son objeto de esta Reglamentacion,
aun en ¢l caso de que vayan precedidos por los términos «tipo»,
«guston, «estilon, «elaborade enx, v otros andlogos.

Art. 3. La defensa de la denominacién de ongen, la aplicacion
de su Refg_lamento, la vigilancia del curnplimiento del mismo, asi
como el tornento y control de 1a calidad de los quesos amparados,
quedan encomendados al Consejo Regulador, a los Orgamismos
competentes de la Comunidad Autéoncma del Pais Vasco, y a la
Direccion General de Politica Alimentania del Ministeno de
Agncultura, Pesca ¥ Alimentacion.

CAPITULC 11

De la produccion de leche

. 4 Las zonas de produccion de leche apta para la
elabaracién del quesc «ldiazdbals comprende las dreas naturales de
difusién de las razas ovinas Lacha y Carranzana en Alava,
Guiplizeoa v Vizcaya.

Art. 5. 1. La leche que se utilice para la claboracion del
gueso «ldiazababs serd exclusivamente de oveja de las razas Lacha
y Carranzana. .

2. El Consejo Regulador fomentard la constitucion de rebafios
de las razas Lacha y garranzana. con las dimensiones éptimas que
permitan su adecuada explotacién, asi como la adopcion de
1écnicas encaminadas a mejorur la productividad de los rebafios y
la calidad de 1a leche,

3. Llas instalaciones para la explotacion del ganado oving
dedicado a la produccion de leche con destino a la elaboracion del
queso «Idiazdbals, seran supervisadas por el Consejo Reguladeor, a
ios efectos de inscriprion en los Registros a los que se refieren los
articulos 14 y 15,

4, La aﬁmentacic’ln del ganado responderd a las précticas
tradicionales con el aprovechamiento directo de los mejores pastos
de la zona de produccién, pudiendo el Consejo Reguiador dictar
normas complementanas con ¢l fin de que la leche que ha de ser
destinada a la elaboracién del queso «ldiazédbals responde a sus
caracleristicas peculiares.

5. El Consejo Regulador podrd proponer que sean autorizadas
nuevas razas procedentes de cruzamientos de las razas Lacha y
Carranzana con otras que, prevics los ensayos ¥y experiencias
convenientes, se compruebe producen leche de calidad apta para la
elaboracion v maduracién de quesos protegidos.

Art. 6. leche sera el producto natural integro obtenido del
ordefio de ovejas sanas que rennan las condiciones que a continua-
¢ion se relacionan:

a) La leche estard exenta de calostros y de producios medica-
mentosos, que pucdan incidir negativamenie en lz elaboracidn,
maduracién y conservacion del queso, asi como en las condiciones
higiénicas y sanitarias del mismo.

) La leche serd entera y limpia, sin conservador alguno y con
una composicion equilibrada entre grasas y proteina, conforme 3

las caracteristicas de las razas citadas v a la época de ordefio, para
que ¢ producto final tenga un contenide en materia grasa superior
al 45 por 100 sobre el extracto seco.

¢} El Consejo Regulador podrd revisar las exigencias proce-
dentes, al objeto de introducir las modificaciones que procedan.

Art. 7. 1. E! ordefio de las avejas se llevard a cabo con el
mayor csmero ¢ higiene posibles, para obtcner una leche limpia,
con reducida contaminacion y carga microbiana.

La leche se conservard 2 una temperatura inferior a 10° para
evitar el desarrollo microbiano, para lo cual el Consejo Regulador
promoverd la creacién de estimulos a las explotaciones que pasean
o instalen técnicas adecuadas para el enfriamiento y conservacion
de la leche anies de su recopida.

3. La recogida v transporte de la leche se realizaré en buenas
condiciones higiénicas, en cisternas isotérinicas o friporificas, o
cuzlguiar otro s1stema que garantice gue la calidad de 12 misma no
se deteriora, siendo vigiladas ¥ controladas eslas operaciones por el
Consejo Regulador.

CAPITULO NI
De Ia elaboracién ¥ maduracién

Art. 8. La zona de elaboracién y maduracidn del queso
«ldiazabal» coincide con su zona de produccion, siempre que la
materia prima que se utilice proceda exclusivamente de la misma.

Ar. 9. Las técnicas empleadas en la manipulacién de [a leche
¥ queso, ¢l control de fabncacidn, maduracidén y conservacidn,
scguiran los procesos que se mencionan especificamente en el
articulo siguiente v que tienden a obtener productos de la maxima
calidad, manteniendo los caracteres tradicionales del queso ampa-
rado por la denominacién de origen.

Art. 10. 1. Coagulacidon. La coagulacion -de la leche se
provocara con cuajo natural u otras cnzimas coagulantcs que estén
expresamente autorizadas por ¢l Consejo Regulader de 1a Denomi-
nacién de Origen del «Queso Idiazdbaly,

La temperatura de la cuajada oscilard entre 25°C y 35°C y s¢
utilizara la dosis de cuajo precisa. .

2. Corne y recocido. La cuzjada obtenida scrd sometida a
cones sucesivos hasta conseguir granos de tamafio de 5 a 10
milimetros de didmetro. Postericrmente, la masa serd agitada ¥
eventualmente recalentada. En el caso de ser recalentada, no debera
rebasarse una temperatura mdxima de 40°,

3. Moldeado v prensado. Se realizard en moldes especiales,
que proporcionen la forma caracteristica de gste queso. Las prensas
serdn las adecuadas z este fin. .

4. Salado. Puede scr himedo o seco. La duracidon méaxima serd
de cuarenta y ochio horas en caso de inmersion en salmuera, para
quesos de hasta dos kilos. Solo se utilizard cloturo sédico.

Art. 11, La maduracion de los guesos amparados por la
denominacién de origen queso «Idiazdbalbs tendrd una duracion no
inferior a sesenta dias contados & partir de la fecha del moldeado,
pudiendo el Consejo Regulador ampliar este plazo. Durante esie
perfodo se aplicardn las practicas de vohteo y limpieza necesarias
hasta que el queso adquiera sus caracteristicas peculiares, pudiendo
ser ahumado, de acuerdo con la préctica tradicional.

Art. 12. En la elaboracién de gueso con destino a la exporta-
cidn, y previa autorizacion del Consejo Regulador, se podrin
efectuar pricticas que se consideren indispensables para el cumpli-
miento de la legislacion de los paises de destine o para satisfacer
las exipencias de sus mercados dentro de las tolerancias en ellos
admitidas. Antes de la expedicién de los productos, el Consejo
Regulador determinard si los quesos pueden ser amparados por la
denominacién de origen «ldiazdbal» y, en caso afirmativo, exten-
derd el correspondiente certificade de denominacién de origen, En
¢l caso de ser efectuadas estas practicas especiales, tales quesos no
podrin ser comercializados en el mercado interior.

CAPITULO IV
Caracteristicas de los guesos

Art. 13, 1. El queso «ldiazdbal» es un gueso graso, elaborado
exclusivamente con leche de ovejas de las razas Lacha y Carran-
zapa ¥ con una maduracidn mimma de scsenta dias.

_El Consejo Regulador autorizard, dentro de la denominacion de
onigen, el uso de la mencion «Artesanon, de acuerdo con la
legtslacidn vigente. Puede utilizarse la mencion «Artzaigaztan ©
queso de pastor, si ha sido elaborado con leche cruda procedente
de la prﬂua explotacion. .

2. término de su maduracién presenia las siguientes carac-
teristicas basicas.

Forma: Cilindrica, con caras sensiblemente planas.
Altura: De 8 a 12 centimetros.
Diametro: De 10 a 30 centimetros.
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Peso: De 0,5 a 3,5 kilogramos, _ _

Lorteza: Dura, de color amante palide, st no es ahumada, o
pardo oscuro en caso de ser ahumado.

Pasta: Compacta, de color variable; desde el blanco al marfil
amarillento, pudiendo presentar ojos peguenos desigualmente
repariidos ¥y &n NGmero escaso. i

{rrasa: %40 inferior al 4% por 100 sobre El E.5.

Extracto seco: Minimo 35 por 100.

PH: 5.1 a 5,8,

Proteina total; Minimo 25 sobre ES.

3. Los quesos deberan presentar las caracteristicas relaciona-
das en ¢l pumio 2 v las cualidades organolépticas tipicas de los
mismos, especialmente en cuantg a color, aroma y sabor. Los
quesos gue a juicio del Consejo Regulader no hayan adguinido
€stas caracicrislicas no podran ser amparados por la denominacion
de origen queso «ldiazdbal», v serdn descatificados en la forma gque
se preceptua en el articulo 2§.

CAPITULO ¥V
Registros

Art. t4d. 1. Por el Consejo Regulador se Hevardn los siguien-
tes registros:

a) Registro de Ganaderias.
b} Repistro de Queserias.
c) Regisiro de Locales de Maduracion.

2. Las peticiones de inscripcion cn los Registros a que se
refieren los apartades b) v ¢) se dirigirdn a} Consejo Regulader
~difercncidndose con finalidad censal o estadistica y, a efectos de
control det Consejo Regulador, aguellas industrias que realicen
artividades de exportacidn—-, acompanande los datos, decumentos
y comprobantes que en ¢ada ¢aso seen requeridos por las disposi-
ciones v normas vigentes en los impresos que disponga €] Consejo
Reguiador.

3. El Consejo Regulador denegara las inscripciones que no sc
ajusten a los preceptos del Reglamento o a los zcuerdos adeptados
por el Consejo sobre condiciones compiementarias de cardcter
técnice gue deban reunir las queserias e instalaciones de madura-
cién ¢ curado.

4. lainscripcién enr estos Registros no exime a los interesados
de la obligacion de inscribirse en agueBos Registros guoe, con
caracter general, esién establecidos.

Art, 15, |, Ei Registro de Ganaderias se formard con les
datos facilitados por las queserias, relativos a los ganaderos que
suministran leche para la elaboracion del queso «idiazdbaly.

En la inscripeién figurarin: Nombre del propietario, tér-
ming municipal, nomero de hembras reproductoras y 1odos agre-
Hos datos gue se consideren necesanos para la clasificacton,
localizacién vy adecuada identificacion de ia ganaderia inscrita.

Art. 16. 1, En ¢ Registro de Quescrias se inscribiran las
instalzciones que estén situadas en la zona de elaboracion v que ¢l
Conscjo Regulador considere aptas para elaborar guesos que
puedan optar a ser protepidos por la denvminacion de origen.

2. En la imscripeidén figurarin: Nombre del propietario y
arrendatanio, en su case, razda social, localidad ¥ zona de emplaza-
mientd, caracleristicas, capacidad de elaboracidn, maguinana,
sistema de claboracidon v cuantos datos sean precisos para la
perfecta identificacion y catalopacion de la queseria. En el caso de
que la gueseria disponga de cimaras de maduracion, se hara
consiar esta circunstancis, asi como las caracteristicas y capacidad
de la misma.

A 1al fhin s¢ acompafiard un plane ¢ croguis a escala conve-
niente, donde queden reflejados todos los detalles de construccion
e insialaciones.

Art. 17. 1. En &l Repistro de Locales de Maduracion se
inscribirdn todos aguetlos situados en }a zonz de elaboracién gue
se dediguen a 1a maduracion del queso «Idiazdbaly con denomina-
¢ion de ongen, o con derecho a ella, asi como las instalacioncs
anejas destinadas a 13 conservacion de estos quesos. En la inscrip-
f:éil':sﬁgurara'.n los datos a los que se hace referencia en et anicu-
o L&,

2. los locales o camaras destinados a la maduracién dispon-
drin, durante todo el procese, de una humedad relativa compren-
dida cotre el 80 v ¢ 95 por 100 ¥ una temperatura que oscilara
entre 8 C v 1§° g, ademas de cumplir los restantes requisitos que
el Consejo Regulador estime necesarios para gque el queso adguicra
las caracteristicas privativas del protegido con Iz denominacion de
origen.

3. La conservacidn s¢ realizard en locales que disponpan de
temperatura inferior 8 10°C y humedad adecuada.

4. lasfirmas que realicen mas de una fase del proceso deberin
tencr inscrilas sus gznaderias e instalaciones en los Registros
correspondientes.

Art, 18, 1. Para la vigencia de las inscripciones en los
correspondienties Registros, serd indispensable cumplir en todo
momento con los requisitos que impone el presente capitulo,
debiendo comunicar al Consejo Regulador cualquier variacién que
afecie a los datos suministrades en %a inscripeién cuando aguelia se
produzca. En consecuencia, el Conscjo Regulador podrd suspender
© anular las inscripciones cuando los witulares de las mismas no se
atuvieran a tales prescripcionss.

2. El Consejo Regulador efectuars inserciones periddicas para
comprobar la efectividad de cuanio sz dispone en el pamafo
anterior,

3. Todas las inscripciones en los diferentes Regisiros serdn
rencvadas en el plazo ¥ forma que se deiermine por el Consejo
Regulador. En el caso particular del Registro de Ganaderias, sus
datos deberdn ser actualizados todos los aftos en la fecha que se
determine.

CAPITULQO VI
Derechos y obligeciones

Ar. 19, 1. S6lo las personas naturaleza o juridicas cuyas
ganaderias estdn inscritas en el correspondiente Registro podrin
procducir leche con destino a la elaboracidn de queso que haya de
ser protegido por la denominacién de origen,

2. Solo las personas naturaies o juridicas que tengan sus
locales de elaboracion inscritos ¢n el cormespondiente Registro de [a
denominacion de origen podrdn elaborar, para su posterior madu-
racidn y comercializacidn, quesos con derecho 2 ser amparados por
Iz denominacién de origen.

3. Sdlo puede aplicarse la denominacion de origen queso
«Idiazdbab» 3 los quesos procedentes de los Jocales de maduracion
inscritos, o 2 los procedentes de las instalaciones inscritas en el
Registro de Queserias que havan sido producidos y elaborados
conforme a las normas exigidas por este Reglamento y que reinan
las condiciones organolépticas que deben caracterizarios.

4. El derecho al uso de la denominacion de origen en
propaganda, publicidad, documeniacion o etiqueta, es exclusivo de
las firmas inscritas en los Registros del Consejo Reguiador.

5. Por ¢! mero hecho de la inscripcion ¢n los Registros
correspondientes, fas persenas naturales o juridicas inscritas, que-
dan obligadas al cumplimiento de las disposiciones de este Regla-
memio ¥ de los acuerdos que, dentro de sus competencias, dicten los
Organismos competentes de la Comunidad Autdnoma del Pals
Vasco, la Direccion General de Politica Alimentaria del Ministerio
de Agricnltura, Pesca y Alimentacitn y el Conseio Regulador, asi
como 2 satisfacer lay exucciones gue les correspondan,

Para el ejercicio de cualquier derecho otorgado por esie
Reé.lamcnto, o para poeder beneficiarse de los servicios gue conceda
el Consejo Regulador, tas personas naturales o juridicas que tengan
inscritas sus ganaderias e instalaciones deberin estar 3l corrienie en
el pago de sus obhigaciones.

Art. 20, 1. El Conseic Regulador podrd autorizar & las
queserias inscritas que dispengan de camaras de maduracion la
coexistencia en esias camaras de guesos que van a ser amparados
por ia denominacion de origen con otras tipos distintos, siempre y
cuando estos Gitimos hayan sido elaborados en la propia queseria.
E! Consejo Regulador establecerd ta normativa a cumplir con
objcto de tener un perfecto control de estos productas y garantizar
en todo momento la naturaleza y pureza de 105 quesos protegidos.

2. Las firmas que lengan inscritas gueserias € instalaciones
s6lo podrin tener almacenados sus géncros en los locales declara-
dos en ia inscripcidn.

Art. 21. Las marcas, simbolos, emblemas, levenda publicita-
rias o cualquier otro tpe de propaganda gue se utilice aplicado a
los quesos protegidos por la denominacién que regula esie Regla-
miento, no podrdn ser empleados bajo ningdn conceplo, ni siguiera
por los propios titwlares, en la comercializacion de otros quesos no
amparados por la denominacién de origen queso «fdiazdbaln.

Art 22, Porel solo hecho de la inscripeion, las firmas inscritas
se comprometen a aceptar fas normas de campana que elabore el
Consgjo Regulador, a fin de conscguir que los claboradores
adguieran la leche producida por las ganaderias inscritas.

An. 23, 1. Los guesos de denominacién de origen para el
consumo, llevardn en su etiqueta la palabra «ldiazébal» v una
numeracién clave que sirva para identificar el queso y a fecha de
elaboracién. Asimismo, podran ir provisios de una eticuela o
contractiqueta numerada que serd controlada, suministrada y
expedida por el Consejo Regulador, de acuerds con la normativa
establecida a estos efecios, y de forma gue no permita una segunda
utilizacidn de 1ales distintivos.

2. En las etiquctas propias de cada claborador que se uiilicen
en los quesos amparados figurars obligatoriamente de forma
destacada el nombre de la denominacién de origen, ademads de los
datos que con cardcter general determina la legistacion vigente,

3. Antes de la puesta en circulacidn de etiqueias de las firmas
elaboradas inscritas, va sean correspondicntcs a guesos protegidos
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0 a quesos sin derecho a la denominacidn de origen, éstas deberdn
ser autorizadas por ¢l Conscjo Regulador a los efectos gue se
relagionan con este Reglamento.

Serd denegada la aprobacion do aguellas etiquetas que, por
cualquier causa, puedan dar lugar a confusion en e] consumidor ¥
podra ser anulada lz autorizacidn de una ya concedida anterior-
mente. cuande hayan variade [as circunstancias de la firma
propietaria de 1a misma, previa audiencia de la firma inmeresada.

4. El Consejo Regulador adopiard y registrard un embiema
como simbolo de 1a denominacién de origen. Asimismo el Consejo
Regutador podra hacer oblipatorio que en el exterior de los locales
de elaboracidn ¥ maduracién inscritos, v en lugar destacado, figure
una placa que aluda a esta condicion.

Art 1. E! ctiquetado de los quesos amparados por la
dercminacion de ongen quese «Idiazdbaly deberd ser realizado
exclusivamente en las queserias v en los locales de maduracidn
inscritos v auwtorizados por gl Consejo Regulador, perdiendo el
queso, en otro caso, el derecho al uso de la denominacién,

2. Los quesos amparados por la denominacion de origen
unicamente pueden circular y ser expedidos por las gueserias ¢
instalaciones inscritas, en los tipos de envase que no perjudiquen
su calidad o prestigio ¥ sean a?robados por ¢l Consejo Regulador.

Art. 25, El Consejo Repulador vigilard en cada campafia las
cantidades de quese amparado por la denominacién expedidos por
cada firma inscrita en los Registros de Queserias v Locales de
Maduracién, de acuerdo con las cantidades de leche adquinida y
segin las existencias y adquisiciones de quesos a otras firmas
1nscritas.

Arn. 26. Toda expedicion de queso amparado por la denomi-
nacion de origen con desting al extranjero, ademas de cemplir las
normas establecidas para ¢l comercio exterior del quese. deberd ir
acompaiiada por el correspondiente certificado de denominacion
de ongen, expedido por el Consgjo Regulador, que se ajustard al
modelo estabﬁ:cido por ia Diregcidn General de Politica Alimenta-
ria de] Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién, sin ppder
despacharse por la Aduana las exporiaciones que carezcan de dicho
certificado.

An. 27, I. Con el objeto de poder controlar los procesos de
produccidn, elaboracién y expedicion. asi como los volamenes de
exisienicias y cuanto sea necesario para poder acreditar el origen y
calidad de los quesos amparados por 1a denominacion de origen, las
personas fisicas ¢ juridicas titulares de las ganaderias, queserias y
locales de maduracion vendrin obligadas a cumplir con las
siguizntes formalidades:

a} Todas las finmas inscritas en ef Registro de Quescrias
llevaran un libro, segin ¢! modelo adopiado por el Consejo
Regulador, en el que figurardn diariamente los datos de cantidad y
procedencia de [a Jeche recibida y nomere de unidades y peso total
de los quesos fabrnicados con derecho a denominacién de origen.
Asimismo presentardn al Consejo Regulador, en los quince prime-
ros dias de cada mes, una declaracion que resuma los datos del mes
anterior que figuran en el libro, segin 21 medelo que se adapte por
el Consejo.

No sera exigible este libro, a as industrias con produccién anual
inferior a los 1.500 kilogramos de queso.

b) Todas las firmas que maduren quesos, inscritas en el
Registro de Queserias o de Locales de Maduracion, levarin un
libro, segin el modelo que adopte el Consejo Regulador, en €l gue
diariamente se anotardn los dates referentes a numero ¥ proceden-
cia de las unidades de ?ueso que inician el proceso de maduracidn,
¢l ndmero de los gue finahizan esie proceso y el de quesos que se
expenden al mercade. lgualmente presentaran al Consejo Regula-
dor, dentro de los quince primeros dias de cada mes, una
declaracion en la que quedaran reflejados todos los datos del mes
anterior que figuren en el libro.

2. Las declaraciones a que se refiere el apartado 1 de esic
articulo tiene efectos meramente estadisticos, por lo que no podran
facilitarse ni publicarse mds que en forma numérica, sin referencia
alguna de cardcter individual. Cualquier infraccidn de esta norma
por parte del personal afecto al Consejo serd considerada como
falta muy grave.

Art. 28. 1. La lecke y jos quesos que por cualquier causa
presenien defectos, alteraciones sensibles o en cuva produccion se
havan incumplido los preceptos de este Reglamento o la legislacién
vigente, seran descalificados por el Consejo Regulador, lo gue
llevard consigo la pérdida de 1a denominacién de origen referida al
lote comrespondiente, o del derecho a la misma en caso de
productos no definitivamente elaborados.

_ La descalificacidon de los guesos podrd ser realizada por el
Consejo Regulador en cualquicr fase de su produccion o comercia-
lizacion y a partir de la iniclacién del expediente de descalificacién
deberdn permanecer debidamente aislados ¥ rotulados, bajo control
del! Consejo Regulador que, en su resplucion, determinard el
dzstine del producto descalificado, el cual, en ningln caso, podrd
ser transferido a otra queseria o instalacion inscrita.

CAPITULO VII

Del Consejo Regulador

Art. 29, 1. El Consejo Repulador es un Organismo int?rado
en e! Departamento de Agricultura v Pesca del Gobierno Vasco,
como drgano desconcentrade del mismo v con atribucioncs deciso-
rizs en cuantas funciones se le encomiendan en este Reglamento,
de acuerdo con 1o que se determina en las dispasiciones vigentes.

2. Suo imbito de competencia, sin perjuicio de lo establecido
en el ariiculo 31 estard determinado;

a) En lo termiorial. por la respectiva zona de produccidn.
elaboracion v maduracion,

. b)Y Enrazén de los quesos, por los protegidos por la denomina-
cign de origen en cuslguiera de sus fases de procuccién, elabora-
cion. maduracién, circulacién y comercializacion.

¢} En razdn de las personas, por las irscrilas en Jos diferentes
Registros.

Art. 30. Es mision prncipal del Consejo Repulador fa de
apiicar los preceptos de este Reglamento v velar por su cumpli-
miento, para lo cual ejercerd las funciones que se le encomiendan
en el articulo 87 de la Ley 25/1970, v disposiciones complementa-
rias, asi como las que expresamente s¢ indican en el articulado de
este Replamento.

Art. 31, Fl Consejo Regulador queda expresamente autorizado
para vigilar la leche ¥ quesos de ovela o de otra procedencia no
prategidos por la denominacién de origen que se produzcan,
elaboren, comercialicen o transiten dentro de la zona de produc-
cion, dando cuenta de las incidencias de este servicio al Departa-
mento compelente, remitifndole copia de las actas que se produz-
Can.
Art. 32, 1. El Consejo Regulador estara constituido por:

a) Un Presidente.

b} Un Vicepresidente. .

¢} Dos Vovales en representacion del sécior ganadero, elegidos
por y entre los ganaderos que suministran Jeche para la elaboracidn
dec queso «ldiazdbaln.

d} dos Vocales en tepresentacidn de los elaboradores de gueso,
de o5 cuales uno serd elegido por y entre los elaboradores de queso
con leche de su propia produccion, inscrites en los correspondien-
tes registros det Consejo Regulador, y el otro serd elegido por y
entre los queseros industriales inscritos en los correspondientes
registros del Consejo Regulador.

e) Dos Vocales con especiales conocimientos sobre ganaderia
e tndustrias lacteas, uno de ellos, designado por el Consejero de
Agricultura v Pesca, ¥ el otro, por el de Sanidad v Consumo,

El Presi&enle_ y el Vicepresidenie serdn designados por el
Consejero de Agricultura y Pesca a propuesta del Censejo Regula-
dor, siendo el Presidente elegido entre las personas pertenecientes
2 uno de los sectores v el Vicepresidente entre las personas
pertenecientes al otro seclor.

2. Por cada umo de los cargos de Vocales del Consejo
Regulador se designarid un suplente elegido en la misma forma que
el ntular, :

3. Los carpos de Vocales seran renovados cada cualro ahos,
pudiendo ser reclegidos.

4. En caso de cese de un VYocal por cualguier causa se
procedersa a designar sustituto en la forma establecida, si bien el
mandato del nuevo Vocal s6lo durara hasta que se celebre la
primera renovacion del Consejo.

El plazo para la toma de posesion de los Vocales serd, como
maximo, de un mes a contar desde la fecha de su designacion,

6. Causard baja el Vocal que durante ¢l periodo de vigencia de
su cargo sea sancionado por infraccién grave en las materias que
regula este Reglamento, bien personalmente o a la firma a gue
pertenezca. Igualmente, causard baja por ausencia injustificada 2
tres seslones consecutivas o cinco alternas, © por causar baja cn los
Registros de la Denominacion de Ornigen.

Art. 33. 1, Los Vocales a los gue se refieren los apanados ¢)
v d) del articulo anterior deberin estar vinculados a los seclores que
representan, bien directamente o por ser direciivos de Sociedades
que se dediguen a las actividades que han de representar, No
obstante, una misma persona, natural ¢ juridica, no podra tener en
el Consejo doble representacion, ni directamente ni a través de
firmas filizles o socios de la misma.

2. Los Vocales clegidos por pertenecer en calidad de directivos
a una firMma inscrita, cesardn en su cargo al cesar como directivos
de dicha firma. aunque signieran vinculados al sector por haber
pasado 2z otra Empresa, procediéndose a designar a su sustituio en
la forma establecida.
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Art. 34, L.

Primero.-Representar al Consejo Repulador. Esia representa-
cion podri delegarla en cualquier miembro del Consejo, de manera
expresa, en 10s £asos que $ea necesarto.

Segundo.-Hacer cumplir las disposiciones legales y reglamen-
larias.

Tercero.~Administrar los ingresos ¥ fondos del Consejo Regiila-
dor vy ordenar los pagos. :

Cuarto.~Convecar y presidir las sesiones del Consejo, sefialande
el orden del dia, sometiendo a la decisién del mismo los asuntos
de su competencia, y giecutar los acuerdos adoptados.

Quintn.~Contratar, suspender o renovar el personal del Consejo
Regulador, previe acuerdo del mismo.

Sexto.—Organizar y dirigir los servicios.

Séptimo.~informar a los Organismos supeniores de fas inciden-
cias gue en la produccidn y mercado se producen.

Octavo.-Remitir al Gobierno Vasco aguellos acuerdos que para
cumpilimiento general adopie el Consejo, en virtud de las atribucio-
nes que le conflere este Reglamento y aguellos gque por su
importancia estime deben ser conocides por ka misma.

Noveuo.—Aquellas ouwras funciones que el Consejo acuerde o le
t‘:;xcomicnde ¢l Departamento de Agricultura v Pesca del Goblemno

asco.

Al Presidente corresponde:

2. La duracién del mandato del Presidsnte scrda de cuatro
anos, pudiendo ser reelegide. Tres meses antes de expirar su
mandato. ¢} Consejo Regulador propondrd un candidato para su
desIgnacion.

El Presidente cesard al expirar el 1érmino de su mandato, a
peticion propia, una vez aceptada su dirmision, o por decision del
Departamento de Agricultura y Pesca del Gobierno Vasco.

4. En easo de cese o fallecimiento, et Consejo Regulador, en el
plazo de un mes, propondrd un candidato para la designacidn de
nueve Presidente,

Art. 35. 1. Las sesiones del Conselo Regulador se convoca-
ran con diez dias de antelacidn, al menos. detiendo acompanar a
la citacion ¢l orden del dia para la reunion, en 12 que no s¢ podrin
tratar mas asuntos que los previamente sefalados. En caso de
necesidad, cuando asi lo requiers la urgencia del asunto a juicio del
Presidente. se citara a los Vocales por telegrama, con veinticuatro
horas de amicipacién, como minime. En todo caso, el Consejo
quedara vilidamente constituide cuando estén presentes la totafi-
dad de sus miembros v asi fo acuerden por unanimidad,

2. Cuando un titular no pueda asistir, o notificard al Censejo
Regulador y a su suplenie para que le sustituya.

Los acuerdos del gonsmo Regulador se adoptarin por
mayoriza de miembros presentes y para la vabdez de los mismos
sera necesario gue estén presentes mas de la mitad de los gue
compongan €} Consejo. El Presidenie tendrd vole de calidad.

4, Para resolver cuestiones de tramite, 0 en aquellos casgs en
que s¢ eslime necesario, podra constituirse una Comisién Perma-
nente, gue estari formada por e Presidentc y dos Vocales titulares,
designados por el Pleno del Orgamismo. En 15 sestdn en que se
acuerde lu consiitucion de dicha Comisién Permanente se acordard
también las misiones especificas que le competen v funciones que
ejercerd. Todas las resoluciones que tome ia Comision Permanente
scran cemunicadas al Pleno del Consejo en 1a pnmera reunidn gue
celebre.

Ari. 36, 1. Para ¢l cumplimiento de sus fines, el Consejo
Reguludor conlard con el personal necesario, con arreglo a las
plantilias aprobadas por ¢! Pepartamento de Agricultura y Pesca
del Gobierno Vasco, que figurardn dotadas cn el presupucesio
propio del Consejo.

2. El Consejo tendrd un Secretario, designade por el propio
Consejo a propuesta del Presidente, del que directamnente depen-
deri, v que tendrd como cometidos especificos los siguientes:

a) Preparar los trabajas del Consejo y lramitar la gjecucion de
sus acuerdos, )

b) Asistir a las sesiones con voz pero sin voto, cursar s
convocatorias, levantar las actas y custodiar los libros ¥ documen-
tos del Conseio. .

c} Los asumios relativos al régimen interior del Organismo,
tanto d¢ personal como administrativos, .

dy Las funciones gue se le encomicnden por el Presidente
refacionadas con la preparacién e instrurmnentacidn de los asuntos
de la competencia del Consejo.

3. Para las funciones técnicas que licne encomendadas, ¢l
Consejo podrd contar con los servicios téenicos necesarios, la
direccion de los cuales recaerd en técnico competente.

4. Para los servicios de control y vigilancia podra contar con
Inspectores propios, Estos Inspectores serdn designados por el
Consejo Regulador y habilitados por el Organismo competente del
Gobicrno Vasco, con las siguientes atribuciones inspectoras:

a} Sobre las ganaderias ubicadas en la zona de produccion,
¢51én Inscrias © no.

b} Sobre les queserias e inswelaciones situadas en las zonas de
produccion, elaboracién y maduracidn, €510 ¢ NoO IRSCritas.

€} Sobre la leche y quesos en la zona de produccidn, elabora-
cién ¥ maduracidn.

5. El Consgjo Regulador podrd contratar para efectuar traba-
}os urgentes el perseonal necesario, siempre que tenga aprobada en
¢l presupuesto dotacién Fara CSE CONCEPLO.

A todo e personal del Consejo, 1ant0 con caricter fijo como
eventual, le serd de aplicacion la legislacion laboral.

Art. 37. 1, Por el Consejo Regulador se establecerd un
Comité de Czlificacidn de los quesos, formado por tres expertos y
un delegado del Presidente del Consejo, gue tendra como cometido
informar sobre la calidad de los quesos que sean destinados al
mercado, anto nacional como extranjero, pudiendo contar esie
Comit con los asesoramienias téCcnicos que estime BeCesanos.

2. EI Presidente del Consejo, a !a vista de los informes del
Comiié, resolverd lo gue proceda ¥, en su caso, la descatificacion
del gueso en la forma previsia en el articulo 28. La resolucion del
FPresidente del Conscjo, en caso de descalificacion, tendra cardcter
provisional, durante los diez dias siguientes. Si en este plazo el
inleresade sohicita fa revision de la resolucion, ésta deberd pasar al
pleno del Consejo Regulador para resclver lo que proceda. St cn
diche plazo no se solicila la citada revision, la resolucion det
Presidente se considerard firme.

Las resoluciones del Presidente, o las del Consejo Regulador, en
su ¢aso, podran ser recurntdas en alzada ante el Departamento de
Agricufiura y Pesca del Gobierno Vasce.

3. Por el Consegjo Regulador se dictardn las normas para la
constitucion v funcionamiento del Comité de Calificacion.

Art. 38, 1. La finantiacidn de las obligaciones det Consejo se
efectuardn con los siguientes recursos:

~ Primero.-Con el producte de las exacciones parafiscales que se
fijan cn el articulo 90 de la Ley 25/1970, a las que se aplicaran los
11pos siguientes:

a} El 1 por 100 del valor de ta leche entregada en 1as queserias
inscmitas, destinada a la elaboracion del queso «Idiazabain.

By El | por 100 de |z exaccion sobre productos amparados.

¢) Cien pesetas por expedicion de certificado o visado de
facturas y el doble del precio del coste sobre las etiquelas o
contraetiguetas.

Los sujetos pasivos de cada una de las exacciones son: De la a),
los titulares de las ganaderias inscritas; de la by, los titulares de las
queserias o locales de maduracion inscritos gue expidan queso al
mercade, ¥ de la ¢), los iitulares de queserias o locales de
maduracion inscritos, solicitantes de centificados, visados de faciu-
ras o adquirentes de etiquetas o contraetiquetas.

Segundo.-Las subvenciones, legados y donativos que reciban.

Tescero.~Las cantidades que pudieran percibirse en concepto de
indemnizaciones por daftos y perjuicios ocasionados al Consejo o
a los intereses que representa,

Cuarto.-Los bienes que constituyen su patrimonio y los produc-
tes y verdas del mismo.

2 Los tipos impositivos fijados en este articulo podrin
variarse por el Departamento de Agricultura y Pesca, a propuesta
del Consejo Regulador. cuando las necesidades presupuestarias de
éste ast 1o aconsejen. )

3 La gestion de los ingresos y gastos que figuren en ios
presupuestos corresponde al Eonsejo Regulador.

Art. 39. Las acucrdos del Consejo Regulador que no tengan
cardcter particular v afecten a la pluralidad de personas o Empresas
relacionadas con la produccidn o elaboracién de gueso «Idiazdbaly
s¢ notificaran mediante circulares expucstas en las oficinas del
Consejo, en Ja sede de las Camaras Agranas Provinciales y en el
«Boletin Oficial del Pais Yascon. ’

Los acuerdos y resoluciones gue adopte el Consejo Regulador
serin recurribles, en todo caso, ante el Departamento de Agricul-
tura v Pesca del Gobierno Vasco.

CAPITULO Vi1
De las tnfracciones, sanciones y procedimientos

Art. 40. Todas las actuaciones que sea preciso desarvollar en
materia de expedientes sancionadores se adecuarin a la distribu-
cién de funciones que esté coniemplada en la normativa vigente,

Art. 41, 1. Las infracciones & lo dispuesio en este Regla-
mento v a los acuerdos del Consejo Repulador serdn sancionadas
con apercibimiento, multa, deccomiso de la mercancia, suspensién
temporal en el uso de la denominacion o baja en el Registro o
Registros de la misma, conforme s¢ expresa em los arliculos
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siguientes, sin perjuicio de las sancicnes que por contravenir la
legislacidn general sobre la materia de la Ley 25/1970 puedan sér
impuestas. .

2. Las bases para 12 imposicion de multas se determinarin
conforme dispone ¢l articulo 120 del Decrero 83571972,

3, Para la aplicacion de las sanciones previstas en este
Reglamenio se tendrdn en cuenia las normas establecidas en el
articulo 121 del Decrete 8B35/1972 y el Real Decreto 112971985, de
5 de junio.

Arl. 42, 1. Las actas de inspeccion se levantardn por tripli-
cado v serdn suscritas por €l Inspector y el duefio o represcotante
de la ganaderia, queseria ¥ local de maduracidén o almacén, o
encargado de la custodia de la mercancia, en poder del cual quedara
una copia del acta. Ambos firmanies podrdn consignar en el acta
cuantos datos o manifestaciones considercn convenientes para la
estimacién de los hechos que se consignan en la misma, asi como
de cuantas incidencias ocurran €n el aclo de inspeccién o levanta-
miento del acta. Las circunstancias que ¢l Inspecior cansigne en el
acta s¢ considerardn hechos probados, salvo que por 1a otra panie
s¢ demuestre lo contraric. Si el interesado en la inspeccion se
negara a firmnar el actar, 1o hara constar asi el Inspector, procutando
la firma de algliin a2peate de la autoridad o testigos.

En el caso en que se eslime convenieate por ¢l Inspecior o
por el duefio de la mercancia o representante de la misma, se
lomaran muestras del producto ob[i_erto de la inspeccién. Cada
muestra se tomard, al menos, por triplicado y en cantidad suficiente
para el examen y andlisis de la misma, y se precintara y etiguetlars
quédando una en poder del dueno o representante citado,

3. Cuando el Inspector que levante el acta lo estime necesario,
podrd disponer que la mercancia quede reienida, hasta que por el
mnstructor del expediente se disponga lo pertinente, dentro del plazo
de cuarenta ¥ cinco dias a pdrtir de la techa de levantamiento del
acta de inspeccién,

Las mercancias retenidas se consideraran como mercancias cn
depdsito, no pudiendo por tanto ser trasladadas, manipuladas,
nfrecidas en venia o vendidas. En el caso que se estime procedenie
podrin ser precintadas.

4. Los organos competenles én materia de incoacidén de
expedientes sancionadores podrin solicitar informacion 2 las
personas que consideren necesario, 0 hacerles comparecer a este fin
cn las oficinas en que se tramiten las actuaciones, para aclarar o
complementar Jos extrernos contenidos en las actas levantadas por
los Inspectores y como diligencia previa a 1a posible incoacion de
expediente.

Art. 43. 1, La incoacion e instruccion de los expedientes
sancionadores corresponderd al Consejo Regulador, cuando el
infractor esta inscrito en alguno de los Registros. En los demds
casos, ¢l Consejo Regulador lo pondrin en conoctmiento del
Departamento de Agriculivra ¥ Pesca del Gobierno Vasco.

En los expedientes de caracter sancionador incoados por ¢l
Consejo Regulador, deberdn actuar como Instructor y Secretario
dos Vocales del Consejo Repulador designados por el mismo.

Art. 44. 1. Lz resolucion de los expedientes incoados por €l
Consejo Regulador corresponderd al propio Consgjo cuando la
sancion no exceda de 50.000 pesctas. 51 excediera, elevard su
propuestz al Departamento de Agricultura y Pesca que, a su vista,
io resolverdn o remitirdn a la autoridad compelente para sy
resolucion.

2. A efectos de determiinar la competencia a que se refiers el
apartado anterior se adicionard al valor del decomiso el de la
multa.

3. La decisién sobre el decomiso definitive de productes o
destino de estos comespondera a quien tenga atribuida ta facultad
de resolver el expediente.

Art. 45. De acuerdo com lo dispuesto en el apartado 1 del
articule 129 del Decreto 835/1972 y cl Real Decreto 112971985, de
5 de junio, serdn sancionadas con multa de 10.000 pesetas al doble
del valor de las mercancias o producios afectados cuando aquel
supere dicha cantidad, y con su decomiso, las siguientes infraccio-
nes cuando sean cometilas por personas no inscritas en los
Registros del Consejo Regulador

I. El use de ]z denominacidn de origen.

2. La wlilizacidén de razones sociales, nombres comerciales,
marcas, expresiones, signos o emblemas gque por su identidad o
similitud grifica o fonética con los nombres protegidos por la
denominacion de orgen, o con los signos o emblemas caracteristi-
cos de la misma puedan inducir a confusidén sobre la naturaleza o
el origen de los productos, sin perjuicio de los derechos adquiridos
que sean debidamente reconocidos por el Organismo competente.

3. El empteo de nombres geogrificos protegidos por la deno-
minacign ¢n etiquetas, documentos comerciales, propaganda o
venta de productes, aungue vavan precedidos de los términos
«tipo», «guston, «estilon, welaborado en», «madurado o curado enn,
«COn QuCseria en» u Oiros aualogos.

4. Cualgui¢r accion que ¢anse perjuicio o desprestigio a la
denominacidn de onigen, o tienda a producir confusion en el
consumidor respecto a la misma.

Art. 46, 1. Sepun dispone ¢l apartado 2 del articulo 129 del
Decreto 83571972, las infracciones cometidas por las personas
mscritas en fos Registros de la Denominacion de Orgen s
clasifican a efectos de su sancidn en la forma siguicnte:

A) Faltas administrativas: Que se sancionarin con mulias del
1 por 100 al 10 por 100 del valor de la leche ¢ del queso afectados.
y 1as que sean de caricter leve, con apercibimiento. Estas falias son,
en general, las inexactitudes en las declaraciones, volantes de
circulacidn, asientos, libros registros y demds documentos y ¢spe-
cialmenie las siguientes: .

1. Falsear u omitir en las declaraciones para la inscripcion en
distintes Registros los datos v comprobzntes gue en cada caso scan
Precisos,

2. No comunicar inmediatzmente al Conseja Regulador cual-
quier variacién que afecte a los datos suministrados en ¢l momenta
de la inscripcién en los Registros.

3. Eliacumplimienio por omision o falsedad de lo establecido
en el articulo 27 de este Reglamento, en relacién con las declaracio-
nes de produccion y de movimiento de las existencias de pro-
duclos.

4. Las restantes infracciones al Reglamento a a los acuerdos
del Consejo Regulador. en la materia a que se refiere este
apartado A).

B} Infracciones a lo establecido en el Reglamento sobre produc-
cidn y claboracién de los quesos amparados: Que sc sancions-
ran con multas de 2 al 20 por 100 del valor de las mercancias
afectadas v en este ultimo caso ademés con su decomiso.

Estas jnfracciones son las siguientes:

l. El incumplimiento de las normas vigentes sobre practicas
higiénicas de conservacién y transporte.

2. Uulizar para la claboracién de quesos amparados, leche gue
no cumpla las condiciones establecidas en este Reglamenio y. en
general, cualquier practica que influya en la calidad del producto,
salvo los casos que determing el Consejo Repulador vy en las
condiciones que éste senale.

3. Elincumplimiento de las normas de elaboracion y madura-
cidn de los quesos.

4. Las restantes infracciones al Reglamento o a los acuerdos
del Consejo Regulador. en Ia matena a que se refiere este
apartado B)

C)  Infracciones por usoe indebido de la denominacion o por
actos que puedan causarle perjuicio o desprestipio: Que se sancio-
narin con multas de 10.000 pcsetas al doble del valor de la
mercancia o productos afectados, cuando aquel supere dicha
cantidad y con su decomiso.

Estas infracciones son las siguientes:

1. La uyubizracién de marcas, simbolos ¢ emblemas que hagan
referencia a la denominacion o 2 los nombres prategidos por ella,
er la comercializacion de otros quesos no protegidos o de otros
productos de similar especie, asi como las infracciones al
articulo 21,

2. " El empleo de la denominacion de origen en quesos que no
haya sido elaborados, producidos ¢ madurados, canforme a las
normas establecidas en la legislacién vigente v por este Regla-
mento, o que no reunan las condiciones de fabricacién y organclép-
ticas gque deben caraclerizarlos.

3. E) empleo de nombres comercizles, marcas o etiquetas no
aprobados por el Consejo Regulador, en los casos a que se refiere
este apartado C).

4. El empleo en 1a elaboracidn de quesos protegidos de leche
procedente de ganaderias no inscritas,

5. La indebida negociacién ¢ utilizacidén de los decumentos.
chiguetas, sellos, etc., propios de la denominacidn de origen.

6. La expedicién, circulacion o comercializacion de quesos
que no correspondan a las caracteristicas de calidad mencionadas
cn sus medios de comercializacion.

7. La expedicién, circulacién o comercializacidn de quesos
amparados en tipos de envase no aprobados por el Consejo.

8. La expedicién, circulacion o comercializacian de quesos de
la denominacion de origen desprovistos de las etiquetas numera-
das, o carentes del medio de contre! establecido por el Conseju
Regulador.

9. Efectuar la ¢laboracian, el curado o ¢t etiquetado de queses
en locales que no sean 1as instalaciones inscritas autorizadas por ¢l
Consejo Regulador.

10.  En general, cualguier acto que contravenga ko dispuesto en
este Reglamento, o los acuerdos del Consejo, ¥ que pegudique ©
desprestigie Ia denominacién de origen. o suponga use indebido de
la misma. :
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2. En los casos de infraccignes graves, ademas de las sanciongs
establecidas en jos apartados B) y C), podra aplicarse 2l infracior la
suspension temporal de uso de 1a denominacion de onigen, o la baja
en los Registros de la misma.

La suspension wemporal del derechoe al uso de la denominacion
llevard emparejada la suspensiéon del derecho a ceruficados de
origen, etiguctas y demas documentos del Consejo,

La baja supondra la exclusién del infractor de los Registros del
Consejo, ¥ como consecuencia, la pérdida de los dereckos inherep-
tes a la denominacion de origen.

An. 47,  De las infracciones en productos envasados o euque-
tados serd responsable la firrna ¢ razon social cuyo nombre figure
en la etiguela. En cuanio a las infracciones cometidas en productos
no etiquriados, la responsabilidad recaerd en el tenedor de los
mismos, ¥ para aquellas que se deriven de} transporte de mercan-
cias recaerd la responsabilidad sobre las personas que determine al
respecto el vigente Cddige de Comcercio v disposiciones comple-
mentarias.

Art. 48. 1. Popdra ser aplicado ¢l decomiso de las mercancias
como sancién iinica, 6 COMO accesoria, en su caso. 0 el pago del
importe de su valor, en el caso en que el decomiso no sea factible,

2. En el czso de desaparicién, cambio o cualquier manipula-
cién efectuada sobre la mercancia retenida, intervenida o decemi-
sada, se estard a lo dispuesio en el articulo 399 del Codigo Penat.

Art. 49, En caso de reincidencia, las multas serdn superiores
en un 50 por 100 a las maximas scfialadas en este Reglamento.

En el caso de que el reincidente cometiera nueva infraccién, las
multas podran ser elevadas hasta el triple de dichos maximos.

Se¢ considerara rewncidente al infractor sancionado per infringir
cualquiera de los precepios de este Reglamentc en los cinco afos
ANETIDICS,

El Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién o el Depar-
tamento de Agriculiura y Pesca, en su caso, podrdn acordar la
publicacion en el «Bolelin Oficial del Estados o en el «Boletin
Oficial del Pais Vascow, las sanciones impuestas, a efectos de
cyempiandad.

Art. 50. 1. En todos los casos en gue la resolucion del
cxpediente sea con sancion, cl infractor debera abonar los pastos
originados por la toma y angdlisis de muestras, o por el reconoci-
miento que se hubiera realizado, ¥ demads gastos gue ocasione la
tramitacion v resolucion del expediente, de acuerdo con lo que
dispone el Decreto 496/1960 que convalida la tasa por gestién
técnico-facultativa de los Servicios Aprondmicos y legislacion
complemeniaria.

Las multas a que hace referencia el apartado anterior
deberdn abonarse dentro del ptazo de guince dias habiles inmedia-
tos al de su notficacién. Caso de no efectuarse en el plazo citado
s¢ procederd a su cobro por via de apremioc.

3. Las infracciones a este Reglamenio prescriben a los cinco
afios de su comision, por lo tanto, toda la documentacion que se
determine en el mismo, respecto a los productos a que se refiere,
debera ser conservada durante diche periedo.

4. En ceso de presentarse recurse €onira la sancion impuesta,
se acompanard al mismo resguardo legal del ingreso del importe de
la sancion ¥ de los gastos originades por el expediente.

Ar. 5. Cuando la infraccion de que se trate constituya
ademads una contravencion de la legislacién gencral vigente sobre la
materia, se trasladard la oportuna denuncia a los Servicios de
Inspeccion de los Organismos competentes.

En los casos en que 13 infraccidn conciema al uso indebido de
la denominacion de origen y ello implique una falsa indicacién de
procedencia, el Conscjo Regulador, sin perjuicio de las actuaciones
y sanciones administrativas periinentes, podrd acudir a los Tribu-
nales, cjerciendo las acciones civiles y penales reconocidas en la
legislacidn sobre propiedad industrial

DISPOSICION TRANSITORIA

El actual Consejo Repulador Provisicnal de la Denominacion
de Origen Queso «ldiazdbal» asumirs ta totalidad de funciones que
correspenden al Consejo Regulador a que se refiere el capitula VII,
continuande sus actuales Vocales en el descmperio de sus cargos
hasta gue ¢l Consejo Regulador quede constituido, de acuerdo con
lo que prevé el articulo 32 de este Reglamentio.

MINISTERIO DE RELACIONES
CON LAS CORTES
Y DE LA
SECRETARIA DEL GOBIERNO

CORRECCION de crrores de la Orden de 9 de julio de
1987 nor fa gue se aprueban las normas de compaosi-
cion caracteristicas especificas para los quesos
«Hipdnico», «lbéricon y «De la Mesta», destinados af
mercady interior.
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Advertidos errores en la Orden de referencia, publicada en el
«Boletin Oficial del Estado» nimerc 170, de 17 de julio de 1987,
se transcniben @ continuacion las oportunas rectificaciones:

Pagina 21882, apartado 6.3, moldeado y prensado, primera
linea, donde dice: «El moldeado se consigue introduciendo la cnaja
en moldes cifindricoss, debe decir: «El moldeado se consigue
introduciendo la cuajada en moldes cilindricoss.

Pagina 21885, apanado 6.2.1, dltima linea, donde dice: «La
cozgulacion se efectia a 28 y 32°C durante cuarenta y cinco o
sesents mimutoss, debe decir: «ba coagulacién se efectita entre 28
¥ 32°C durante cuarenta y cinco o sesenta minutoss.




