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Tres. En aquelios municipios creados por segregacion de parte
de uno o dec varios municipios ¥y constituidos legalmente con
posterioridad al 1 de sbril de 1986, ¢l niimero de Concejales se
determinar i tc por 1a poblacién resultante de la renova-
ci6n padronal de dichs fecha, cifra que serd facilitada por la
correspondiente Delegacion Provincial del Institnto Nacional de
Estadfstica,

En los municipios cuyo tfrmino municipal hubiere sido alte-

rado por scgregacion para Crear ofro nucvo, i poblacidn a
consi(ﬁ;r):r serd 1a que baya resultado una vez deducida la poblacién

Igual criterio s¢ seguird en los demsds casos de alteracién de
términos munici en donde s¢ hayan producido.

Cuatro. En la relacién de municipios se seitalardn aquellos en
los que concurran las circunstancias a4 que se refieren los articulos
179.2 y 184 de 12 Omgdnica del Régimen Electoral General.

Cinco. Como relacidn antxa se iocluird la de¢ entidades de
dmbito territorisl inferior al municipal en las que la

licacidn_del articnlo 199.2 de la Orginica del Régimen
oral General, con expresién de ia poblacitn de derecho y del
municipio sl que pertenccen, . .

Art. 2.° Publicadas las relaciones anteriores en los «Boletines
Oficialess de las correspondientes provincias, las ones
Locales interesadas, los dos politicos y particulares dispondrin
de un plazo im le de cinco dias naturales para prescptar
reclamaciones contra iag mismas. Las reclamaciones se presentarin
ante !a Delegacion Provincial de 1a Oficina del Censo Electoral, que
resolvery en el plazo de cinco dias. dichas resoluciones, aqe agotan
la via administrativa, serin publicadas en el «Boktin
provincia.

Las Delegaciones Provinciales de la Oficina dej Censo Electoral
revisardn dlas dr:hgopes]pubhcadas a que n:.lecs mﬁepr:ogled:en aniculd o 1.°
corrigiendo, de oficio, los errores materiales y iendc a su
insercién en ¢l «Boletin Oficialw de la provincia, cn ¢l plazo de tres
dias a partir de la aparicién de aquéllas en los citados Boletines.

Art. 3.° EI presente Real Decreio entrard en vigor ¢l mismo
dia de su publicacién en el «Boletin Oficial del Estados.

Dado ¢n Madrid a 3 de abril de 1987,
JUAN CARLOS R
B} Ministro & Rriacioncs oon las Cones
y de 1a Secrewarfs det Gobierne,
VIRGILIO ZAPATERC GOMEZ

8694 ORDEN de 6 de abnil de 1987 5'0’. la que se modifica
el apartado 10.4.2 de la de 15 de 1985 por
la que reuba la Norma de Calidad para el

se ap
Mejilisn, Almeja y Berberecho en Conserva.

La Orden de 15 de octubre de 1985 por la que se aprobaba la
Norma de Calidad para el Mejillon, Almeja y Berberecho en
Conserva, regulaba en su aFazjtado 10.4.2, los porcentajes minimos
de 1a masa escurrida, refendos a Ja cifra que representaba la
capacidad nominal normalizada, de los envases,

La mecanizacién de los sistemas de envasado hace que los
porcentajes minimos de peso escurrido basta ahora regulados
resulten de dificil cumplimiento. Asimismo, la merma experimen-
tada en ¢l peso durante el imprescindible proceso de esterilizacion
térmica, hacen aconsejable proceder a una modificacién del men-
cionado apartado. L X

En su virtud, & propuesta de los Ministerios de Economia y
Hacienda, dc Industria y Energia, de Agricultura, Pesca y Alimenta-
cién y de Sanidad y Consumo, oidos los sectores afectados y previo
informe preceptivo de la Comisitn Interministerial para la Ordena-
cidn Alimentaria, cste Ministerio de Relaciones con las Cortes y de
la Secretaria del Gobierno dispone:

Articulo Unico.-Se modifica ¢l apartado 10.4,2 de la Orden de
15 de octubre de 1985 por la que se aprueba la Norma de Calidad
para el Mejillén, Almeja v Berberecho en Conserva, que quedara
redactado en los siguientes términos;

«10.4.2 La masa escurrida expresada ¢n gramos, deberd
corresponder como minimo y sin tolerancia a los siguientes
porcentajes referidos a la cifra que representa la capacidad nominal
normalizada, en mililitros, del envase:

10.4.2.1 Meijillones.
Para envases de capacidad igual o inferior a 100 mb:

46 por 100 en preparaciones en salsas espesas.
50 por 100 para las demds preparaciones.

Para envases de capacidad comprendidas entre 101 y 300 ml

54 por 100 en salsas espesas.
57 por 100 para Jas demis preparaciones.

Para envases de capacidad superior a 300 mi;

57 por 100 en preparaciones en salsas espesas.
60 por 100 para las demds preparaciones.

Para los envases de cristal regirdn estos mismos porcentajes.
104.2.2 Almejas y berberechos.

Para cavases de capacidad igual o inferior a 200 ml:

47 por 100 en preparaciones en salsas espesas.
52 por 100 para las demds preparaciones.

Para envases de capacidad superior a 200 m! pero inferior & 500

50 por 100 en iones en salsas cspcsas.
55 por 100 en m demds preparaciones.
Para envases de capacidad superior a 500 mi:
353 por 100 en preparaciones en salsas espesas,
58 por 100 parz las demds preparaciones.s
DISPOSICION DEROGATORIA
Quedan derogadas cuantas disposiciones de igual o inferior
rango se opongan & lo dispuesio en la presente Orden.

DISPOSICION FINAL

La presente Orden entrard en
publicacién en el «Boletin Oficial del

Madrid, & de abril de 1987.

igor el mismo dia de su
stadon

2ZAPATERO GOMEZ

Excmos. Sres. Ministros de Economia y Hacienda, de Sanidad y
Consumo, de Industria y Energia y de Agricultura, Pesca y
Alimentacién.

' ORDEN de 6 de abril de 1987 por la que se aprueba
BB9S [ Norma de Calidad para el «Salchichon Mdiagan,

Excelentisimos sciores:

La Orden de Presidencia del Gobierno de 7 de febrero de 1580
por la que se zprueba 1a norma de calidad para productos cdrnicos
embuiidos crudos-curados destinados al mercado interior define,
en su anejo 6, ¢l salchichdn. Pero sc da ¢ crso de que el producto
denominado «Salchichén Mdlaga» posee unas caracteristicas espe-
cificas que no se adaptan plenamente a las exigidas en el citado
antjo 6, guedgndo asi prohubida por la norma de calidad actual la
comercializacién de un producto que reiine unas cualidades exce-
lentes, tanto por la riqueza de sus componentes como por su
esmerada elaboracién. Ante esta realidad sc considera necesario
efectuar la regulacién de dicho producto. )

Asf pues, de conformidad con lo cstablecido en el Decreto
1043/1973, de 17 de mayo, por ¢l que se regula la normalizacién
de productos ganaderos ¢n el mercade intcrior, y teniendo en
cuenta los Decretos de ia Presidencia del Gobicrno 2484/1967, de
21 de septiembre, el guc'ce agrueba €l texto del Codigo
Alimentario Espaitiol, v el 2519/1974, de 9 de agosio, sobre su
entrada en vigor, aplicacién y desarrollo, parece oportunoe modifi-
car la norma de calidad para uctos cérnicos embutidos crudos-
curados al mercado ioterior. | .

En sv virtud, previo informe preceptivo de la Comisidn
Interministerial para la Ordenacién Alimentaria, de conformidad
con los acuerdos del FORPPA v a pmguesta de los Ministros de
Economia %om nda, de icultura, y Alimentacidn ¥ de
Sanidad nsumo, este Ministerio de Relaciones con las Corntes
ydela ia del Gobiemo dispone:

Primero.~Se modifica la Orden de Presidencia del Gobierno de
7 de febrero de 1980 por la que se agmcba la norma de calided para
productos cdrnicos embutidos oscurados destinados al mer-
cado interior, m&ndo, como anejo 9, 1a norma de calidad para
el «Salchichén aganm.

La redaccién del citado anejo 9 figura como anejo tinico de esta

Ordgn.
gu_ndq.-h presente Orden cntrard en vigor al dia siguiente de
su publicacién en ¢l «Boletin Oficial del Estadox.

Madrid, 6 ds abril de 1987,
¢ ? ZAPATERO GOMEZ

Excmos. Sres. Ministros de Economia y Hacienda, de Agricultura,
Pesca y Alimentacién y de Sa.nidagy Consumo.
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ANEXO 9
Norma de calidad para ¢l «Salchichén Mailagn»

A} Nombre del producte: «Salchichon Milagas. ]

B} ODefinicién del producto: Se entiende por «Salchichén
Mailaga» Ja mezcla de carnes picadas o troccadas de cerdo, o de
cerde ¥ vacuno, ¥y locino /o grasa de cerdo, adicionada de sal,
especias y aditivos autorizados, amasada y que, tras un proceso
biolégico de fermentacién, es embutida en tripas natyrales ]fmg:c-
dentes de animales de abasto ¢ en tripas de material biolégico

rocedente de aquéllos, de calibre supcrior & 30 centimetros, de
ormia mds 0 menos curvada, que ha sufrido un corto proceso de
maduracion-secado gue asegurz su estabilidad y proporciona sus
caracieristicas } £a cuanto a textura, sabor y aroma.

C)} Ingredientes fundamentales:

Came de porcine.

Came de vacuno, o0 su caso,
Tocino.

Grasa de cerdo.

Ingredientes facultativos:
Condimentos (sal y ). ' ,
d;’r}oteinas no cirnicas (excluidas las proteinas vegetales texturi-
zadas).
Hidratos de carbono. -
DY Clasificacidon:

Para el «Salchichén Milaga» se establece una unica categoria de
calidad, comercializéndose exclusivamente la categoria Extra.

Los pardmetros que necesariaments habrdn de cumplir los
producios comercializados como «Salchichén Milagas serin:

—
Humedad méxima ............. ... ... .. e 55
Proteinas cdrnicas (minimo) (8} ................ ... 37
Otras proteinas {(maximo) {1y ............ R 1
Grasa {maximo) (1) ...... ..o 49
Hidroxiprolina. {maximo) (1) ........ ......._...... 0.8
Hidratos de carbono totales, cxpresados en glucoss

(maxime) (1) ... ...l e eararerees 5
Hidratos de carbono insolubles en agua, expresados en

glucosa (méximo) (1) ............ ... ... iiel. !
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E} Aditivos autorizados: Las siguientes estipulaciones relati-
vas a log aditivos y sus especificaciones ban sido sancionadas por
la Subsecretaria de Sanidad y Consumo. Este Ministerio podri
modificar, en cuaiquier momento, previo informe preceptivo de la
Comiaién Interministerial para 1a n Alimentaria, la
presente relacién de aditivos, en caso de que posteriores conoci-
miento cientfficos o técnicos lo aconssjen y parm mantener su
sdecuncién a la normativa de la CEE, permanentemente
revisable por razones de salud piblica.

Dosis mixime ¢g wo

Colorantes:
E-120. Cochinilla {icido carmimico} ........ B.PF.
E-124. Rojo cochinilla (Ponceau 4R) ....... . 300 p.p.m.
Conservadores:
E-202. Sorbato poudsico .................... 000 p.p.m.
E-250. Nitrito $6dic0 ........oocvnvrrnnonn.. 15¢ p.p.m. ?;
E-252. Nitrato potdsico ..............co0vnnus 300 ppm(l

833 u_mdepmbmupodriWhMamﬁumaumh
Josis parciales previsias

Dosis mixima &t e

Antioxidantes:
E-300. Acido L. ascérbice. 500 p.p.m., solos 0 ¢n combina-
E-301, Ascorbeto de sodio. cidn, expresados en dcido L.

ascorhico.
Emulsionanies, estabilizantes, -
espesantes:

E-440. Foshaton

a) (i) Difosfato disddico.
(i} Difosfato trisédico.
{pl Difosfato tetrasddico.
iv} Difosfato tetrapotasico.

El producto terminado no cog-
tendrd més de 8.000 p.p.m. de
fosfatos naturales y afadidos,
expresados en Py Os, de los

b) (g; Trifosfato pentasddico. cusies, 1.000 ppm. como

(11} Trifosfato pentapotésico. o, correspondenin 3

9 () Bolifosfato sédico (1), fosfatos adadidos.

(ii} Polifosfato potésice (1).

(i} Eapresado sobre eatracio seco.

(4) De pdo de polimerizacidn superior a 3.



