38320

Martes 18 noviembre 1986

BOE nim. 276

_ Tema 12. Peste porcina clfsica y africana: Epizootiologia,

Gstico vy control. ogia.
OSA: Epuoonow

emi 13. Rabia; E
Fema 14. Fiebre tico ¥ control.
Tema 15, Ancmia infecciosa equina. En omlzims equina.
Tema 16, Influcnza equina, Arteritis virice equina. Rinoneu-

monpitis equina.

Tema 17. Enkmedadﬁumbo .de Marek, Enfermedad de Newcastle,
Tema [8. Moquillo y hepatitis virica canina: Epizootiologfa,
dm?tmme ¥ control, VIIOSis caning,

ema 19, Equ.inocinom, cisticercoais y cenurosis.

Tema 20. Troquinosis.
Fesciolosis y. d.u:rocehons '
Leishmaniosis y

Temn 21,
Piroplasmosis y taxophsmom

Tema 22,
Tema 23.
e oo, Sagnsstico y control
Sarnas y derma

I ” tomicosis en los diferentes
cma Concepto
Alergia y

¥ mecanismo de la inmunidad.
Tema 28. anafilaxia. Aplicaciones practicas.
Tema 29. Lucha contrs las infecciones. Desinfectantes fisicos
y quimices: Clasificacién, mecanismo d= accién y modo de empleo.
Tems 30. Insecticidas: Clasificacién, mecanismo de accién y
modo de empleo. Rodenticidas: Mecaniamo de accién y moda de

empleo.

control.

Grupo tercero
Orlaenu del caballo. Principales razas equinas explo-

os. Produccién mulatera,
Cruzemiento, hibridacién y

Tema 4, Sistemas decria y explouciﬁndelpnado uing,

T mrmrme i 5 s
ema istemay explotacidn o porcing,

Tema 7. Sistemas de criz H explotacion de las aves.

Tema 8. Pmculmm. Explotacién industrial de moluscos y

crusticeos.
vfownﬂemﬁmdn.mmdoydeamdma-

Tema 9.
uﬂl‘ll'de lO La Estructura, idn quimica y valo
ema came: composici y valor
biologico. Modificaciones bioquimicas post mortem.
Tema 11. Inspeccidn dcw:alesenelmmdm Destino de las

CAIIES.
Tema 12, Clasificacién nwgonnméndcanm carncs,
Factores de calidad, ¥ y
Tema 13, Conmaddndehmeporelﬁio
Tema 14. Conservacion de la carne por el calor. Otros

de conservacidn,
T 15. Embutidox: Clasificacién y composicién. Alteracio-
.dull‘?‘%mmdo: Componcid nimica y valor bioldgico,
ema n quimica y valor bio
odificaciones bioquimicas post mortem. Inspeccién del pescado.
Tems 17. Conscrvacitn de] por el frio.

pcsmdoporelmlurOﬁm

conservaritn.
Tema 19. Moluscos cmsﬁoeos. Composicién quimica y
valor biol6gico. Modjficacionss bioquimicas post mortem. Inspec-
ué?rde 1030 Lno’l&he: Co ién quimica y valor biolégico
ema mponm q y valor bio .
de la }ache Productos
ema 21. conmmén de la leche.
Tems 22 Quewa: cacién, composicién y valor biols-
gice. Tecnologln quesera. hspem de quesos.
Tema 23. Huevos: Constitucién, composicién quimica y valor
mco Clasificacion comercial. Inspeccidén de huevos. Ovopro-

Tema 24.  Frutas, verduras y hortalizas: Composicién quirnica
y valor bioldgico. Métodos de conservacitn. Inspeccidn de frutas,

verduras y ¢onservas v
Tema 25, Hongos: Hongos txices. Sindromes

cos producidos ) ingestisdn
Teml 25. Tonplgrfecnonu ahmentanu de origen bactenano
ucidas enes Gram munvos.
Tema 27, tarins de origen bacteriano
ucidas por enes Gram negativos, -
Tema 28, viricas wcidas por la mgestlfm de
ahmentos. Su estudio ¥ prevencién. Micotoxicosis.
ema 29. Enf: parssitarias m:n:uudas por los
nhmcnm Su estudio ¥ ién. :
Tema 30, El agus: ﬁswo-qnimmos. Po!abmszn [

higienizacidon de ias aguas., Aguss residuales: Depuracifn.

Ejercicio préctico {Laboratoria)
Tema 1, ién parasitol6gica de uns muestra de camne.
Tema 2, chnggmén macroscopica de rganos y visceras de

las diferentes de ias lesiones que pueden prescatar,
Tema 3. mm ¥ claslﬁcam%n Ee pwes?rlcnolums ¥

ﬂmo-qu.tmoodeunamucmd:leche
Anﬁhmmm qmquudlasy

Inspeccidén dc huevos.

Inspeccion de conservas.

Inspeccién de embutidos.
Inspeccidn de pienses simpies,

Tema 10, Anilisis de aguas.

Tema 11. Investigacién de hurvos de parisitos en heces

es.

Tema 12. Técnica de realizacida de frotis ti.ncionespara
examen microscopico de prepersciones bacteriol

Tema 13, Extenndn ¥ tincién de sangre, chuzntos.
lépTcma {4. Identificacién microschpica de preparaciones histo-

Tema 15, Identificacién de tos en sus
diferentes fases evolutivas, microsodpict parksl

Tema 4,
Tema 3.

“"?‘""“2

MINISTERIO
DE ECONOMIA Y HACIENDA

30299 RESOLUCION de 3 de noviembre de 1986, de la

Subsecretaria, por la que se convocan pruebas selecti-
vas para proveer por ¢l procedimiento de concurso-
oposicidn la contratacion laboral de 16 plazas de
Programador en este Departaments.

cumplimiento de Io dispuesto en €] Real Decreto 35071986,
oIt de fegmn oe o1 Quc 5o aprorbe Ia oferss 06 compled pablico
para 1

EstaSubmatla. usdo de ias competencias gue le estin
stribuidas en ¢l articulo 2s¢emwnemt%°§zz3m 4, de 19 de
diciembre, ha resuelto:

Primero.-Convocar bas selectivas la contratacién
faboral de 16 te el sistems de
mmmwpoaabnonnmmcwﬁumqueudmﬂmenhs

dehconﬂ_mﬂm stard a 1o establecido
selectivo se aju aloey

3019 de2dea¢ono,enelelDecrctom3/1984

dcl9dc cmbre,yen bases de la couvocatoria.
Tercero.—Lay caracteristicas de las plazas convocadas s¢ detallan

en lax bases de ia convocstoria que se encuentran ex; tasen!os

tablonesdemunuosd:estebepammenm(pawods

162 y Alcals, 9 y 11).

Lo que comunico & V. I para su conocimiento y efectos
oportuncs,
Madnd. 3denommbrede 1936.-E Subsecreuno, José Maria
Alonso.

Ilmo. Sr.Ihmctor;eneraldeSernc:os.

RESOLUCION de 3 de noviembre de 1986, de la
Subsecretaria, por Ia qgf 1€ convocan pmebasd ecti-
para proveer imiento de concurso-
ot zadnpk mmpfm;cm laboral de 68 pilazas de
dfp?mdor de Ordenador en este Departamento,

limiento de lo dispuesto ea ¢l Real Decreto 350/1986,
dczlldefcgrnm, por el que se aprucbe 1a oferta de empleo piblico
para

ubuc:ctana, en uso de las competencias le estin
amwmdmmzswmmﬁmnn de 19 de
diciembre, ba resuclio:

30300 %

-

lectivas

‘Primero.. VOCRT Druchas 3¢ la contratacién
lgboral de 68 deOpuadorde or en el Ministerio de
Economin ¥ cndlmnhsmcterismsquesedeunanenias

bases de 1a convocatoria.



