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Sabado 8 junio 1985

'BOE nam. 137

CORRECCION de errores del Real Decreto
155871984, de 1 de agosto, sobre traspase de finciones
.y servicios de la Adminisiracion del Estade o la
Comunidad Awénoma de La Ricja en materia de
patrimonio arquitectdnico, control de calidad de fa

edificacion y vivienda.

Adventidos errores cn c! 1ex10 remitida
mencionado Resl Decreto, inserto en

10482

su pubhca.uén del
- «Boletin™ Oficial del

Esmnumns,deﬁegh?&mmbmdelsuuf

‘transcriben a continuacibén las. siguientes rectificaciones: |

Primerc.~En el primer pirmafo del anexo 1, pagina 25867, donde
dice: «Don Jos# Antonio Torres ﬁ” y don José Maria
Frins, Secretarion de la Comisidn iXta prevista en [a disposicidn
tratsitoris octava del Estatuto pard fa Comunidad Autdnemn de La
Riojan, debe decir: «Dofia Conceprion Tobarra Sanchez, Secretaria
en funciones, y don José Maria; Manero Frizs, Secrctario de la
Comisién Mixtd previste en la cﬁsposacxén imnsitoria’ actava del
E’m Afﬁbrimdcpalﬁafo anexo 1 pégins 25869, donde

~-Ene 0 el anexo o

dice: «Los Secretarios de la Comixién Mixta, Jost Antonia Torres
So10 ¥ Jost Masia Manero Friase, debe decir: «Los Secretarios de
Ia Conns:én Mixta, doie Cm’l‘obmn Sanchez, en funcio-
m ¥ dnn José ‘Maris Manero i
i

1
;‘

ORDEN de 31 de ) de 1985 !aq:wrapawba
10483 ali:?orma de mw para Iasm:nolusco: bwa!vos
- . depurados: :

Exoelcnus:mlu sefiores:

I Decreto 2519/1974, de 9 de agosto sohre entrada ed vigor,
aplicacion y desarroilo del C Alimentarip Espeitol, preve en
su articulo 5.° la posibilidad desarrollar lo dispuesto en el
migmo, mediang las oportunas norma.s complementarias. .

or cllo, y en cumplimiento de las previsiones efectuadds en el
programa 1981/1982 de desarrolio ﬂelp Codigo Alimentarié Espa-
ﬁol, iniciado en cumplimiento de la undémm medida incluida en
‘no- de ‘ley, Jxohd- el Congreso .de los.
Dlwlados, en su reunién del dia 17 de septxembre de, 1981, se ha
ido a Ia modificacién y actualizacidon entre otros del capitulo
1 nfmnwahs’éondiil de los mariscos y
derivados, al objeto de lograr la m i6n de las previsiones que
en dichas efectin el vigente de)ao Alimentario Espaiol.
En consecuencis, parece no digtas la presente horma de
calidad para loa moluscos bivalvos depurados; visto el informe
preceptive de la Comisién lntum:mstmal para la Ordensacién
Alimentanis.

En su virtud, 5 propuesta-de los Ministerios de Economia y
Hacienda, de Industria y Energia, de Agricuitura, Pesca y Alimenta-
ménydeSlmdadyCoummo,cmPremdemde Gobierno
dispone;

Primero.-Se aprueba (a adjunts :wmu de calidad parz los
moluscos bivalvos depuradoa.
ndo.-lm‘Bcwumm oompmntes velarin por et cum-

plimiento de lo en 1 presente Orden, a través €s d& sus”
OTganos eng e mnctmonﬂentodo
sin perjuicic

las competencias que correspondan a las Comum-
dades Auténomas y a las Corporaciones Locales.

Tercero.-Quedan derogadas 2 1a entrada en vigor de la presente
Orden cuantas disposiciones de 1gun] o inferior rango sC OpOngan
a lo dispuesto en la misma.

Lo comunico a ¥V, EE, para su conocimiento y cfectos.
a.gnd. 31 de mayo de 1985,

MOSCOSO DEL PRADO Y MUNOZ

Excmou. Sres Mmmmn de Samidad Y Consumo, de Economu y
Hacienda, de lnduuuyﬁ‘netﬁtydel\mcmm Pm;r,,\
Alunmtaméu “

Nmkuﬂdﬂlmmm bivalvos depurados

Articulo 1.° Ob;em de la uomu.-l.a presente norma tiene
como fin regular las condiciones generales iécnicas y comerciales
que deben reunir ios moluscos bivalvas depurados.

ArL 2.° Nombre del produaa.-—El producto se definird segin In
denominacidn oﬁcial de la especm.

molusco ¥y -
" 533 Textura'y color: Serﬂn las proplas ymctensnca.s seguin.
-1z especie de molusco.

Art.7° Higiene y mamptdacwn ~Laos productos regulados por .

Los moluscos bivalvos de dept_lracién oblisatoria'son:

Ostra: «Ostrea eduliss. -
Ostién: «Crassostres spw.
Almeja fina: «Vencrupis (Tnpe:) decussatume.
Alme a babosa: «Vencrums (Tapcs) pullastra»
1lon; «Mytilus edu :
Il«bn «Mytilus gﬁllo pmvmctalls» :
neﬂxrecw «Cerastoderma (Cardivm) eduber. . .

Ytodasaquellucspmesqueenformrcgiamcnma establem

la sutoridad sanitgris competente.

Art 4.°  Definicion.~Se entiende: por molusco bivalvo dcpum-
do ¢l producto obwenido por mantenimicnto del mismo en tanques
de depuracion, bajo condiciones aprobadas y controladas, del que
se ha el eo cantidad suficiente 1a flors pawdgena en las
condiciones que s¢ determina en 5ta NOTMa y £3 apto €n vivo pan
consumq humano; . \

Art_ 5°
de estos productos son:

Om depurada : . .
Ostion de . T . i
Mejillén depurndo. - i -
Almeja fina depurada. .

:Almqa. babosa depurada

Berberecho depurado. S T ey

En el caso de depurarse otras especies |a forma de presentacidn
serd la del nombre oficial seguido de la expresion depurado.

Todos los uctos sefialados se presentarin cn estado vivo en
¢! momento m venta al consumidor.'. .

‘Art, 6.° Fac!dres esenciales de compaaaén y calidad

6.1
bivalve en estado vive.

‘6.2 Depuracidn: Los moluscos antes de la depuracién deberdn -

ser lavados con agua de mar limpia pamm cl1mmar lodos . B

b adberencias blanday de I3 concha.
Posteriormente serdn sometidos a depuracidn continua dumme 1
un tiempo de cuarenia y dos horas, como ‘minimo. Se tendrin én -
cuenta las condicianes en Ja materia prima (tipo de molusco, zofu .
necesario .
del moluscd para garantizar Su

de procedelncm, car%ﬂ' microbiana, etc.) por si fuera
aumentar ¢l periodo de depurucién
salubridad.

Finalizado ¢l mm:mento o pmducto serd envasado y manu:'m-

ura adecuada de- oonservacmn.
ucto final.
- 6.3.1- Aspecto: El producm en su envase estan'l formado por
moluscos:

a} Vivos.' .
. B De la misma especie,

. 3 De tamafio autofizado pér la legislacion wgeme .
De aspecto caracteristico y envasado correctamente,
c) Exentos de materias extrafias. . .

+ 632 Olor
exento de olores y sabores anarmaics.

csta norma se p y manipularén con una.prictica comrecta
de acuerdo con lo establecido en Ia legislacion vigente.

El producto debera recibir durante su elaboracidn un tratamien-

to tal que garantice su inocuidad para el consumidor.

Arn. 8°
para su venta al piblico tendran las. sn;mcntcs carmcterisiicas
cuanto & materiales y capacidad se refiere.

- Formas de preSentaﬂén -Las furmu de presenlamdm -

Materia prima: La materia prima deberd ser moluseo -

saborScrﬁelmmﬂcﬁmmdc]acspemedé_

Envasado.-Los envases de los moluscos dcpurad:;"

il .

TR

- Los envases a emplear ser&n nuevos, impios y pars un solo uso,

.pmht‘bmndme s recuperacidn.
Los sacos de matenal macromelecular de color amarilio sdlo se
podrin utilizar para el envasado de moloscos depuradox.

8.1 Oamymumenvmcsmmoducmsepodrﬁn

uiilizar cajas de madera, cestas de mimbre w otro material .
autorizado pars cste fin por la Direccion General de Salud Piblica. -
Enwdouaolucapmdadeaseninparaunoontemdodcm 25, 50 :

y 100 piezas de producto.

8.2 Mejillones: Para envasar este producte
sacos de material macromoiecular de color lo y de malla
comprendida entre 0,3 ¥ 1,5 centimetros, cajas de madera g cestas
demadmom:mbnuotromatmalauwnzadopanmfn.pu
la Direccion General de Sajud Pablica. En todo caso las-capacidae
desodserin para un contenido de't, 1, §, lOy lSkﬂn;mmosdeml
producto

e

nuuhzar.



