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17395 CORRECCION de errores del Real Decreto 3400/ | los impactos diréctos no explosivos. No han de utilizarse mé-
1963, de 23 de noviembre, sobre traspaso de funcio- todos que contaminen o deterioren la canal de manera inacep-

nes y servicios del Estado a la Comunidad Autd-
noma de Castilla y Leén en maleric de accidn te-
rritorial.

Advertidos errores en el texto remitido para su publicacién
del mencionado Real De:reto, inserto en el «Boletin Oficial del
Estado» numero 33, de fecha 8 de fehrero de 1984, se transcriben
a continuacién las oportunas modificaciones:

En la relacién numero 2 del Anexo I, de personal y puestos
de trabajo vacantes que se traspasan, figura don Francisco San-
chez Barbero, debiendo figurar su nombre currecto de don An-
tonio Francisco Sanchez Barbero.

Asimismo, en la citada relacién, se ha omitido a don Fran-
cisco Jambrina Sastre, personal laboral fijo, titulado superior,
con documento nacional de identidad 11.651.288, destino Palen-
cia, y en situacion de excedencia forzosa.

MINISTERIO

DE ECONOMIA Y HACIENDA

ORDEN de 23 de julio de 1984 sobre norma de ca-
lidad para la exportacion de los productos proce-
dentes de especies cinegéticas.
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Ilustrisimo sefior:

El desarrollo de la exportacion de los productos de la caza
y el incremento de las explotaciones dedicadas a la crianza de
especies cinegéticas con fines comerciales aconseja actualizar
la norma de calidad para la exportacién que, desde junio de 1970,
"venia utilizando el Servicio Oficial de Inspeccién y Vigilancia
del Comercio Exterior para la carne de caza de mamiferos y
aves, & Su paso por nuestras fronteras. Por tanto, este Minis-
terio. de acuerdo con el Ministerio de Agricultura, Pesca y Ali-
mentacién. y oido el sector interesado, ha tenido a bien disponer
la siruiente norma de calidad para la exportacién de dichos
“roductos.

I. NORMA TECNICA
1. Definicién de los productos

Se entiende por productos procedentes de especies cinegéti-
cas las piezas. canales y carnes de los mamiferos y aves sal-
vajes procedentes de la caza deportiva o profesional, asi como
de las mismas especies explotadas racionalmente y que son co-
mercializadas como aptes para el consumo humano directo, con
sxclusion de las destinadas a la transformacién industrial.

Dentro de los mamiferos se incluyen preferentemente los gé-
1eros siguientes:

— Sus (jabalf), Cervus (ciervo), Capeolus (corzo),
(gamo), Rupicapra (rebeco), Capra (cabra montés),
(mufl6n), Lepus (liebre) y Oryctolagus (conejo).

Dama
Ovis

Dentro de las aves se incluyen preferentemente los géneros
sigulentes:

— Columba (paloma’, Alectoris y Perdix (perdiz), Phasianus
(faisan), Coturnix (codorniz), Turdus (tordo y zorzal),
Sturnus (estorninos), Alaude (alondra y calandrie), Ané-
tidas (patos y gansos), etc.

2. Disposiciones relativas a lo calidad

La norma tiene por objeto definir las calidades que deben
presentar los productos cinegéticos en el momento de su expedi-
cién, después de su acondicionamiento y envasado.

2.1 Caracteristicas minimas:

2.1.1 En todas las categorias, sin perjuicio de las disposicio-
nes particulares previstas para cada una de ellas, los productos
de la caza deben presentarse:

— Enteros, parcialmente eviscerados, canales o cortes.

— Limpios: préacticamente desprovistos de toda materia ex-
tratia visible. .

— Exentos de manchas de sangre aparentes.

— Exentos de lesiones graves o hematomas muy intensos.

— Exentos de restos intestinales por un mal eviscerado.

— Exentos de sintomas de putrefancién, en cualquiera de sus
formas.

— Exentos de olores extrafios.

— Exentos de humedad exterior anormal, debida a un oreo
deficiente,

2.1.2 Todos los mamiferos y aves, objeto de esta norma, po-
dran presentar lesiones por proyectiles que hayan originado

table.

2.1.3 Los mamiferos de caza podrén conservar o no su piel,
y en este caso se presentaran bien desollados; la cabeza podra
ir unida al cuello.

Las aves podran conservar o no sus plumas o presentarse
parcialmente desplumadas, en cuyo caso sélo podran conservar
las plumas en cabeza, cuello y cola.

2.1.4 Todas ias piezas de caza que conserven la cabeza de-
beran tener los ojos claros, que llenen las érbitas, y sn caso
de conservar su piel o plumas deberan mantenerse firmes a la
fraccién.

2.1.5 Los-productos cinegéticos se presentaran sangrados y
eviscerados, en su caso, y podran haber sido lavados.

2.1.8 Los productos cinegéticos se manipularan y transpor-
taran de modo que estén protegidos contra la contaminacién y
el deterioro, y en condiciones tales que puedan llegar al lugar
de destino en condiciones satisfactorias.

2.1.7 Para la exportacién de estos productos s6lo se permi-
tiran los aditivos autorizados por la legislacién del pais de
destino,

Para los productos de importacién queda prohibido cualquier
aditivo.

2.2 Clasificacién comercial:

Los productos cinegéticos se clasificaran en las dos cate-
gorias que se indican a continuacién:

a) Categoria «Primera»:

Esta categorta comprende los productos cinegéticos de buena
calidad, de carne firme y con buen desarrollo muscular, en es-
pecial de sus partes nobles.

El tonc del color, el olor y el sabor de la carne serin las
caracteristicas de la especie. El pH de la misma sera igual ¢
inferior a 6,2.

Siempre que no supongan una depreciacién y afecten a su
presentacién se permiten:

A) Para los productos cinegéticos procedentes de la caza:

1) Pequefias lesiones producidas en la piel o tejido muscular
por: proyectiles o arma.

ii) Ligeras magulladuras.

1ii} Pegquefias manchas de sangre.

B) Para los productos cinegéticos procedentes de granjas:
i) Muy ligeras magulladuras.
b) Categoria «Segundas»:

Esta categoria comprende los productos cinegéticos que neo
pueden incluirse en la categoria «Primera», pero no obstante,
responden a las caracteristicas minimas anteriormente definidas.

Los tejidos adiposos superficiales pueden presentar un en-
ranciamiento por un porcentaje de acidos grasos libres, expre-
sados en acido oleico, no superior a 1,75 por 100.

Siempre que mantengan sus caracteristicas esenciales y no
afecten seriamente su presentacién pueden presentar los si-
guientes defectos:

A) Para los productos cinegéticos procedentes de la caza:"

1) Lesiones superiores a las permitidas en la categoria «Pri-
meras.

i1) Magulladuras.

ili) Manchas de sangre.

iv) Seriales de congelacién para los productos refrigerados.

v) Pequefias quemaduras por congelacién para los productos
congelados.

B) Para los productos cinegéticos procedentes de granja:

. Ligeras magulladuras.

1) Sefiales de congelacién para los productos refrigerados.

i1} Pequefias quemadures, por congelacién para los produc-
tos congelados.

3. Disposiciones relativas al calibrado

Las perdices se presentarin obligatoriémente calibradas de
acuerdo con le siguiente clasificacién:

Denominaciones Peso unitario Simbolo
efl gramos
Grandes ...... ... ... | Mayores de 475 G
Medianas ... ... ... | De 400 a 475 ... ... M
Pequefias ... ... .. Menos de 400 ... ... P

Las demas especies podréan celibrarse para una mejor pre-
sentacién,



