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IV. Normas adminlstrativas

Ia Aduana no autorizard Is exportacién o importacidn de
pstos productos sl previaments ho se presenta el certillcade
de calidad expedido por el SOIVRE.

V. Normas complementarias

Quedan facultadas la Direccién General de Exportacidn y la
de Politice Arancelaria & Importacién, en el Amsbite de sus com-
pelencias, para dictar las disposiciones complementarias ore-
cisas para la aplicacién de la presentea Orden o, en su caso,
para estahlecer las modificaciones que las circunsiancias acon-
sefen,

V1. Disposicién derogatoria

Queda derogada la Orden ministerial de 13 de enero ds 1878
(«Boletin Cficial del Estados del 28) por ia que se dictan normas
de oalidad para of comercio extertor de berenjensa, pimientos,
Fuerros ¥ zanzhoriag en lo referente s puerros.

VII. Diaposicién finai

La presante Orden eniraré en vigor a los sels meses de su
publicacion en sl «Holetin Oficial del Estados,

Lo gue comunico a VV. II. para su cenocimiente y efectos.
- Dios guards a VV. I, muchos afios,
Madrid, & de septimbre de 1883,

BOYER SALVADOR

Iimos. Sres. Directores generales de Exportacidn y de Po'ilica
Arancelaria ¢ lmportacian.

ORDEN de & de septiembre de 1083 sobrs norma
de colidad pare ei comercic exterior de frambuesa.
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Hustrisimos asfiores:

- Stgulendo la tendencia de sstablecar unsa normalizacién gqoe
garantice & gelidad de los productas que son objeto de comaercio
exterior, se considera conveniente establecer una norma da
calidad para las framhoesas igual a la CEE/ONU-FFV.32, gue
fue adoptads en 1078 por !& Comisién Econbémica pars Europa.

Fn consecuencia, de acuerdo con el Ministerlo de Agricul-
tura, Pesce y Alimentacién y ofdo sl mector interssado, este
Ministerio ha tenido a bien disponer la siguienie norma de
calldad para diche producto,

. Norma técnica
1. DEFINICION DEL PRODUCTO

La presenis norma 2a refiere & ios frutos de los frambuesos
sllvestres ¥ de las varledades loultivares) obienidas del «Rubus
idaeus L.», destinados a ls entregn al consumidor em estado
fresco. exceptuandose las frambuesas destinadas a la irans-
formacién industrial

2. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CALIDAD

La norma tiene por objeto definir las calidades gue deben
presentar las {rambuesas sn ¢l momenta de su expedicidn, des-
pués de su acondicionamiento y envasado.

2.1 Cuorgcieristicar minimaos,

En todas las catogoriag, sin perfuiclo de Ias disposiclones
partlculares previstas para cads una de ellas ¥ de las tole-
rancias admitidas, las frambussas deber presentarse:

Con aspecto fresco.

Sanas; se excluyen los productos atscados da podredumbre
o aiteracién gque los hagan improplos para el consumo.

Limpias; practicamente exsntas de materias extrafias vislbies
gxontas da humedad exterior anormal; no obstante, se admiten
los _signos de humedad producidos por et Juge de tos frutca.

Ezentas de vlores y/o sabores sxtraflos.

Las frambuesas pueden presentarse desrabadas.

Los frutos desrabadcs deben carecer de sy callz ¥ de su
receptéculn,

Los frutos sin desrabar consarvaran su ¢Aliz ¥ su pecep-
taculo, con o sin peduncule.

las frambuesas deben presentar un desarrclo y un astado
Yue las permita soportar el transporte ¥ ia manipulacién pars

que puedan llegar sl lugar de destino em condlciones satis-
factorias.

‘2.2 Clasiticacién,

Las frambuesas se clasificardn sn lag tres categorias gue se
definen & continuacién:

a) Catogoria «Extres: Las fyum olagl ‘
m&xﬁadebonmdnaudadmpe?{uo:?“ floadas en esta

Daunm&&fmﬂhexmpddndeﬂt«tydo
Oes superficiales muy Lgerss, a condicidn de que no periu-

diqusn a la calidad nl al aspecto general del fruto ni a la
presentecion da] contenido en el envase.

Ademas, las frambuesas cultivaday deben presentar la forma,
ol desarrollo ¥ la coloraciém caracterfsticas del tipo varietal,

b) Categoria «I+»: Las frambuesas clasificadas en esta cate-
goria deben ser de bhuena calidagd ¥ preseniar las caracieristicas
del tipo varietal.

Sin embarge, los frulos pueden presentar los defectos ligeros
ue se indican a continuacién, a condicién de gue no perjua-
giquen al aspecto general, la calidad, la conservacién ni la
presentacidn de! prodacto.

Ligern deformacién. .

Ligero defecto de desarrollo.

Ligere defocte de madurez, sin gue los frutos estén dema-
siado madures,

Ligero defecto de coloraciom,

¢} Categoria =11.. Esta categoria comprende los frutos que
no pueden clasificarse en las categorlas supericres, paro res-
ponden & las carecteristicas minimas anteriormente definidas,

Slempre qua manteng&n sus caracteristicas esencialea de
calidad y de presentacidn, los frutos pueden pressntar los de-
fectos siguientas;

Defecte da forma,

Defocto de desarvollo,

Defecto de coloracicén,

Lag frambuesas no deben presentar dafectos importanies; sin
emzargo. ge permite un nimero reducido de frutos demasiada
maduros.

3. DISPOSICIONES RELATIVAS AL CALIBRADO

E! calibre se doierminara por el didametro maximo de la
gBCcién ecuatorial

El diametro minime pars las framhbuesas cultivadas serd:

Categoria «Extras: 15 milimetros.

Cateporia =[s; 12 milimctros,

Para las frambuesas silvestres y para las frambubsas cultis
vadas clasificadas ew la categoria «Il= no se exigird calibre
minimo, :

. 4 DISPOSICIONES RELATIVAS A LAS TOLERANCLIAS

En cada envase se admiten las siguientes tolarancias de
calidad y de calibre para los productas no conformes a las exi-
gencias indicadas.

4.1 Tolerancias de calidad,

a} Categoria «Extras: 5 por 100 #n nimerc o en pese de
frutes que no respondan & las caracteristicas de a catogoria,
pere deben ser conformes con los de la categoria «I= o excep-
cionalmente admitidos en lus tolerancins de esta categorias,

b} Categoria «I=: 10 por 100 en numerge o en peso de frufos
que o respondan B las caracteristices de la categoris, pero que
sean conformes con ios de la categoria «1I= » gue excepcional-
mente estén admitides en las tolerancias de esta it!tima cate-
goria. :

c} Categoria «M+: 10 por 180 en nGmere o en pesc deo frutos
golpeados, de partes de frutas o de frutos que no respondan
a las caracteristicas de ls categoria ni' & ias caracterfsticas
minimas, cop excepcidn ds ios productes atacados de podre-
dumbre, de magufladuras pronunciadas ¢ de toda otra alts-

-racién gque los haga impropios para e! consumo.

db  Tolerancias comunes para las categorias «<I» y «Il: Ads-
més de !as tolerancims indicadas anteriormente, se tolera el 10
por 10¢ de frutos provistos de sa chliz v su receptficulo sn
los enwases con frambussas desrabadas ¥ el 10 por 100 de
frutos desprovistos de pedunculo, cdliz y recepticule en los
envases con frambueses no desrehadas,

Las tolerancias para {rutos sgusanados no pueden sobre-
pasar el 2 por 100 ep las categorias «1s ¥ «Ils.

4.2 Tolarancias da calibre,

Pera lag categorias «<Extra» g <I»: 10 por 10¢ e nimers o
en peso de [rutos que no respondan al calibre marcado, pero
tandrdn un calibre minimo de 12 millmetros pars ;& categoria
«Extras ¥ 10 milimetros pars la cutegoria s,

5. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA PRESENTACION
A, Homogeneldad. .

El contenido de cada envese debe ser homogénso, compussto
de frambuesas de]l mismo origen, varedad y calidad.

Les frambuesas cultivadas ¥ claszificadas en 'a categorfa
«Exiras deben ser uniformes en cuanto al grade de desarrolio,
coloracidn y tamafio; asta uniformided podri ser mencs estricta
para frambuezas silvestres. -

Loa frutos clasificados en categoria «I» podrén presentarse
menos homogéneos en cuanto a madurez, tamafio, forma y
aepacto.

La partg visitle del contenido del envase deba ser represen-
tativa del conjunto.

B. Presentacidn.

Los snvases no oontendran mas de 500 grumos de pesoc nelo
del preducta.
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C. Agondicionamisnto.
Los frutos deben envasarse de modo gue S les ssegurs uns

proteccién convenients,

Los materiales y los papeles utllizados sn sl lmterior del
snvase deben per nuevoa, pics ¥ de un material gue no
pfu?gn causar alteraciones intermas ¢ externas al producto con-
tenido. :

Se autoriza e! smpleo de materiales ¥ an espevial de papeies
o sellos con indicaciones cotnercigles, siempre que la imprastén
o e! etiguetsdo se realicen mediante tintas o colas no toxicas.

Los envases- deben esiar sxentos ds todo cuerpo extrafip.

8. DISPOSICIONES BELATIVAS AL MARCADO

Cada envase debe llevar sn caracteres lagibles & indslebles
agrupadgs en un misme lado y visibles desde el sxterior las
indiceciones siguisntes: '

A. Hdentilicacion.

Embalador v/o expedidor. Nombre v direccién o ideniifica-
citn simbdlica.

B. Naturalera dsl producto,

.Frambuesas_ cultivadass o «frambucsay silvestress sl el com-
tenido no es visible desde el exterior.

. Origen del producto.

Pais de origen vy facultalivamente zona de produccién o
denominacitn nacional, regional o local,

D. Caracteristicas comerciales,
Categoria.
Peso.

E. Marca oficial de control {facultativo),

¥1. Tranaports

Los Centros de Inspeccidn del Comercia Exterior (SOIVRE)
facilitaran las instruccionss necesarias para las opsraciones de
carge vy descarga. estiba ¥ desesiiba, con e] fin de melerar laa
condiciones d. conservsacién de ias mercancias durante su
transporte -y para ¢! mantenimiento de la calidad, vigilanpde
su desarrollo de acusrde cob lo dispuesto en ia Orden minis-
terial de 10 de sbril de 181 {iBoletin Oficial del Estados de
% de mayel. .

IL. - Inspeccifn

Corresponde & los Centres de Inspeccidn de! Comercio Exte-
rior (SQIVRE) lp exigencia del cumplimiento de sstas normas,
sdecudndose a ims dictadas en la Orden de 1 de noviembre
de 1979 (<Boletin Oficinl de! Estados. del 13} 7 an la Orden
de 1 de julio de 1883 {«Boletin Oficial del Estado. del 21).

IV. Normas administrativas

la Advana no autorizard le exportacién o importacitn de
estos productrs 51 previamenie no se presenta el certificado
de calidad expedido por e SOUVRE.

V. Normas complementarias

Quedan fecultadas ie BPirercidn Genersl de Exporiacién v
la de Politica Arsncelaria e Imporiacion para, en el ambito
de sus competencies, dictar las disposiciones complementarias
precisas para la aplicacidn de 8 presente {Orden o, en su aso,
para sstablecer tas modificaciones que las circunstancias acon-
SeF0n.

V1. Dispeslcitn final

La presente Orden entrard on vigor g los Sseis meses de
su publicacién en el «<Boletin Oficial del Estados.

Lo que comunito & VV. Il para su conocimiento y efectos.
Dios gua.d= & VV. II muchos afios.
Madrid, 8 de2 septiembre do itpas.

BOYER SALVADOR

fimes. Sres. Directores genersle: de Exporiactén v de Politica
Arantelania e Importacién,

ORDEN de 8 de septrembra de 1883 sobra norma
de calidad para el somercio exterior de zanghoriaos.

26851

Thistrisimos sefiores:

la evolucién experimentada en los. dliimos afios en el Co-
mercio axterior de zanahorias y las modificaciones adopiadas
en Ginebra por ol grupoc de trahajo de la mormslizacién para
productos perecederos, de la Comisiém Econdmica parsa Euro-
pa {CEPE), en su norma de calidad para esta hortaliza destinada
al comercip entre paises suropecs o a la importactén par estos
paises, aconsejan is modificacién de nueatra norms actual,

En consecusncla, de acuerdo con el Ministerio de Agricultu-
ra, Pesca ¥y Allmentacion y oide el sector interesado, este Mi-
nisterio ha tenido a bilen dictar la siguients norma de calidad
pare Ias zanshorias frescas. -

) 1. Norma técnica
1. DEFINICKIN DEL PRODUCTO

La presante norma se refiere a las zanahorias de las wa-
rledades (cultivares) obienidas del «Daucua carota L.a, destingdax
a su entrega al ponsumidor en estado fresco, exceptuindose los
zanahoriss destinadas » la trensformacion indusiriel.

3. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CALIDAD

La norma tiene por objeto definir las ocalidades gue deben
pressntar las zanahories sn el momento de su expedicién, des-
pués de su acondicioramiento ¥ envasado.

2.1. Caracleristicas minimas.

En todes las categorias ¥ sin perjuicio de las disposiciones
particulares previatas para uns de ellas vy de las toleran-
cias admitidas, las zanahoriss deben presentarse:

Enteras,

Firmes. -

No bifurcadas vy desprovistas de raicea secundarias.

Sanas; 88 excluyen las zanahorias afectadas de podredumbre
© con aHeraclones que las hagan impropias para 8l consumo,

Limpias, practicamente exentas de materias extrafiag visibles,

Si no han sldo lavadas, rin presentar un mirimo del
2 por 100 de tlerra adherida en las catogoriaz «la 7 «lia,

. St se presontan lavadas, deberfn estar axentas de impurezas,

tales como tiesra, arena y materias organicas.
. Bin consistencia leficsas.
No subidaa, nl granadas.
" Exentas de humedad exterior anormal y suficientements
secas despuds de lavadas,
Exentas de olores y/o sabores exirafios.

Las zanahorias dsben presentsr un desarrollo y un estado
convenients que les permitan soporiar el transporte ¥ la mani-
pulacidn para que llegusn a destine sn condiciones satisfac-
torias.

2.2. Clasificacion.

Las zanahorias se clasificardn en las tres categories que
& continuacidén se definen:

a} Categoria «Extras: Las zznshorias clasificadas en esta
categoria deben ser de calidad superior y estar limpias

Las Taices deben presentarse;
Lisas.
Con aspacto fresco.

. De forma tegular.
Sin hendidurss. .
Exentas de magulladuras y heridas.
Sin dafios causados por haladas,

En esta categoria deben presentar las caracterisiicas ?.ipicas
de la variedad y carecer de toda coloracién verde o purpura
en el tueilo,

b) Categoria =l-: Las zanmhorias clasificadas en esta cate-
goria dei?en ser de buens calidad,

las raiods deben presenlarse con aspecte {resco. .

En esta categoris deben presentar las caracteristicas tipicas
de la variedad. o

Sin embargo y & condicién de que no periudiquen el aspacio
general, la calidad, la conservacion o la preseniacidn del pro
ducto, ias zaqp.horiaa pueden presentar log siguientes defactox

Ligeras deformacionas,

Ligaros detectos de color.

Ligeras heridas cicatrizadas. ) ]

Ligcras hendiduras causadas por la manipuiacion o el lavada.

Para las raices de una longitud que no supere ocho centi-
metros, 18 parte superior verde o purpurs puecde tener hasta
un centimetro de aiturg; para 1ag otras raices pueden ianer
hesta dos centimetros,

¢} Calogorfa «il.; Esta categoria comprende las zanahorias
que no pueden ser clasificadas en las categurias Superigres,
perc rednen las caracteristicas mininias definalas anteriormente.

Se toleran en esta categoria las heridas cicatrizadas, siempre
que no alcancen al coruzén, Para las raices de longitud inferior
a diez centimetros, la parte superior verde o purpura puede
tener hasta dog centimetros de aliura; para ias demas, esta
coloracidn puede mlcanzar hasia tres centimetros.

T 5. DISPOSICIONES RELATIVAS AL CALIBRADO
El calibrado se determinard por el diamelro de-la seccion
maxima perpendicular al ejs o por el peso neto de la rafz.
3.1. Variedades tempranas vy variedades de ralz peguefia.

Las raloes nio deben teper menos de 10 milimelros o mas
de 40 milimetroe de diametrc. Cuando ge calihran por pesoc no
deben pesar menos de ocho gramos ni més de 150 Eramos.



